E] Electrolux

2

|

EOD6F77WV
EODG6F77WX
EOD6F77WZ
LOD6F77WZ

BG PbkoBoacTBo 3a ynoTtpeba | ®dypHa
HU Hasznalati utmutato | Siité

Pl

electrolux.com/register

27



MOHTAX / UZEMBE HELYEZES

u Y T b www.youtube.com/electrolux min. 1500 — - 523
ou u e www.youtube.com/aeg w .
How to install your AEG/Electrolux A "‘

‘ Oven with Hob - Built Under installation O\ ‘ HO5VV-F
h g

www.youtube.com/electrolux min. 1500 523
uYOUTUhe www.youtube.com/aeg @ .—
‘ How to install your AEG/Electrolux Q ‘ =/ "‘

Oven - Column installation HO5VV-F

N




Ho6pe pownu B Electrolux! bnarogapum Bu, ye nsbpaxrte Hawusa
ypeAa.
@ BwxTe nonesHu cbBeTun 3a ynotpeba, GpoLLypu, OTCTpaHsBaHe Ha HEU3NPaBHOCTY,

MH(OPMaLMs 3a CEpBU3 Y PEMOHT:
www.electrolux.com/support

3anasBame cu npaBoTO HAa USMEHEHUA.

CbObP>XAHNE
1. UHOOPMALIMA 3A BE3OTACHOCT ... 3
2. IHCTPYKLN 3A BESOTACHOCT ... 5
3. OMMNCAHNE HA YPEDA. ... 8
4. KOHTPOJIEH TTAHETT. ..o 8
5. MPEON MBbPBA YTIOTPEBA. ... 9
6. BCEKMAHEBHA YTIOTPEBA........ooi e 10
7. OOMBITHUTEITHN OYHKLMW. ..o 15
8. OYHKLINM HA HACOBHMUKA. ... ..o 16
9. N3MNOJIBBAHE HA AKCECOAPUTE. ... 17
10. TIPEMOPBKU N CBBETU. ... 19
11. TPVOKN YU TIOUUCTBAHE. ... 21
12. OTCTPAHABAHE HA HEUN3MPABHOCTW. ..o 24
13. EHEPTUMHA EQEKTUBHOCT ... 25
14. OMNMA3BAHE HA OKOJTHATA CPELA. ... ..o 26

1. A UHOOPMALUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean MmoHTMpaHeTo n ynotpebarta Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHNTe UHCTPYKUMK. MNMponssoantenat
He e OTTOBOPEH 3a HapaHsABaHWS UM NOBPean B pe3ynTaT Ha
HenpaBunHa MHcTanaumsa unu ynotpeba. BuHaru gpbxre
WMHCTPYKUMNTE Ha 6e30nacHO M NeCHO AOCTbMHO MACTO 3a
cnpaBka B 6baele.

1.1 Be3onacHocT 3a geua 1 xopa B HepaBHOCTOWHO
NnorioXxeHue

» To3n ypeg moxe ga 6bae n3nonsesaH oT geua Hapg 8-
rogvlHa Bb3pacT, KakTo 1 OT n1ua ¢ HamarneHu
dun3nyeckn, CETUBHMU N YMCTBEHN Bb3MOXXHOCTU UK OT
nvua 6e3 onuT 1 NOo3HaHMA, caMo ako Te ca noj
HabnoaeHne nnn 6bAAT MHCTPYKTUPAHN OTHOCHO

BBJITAPCKKU 3



6esonacHata ynotpeba Ha ypefa un pa3dmpaTt Bb3MOXHUTE
puckose. [leua nog 8-roguilHa Bb3pacT M Xopa C TEXKM
NN KOMMNIIEKCHU YBpEXaaHus TpsabBa ga ce obpKaT ganey
OT ypeaa, OCBEH aKko He ca nof NOCTOAHHO HabnoaeHve.
HeuaTa Tpabsa ga 6baat noa HabnwgeHve, 3a ga ce
rapaHTupa, 4e He Cu UrpasT c ypega n MobunHu
YCTPOWCTBA C NPUNOXEHNETO.

[pbXKTe BCUYKM ONAKOBKKN Aaneye OT Aeua n nsxsbpneTe
ONakoBKMTE MO MECTHUTE Npasuna.

NMPEOYTNPEXOEHWE: Ypeabt n HeroBute OCTLMHN YacTu
ce HaropeLusaBart no Bpeme Ha ynotpeba. Nasete geuata u
AoMallHuTe nodbumuymn ganey ot ypeaa, korato ce n3nosnssa
N KoraTo ce oxnaxga.

AKO ypeaobT uMa yCTPOMWCTBO 3a AeTcka 6e3onacHOCT, TO
TpsibBa ga ce akTmBMpa.

Heua He TpsbBa ga M3BbPLLBAT NOYNCTBAHE UMK
noaapbXKa Ha ypeaa, korato ca 6e3 Haasop.

.2 O6wa 6e3onacHocT

To3n ypea e npegHasHa4yeH caMo 3a roTBEHE.

To3un ypen e npegHasHadeH 3a goMallHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHUS.

To3n ypea moxe ga ce u3nonsea B opucu, ctam B xoTern,
cTau B MOTenN, KbLK 3a roCcT1 1 Apyrm nogobHn mecta 3a
HacTaHsiIBaHe, KbAETO TOBa M3MOM3BaHe He HaaBuLwaBa
(CpegHo) HMBOTO Ha AomaluHa yrnoTpeba.

Camo kBanuduumpaHo nuue Tpsabea aa nHctanupa ypeaa
n oa cMeHun kabena.

He n3nonseaiite ypeaa, npeam aa ro MHctTanuparte BbB
BrpageHaTta KOHCTPYKUUS.

[Mpean n3BbpLIBAHETO HA KakBaTO U a € NoAaPbXKKA,
N3KMoveTe ypena OT efnekTpo3axpaHBaHETO.

Ako 3axpaHBawmAT kaben e noBpeaeH, Ton Tpabea ga ce
CMEHU OT NPOn3BOAUTENS, OT HErOB OTOPU3MPaH CEPBU3EH
LEeHTbp nnn oT KBanudurumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
OnNacHoCT.
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« MPEOYMNPEXOEHWE: YBepeTe ce, Yye ypeabT € U3KITHOYEH,
npeaun ga cMeHuTe namnara, 3a Aa u3berHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

« MPEOYNPEXOEHWE: YpeabT 1 HeroBute AOCTBLMNHU YacTu
ce HaropeludaBar no Bpeme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa a He Cce JOKOCBaT HarpeBaTesNTHUTE efleMEHTU
NN NOBBbPXHOCTTA Ha BbTPELLHOCTTA Ha ypeaa.

* BuHaru nanonssaunte pbkaBuum 3a pypHa npu nssaxgaHe
UM NOCTaBSIHE Ha akcecoapu UM CbA0BE 3a NeYeHe.

* /3nonaBariTe caMo ceH3opa 3a XxpaHa (TepMmocoHaa),
npenopbyaH 3a To3u ypes.

« 3a ga ceanuTe HocauuTe Ha padTa, MbpBO U3abpnanTe
npegHaTa 4YacT Ha HocauuTe, a cnej ToBa U 3aHUs KpaW
Ha HocaduTe OT CTpaHU4YHUTE cTeHW. [locTaBeTe HocavnTe
Ha padTa B obpaTHa nocrnegoBaTenHoOCT.

* He nouncteBanTe ypeaa c napodmncrayka.

* He nsnonsearite rpybu, abpasmeHu, NoOYMCTBALLM
npenapaTtu Unn ocTpu, MeTarHu CTbpraskm 3a NnoYncTBaHe
Ha CTBLKINOTO Ha BpaTtaTa, 3aloTo Te MoraT fJa HagpackaT
NOBBbPXHOCTTA M TOBa Aa AoBefe A0 cHynBaHe Ha
CTBKIOTO.

2. NHCTPYKUWW 3A BE3OIMNACHOCT

2.1 UHcTanauusa » MoHTupaiiTe ypeaa Ha 6e3onacHo u
NoAXOASALLO MACTO, KOETO OTroBaps Ha
/\ BHUMAHMUE! MOHTa&)XHUTE U3NCKBAHUSA.
+ Tpsabsa aa cnaseBaTe MUHUMANHOTO
Cawmo kBanumumpaHo nvue moxe aa pascTosH1e A0 APYIY Ypeau 1
M3BBLPLUN MOHTaXa Ha ypeaa. yCTpoiicTBa.

» [Npenw oa MoHTUpaTe ypeaa, NpoBepeTe
Janu BpaTtaTta My ce oTBapsi
6e3npobnemHo.

*  YpenbT e 06opyaBaH ¢ enekTpuyecka
cucTema 3a oxnaxaaHe. Tpsibea ga ce
M3Mon3Ba C efiekTpo3axpaHBaHeTo.

MaxHeTe BCUYKM ONaKoBKM.

* He mMoHTUpanTe 1 He n3nonasanTe
nospeaeH ypea.

+ CnepgBaiitTe MHCTPYKUUKTE 3a
WHCTanupaHe, HanU4yH Ha Hawwus
yebcaiiT.

¢ BwuHaru BHMmaBanTe, kKorato MectuTe
ypeaa, Tl KaTo € Texbk. BuHaru
n3nonasanTe NpeanasHu pbKaBuLy 1
3aTBOpPEHN OBYBKMN. /\ BHUMAHMUE!

* He pvpnaiite ypepaa 3a apwxkara. Puck oT noxxap vnnm TokoB yaap.

2.2 EnekTpuyecko cBbp3BaHe
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Bcuykn en. Bpb3ku Tpsbea aa ce
HanpaeAT OT KBanuduumnpaH
€NeKTPOTEXHUK.

YpeabT TpsabBa ga e 3a3eMeH.

YBepeTe ce, Ye napamMeTpuTe Ha
TabenkaTa ¢ TEXHNYECKU AaHHU ca
CbBMECTMMMU C ENEKTPUYECKMTE AaHHN Ha
3axpaHBalyaTa Mpexa.

BuHaru nsnonssante npaBuiHO MOHTMPaH
KOHTaKT CbC 3aL4MTa OT TOKOB yaap.

He nanonssavite pasknoHUTENW UK
aganTepu ¢ MHOIO BXOO0BE.

BHumaBariTe aa He noBpeauTe
3axpaHBaLLus LLencen 1 3axpaHealus
kaben. Ako 3axpaHBalLmAT kaben TpsidBa
na 6bae nogmeHeH, ToBa TpsibBa Aa 6bae
N3BBbPLUEHO OT HALUUSI OTOPU3NpPaH
CEepBU3EH LIEHTBP.

He ponyckaliTe 3axpaHBalymTe kabenu ga
ce pobnuxaeat 4O BpaTuykarta Ha ypeaa
UM NPOCTPaHCTBOTO NOA HEro, ocobeHo
KOraTo € BKIHOYEH Unu KoraTo BpatuykaTa
e ropeya.

3awutaTa OT TOKOB yAap Ha ropeLyute u
n3onupaxu Yactun Tpabea ga 6vae
3aTerHaTa no TakbB Ha4YMH, Ye Aa He
MOXe [ia Ce OTCTPaHu 6e3 NHCTPYMEHTMU.
CebpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eMHCTBEHO B Kpas Ha
WHCTanauuaTa. YBepeTe ce, Ye wencenbt
3a 3axpaHBaHe e JOCTbINEH cneg
WHCTanupaHeTo.

AKO KOHTaKTbT € pa3xnabeH, He
CBbp3BanTe 3axpaHBaLLns Lwencern.

He n3gbpnBaiiTe 3axpaHBalms kaben, 3a
Oa usknouuTe ypena. Bunaru
n3abpnBanTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo.
V3nonseavite camo npasBuHM yCTponcTea
3a usonauusi: npegnasHn NpekbLCBayn Ha
Mpexara, npeanasutenu
(NpegnasuTenuTe OT BUHTOB TWN TpsibBa
Oa ce n3BagsaT ot cpacyHraTa),
N3KIHOYBATENN N KOHTAKTOPW 3a yTeuka Ha
3a3eMsiBaHETO.

Enextpuyeckarta nictanauus Tpsbsa ga
“Mma M30nmpaLLo YyCTPoONCTBO, KOeTo Bu
no3BoSisiBa Aa U3KIoYnUTe ypeaa ot en.
MpexaTta npu BCUYKM NOSHCK.
V3onupalloTto ycTporcTBo Tpsibea Aa e ¢
LUIMPUHA Ha OTBapsHe Ha KOHTakTa
MUHUMYM 3 MM.

Tosu ypen ce gocrass ¢
enekTpo3axpaHBallu Lencen u kaben.

6 BbJIFTAPCKUA

Tunose kabenu, noaxoAsLM 3a UHCTana-
uma nnu nogmMmsiHa 3a EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a ceyeHuneTo Ha kabena BxTe obLaTta
MOLLHOCT B Tabenkara ¢ OCHOBHU AaHHMW.
MoxeTe fa HanpaBuTe cnpaska 1 B
Tabnuuara:

O6wa mowHocTt (W) CeuveHue Ha kabena

(mm?)
makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
Makcumym 3680 3x1.5

3asemuTenHuAT kaben (3eneH/KbnT kaben)
Tpsbea ga 6bae ¢ 2 cm No-AbNbr OT
KadaBuA asoB 1 CUHUA HyneB Kabern .

2.3 Usnon3BaHe

/\ BHUMAHMUE!

Pvck oT HapaHsaBaHe, n3rapsiHusi, TOKOB
yAap Unu ekcnnosusi.

* He npomeHsiiTe NnpegHa3HayeHneTo Ha
ypena.

* YBeperTe ce, Ye BEHTUNALNOHHUTE OTBOPU
He ca brnokvpaHu.

* He ocrassiiTe ypena 6e3 Haasop no
BpeMe Ha paborTa.

* VskniouBaliTe ypena cnef BCSKO
n3nonsBaHe.

* bbaeTte BHUMATENHW, KOraTo oTBapsATe
BpaTaTta Ha ypeaa, 4oKaTo ypeabT
paboTu. Moxe ga n3nese ropeLl Bb3ayx.

* He paboteTe ¢ ypena c MOKpy pbLie unu
KOraTo MMa KOHTaKT C BoAa.

* He okasBaiiTe HaTUCK BbpPXY OTBOpeHaTa
Bparta.

* He usnonaseawite ypeaa kato paboTHa
NMOBBPXHOCT UMK NOBBPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

+ OrTBapsiiTe BHUMaATENHO BpaTaTa Ha
ypena. 13non3BaHeTo Ha CbCTaBKu C
ankoxon MoXe Aa npeausBrka CMecBaHe
Ha ankoxorn v Bb3gyX.



He nosBonsiBarite NCKpWU UMK OTKPUT
nnambk ga BNu3aT B KOHTaKT C ypeaa,
KoraTo oTBapsiTe Bpatara.

BuHaru usnonssawirte yawm n 6ypkaHu,
opobpeHn 3a 3ana3BaHe.

He noctaBsiTe 3anannumu NpoaykTv unm
npegMeTu, KOUTO ca HAMOKPEHW CbC
3ananvmMu nNpoaykTn, B 6nmM3ocT Ao ypena
UM BBbPXY Hero.

He cnogensnte ceosita Wi-Fi napona.

/\ BHUMAHMUE!
Puck ot noBpega Ha ypega.

3a pa ce n3berHat nospeam u
obesLBeTaBaHe Ha emainna:

— He nocTaesnTe CbAoBe 3a hypHa nnu
Apyru npeamMeTn B ypeaa AUPEKTHO
BbPXY ABHOTO.

— He rnocTassnTe anyMmHMeBo ¢onmo
AVPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha ypeaa.

— He NoCTaBsiNTe BoAa OUPEKTHO B
ropeLyms ypea.

— He MoCTaBsNTe BNaXHN CbAOBE U
XpaHa B ypeaa, crnej kato
NPUKIOYNTE C FOTBEHETO.

— ObaeTe BHMMATENHK, KOraTo Maxare
UM NocTaBsATe akcecoapuTe.

O6esuBeTsiBaHETO Ha emalina unu
HepbXgaemarta cTOMaHa He okasBa
BMUSIHWE BbPXY paboTaTa Ha ypeaa.
M3non3saliTe Abnboka TaBa 3a BNaxHu
TopTw. [nogoBuTe CoKoBe NpUYMHABaT
neTHa, KOUTO MoraT Aa 6baaT TpPanHu.
BuHaru rotBeTe npu 3aTBOpeHa BpaTuyka
Ha ypega.

Ako ypeabT € MHCTanupaH 3ag nperpaga
oT meberneH Tvn, Hanp. 3a4 BpaTuyka B
wkad, Ta3un BpaTnyka TpAbBa BMHarK aa e
OTBOpEHa, AoKaTo ypeabT paboTu. Ako e
3aTBOpEHa, Morart Aa ce akymynupar
TONMnWHa v BNara, KOMTO BNocneacTene aa
noBpeasT ypeaa, wkada nnu noga. He
3aTBapsiTe nperpagarta, AoKaTo ypeabT
He U3CTUHe HambHO cnepj ynoTpeba.

2.4 'puxa n nouncrTeBaHe

Mpeou nogapbxka Ha ypeaa ro
M3KMo4YeTe 1 n3BageTe wencena ot
3axpaHBaLLMs KOHTAKT.

YBeperTe ce, 4ye ypeabT € CTyaeH.
ChbluecTByBa pUCK CTbKIEHUTE NaHenu aa
ce cyynsT.

CmeHeTe He3abaBHO CTbKIEHUTE NaHenm
Ha BpaTtaTa, Korato ca NoBpeaeHW.
CBbpeTe ce C 0TOpU3NpaHus cepBr3eH
LEHTBbP.

BbaeTe BHMMaTENHW, KOraTo cBanste
BpaTtaTta oT ypeaa. Bpatuukata e texka!
MouncTeanTe peaoBHO ypeaa, 3a aa
npegoTBpaTuTe yBpexaaHe Ha
NOBBPXHOCTHUSA MaTepuan.

MouncTeTe ypena c Mokpa, Meka Kbpna.
V3nonsBarite camo HeyTpanHu
npenapatu. He usnonaeaiTte abpasnsHu
Kbpnu, pa3TBOPUTENM UNN MeTaHN
npeameTu.

Ako nsnonseate crnipen 3a ypHa,
cneaBaviTe UHCTPYKUMMTE 3a 6Ge3onacHocT
BbPXYy OMnakoBkaTta My.

He nouncTBarite kKatanuTMYHNA emanin ¢
noyncTBaLLy npenaparu.

2.5 BbTpelwHo ocBeTNeHue

/\ BHUMAHMUE!
OnacHocT oT TOKOB yaap.

/\ BHUMAHMUE!

OnacHOCT OT HapaHsiBaHe, Nnoxap unm
nospeaa Ha ypena.

OTHOCHO namnaTa(uTe) BbTpe B TO3u
NpOAYyKT 1 pe3epBHUTE Namnu, NpoaasaHn
oTAenHo: Tean namnu ca npegHasHayYeHn
Aa n3gbpxaTt Ha eKCTPEMHU PU3nYeckn
YCNOBUS B JOMAKUHCKW ypeau, kaTo
TemnepaTypa, Bubpaumu, BAaXXHOCT Uin
ca npegHasHaveHu Aa curHanuaupat
MHdOopMaLms 3a paboTHOTO CbCTOsIHME Ha
ypena. Te He ca npegHa3HaveHu 3a
13ron3BaHe B APYry NPUIIOXKEHWS 1 He ca
NoAXoAsLLM 3a ocBeTsBaHe Ha
NOMeLLEeHNS B JOMaKUHCTBOTO.

To3n NpoayKT BKOYBA CBETNMHEH
M3TOYHVIK C KINac Ha eHepruiHa
edekTnBHocT G.

M3nonsearTe camo namnu cbeC CblynTe
cneyndmrkaymn.

2.6 O6cnyxBaHe

3a nonpaska Ha ypeaa ce CBbpXKeTe C
OTOPU3NPAHUS CEPBU3EH LIEHTHP.
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+ W3nonsgaiTe camo opuUrMHanHu pesepBHM
YyacTtu.

2.7 U3xBbpnsHe

/\ BHUMAHMUE!

Puvck oT HapaHsiBaHe unu 3agyluaBaHe.

3. ONMUCAHVE HA YPELA

3.1 O6w npernepn

(ol > Qo] o]

KoHTponeH naHen

Konuye 3a yHkuMnTE 3a HarpsiBaHe
EkpaH

Konye 3a ynpasneHue

HarpsBsaly enemeHT

"He3no 3a BKMOYBaHe Ha TepMocoHAaTa
Jlamna

BenTtunartop

BRREOENS

4. KOHTPOJIEH MAHE

4.1 3a BKIlOuYBaHe M U3KN4YBaHe
Ha ypepaa.

3a ga BknounTe ypeaa:

1. HatucHeTte konyeTtaTa. Konyetarta
n3ckavar.

2. 3aBbpTeTe KnoYa 3a PyHKLUN
HarpsiBaHe, 3a ga nsbepete yHKUUATA.

3. 3aBbpTeTe KOHTPONHWS KMoy, 3a Aa
perynupare HacTpoVKuTe.

8 DBDbJIFTAPCKA

+ CBbpxeTe ce ¢ 06LUMHCKUTE BNacTu 3a
MHOpMaLUs KaK Aa U3XBbPruTe ypeaa.

*  WsknioueTe ypena ot
enekTpo3axpaHBaHeTo.

* 3BapeTe 3axpaHBalLus enekTpu4ecku
kaben B 6rM30CT [0 ypena v ro
n3XBbpreTe.

El Borpewna vact Ha dypHara
Bopauu 3a ckapa, oTcTpaHsemu
Mo3uuus Ha ckapa

3.2 Akcecoapu

* CkapalpadpT
3a hopmm 3a Keke, ACTUSI B YCTOMYMBU Ha
BMCOKM TeMMNepaTypu CbAOBE, AICTUS 3a
neyeHe, rotBapckM CbA0BE/CbAOBE.

« TaBa 3a neyeHe
3a BrnaxHu KeKCcoBe, NevYeHn n3aenus,
Xnsi6, ronemu nevyeHn Meca, 3aMmpaseHu
ACTVA 1 3a CbOMpaHe Ha n3Tu4aHe Ha
TEYHOCTU, Hanp. MasHWHa Npu nevyeHe Ha
XpaHa Ha ckapa.

¢ Cbpa 3arpun/ neyeHe
3a neyeHe Unu kaTo Cbp 3a CbOUpaHe Ha
MasHuHa.

* TepmocoHaa
3a fa KoHTponupaTe roTBEHETO Bb3
OCHOBa Ha TemnepaTtypaTa BbTpe B
XpaHaTa.

+ Teneckonu4yHu Bogauu
3a no-necHo nocTassiHe 1 U3BaxaaHe Ha
TaBuUTe U ckapara.

3a fga u3knouuTe ypega: 3aBbpTeTe Ktoya
3a OyHKUMM HarpsiBaHe B U3KIOYeHa

nosnuna @

4.2 MNMpernen Ha KOHTPOJTHUA NaHen

@ HatucHeTe , 3a na 3agagete yHk-
LmuTe Ha Tanmepa.




{@} MoameHto: HacTpoiiku

)) Bbp30 3arpsiBaHe e akTMBMpaH.

[oTBEeHeTO Ha napa e aktuBumpaHo.

H» HaTucHeTe v 3agpbxTe , 3a Aa 3aga-
nete dyHkumsiTa: Bbp3o 3arpsisaHe

-B- HaTncHeTe , 3a Aa BKMHOUUTE M USKITIO-

! YnTe NamnuykaTa Ha ypega.

/0? HaTncHeTe 3a HacTpoiika Ha Temnepa-
TypaTa Ha xpaHaTa: TepmocoHaa

oK HaTtucHete , 3a aa notBbpAnTe N3bo-
pa cu.

TepmocoHaa e akTMBMpaH.

4.3 NHpuKaTopu Ha eKkpaHa

s08B:05:9884;

JAVAYE)F- A YA o

sTOP

EkpaH cbC 3agafeHy yHKUMKM Ha GyToHWTE.

Talimep e akT“BMpaH.

Bpeme 3a roTBEHE € aKTUBUpaH.

DD S

%
4
o
B

Yac Ha 3abaBeH CTapT e akTUBMpaH.

Bposy e akTmBmpaH.

OIECINC)

Wi-Fi e akTvBuMpaH.

[ICTaHLMOHHO yNpaBmneHne e akTuBu-
paH.

vD)

E'] YpeabT e 3aKIoyeH.

Q [MoameHto: MNMomoLy, npu roTBeHe.
/f 4 Ly np

m/ Mogmento: Mouncreaxe.

JleHTa 3a X04a Ha roTBeHe — BU3yarnHo
nokasea kora ypeasT AocTura 3agage-
HaTa TemnepaTypa Unm Kora BpeMeTo
3a roTBEHe CBbpLUBA.

5. MPEOV MbPBA YIOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

5.1 HacTtpovBaHe Ha YacOBHMKa

Cnep MbpBOTO CBBbP3BAHE KbM
erneKkTpuyeckarta Mpexa, u3yakante Jokarto
Ha ekpaHa ce nokaxe: "00:00".

1. 3aBbpTeTe KOMYETO 3a ynpaeneHue, 3a
Ja 3afjlafeTe BpemeTo.

2. Hamuchere OK,

5.2 MbpBOHaYanHo nogrpsABaHe u
noyucTBaHe

3arpeiite npeaBapuTeriHO NpasHus ypes
npeau mbpeata ynotpeba 1 ce CBbpXeTe C
XpaHaTa. YpeabT MOXe [a U3nbysa
HenpusiTHa Mupuama u aum. MNpoeeTtpeTe
NOMELLEHMETO MO BPEME Ha
npeaBapuUTENIHOTO 3arpsiBaHe.

W3BapeTe OT ypeaa BCUUKM akcecoapu
NOABWXHWUTE OMOPM Ha ckapara.

3apaBaHe Ha byHKUUsTa = 3apavite
MakcumanHaTta Temnepatypa. OctaBeTe
ypena aa paboTu B NpoagbIikeHne Ha 1 4.

3apgaBaHe Ha pyHKuMsTa . 3apanTte
MakcumanHata TemnepaTypa. OctaBeTte
ypena ga pabotu B npoabikeHue Ha 15
MWH.

3apaBaHe Ha yHKuuATa El 3apaiite
MakcumanHata TemnepaTypa. OctaBeTte
ypena aoa pabotu B npoabmkeHue Ha 15
MWH.

M3knioveTe ypeaa n nsvakante aa
N3CTUHE.

MouncTBanTe ypeaa n akcecoapute camo
€ MUKpodnbbpHa Kbpna, Tonna soaa u
MeK noYncTBaLL npenapar.

MocTaBeTe NpMHAANEXHOCTUTE U
NOABWKHWUTE OMNOPU Ha ckapaTta obpaTHO
B MbpBOHa4anHaTa UM nosuums.
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5.3 Be3xunyHa Bpb3Ka

3a fga cBLpPXeTe ypesaa, KoitTo Bu Tpsibea: Hecrora 24 GHz WLAN
+  Bes3KnyHa Bpb3Ka C MHTEpHET. 2400 - 2483.5 MHz
*  MoGWnHO yCTPOICTBO, CBbP3aHO KbM
cblyaTa 6eakm4Ha Mpexa. MpoTtokon I(I)EFEIIDEN?O2.11b DSSS, 802.11g/n
1. 3a pa wsternute npunoxennero, Makcumanna  EIRP < 20 dBm (100 mW )
ckaHupaiite QR koga, Hamupall ce Ha MoLLHoCT
3aHaTa KopuLa Ha pbKOBOACTBOTO 3a —
notpebutens. MoxeTe CbLUO Aa Wi-Fi mopyn NIUS-50

N3TErnmTe NPUIIOKEHNETO AUPEKTHO OT
MarasuHa 3a NpunoXeHusi.
2. CneppavitTe MHCTPyKUMMTE 3a
MHCTanupaHe Ha NpUNoXeHNeTo.
3. 3aBbpTeTe Kno4va 3a PyHKUMATa 3a
=

3arpsiBaHe, 3a aa usbepete = .
4. 3aBbpTeTe KOHTPOMHWS KNy, 3a Aa

n3bepete ‘@/ Wi-Fi. Bkntoyete unu
n3knoyeTe ypega. Buwkre rnasa
.BcekmaHeBHa ynotpeba“, MpomsiHa:
HacTporiku.

®

OT cbobpaxeHus 3a 6e3onacHocT,
OMCTaHLMOHHOTO ynpaBneHue ce
N3KNoYBa aBTOMaTUYHO cnef 24 u.
[MoBTOpeTe NpoLeca Ha BKMOYBaHE, ako
€ Heobxoaumo.

5.4 CodpTtyepHu nuueH3un

CobTyepbT B TO3M NPOAYKT CbAbpXkKa
KOMTMOHEHTU, KOUTO ca 6asmpaHn Ha
GesnnateH codTyep 1 TakbB C OTBOPEH KOZ.
Electrolux 6narogapm 3a npuHoca Ha
obLwHocTUTE, NPefocTaBsaLLmM codTyep C
OTBOPEH koA 1 poboTurKa, KbM NpoekTa 3a
pa3paboTBaHe.

3a gocTbn 40 cope Koaa Ha Tesun
KOMMOHEHTM OT 6e3nnaTeH codTyep n
cogpTyep € OTBOPEH KO, YNMUTO NULIEH3NOHHM
ycrnoBwus U3nckBaT nybnukyBaHe, u 3a Aa
BMAMUTE MbMHaTa UM MHdOopmMauus 3a
aBTOPCKM Npasa 1 NPUNoXMmnTe
NULEH3NOHHK ycroBus, noceTete: http:/
electrolux.opensoftwarerepository.com
(nanka NIUS).

6. BCEKMAHEBHA YINOTPEBA

/\ BHAMAHUE! —
Obn6oko 3ampa3eHu XpaHu
Bx. rnaBa "be3onacHocT". 3a fga cTaHaT Xpynkasu NOyroToBMTE XpaHu,
Hanp. kapTodku, kapTodu ¢ kopuika unu
nponeTHu pynua.
6.1 PyHKUMM HarpsABaHe
®DyHKUMA NUua
lopeLy BL3ayX/BEHTUNND 3a neyeHe Ha nNUUa v Apyrv iCTUs, KOUTO U3-
3a neyeHe Ha MecO ¥ NeyeHe Ha CraaKuLLN. v“cksar noseye TonnuHa otaony.
Saae o renepeR oronioro Ronen arpesaren
TI/IJ'IaT% . ﬂaan o enF; Tonn|;|HaTa ABHO 3a 3anuyaHe u xpynkaea ocHoBa. /1anonssain-
PBT pasnpe/ p Te Hal-HUCKOTO HMBO Ha doypHaTa.
MepHO BbB BbTPELUHOCTTa Ha pypHaTa.
TpaAuLUMOHHO nevyeHe
3a neyeHe Ha TECTEHU 1 MECHU XpaHu Ha ea-
HO HVBO.
) SteamBake

3a fo6aBsiHe Ha BNaXHOCT MO Bpeme Ha ro-
TBeHe. 3a nonyyaBaHe Ha NPaBUIHUS LBAT U
XpyrkaBa kopuyka rno Bpeme Ha neyeHe. 3a
NoBEYEe COYHOCT MpU NPETONNSHE.
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lﬁ MeyeHe c BNaxHocT

¢ DyHKUMATa e pa3paboTeHa 3a necteHe Ha
eHeprus no Bpeme Ha rotBeHe. Korato us-
nonseare Ta3u (PyHKUMS, TeMNepaTypaTa BbB
BbTPELIHOCTTa Ha ypeaa MoXe Aa ce pasnu-
4yaBa OT 3afjafeHaTa. Manonaea ce octatby-
HaTa TonnuHa. CTeneHTa Ha HarpsiBaHe MOXe
na 6bae HamaneHa. 3a noseye MHdoOpMaLs
BWXTe rnaea ,BcekmaHeBHa ynoTtpeba”, 3abe-
nexerte: [NeyeHe ¢ BNaXHOCT.

Mpun
3a 3annyaHe Ha TbHKV XpaHU UMK NpenuyaHe
Ha xnsi6.

Typ6o rpun
3a neyeHe Ha roneMu napyeta Meco unm
NTULY C KOCTUTE Ha €AHO HWBO. 3a NpUroTBs-
He Ha OrpeTeHu 1 3a KadsBa Kopuyka.

®

Jlamnarta moxe fa ce uskno4ym
aBTOMaTW4HO Npu TemnepaTypa nog 80
°C npu HAKOM (PyHKUMM HarpsiBaHe.

6.2 Benexkun oTHocHo: lNeyeHe ¢
BraXXHOCT

Tasun dyHkuns Gelle nsnonssaHa B
CbOTBETCTBME Ha U3NCKBAHWUSITa 3a Knac Ha
eHeprunHa epeKkTMBHOCT 1 ekoansarnH
(cnopen EU 65/2014 n EU 66/2014).
ManutBaHus cbrnacHo: IEC/EN 60350-1.

Bpatara Ha pypHaTa Tpsibea Aa ce 3aTBOpYU
1o BpeMe Ha roTBeHe, Taka Ye pyHKuusTa Aa
He ce NpekbCcBa 1 a ce rapaHTupa, 4ye
dypHaTa paboTu ¢ Bb3MOXHO Haln-BUCOKa
eHepruinHa eekTUBHOCT.

KoraTo nsnonssarte Ta3u qyHKUMS,
namnuykata aBTOMaTU4HO Ce U3KMYBa cnes
30 cekyHaum.

3a MHCTPYKUMK 3a rOTBEHE BWDKTE rNaBa
,CbBeTn®, MNMeyeHe c BnaxHocT. 3a obuym
npenopbKM OTHOCHO MEeCTEHE Ha eHeprus
BWXKTe rnaea ,EHepruiiHa eeKkTMBHOCT®,
[MecTeHe Ha eHeprus.

6.3 HacTtpowka: ®yHKLUMM HarpsiBaHe

1. 3aBbpTeTe KOHTPOMHOTO Komn4ye 3a
dyHKUMM HarpsiBaHe, 3a Aa nsbepeTte
PyHKUMA HarpsBaHe.

2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHOTO KoMn4e, 3a Aa
3ajajeTte Temneparypara.

§ Bbp3o 3arpsiBaHe — HaTUCHeTe U
3a4pbXTe, 3a Aa CbKpaTuTe BpEMETO 3a
HarpsiBaHe. OnuyusaTa e Bb3MOXHa 3a HAKOU
OT (pyHKUMMTE 3a HarpsiBaHe. BeHTunaTopbT
MOXe a Ce BKMoYM aBTOMaTUYHO.

6.4 Hactpownka: SteamBake —
FoTBeHe Ha napa

1. YBeperTe ce, Ye ypena e CTyaeH.

2. HanbnHete peneda BbB BbTPELIHOCTTA
¢ Mmakcumym 250 mn YewmsiHa Boga.
He nmbnHeTe OTHOBO BBLTPELLHOCTTA Ha
dypHaTa no Bpeme Ha roTBeHe unm
KOraTo ypeabT € HaropelleH.

3. 3aBbpreTe knoya 3a PyHKUMM
HarpsiBaHe, 3a ga nsbepete PyHKUUS

HarpsiBaHe @

4. 3aBbpTETE KOHTPOMHOTO KOMYe, 3a Aa
3ajagerte Temneparyparta.

5. 3arpeliTe npegBapuTenHO NpasHus ypea
3a 10, 3a MWH Oa cb3aadeTe BraXKHOCT.

6. [MoctaBeTe xpaHaTa B ypeaa.

7. KoraTto roTBeHeTO NPUKMIoYN, 3aBbpTeTe
Kntova 3a PyHKUMMTE 3a HarpsiBaHe B
N3KI0YEeHa No3unums, 3a Aa U3KuuTe
dypHarta.

8. Korato ypeabT n3cTuHe, oTCTpaHeTe
ocTaHanaTa Boga OT BbTPELIHOTO
oTAeneHne ¢ Meka kbpna.

/\ BHAMAHMUE!

OTBOpeTe BpaTaTa BHUMATENHO.
OcBoboaeHaTa BNaXXHOCT MOXe aa

npeann3Buka nsrapaHua.

6.5 BnusaHe: MeHio =

OTBOpeTE MEHIOTO 3a AOCTbMN A0 SACTUS U
HacTponku 3a NomoLy, Npy roTBeHe.

1. 3aBbpTeTe kntoya 3a PyHKLUNTE 3a
3arpsiBaHe Ha = .

LY
Ha gucnnes ce nokasea /3 rrrr/ 5.
2. 3aBbpTeTE KOHTPOMNHUS KMoy 1 n3bepeTe
MKoHaTa, 3a Aa Bre3eTe B MOAMEHIOTO.

Hatucrere OK.
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6.6 HacTtpowka: NMomoLy npu rotBeHe
LY
AN

Momoly, npun roteeHe MNMogMEHIOTO ce CbCToM
OT nporpamMu, NpefHasHa4YeHn 3a crneumarnim
actus. MNporpamute 3anoysar ¢ noaxoasila
HacTporka. MoxeTe Aa perynupare BpemeTo
1 TemnepaTypara no Bpeme Ha roTBeHe.

1. 3aBbpTeTe KNoYa 3a pyHKUMUTE 3a
3arpsisaHe Ha =.

2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHUSA KNioY, 3a Aa
n3bepete . Hatucrete OK.

3. 3aBbpTeTe KOHTPOMHUS KNtoY, 3a Aa
n3bepete actue (P1 - P...). HatncHeTte
OK .

4. TloctaBeTe xpaHaTa B ypeaa. HatucHete
OK .

5. Korato dyHKumaTa npuknioysa,

npoBepeTe aanu XpaHata e rotoea.

YabmxkeTe BpEMETO 3a FOTBEHE Cropes,
HyXguTe.

MoameHto: NomoLy, Nnpu rotTeBeHe

INlereHpa

CeH30pbT 3a XxpaHa Tpsibea Aa 6bae cBbp-
3aH, 3a Aa usnonseate yHkuuaTa. Buxre
rnasa ,/13non3eaHe Ha akcecoapu”.

HanbnHete peneda BbB BbTPELLUHOCTTA C BO-
[ia 3a roTBeHe C napa.

Moarpeiite npeasapuTenHo ypeaa, npeam aa
3arnoyHeTe [4a roteuTe.

HuBo Ha ckapata. BuxTe rnaea ,OnucaHune Ha
npoaykra“.

O E| >

OucnneaT nokassa P n HOMep Ha ACTMETO,
KOETO MOXeTe Aa NpoBepuTe B TabnuuaTa.

fActne Terno

HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu

loBexpgo neyeHo,

P1 anadrne
p2 FoBexao neyeHo, 1-15kr;4-5¢cm /P B 2; TaBa 3a neyeHe
CpeqHo U3neyeHo pebenv napyeta  3aMbPXETE MECOTO 3@ HAKOMKO MUHYTV B rOpeLy TUraH.
MocTaBeTe B ypeaa.
P3 loBexpao ne4yeHo, Ao-
6pe nsneyeHo
Mbpxona, cpegHo 180 - 220 r Ha nap-
Msnpequa, P de: 3 oM ,u.e6en|/|p /‘?@E 3; neyeHe Ha sICTMETO Ha ckapa
P4 ’ peseHa 3anbpKeTe MECOTO 3@ HFKOMNKO MUHYTMW B FOPELL, TUraH.
MocTaBeTe B ypeaa.
MeyeHo/3agyweHo 1.5-2«kr
roBeXmo (Oc):'OBHO /‘? E' 2; neyeHe Ha sicTMETO Ha ckapa
P5 pe6po, ByT, Kopem) 3anbpxeTe MEeCOTO 3a HSKOINKO MUHYTMW B rOpeLL, TUraH.
P [o6asete TeyHocT. [MocTaBeTe B ypeaa.
MeyeHo roeexnao,
P6 anaurne (6aBHo ro-
TBEHE)
Meveno rosexao, 1-15kr4-5cM /‘? E 2; TaBa 3a neveHe
P7 cge,quo usnedeHo febeny napueta  3aMbPKETE MECOTO 3a HAKOIKO MUHYTY B rOpew TUraH.
(6aBHo roteeHe) MocTaseTe B ypeaa.
MeyeHo roBexno, Ao-
P8 6pe usneuyeHo (6aBHo

roTBeHe)
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fActue

Terno

HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu

Fosexpo cdune,

P9 anaurne (6aBHo ro-
TBEHe)
Fosexpo cdune, 0.5-15kr;5-6 /? |E| 2: TaBa 3a neyeHe
P10 cpearo usneuero CM feben napye-  3amupykeTe MECOTO 3a HAKOIIKO MU HYTY B FOpeLL TUraH.
(6aBHO roTeeHe) Ta MocraseTe B ypeaa.
FoBexpo dune,
P11 rotoBo (6aBHo rotee-
He)
MeyeHo Tenewko (Ha- 0.8-1.5kr; 4 cm /? IEI
’ 2; NeYeHo SICTUE Ha ckapa
np., NneLuka ebenu napyeta ’
P12 P ) A P 3anbpxeTe MECOTO 3a HSIKOMKO MUHYTY B ropeLL, TUraH.
[o6aseTe TeuHocT. MNocTaBeTe B ypeaa. MNMokputo neve-
Ho.
MeyeH cBUHCKM BpaT 1.5-2«r
P13 unu nnewka /?IEI 2; neYyeHo SiCTUe Ha ckapa
[No6GaeeTe 200 Mn TEYHOCT KbM TaBaTa 3a NeyeHe.
'bPNaHO CBUHCKO 1.5-2«r
filiasHo roTeeHe) /‘? EI 2; TaBa 3a nevyeHe
P14 Cnep nonoBmHaTa OT BPeMeTo 3a roTBeHe o6bpHeTe Me-
COTO, 3a @ NMoMny4n paBHOMEPEH 3MaTUCT LBSIT.
CBuHcko cune 1-15«kr;5-6¢cm
npsicHo cune, fneenv napyeta /? IEI 2; neYyeHe Ha SICTUETO Ha cKapa
P15 3anbpxeTe MECOTO 3a HSIKOMKO MUHYTY B ropeLL, TUraH.
MocraBeTe B ypena.
CBUHCKM pebpa c 2 - 3 kr; u3nons-
TbHKO Meco BaiTe cyposu, 2 - E|63, ABNGOK TUraH
P16 3 oM TBHKN pebpa }(J,:o aBeTe TEYHOCT, 3a [a NokpueTe AbHOTO ga AcTHeTo.
© THHKO MEco C;T%n rnonoBMHaTa OT BPEMETO 3a roTBeHe oGbpHETe Me-
ArHewku 6yT ¢ KocT 1.5-2«r;7-9cm
4 ne6enu napueta /‘? E 2; neyeTe SICTUETO B TaBa 3a NeveHe
P17 [o6aseTe TeyHocT. Cnea nonosuHaTa OT BPEMETO 3a ro-
TBEHe 06bpHETE MEcoTo.
sno nune 1- 1.5 kr; npecHn
u P El 2; M 200 mn; kKacepon B TaBa 3a nevyeHe
P18 Crepi nonoBuHaTa OT BPeMeTO 3a roTBeHe o6bpHeTe nu-
neTo, 3a 4a Nonyyn paBHOMEPEH 3MaTuUCT LBSIT.
P19 MonoBuH nune 0.5-0.8 kr /? B 3; TaBa 3a neveHe
Munewku repam 180 - 200 r Ha nap-
P20 de /? IE E 2; kacepon Ha ckapa
3anbpxeTe MecOoTO 3a HSIKOMKO MUHYTY B ropeLL, TUraH.
Munewku yTyera, . /‘? EI 3; TaBa 3a nevyeHe
npecHu ’ .
P21 "P Ako MbpBO MapuHoBaTe nunewkute GyTtyeTa, 3agaiite
no-H1cka TemMnepaTypa 1 roteete no-Abiro.
Matuua, uana 2-3«kr
P22 ’ /P B 2; neYyeHo sicTUe Ha ckapa

MocTaBeTe MeCOTO B CbA 3a NedeHe. Cried nofioBuHaTta
OT BpPEMeTo 3a roTBeHe 06bpHeTe naruuara.
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fActue Terno HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu
M-cka, usna 4-5xr /P E 2; obN6OK TUraH
P23 MocTaBeTe mMecoTo B AbnboKa TaBa 3a neveHe. Cnep no-
floBMHaTa OT BPEMETO 3a roTBeHe 06bpHeTe rbekarta.
P24 Pyno ,CTedaHu* 1 kr /‘?EI 2: cxapa
P25 Lsana pu6a, Ha rpun 0.5 - 1 kr Ha puba /‘? EI 2: TaBa 33 neveHe
HanbnHeTe pubaTta ¢ Macno, Noanpaskv 1 GUnKu.
P26 ®wne ot puba ) E E 3; kacepon Ha ckapa
Yumnskenk -
P27 B 2; @ 28 cm hopma 3a TopTa Ha ckapa
P28 #A6nKos Keik . EB 2; &J 100 - 150 mn; TaBa 3a ne4yeHe
P29 #ABLnKos TapT ) E 2; chbopma 3a nan Ha ckapa
£16bnKkoB nan -
P30 EIEI 2;[&] 100 - 150 Mﬂ;@ 22 cm hopma 3a nait
Ha ckapa
P31 Bpayhn 2 Kr Tecto El 3; AbLN6GOK TUraH
P32 Mecunu ) EB 2; lﬁj 100 - 150 mn; popma 3a MbUHM Ha CKa-
pa
P33 ﬁ(:wk ¢ xne6Ha dop- . E 2; dopma 3a xns6 Ha ckapa
n 1
P34 eueHy kapTocu ‘@ E 2; TaBa 3a neveHe
MocTaBeTe uenu kapTodu ¢ obenkata B TaBa 3a neveHe.
K 1
P35 apTocy ¢ kopuka K E 3; TaBa 3a neveHe c NocTaBeHa XapTusi 3a neyeHe
HapexeTte kapTocdute Ha napyera.
FpunoBaHu cMeceHun 1-1.5kr B
P36 zenenuyum 3; TaBa 3a neveHe C NocTaBeHa XapTusi 3a neyeHe
HapexeTe 3eneHuyyuTe Ha napyeta.
P37 Kpokertn, 3ampasehu 0.5 kr El 3: TaBa 3a neveHe
MbpxeHn kapTodu, 0.75 kr .
P38 sampazenm E 3; TaBa 3a neyeHe
INasaHs ¢ meco/ 1-1.5kr El 2
P39 zeneHuyuy cue cyxu ; Kacepora Bbpxy ckapa
KopM 3a macta
KapTodheH orpeteH 1-1.5kr El 1: kacepona bpxy ckapa
P40 (cyposu kapToc) 3aBbpTeTe ACTMETO Cref noroBrnHaTa oT BPeMETO 3a ro-
TBEHE.
n
P41 pricha nuua, TeHKa _ ‘Z] IEI 2; &J 100 mn; TaBa 3a Ne4yeHe C NoctaBeHa

XapTuda 3a nevyeHe
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fActue Terno HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu

P42 Mpscka nuua, AeGe- - |Z| E 2; TaBa 3a NneYeHe C NocTaBeHa XapTusi 3a neye-

na e

Ki -
P43 v B 2; TaBa 3a neyeHe Ha ckapa

B Y B .

Xﬁ;?a/ abara/ban 0.8 kr E B 2; l*_*] 150 mn; TaBa 3a NneyeHe C nocTaBeHa
P44 XapTua 3a nevyeHe

3a 65n xns6 e HeobxoaMMO noseye Bpeme.

n 03 ecT/ pb- 1

P45 )K::;‘qe.;ep: xn.;sp.b K E E 2; XA 150 mn; TaBa 3a neveHe noctaseHa xap-

VS 3a neveHe / npaBobrb/iHa TaBa 3a NnevyeHe Ha cKapa

6.7 NMpomsaHa: HacTtpouku i
HacTtpowika CtonHocT

1. 3aBbpTeTe KoYa 3a pyHKUMUTE 3a

3arpsiBaHe Ha f 04 CwunawHa3Byk.curHan 1-4
2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHWS KNy, 3a Aa 05 Tepmoconaa [eii- 1 - Anapwma u cTon,

nabepete . Hatncrere OK. cTBue 2- Anapma
3. 3aBbpreTe konyeTo, 3a Aa nsbepete 06 Bposu Bkn. / Makn.

i OK

HacTponkarta. HatucHete . 07 Ocsetnenve Brn / Vakn,
4. 3aBbpTeTe KOHTPONHUS KoY 3a

perynupaHe Ha cTorHocTTa. HatucHete 08 bBbp3o sarpsisaqe Bkn. / Uskn.

OK, 09 Wi-Fi Bkn. / Uskn.
5. 3aBbpTeTe KonyeTo 3a PyHKUMUTE 3a

3arpsiBaHe B U3KMNoYeHa no3uuus, 3a ga 10 ABTO ANCTaHLIMOHHO Bkn. / N3kn.

nanesete oT MeHio. Aencreune
|_|O,D,MeH}OZ HaCTpOVIKVI 11 3abpassHe Ha Mpexa- [a/He

Ta
HacTpoiika CToMHOCT 12 HAemo pexum AKTMBMpALL, KOA!
2468
01 Yac ot geHoHowmeTo  CwmsiHa
13 CodryepHa Bepcus MpoBepka
02 ApkocT Ha ekpaHa 1-5
14 3aHynsaBaHe Ha Ha- Oa/He
3ByK Ha ByToHUTE 1 - 3ByKOB curHan, CTPOMNKNTE
03 2 - llpakeaHe, 3 -
W3kntoyeH 3Byk

7. JONMBIMHUTENHN ®YHKLNA

7.1 3aknousaHe (O

Tasu yHKuMs NpefoTBpaTsBa cnyyanHa
npomsiHa B paboTarta Ha ypeaa.

KoraTo ce akTuBupa, AokaTo ypeabT ce
13rnon3ea, Tol 3akmnoyBa KOMaHAHOTO Tabno,
KaTo rapaHTupa, 4e TEKyLUTe HAaCTPOVKM 3a
roTBeHe npoabikaBaT 6e3 NpekbCBaHe.

BBJITAPCKH

Korato e akTuBupaH, gokaTto ypeabT e

U3KIMOYEH, TO NoAAbPXKa KOMAHAHOTO Tabno
3aKIIYEHO, KaTo NpeaoTBpaTsBa HEBOSIHOTO
BKITIOYBaHE Ha ypeaa.

OOK. HaTUCHEeTe 1 3aApbXTe, 3a Aa
BKIIOYMTE PYHKUMATA.

Mpo3ByyaBa curHar. &- npemurea 3 nbTy,
KOraTo 3aKnioYBaHETO € BKIOYEHO.

15



OOK - watucrere n 3anpbxTe, 3a Aa
W3KMIoUNUTE dyHKLUSITA.

7.2 ABTOMaTU4HO U3KNIOYBaHe

OT cbobBpakeHust 3a 6e30MacHOCT, ako
hbyHKUMATA 33 HarpsiBaHe e akTBHa U HMa
NMPOMEHM B HACTPOIKNTE, YperbT Lie ce
U3KIMIOYN aBTOMATUYHO Crieq onpeaerneH
nepuos oT BpeME.

(°C) O ()
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5

8. PYHKUMN HA HACOBHUKA

8.1 OnucaHme Ha pyHKUMUTE Ha
Tanmepa

Q 3a 3apaBaHe Ha o6paTtHo BpoeHe. Ko-

rato TaiMepbT NPUKIOYU Ce YyBa CUr-
Han. Tasn yHKUWA He Bnusie BbPXY
pabotaTta Ha ypefa n Moxe Aa 6bae
3apafeHa no BCSKO BPeMe.

Tanmep

3a 3agaBaHe Ha BpemeTpaeHe Ha ro-
STOP TBeHeTo. KoraTto TaiMepbT NpukIoyn,

Bpeme 3a  MPO3BYy4aBa 3BYKOB CUrHamM v doyHK-
roTBeHe  LWsiTa 3a HarpsisaHe ce U3kIoYBa aB-
TOMaTWYHO.
@ 3a oTnaraHe Ha cTapTa u/unu kpas Ha
rOTBEHETO.
Yac Ha 3a-
6aBeH
crapt
@ Moka3Ba konko AbNro pabotu ypeabT.
MakcumymbT e 23 4 59 MuH. Tasmn
Bposuy

yHKUWMS He Brnusie BbpXy paboTaTta
Ha ypena v moxe fa 6bae 3apageHa
Mo BCSIKO BpeEMe.

8.2 HacTtpowka: Tanmep Q

1. HatucHete @
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(°C) O )

250 - makcumym 3

Ako Bb3HamepsiBaTe Aa nycHete yHKUUA 3a
HarpsiBaHe 3a NPOABbIHKUTENHOCT,
HagBuLLABaLLa BpeEMETO 3a aBTOMAaTUYHO
N3KnoYBaHe, 3ajanTe BPEMETO Ha rOTBEHE.
BwxTe rnaBa ,PyHKUMM HA YaCOBHUKA®.

ABTOMaTUYHOTO M3KIMIOYBAHe He AelicTBa npu
cnegHuTe yHkuun: OcseTneHve,
TepmocoHaa, Yac Ha 3abaseH cTapT.

7.3 Oxnaxpaw, BeHTUnaTop

KoraTo ypeabT paboTu, oxnaxaalmsat
BEHTMNATOp Ce BKMOYBa aBTOMAaTMYHO, 3a Aa
noaabpXka NoBbPXHOCTUTE MYy XNagHWU. AKO
W3KIOYMTE ypeaa, oxnaxaawmsar
BEHTMNATOP MOXe Aa Npoabiku aa paboTw,
[0KaTo ypeabT ce oxnagu.

Ha ekpaHa ce nokassa: 0:00 n Q

2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHWA KMoy, 3a Aa
3apgagete Tanwmep.

3. Haruchere OK. TanvepbT 3anoysa
BeaHara obpatHo b6poeHe.

8.3 HacTtpoika: Bpeme 3a roTBeHe
STOP

1. 3aBbpTeTe KNYOBETE, 3a Aa u3bepeTte
dyHKUMATa 3a HarpsiBaHe 1 3a Aa
3agagere Temneparypa.

2. Hatucrere O [0KaTo Ha ekpaHa ce

nokae: 0:00 u stoe.
3. 3aBbpTeTe KOHTPONHUS KNtoY, 3a Aa
3apgapete Bpewme 3a roteeHe.

4. HatucHete OK.TaVlmepr 3anoysa
BeAHara obpaTtHo bpoeHe.

5. KoraTo BpemeTo usTeue, HatucHete OK 1
3aBbpTETE KON4YeTo 3a PyHKLUMM
HarpsiBaHe B U3KMIOYEHO NOMOXEHMe.



8.4 HacTtpowka: Yac Ha 3abaBeH
&

cTapT

1. 3aBbpTeTe KYoBeETE, 3a Aa u3bepeTe

yHKUMATA 3a HarpsiBaHe U 3a ga
3afjajeTe Temneparypa.

2. HatucHete @ [oKaTo Ha ekpaHa ce

TV

nokaxe: C/ n START .

3. 3aBbpTeTe kon4yeTo, 3a Aa HacTpouTe
Yyaca 3a Ha4arno.

4. Hatucrete OK,

Ty
Ha gucnnes ce nokasea: --:-- C/ STOP .
5. 3aBbpTeTe kntoya 3a ynpaeneHuve, 3a ga
3agageTte BpeMeTo 3a Kpai.

6. Hatuchete OK.
TarimepbT 3anoysa obpaTHO GpoeHe
CbracHO HaCTPOEHOTO Bpeme 3a CTapT.

7. Korato BpemeTo usteye, HaTUCHeTe OK y
3aBbpTeTE KONYeTo 3a OyHKUUK
HarpsBaHe B U3KMKOYEHO MOSNOXEHMNE.

8.5 HacTtpowka: Bposu Q)

1. 3asbpTeTe Knoya 3a PyHKLUM
=
HarpsiBaHe, 3a Aa Brnesete B = MeHio.

2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHUS KItoY, 3a Aa
nsbepete @ / Bposy. BuxTe rnaea
.BcekngHeBHa ynoTtpeba“, MeHto:
HacTtpowiku.

3. Hatuchete OK,

4. 3aBbpTeTe KOHTPOMHUSA KItoY, 3a Aa
BKIIOUUTE U U3KNounTe BpemeTo Ha
ekcnnoaTauusi Ha BKI. U U3KIN

5. Hatuchete OK.

8.6 HacTtpomka: Yac ot

OeHOoHoLwueTo

1. 3aBbpreTe kntoya 3a PyHKLMK
HarpsiBaHe, 3a fa BreseTe B = MeHlo.

2. 3aBbpTeTe KOHTPOMNHUS KNtoY, 3a Aa
nsbepete i3 / Yac oT geHoHowumeTo.
BwxTe rnasa ,BcekngHeBHa ynotpeba®
MeH“: HacTtporiku.

3. 3aBbpTeTe KOHTPONHUS KNtoY, 3a Aa
3apageTe vaca.

4. Hatuchete OK.

9. N3MNOJN3BAHE HA AKCECOAPUTE

Ckapalpadpr

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

9.1 NMocTaBsAHe Ha akcecoapu

MankaTta BgnbbHaT/Ha OTrope yBenu4yasa
6e3onacHoOCTTa 1 OCUrypsiBa 3alyurta cpeLly
HaknaHsiHe. BonbbHaTuHuTe chluo ca
yCTpoOWcTBa NPOTUB NpeobpbliaHe. PLobT
OKOIO pelueTkaTta npefoTeparssa
M3NTb3BaHETO Ha roTBapCKM CbAOBE.

BkapaiiTe pelueTkaTa Mmexay BoaeLlyuTe
pesicu Ha onopuTe My U Ce yBepeTe, Ye e C
KpadeTaTta Hagosy. YBepere ce, ye
pelueTkaTa AOKOCBA 3aHaTa 4acT Ha

dypHaTta.

BBJITAPCKH
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TaBa 3a neyeHe / Abn6oka TaBa

BkapaiTe TaBaTa mexay Bogauute Ha
onopHute pencu. NocTtaseTte TaBaTa 3a
neyeHe C HaKMoHa KbM 3agHaTa 4acT Ha
dypHarta.

9.2 TepmocoHAaa
ViamepBa TemnepartypaTa B xpaHaTa.
TpsbBa ga ce HacTPoOAT ABe TeMnepaTtypu:

. °C — TemnepaTypaTa BbB BbTpPELUHOCTTa
Ha ypegna. Ta Tpsabea aa 6bae Han-manko
25 °C no-Bucoka oT Temneparypara B
CbpuUeBMHATa Ha XxpaHaTa.

. M- TemnepaTypaTa B CbpLeBMHaTa Ha
XpaHara.

3a makcumarnHo fobpu pesynTaTti npu

roTBeHe:

» CobcTaBkute TpsibBa Aa ca CbC cTaliHa
TemnepaTypa.

* He n3nonsearite 3a TEYHU ACTUSA.

* [lo Bpeme Ha roteeHe, nrnata Ha
TepmocoHaaTta TpsibBa fa 6bae BkapaHa
[OKpan B ACTUETO.

lNeyveHe c: TepmocoHaa

/\ BHUMAHMUE!

ChbluecTByBa ONaCcHOCT OT M3rapsiHns,
TbI KaTo TepMOCOoHAaTa U HocauuTe Ha
padhToBeTe ce HaropelysBart. He
[oKocBaliTe ApbXKaTa Ha TepmocoHAaTa
C ronu pble. BuHaru nsnonssante
pbKaBuuy 3a pypHa.

1. BknioveTe ypena.

2. 3apanTte yHKUMATA Ha 3aTOMNMSHE U aKo
e Heobxogumo, Temnepartypara Ha
dypHarta.

3. TlloctaBeTe TepmocoHAaTa B CbAa:
Meco, gomaliH1 NTULUKM U puba

18 BbJIFTAPCKHN

MocTaBeTe ysanata urna Ha CeH3opa 3a
XpaHa B LLeHTbpa Ha MecoTo unu pubaTta
B Hal-nnbTHaTa i 4acT.

27 )
A

N
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Kacepona

MocTaBeTe Bbpxa Ha TepmocoHaaTa
TOYHO B cpefara Ha kaceponaTa.
CeH30pbT 3a XxpaHa TpsibBa ga e
cTabuneH Ha eaHo MACTO Mo BpeMe Ha
roTBeHeTo. /lanonaeanTe TBbpAA
CbCTaBKa, 3a Aa NnocTurHeTe edekra.
ManonsBalite pbba Ha TaBaTa 3a neveHe,
3a fa nogrnpeTe CUNMKoHoBaTa ApbXKKa
Ha TepmocoHaaTta. BbpxbT Ha
TepmocoHaaTta He TpsibBa Aa aokocsa
[BbHOTO Ha TaBaTa 3a neveHe.

4. BknioyeTe TepMOCOHAaTa B rHE340TO,
KOETO Ce HaMmupa Ha BbB BbTPELIHOCTTa
Ha ypeaa. BuxTe rnaea ,OnuncaHue Ha
npoaykra“.

OvcnneaTt nokassa HacTosLwaTa

Temnepatypa Ha TepmocoHaara.

5. /'? — HaTUCHETe, 3a Aa 3agageTe
Temneparyparta Ha ceH3opa B
cbpLeBuHaTa.

6. 3aBbpTeTe KOHTPOMHOTO KoMNYe, 3a Aa
3agagere Temneparypara.

Hatucrerte OK.

KoraTto ficTMeTo AOCTUrHe HacTpoeHaTta
Temnepartypa, Npo3By4vaBsa curHan.
lMpoBepeTe ganu xpaHaTta e rotosa.
YabmKeTe BpPEMETO 3a rOTBEHE cropes
Hy>XguTe.

o N



9. V3Bagete TepmocoHAaTa OT rHe3goTo 1
MaxHeTe ACTMEeTO OT ypeaa.

10. MPEMOPBKN N CbBETU

10.1 NMpenopbku 3a rotBeHe

TemnepaTtypaTa u BpeMeTo 3a roTBEHe B
TabnuumTe ca caMo OPUEHTUMPOBLYHU. Te
3aBUCAT OT peLenTuTe, Ka4ecTBOTO U
KONMYECTBOTO Ha U3MOM3BaHUTE CbCTaBKY.

BawwmsT ypeq Moxe Aa roTBu Unv neye no-
pasnuyHo oT npeaulwHms. CbBeTUTe No-gony
rokasBaT NpenopbUUTENHUTE HACTPONKN 3a
TemnepaTypa, BpeMe 3a roTBEHE 1 No3nLus
Ha pelueTkaTa 3a onpefeneH BUAoBe
XpaHu.

MosnummnTe Ha padToBeTe ce GPosAT oT
OBbHOTO Ha pypHarTa.

AKO He MOXeTe ja HaMepuTe HacTPoMKUTe 3a
KOHKpEeTHa peLenTa, NoTbpceTe Noao6HM
peuenTu.

3a cbBeTU 3a MKOHOMUSI Ha EHeprus BUXTe
rnaBa ,eHeprumHa eekTnBHOCT".

CumBonu, usnonssaHu B Tabnuuyure:

— Akcecoap

E‘ Mo3nuusa Ha ckapaTta

@ Bpeme 3a rotBeHe (MVH)

§§§
Twn xpaHa

= DyHKUMA HarpsiBaH
VHKL| arpsiBaHe

°C Temnepatypa

10.2 NeyvyeHe ¢ BNaxHoOCT -
npenopbLUYUTENTHM aKcecoapm

M3nonsBarite TbMHW, HeoTpassiBawm donna
1 cbaoBe. Te abcopbupaTt TonnuHa no-godpe
OT CBETNUTE 1 OTpaxaTeNlHu CbAoBeE.

* TwuraH 3a nuua - TbMeH, HeoTpaXkaTesneH,
anamvetsp 28cm

¢ CbpA 3a nevyeHe - TbMeH, HeoTpaXaTereH,
anamvetbp 26¢cm

* PamekuHm - kepamuka, ouameTbp 8cm,
BUCOYMHA 5 CM

¢ OcHoBa 3a hnaH - TbMHa,
HeoTpaxartenHa, guameTbp 28cm

10.3 lNeyvyeHe ¢ BnaxHocT

3a Han-gobpwu pesyntaTtu cneasanTte
npeanoxeHusita B JonHata tabnuua.

55§
=

e

°C = O

Cnagku pyna, 16 TaBa 3a Ne4YeHe Unn cbA 3a 180 2 20-30

6pos oTTU4aHe

Pyna, 9 6pos TaBa 3a Ne4YeHe Unn cbA 3a 180 2 30-40
oTTUYaHe

Muuya, 3ampaseHna, ckapa 220 2 10-15

0,35 kr

Pyno TaBa 3a NneyYyeHe Unu cbp 3a 170 2 25-35
oTTUYaHe

BpayHun TaBa 3a NeyveHe Unu cbp 3a 175 3 25-30
oTTUYaHe

Cydne, 6 6pos Kepamn4Hu CbAoBe B/y ckapa- 200 3 25-30

Ta
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555

e

°C

=27

OcHoBa 3a naHauL- MeTanHa ocHoBa 3a naH Ha 180 15-25

naHeH dnaH ckapaTa

Topra ,Buktopusa“ cb[ 3a neyeHe B/y ckapaTa 170 40 - 50

BapeHa puba, 0,3 kr  TaBa 3a NeyeHe Unu cbp 3a 180 20-25
oTTUYaHe

Liana pn6a, 0,2 kr TaBa 3a NeyveHe Unu cbp 3a 180 25-35
oTTUYaHe

dune ot puba, 0,3 kr  TWraH 3a nuua Ha ckapaTta 180 25-30

BapeHo meco, 0,25 kr  TaBa 3a neyeHe Unu CbA 3a 200 35-45
oTTUYaHe

Wawnuk (wnwve), TaBa 3a neveHe Unu cba 3a 200 25-30

0.5 kr oTTU4aHe

BucksuTku, 16 6pos TaBa 3a NeyeHe Unn cbA 3a 180 20-30
oTTUYaHe

MakapyHc (cnag.), 24 TaBa 3a neyYeHe uUnu cbp 3a 180 25-35

6pos oTTU4aHe

MbduHu, 12 6posi TaBa 3a Nne4yeHe Unn cbA 3a 170 30-40
oTTUYaHe

ConeHu bucksuTti, 20 TaBa 3a neyeHe Unu cbAa 3a 180 25-30

6posi oTTUYaHe

BuckBuTK OT neko Te-  TaBa 3a NeyYeHe Unu cbp 3a 150 25-35

cto, 20 6post OTTUYaHe

TaptaneTu, 8 6pos TaBa 3a NeyYeHe Unn cbA 3a 170 20-30
oTTUYaHe

3eneHyyun, BapeHn,  TaBa 3a NeyveHe unu cbp 3a 180 35-45

0,4 kr oTTU4aHe

BereTtapuaHcku om- TWUraH 3a nNuua Ha ckapara 200 25-30

net

CpeanseMHOMOPCKM  TaBa 3a NeyYeHe Unu cbp 3a 180 25-30

3eneHyyum, 0,7 kr

OTTU4aHe

10.4 NHdopmauumsa 3a usnuTBawm nadéoparopumn

ManuTtBaHus cwrinacHo IEC 60350-1.

55§

prr

=

°C

O

=
Manku keiikoBe 20 6pos/  TpaguLMOHHO neyeHe TaBa 3a ne- 3 170 20-35
Tabna YeHe
Manku kenkose 20 6pos/  [opely Bb3gyx/BeHTUnup  Tasa 3a ne- 3 150 - 160 20-35
Tabna YeHe
Manku keitkoBe 20 6pos/  [opely Bb3ayx/BeHTUnup  Tasa 3a ne- 2n4 150 - 160 20-35
Tabna yeHe
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°C

= e

A6bnkos nan, 2 Tasn @20 TpaguUMOHHO NeyeHe Ckapa/padt 2 180 70-90

cM

A6bnkos nan, 2 Tasn @20 [opewy Bb3ayx/BeHTUnup  Ckapa/padt 2 160 70-90

c™m

ManpuwnaHosa Topta 6e3  TpaauUMOHHO neveHe Ckapa/padt 2 170 40 - 50

Ma3HuHa, dhopma 3a Kemk

g26cm 1)

ManpuwnaHosa Topta 6e3  [opely Bb3ayx/BeHTMnup  Ckapa/padt 2 160 40 - 50

Ma3HuHa, dopma 3a Kemk

g26cm 1)

ManpuwnaHosa Topta 6e3  [opely Bb3gyx/BeHTMnup  Ckapa/padt 2n4 160 40 - 60

Ma3HuHa, dopma 3a Kemk

g26cm 1)

MacneHku lopewy Bb3ayx/BeHTnup  TaBsa 3a ne- 3 140 - 150 20-40
YeHe

MacneHkun [opely Bb3ayx/BeHTunvp  TaBsa 3a ne- 2n4 140 - 150 25-45
YeHe

MacneHku TpaauumMoHHo neyexe TaBa 3a ne- 3 140 - 150 25-45
YeHe

Toct 1) Ipun Ckapa/padt 4 Makc. 1-5

1) 3arpeiite npeasapuTenHo ypeaa 3a 10 MUHYTU.

11. TPVXN U TTIOYNCTBAHE

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmasa "besonacHocT".

11.1 BeneXkn oTHOCHO
noYyncTBaHeTo

Mpenapatu 3a no4yncTBaHe

« [loyncTBaviTe NpegHaTa YacT Ha ypega
camo ¢ MUKpomnbbpHa Kbprna ¢ Tonna
BOAA M MeK MovncTBaLy, npenapar.
[MouncTeTe 1 NposepeTe yNmbTHEHNETO
Ha BpaTu4ykaTa OKOMo pamMkKaTa Ha
BbTpeLUHOCTTA.

* Ksnonaearite no4ncTBaly pas3TBop, 3a Aa
NOYNCTUTE METaNHNTE NOBBPXHOCTH.

» [louncTeTe neTHaTa C nek noynmcTaeaLy
npenapat. He ro HaHacanTe BbpXy
KaTanuTU4YHUTE NOBBPXHOCTH.

BceknagHeBHa ynoTtpeba

V36bpcBaiiTe BbTPELIHOCTTa cres, BCSKO
n3nons3BaHe Ha ypega. HatpyneaHusa Ha
Ma3HUHW UKW ApYyrn ocTaTbLy Morat aa
gosefaT Ao noxap.

B ypena unu no cTbknata Ha Bpatuykara
MOXe Aa KoHaeHavpa Bnara. 3a aa
HamanuTe KOHOAEH3NpPaHEeTo, OCcTaBeTe
ypena aa pabotn 10 MuHyTH Npeau
roTBeHe. He cbxpaHsBanTe xpaHa B
ypega 3a noseye o1 20 MUHYTK.
MoacyLweTe BbTPELUHOCTTA Ha ypeaa
camo ¢ MMKpodubbpHa Kbpna cref Bcska
ynoTpeba.

Akcecoapu

MouncTBaliTe akcecoapuTe, crnea BCAKO
non3BaHe ¥ rm ocTaBsalTe Aa U3CbXHaT.
V3nonsBarite camo MukponbbpHa Kbpna
C ToMna BoAa v MeK NoYMcTBaLL,
npenapart. He nouncTeante
NPUHaANEXHOCTUTE B CbAOMUSANHA
MaLlmHa.
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* He noyncTBaliTe He3aneneawmTe
akcecoapu ¢ abpasnBHO NOYMCTBALLO
CPEeACTBO UMW NpeaMeTy ¢ OcTpu pbooBe.

11.2 NMouncTBaHe Ha peneda BbLB
BbTpELHOCTTA

MouncteTe peneda Ha BLTPELLHOCTTA, 3a Aa
OTCTpaHWTe OCTaTblLiM OT BapOBUK Cres
roTeBeHe ¢ napa.

®

3a yHkyuaTa: SteamBake nouncrtaiiTe
dypHaTa Ha Bcekun 5-10 yukbna Ha
roTBEHeE.

1. Hanevite: 250 mn 65n ouet unm
NUMOHEHA KucenvHa B peneda Ha
BbTPELLHOCTTa Ha dpypHaTa.
M3non3BsaliTe oueT ¢ Makcumym 6%
BMHEHa kucenuHa 6e3 gobaeku.

2. OcrtaBeTe oueTa ga pasTesopu
OCTaTbyHMSA BapOBUK Ha CTalHa
TemnepaTypa 3a 30 MUHYTHU.

3. WsunucteTe BbTPELLHOCTTA C ToNNa Boga
1 MeKa Kbpna.

11.3 JlemoHTUpPaHe Ha HocauuTe Ha
ckapara

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a Aa
nouncTuTe ypega.

1. WN3knioveTe ypena u nsyakavte ga
W3CTUHE.

2. VsgbpnanTte npegHaTa YacT Ha onopuTte
Ha ckapaTta OT CTpaHuM4HaTa CTeHa.

3. VsgbpnanTte 3agHaTa yacT Ha Hocaya Ha
pelueTKkaTa Ha ckapaTa OT cTeHaTa U s
n3sagerTe.

4. [loctaBeTe HOCauMTe Ha pelleTkaTta B

obpaTHa nocnefoBaTesnHOCT.
3agbpxkawmre WngToBE HA TENECKONUYHUTE
BoAaun Tpsibea Aa coyar Hanpeg.

22 BbIIFAPCKU

11.4 KatanMTU4HO NOKpUTHUE Ha
BeHTUnarTopa

KanakbT Ha BeHTMnaTopa e nokpuT ¢
KkaTanutuyeH emain. Abcopbrpa masHuHaTa,
KOATO ce cbbupa No cTeHnTe, AoKaTo ypeabT
paboTu. 3a No-fecHo camono4ncTBaHe,
penoBHO 3aTonnAnTe npasHarta gypHa.

MeTHaTa unu o6e3LBeTABAHETO Ha
KaTanMTUYHOTO MOKPUTUE HE BNUSIAT Ha
MoYnCcTBaHeTO.

Katanutuynuat emain e camono4ucreauy ce,
He ro No4YMcTBanTe C Kbpna.

1. WsknoyeTe ypeaa n nsyvakante ga
N3CTUHE.

2. Vi3BageTe BCUYKM akcecoapw OT
dypHarTa.

3. TMouncteTte AbHOTO Ha pypHaTa n
BbTPELUHOTO CTHKMNO Ha BpaTu4ykarta ¢
Tonna BoAa, Meka Kbpna u Mek
nouyncTeall npenapar.

4. WN36epete MeHtio ==/ [NouncTtBaHe rrrr/

5. Hatuchete OK TpU MbTWN.

BpemeTpaeHe: 14

KoraTo nouncteaHeTo NpuKo4m, ce Yysa

curHan. skntoysa ce ypeabT.

6. Korato ypeabT U3CTMHe, NoyncTeTe
ABHOTO Ha dpypHaTa € MOKpa Meka Kbpna.

11.5 U3BaxxgaHe N MOHTUpPAHEe Ha
BpaTu4kaTa

BpaTtuykata Ha pypHaTa Mma Tpu CTbKIEHM
naHena. MoxeTte ga cBanuTe BpaTuykaTta Ha
dypHaTa 1 BbTPELUHUTE CTHKIEHW NaHenu,
3a da ru nounctute. MpouyeTteTe
VHCTPYKUMMTE ,M3BaxgaHe n MOHTVpaHe Ha
BpaTuykarta’, npeav 4a BaguTe CTbKNeHuTe
naHenu.

/N NPEQYNPEXOEHUE!

He n3nonseainTte ypeaa 6e3 CTbkieHuTe
naHenu.

1. OTBOpeTe Aokpal BpaTuykata u xBaHeTe
[BeTe I NaHTu.



2. T[loBgurHeTe v u3gbpnanTe NOCToBETE,
[0KaTo LpakHar.

3. 3artBopeTe BpaTuykaTa Ha cpypHaTa
HarnonoBMHa, 40 MbPBOTO Bb3MOXHO
ronioxeHue 3a oTBapsiHe. Crne ToBa
noBAUrHeTe U ApbMHeTe BpaTUykaTa, 3a
[a A U13BaiMTe OT FHEe3[0TO.

A —

4. TllocTaBeTe BpaTuykaTa BbpXy Meka
Kbpra BbpXy CTabunHa NoBbPXHOCT.
5. XBaHeTe pamkaTta B ropHaTa 4acT Ha

Bpatuykata B ot gBete  cTpaHu u
HaTWUCHeTe HaBbTpe, 3a Aa ocBoboauTe
esunyeTo.

6. V3gbpnante pamkaTa Ha BpaTuykaTta KbM
cebe cu, 3a Aa A u3Bagute.

7. [pbXTe CTbKNEHUTE naHenu Ha
BpaTMyKaTta 3a ropHaTa UM 4YacT u

BHVMMATESTHO M u3gbpraiiTe eavH no
eauH. 3anoyYHeTe OT roOpHUSA NaHen.
YBepeTe ce, 4e CTbKIIO0TO Ce Nib3ara
HambMHO Mo nogrnopuTe.

8. [louncTeTe CTbKNEeHUTE NaHenu c Boga u
canyH. MNoacylweTe CTbKeHUTe NnaHenu
BHMMaTenNHo. He nouncrtearnite
CTbKIEHUTE NaHenn B CbAOMUSANHA
MaLluuHa.

9. Cnep nouncTBaHe MOHTUpanTe
CTBbKMEHUTE NaHenu 1 BpaTnykarta Ha
dypHarta.

AKO BpaTMyKaTa € MOHTMpaHa NpaBuHoO, Npu

3aTBapsiHe Ha NOCTOBETE Lie YyeTe

LLpaKBaHe.

YBepeTe ce, 4Ye cTe noctaBmnm obpaTHO

cTbkneHunTe naHenu (A v B) B npasunHaTa
nocnegoBaTenHocT. MNpoBepeTe 3a cumBon /
neyaT OTCTPaHW Ha CTbKNeHns naHen. Bcekn
OT CTbKIIEHUTE NaHenun uarnexana no
pasnuyeH HauuH, 3a 4a yrnecHu
pasrnobsiBaHeTo U crnobsiBaHeTo.

Mpw NpaBueH MOHTaX rapHUTypaTa Ha
BpaTMyKaTa Lpaksa.

A B

YBepeTe ce, Ye CTe MOHTUpanu npasuiiHO
cpenHuA CTbKINeH naHesn B rHe3aarta.
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11.6 CmsiHa Ha namnara

/\ BHUMAHMUE!

OnacHOCT OT TOKOB yAap.
JlamnaTa Moxe Aa e ropelya.

1. WN3knioveTe ypena u nsyakavte ga
N3CTUHE.

2. Wskntovete ypeaa ot
enekTpo3axpaHBaHeTo.

3. TlocrtaBeTe kbpnata Ha AbHOTO Ha
dypHarta.

/N NPEQYNPEXOEHUE!

BuHaru gpbxte xanoreHHaTa namna c
Kbpna, 3a ga npeaorspatute uirapsaHe
Ha oCTaTbUUTE OT Ma3HUHK MO NnamnaTa.

3agHa namna

1. 3aBbpTeTe CTbKMNEeHWs Kanak, 3a Aa ro
n3BaguTe.

2. Tlouncrtete CTbKNEHUs Kanak.

3. CwmeHeTe KpyLlKaTa ¢ nogxogsiia
KpyLLKa, YCTOWYMBA Ha TeMmnepartypa oT
300 °C.

4. [locTaBeTe CTbKIEHUS Kanak.

12. OTCTPAHABAHE HA HEM3IMPABHOCTWU

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rnaea "besonacHocT".

12.1 Kak ga noctbnure, ako...

MpoGnem

MpoBepeTe ganu:

He moxeTe aa akTvBupare unu pabotute ¢ ypena.

YpeabT e NnpaBunHoO CBbP3aH KbM enekTpo3axpaHBaHe.

YpenbT He HarpsiBa.

ABTOMaTUYHOTO UBKIMKOYBAHE € AeaKkTnsMpaHo.

YpenbT He Harpsiea.

I'Ipe,qnasmenm He e nsropan.

YpenbT He HarpsiBa.

3aknouBaHe e geakTuBupaHa.

JNlamnuykata e usknoyeHa.

[MeyeHe c BNaxHOCT - € aKTuBUpaH.

JlamnuykaTa He paboTu.

Namnuykara e nsropsina.

TepmocoHaa He paboTu.

LLlencensT Ha TepmocoHaa e U3uano BkapaH B rHe3fo-
To.

YnnbTHEHeTOo Ha BpatudkaTta € noBpeaeHo.

He nanonseante ypega. CBbpxeTe ce C YMbIIHOMOLLEH
CEepBU3EH LEHTBP.

Ha ekpaHa ce nokassa 00:00.

Vmalue npekbcBaHe Ha 3axpaHBaHeTo. 3agaiTe vac oT
[IEHOHOLLMETO.

BopaTta nstnya ot BbTPELHOTO OTAEeNeHne.

VimMa npekaneHo MHOro BoAa BbB BbTPELLUHOTO OTAenNe-
Hue.

24 BbBIIFAPCKU



@ [aHHuTe, HeobxoanMmK 3a cepBU3HUS
LeHTBbp, Ca NocoyYeHn Ha TabenkaTa c gaHHW.

AKO AMCnnesT nokassa KoA C rpeLuka, (DVIpMeHaTa Tabenka c gaHHu ce HamMmupa Ha
KOWTO He e yromeHaT B HacTosLara npeaHaTa vacT Ha ypesa. Buxpa ce, korato
Tabnuua, usknyeTe npegnasvTens u oTBOpUTE BpaTu4kata. He oTcTpaHsiBavite
crnep ToBa ro BKINKYeTe HAHOBO, 3a Aa dupmenata Tabenka ¢ AaHHM OT
pectapTupaTe ypeaa. AKo KOgbT C BbTPELUHOCTTa Ha ypeaa.
rpeLUka ce nosisu OTHOBO, 0BBbPHETe ce MpenopbuBamMe Bu Aa 3anuweTe gaHHUTe
KbM OTOPU3MPaH CEPBU3EH LIEHTBP. TYK:

12.2 [laHHM 32 cepBU3HO Monen (MOD.) -

obcnyxBaHe

Homep Ha npoaykT
AKO He MOXeTe [ja HaMepuTe peLleHre Ha (PNC):

npobnema camu, 06bpHeTE ce KbM
TbproseLa Cv UM KbM YMTbIIHOMOLLIEH

CepueH Homep (S.N.):

CEpBU3EH LIeHTBP.

13. EHEPTUNHA E®EKTUBHOCT

13.1 UHhbopmauma 3a npoaykTa u MH(popMaLMOHEH JIUCT 3a NpoayKTa
cbrnacHo pernameHtTuTte Ha EC 3a eHeprunHo eTukeTupaHe U ekogmsamH

Mme Ha gocTaBymk Electrolux
EODGF77WV 949499588
NoeHTudukaums Ha moaena EOD6F77WX 949499586
H EOD6F77WZ 949499585
LODG6F77WZ 949499587
MHaekc Ha eHepruiiHa edpeKTUBHOCT 81.2
Knac Ha eHepruiiHa ecpekTMBHOCT A+

KoHcymaums Ha eHeprusi npy CTaHAapTHO HaToBapBaHe, KOHBEH-
LIMOHATEH PEXUM

0.93 kWh/uukbn

KoHcymaLms Ha eHeprusi npu CTaHaapTHO HaToBapBeaHe, (hopcu-
paH pexuM Ha BeHTunaTopa

0.69 kWh/uukbn

Bpoit kyxuHu

1

TonnMHEH N3TOYHNK EnextpnyecTtso

Cwvna Ha 3ByKa 72n

Twn cypHa BrpageHa dypHa
EODG6F77WV 31.0kr
EOD6F77WX 31.0 kr

Maca
EOD6F77WZ 31.1 «r
LOD6F77WZ 31.4 «r

IEC/EN 60350-1 - lomaluHu en. ypeam 3a roteeHe - Yact 1: [lnanazonun, pypHu, ypHU Ha napa v rpunose -

HaunHun 3a namepsaHe Ha epekTMBHOCTTA.
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13.2 CbBeTU 3a NecTeHe Ha eHeprus

CnepHuTe cbBeTU We Bu nomorHaT aa
CrecTuTe eHeprusi, koraTo usnonasarte
ypeaa.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTa Ha ypeaa e
3aTBOpPEHA, koraTo Tow pabotu. He
OoTBapsiTe BpaTata TBbpAE YeCTo Mo Bpeme
Ha roteeHe. NogabpXxante ynibTHEHMETO Ha
BpaTaTta 4YnCTO U ce yBepeTe, Ye e Jobpe
dUKCMpaHo B CBOSATA NO3ULUS.

M3nonaBaiTe MeTanHu CbaoBe U TbMHU,
HeoTpassiBalLy TaBu 1 KOHTEHepwW, 3a aa
nogoGpuTe eHeprocrnecTsiBaHETo

He 3arpsiBanTe npeasapuTenHo ypeaa npeau
roTBeHe, OCBEH aKo He e cneyunanHo
npenopbYaHo.

Korato NpUroTBATE HAKOINKO ACTUA
HaBEeOHbBX, CBEXOAANTE UHTEpBanuTe Mexagy
roTBeHeTo MM 4O MUHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpn Bb3MOXHOCT 13nonasanTte QyHKUMnTe
3a roTBEHE C BEHTWUMATOp, 3a Aa necTute
enekTpoeHeprus.

OcTaTb4Ha TonnuHa

Korato BpemeTo 3a roteBeHe e noseye ot 30
MUWHYTU, HAManeTe TemnepaTypaTa Ha ypeaa
00 MUHUMYM 3 — 10 MUHYTV Npeaun Kpas Ha

rotBeHeTo. OcTaTbyHaTa TONAMHa BbTPE B
ypefa e npogbiku Aa roTeu.

ManonsBsaiiTe ocTaTbyHaTa TOMNNMHa, 3a aa
nogabpxaTte xpaHata Tonna unu aa
3aTonnsaTe Apyru sicTus.

KoraTto uskntounte ypeaa, eKpaHbT Nokasea
OoCTaTb4HaTa TonnnHa.

MoarpsiBaHe Ha xpaHa

M3bepeTe Hali-HuckaTa Bb3MoXHa
TemnepaTypHa HacTpoiika, 3a Aa u3nonsgare
ocTaTbyHaTa TONSIMHA 1 Aa nogabpxare
xpaHaTa Tonna. MlHgukaTopbT 3a ocTaTbyHa
TOMMWHA UK TemnepaTypa ce NosiBsiBa Ha
aucnnest.

FoTBeHe c U3KMOYEHa Namnuyka
M3kntoyeTe namnuykaTa no Bpeme Ha
roTBeHe. BkntoyBaiiTe s camo, koraTo umaTte
Hy’>XZa OT Hesl.

MeyeHe c BnaxHocT
PyHKUMs, pa3paboTeHa 3a necTeHe Ha
€Heprusi Mo Bpeme Ha roTBeHe.

KoraTto usnonseate tasu (byHKLI'VIFl, namnarta
aBTOMaTU4HO ce u3kntousa cneg 30 CEeKyHOu.
Moxke oa BKMOUMTE Namnmykara OTHOBO, HO
TOBa fencreme e HaMmanu o4akBaHOTO
eHeprocnecTaBaHe.

14. ONMA3BAHE HA OKOJTHATA CPE[OA

PeuvknupaiiTe maTepranute cbC CMMBONa

C/:). MocTaBsiiTe ONAKOBKUTE B CbOTBETHUTE
KOHTeHepu 3a PeLUKIMPaHeTo M.
MNMomorHeTe 3a onasBaHeTO Ha OKonHaTa
cpefa v HYOBELLKOTO 3[paBe, KakTo 1 3a
peuuKIMpaHeTo Ha oTnagbLUm oT
eNeKTPUYECKN 1 eneKkTPoHHM ypeau. He
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I/I3XB'pr'IﬂI7ITe ypeaoute, O3Ha4eHn CbC

cumsonal E 3aefHo ¢ buToBaTa cmeT.
BbpHeTe ypena B MECTHUS MYHKT 3a
peuvKnupaHe unm ce oGbpHeTe KbM BallaTta
obLwmHcka cnyxoba.



Udvozoljitk az Electrolux vilagaban! Készonjiik, hogy a mi
készilékiinket valasztotta.

®

Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
informaciok kérése:
www.electrolux.com/support

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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. BIZTONSAGI INFORMACIOK ... oottt
. BIZTONSAGI UTASITASOK ..o
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. A TARTOZEKOK HASZNALATA ... oot
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11. APOLAS ES TISZTITAS .ot
12. HIBAELHARITAS........... OSSOSO
13. ENERGIAHATEKONYSAG. ... oottt
14. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK  ....o ettt

CONOOUAWN=

1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el

a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felel6sséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekért és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

» Ezt a készuléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
erzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felndttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel6 oktatast kaptak a
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készUlék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal él6 személyek
allandé fellgyelet nélkil nem tartézkodhatnak a készilék
kozelében.

Gondoskodni kell a gyermekek fellgyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készilékkel és annak mobil eszkdzeivel,
valamint azok alkalmazasaval.

Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelelben artalmatlanitsa.

FIGYELEM: Hasznalat kozben a készullék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléektél mikodés
kdzben, és mikodés utan, lehdléskor.

Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék, akkor
azt be kell kapcsolni.

Gyermekek felligyelet nélkll nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.

1.2 Altalanos biztonsag

A készllék kizarolag ételkészitési célra szolgal.

Ezt a készlléket haztartasi célu, beltérben térténd
hasznalatra tervezték.

Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panzidkban, vendéghazakban és mas
hasonlé szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

A készilék Gzembe helyezését és a halozati kabel cseréjét
csak képesitett szemeély végezheti el.

A butorba val6 beépités elbtt ne hasznalja a készlléket.
Barmilyen karbantartds megkezdése el6tt valassza le a
készulléket az elektromos haldzatrol.

Ha a tapkabel megsérul, azt a gyartonak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon
eld.
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FIGYELEM: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramutést.
FIGYELEM: Hasznalat kbzben a készllék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
erintse meg a fitdelemeket vagy a sutétér fellletét.

Amikor a sutébél kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztydt.
Kizarolag a készulékhez ajanlott hushémérd szenzort
(maghdmeérséklet-érzékeldt) hasznalja.

A polctartok eltavolitdsahoz elszér a polctarto elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltél. A polctartokat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

A készllék tisztitdsahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gozt.
Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém kapardéeszkdzt a
sutbajto Uvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az Gveg megrepedését eredményezheti.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK
2.1 Uzembe helyezés « A készilék elektromos hitérendszerrel
van felszerelve. Ezt az elektromos
/\ FIGYELMEZTETES! tapegyseggel kell mikodtetni.

A készuléket csak képesitett személy 2.2 Elektromos csatlakozas

helyezheti izembe.

+ Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot. /\ FIGYELMEZTETES!
Ne helyezzen lzembe, és ne is Tiiz- és aramiitésveszély.
hasznaljon sérllt készlléket.
Kovesse a weboldalunkon elérhetd * Minden elektromos csatlakoztatast
telepitési utasitasokat. szakképzett villanyszerelének kell

* Akészilék nehéz, ezért legyen elvégeznie.
koriltekinté a mozgatasakor. Mindig » Akésziiléket kotelez6 foldelni.
hasznaljon munkavédelmi keszty(it és zart | * Ellendrizze, hogy az adattablan szerepld
labbelit. adatok megfelelnek-e a helyi elektromos

* Soha ne hlzza a késziiléket a hal6zat paramétereinek.
fogantytjanal fogva. * Mindig megfeleléen felszerelt, aramités

* Akésziiléket az izembe helyezési ellen védett aljzatot hasznaljon.
kévetelményeknek megfelel6, biztonsagos | ¢ Ne hasznaljon haldzati elosztokat és
helyre telepitse. hosszabbito kabeleket.

+ Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tébbi » Ugyeljen a haldzati csatlakozédugo és a
készliléktdl és egységtol. halézati kabel épségére. Amennyiben a

« Akésziilék felszerelése elétt ellenérizze, késziilék halozati vezetékét ki kell
hogy annak ajtaja akadalytalanul nyithato- cserélni, a cserét markaszervizinknél
e. végeztesse el.
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+ Ugyelijen arra, hogy a halézati kabelek ne
keruljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készllék ajtajahoz vagy a készilék alatti
rekeszhez, kulondsen akkor, ha a
készlilék mikodik, vagy ajtaja forro.

* Afesziltség alatt allé és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
rogziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

» Csak az Gzembe helyezés befejezése
utan csatlakoztassa a halézati
csatlakozodugot a halozati
csatlakozoéaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
hal6zati dugasz lizembe helyezés utan is
konnyen elérhet6 legyen.

* Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugot hozza.

* A készllék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a haldzati kabelnél fogva huzza ki
a csatlakozddugét. A kabelt mindig a
csatlakozédugénal fogva huzza ki.

+ Kizarolag megfeleld szigeteléberendezést
alkalmazzon: halézati tulterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkioldot és védérelét.

* Az elektromos késziiléket
szigetel6berendezéssel kell ellatni, amely
lehetéve teszi, hogy minden fazison
levalassza a készlléket az elektromos
halozatrol. A szigeteléberendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal
kell rendelkeznie.

+ Ez a késziilék halézati csatlakozokabellel
és dugasszal ker(l szallitasra.

Az iizembe helyezéshez vagy cseréhez
hasznalhaté vezetéktipusok Eurépa szama-
ra:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

A kabel keresztmetszetéhez nézze meg az
adattablan szerepl6 6sszteljesitményt.
Hivatkozhat a tablara is:

Osszteljesitmény Vezeték keresztmet-
(w) szet (mm?)

maximum 1380 3x0.75

maximum 2300 3x1
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Osszteljesitmény Vezeték keresztmet-
(W) szet (mm?)
maximum 3680 3x1.5

A foldel6vezetéknek (z6ld/sarga) 2 cm-rel
hosszabbnak kell lennie a barna fazisnal és a
kék semleges vezetéknél

2.3 Hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérllés-, égés-, aramutés- és
robbanasveszély.

* Ne valtoztassa meg a készllék mlszaki
jellemzéit.

« Ugyeljen arra, hogy a szell6zényilasokat
ne zarja el semmi.

* Muikodés kdzben ne hagyja felugyelet
nélkul a készuléket.

* Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készUléket.

« Korlltekintéen jarjon el, ha mikddés
kozben kinyitja a készulék ajtajat. Forro
levegb tavozhat a késziilékbdl.

* Ne mikddtesse a készuléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

* Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtora.

* Ne hasznalja a készlléket munka- vagy
tarolofeliletként.

« Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

« Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a készullék kozelében, amikor
kinyitja az ajtot.

* Mindig tartdsitasra jévahagyott tivegeket
és bef6ttesiivegeket hasznaljon.

* Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készulékbe, annak kdzelébe, illetve annak
tetejére.

« Wifi-jelszavat bizalmasan kezelje, ne
ossza meg masokkal.

/\ FIGYELMEZTETES!

A készlilék karosodasanak veszélye all
fenn!

* A zomanc karosodasanak vagy
elszinezédésének megelézéséhez:



— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kdzvetlendl a késziilék sutéterének
aljara.

— ne tegyen aluféliat kézvetlendl a
készllék sutbéterének aljara.

— ne engedjen vizet a forrdé készulékbe.

— af6zés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a
készulékben.

— a tartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

* A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinez6dése nincs hatassal a készulék
teljesitményére.

* A nagy nedvességtartalmu siitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a
sttéshez. A gyimolcsok leve maradandd
foltokat ejthet.

+ F&zés kdzben a késziilék ajtajat mindig
tartsa csukva.

* Ha a készuléket butorlap (pl. ajtd) mdgott
helyezi el, Ugyeljen arra, hogy az ajté soha
ne legyen becsukva, amikor a készlilék
mikodik. A hd és a nedvesség
felhalmozodhat a zart butorlap mogott, és
ennek kévetkeztében karosodhat a
készllék, a készllék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig
a butorlapot, mig a készulék teljesen le
nem hdilt.

2.4 Apolas és tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!

Személyi sériilés, tliz vagy a készllék
karosodasanak veszélye all fenn!

» Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
késziiléket, és huzza ki a halozati
csatlakozdédugét a csatlakozoaljzatbdl.

+ Ellenérizze, hogy lehdlt-e mar a készulék.
Maskdulonben fennall a veszély, hogy az
Uveglapok eltérnek.

* A sitéajtod sériilt tveglapjait
haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a
markaszervizhez.

» Legyen 6vatos, amikor az ajtot leszereli a
készilékrél. Az ajté nehéz!

* Rendszeresen tisztitsa meg a készuléket,
hogy elkertlje a fellilet karosodasat.

» Tisztitsa meg a készliléket egy puha,
nedves kenddvel. Csak semleges

tisztitdszert hasznaljon. Ne hasznaljon
surolészert, surolészivacsot, oldoszert
vagy fém targyat.

Amennyiben sitétisztitd aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitoszer
csomagolasan feltlintetett biztonsagi
utasitasokat.

Ne tisztitsa tisztitoszerrel a katalitikus
zomancréteget.

2.5 Belsé vilagitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Vigyéazat! Aramiités-veszély!

A termékben talalhato izzo(k)ra és a kulon
kaphat6 poétizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzok arra késziltek, hogy
megdfeleljenek a haztartasi készllékekben
fennall6 szélséséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a készulék mikodési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

Ez a termék egy G energiahatékonysagi
osztalyu fényforrast tartalmaz.

Kizarolag az eredetivel megegyez6
miszaki jellemzékkel rendelkez6 lampat
hasznaljon.

2.6 Szolgaltatasok

A készllék javitasat bizza a
markaszervizre.
Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

2.7 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérlilés- vagy fulladasveszély all fenn.

A készilék artalmatlanitasara vonatkozé
tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

Feszlltségmentesitse a késziléket.

A készllék kdzelében vagja at a haldzati
kabelt, és tegye a hulladékba.
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3. TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés

——

o 1 o

B B EER

Kezel6panel

Sutéfunkcidk szabalyozdgombja
Kijelz6

Szabalyoz6 gomb

Fltébetét

Hushémérd szenzor csatlakozoéja
Lampa

Ao ENE

4. KEZELOPANEL

4.1 A késziilék be- és kikapcsolasa
A készlilék bekapcsolasa:

1. Nyomja meg a valasztdégombokat. A
gombok kiugranak.

2. Forgassa a sut6éfunkcié valasztégombot
funkcio kivalasztasahoz.

3. A beallitasok modositasahoz forgassa el
a szabalyozégombot.

A készlilék kikapcsolasahoz forditsa a

sutéfunkciok gombjat kikapcsolt helyzetbe

[

4.2 A kezel6panel attekintése

@ Nyomja meg az id6zité funkciok bealli-

tasahoz.
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Bl Ventilator

El Sutstér mélyedése
Polctarto, eltavolithatd
Polcpoziciok

3.2 Tartozékok

- Siitéracs
Tortas(té edényekhez, sitéalld
edényekhez, siiltes edényekhez,
féz6edényekhez/edényekhez.

+ Siit6 talca
Nedves sliteményekhez, sult ételekhez,
kenyérhez, nagy husokhoz, fagyasztott
ételekhez és csepegd folyadékok
felfogasahoz, pl. huzalpolcon térténd
sutéskor zsiradékhoz.

*  Mély tepsi
Sltemények és husok sitéséhez, illetve
zsirfelfogd edényként.

* Hushémérd szenzor
A sités szabalyozasa az étel belsejében
|évé hémérséklet alapjan.

* Teleszkopos sinek
A tepsik és huzalpolcok kdnnyebb
behelyezéséhez és eltavolitdsahoz.

ﬂ» Nyomja meg és tartsa lenyomva az
alabbi funkcié beallitdsahoz: Gyors fel-
flités.

_Q_ Nyomja meg a gombot a készuléklam-

pa be- és kikapcsolasahoz.

/0? Nyomja meg a gombot az étel maghé-
mérsékletének beallitdsahoz, ezzel:
Hushéméré szenzor

OK Nyomja meg a valasztas megerésité-
séhez.




4.3 Kijelz6 visszajelzdi

™ © >> DEMO

=°BEHE:EE6M;

dpow %y e

sToP

Kijelz6 a nyomogombfunkciokkal.

E'] A készilék zarolva van.

N i EI6 iités.
/\@ Almeni: Elére programozott sttés

m/ Almenu: Tisztitas.

@ Almen(: Beallitasok

Gyors felflités bekapcsolva.

>>

(Gb A g6zsités be van kapcsolva.

5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

5.1 Az id6 beallitasa

A halézati fesziltséghez valé elsé
csatlakoztatas utan varja meg, amig
megjelenik a kijelz6n: "00:00".

1. Forgassa el a szabalyozégombot az id6é
beallitasahoz.

2. Nyomja meg a OK gombot.

5.2 Kezdeti elé6melegités és tisztitas

Az els6 hasznalat elétt, miel6tt élelmiszerrel
érintkezne, melegitse el az Ures késziiléket.
A készllek kellemetlen szagot és flstot
bocsathat ki. Az elémelegités soran
szelléztesse ki a helyiséget.

1. Vegyen ki minden tartozékot a sutétérbal,
és a kivehetd polctartokat is tavolitsa el.

2. Allitsa be a(z) [ funkciot. Allitsa be a
maximalis hémérséklet. Hagyja mikddni
a készuléket 1 6 ideig.

Hushémérd szenzor bekapcsolva.

Percszamlal6 bekapcsolva.

F6zési id6 bekapcsolva.

DD

%
4
o
B

Késleltetett inditas ideje bekapcsolva.

Mikodésidézitd bekapcsolva.

OIECINC)

Wi-Fi bekapcsolva.

Taviranyitas bekapcsolva.

vD)

Folyamatjelzé sav - vizudlisan jelzi,
amikor a késziilék eléri a beallitott h6-
mérsékletet, vagy amikor a sitési id®
véget ér.

3. Aliitsa be a(z) [@ funkcist. Allitsa be a
maximalis homerseklet Hagyja mikodni
a készlléket 15 perc ideig.

4. Allitsa be a(z) [T funkciot. Allitsa be a
maximalis hémérséklet. Hagyja mikddni
a késziléket 15 perc ideig.

5. Kapcsolja ki a késziiléket, és varja meg,
hogy leh(ljon.

6. Kizardélag mikroszalas ruhaval, langyos
vizzel és enyhe mosogatdszerrel tisztitsa
meg a késziléket és a tartozékokat.

7. Helyezze vissza a tartozékokat és a
kivehetd polctartokat az eredeti
helyzetlikbe.

5.3 Vezeték nélkiili kapcsolat

A berendezés csatlakoztatasahoz a

kovetkezbkre van sziksége:

*  Vezeték nélkili haldzat internet
kapcsolattal.

» Ugyanahhoz a vezeték nélkili hal6zathoz
csatlakoztatott mobil eszkoz.

1. Az alkalmazas letoltéséhez olvassa be a
hasznalati utmutaté hatoldalan talalhaté
QR-kodot. Az alkalmazast kozvetlenil az
alkalmazasaruhazbal is letoltheti.
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2. Kovesse az alkalmazas beépitett
utasitasait.
3. Forgassa el a sutéfunkciok gombjat a

kévetkezdk kivalasztasahoz: = .

4. Forgassa el a szabalyozogombot a et /
Wi-Fi kivalasztasahoz. Be- és
kikapcsolas. Olvassa el a ,Napi
hasznalat” cim(i fejezetet a kdvetkezd
médositasahoz: Beallitasok.

®

Biztonsagi okokbdl a tavoli mikddeés 24 6
elteltével automatikusan kikapcsol.
Sziikség esetén ismételje meg a kezdd
lépéseket.

Frekvencia 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokoll IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

OFDM

6. NAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

6.1 Siité6funkciok

Hélégbefuvas, nagy héfok
Hussitéshez és slitemények készitéséhez.
Allitson be alacsonyabb hémérsékletet, mint a
hagyomanyos siitésnél, mivel a ventilator
egyenletesen osztja el a hét a sutd belsejé-
ben.

Alsé6 + felsé siités
Egy sutészinten torténd sitéshez, valamint
porkdléshez.

) SteamBake
Nedvesség hozzaadasa a siités soran. Meg-
feleld szin és ropogos kéreg elérése sltés
kézben. Ujramelegitéskor szaftosabb allag
elérése.

Fagyasztott ételek
—  Készételek (pl. sult burgonya, steak burgonya
vagy tavaszi tekercs) ropogdssa tételéhez.
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Max teljesit- EIRP <20 dBm (100 mW )
mény
Wi-Fi-modul NIUS-50

5.4 Szoftver licencek

A termékben alkalmazott szoftver olyan
alkotoelemeket tartalmaz, melyek ingyenes
és nyilt forrasu szoftveren alapulnak. Az
Electrolux elismeri és halajat fejezi ki a nyilt
szoftvert megalkotd és a robotikai
kozdsségeknek a fejlesztési projektben valo
hozzajarulasukért.

Ahhoz, hogy hozzaférjen ezen ingyenes és
nyilt forrasu szoftverkomponensek
forraskédjahoz (melyek licencfeltételei
megkovetelik a kozzétételt), és hogy
megtekintse ezek teljes korl szerzdi jogi
adatait és vonatkozé licencfeltételeit, kérjik,
latogasson el a kdvetkezd oldalra: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com

( NIUS mappa).

Pizza funkcio
Pizza és mas olyan ételek siitéséhez, ame-
lyek alulrél tébb hét igényelnek.

B)

Alsé siités
Piritashoz és ropogos alju ételek készitéseé-
hez. Haszndlja a legals6 polcszintet.

@ Konvekcios levegd (nedves)

¢ A funkciot arra tervezték, hogy energiat taka-
ritson meg a fé6zés soran. A funkcié hasznala-
takor a sutétér hdmérséklete eltérhet a bealli-
tott hémérséklettdl. A készilék a maradékhét
hasznalja fel. A fiitési teljesitmény lecsokken-
het. Tovabbi tudnivaldkért olvassa el a ,Napi
hasznalat” c. fejezetben ezt a részt; Megjegy-
zések: Konvekcios levegd (nedves).

Grill
Vékony szelet éleimiszerek grillezéséhez és
piritds készitéséhez.

Infrasiités
Nagy stlt husdarabok vagy nem kicsontozott
szarnyas siUtéséhez egy polcszinten. Csében
slitéshez és piritashoz.




®

Egyes sutéfunkciok mikddése kdzben a
sutélampa automatikusan kikapcsol 80
°C alatt.

6.2 Megjegyzések a Konvekciés
leveg6 (nedves) funkciohoz

A funkcié megfelel a szabvanyok szerinti
energiahatékonysagi besorolasnak és az
Okoldgiai kialakitasra vonatkozo
kévetelményeknek (EU 65/2014 és EU
66/2014 szerint). Vizsgalati modszerek az
alabbi szabvanyoknak megfelel6en: IEC/EN
60350-1.

A sitdajtot stités kdzben be kell csukni, hogy
a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a
suté a lehetd legnagyobb
energiahatékonysaggal miikodjon.

A funkcidé hasznalatakor a sutévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol.

F&zési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos
tanacsok és javaslatok” cimi fejezetet,
Konvekcios levegd (nedves). Altalanos
energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el
az ,Energiahatékonysag” fejezet
Energiatakarékossagi tanacsok c. részét.

6.3 Beallitas: Siitéfunkciok

1. A sutéfunkciok gombjat forgassa el a
sutéfunkcio kivalasztasahoz.

2. A vezérlbgombbal allitsa be a kivant
hémérsékletet.

§ Gyors felf(ités — nyomja meg és tartsa
lenyomva a fitési idd leréviditéséhez. Ez
bizonyos sitéfunkcioknal all rendelkezésre. A
ventilator automatikusan bekapcsolhat.

6.4 Beallitas: SteamBake - G6zben
slités

1. Ellenérizze, hogy lehilt-e mar a készulék.

2. Toltse fel a sutétér mélyedését legfeljebb
250 ml csapvizzel.
Ne toltson vizet a sutétér mélyedésébe
sutés kdzben, vagy amikor a készlilék
forrod.

3. A sitéfunkciok gombjat forgassa el a(z)

siitéfunkcié kivalasztasahoz.

4. A vezérlégombbal allitsa be a kivant
h&mérsékletet.

5. Nedvesség létrehozasahoz melegitse eld
az Ures késziléket 10 perc ideig.

6. Helyezze be az ételt a késziilékbe.

7. Amikor a sutés véget ér, a sitd
kikapcsolasahoz forditsa a sttéfunkciok
gombijat kikapcsolt helyzetbe.

8. Ha a készulék lehdilt, tavolitsa el a
bennmaradt vizet a sut6tér
bemélyedésébdl egy puha térléréruha
segitségével.

/\ FIGYELMEZTETES!
Ovatosan nyissa ki az ajtot. A

kiszabadulo para égési sérlést
eredményezhet.

6.5 Bevitel: Menii =

Nyissa meg a Menlit az Elére programozott
sutési ételek és beallitasok eléréséhez.

1. Forditsa el a gombot a sutéfunkcidokhoz
= allasra.
A kijelz6n a kovetkezd lathaté: &, mf, 5.

2. Az almeniibe val6 belépéshez forgassa el
a vezérldgombot, és valassza ki az ikont.

Nyomja meg a OK gombot.

6.6 Beallitas: El6re programozott
siités ¥

Elére programozott slités az almen( olyan
programokbdl all, amelyeket kifejezetten az
ételekhez terveztek. A programok megfeleld
beallitassal kezdédnek. Siités kdzben
beallithatja az id6t és a hdmérsékletet.

1. Forditsa el a gombot a sutéfunkcidokhoz
= allasra.

2. A(z) /A kivalasztasahoz forgassa el a
szabalyozégombot, majd nyomja meg a

OK gombot.

3. Egy étel kivalasztasahoz forgassa el a
szabalyozégombot (P1 - P...). Nyomja
meg a OK gombot.

4. Helyezze az ételt a készillékbe. Nyomja

meg a OK gombot.

5. Amikor a funkcio véget ért, ellenérizze,
hogy elkészilt-e az étel. Sziikség szerint
novelje az elkészitési id6t.
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Almeni: Elére programozott sités

Magyarazat

Magyarazat

A funkci6 hasznalatahoz az ételérzékel6t csat-
lakoztatni kell. Lasd ,A tartozékok hasznalata”
cimi fejezetet.

A sltés megkezdése el6tt melegitse el a ké-
szlléket.

()

Polcszint. Lasd a ,Termékleiras” cimi fejeze-
tet.

=

Gozsltéshez toltse fel vizzel a sitétér mélye-
dését.

A kijelzén P megjelenik egy sor étel, amelyet
a tablazatban ellenérizhet.

Etel Tomeg Polcszint / tartozék
P1 Marhasiilt, véresen /‘? E|
- - 1-15kg;4-5cm 2; siito6 talca
P2 Marhasiilt, kézepes vastag darab /b\ hL’Jskt'néf_?lél'nkybpercig slisse el6 serpeny&ben. Helyezze
P3 Marhasiilt, jol atsiitve © & kesztllekve.
Steak, kozepes bl)?m(l)(e-:r?tzg ?;rg?,r:;. 2 E 3; slitbedény a huzalpolcon
P4 tag’szelet A hust néhany percig susse el6 serpenydben. Helyezze
be a késziilékbe.
?’IOT{?;?%ZZ;ILQQT 15-2kg VL= 2; siitéedény a huzalpolcon .
P5 felsd kerekpecsenyé A hust néhany percig susse el6 serpenyében. Ontson
vastag dagado) ’ hozza folyadékot. Helyezze be a késziilékbe.
P6 Marhasiilt, véres (h6-
légbefuvas, kis héfok)
Marhasiilt, k6zepes L
P7 (holégbefivas, kis hd-  1-1.5kg; 4-5cm /'? E|,2:,sut° talca ; ;
fok) vastag darab A hust néhany percig susse el6 serpenydben. Helyezze
be a késziilékbe.
Marhasiilt, jol atsiitve
P8 (hdlégbefuvas, kis ho-
fok)
P9 Marhahus filé, véres
(lassu sutés)
pqo Marhahs filé, kozep- 0.5-15kg;5-6 L= 2; slit6 talca
0 es (lassu siités) cm vastag darab A hust néhany percig siisse el6 serpeny6ben. Helyezze
be a késziilékbe.
Marhahus filé, kész
P11 (lassu sutés)
Eorjl’l stit (pl. lapoc- 0.8-1.5 k(?; 4§m /‘? EI 2; slitéedény a huzalpolcon
P12 a) vastag dara A hust néhany percig siisse elé serpenyében. Ontsén
hozza folyadékot. Helyezze be a késziilékbe. Lefedve
sisse.
P13 ?a:r;ii:u“ tarja vagy 15-2kg /‘? EI 2; sutéedény a huzalpolcon

Ontsdn 200 ml folyadékot a hussiitd edénybe.
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Etel

Tomeg

Polcszint / tartozék

Ropogosra piritott

1.5-2kg

/)2 siits talca

P14 Eiesr:%sfo(r)olegbefuvas, A siités félidejében forditsa meg a hust, hogy egyenlete-
sen piruljon.
Sertéskaraj, friss 1-15kg; 5-6cm /‘? EI 2; sutéedény a huzalpolcon
P15 vastag darab A hust néhany percig sisse el6 serpenyében. Helyezze
be a késziilékbe.
Sertés poétborda 2 - 3kg; nyers, 2 - E 3; mély tepsi
P16 3 cm vekony karaj Adjon‘ hozza annyi folyadékot, hogy befedje az edény al-
jat. A sltés félidejében forditsa meg a hust.
Csontos baranycomb 1.5-2kg;7-9cm /0? E 2; siitéedény a siitd talcan
P17 vastag darab Ontsén hozza folyadékot. A siités félidejében forditsa
meg a hust.
Egész csirke 1-1.5kg; friss El 2; M 200 ml; zomancozott tepsi a siité talcan
P18 A sutés félidejében forditsa meg a csirkét, hogy egyenle-
tesen piruljon.
p19 Félcsirke 0.5-0.8 kg /? B 3- siitd talca
P20 Jércemell 180 -bi(r)](lzégn?ara- A2 H 2; wzane edény a huzalpolcon
A hust néhany percig sisse el6 serpenydben.
Csirkecomb, friss - /‘? EI 3 siité talca
P21 Ha a csirkecombokat marinalta elészor, csokkentse a hé-
mérsékletet, és hosszabb ideig f6zze 6ket.
Kacsa egészben 2-3kg /P B 2; siitéedény a huzalpolcon
P22 Helyezze a hust a sitéedénybe. A siités félidejében for-
ditsa meg a kacsat.
Liba egészben 4 -5kg /0? E 2: mély tepsi
P23 Helyezze a hust a mély hussité tepsibe. A sutés félidejé-
ben forditsa meg a libat.
P24 Fasirt kg /‘?IEI 2; huzalpolc
Hal egészben, grillez- 0.5 - 1 kg halan- /‘? B 2: siité talca
P25 Ve kent Toltse meé a halat vajjal, fliszerekkel és fliszernévények-
kel.
P26 Halfilé . E B 3; tlzall6 edény a huzalpolcon
Sajttort: -
p27 >atoria B 2; @ 28 cm-es, rugos sltéforma a huzalpolcon
p2g Almatorta : B 2; s 100-150 mi ; siits talca
P29 Almas pite ° B 2; piteforma a huzalpolcon
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Etel Tomeg Polcszint / tartozék
Almaspite -
P30 P! EB 2; M 100 - 150 ml; @ 22 cm-es piteforma a
siitéracson
p31 Csokoladés siitik 2 kg tészta B 3; mély tepsi
P32 Muffin . EEI 2; lﬁj 100 - 150 ml; muffins(té tepsi a sutéra-
cson
P33 Veknis siitemény . =] 2; kenyérsiité forma a huzalpolcon
P34 Tepsis burgonya 1kg EZ; siits té|c’a ) ’ -
Helyezze az egész, héjas burgonyakat a st talcara.
P35 Zoldségeklkrokettek Tk E 3; siit6 talca sitépapirral bélelve
Darabolja fel a burgonyakat.
P36 Grillezett vegyes 1-15kg (= 3. siits talca siitépapirral bélelve
z6ldség : iy
Darabolja fel a z6ldségeket.
p37 Krokett, fagyasztott 0.5 kg El 3- it talca
Hasabburgonya, 0.75 kg L oiex ez
P38 gyorsfagyasztott E 3; siité talca
Husos / zoldséges la- 1-1.5kg RPRPE
P39 sagna szaraz tészta- El 2; felfujt étel a huzalpolcon
lappal
P40 (Bnl;,re?:gﬁgilr:;g) 1-15kg El 1; felfujt étel a huzalpolcon
A f6zés félidejében forditsa meg az ételt.
P41 Pizza friss, vékony - E B 2; lﬂ 100 ml; siit6 talca sttépapirral bélelve
P42 Pizzafriss, vastag - E IE' 2; siit6 talca sitdépapirral bélelve
P43 Quiche . E 2; sutéforma a huzalpolcon
P44 B'agett / (;labatta /Fe- 0.8 kg E E 2; lﬂ 150 ml; siit6 talca sttépapirral bélelve
hér kenyér . - POV
A fehér kenyérhez tobb id6 szlikséges.
Teljes kidrlésii/rizs/ 1kg

P45

barna kenyér

E B ;0 2; lﬁj 150 ml; suit6 talca sitépapirral bélelve /
veknitalca a huzalpolcon

6.7 Médositas: Beallitasok

1.

Forditsa el a gombot a sttéfunkciékhoz
= allasra.

A(z) @} kivalasztasahoz forgassa el a
szabalyozégombot, majd nyomja meg a
OK gombot.
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3. Forditsa el a valasztdgombot a beallitas

kivalasztasahoz. Nyomja meg a OK
gombot.
4. Az érték beallitasahoz forgassa el a

szabalyozégombot. Nyomja meg a OK
gombot.

5. Forgassa a sutéfunkciok
szabalyozégombijat kikapcsolt helyzetbe,
és lépjen ki innen: Men.




Almenu: Beallitasok

Beallitas Erték
Beallitas Erték 07 Siité vilagitas Be/Ki
01 Pontos idé Moédositas 08 Gyors felfiités Be/Ki
02 Kijelzd fényerd 1-5 09 Wi-Fi Be/Ki
Nyomégomb Hang 1 - Hangjelzés, 2 - 10 Automatikus tavmi- Be/Ki
03 Kattanas, 3 — Hang kodtetés
kikapcsolva
11 Haldzat elejtése Igen / Nem
04 Figyelmezteté hangeré 1-4
12 Demo lizemmédd Aktivalo kéd: 2468
05 Hushémeérd szenzor - 1 — Riasztas és lea-
miveletek llitas, 2 - Riasztas 13 Szoftver verzié Ellenérzés
06 Mikodeésidbzitd Be/Ki 14 Osszes beallitas torlé-  Igen / Nem
se
7.1 Funkciézar (&
Ez a funkcié megakadalyozza a beallitott (°C) D (e
funkcio véletlen modositasat. 30- 115 125
Ha a készllék hasznalata kdzben aktivalodik, 120- 195 85
lezarja a kezel6panelt, igy biztositva, hogy az
aktuadlis fézési beallitasok zavartalanul 200 - 245 5.5
folytatédjanak. 250 - maximum 3

Ha a készulék kikapcsolt allapotaban
aktivalodik, a kezelépanelt zarolva tartja,
megakadalyozva a késziilék véletlen
bekapcsolasat.

Nyomja meg és tartsa nyomva a @OK
gombot a funkcié bekapcsolasahoz.

Hangjelzés hallhaté. EI — harom felvillanas
jelzi a lezaras bekapcsolasat.

Nyomja meg és tartsa nyomva a @OK
gombot a funkcio kikapcsolasahoz.

7.2 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl, ha a sitéfunkcié aktiv, és
nem moédositanak a beallitasokon, a készilék
bizonyos id6 elteltével automatikusan
kikapcsol.

Ha egy sutéfunkciot az automatikus
kikapcsolasi id6t meghaladoé ideig kivan
mikaodtetni, allitsa be a sitési idétartamot.
Tovéabbi informéaciok az ,Orafunkcidk” cimi
fejezetben.

Az Automatikus kikapcsolas nem mikodik az
alabbi funkciokkal: Suté vilagitas, Hishémérd
szenzor, Késleltetett inditas ideje.

7.3 Hitoventilator

Amikor a készillek uzemel, a hltéventilator
automatikusan bekapcsol, hogy hlivésen
tartsa a készulék felliletét. Amikor kikapcsolja
a készuléket, a hitéventilator tovabbra is
mikodhet, amig a készilék le nem hil.
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8. ORAFUNKCIOK

8.1 Id6zit6 funkcidk leirasa

Q Visszaszamlalas beallitasa. Amikor az
id6zités véget ér, hangjelzés hallhaté.

Ez a funkcio nincs hatassal a készilék

mikodésére, és barmikor beallithato.

Percszam-
lalé

A sutés idétartamanak beallitasa. Ami-
STOP kor az id6zitd véget ér, hangjelzés
F6zésiidé hallhatd, és a sitéfunkciéd automatiku-
san kikapcsol.

@ Sités elinditasanak és / vagy befeje-

Késleltetett zésének késleltetése.

inditas ideje

@ Azt jelzi, hogy mennyi ideig mikddik a
% .. . készllék. A maximalis érték 23 6 59
Mulﬁoge:sp perc. Ez a funkcio nincs hatassal a ké-

dézitd szilék mikodésére, és barmikor beal-
lithato.

8.2 Beallitas: Percszamlalo [

1. Nyomja meg a @ gombot.

A kijelzon a kovetkezé lathato: 0:00 és L.

2. A vezérlégomb elforgatasaval éllitsa be a
kovetkezdt: Percszamlalo.

3. Nyomja meg a OK gombot. Az id6zitd
azonnal megkezdi a visszaszamlalast.

8.3 Beallitas: F6zési ido %
1. Forgassa el a gombokat a sit6éfunkcio

kivalasztasahoz és a hémérséklet
beallitasahoz.

2. Tartsa nyomva a O gombot, amig a
kijelz6n meg nem jelenik a kdvetkez6:

0:00 és s%

3. A vezérlbgomb elforgatasaval éllitsa be a
kovetkezdt: Fézési ido.

4. Nyomja meg a OK gombot. Az id6zit6
azonnal megkezdi a visszaszamlalast.

5. Amikor az id6 letelt, nyomja meg OK
gombot, és forgassa el a siitéfunkciok
gombijat kikapcsolt allasba.
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8.4 Beallitas: Késleltetett inditas

ideje &

1. Forgassa el a gombokat a siitéfunkcio
kivalasztasahoz és a hdmeérséklet
bedllitasahoz.

2. Tartsa nyomva a O gombot, amig a
kijelz6n meg nem jelenik a kdvetkezé: &
és START .

3. A gomb elforgatasaval allitsa be az
inditas idépontjat.

4. Nyomja meg a OK gombot.

A kijelzon a kovetkezé lathato: --i-- O

STOP .

5. Forgassa el a szabalyozégombot a
befejezési idd beallitasahoz.

6. Nyomja meg a OK gombot.

Az id6zit6 a kezdés beallitott idépontjaban

megkezdi a visszaszamlalast.

7. Amikor az id6 letelt, nyomja meg OK

gombot, és forgassa el a sitéfunkciok
gombijat kikapcsolt allasba.

8.5 Beallitas: Miikodésidézité O
1. Forgassa el a sutési funkciok gombjat

= allasba a(z) Menl menibe valé
belépéshez.

2. Forgassa el a szabalyozégombot a @/
Mikodésidozitd kivalasztasahoz. Lasd a
.Napi hasznalat’ cimi fejezetet, Men(:
Beallitasok.

3. Nyomjameg a OK gombot.

4. A szabalyozégomb elforgatasaval
kapcsolja be és ki az Uzemidé-
szabalyozot.

5. Nyomja meg a OK gombot.

8.6 Beallitas: Pontos id6

1. Forgassa el a sutési funkciok gombjat

= dllasba a(z) Menu menlbe vald
belépéshez.

2. Forgassa el a szabalyozégombot a @}/
Pontos id6 kivalasztasahoz. Lasd a ,Napi



hasznalat” cimi fejezetet, Men(:
Beallitasok.

3. A vezérlégomb elforgatasaval allitsa be
az orat.

9. A TARTOZEKOK HASZNALATA

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

9.1 Tartozékok behelyezése

A tetején lévd kis bemélyedés noveli a
biztonsagot és védi a dblést. Ezek a
mélyedések megakadalyozzak a
megbillenést. A polc korili perem
megakadalyozza a f6z6edény lecslszasat a
polcrol.

Siitéracs

Helyezze a polcot a polctarto vezetésinjei
kozé, és Ugyeljen arra, hogy labai lefelé
mutassanak. Ugyeljen arra, hogy a polc
hozzaérjen a siitd belsejének hatuljahoz.

Siito talca / Mély tepsi

—

Csusztassa be a talcat a polctarto
vezetdsinjei kdzé. Helyezze a sitétalcat a
lejtével a sitétér hatulja felé.

4. Nyomja meg a OK gombot.

9.2 Hashéméroé szenzor
Méri a hémérsékletet az étel belsejében.
Két hdmérsékletet kell beallitani:

« “C - akésziilék belsejében lévé
hémérséklet. Legalabb 25 °C-kal
magasabbnak kell lennie az étel
maghémérsékleténél.

. M az étel maghdmérsékletét.
A legjobb sutési eredmény eléréséhez:

* A hozzavalok legyenek
szobahémeérsékletiek.

* Ne hasznalja folyékony allagu ételekhez.

* Sutés kdzben az ételérzékeld tljét
teliesen be kell helyezni az ételbe.

Sités ezzel: Hishémérd szenzor

/\ FIGYELMEZTETES!

Egésveszély all fenn, mivel az
etelérzékel6 és a polctartok
felforrésodnak. Ne érintse meg az
ételérzékel6 fogantyujat csupasz kézzel.
Mindig hasznaljon edényfogd kesztydt.

1. Kapcsolja be a késziiléket.

2. Valasszon egy sutéfunkciét és, ha
sziikséges, a suté hdmérsékletét.

3. Helyezze az ételérzékelbt az étel
belsejébe:
Hus, szarnyas és hal
lllessze a hushémérd szenzor teljes tijét
a husba vagy a halba a legvastagabb
részénél.
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Zoldség/hus felfajtak

Nyomja a hush6méré szenzor hegyét a
pontosan a z6ldség/hus felfujtak
kézepébe. A hush6mérd szenzornak a
siités alatt stabilan, ugyanabban a
pozicidban kell maradnia. Ennek
eléréséhez hasznaljon egy szilard
hozzavalot. A sitéedény peremével
tamassza ala a hushé6méré szenzor
szilikon fogantyujat. A hushémeéré
szenzor hegye nem érintkezhet a
sitéedény aljaval.

4. Csatlakoztassa a hushémérd szenzort a
készllék belsejében talalhaté aljzatba.
Lasd a ,Termékleiras” cimii fejezetet.

A kijelzén a pillanatnyi hémérséklet jelenik

meg az Etelérzékelénél.

5. /?-a gomb megnyomasaval allitsa be a
szenzor maghémérsékletét.

6. A vezérlbgombbal allitsa be a kivant
h&mérsékletet.

7. Nyomja meg a OK gombot.

8. Amikor az étel eléri a beallitott
hémérsékletet, hangjelzés hallhato.
Ellendrizze, hogy az étel elkésziilt-e.
Sziikség szerint ndvelje az elkészitési
idot.

9. Huzza ki az ételhdméré dugéjat az
aljzatbdl, és vegye ki az ételt a
készllékbdl.

10. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

10.1 Siitési javaslatok

A tablazatban szereplé hdmérsékleti értékek
és sitési idétartamok csak tajékoztatasként
szolgalnak. A receptektdl, valamint a
felhasznalt sszetevok minéségétdl és
mennyiségétdl fliggnek.

Eléfordulhat, hogy a készilék az el6z6
készuléktdl eltéréen st vagy sit. Az alabbi
tanacsok a kildnféle ételekhez javasolt
beallitasokat mutatjak a hémérséklet, fézési
id6tartam és polcszintek értékei
vonatkozasaban.

A polcszintek szamozasa a sut6 aljatol felfele
torténik.
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Ha nem taldlja a beallitasokat egy adott
recepthez, akkor keressen hasonlo ételt.

Az energiatakarékossagi tippeket lasd az
~Energiahatékonysag” cim( fejezetben.

A tablazatokban hasznalt szimboélumok:

§§9 Etel tipusa
Sutéfunkcid
°C Hémérséklet

Tartozék

Hl




B Polcpozicié

@ F&zési id6 (perc)

10.2 Konvekcios leveg6 (nedves) -
ajanlott tartozékok

Hasznaljon sotét, nem visszatikroz6 fellletd
tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képesseéglek, mint a vilagos szinli és
visszatlikrozd felliletl edények.

Pizzatal — s6tét, nem tikr6zddo, 28-as

atmérécm

Siitéedény — sotét, nem tikréz6do, 26-os

atmérécm

Ramekins - keramia, 8 atmérécm, 5

magassag cm

Karimas alapforma — s6tét, nem
tlikroz6do, 28-as atmérécm

10.3 Konvekcios leveg6 (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az
alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.

&L, = °C = O
Edes roladok, 16 db  siitélap vagy racs 180 2 20-30
Péksitemény, 9 db sutélap vagy racs 180 2 30-40
Pizza, gyorsfagyasz-  Huzalpolc 220 2 10-15
tott, 0,35 kg
Keksztekercs sitélap vagy racs 170 2 25-35
Csokoladés sutemény sitélap vagy racs 175 3 25-30
Szufflé, 6 db keramiapoharak racson 200 3 25-30
Piskota tortaalap tortaforma racson 180 2 15-25
Piskotatorta sitéforma racson 170 2 40 - 50
Parolt hal, 0,3 kg sUtélap vagy racs 180 3 20-25
Hal egészben, 0,2 kg sutélap vagy racs 180 3 25-35
Halfilé, 0,3 kg Pizzaserpeny6 racson 180 3 25-30
Parolt hus, 0,25 kg sUtélap vagy racs 200 3 35-45
Saslik, 0,5 kg sutélap vagy racs 200 3 25-30
Cookie (amerikai cso-  sitélap vagy racs 180 2 20-30
kis keksz), 16 db
Puszedli, 24 db sUtélap vagy racs 180 2 25-35
Muffin, 12 db sutélap vagy racs 170 2 30-40
Sos aproslitemény, sUtélap vagy racs 180 2 25-30
20 db
Teasltemény omlés  sltblap vagy racs 150 2 25-35
tésztabol, 20 db
Kosarka, 8 db sUtélap vagy racs 170 2 20-30
Parolt zoldségek, 0,4  sitélap vagy racs 180 3 35-45
kg
Vegetarianus omlett Pizzaserpeny6 racson 200 3 25-30
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< = °C = O

Mediterran zoldségek, sutélap vagy racs 180 4 25-30
0,7 kg

10.4 Informacio a bevizsgalé intézetek szamara

Vizsgalati médszerek az alabbi szabvanyoknak megfeleléen: IEC 60350-1.

L, = = °C O

Aproésitemény, 20 db/tepsi  Alsé + felsd sutés Suté talca 3 170 20-35
Aprositemény, 20 db/tepsi  Hélégbefuvas, nagy hé- St talca 3 150 - 160 20-35
fok
Aproésitemény, 20 db/tepsi Hélégbefuvas, nagy hé- Sité talca 2és4 150 - 160 20-35
fok
Almaspite, 2 forma, atmé-  Alsé + felsd sutés Sutéracs 2 180 70 -90
ré: 20 cm
Almaspite, 2 forma, atmé-  Hélégbefuvas, nagy hé- Sitéracs 2 160 70-90
ré: 20 cm fok
Zsirtalan piskotatészta, 26 Alsé + felso sités Sitéracs 2 170 40 - 50
cm atmeéréja tortaforma 1)
Zsirtalan piskotatészta, 26 Hélégbefuvas, nagy hé- Sitéracs 2 160 40 - 50
cm atmérdji tortaforma 1) fok
Zsirtalan piskotatészta, 26 Hoélégbefuvas, nagy hé- Sitéracs 2és4 160 40 - 60
cm atmeérdji tortaforma 1) fok
Linzer Holégbefuvas, nagy hé- St talca 3 140 - 150 20-40
fok
Linzer Hélégbefuvas, nagy hé- St talca 2és4 140 - 150 25-45
fok
Linzer Alsé + fels6 sités Sité talca 3 140 - 150 25-45
Toast kenyér 1) Grill Sutéracs 4 max. 1-5
1) Melegitse el6 a késziiléket 10 percig.
. tisztitsa. Tisztitsa meg és ellendrizze a
/\ FIGYELMEZTETES! sUtbtér kereténél korbefuté ajtotomitést.
Lasd a ,Biztonsag” cimii fejezetet. +  Afémfellleteket haztartasi
tisztitdszerekkel tisztitsa meg.
11.1 Megjegyzések a tisztitassal * A szennyezédeseket enyhe _
kapcsolatban mosogatoszerrel tavolitsa el. Ne juttassa
o azt a katalitikus felliletekre.
Tisztitészerek Napi hasznalat

» A készilék el6lapjat csak meleg vizzel és
enyhe tisztitészerrel, mikroszalas ronggyal
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* Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
késziilék belsé terét. A lerakddott zsir
vagy egyéb maradvany tiizet okozhat.

* A nedvesség lecsapddhat a készilékben
vagy az ajté lveglapjan. A
paralecsapddas csokkentése érdekében a
stités megkezdése elétt 10 percig
Uzemeltesse a készuléket. Ne tarolja az
ételeket 20 percnél tovabb a késziilékben.
A késziilék belsejét minden hasznalat utan
csak mikroszalas ruhaval tordlje szarazra.

Tartozékok

* Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa
meg a tartozékokat. Kizarélag mikroszalas
térléronggyal, langyos vizzel és enyhe
mosogatdszerrel végezze a tisztitast. A
tartozékokat tilos mosogatogépben
tisztitani!

+ A teflon bevonatos tartozékokat ne
tisztitsa surold hatasu tisztitdszerekkel
vagy éles targyakkal.

11.2 A siitétér mélyedésének
tisztitasa
Gobzben siités utan tisztitsa ki a sttétér

bemélyedésebdl a lerakddott
vizkémaradvanyokat.

=

1
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Az alabbi funkcional: SteamBake 5 - 10
slitési ciklusonként tisztitsa ki a s(it6t.

1. Ontsdn 250 ml fehér ecetet vagy
citromsavat a sitétér mélyedésébe.
Legfeljebb 6%-os, adalékoktol mentes
ecetet hasznaljon.

2. 30 percig hagyja kérnyezeti
hémérsékleten, hogy az ecet feloldja a
vizkbmaradvanyokat.

3. Egy puha kendbvel és meleg vizzel
tisztitsa meg a sitéteret.

11.3 A polctarték

A készUlék tisztitasahoz vegye ki a
polctartokat.

1. Kapcsolja ki a készUléket, és varja meg,
hogy lehljon.

2. Huzza el a polctart6 elllsé részét az
oldalfaltél.

3. Huzza el a polctartd hatuljat az oldalfaltol,
majd vegye ki a polctartét.

4. A polctartokat a kiszereléssel ellentétes
sorrendben helyezze vissza.

A teleszkdpos siitésineken talalhato végallas

Utk6zok elére nézzenek.

11.4 Katalitikus ventilator burkolat

A ventilator burkolata katalitikus
zomancréteggel van ellatva. Ez ugyanis
Osszegy(jti a falakon lerak6do zsiradékot,
mikozben a késziilék mikodik. Az Ontisztitd
funkcio hatékony mikddéséhez
rendszeresen flitse fel Gresen a készliléket.

A katalitikus bevonat elszinez6dése vagy a
rajta megjelend foltok nincsenek hatassal a
tisztitasra.

A katalitikus zomancréteg ontisztuld, igy
nincs szikség toriékenddvel torténd
tisztitasra.

1. Kapcsolja ki a készliléket, és varja meg,
hogy lehljon.

2. Vegyen ki minden tartozékot a sutétérbdl.
3. Kizardlag puha ruhaval, langyos vizzel és
enyhe mosogatoszerrel tisztitsa meg a

sutétér aljat és a sutdajtod tvegének belsd
oldalat.
4. Valassza a Menl =/ Tisztitas rrrr/ pontot.

5. Nyomja meg ezt: OK haromszor.

Idétartam: 1 6

A tisztitas végén hangjelzés hallhato.

Kikapcsol a késziléket.

6. Amikor a készulék lehdilt, tisztitsa meg a
std padldjat egy nedves, puha
térléruhaval.

11.5 Az ajto eltavolitasa és
visszaszerelése

A sit6 ajtajaba harom Uveglap van beépitve.
Az ajtd és belsd lveglapjai a tisztitashoz
kivehetéek. Az Giveglapok kiszerelése el&tt
olvassa el ,Az ajté eltavolitasa és
visszaszerelése” c. rész 0sszes utasitasat.
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/\ VIGYAZAT!

Ne hasznalja a készlléket az liveglapok
nélkal.

1. Nyissa ki teljesen az ajtét, és fogja meg
mindkét zsanért.

2. Emelje fel és huzza a reteszeket, amig
bekattannak.

3. Csukja vissza a sitd ajtajat az elsé
nyitasi pozicioig (félig). Ezutan emelje fel
és hizza meg, majd vegye ki az ajtét a
helyérél.

4. Helyezze a sit6ajtot egy puha ruhaval
letakart egyenletes felliletre.

5. Tartsa az ajto burkolatat B az ajté felsé
szélénél a két oldalan, és nyomja befelé,
hogy levalassza a zarosint.
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6. Huzza elére a diszlécet az eltavolitashoz.

7. Egyenként fogja meg az ajté Giveglapjait a
felsd széluknél fogva, és évatosan huzza
azokat egyenkent. Az eljarast a fels6
Uveglappal kezdje. Ugyeljen arra, hogy az
Uveglap teljesen kicsusszon a sinbdl.

8. Tisztitsa meg az Uveglapokat
mosogatoszeres vizzel. Ovatosan torolje
szarazra az Uveglapokat. Az liveglapokat
tilos mosogatégépben tisztitani.

9. Tisztitas utan tegye vissza az
Uveglapokat és a sut6ajtot a helyére.

Ha az ajto helyesen van beszerelve, a

reteszek zarasakor kattanas hallhato.

Ugyeljen arra, hogy az iiveglapokat (A és B)
a megfelel6 sorrendben tegye vissza.
Ellenérizze a szimboélumot/nyomatot az
Uveglap oldalan. Minden liveglap mas és
mas, igy kdnnyebb szét- és 6sszeszerelni.

Helyes felszereléskor az ajto diszléce kattano
hangot ad.



Ellendrizze, hogy a kézépsd Uveglapot
megfeleléen helyezte-e az agyazatba.

A
=g

P =i

11.6 A lampa cseréje

/\ FIGYELMEZTETES!

Vigyazat! Aramiités-veszély!
Az izz6 forro lehet.

12. HIBAELHARITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

12.1 Mi a teendé, ha ...

1.

Kapcsolja ki a késziiléket, és varja meg,
hogy lehiljon.

2. Fesziltségmentesitse a késziléket.
3. Helyezze a térléruhat a st padldjara.
/\ VIGYAZAT!

A halogénlampat mindig tartsa egy
kendével, hogy a zsirmaradvany ne
égjen ra a lampara.

Hatso lampa

1.

Az livegbura eltavolitasahoz forditsa azt
az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyba.
Tisztitsa meg az lvegburat.

Cserélje ki az izzot egy megfeleld, 300
°C-ig h6allo izzora.

Szerelje fel az Givegburat.

Probléma

Ellendrizze a kovetkezéket:

Nem lehet elinditani vagy lzemeltetni a késziiléket.

A készllék megfeleléen csatlakozik az elektromos ha-
|6zathoz.

A készilék nem melegszik fel.

Az automatikus kikapcsolas ki van kapcsolva.

A készilék nem melegszik fel.

Nem olvadt le a biztositék.

A készilék nem melegszik fel.

A(z) Funkciézar kikapcsolva.

A sutévilagitas ki van kapcsolva.

A(z) Konvekcids levegd (nedves) bekapcsolva.

A ldampa nem mikodik.

Kiégett az izzé.
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Probléma

Ellendrizze a kovetkez6ket:

Nem mikddik a Hashéméré szenzor funkcio.

A Hushéméré szenzor dugasza teljesen be van nyom-
va az aljzatba.

Megsérilt az ajté tomitése.

Ne hasznalja a készlléket. Vegye fel a kapcsolatot egy
hivatalos szervizzel.

A kijelzén a kévetkez6 lathato: 00:00.

Aramkimaradas tortént. Allitsa be a pontos idét.

A viz kifolyik a stUt6tér bemélyedésébdl.

Tul sok viz van a sutétér mélyedésében.

®

Ha a kijelzdn olyan hibakéd lathatd,
amely nem szerepel ebben a
tablazatban, kapcsolja le és vissza a
lakasban lévé kismegszakitot a készilék
Ujrainditasahoz. Ha a hibakdd ismét
megjelenik, forduljon a markaszervizhez.

12.2 A szerviz szamara sziikséges
adatok

Ha nem talal megoldast egyedil a
problémara, forduljon a markakereskedéhoz
vagy a hivatalos markaszervizhez.

13. ENERGIAHATEKONYSAG

A markaszerviz szamara sziikséges adatok
az adattablan talalhatéak. Az adattabla a
sutoétér elllsé keretén talalhato. Az ajto
kinyitasakor lathat6. Ne tavolitsa el az
adattablat a készulék sutéterének keretérél.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (MOD.) :

Termékszam (PNC):

Sorozatszam (S.N.):

13.1 Termékismertetd és termékismertetd lap az EU Ecodesign és
Energiacimkézési Szabalyzatanak megfeleléen

Gyart6 neve Electrolux
EOD6F77WV 949499588
Modellazonosito EOD6F77WX 949499586
EOD6F77WZ 949499585
LOD6F77WZ 949499587
Energiahatékonysagi szam 81.2
Energiahatékonysagi osztaly A+

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, als6 + felsé sutés

mellett

0.93 kWh/ciklus

Energiafogyasztas normal terhelésnél, Iégkeveréses izemmod

mellett

0.69 kWh/ciklus

Sitéterek szama

1

Héforras

Elektromossag

Hangerd

721

A sit6 fajtaja

Beépithetd siitd
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Témeg

EOD6F77WV 31.0 kg
EOD6F77WX 31.0 kg
EOD6F77WZ 31.1kg
LOD6F77WZ 31.4 kg

IEC/EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6készilékek — 1. rész: Tlizhelyek, siték, gézsitdk és grillezék - A

teljesitmény mérésére szolgal6 modszerek.

13.2 Energiatakarékossagi tippek

Az alabbi tippek segitenek energiat
megtakaritani a készulék hasznalata soran.

Gondoskodjon arrél, hogy a készilék
mikddése kdzben az ajto legyen becsukva.
Sités kdzben ne nyissa ki tul gyakran a
készulék ajtajat. Tartsa tisztan az
ajtotomitést, és lgyeljen ra, hogy
megfeleléen legyen a helyére rogzitve.

Az energiatakarékossag javitasa érdekében
fém f6z6edényeket, valamint s6tét, nem
tikréz6d6 sutéformakat és taroléedényeket
hasznaljon

Ne melegitse el6 a késziiléket sutés elbtt,
kivéve, ha ez kifejezetten ajanlott.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a stitések
kozotti sziinet legyen a lehetd legrévidebb.

Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat
|égkeveréssel hasznalja az
energiatakarékossag érdekében.

Maradékho

A 30 percnél hosszabb ideig tarto sités soran
a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csdkkentse a
készulék hdmérsékletét a minimum értékre. A

készulékben levd maradékho tovabb folytatja
a sitést.

Hasznalja a maradékhét az étel melegen
tartdsahoz vagy mas ételek felmelegitéséhez.

Amikor kikapcsolja a késziléket, a kijelzd
megjeleniti a maradékhét.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz. Ehhez valassza a lehetd
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast. A
maradékhd visszajelzd vagy a hdmérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt sutévilagitassal

Sités kdzben kapcsolja ki a sutdvilagitast.
Csak akkor kapcsolja be, amikor szikség van
ra.

Konvekcids levego (nedves)
A funkciét arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a sutés soran.

E funkcio hasznalatakor a sttévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol. A sitévilagitast ismét
bekapcsolhatja, azonban ez a Iépés
csOkkenti a varhato energiamegtakaritas
mértékét.

14. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A C/:) kovetkez0 jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelelé konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozza kérnyezetiink és egészseglink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az

elektromos és elektronikus hulladékot. A E

tiltd szimbdlummal ellatott késziléket ne
dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el
a készuléket a helyi Ujrahasznosité telepre,
vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért
felel6s hivatallal.
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