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3A OTNIUYHU PE3YIITATU

Bnarogapum Bu, ye usbpaxrte npoagykt Ha AEG. Hue ro cb3gagoxme, 3a ga Bu
npepoctaBuM 6e3ynpeyHa ekcnnoaTauns B NPOAbITKEHNE HA MHOTO FOAMHHU, C
MHOBATUBHU TEXHOMOIMU, KOUTO NPAaBAT XKMBOTA MO-NeceH — (PYHKLMU, KOUTO HE MOXKETE
Oa oTkpueTe npu obukHoBeHuTe ypeau. Monsi, otaeneTe HAKOKO MUHYTU 3a YeTeHe, 3a
Oa n3BrnevyeTe Han-g4obpoTo.

MoceTeTe HawmA yebcanT 3a:
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BwxTe nonesHu cbBeTy 3a ynotpeba, GpoLuypu, OTCTpaHsiBaHe Ha HEVU3NPAaBHOCTY,
MHOpMaLMsA 3a CEPBU3 U PEMOHT:

www.aeg.com/support

Pervctpupaiite Bawmsa npogykT 3a no-gobpo obcnyxeaHe:
www.registeraeg.com

KyneTe akcecoapu, KOHCyMaTUBM U OPUrMHANHW pe3epBHW YacTu 3a Bawwms ypen;
www.aeg.com/shop

OBCIYXXBAHE HA KINTUEHTH

BvHaru nanonsearite opurMHanHu pe3epBHU YacTy.

KoraTto ce cBbp3Bate ¢ Hawwusa otopusmpaH otgen ,O06cnyxeaHe”, Tpabea aa nmare noa
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1. A UHOOPMALUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean moHTMpaHeTo 1 ynotpebaTa Ha ypeaa BHAMATESTHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHNTe NHCTPYyKUMK. MNMponssoantenat
He e OTrOBOPEH 3a HapaHsABaHUSA UNn NoBpeaun B pesyntart Ha
HenpaswWiHa MHCTanaums unm ynotpeba. BuHarn gpbxre
WHCTPYKUMNTE Ha 6e30nNacHoO 1 NeCHO JOCTBLMHO MSCTO 3a
cnpaBka B 6baeLe.

1.1 Be3onacHocCT 3a fgeua 1 xopa B HepPaBHOCTOWHO
NnonoXeHue

1

Toau ypen moxe ga 6bae nsnonseaH oT geua Hag 8-
roguLlHa Bb3pacT, KakTo 1 OT nnua ¢ HamaneHm
dM3NYECKUN, CETUBHU U YMCTBEHN BH3MOXHOCTU UK OT
nnua 6e3 onuT 1 NO3HaHUSA, camo ako Te ca noA
HabnogeHne nnu 6baaT MHCTPYKTUPAHU OTHOCHO
GesonacHata ynotpeba Ha ypena un pa3dompaTt Bb3MOXHUTE
puckose. [leua nog 8-rognilHa Bb3pacT U Xxopa C TEXKU
NN KOMMNSEKCHN yBpeXaaHus TpsabBa ga ce abpKaT ganey
OT ypeaa, OCBEH ako He ca noj NOCTOSAHHO HabnaeHue.
[euaTa Tpabea ga 6baart nog HabnogeHne, 3a ga ce
rapaHTupa, 4e He Cu Urpaqar c ypega n MobunHu
ycTpomncTtea c/cbec My AEG Kitchen .

[pbXTe BCUYKN ONAKOBKN ganedye oT Aeua 1 U3XBbprieTe
OMakoBKUTE MO MECTHUTE npasuna.

NMPEOYMNPEXOEHWE: YpeabT n HeroBute 4OCTLIMHN YacTu
ce HaropeLlusaBaTt no Bpeme Ha ynotpeba. Nasete geuata u
AomMaluHuTe nobumun ganed ot ypeaa, korato ce n3nosnssa
N KoraTo ce oxnaxpga.

AKO ypeabT uMa yCTPOUCTBO 3a AeTcka 6e30nacHOCT, TO
TpsbBa Aa ce akTmBmpa.

[eua He TpsbBa Aa n3BbpLUBAT NOYNCTBAHE UNK
noaapbXKa Ha ypeaa, korato ca 6e3 Haasop.

.2 O6wa 6e3onacHocT

Tosn ypea e rnpegHasHa4vyeH caMo 3a roTBeHe.

BBJITAPCKU



Toau ypen e npegHasHadeH 3a gomaluHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLLEHUS.

Toau ypen moxe ga ce usnonssa B opucu, ctam B xoten,
cTan B MOTEN, KbLLUW 3a rocTu 1 gpyrn nogobHu mecra 3a
HacTaHABaHe, KbeTO TOBa M3Nosi3BaHe He HaaBuMLLaBa
(CpeaHo) HMBOTO Ha gomaluHa ynoTtpeba.

Camo kBanuduumpaHo nvue Tpsabea Aa nHcTanupa ypeaa
n oa cMeHun kabena.

He nsnonseanTte ypega, npeau ga ro HCTanupare BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

[Mpeaun n3BbLPLUIBAHETO Ha KakBaTo U Aa e NoaApbXKKa,
N3KNYEeTe ypeaa OT enekTpo3axpaHBaHeTo.

AKO 3axpaHBalLmnAT kaben e noBpeaeH, Ton TpsibBa aa ce
CMEHU OT NPOU3BOANTENS, HEFOB OTOPU3NPAH CEPBU3EH
LEeHTBbP Unn KBanuduumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
OMacHOCT.

NMPEOYTNPEXOEHWE: YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KINHYEH,
npeav ga cMeHuTe namnaTa, 3a Aa nsberHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

NMPEOYMPEXOEHWE: YpeabT n HeroBute 4OCTLMHN YacTu
ce Haropeludasat no BpemMe Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa Aa He ce JOKOCBaT HarpeBaTeSNTHUTE efIEMEHTU
UM MOBBPXHOCTTA Ha BbTPELUHOCTTA Ha ypeaa.

BuHaru nanonssante pbkasuum 3a pypHa npu n3saxgaHe
UM NOCTaBSIHE Ha akcecoapu UM Cb40BE 3a NeYeHe.
3non3BanTte camo ceH3opa 3a XpaHa (TepMmocoHaa),
npenopbyaH 3a To3n ypea.

3a pa ceanuTte HocauuTe Ha padTa, MbpBO nsgbpnanTte
npegHaTta 4acT Ha HocauuTe, a crnep ToBa 1 3a4HUA Kpan
Ha HocaduTe OT CTpaHM4YHUTE CTeHW. [locTaBeTe HocavnTe
Ha padTa B obpaTHa nocrnegoBaTenHoOCT.

He nouyncTteanTte ypega ¢ napoymcradka.

He nanonaeaiite rpybu, abpasmsHu, noymcTaaLim
npenapaTtu Unu ocTpu, MeTarnHu CTbprasnkm 3a noYncTBaHe
Ha CTBbKIMOTO Ha BpaTaTa, 3alloTo Te MoraT Aa Hagpackar
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NMOBBPXHOCTTA 1 TOBa [a AoBeae A0 cyynBaHe Ha

CTDbKI10TO.

* [pean NMPoONUTUYHO NOYMCTBAHE U3BaAAETE BCUYKM
akcecoapu U NPekoMepHU HaTpynBaHWsA/pasnmMBaHms ot

BbTPELUHOCTTa Ha ypeaa.

2. NHCTPYKLUWW 3A BE3OIMNACHOCT

2.1 UHcTanauusn

/\ BHUMAHMUE!

Camo kBanuduumpaH YoBEK MOXe Aa
M3BBPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.

* MaxHeTe BCUYKM ONaKOBKM.

* He MoOHTUpanTe 1 He n3nonasanTe
noBpeaeH ypea.

+ CnepaBanTte UHCTPyKUUnTE 3a
WHCTanupaxe, NpUIoXeHn KbM ypeaa.

* BuHaru BHMMaBaliTe, korato Mectute
ypeaa, Tl KaTo € TexbK. BuHaru
n3nonseanTe npeanasHn pbKaBuULmM 1
3aTBOpEHM 0BYBKM.

* He gbpnanTe ypena 3a gpbxkara.

*  MoHTupariTe ypeaa Ha 6e3onacHo u
NOAXOASALLO MACTO, KOETO OTroBaps Ha
MOHTa)XHUTE U3NCKBaHWUSI.

* Tpsabea ga cnassare MUHUMANHOTO
pascTosiHMe [0 Apyrv ypeau u
yCTpOWCTBA.

» [lpeav oa moHTUpare ypeaa, nposepeTe
[anv Bpatata My ce oTBapsi
6e3npobnemHo.

* YpeobT e 0bopyaABaH C enekTpuyecka
cucTema 3a oxnaxgaHe. Tpsibea aa ce
N3Mon3ea C enekTpo3axpaHBaHeTo.

* BrpagenuaT ypen TpsibBa fa otroBaps Ha
n3nckBaHusaTa 3a ctabunHoct Ha DIN
68930.

BucounHa B npegHaTa 4yact 594 mm
Ha ypeda

BucouunHa B 3agHaTa yacTt 576 Mm
Ha ypena

LnpuHa B npeaHaTa Yact 595 mm
Ha ypena

LnpuHa B 3agHaTa YacT Ha 559 mm
ypeaa

[ObnbounHa Ha ypeaa 567 mm
[ObnboynHa Ha BrpaxaaHe 546 Mm
Ha ypena

[Awbn6oynHa npu oTBOpPEHa 1027 mm
Bpata

MuHumaneH pasmep Ha oT- 560x20 Mm
BOpa 3a BeHTunaums. OT1-

BOP Pa3norioXeH B AOSHa-

Ta 3agHa cTpaHa

[ObmKuMHa Ha OCHOBHUS 3a- 1500 mm
XxpaHBaLy kaben. KabenbT

€ pas3nomnoXeH B AECHNS

BI'b/l HAa 3aHaTa cTpaHa

MoHTaxHu BUHTOBE 4x25 mm

2.2 EnekTpuyecko cBbp3BaHe

/\ BHUMAHMUE!

Puck OT noxap unv ToKoB yaap.

MuvHMManHa BUCOYMHa Ha
oTBOpa 3a BrpaxaaHe (Mu-
HUMarnHa BUCOYMHA Ha OT-
BOpa 3a BrpaxaaHe nop
paboTHus NnoT)

578 (600) MM

LvpuHa Ha oTBOpa 3a 560 Mm

BrpaxaaHe

ObnboynHa Ha oTBOpa 3a
BrpaxaaHe

550 (550) MM

6 BbJIFTAPCKUA

* Bcuukm en. Bpb3ku Tpsibea aa ce
HanpaBsaT OT KBanuuLupaH
€NeKTPOTEXHUK.

* YpenobT TpabBa oa e 3a3eMeH.

* YBeperTe ce, Ye napameTpuTe Ha
TabenkaTa ¢ TeXHUYECKN AaHHN ca
CbBMECTUMMU C ENEKTPUYECKUTE AaHHU Ha
3axpaHBalyaTa Mpexa.

* BwuHaru nsnonssanTte npaBUIHO MOHTUPAH
KOHTaKT CbC 3alyuTa OT TOKOB yaap.




He n3nonaeanTte pasknoHuTenu unm
aganTepu ¢ MHOro BXOJOBE.

BHumaBaliTe aa He noBpeauTe
3axpaHBaLLus LLencen 1 3axpaHealus
kaben. Ako 3axpaHBalLmaT kaben TpsidBa
na 6bae noameHeH, ToBa Tpsibea aa 6bae
M3BBPLUEHO OT HaLUNS OTOopM3npaH
CepBU3EH LIEHTBLP.

He ponyckanTte 3axpaHBalyute kabenu ga
ce gobnuxasaT 4O BpaTUykaTa Ha ypeaa
UM NPOCTPAHCTBOTO NOA HEro, 0cobeHo
KOraTto e BKIII0YEH MK KoraTo BpaTuykara
e ropetya.

3awmTaTta OT TOKOB yaap Ha ropewute un
n3onupaxu Yactun Tpsbesa ga 6vae
3aTerHaTa no TakbB HA4YMH, Ye Aa He
MOXe Aa ce OTCTpaHu 6e3 NHCTPYMEHTH.
CbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eQuHCTBEHO B Kpasi Ha
WHCTanaumaTa. Yeepete ce, 4e wencenbT
3a 3axpaHBaHe e JOCTbMNEH cres
WHCTanMpaHeTo.

AKO KOHTaKTbT € pa3xnabeH, He
CBbp3BaNTe 3axpaHBalLLms Lencen.

He n3gbpneanTte 3axpaHBawus kaben, 3a
Aa nsknounte ypeaa. Bunarn
n3gbpneariTe Liencena Ha 3axpaHBaHeTo.
V3nonsBavite camo npaBuHy yCTponcTea
3a nsonauus: npeanasHu NpekbCcBayn Ha
Mpexara, npeanasutenu
(NpegnasutenuTe OT BUHTOB TUN TpsibBa
Oa ce u3BagaT ot pacyHraTa),
W3KIYBATENM U KOHTAKTOPY 3a yTeuka Ha
3a3emsABaHeTo.

Enektpuyeckata nictanauus Tpsibsa ga
MMa 13onmnpaLLo yCTporucTBo, KoeTo Bu
no3BosisiBa Aa U3KMoYnTe ypeaa ot en.
MpesxaTta npy BCUYKM MOSOCK.
M3onupalloTto ycTporicTBo Tpsibea aa e ¢
LUMPUHA Ha OTBapsiHE Ha KOHTakTa
MUHUMYM 3 MM.

3aTBOpETE U3LANO BpaTUikaTa Ha ypeaa,
npeau ga cBbpXeTe 3axpaHBalus kaben
KbM KOHTaKTa.

Tosu ypen ce gocrass ¢
enekTpo3axpaHsalyu wencen n kaben.

2.3 Usnon3BaHe

He npomeHsiiTe npegHasHayeHeTo Ha
ypena.

YBepeTe ce, Ye BEHTUNALMOHHUTE OTBOPU
He ca brnokvpaHu.

He ocTaBsiite ypena 6e3 Hag3op no
Bpeme Ha paboTa.

M3kntouBaliTe ypena cnepa BCSKO
N3non3BaHe.

BbaeTe BHMMaTENHW, kKorato oTBapsTe
BpaTtaTta Ha ypeza, 4oKaTo ypeabT
paboTu. Moxe fa n3nese ropeLy Bb3ayx.
He paboTeTe ¢ ypena ¢ MOKpU pblie unu
KOraTo MMa KOHTaKT C BoAa.

He okasBanTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa
Bparta.

He na3nonsBaiite ypeaa kato paboTHa
NOBBPXHOCT UM MOBBPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

OTBapsTe BHMMATENHO BpaTaTa Ha
ypena. V1anon3eaHeTo Ha CbCTaBKN C
ankoxon MoXe Aa npeaunsBrka CMecBaHe
Ha ankoxon v Bb3ayX.

He nosBonsBaiiTe NCKPU UM OTKPUT
nnamMbk Aa BNvM3aT B KOHTAKT C ypeaa,
KoraTo oTBapsTe BpaTara.

He noctaBsanTe 3ananumu NpoaykTu unm
npeamMeTH, KOUTO ca HAMOKPEHWN CbC
3ananvmMu NpoaykTu, B 6nm3ocT o ypeaa
W BbPXY Hero.

He cnogenante ceosita Wi-Fi napona.

/\ BHUMAHMUE!

OnacHocT oT noespena B ypeaa.

/\ BHUMAHMUE!

Puck ot HapaHAaBaHe, n3rapsaHusa, TOKoB
yoap vnu ekcnrosua.

3a pga ce n3berHat nospeam u
obesuBeTsiBaHe Ha emaiina:

— He nocTaBsiiTe CbAoBe 3a ypHa unn
OpYyrv NpeaMeTu B ypeaa ANPEKTHO
BbPXY ABHOTO.

— He nocTaesnTe anymmHueBo onmo
OVIPEKTHO BbPXY ABHOTO Ha ypeaa.

— He nocTaesiiTe BOAA ANPEKTHO B
ropewus ypen.

— He nocTaesiiTe BraXH CbaoBe U
XpaHa B ypeaa, cnef kato
NPUKIIOYNTE C TOTBEHETO.

— ©ObaeTte BHMMATENHM, KOrato MaxaTte
UM NocTaBsiTe akcecoapure.

O6esuBeTsiBaHETO Ha emalina unm
HepbXaaemaTa CTOMaHa He Oka3Ba
BNusiHWE BbPXy paboTaTa Ha ypeaa.
V3nonsBaiTe Abnboka TaBa 3a BNaxHu
TopTW. [NogoBMTE COKOBE NPUYNHABAT
neTHa, KOUTO MoraT ga ObaaT TpanHu.
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BuHaru rotBeTe npu 3aTBOpeHa BpaTuyka
Ha ypeaa.

AKO ypeabT e MHcTanupaH 3ag nperpaga
oT mebeneH Tvn, Hanp. 3aJ BpaTuyka B
Wwkad, Tasn BpaTnyka TpsAbBa BMHarK aa e
OTBOPEHa, AoKaTo ypeabT pabotun. Ako e
3aTBOpeHa, Morart Aa ce akymynupar
TOMMWHa v BNara, KOMTO BNOCneacTeue Aa
noBpeasT ypeaa, wkada nnv noga. He
3aTBapsviTe nperpagarta, 4okaTo ypeabT
He U3CTUHEe HambIHO cnepj ynoTpeba.

2.4 I'puka u noyncTBaHe

/\ BHUMAHMUE!

OnacHoCT OT HapaHsiBaHe, noxap uim
noepega Ha ypega.

[Mpeaov noaapbXKa nsknoyeTe ypeaa v
n3BagerTe Liencena Ha 3axpaHBaHeTo OT
KOHTaKTa Ha en. mpexara.

YBepeTe ce, Ye ypeabT e cTyaeH. Vima
OMNacHOCT CTbKINEHMTE NaHenu ga ce
CUynAaT.

CmeHAnTe He3abaBHO CTbKIEHUTe
naHenu Ha BpaTuykara, korato ca
noepeaeHn. CBbpxKeTe ce ¢ oTopusmpaH
CEPBU3EH LIEHTBP.

BHumaBawTe, korato cBansite Bpatuykara
oT ypeaa. Bpatuukarta e texkal
[MouncreanTe peaoBHo ypeaa, 3a aa
npegoTBpaTuTe pa3BansHe Ha
NOBBPXHOCTHUSI MaTepumarn.

MouncteTe ypeda ¢ MoKkpa 1 Meka Kbpna.
V3nonsBavite camo HeyTpanHu
npenapaTu. He nanonsearite abpasvBHu
NpOAYKTW, rpanasu, NOYNCTBALLM Kbpnu,
pas3TBOPUTENN UNWN METanHW NpeamMeTu.
Ako n3snonseate cnpew 3a gypHa,
cnepfBaviTe MHCTpyKUMmMTe 3a 6esonacHocT
BbpXY ONakoBkaTta My.

2.5 NMnponnTnYHO NnoyYncTBaHe

/\ BHUMAHMUE!

OnacHocT oT HapaHsBaHe / noxap /
XUMUYECKM emmucum (nyLuek) B
NUPONUTUYEH PEXMM.

Mpeay n3BbpLUBAHE Ha NMUPONUTUYHO
NoYMCTBaHE U MbpPBOHAYaHO
noarpsisaHe, n3sageTe oT ypHaTa
crnegHoTo:

8 DBDbBJIFAPCKA

— BCUYKM U3MULLHM OCTaTbLM OT XpaHa,
pasnueu / oTnaraHust oT MasHuHa.

— BCSIKaKBM NOABWXKHMW NpeamMeTyn
(BkntOUUTENHO padpTOBE, CTPAHNYHM
pencu v ap., NpeaocTaBeHu ¢ ypeaa),
0cobeHO BCMYKM He3anensaLm
TEeHIXepw, TUraHu, Taeu, npuéopu u
ap.

MpoyeTeTe BHMMATENHO BCUYKM

WNHCTPYKLMM 3@ MUPONUTUYHOTO
NnoYncTBaHe.

[eua He buBa ga ce npubnwxkaeaTt 4o
ypepaa, [okaTo ce U3BbpLUBa
NUPONUTUYHOTO NOYUCTBaHE. YpeabT ce
HaropellsiBa v ropeLUmsT Bb3ayx U3nmsa
OT NpeaHnTe oxnaxaaliy oTBOpMU.

[MMPONUTUYHOTO NOYMCTBAHE €

BMCOKOTEMMEpPATYpHa onepawusi, KoaTo

MOXe [a OTAenu na3napeHus ot

OCTaTbLUTE OT FOTBEHE U KOHCTPYKLMOHHM

MaTepuanu. 3aTtoBa ce npernopbysa Ha

notpebutenu ga HanpaesT CleaHOTO:

— [a ocurypst gobpa BeHTMnauums no
Bpeme U crep BCSKO MUPONIMTUYHO
no4YncTBaHe.

— ocurypsiea gobpa BeHTMnaums no
BPEME Ha U crief MbpBOHAYanHoOToO
noarpsisaHe.

He pasnuBalitTe n He HanueBanTe Boaa

BbPXYy BpaTuykata Ha cpypHaTa no Bpeme

Ha 1 crnej NMPONUTMYHOTO NOYMCTBaHeE, 3a

0a nsberHeTe noBpeaa Ha CTbKNeHuTe
naHenu.

M3napeHusi, nanbyeHn ot pypHu

nuponusa / ocTaTbUmM OT XpaHa, KakTo e

onucaHo, He ca BpedHu 3a Xopa, B ToBa
4MCo Aela 1 Xxopa CbC 34PaBOCMOBHU
npobnemu.

[Ma3eTe mankuTe goMallHW Nodrumum

Janede OT ypeaa no Bpeme u cneg
NUPONUTUYHOTO MOYMUCTBAHE U
MbpBOHAYaNHOTO noarpsiaHe. Mankute
AoMaLlUHW Nodumum (0cobeHo NTUum un

Bfnevyrn) morat Aa 6baaT CUnHo

YYBCTBUTENHM KbM TEMMEPaTYPHN

NPOMEHU U OTAENSIHWU U3napeHust.

Hesanensawute NOBbPXHOCTU Ha

TEeHOXKepu, TUraHu, Tasu, Tabnu, npudopwn

W T.H., MoraT ga 6baat noBpeaeHun ot

BMCOKOTEMMNEPATYPHOTO NUPOMUTUYHO

noyncTBaHe, KaTo CbLLO Taka Morat Aa

ObaaT U3TOYHMK 3a BpeaHW U3napeHus ot

HWCKO HUBO.



2.6 NoTBeHe Ha napa

/\ BHUMAHMUE!

OnacHocT OT usrapsiHe 1 nospeaa B
ypega.

» M3nyckaHaTa napa Moxe Aa npeanssurka
N3rapsiHms:

— bbaete BHUMATENHU, KOraTo
oTBapsATe BpaTM4yKkaTa Ha ypeaa,
4oKaTo (hyHKUMSATA € akTUBMpPaHa.
Moxe ga nsnese napa.

— Cnep roTBeHe Ha napa, oTBapsiTe
BHMMAaTENHO BpaTuykaTa Ha ypeaa.

2.7 BbTpelwHo ocBeTneHue

13ronssaHe B APYry NPUIOXeHNs 1 He ca
noaxoAsiLy 3a OCBeTHABaHE Ha
nomMeLLeHns B JOMaKUHCTBOTO.

*  To3u NpoayKT BKMOYBA CBETIIMHEH
M3TOYHWK C KNac Ha eHeprumHa
edektnBHocT G.

* VsnonsgawTe camo namnu CbC CbLUMTE
cneyundmrkaymn.

2.8 O6cnyxBaHe

» 3anonpaska Ha ypeaa ce CBbpXeTe C
OTOPU3NPaHUS CEPBU3EH LIEHTBP.

* MsnonsBaiite camo opuUriHanHu pe3epBHu
yacTu.

2.9 U3xBbpnsiHe

/\ BHUMAHMUE!
OnacHocT oT TOKOB yaap.

/\ BHUMAHMUE!

Puck ot HapaHaBaHe Unn 3agyllaBaHe.

* OTHOCHO namnara(uTe) BbTpe B TO3n
NPOAYKT U pe3epBHUTE Namnu, NpoaaBaHu
otaenHo: Te3u namnu ca npegHasHayYeHn
[a n3abpxaT Ha eKCTPEMHU huanyecku
YCINOBMS B JOMAKUHCKN ypeau, KaTo
TemnepaTypa, BubpaLuu, BNaxHOCT 1nu
ca npefHasHa4YeHn aa curHanuaupar
nHopmaLmsa 3a paboTHOTO CbCTOsIHME Ha
ypena. Te He ca npedHasHa4yeHu 3a

3. ONMIMCAHVE HA YPEOA
3.1 06w npernepg

ANE AN

» CBbpxeTe ce c 06LMHCKUTE BNacTu 3a
nHopMaLUs Kak Aa U3XBbpruTe ypeaa.

*  Wskniouyete ypepa ot
erneKkTpo3axpaHBaHeTo.

* W3Bapete 3axpaHBawusa en. kaben B
6nmM3oCT 0o ypeaa 1 ro u3xebpreTe.

» [MNpemaxHeTe gpbxkaTa Ha BpaTuykara, 3a
Aa npepoTBpaTUTe 3aKneLlBaHeTo Ha
Jdeua, unv gomalluHu nobrmMum B ypeaa.

KoHTponeH naHen

EkpaH

Bopoceabpxaten

"He3no 3a BkNOYBaHe Ha TepmMocoHaaTa
HarpsiBawy enemeHT

Namna

BeHTunatop

OTBOA 3a OTCTP. Ha KOTM. KAMbK OT
TpbbaTa

Bopauun 3a ckapa, oTcTpaHsemu

B NEENOBENE

Mo3numsa Ha ckapa

BBJITAPCKKU 9




3.2 Akcecoapu

CkapalpadTt

3a cbaoBe 3a rotTeeHe, TaBu 3a TOPTU N NeYeHe.

TaBa 3a neyeHe
3a TopTn 1 BUCKBUTK.

Cbp 3a rpun / neyeHe
3a neyeHe Unu KaTo CbA 3a CbOMpaHe Ha
Ma3HUHa.

TepmocoHaa
3a nsmepBaHe Ha TemnepaTtypara B XxpaHara.

Teneckonu4yHu Boaaum
3a necHo nNocTaBsHe U U3BaXxAaHe Ha TaBuTe 1
Ckaparta.

10 BbJIFAPCKH
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4. KOHTPOJIEH NAHEJ

4.1 MNMpernen Ha KOHTPOJTHMA NaHen

|
aEA B 516

BKI1. / U3KT. HaTucHeTe n 3agpbxTe, 3a ia BKIMIOYATE U U3KINIOYNUTE ypeaa.
MeHto M3bposiea byHKUMMTE Ha ypeaa.

MpeanounTtanu M36posiBa Nob1MUTE HaCTPOIKK.

EkpaH Moka3Ba TekyLUTe HacTPOWKM Ha ypeaa.

MpeBknioyBaTten 3a
namnuykarta

&

3a BKMoYBaHe ¥ U3KIYBaHe Ha Nnamnara.

5bp30 HarpsBaHe 3a BKMoYBaHe ¥ U3KMYBaHe Ha (byHKLI'I/IﬂTaZ 5bp30 HarpsBaHe.

e «Q~ @ 3s

HaTtucHete MpemecTteTe HaTtucHeTe u 3appbxTe
[lokocHeTe NOBBPXHOCTTa C Bbpxa Mnb3HeTe NpbcTa cu No NoBbpX-  [lokocHeTe NoBbPXHOCTTa 3a 3 ce-
Ha npbcTa cu. HoCTTa. KYHAN.
4.2 ExkpaH
A B EKpaH cbc 3agapenn dpyHkumm Ha ByToHuTe.
| | A, Wi-Fi
7T 12:30 B. Yac ot geHoHouwmeTo
C. CTAPT/CTON
M0 85°C 1 SOOC D. Tewmnepatypa
E. ®yHKkuum HarpsiBaHe
© 15min © | | START F. Taiivep
| i | | | G. TepmocoHaa (camo usbpaHu mogenm)
G F E D C

BBJITAPCKH
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MHavkaTopy Ha ekpaHa

OCHOBHM WHOUKaATOPWU - 3a HaBuUrnpaHe no ekpaHa.

oK ( ) »

3a BpblyaHe ea-  3a oTMsiHA Ha no-
HO HMBO Ha3ag B crnegHoTo aen-
MEHIOTO. cTBUe.

3a BKMoYBaHe 1 U3KntoYBaHe
Ha onuun.

3a noTBbpKAaBaHe Ha usbopa / Ha-
cTpoMnkaTa.

3ByKOBa anapma uHamMkKaTopu 3a (oyHKLMM - KOrato HAaCTPOEHOTO BpPeMe 3a roTBEHe CBBbPLUK, Ce YyBa CUrHan.

Q &
OYHKUMATA € BKIIIOYEHa. OYHKUVMSITA € BKITIOYEHa. 3ByKoBaTa anapma e Usknoye-

[OTBEHETO Crvpa aBTOMaTUYHO. Ha.
WHpukaTopu Ha Tamepa
& Q
3a HacTpoiiBaHe Ha yHKuusTa: 3abaBeH cTapT. 3a oTMsiHa Ha HacTpolikaTa.

Wi-Fi nnaunkarop - ypeabT Moxe Aa 6bae cebp3aH kbm Wi-Fi.

)
7T

Wi-Fi Bpb3kaTa e BknoveHa.

ﬂMCTaHLWIOHHO ynpaBneHue MHOAUKaTOPp - ypeabT MOXe [ia Cce ynpasnsasa JUCTAaHUNUOHHO.

vD)

[nCTaHUMOHHO ynpaBsneHue cBeTu.

5. MPEOV MBbPBA YINOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocTt".

5.1 MNbpBOHA4YaNHO NoYncTBaHe

Crtbnka 1 CTtbnka 2 Ctbnka 3
MouuncTBanTe ypena n akcecoapute
Vissapete ot ypena souky akce- camo ¢ MukpodmbbpHa Kbpna, To-  [locTaBeTe B ypeaa akcecoapuTe u
coapv v NOABUXKHUTE OMOPU Ha cka- p p pna, yp P
pata nna Bofa v MeK NoYvcTBaLy npena- NoABWXHUTE ONOPY Ha ckapara.
: part.

5.2 MbpBO cBBLpP3BaHe
Ovcnneat nokassa NpUBETCTBEHO CbOOLLEHME crel MbPBOTO CBbP3BaHeE.

TpsbBa ga 3agapete: E3uk, ApkocT Ha ekpaHa, 3Byk Ha O6yToHuTe, Cuna Ha 3ByK. curHan,
TBbpOoCT Ha BoaaTa, Yac oT AeHOHOLMETO.

12 BbJIFAPCKH



5.3 BeaxunyHa Bpb3ka T

3a pna cBbpxkeTe ypeaa, kovito Bu Tpsibsa:
» bBeaxwnyHa Bpb3ka C UHTEPHET.
*  MoGunHo yCTPOICTBO, CBbP3aHO KbM CbliyaTa bedxunyHa mpexa.

Ctbnka 1 3a pga naternute npunoxenveto My AEG Kitchen : Ckanupaiite QR koga Ha TabenkaTa ¢ AaHHu ©
KamepaTta Ha MOBUITHOTO cY YCTPOWCTBO, 3a Aa 6baeTe NpeHaco4eHn KbM HavanHaTta cTpaHuua Ha
AEG. ®upmeHaTta Tabenka c AaHHM ce HAMUpa Ha NpefHaTa YacT Ha BbTPeLLHOCTTa Ha ypeda. Mo-
XeTe CbLLUOo Aa U3TErnuTe NpunoXeHWeTo AMPEKTHO OT MarasuHa 3a NPUNoXEHNs!.
Ctbnka2  CrnepgaiTe MHCTPYKUWWUTE 3a MHCTaNMpaHe Ha NpUNoXeHUeTo.
Ctbnka 3 Bkntovete ypepa.
Crtbnka 4 j— o
HatucHeTe: — Select (136epeTe): HacTpoiiku / Mpexu.
Ctbnka 5 » -
— NBb3HETE UMW HaTUCHeTe, 3a Aa BknoymTe: Wi-Fi.
Ctbnka 6  Be3xunyHusT Modyn Ha ypeda ctapTvpa B pamkuTe Ha 90 cek.
YecToTa 2,4 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz
MpoTokon IEEE 802,11b DSSS, 802,11rp./n OFDM
MakcvmanHa MoLHocT EIRP <20 dBm (100 mW)
Wi-Fi mopyn NIUS-50
5.4 CodpTyepHu nuueH3un YCNoBUS U3nckeaT nybnukysaHe, 1 3a aa

CobTyepbT B TO3M NPOAYKT ChabpXka
KOMMOHEHTM, KOUTO ca 6asupaHmn Ha
GesnnaTteH codTyep 1 TakbB C OTBOPEH KOA.

BMAUTE MbMHaTa UM MHgOopMaLns 3a
aBTOPCKW Npasa 1 NpUNoXmmnTe
NMLEH3NOHHK ycrnoBus, noceTete: http:/
aeg.opensoftwarerepository.com (nanka

AEG 6narogapv 3a npuHoca Ha 06LHOCTUTE, NIUS).

npeaocTaBsLm codTyep C OTBOPEH Koa U
po6oTurka, KbM NPoOeKTa 3a paspaboTeaHe.

5.5 HayanHo npegBapuTenHo

3a gocTbn 4o cope koda Ha Tean 3aTonnsiHe

KOMMOHEHTM OT 6e3nnaTeH copTyep u
codoTyep C OTBOPEH KOA, YNUTO JIMLEHINOHHM

3aTonneTe npeaBapuTeNHO NpasHaTa dypHa
npeav nbpeaTa ynoTpebda.

Ctenka1  M3BageTe oT chypHaTa BCUUKM NMPUHAANEXHOCTU U NOABWXHUTE OMOPU Ha ckapaTa.
Ctbnka 2 o |:]

3apaiiTe MakcumanHaTa Temnepatypa 3a dyHkuusaTa: =l

OcrtaBeTte hypHaTa ga pabotu 3a 1 yac.
Crtbnka 3

Bapgaiite MakcumanHaTa Temneparypa 3a dyHKuusaTa:
OcraBeTte cypHaTa ga paboTun 3a 15 MuH

@ OT chypHaTa MOXe [Aa U3nn3a MUprU3va 1 Q1M Mo Bpeme Ha npeasapuTenHoTo 3aTonnsHe. MorpuxeTe ce
nomMeLLeH1eTo Aa nma fo6po npoBeTpsiBaHe. .

BBJIFTAPCKKU 13



5.6 Kak pa HacTtpouTe: TBBPAOCT Ha
BoAarta

Korato Bkntounte dypHaTa B
enekTpuyeckaTa mpexa, Tpsbsa ga
HacTpoWTe HMBOTO Ha TBbPAOCT Ha BoAaTa.

M3anonssaiite TecToBaTta xapTusa Unm ce
cBbpXeTe ¢ Bawwma goctasuuk Ha Boaa, 3a
[la NpoBepUTEe HUBOTO Ha TBbLPAOCT Ha
BogaTa.

F %

(an]

Bl

Ctbnka 1 Ctbnka 2

Ctbnka 3 Ctbnka 4

[MocTaBeTe TecToBaTa
XapTusi BbB BOJa 3a OKO-
no 1 cekyHpa. He cna-
ravite TectoBarta xapTus
nog Tevalla Boga.

M3TpbcKanTe TectoBata
XapTus, 3a Aa npemaxHeTe
M3MNWLLHOTO KONIMYECTBO
Boja.

Cnep 1 MWH. npoBepeTe

TBbPAOCTTA Ha BofaTa ¢

nomowyTa Ha Tabnuuara
no-gony.

HacTpovite HUBOTO Ha TBbP-
[oct Ha Bogata: MeHto /
Hactpoiikn / HacTpolika /

TBbpAOCT Ha BoaarTa.

@ LlBeTOBeTe Ha TecToBaTa XxapTua LWe npoabiikaTt Aa ce NPOMEHAT. He HpOBepﬂBaVlTe TBBbPAOCTTa Ha BoAaTa

NO-KbCHO OT 1 MUH. cnepg Tecra.

Moxe aa npomeHuTe HMBOTO Ha TBBPAOCT Ha BoAaTta B MeHTo: Hactpoiku / HacTpolika / TBbpaocT Ha Bogara.

TabnuuaTta nokasea gnanasoHa Ha TBbpAOCT Ha BogaTta (dH) cbC CbOTBETHOTO HMBO Ha
oTnaraHe Ha Kanuuin n knacudukauusata Ha BogaTa. Perynuparite HUBOTO Ha TBbPAOCT Ha

BoJaTa CbrnacHo Ta6J'II/ILI,aTa.

TBbpAOCT Ha BogaTta TectoBa xap- OtnaraHe Ha OTnaraHe Ha Knacudwmka-
™A Kanuumn Kanuuu (Mr/n) uMsa Ha Boaa-
Hueo dH (Mmon/n) Ta
1 0-7 I:I 0-1,3 0-50 Meka
2 8-14 EI 14-25 51-100 yMepeHo TBbpaa
3 15-21 IEI 2,6-3,8 101 - 150 TBbpAa
4 222 239 2151 MHOro TBbpaa

[LLLI

KoraTo HMBOTO Ha TBBPAOCT Ha YelumMsaHaTa
BoAa € 4, HamblHeTe BOAOCbAbPXATENS C
OyTunupaHa Boga.

6. BCEKMAHEBHA YINOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rmaea "besonacHocT".
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6.1 Kak pa HacTpouTe: DYHKLUUN HarpsiBaHe

Ctbnka 1 BknioueTe cpypHaTa. Aucnneat nokassa yHKUMATa Ha 3aTonnsiHe no nogpasbupaHe.
Ctbnka 2 HaTucHeTe cumBona Ha yHKUMSITa Ha 3aTonnsiHe, 3a Aa Bne3eTe B NOAMEHIOTO.
CTtbnka 3 NG .OK .

peTe yHKUMATA Ha 3aTONMSAHE U HAaTUCHETe: . EkpaHBbT nokasea: Temneparypa.
Crunka 4 3apgaBaHe Ha TemnepaTypa. HaTtucHere: OK.
Ctbnka 5

Hatuchete: START .
TepMocoHAa — MoXeTe [a BKIYUTE CEH30pa No BCAKO Bpeme npeau Unv no Bpeme Ha rotBeHe.

STOP - HaTUcHeTe, 3a [a U3KnoYnTe PyHKUMATa 3a 3aTonnsHe.

Ctbnka 6

WaknoveTte dypHaTa.

6.2 Kak pa HacTpouTe ®YyHKUUA HA 3aTOMNMsIHE C napa

Ctbnka1  BknioueTe dpypHaTa.

MN36epeTe CUMBOMBLT Ha (PYHKLMSTA HA 3aTOMMsSHE U TO HATUCHETE, 3a [a Be3eTe B NOAMEHIOTO.

CTbnka 2 .

HatucHete . 3apaiiTe pyHKUMsTa Ha 3aToNMsiHe C napa.

CTtbnka 3 oK .

HatucHeTe: . [ucnnesT nokassa HacTpPOWKWUTE Ha TemnepaTypara.

Ctbnka4  3apaiite TemnepatypaTa.

Ctbnka 5
HatucHerte: OK.

CTtbnka 6 HaTucHeTe kanaka Ha BogocbabpXaTens, 3a Aa ro oTBopuTe.

Ctbnka7 HanbnHeTe BogocbAbpXaTens CbC CTyAeHa BoAa A0 MaKCMMAarHoTo HMBO (okono 950 mn), AokaTto
NPO3BYYM CUrHan Unu Ha ekpaHa ce nokaxe cbobleHne. He mbnHeTe BOAOCHAbPXATENS HAA MaK-
cumanHus My kanaumteT. CbLUeCTBYBa PUCK OT M3TUYaHe Ha BoAa, NpenuBaHe v LWeTn no o63a-
BeXAaHeTo.

/\ BHUMAHMUE!

M3nonsBearite camo cTygeHa vyelMsiHa Boga. He nanonasaiTte dountpupaHa
(BemuHepanuanpaHa) unu gectunvpana soga. He nanonseante gpyrvm Te4Ho-
CcTn. He nsnuearite 3ananvmu nnm ankoxosriHN TEYHOCTU B OTAENEHNETO 3a
BoAa.

Ctbnka 8  HaTucHeTe BogochbAbpXKaTeNs B MbpBOHAYaNHO My NONOXEHWe.

Ctbnka 9
Hatuctere: START .

MapaTa ce nosBsABa cnep okono 2 MuH. KoraTto dypHaTa AOCTUrHe HacTpoeHaTta Temneparypa, ce
YyBa curHar.

Ctbnka 10 KoraTto BbB BOAOCHABLPXATENS HAMa Bofa, ce YyBa curHan. HanbnHete oTAaeneHneTo 3a Boaa.

Ctbnka 11 VskmioveTe dypHaTa.

Ctbnka 12 M3npasHeTe BOoAOCHAbPXATENS, Cref KaTo NPUKIIOYNTE C FOTBEHETO.

BwxTe rnasa ,['pwxu n nouncteaHe”, . VisanpassaHe Ha KOHTENHepa.
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Ctbnka 13 BbB BbTpeLWHOCTTa Ha hypHaTa MoXe fa ce KOHAeH3Mpa U3BECTHO KonuyecTso Boda. Cnep rotee-
He BHMMATerlHo oTBOpeTe BpaTaTta Ha dypHaTta. Korato dypHaTa usctvHe, noacylueTe BbTpeLl-
HOCTTa M C Meka Kbpna.

6.3 Kak pa HacTtpouTe: Momowy npu rotBeHe

Bcsko scTve B TOBa NoAMEHIO UMa nNpenopbyuMTernHa yHKUms n Temnepatypa. MoxeTe ga
HacTpouTe BpeMeTo 1 TemnepaTyparta.

3a HsAKoM ACTUS MOXKe Aa rOTBUTE U CbC CNESHOTO:
* ABTOMaTU4HO MepeHe

* TepmocoHaa

CTeneHTa, Npy KOATO SICTUETO € NMPUrOTBEHO:
* AnaHrne wnu No-manko

. Cpe,qu n3neyeHo

« [ob6pe n3neyveHo nnu MNMoseve

Ctbnka 1 Bkniouete dypHaTa.

Ctbnka 2

HaTucHeTe: —.

Ctbnka 3

Ly
HatucHerte: /\9 . BeBepgerte: MNMomoLl npy roTBeHe.

Ctbnka4 l3bGepete AcTue unu BUA XpaHa.

Crenka 5 Hamuchere: START .

6.4 ®yHKUUM 3a 3aTONNAHE

CTAHOAPTHN

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsiHe

MpunoxeHune

v 3a 3anunyaHe Ha TbHKU XpaHW UK NpenuyaHe Ha xnsib.
Fpun
v 3a neyeHe Ha rofieMun napyeTa Meco U NTULM C KOCTUTE Ha eHO HMBO. 3a orpeTe-
Y HU 1 3a KahABa KOPUYKA.
Typ6o0 rpun

)

Fopely Bb3Ayx/BeHTH-
nvp

3a neyeHe Ha TpW HVBa €AHOBPEMEHHO 1 3a CyllieHe Ha xpaHa. 3afaiiTe Temnepary-
pa ¢ 20 - 40°C no-H1cka OTKOMKOTO 3a TpaguLMOHHO NeYeHe.

v

*

[bn6oko 3ampaseHu
XpaHu

3a fa cTaHaT Xpynkasu NosyroToBUTE XpaHu (Hanp. kapTogku, kKapTodu ¢ Kopuyka
UM NPONETHU pynua).
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®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsiHe

MpunoxeHune

TpaguLUMOHHO nevyeHe

3a neyeHe Ha TECTEHU U MECHU XpaHu Ha eiHO HUBO.

)

DyHKUMA NUua

3a neveHe Ha nuua. 3a xpynkas v 3aneveH bnat.

[oneH HarpeBaTen

3a neyeHe Ha cnagkuwm ¢ XpynkaBa AonHa 4YacT U 3a 3ana3BaHe Ha XpaHaTta.

i)

=

BracBaHe Ha TecTo

3a yckopsiBaHe HabyxBaHeTo Ha TecTo ¢ Masi. [peaoTBpaTsiBa M3CbXBaAHETO Ha Mo-
BbPXHOCTTA Ha TECTOTO U rO 3anassa enacTuyHo.

CIMELNATIHN

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsiHe

MpunoxeHune

E|

3a KoHCcepBUpaHe Ha 3eneHYyLm (Hanp. TypLuus).

KoHcepBupaHe
SSS 3a cylleHe Ha pe3eHYeTa NoJoBe, 3eNeHYyLM U Mbou.
CyweHe
3a nogrpsiBaHe Ha YMHWUM NPEAU CEPBUPAHE.
™
ru

3aTonnsiHe Ha YMHUA

YY)

Pa3smpassiBaHe

3a pa3mpassiBaHe Ha xpaHa (NnofoBe v 3eneH4yLy). BpemeTo 3a pa3mpassiBaHe 3a-
BUCY OT KONMMUYECTBOTO W pa3mepa Ha 3ampaseHaTa xpaHa.

§§4
e g
OrpeTeH

3a AcTus KaTo NasaHsi Unu 3aneyeHn KapTO(*)VI. 3a OrpeTeHn n 3a KaCbﬂBa KOpU4Ka.

V°C

BaBHo roTBeHe

3a NpUroTBAHE Ha KPEXKO, COYHO NeYeHo.
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®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsiHe

MpunoxeHune

§

MopabpxaHe Ha To-
nnuHa

3a noaabpXaHe Ha xpaHaTa Tonna.

A

MeueHe c BNaxHocT

PyHKUMATa e pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha eHeprus No Bpeme Ha roteeHe. KoraTo us-
nonaeare Tasu YHKUWs, TeMnepaTypaTa BbB BbTPELIHOCTTA MOXE [a ce pasnuyasa
oT 3afafeHata. Manonaea ce octatbyHaTta TonnuHa. CTeneHTa Ha HarpsiBaHe Moxe
na 6bae HamaneHa. 3a noBeye MHdOPMaLWs BUXTe rnaea ,BcekngHesHa ynotpeba”,
3abenexerte: [Ne4yeHe c BNaxHOCT.

MAPA

®DyHKUUA 3a 3aTO-
nnsHe

MpunoxeHune

G2

Bb3cTraHoBsiBaHe ¢ na-
pa

3aTonnsHeTO Ha XxpaHa ¢ napa nNpefoTBpaTsiBa U3cywaBaHeTo . TonnvHaTa ce pas-
npeaens no HeXeH ¥ paBHOMEPEH HauuH, KOMTO NO3BOSIsSIBa @ Ce Bb3CTaHOBAT BKy-
ca v apomarta Ha xpaHaTa KaTo Ha TOKy-LLOo npuroTeeHa. Tasn (yHKUMst Moxe fa ce
13Mon3Ba 3a 3aToNMsiHe Ha XpaHa AUPEKTHO B YnHUsA. Moxe Aa 3aTonnsTe noBeye ot
eflHa YMHUSA eAHOBPEMEHHO, N3MOoN3Baliku pasnuyHUTe HUBA.

Z

MeyeHe Ha xnA6

M3non3aBaiite Ta3mn yHKUMS, 3a Aa NPUroTBsTe XNs6 Unu paH3enu ¢ MHoro oobp
npodhecroHaneH pe3yntaTt OTHOCHO XPYMKaBOCT, LIBST 1 3arap Ha Kopuykara.

Gp

Low
Hucka BnaxHocTt

Tasn dyHKUMs e noaxoasiya 3a Meco, NTULK, AcTust Ha pypHa 1 3agyweHo. bnaro-
AapeHue Ha KOMBUHaLUWATa OT napa v ToMMHa, MecoTo NpuaobrBa Meka 1 coyHa
KOHCUCTEHLWS C XpyrnkaBa kopuyka.

6.5 Benexkun oTtHocHoO: lNeyeHe ¢ dypHaTa paboTu C Bb3MOXHO Hal-BUCOKa
BnaXxHoCT eHepruHa eeKkTUBHOCT.

Tasun cyHkums Gellie U3non3saHa B Korato usnonseate Tasu yHKLuS,
CbOTBETCTBME HA M3NCKBAHMATA 3a Knac Ha namMmnu4kaTa aBToMatu4HoO ce U3kniodsa crnej
eHepruHa eekTUBHOCT U eKoAn3arH 30 cekyHan.

(cnopes EU 65/2014 and EU 66/2014). 3a MHCTPYKLMKM 3a FOTBEHE BUXTE rnasa

ManuTBaHusa cbrnacHo:

IEC/EN 60350-1

Bparata Ha doypHaTa TpsibBa aa ce 3aTBopu
Mo BpeMe Ha roTBeHe, Taka Ye yHKuMsTa aa
He ce NpeKbCBa U [a ce rapaHTipa, Ye
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7. DYHKUMN HA HACOBHUKA

7.1 OnucaHue Ha pyHKUMUTE Ha
YaCoOBHUKa ®yHkuma  [MpunoxeHue
YacoBHuk
®yHkuma  lMpunoxeHue YpabnxaBaHe 3a yBenuyaBaHe Ha BpemeTo 3a ro-
YacoBHUK Ha BpemMeTo  TBeHe.
Bpeme 3a 3a a sananeTe BpemMeTpaeHe Ha ro- HanomHsiHe ~ 3a HacTpoiika Ha o6paTHO GpoeHe.
roTeeHe TBEHeTOo. MakcuMyMbT e 23 4 1 59 MakcumymsT e 23 4 v 59 muH. Tasn
MUAH hyHKUMS He Bnusie Bbpxy paboTaTta
Ha ypega.
MpekpaTaBa- 3a HacTporiBaHe KakBO Aa ce Cryym
He Ha Aeil-  Npu kpas Ha OTBPOsIBAHETO Ha TaiiMe- Bposad Cean konko Bpeme paboTy dyHKums-
CTBUETO pa. Ta. Bposiy — moxeTe Aa A BknoyBaTe
M usKnoyBaTe.
3abaBeH 3a oTnaraHe Ha cTapTa u/unu kpas Ha
cTapT roTBEHeTO.

7.2 Kak pa HacTpouTe: DYHKL MU Ha YaCOBHMUKA

Kak na HacTpouTe YaCOBHMKa

Ctbnka 1 HaTtucHete: Yac ot geHoHowmeTo.

Ctbnka 2 o .
Hactpovite Taiimepa. HatucHerte: OK.

Kak ga HacTpouTe BpemeTo 3a roTBeHe

Crtbnka1 W3beperte yHKUMATA Ha 3aTONSISIHE U HACTPOWTE TemnepaTtypara.

Ctbnka 2 N
HaTucHeTe: O

Ctbnka 3 o o
HactpowTte Tanmepa. HatucHete: OK.

Kak ga nsbepete onuusi 3a kpan

Ctbnka 1 M3bepeTe yHKUMSITA Ha 3aTONNsSHE 1 HAaCTpoWTe TemnepartypaTta.

CTbnka 2 @
HaTtucHeTe: .

Ctbnka 3  3apaiiTe BpemMeTo 3a roTBEHE.

Ctbnka 4
HaTuchete: © @ @

Ctbnka 5  HatucHete: MNpekpaTaBaHe Ha 4eCTBMETO.

Ctbnka 6  V3Gepete npegnountanus: MNMpekpataBaHe Ha 4eACTBMETO.

Ctbnka 7 OK .
HaTtucHeTe: . MoBTOpeTe oelcTBNETO, AOKATO Ha AWCNIIes Cce NOKaxXe OCHOBHUAT eKpaH.

Kak na otnoxurte Ha4anoTo Ha roTBEHETO

Ctbnka1  3apgante pyHKUMATA 3a 3aTOMNSHE U TemnepartypaTa.

BBJITAPCKH
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Kak na otnoxurte Ha4anoTo Ha roTBeHEeTO

Ctbnka 2 @
HaTucHeTe: .

Ctbnka3  3apganTe BpemMeTo 3a rOTBEHE.

Ctbnka 4
HatucHete: © © @

Ctbnka5 HatucHete: 3abaBeH cTapT.

Ctbnka 6  136epeTe CTOMHOCT.

Ctbnka 7 OK o
HatucHete: . MoBTOpeTe AelCTBMETO, AOKATO Ha ANUCTNES CE NOKaXXe OCHOBHUSAT EKpaH.

Kak pa yObLIXUTEe BpeMeTO 3a roTBeHe

KoraTo octaBa 10% OT BpeMeTo 3a roTBeHe, a U3rnexaa, Ye xpaHaTta He e rotoBa, MoXeTe a yAbIKUTE BpemMe-
TO 3a roTBeHe. MoxeTe CbLUo Aa NPOMEHUTE U PYHKLMATA Ha 3aTOMNMsHE.

HatucHete +1 MuH, 3a ga YOBIDKUTE BPEMETO 3a rOTBEHE.

Kak ga npoMeHUTe HaCTPOMKUTE Ha Taumepa

Crtbnka 1 @
HaTtucHeTe: .

Ctbnka2  HacTpoiite cTOlHOCTTa Ha Talimepa.

Crenka 3 HaTucHeTe: OK.

MoxeTe ga NPOMEHUTE BB BCEKN MOMEHT 3aaleHOTO BpemMe OKaTo roTBUTE.

8. KAK A CE M3IMOJI3BA NMPNHAOJTEXHOCTU

8.1 NocTaBsAHe Ha akcecoapu YCTpOIiCTBa NPOTUB npeobpbliyaHe. Bucokmst
pb0 okono padTa npegoTepaTsaBa

Mankata BanbbHaTUHa OTrope ypenun4yaBea W3MTb3BAHETO HA FOTBAPCKM ChOBE.

6e3onacHocTTa. BanbbHaTMHUTE CbLo ca

Ckapal/padt:
Bkapatite padTa Mmexay BogeLluTe pencu Ha ono-
puTe My.
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TaBa 3a ne4yeHe / Ibn6oka TaBa:

3 R
BkapaiiTe TaBaTa Mexay BOAauUTE Ha OMOPHUTE
perncwm.

8.2 TepmocoHAaa

TepmocoHfa- n3mepBa Temnepartypara B xpaHaTta. MoxeTe Aa ro nanonssare ¢ Bcsika
hyHKLUS 3a HarpsiBaHe.

Tps6Ba Aa ce HaCTPOAT ABe TemnepaTypu:

C ”?

Temnepatypata Ha dypHaTta muHumym 120°C. TemnepaTypaTa B CbpLieBUHATA.

3a MakcuManHo 4o6pu pe3ynTaTu Npu roTBeHe:

CbcTaBkuTe TpsibBa fa ca cbe
cTaiiHa TemMnepartypa.

He n3nonssaiTe 3a Te4Hn

Mo Bpeme Ha roTBeHe TpsibBa fa ocTaHe
ACTUS.

B YMHUATA.

dypHaTa ns4ncnsaBsa NpubnuanTenHOTO BpeMe Ha NpUKIYBaHe Ha roTBEHeTo. 3aBucu oT
KONMMYECTBOTO XpaHa, 3afjafeHarta yHKUMs Ha pypHaTa U TemnepaTypara.

HaunH Ha nanonasaHe: TepmocoHaa

Ctbnka1  BknioueTe dpypHaTa.

Ctbnka2  3apaiite pyHKUMATA Ha 3aTONMSAHE U ako € HeobxoaMMo, TemnepaTtypara Ha dypHara.

Ctbnka 3 BbBenete: TepmocoHaa.

Meco, aomawHu nTuum 1 puba Kacepona

MocTaBeTe Bbpxa Ha TepMocoHAa B cpeaata Ha Me-
COTO unun pubata, no Bb3MOXHOCT B Hali-nNIbTHaTa
yacT. YBeperTe ce, 4ye noHe 3/4 ot TepmocoHaa e B

ACTUETO.

MocTtaBeTe BbpXxa Ha TepmocoHAa TOYHO B cpefaTta Ha
kaceponata. TepmocoHza Tpsibea aa e ctabunHa no Bpe-
Me Ha neyeHe. 3anonseaiiTe TBbpaa CbCTaBka, 3a Aa no-
cTurHete edbekta. M3nonseaiite pvba Ha TaBaTa 3a neye-
He, 3a [a noanpeTe CUIMKOHOBaTa Apbxka TepmocoHaa.

BbpxbT Ha TepmocoHaa He TpsibBa Aa fokocBa AbHOTO
Ha cbaa 3a neveHe.
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Ctbnka4  Bknioyete TepmocoHAa B rHE340TO OT NpefHaTa CTpaHa Ha dypHara.
[ncnnesT nokasea TekyLiaTa TemnepaTtypa Ha: TepmocoHaa.

Ctbnka 5
/‘? — HaTUCHeTe, 3a fa 3ajafeTe TemnepaTtypaTa Ha CeH3opa B CbpLieBMHATa.

Ctonka6 o o o
- HaTUCHETe, 3a Aa 3afafeTe npeanoynTaHaTa onuus:

+ 3BykoBa anapma — KoraTo xpaHaTa [OCTUrHe TemnepaTtypaTta B CbpLieB/HaTa, Npo3ByyaBa Cur-
Har.

+ 3BykoBa anapma U Kpaii Ha rOTBEHETO — KoraTo XpaHaTta AOCTUrHe TeMnepaTypaTa B CbpLEBU-
HaTa, Npo3ByYaBa curHan v cypHarta cnvpa.

Ctbnka 7 OK
M3bepeTe onuusiTa u HAaTUCHETE HSAKOMKO MbTU: , 3a [la OTUAEeTe A0 OCHOBHUSI €KpaH.

Ctbnka 8
HatucHete: START .
KoraTo SICTUeTO AOCTUTHE HacTpoeHaTa TemnepaTypa, Npossyyasa curHan. Mimate nsbop mexay
ToBa Aa cnpeTe UNK Aa NPOALIKUTE Aa roTBUTE, 3a [a Ce yBepuTe, Ye xpaHata e aobpe nsneve-
Ha.

Ctbnka 9  VsBagete TepmocoHAa Liencena oT rHe3foTo 1 u3BageTe ACTMeTo OT doypHaTa.

/\ BHAMAHMUE!

Mma PUCK OT U3rapsaHua, Korato TepMOCOHﬂa Ce HaropeLin. BHumaBawTe, ko-
raTo ro n3Baxgate OT KOHTaKTa U ro npemaxsate OT XpaHaTta.

9. OMBITHUTEITHN ®YHKLINN

9.1 Kak ga 3anasuTe: NMpeanoynMTaHu | BpemeTo 3a roTeeHe, Temneparypara uim
dyHKUuATa 3a novncTeaHe. MoxeTte ga

Moxete na sanaswre nioGumute ci 3anameTute 3 NobMMM HaCTPONKK.

HaCTPOMKK, KaTo (OYHKLMSATA Ha 3aToNNsIHe,

Ctbnka 1 Bkniouete ypena.

Ctbnka2 V3bGepeTte npeanountaHaTa yHKUMS.

Crenkasd | rvcHere: = Select (MsBepere): MpeanoqnTanm.
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Ctbnka4  VI3bGepete: 3anasm TekyLLMTEe HACTPOMKU.

Ctbnka 5 . OK
HaTtucHeTe + , 3a oa fo6aBUTe HacTpoiikaTa KbM Cnucbka cbe: [MpegnoynTanu. HatucHete .

t) - HaTUCHeTe, 3a Aa HynupaTte HaCTpOIZKaTa.

- HaTUCHEeTe, 3a Ja OTMeHUTe HaCTpOIZKaTa.

9.2 3akntouBaHe Ha PYHKUMUSA

Tasu dyHKuMs npegoTBpaTsBa CryvyanHa NpoMsHa Ha (PyHKUMATa 3a 3aTonnsHe.

Ctbnka 1 Bkniouete ypena.

Ctbnka2  3agante yHKUMSA 3a 3aTONNsSHE.

Ctbnka 3
7«"3’, H — HaTUCHeTEe eAHOBPEMEHHO, 3a [a BKIoYnTE PyHKUMATA.

3a ga uskniounte yHKUMSITa, NoBTOpeTe CThNKa 3.

9.3 ABTOMaTU4YHO U3KJIIO4YBaHe

OT cbobpaxeHus 3a 6e30NacHOCT ypeabT ce @
M3KIToYBa crnepg U3BecTHO Bpeme, ako e (°C) (4)
BKIOYeHa (PyHKUMSA 3a 3aTonnsHe, a 20 3
HaCTPOMKNTE HE Ca MPOMEHEHM. 50 - makc/mym
ABTOMaTMYHOTO M3KMOYBaHe He AelrcTBa npu
[E @ cnegHuTte cyHKumu: OcBeTREHME,
(°C) () TepmocoHaa, MNpuknoyBaHe, BaBHO roTBeHe.
30-115 12.5

9.4 Oxnaxpgali BeHTUunaTop

120 - 195 8.5 KoraTo ypeabT paboTu, oxnaxaallmaTt

200 - 245 55 BEHTUIIATOP Ce BKITKOYBa aBTOMATU4HO, 3a Aa
noaabpxa NoBbLPXHOCTUTE MY XNafHU. AkKo
N3KNK4nTe ypeaa, oxnaxaalmnar
BEHTMNATOP MOXeE Aa Npoabiku aa pabotu,
O0KaTo ypeabT ce oxnaau.

10. MPEMOPBKN N CbBETU

10.1 MpenopbKKU 3a roTBeHe

®

TemnepaTypaTa 1 BpeMeTo 3a roTBeHe B TabnuumTe ca caMo OPUEHTUPOBBLYHU. Te 3aBUCST OT peLenTuTe, kade-
CTBOTO U KOMNYECTBOTO HA U3MON3BAaHUTE CbCTaBKU.

BawuaT ypen Moxe fja neye no-pasnmyHo oT To3u, KOUTO cTe umanu npeau. CbBeTuTe no-4ony rnokassar nperno-
PbUATENHUTE HACTPOIKM 3@ TemnepaTtypa, Bpeme 3a roTBeHe 1 Nosvuust Ha padTa 3a onpeaeneqHn BUaoBe xpa-
HU.

AKO HE MOXeTe Ja HaMepuUTe HaCTPOKUTE 3a Crieyuanta peuentTa, NnoTbpceTe NnogobHN peLenTu.

3a noseye NpenopbKX 3a roTBEHE BUXKTE TabNMUUUTe 3a roTBeHe Ha Hawus ye6GcainT. 3a aa oTKpUeTe CbBETM 3a
roteeHe, nposepete PNC Homepa Ha dabpuyHaTa Tabesnka ¢ AaHHM, KOSITO Ce Hamupa Ha npegHarta YacT Ha Bb-
TpeLwHoCTTa Ha ypeaa.
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10.2 NeyeHe ¢ BNaXxXHOCT

3a Han-gobpu pesynTtatu cnegsante
npeanoxeHnsTa B gonHarta tabnuua.

¥ o= R
\ ru
(°C) (MuH)

Cnapku pyna, 16 TaBa 3a neyeHe unu cba 3a ot- 180 2 25-35

6post TUYaHe

Pyno TaBa 3a neyeHe unu cba 3a otT- 180 2 15-25
TUYaHe

Lisna pn6a, 0,2 kr TaBa 3a neyeHe unu cbA 3a ot- 180 3 15-25
T4yaHe

BuckButku, 16 6posi  TaBa 3a neyeHe unu cb 3a oT- 180 2 20-30
TMyaHe

MakapyHc (cnag.), TaBa 3a neyeHe unu cba 3a oT- 160 2 25-35

24 6pos TU4aHe

MbduHm, 12 6post TaBa 3a neyeHe unu cba 3a oT- 180 2 20-30
TUYaHe

ConeHun buckeuTy, TaBa 3a neyeHe unu cbg 3a oT- 180 2 20-30

20 6pos TU4aHe

BuckButK OT neko TaBa 3a neyeHe unu cbAa 3a ot- 140 2 15-25

TecTo, 20 6pos TU4aHe

TaptaneTu, 8 6post TaBa 3a ne4yeHe unu cba 3a ot- 180 2 15-25

TNn4yaHe

10.3 MNMeyeHe ¢ BNaXHOCT - NpeNopbYUTESTHU aKkcecoapu

M3nonaBaiiTe TbMHM, HeoTpassBawm onua n ceaose. Te abcopbupaT TonnuHa no-gobpe ot
CBETNWTE M OTpaxaTellHu CbAOoBeE.

 _~

TaBa 3a nuua

CbpA 3a nevyeHe

Kynuuku 3a neye-
He

MeTanHa ocHoBa 3a ¢hnaH

TBMHU, HeoTpassiBaLLm
28 cm anameTbp

TBMHM, HeOTpassBaLLm
26 cm anameTbp

KepamunyeH mate-
pvan
8 cm guameTbp, 5
cm BUCOYMHA

TBMHM, HeoTpassBaLLm
28 cm anameTbp
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10.4 Tabnuum 3a roTBeHe 3a
M3NUTBALLM UHCTUTYLIUN.

VHdopmaumsa 3a nsnuteallm nadopatopum

ManuTtBaHus cbrinacHo: EN 60350, IEC 60350.
[MeyeHe Ha eQHO HUBO - NeYeHe B TaBn

O

°C MUWH

MaHguwnaHoBa TopTa 6e3 [opeuy Bb3ayx/BeHTunup 160 45 - 60 2
Ma3HuHa

ManguwnaHoBa TopTa 6e3 TpaauLMoHHO neveHe 160 45 - 60 2
MasHuHa

A6bnkoB naii, 2 Tasn P20 cm  [opely Bb3ayx/BeHTUNMp 160 55-65 2
A6wbnkos nawi, 2 Tasn P20 cm  TpaaMLMOHHO NeyeHe 180 55 -65 1
MacneHkun [opeuy Bb3ayx/BeHTunup 140 25-35 2
MacneHku TpaauumoHHo neyeHe 140 25-35 2
lMeyeHe Ha eaHO HUBO - BUCKBUTK
V3nonsBariTe TpeTOTO HMBO Ha (hypHaTa.

¥ = D

\ =
°C MUH

Manku kenkose 20 6pos/Tabna, [opely Bb3ayx/BeHTUNNP 150 20-30
noarpenTe npasHata ypHa

Mankw keiikose 20 6posi/Tabna, TpaauumnoHHo neyexe 170 20-30

noarpevte npasHarta dypHa

[MeyeHe Ha HSKOMNKO HMBA - BUCKBUTU

°C MWH
MacneHku [opeLy, Bb3ayx/BeHTUNNP 140 25-45 2/4
Marnkw keiikose 20 6posi/ [opewy Bb3ayx/BeHTUNNP 150 25-35 1/4
Tabna, noarperite npasHata
dypHa
MangnwnaHosa TopTa 6e3 [opewy Bb3ayx/BeHTUNNP 160 45-55 2/4
MasHuHa
A6bnkoB naii, 1 TaBa Ha ckapa [opeLL Bb3AyX/BEHTUNMP 160 55-65 2/4
(D 20 cm)
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pyn
3arpeliTe npasHaTta dypHa npeaBapuTenHo 3a 5 MUHyTK.
punoBanTe Ha MakcumanHaTa TemnepaTtypa.

¥ O I

MUH
Toct pun 1-2 5
[oBexxaa nbpxkona, o6bpHeTe Nno Mpun 24 -30 4
cpefaTta Ha BpeMeTo 3a NpuroTea-
He
/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".
11.1 BeneXxkKn OTHOCHO NO4YUCTBAHETO
< MouuncTBaliTe NpegHaTa YacT Ha ypefa caMmo ¢ MUkpodmbbpHa Kbpna ¢ Tonna Boaa v Mek

noyucTealy npenapart.

M3nonsBaiiTe nouncTBaLl pa3TBop, 3a Aa NOYUCTUTE METANMHWUTE NOBBLPXHOCTU.

MouncTeTe neTHaTa c Nek NoyMcTeaLl npenapar.
MpenapaTtu 3a

noyucrtBaHe

¢_ MouuncTBaiiTe BLTPELLHOCTTA cref Besika ynoTpeba. HaTpyneBaHus Ha MasHWUHU unv gpyrv
[—]

ocTaTbuyy MoraT 4a AoBeAaT A0 Noxap.
|:] He cbxpaHsBaiiTe xpaHa B ypeaa 3a nosede oT 20 MuHyTK. MoacywasaiiTe BbTPeWHOCTTa
BcekugHeBHa  CaMO C MUKpOMGBPHa Kbpra CrieA Besika yroTpeta.

ynotpeba
PN MouuncTBaiiTe akcecoapuTe, cref BCSIKO Mon3BaHe U M ocTaBsiiTe Aa UacbxHat. M3nons-
2+, BaliTe camo MUKPOUGBPHA Kbpna C ToMnmna BoAa U MeK NoYncTealy npenapat. He nouun-

W cTBanTe akcecoapuTe B CbaomMuAnHarta

He nouuncTBaiite He3anenealyuTe akcecoapu ¢ abpas1BHO NOYUCTBALLO CPeACTBO UMK

npeameTu ¢ octpu pvbose.
Axcecoapu pen pup

11.2 HaumH Ha oTcTpaHsiBaHe:
Onopwu Ha ckapaTta

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a 4a
nouncTuTe pypHara.
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Ctbnka 1

WsknioveTe dypHaTa 1 n3vakaiTe aa U3CTuHe.

Ctbnka 2

MaTerneTe onopwute Ha ckapaTa BHU-

BaHe.

Ctbnka 3

VMsgbpnarite npegHarta 3agHarta yact
Ha ornopuTe Ha ckapaTta OT CTpaHWy-
HaTa cTeHa.

Ctbnka 4

MaTeJTHO Harope 1 OoT NpegHOTO OKay- ‘ H:

M3BageTe onopuTe OT 3a4HOTO OKau-
BaHe.

MocTaBeTe HocaunTe Ha padTa B o6paTHa nocreaoBaTernHocT.

11.3 HaymH Ha usnons3BaHe:
MuponuTUYHO NoYncTBaHe

MouucTtete dypHaTta ¢ MNMponuTrnyHO
noyncTBaHe.

/\ MPEAYNPEXOEHUE!

AKO B CbLUMSA LWKad MMa MOHTUPaHN
Opyru ypeau, He rn n3nonssamnte
e[HOBPEMEHHO ¢ Ta3n yHKumsA. ToBa

& BHUMAHMUE! MOXe [a Npu4MHU NnoBpeaa Ha ypHaTa.

Mma puck oT narapsiHusi.

Mpeau NMuponuUTUYHO NOYUCTBAHE:

M3knioueTe cypHaTa u usya- M3BageTe BCUYKM akcecoapm. MouncTeTe noga Ha dypHaTa u Bb-
KaiTe Aa U3cTuHe. TPELUHOTO CTHKII0 Ha BpaTaTa ¢ Tonna

BOAA, MEKa Kbprna 1 yMepPeH nouu-
cTBalY npenapar.

He nbnHeTe pesepsoapa 3a Boda no Bpeme Ha nodvcteaHeto. ToBa Lie pectapTvpa uukbna
Ha noyncTeaHe.

Ctbnka1  BknioueTe dpypHaTa.
CTbnka 2 j—
HatucHete: — / MouncteaHe.
Ctenka3 [locTaseTe TaBMukaTa 3a neveHe Ha MbPBOTO HMBO 3a ckapa, 3a Aa cbbepeTe BogaTta OT pesep-
BOapa 3a Boja.
OK_ HaTucHeTe, 3a [ja 3anoYHeTe 13npas3BaHeTo Ha peaepBoapa.
Ctenka4  KoraTto nanpas3saHeTo Ha pedepBoapa NpuKNoYK, OTCTpaHeTe TaBaTa 3a NneveHe 1 NOABUKHUTE
onopu Ha padTa. N3bbplueTe BbTPELIHOCTTa Ha dhypHaTa 1 BbTPELLHOTO CTBKIO Ha BpaTtaTta ¢ Me-
Ka kbpna. HatucHere: OK.
Ctbnka5 VI3bepeTe pexvm Ha noyncTBaHe.
Onuusa Pexum Ha nouncTBaHe BpemeTpaeHe
MuponuTtyHo nouncTeaHe, 6bP30 Ileko nouncteaHe 1h
[MMpoNUTUYHO NoYMCTBaHe, HOPMarHo HopmanHo nouncreaHe 1 h 30 min
MponUTNYHO NOYNCTBAHE, MHTEH3NBHO LisnocTHo nouncteaHe 3h
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@ KoraTto nouncTBaHeTo cTaptvpa, namnuukata He paboTu, a oxnaxaalmsT BeHTunaTop paboTn Ha no-BUcoka
CKOpOCT.

STOP - HaTUCHeTe, 3a Aa crnpeTe No4YMcTBaHETO Npeaun Aa € 3aBbpLunmno.
He nanonsganrte dpypHaTa, AOKaTO CMMBOITBLT 3a 3aKnk4yeHa BpaTnu4yka He n34esHe oT aucnnes.

KoraTto uncreHeTto NPUKI4n:

M3knioyeTte dypHaTa n n3vakam-  M3yucrete BbTpELLUHOCTTa C Meka [MpemaxHeTe ocTaTbka OT AbHOTO Ha
Te Aa U3CTUHe. Kbpna. BbTPELUHOCTTA.

11.4 HanomMHsiHe 3a NoYncTBaHe

KoraTo ce nosiBu HanoMHsiHeTO, ce npenopbYyBa NOYNCTBaHE.

M3nonagaiite dyHKumaTa: NMponMTMYHO noymcTeaHe.

11.5 HaumH Ha nanonsBaHe: OTcTp.
Ha KOTHN. KaMbK

I'Ipe;:m Aa 3ano4vHeTe:

WaknoveTte dypHaTa n n3vakaiirte V3BageTe BCMYKM akcecoapu. YBepeTe ce, Ye BOAOCbAbPXKaTENSAT €
[a U3CTUHe. npaseH.

BpemeTpaeHe Ha nbpBaTa 4acT: okono 100 MuH.

Ctbnka1 [locTaBeTe AbnGoka TaBa Ha MbPBOTO HUBO Ha dhypHaTa.

Ctbnka2 Haneiite 250 mn npenapart 3a OTCTPaHABaHe Ha KOTNEH KaMbK BbB BOAOChbAbPXATENs.

Ctbnka 3 HanbnHeTe ocTaHanarta 4acT OT BOAOCbAbpXaTens ¢ Boga 40 MakCMManHOTO HVUBO, A0KaTO Npos3-
BYyYM CUrHaN U Ha gucnres ce rnokaxe C'bO6LIJ|eHVIe.

Ctbnka4  V3Gepete: MeHio / MouncTBaHe.

Ctbnka 5  BknoyeTte yHKUUSITa U cneaBanTe MHCTPYKUMUTE Ha Ancnnes.
[MbpBaTa YacT Ha OTCTPaHABAHETO Ha KOTIIEH KaMbK 3arnoysa.

Ctbnka 6 Cnep nbpBaTa YacT usnpasHeTe AbnbokaTa TaBa U st CNoXeTe Nak Ha MbPBOTO HUBO Ha dypHara.

BpemeTpaeHe Ha BTopaTta 4acT: okomno 35 MuH.

Ctbnka 7 HanbnHeTe ocTaHanarta 4acT OT BOAOChbAbpXaTens ¢ Bofga 40 MakCMManHOTO HUBO, A0KaTO Npos3-
BYy4YM CUrHan unm Ha gucnres ce rnokaxe C'b06LIJ|eHVIe.

Ctbnka 8  KoraTo chyHKUMATa Npuknoun, n3Bagete Abnbokata TaBa.

@ KoraTo Ta3u gpyHkuma pabotu, namnarta nsracea.
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Korato OTCTPaHABaHETO Ha KOTJIEH KaMbK NMPUKITHO4YU:

M3kntoveTe dypHaTta. KoraTo cpypHaTa nsctmHe, nogcywe- OcrtaBeTe BpaTuykaTta Ha dypHaTa

Te BbTPELWHOCTTa " C Meka Kbpna. OTBOpEHa n n3yakamnte BBbTPELIHOCT-
Ta Aa N3CbxHe.

@ AKo crnefj OTCTpaHsiBaHEeTO Ha KOTNeH kaMbk OCTaHe BapoBWK BbB dypHaTa, AucnneaT Bu noakaHs fa nosTo-
puTe npoueaypara.

11.6 HanomHsAHe 3a oTCTpaHABaHe Ha KOTJIEH KaMbK

Vima gBe HanomHsiHMS, KouTo By nogcewaT ga oTCTpaHUTE KOTNEHNS KaMbK OT dypHaTta. He
MOXeTe Aa U3KNI0YNTE HAaNOMHSHETO 3a OTCTPaHSABaHE Ha KOTNEH KaMbK.

Tun Onucaxue
Jleko HanomHsiHe Hanomus Bu aa oTcTpaHnTe KOTNeHus kaMbk OT dypHaTa.
CeprosHO HanoMHsiHe HanowmHsa Bu fa oTcTpaHute KoTneHns kambk OT doypHaTa. AKO HEe OTCTPaHWUTe KOT-

NeHna KaMbk OT cbypHaTa, KOraTto € BKIM4YeHO CEPUO3HOTO HarMoMHsAHE, HE MOXeTe
Aa usnonseate beHKLLMMTe 3a napa.

11.7 HaumH Ha usnons3BaHe:

U3nnakBaHe
I'IpepM Aa 3ano4yHere:
WaknioveTe dypHaTa 1 n3vakaiTe aa U3CTuHe. V3BageTe BCMYKM akcecoapu.
Ctbnka 1 MocTaBeTe Abnboka TaBa Ha MbPBOTO HMBO Ha hypHaTa.
Ctbnka2 HanbnHeTe BogoCbAbpXaTENs C BOAA A0 MAaKCMManHOTO HMBO, 4OKATO NPO3BYYU CUrHaN Unmn Ha
avcnnesi ce nokaxe CbobLLEeHME.
Ctbnka 3  V3Gepete: MeHto / MouncTBaHe / M3nnakeaHe.
BpemeTpaeHe: okono 30 MUH.
Ctbnka4  BknioyeTe yHKUUSITA U crneaBaniTe MHCTPYKUMUTE Ha aucnnes.
Ctbnka5  Korato doyHKUMsiTa NpukIoun, n3sageTe Abnbokata Tasa.

@ Korato Tasu dyHkuusi paboTu, namnara usracea.

11.8 HaumH Ha usanons3BaHe:
M3npa3BaHe Ha KOHTeMHepa

M3nonasBaiiTe cnen yHKUMsITa 3a 3aTOMMsIHE C Napa, 3a ja OTCTPaHUTe ocTaTbyHaTa Boga OT
BOAOCbObPXKATENS.

Mpeau aa 3anoyHere:

WaknoveTte d)ypHaTa 1 n3vakariTte Aa N3CTUHe. I/Isaan,eTe BCUYKM aKcecoapu.
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Ctbnka 1 MocTaBeTe gbnboka TaBa Ha MbPBOTO HNBO Ha hypHaTa.

Ctbnka2 W3bepete: MeHto / MounctBaHe / MianpasBaHe Ha KOHTElHepa.
BpemeTpaeHe: 6 MUH.

Ctbnka3  Bknoyerte yHKUMsTa U crieasaiTe UHCTPYKUMUTE Ha Auches.

Ctbnka4  KoraTo chyHKUMATa NpMKNoYn, n3BageTe Abnbokarta TaBa.

@ KoraTo Ta3n dpyHkuma pabotu, namnarta naracea.

11.9 Kak pa npemaxHeTte u
MOHTUpaTe: BpaTtuyka /\ MPERYMPEXAEHVE!
MNogxokpanTe ¢ BHAMaHWE, KoraTo
noyncTeaTe CTbKMOTO, 0CO6EHO OKOMO
pbboBeTe Ha npegHus naHen. CTbKNOTO

MOXe [a ce cHynu.

MoxeTe na OTCTpaHuUTe Bpatata n
BbTPELIHNTE CTbKNEeHU NaHenn, 3a garn
no4yncrture. BpOHT Ha CTbKIeHuTe naHenu e

pa3nnyeH 3a pasnn4yHnuTe Mmoaenu.

/\ BHAMAHMUE!

BpaTtaTta e Texka.

Ctbnka1  OTBopeTe BpaTtaTta usysamno.

CTtbnka 2 [MoBaurHeTe n HaTUCHeTe 3akpen-
BalmTe noctyeta (A) Ha ABeTe
naHTV Ha BpaTuykaTta.

Ctbnka 3  3aTBOpeTe BpaTWukaTa Ha dypHaTa [0 MbpBOTO Bb3MOXHO MOMOXEHWE 3a 0TBapsiHe (Mo4 brbfl OT
okorno 70°). 3aapbxkTe BpaTuykaTa oT ABETE CTPaHU U i OTCTpaHeTe OT hypHaTa nof brbi Harope.
MocTaBeTe BpaTU4KaTa C BbHLUHATA CTpaHa Hafory BbpXy MeKa Kbpra Ha CTabuiHa NoBbPXHOCT.

Ctbnka4  XBaHeTe pamkaTta B ropHata yact
Ha Bpatarta (B) oT aBeTe 1 cTpaHu
1 HaTUCHEeTE HaBbTpe, 3a Aa OCBO-
6oguTe eanyeTo.

Ctbnka5  VsgbpnaiiTe pamkaTa Ha BpaTudka-
Ta kbM cebe cu, 3a ga A nssaguTe.

Ctbnka 6  XBaHeTe CTbKIEHUTE NaHenu B rop-
HWS Kpai eanH Mo enH U v 13Ba-
[eTe Harope OT BogauuTe.
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MouuncTeTe CTbKNEHUs NaHen ¢ BO-
fAa v canyH. BuumatenHo noacylue-
Te CTbKneHuns naHen. He noun-
CTBalTe CTbKIEHWUTE NaHenu B Cb-
OOMUsiNHA MaLLuHa.

Ctbnka 7

Ctbnka 8  Crnep noyncTBaHe M3MbIHETE rop-
HWUTe CTbMKK B obpaTHa nocnegosa-
TenHocT.
Ctbnka9 [locTaBeTe MbpPBO MNO-Mankvs NaHern, nocne no-ronemMus n BpaTuykara.

11.10 Kak ga nogmeHuTe: Jlamna

/\ BHUMAHMUE!

OnacHOCT OT TOKOB yAap.
JlamnaTa moxe ga e ropetya.

I'Ipe.qu Aa CMeHuUTe namnarta:

Ctbnka 1 Ctbnka 2

Ctbnka 3

M3knioveTe dpypHaTa. N3uakaiiTe,
[okaTto dpypHaTta usctuHe.

M3kntoyeTe cypHaTa OT enekTpuye-
ckaTa Mpexa.

MocTaBeTe napye nnat BbPXY Ab-

HOTO Ha dypHaTa.

["lopHa namna

Ctbnka 1 3aBbpTeTE CTHKNEHUS Kanak, 3a Aa ro us-
BaguTe. R’: ‘Z_'
I\ k{f
\ /
AN ; ‘ /
Ctbnka2  MaxHeTe MeTanHus NpbCTEH U MOYUCTETE CTBKIEHNS Kanak.
Ctbnka3  CwmeHeTe KpyLuKaTa C NoaxoAsila KpyLuka, ycToidmsa Ha Temnepatypa ot 300 °C.
Ctbnka4  [locTaBeTe MeTanHWA NPbCTEH Ha CTHKNEHNS Kanak v ro MOHTUpanTe.
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CTpaHW—IHa namna

Ctbnka1  OTcTpaHeTe NeBuUs Hocay Ha ckapaTta, 3a
fa nonyuvTe A4OCTbN 4O Nnamnara.

Ctbnka2  V3nonsBaiTe TeceH, TbN NnpegmeT (Hanp.
YaeHa NTbXuyka), 3a fa cBanuTe CTbKIe-
HUS Kanak.

Ctbnka 3  [loyncTeTe CTbKNEHUs Kanak.

Ctbnka4  CwmeHeTe KpyLlukaTa ¢ noaxoasiya KpyLuka,
ycToiymBa Ha Temnepatypa ot 300 °C.

Ctbnka5 [locTaBeTe CTbKNEHWS Kanak.

Ctbnka 6  [locTaBeTe nsiBaTa onopa Ha ckapaTta.

12. OTCTPAHABAHE HA HEMIIMPABHOCTWU

/\ BHAMAHMUE!

Bx. rmnaea "besonacHocT".

12.1 Kak ga noctbsnure, ako...

.
i Vpep,'bT He Ce BKI4Ba Ui He Harpsia

@ Bb3moxHa npuynHa

v

= PeweHue

YPE,CL'I::T He € CBbp3aHa KbM eNneKTpo3axpaHBaHETO nnn
€ CBbp3aH HenpasuIHO.

MpoBepeTe Aanv ypeabT € CBbp3aH NPaBUHO KbM
enekTposaxpaHBaHeTo.

YacoBHUKBLT He € HAaCTPOEH.

HacTtpovite YyacoBHuKa, 3a NoApOBHOCTH BIMKTE DYyHK-
LMK Ha YacoBHWKa rnaea, Kak ga Hactpoute: ®yHKyun
Ha YacoBHMKa.

BpaTtaTa He e nobpe 3aTBOpeHa.

33TBOP8TE NbTHO Bpartarta.

Mpeanasutenat e naropsn.

MpoBepeTe fanv NpeanasnTensT e NpuyMHa 3a Hems-
npaBHocTTa. Ako NpobnembT ce NosiBU OTHOBO, 0Gaae-
Te ce Ha KBanuuumpaH TEXHUK.

YpeabT 3awmTa 3a feua e BKIOYEH.

BwxTe rnaBa ,MeHt0“, noameHto 3a: Onumu.
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Y
KomnoHeHTn

@ OnucaHue

v

PeweHue

INamnuykara e naropsina.

CwmeHeTe namnuykaTaTta, 3a nogpobHOCTM BUXTE rnasa
L pwxa n noyncTBaHe”, HauvH Ha nogmsiHa: Jlamna.

MpekbcBaHETO Ha 3axpaHBaHETo BUHArK
cnupa nouncTeaHeto. MoeTopeTe

NO4YNCTBAHETO, ako € NpPpeKkbCHATO OT CcnupaHe
Ha TOKa.

OE Mpo6nemu ¢ Wi-Fi curiana

@ Bb3moxHa npuunHa

v

PewweHue

Mpobnemu cbe curHana Ha besxnyHaTa Mpexa.

MpoBepeTe Aanu BaleTo MOGWIHO YCTPOMCTBO €
CBBbP3aHO KbM GesxunyHaTa Mpexa.

MpoBepeTe BawaTta 6e3xmyHa Mpexa v pyTep.
PectapTupaliite pytepa.

MHcTanupaH e HoB pyTep Unu € NPOMeHeHa KOHUry-
pauusTa Ha pyTepa.

3a aa KoHuryprpaTte oTHOBO ypeaa U MOBUITHOTO yC-
TPOWCTBO, BWXTe rnaea ,lpeaun nbpBa ynotpeba", bes-
XW4YHa Bpb3Ka.

Cunata Ha curHana Ha 6e3xwuyHaTa mpexa e cnaba.

MpemecTeTe pyTepa Bb3MOXHO Hal-61m3o Ao ypeaa.

Be3aXMNYHNAT curHan ce NpekbcBa oT Apyra MUKPOBbII-
HoBa hypHa, noctaeseHa 61130 4o ypeda.

M3knioveTe MMKpoBBIIHOBaTa ypHa.

M3bsareaiite eqHoBpemeHHaTa ynotpebara Ha Apyra
MWKPOBBMHOBA (hypHa U ANCTAHLMOHHOTO yrnpaBneHne
Ha ypeaa. MukposbnHuTe Hapywasat Wi-Fi curhana.

12.2 HaumH Ha ynpaBneHue: KogoBe 3a rpeiuka

Mpu Hanuune Ha codpTyepHa rpeLuka Ha AUCTNes ce UsBexaa cbobLieHne 3a rpeLuka.

B To3u pasaen we oTKkpueTe CrUChbK C I'IpO6J'IeMVI, KOUTO MOXe [a pa3peLinte camu.

@ Koa n onucaHune

-V

PeweHue

C2 - ce TepmMocoHAa HaMypa BbB BbTPELLHOCTTA Ha
ypeqaa no Bpeme Ha MponuTUYHO novmcTeaHqe.

M3BapeTte TepmocoHaa.

C3 - BpaTaTa He e HambHO 3aTBOPeHa No Bpeme Ha
MponuTUYHO NoYncTeaHe.

3aTBOpETE BpaTaTa.

F111 - TepmocoHaa He e NpaBWUMHO NOCTaBeHa B rHe-
370TO.

BkntoyeTe HambnHO TepMOCOH,Ela B rHe3ao0To.

F240, F439 — ceH3opHUTe noneTa Ha Avucnnes He pa-
60TAT NpaBuIHO.

[MouyncreTe NOBBPXHOCTTA Ha Aucnnes. YBepeTe ce, 4ye
CEH30pHWTe noneTa He ca 3aMbpPCEHN.
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@ Kon v onucaxme = PeweHune

F601 - uma npobnem cwe Wi-Fi curHana. [MpoBepeTe Bpb3kaTa ¢ Mpexata. Bx. rnasa "MNpean
nbpBaTta ynotpeba”, beaxnyHa Bpb3ka.

F604 - nbpBoTO cBbp3BaHe kKbM Wi-Fi e HeycnelHo. M3knioyeTe ypeaa v ro BKoYeTe, U onutanTe OTHOBO.
Bx. rnasa "lMpeau nbpeaTa ynotpeba”, beaxuyHa

Bpb3Ka.

F908 - cuctemara Ha ypeaa He e B CbCTOsiHME Aa ce BkntoyeTe u n3knoyeTe ypeaa.
CBBbPXEe C KOHTPOMHUS MaHen.

Korato Hsikoe oT Te3n cbobLeHMs 3a rpeLlka NPOABLIKA Aa ce u3Bexaa Ha aucnnes, Toa
03HayaBa, 4Ye BEPOSATHO € fieakTUBMpPaHa HAKOSt OT MOACUCTEMUTE C HEM3MNPABHOCT. B Takbs
crny4an ce cBbpxeTe ¢ Bawma ocTaByvK Unu ¢ YMbHOMOLLEH CepBU3EH LieHTbP. AKO ce
NOsIBM HAKOS OT TE3M rpeLLKn, ocTaHanuTe yHKUMM Ha ypeaa e npoabixaT Aa pabotaT
KaKTO 0OMKHOBEHO.

v
@ Kog n onucanune = PeweHue

F602, F603 - Wi-Fi He e Hann4Ha. BkntoyeTe u n3knioyeTe ypeaa.

12.3 lJaHHUX 3a cepBU3HO obCnyXXBaHe
AKO He MOXeTe [ja HamepuTe pelleHre Ha npobnema camu, 06GbpHETE Cce KbM ThproBeLa cu
UMW KbM YMTbIHOMOLLEH CEPBU3EH LEHTBP.

[aHHWTe, HEOOXOAMMI 3a CEePBU3HUS LIEHTBLP, Ca NOCOYEHN Ha TabenkaTa ¢ AaHHW.
dupmeHaTa Tabenka c AaHHM ce HaMUpa Ha npegHaTa YacT Ha BbTPeLIHoCTTa Ha ypeda. He
oTCTpaHsBaliTe hpmeHaTa Tabernka ¢ 4aHHU OT BbTPELLHOCTTa Ha ypeaa.

I'Ipenopbqaame Bu pa 3anuweTe gaHHuTe TYK:

Mogen (MOD.)

Homep Ha npoaykT (PNC) s

CepueH Homep (S.N.)

13. EHEPIVIMHA E®EKTUBHOCT

13.1 Uudbopmauua 3a npogykra u MHcpopMaLMOHEH NUCT 3a NpoayKTa

Mme Ha gocTaBymk AEG
e —— T
VHOekc Ha eHepruiiHa edpeKTUBHOCT 61.2
Knac Ha eHepruiiHa ecbekTMBHOCT A++
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KOHCyMaLl'VIﬂ Ha eHeprua npu ctTaH4apTHO HaToBapBaHe, KOHBEH-

LIMOHaNeH pexnm

1.09 kWh/uuken

KoHcymaLms Ha eHeprusi npy CTaHAapTHO HaToBapBaHe, (hopcu-

paH pexuM Ha BeHTuUnatopa

0.52 kWh/unkbn

Bpoi kyxuHn

1

TONAMHEH U3TOYHMK EnexTpuyecTtso
Cuna Ha 3Byka 71n
Twn dpypHa BrpapeHa dypHa
BSE778380T 36.5 kr
Maca
BSK778380T 36.5 kr

IEC/EN 60350-1 - [lomaLuHu en. ypeam 3a roteeHe - Yact 1: [lnanazoHu, pypHu, dypHU Ha napa v rpunose -

HauuHu 3a n3mepBaHe Ha ed)eKTMBHOCTTa.

13.2 EHeprocnecrtsABalla

YpeabT cbabpka PYyHKLUN, KOUTO BU
no3BosisiBaT Aa MKOHOMWCBATE EHEpPrus
npu exxeJHEBHOTO rOTBEHE.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTa Ha ypeaa e
3aTBOpPEHA, koraTo Tow pabotu. He
OoTBapsiTe BpaTata TBbpPAE YeCTo Mo Bpeme
Ha roteeHe. NogabpxanTe ynibTHEHMETO Ha
BpaTaTta 4YniCTO U ce yBepeTe, Ye e aobpe
buKCMpaHo B CBOSAITA MNO3ULUS.

M3nonsBarite metanHu roTBapCKku CboBe, 3a
na I'IOIJ,O6pI/ITe eHeprocnecTtdaBaHeTO.

KoraTo e Bb3MOXHO, He noarpsisante
dypHaTa, npean rotBeHe.

KoraTo npuroTBATe HAKOMKO ACTUSA
HaBEe[HbX, CBEXAANTe NHTepBanMTe Mexay
rOTBEHETO MM [0 MUHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpn Bb3MOXHOCT n3nonssanTte QyHKUMnTe
3a roTBeHe C BEHTuUnaTop, 3a Aa necture
enekTpoeHeprus.

OcTaTby4Ha ToNnuHa

AKo e akTMBUpaHa nporpama ¢ BpemeTpaeHe
1 BpemeTo 3a roteBeHe e no-gunro ot 30
MWH., HarpeBaTenHUTe enemMeHTn
aBTOMaTUYHO Ce M3KIMHYBAT NO-paHo npu
HsIKOM (PYHKUMU Ha ypeaa.

BeHTUNaToOpbT M NamnuykaTa npoabrkasaT
fa pabotaT. Korato uskntounTe ypeaa,
eKpaHbT Nokasea ocTaTbyHaTa TonIuHa.
MoxeTe fa n3nonseare Tasu TonnvHa, 3a ga
ObPXUTE XpaHaTa Tonna.

Korato BpemeTo 3a rotBeHe e nosede oT 30
MUHYTW, HAManeTe TemnepaTypaTa Ha ypeaa
00 MYHUMYM 3 — 10 MUHYTW Npeaun Kpas Ha
rotBeHeTo. OcTaTbyHaTa TONnnHa BbTpe B
ypena e npoabiiku Aa roteu.

ManonaBarTe octaTbyHaTa TONMNuMHa, 3a aa
3aTonnATE OPYrN XPaHU.

MoarpsBaHe Ha xpaHa

M3bepeTe Hali-HMCKkaTa Bb3MOXHa
TemnepaTypHa HacTpoiika, 3a Aa u3nonssare
ocTaTbyHaTa TONAMHa 1 Aa nogabpxare
AacTuaTa Tonnu. MHaMkaTopsT 3a ocTaTbyHa
TONMWHA UK TemnepaTypa ce NosiBsiBa Ha
avecnnes.

FoTBeHe ¢ U3Kmn4YeHa namnuyka
M3kntoyeTe namnmykaTa no Bpeme Ha
roTeeHe. Bknwousarite g camo, korato numare
Hy>Xaa OT Hesl.

MeueHe c BnaxHoCT
®yHkUMs, pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha
€Heprusi Mo Bpeme Ha roTBeHe.

KoraTo n3nonssate Tasu yHKUMs, namnata
aBTOMaTUYHO ce m3kntouBa cnen 30 cekyHau.
Moxe ga BkntounTe namnmykata OTHOBO, HO
TOBa AENCTBME LLie HaManu o4akBaHOTO
eHeprocnecTsiBaHe.
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14. CTPYKTYPA HA MEHIOTO

14.1 MeHro

EnemeHT oT MeH0OTO

MpunoxeHue

[MomoL, npu roTeeHe

M36posiBa aBTOMaTUYHUTE MPOrpamu.

MouncTBaHe M36posiBa nporpamute 3a NOYMCTBaHeE.
MpeanounTaxu MN36posiBa niobUMUTE HACTPOWKM.
Onumu 3a 3agaBaHe Ha KOHdWrypauus Ha ypeaa.
HacTtpowikun Mpexu 3a 3apaBaHe Ha KoHdUrypauusTa Ha MpexaTa.
HacTpolika 3a 3agaBaHe Ha KOHdWrypauus Ha ypeaa.
CepBus Mokassa koHdurypauusTa n Bepcusita Ha codTyepa.

14.2 MopgmeHto 3a: NMNoyucrtBaHe

MogmeHro

MpunoxeHue

M3npasBaHe Ha KOHTelHepa

Mpoueaypa 3a oTCTpaHsiBaHe Ha ocTaTbyHaTa Boda OT BOAOCHAbP-
XaTens cnep M3nonaBaHe Ha HsIKou (oyHKLMK 3a napa.

MuponuTyHo nouncTeaxe, 6bP30

Bpemetpaene: 1 h.

nMpOJ‘IVITI/NHO noyncTeaHe, HopmMmanHo

BpemeTpaene: 1 h 30 min.

[MMPONUTUYHO NOYMCTBAHE, UHTEH3NBHO

BpemeTpaene: 3 h.

OTCTp. Ha KOTIl. KaMbK

Mpoueaypa 3a nouncTBaHe Ha Bepurata Ha naporeHepatopa ot
ocTaTbyeH BapoBUK.

MannaksaHe

Mpoueaypa 3a uannakeaHe 1 NOYUCTBAHE HA BepuUraTa Ha naporeHe-
paTopa crieq yecTa ynotpe6a Ha (PyHKLMUTE 3a roTBEeHe Ha napa.

14.3 NMogmeHio 3a: Onuun

NMoameHo

MpunoxeHune

OcBeTrneHune

Bkntoysa 1 nsknoyBa namnara.

3awwTa 3a geua

Mpennassa ypeada oT cnyyaiiHo BkntouBaHe. Korato onuusita e Bkmto-
YeHa, Npu BKIIOYBaHe Ha ypeaa Ha ekpaHa ce nosiBsiea TekCTbT 3a-
wmuTa 3a deua. 3a aa aktmeupare ypeaa, nsbepete kogosuTe Bykeu
no asby4eH ped. Korato onuusta e BKIIOYEHA, @ YPEAbT € U3KITIOYEH,
BpaTMykaTa Ha ypeaa e 3aknoyeHa. [locTbnbT A0 TalMepa, ANCTaH-
LIMOHHOTO yNpaBneHne 1 namMmnuykaTta € Bb3MOXEH C BKIKOYEHA Of-
ums.

Bbp3o HarpsisaHe

CkbcsiBa BpEMeTO 3a 3arpsiBaHe. Ts e HanmyHa camo 3a HSiKou oT
dyHKUMUTE Ha ypeaa.

HanomHsHe 3a nouncteaHe

BkntouBaHe v U3knoYBaHe Ha HaNnOMHSIHETO.

[MocoyBaHe Ha BpemeTo

BkntoyBa 1 U3knoYBa YacoBHUKA.
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MoameHro

MpunoxeHune

[urntanHeH YacoBHUK

CwmeHs chopmaTa Ha noka3saHaTta MHAMKaLWs 3a Bpeme.

14.4 NMogmeHto 3a: Mpexu

MogmeHro

OnucaHue

Wi-Fi

3a pa aktusupate n geaktusmpare: Wi-Fi.

[OMcCTaHUMOHHO ynpaBnexve

3a fa akTuBuMpaTe 1 AeakTuBupaTe AMCTaHLMOHHO yripaBreHue
OnumsTta ce Bwxga camo cnep kaTto Bkntouute: Wi-Fi.

ABTO ANCTaHUMOHHO AelicTBne

3a cTtapTupaHe Ha AUCTaHLMOHHOTO ynpaBneHne aBTOMaTUYHO creq,
HaTuckaHe Ha CTAPT.
OnuusiTa ce Bwxkga camo cneg kaTto Bkntouute: Wi-Fi.

Mpexa

3a fa npoBepuTe CbCTOSHUETO Ha Mpexata u cunata Ha Wi-Fi curHa-
na. Wi-Fi.

3abpaBsHe Ha Mpexara

3a feakTuBMpaHe Ha Tekylata Mpexa OT aBTOMaTUYHO CBbp3BaHe C
ypeaa.

14.5 NMogmeHto 3a: Hactponka

MogmeHro

OnucaHue

E3unk

3anaBa esuka Ha ypeaa.

ApkocT Ha ekpaHa

3apaBa sipkocTTa Ha ekpaHa.

3BYK Ha ByToHUTE

BknitouBa 1 nsknoysa 3BYyKa Npu HaTUCKaHe Ha CeH30pHUTE noneTta.

He e Bb3MOXHO Aa 3arnywmTte 3Byka 3a: (D

Cuna Ha 3BYK. curHan

3apaBa cunaTa Ha 3BYyKa Ha 6yTOHVITe n curHanute.

TBBPOOCT Ha BogaTa

3apaBa TBbpPOOCTTA Ha BogaTa.

Yac oT geHoHoLmeTo

3apaBsa TekywuTe Yac 1 garta.

14.6 NogmeHtio 3a: CepBu3

MogmeHro

OnucaHue

[emo pexum

Kop 3a aktuBaums/geaktuBauymns: 2468

CodTyepHa Bepcusi

WNHdopmaLmsa oTHOCHO codbTyepHaTa Bepcus.

3aHynsBaHe Ha HacTponknTe

Bb3acTaHoBsiBa (habpuyHUTE HACTPOWKM.

15. JIECHO E!

Mpean nbpBaTa ynotpe6a TpsibBa Aa HacTpouTe:

Eank
Ha

ApkocT Ha ekpa-  3BYK Ha GyTOHU- Cuvna Ha 3ByK. TBbpAOCT Ha BO-  Yac oT AeHOHOo-

Te curHan parta wuneTto
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3anoyHeTte ga usnonseare ypena

Bbp3 cTapt

BkntoveTe ypena u
3anoyHeTe Aa roteu-
Te CbC 3afjafeHara
Temneparypa 1 Bpe-
Me no nogpasbupa-
He.

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
HaTucHeTe u 3a- @ HaTtucHerte:
..+ -1n36epeTe
OpbXTE: @ npegnoynTaHata START .
DYHKUMSA.

Bbp3o usknouBa-
He

M3kniouBaHe Ha ype-
fa, Ha BCeKu ekpaH
unu cboblLleHre no
BCSIKO BpeME.

@ - HaTUCHeTe N 3a4pbXKTe, [OKaTO ypeabT Ce U3KITHYN.

3ano4HeTe Aa rotBUTe

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4 Ctbnka 5
@ ] °C oK START
= - HaTUCHeTe, 3a Aa
- HaTUCHeTe, 3a fa - usbepete yHK- - 3afaiTe Temnepa- - HaTUCHeTe, 3a Aa 38MOUHETE FOTBEHE-
BKMIOUUTE ypeda.  UusiTa 3a 3aTomnsisiHe. Typarta. noTBbPANTE.

TO.

Hay‘IETe KakK Aa roTtBute 6'bp30

M3nonsgaiiTe aBTOMaTUYHUTE NpOrpamu, 3a Aa NpUroTesite 6bLP30 ACTUSI C HACTPOIKMTE No noapaséupa-

He:

Momouy npu ro-
TBEHe

Ctbnka 1

Ctbnka 2

Ctbnka 3

Ctbnka 4

HaTtucHete: @

HaTtucHerte:

Ly
HatucHerte: /f' Mo-
MOLL, PV FOTBEHE.

W3bepeTe actmeTo.

W3non3eanTte 6bp3uTe chyHKLMMK, 3a Aa 3apafeTe BpeMeTO 3a FOTBEHE

10% dmHaneH acucTeHt

Manonseaite 10% dvHaneH acucTeHT, 3a Aa fobasu-

3apga yBenu4uTe BpemMeTo 3a rotBeHe, HaTucHeTe

+1MUH.

Te AOMbITHUTENHO BpeMe, koraTto octaHe 10% ot Bpe-

MEeTO 3a roteeHe.

16. OIMA3BAHE HA OKOJTHATA CPE[OA

Peuvknupaite Matepuanute cbC CUMBONa
a%
CO. MocTaeaiTe ONakoBKUTE B CbOTBETHUTE

KOHTEHEPW 3a PELUKIIMPaHETOo M.

[ToMorHeTe 3a onas3BaHeTO Ha OKoNHaTa
cpena 1 4YOBELLKOTO 3apaBe, KakTo U 3a

peLVKIMpaHeTo Ha oTnaabLUm oT

eneKkTPUYECKN 1 eNnekTPoHHM ypeau. He

38 BbIIFTAPCKU

MSXB'pr'IHVITe ypeaoute, 0O3Ha4yeHn CbC

cumeonal E 3aefHo ¢ buToBaTa cmeT.
BbpHeTe ypeaa B MECTHUSA MYHKT 3a
peuuknupaHe nnu ce obbpHeTe KbM BallaTa
obLmHcka cnyxba.



ZA SAVRSENE REZULTATE

Hvala vam na odabiru ovog AEG proizvoda. Proizveli smo ga tako da dugo godina
besprijekorno radi, primjenom inovativnih tehnologija koje olak$avaju Zivot - funkcije koje
mozda necete pronaci kod obi¢nih uredaja. Odvojite nekoliko minuta na ¢itanje kako biste
iz njega izvukli ono najbolje.

Posjetite nase internetske stranice:

Dobit ¢ete savjete o koristenju, rjeSavanju problema, broSure i informacije o servisu i
popravcima:

www.aeg.com/support

Registrirajte svoj proizvod za bolju uslugu:

www.registeraeg.com

Kupite dodatnu opremu, potro$ni materijal i originalne rezervne dijelove za svoj
uredaj:
www.aeg.com/shop

KORISNICKA SLUZBA | SERVIS
Uvijek koristite originalne zamjenske dijelove.
Kada kontaktirate na$ ovlasteni servis trebate imati sljedece podatke: Model, PNC,

serijski broj.

Podaci se mogu naci na nazivnoj plocici.

/N Upozorenje / oprez - sigurnosne informacije
® Opce informacije i savjeti

EkoloSke informacije

Zadrzava se pravo na izmjene.
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procCitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koiji su rezultat nelspravnog postavljanja
ili koriStenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom

mjestu za buducéu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju uklju¢ene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem i mobilnim uredajem s My AEG
Kitchen .

Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Djecu i kuéne ljubimce
drzite podalje od uredaja tijekom uporabe i tijekom
hladenja.

Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se
aktivirati.

Bez nadzora djeca ne smiju obavljati CiS¢enje uredaja i
korisniCko odrzavanje.

1.2 Op¢éa sigurnost

Ovaj uredaj namijenjen je iskljucivo za kuhanje.
Ovaj je uredaj namijenjen za uporabu u ku¢anstvu i ostalim
smjestajnim jedinicama u zatvorenom prostoru.
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Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruckom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda;j i
zamijeniti kabel.

Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

Iskljucite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

Ako je mrezni kabel za napajanje oSte¢en, mora ga
zamijeniti proizvodac, ovlasteni servisni centar ili
kvalificirane osobe kako bi se izbjegao strujni udar.
UPOZORENUJE: Prije zamjene Zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljucen kako biste izbjegli elektriCni udar.
UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati
grijace ili povrSinu unutrasnjosti uredaja.

Uvijek koristite rukavice za pecénicu kako biste uklonili ili
umetnuli pribor ili posude.

Koristite samo senzor za hranu (senzor temperature jezgre)
preporucen za ovaj uredaj.

Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite prednji dio
nosaca police, a zatim strazniji kraj dalje od boc¢nih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

Za CiS¢enje uredaja ne Koristite uredaj za parno Cis¢enje.
Ne Koristite agresivna abrazivna sredstva za CiScenje ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje staklenih vrata jer mogu
oStetiti povrsinu, a to moze dovesti do loma stakla.

Prije pirolitiCkog CiS¢enja izvadite sav pribor iz pec¢nice i
uklonite sve naslage/prolivene naslage iz unutrasnjosti
uredaja.
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2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

/\ UPOZORENJE!

Samo kvalificirana osoba smije postaviti
ovaj uredaj.

+ Odstranite svu ambalazu.

* Ne postavljajte i ne koristite oSteceni
ureda;.

+ Slijedite upute za postavljanje isporucene
s uredajem.

* Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite
pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite
zastitne rukavice i zatvorenu obucu.

» Uredaj ne povlacite za rucku.

» Ugradite uredaj na sigurno i prikladno
mjesto koje udovoljava zahtjevima
instalacije.

» Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

» Prije montaze uredaja provijerite otvaraju li

se vrata uredaja bez ogranicenja.

+ Uredaj je opremljen elektriénim sustavom
za hladenje. Mora se prikljuciti na
napajanje.

» Ugradena jedinica mora udovoljavati
zahtjevima stabilnosti prema normi DIN
68930.

Minimalna visina ormari¢a 578 (600) mm
(minimalna visina ormari¢a

ispod radne ploce)

Sirina ormari¢a 560 mm

Dubina ormari¢a 550 (550) mm

Visina prednje strane ure- 594 mm
daja
Visina straznje strane ure- 576 mm
daja
Sirina prednje strane ure- 595 mm
daja
Sirina straznje strane ure- 559 mm
daja
Dubina uredaja 567 mm
Ugradna dubina uredaja 546 mm
Dubina s otvorenim vratima 1027 mm
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Minimalna veli¢ina ventila- 560x20 mm
cijskog otvora. Otvor smje-

Sten na donjoj straznjoj

strani

Duzina prikljuénog kabela. 1500 mm
Kabel je smjesten u des-

nom kutu straznje strane

Vijci za montazu 4x25 mm

2.2 Elektri¢ni priklju¢ak

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i strujnog udara.

Svako povezivanje s elektriénom mrezom
treba izvrsiti kvalificirani elektricar.

Uredaj mora biti uzemljen.

Provijerite jesu li parametri na natpisnoj
plocici kompatibilni s elektricnim
vrijednostima mreznog napajanja.

Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu
sa zastitom od strujnog udara.

Ne koristite adaptere s viSe uti¢nica i
produzne kabele.

Pazite da ne oStetite utikac i kabel
napajanja. Ako je potrebno zamijeniti
elektri¢ni kabel, to mora izvrsiti ovlasteni
servisni centar.

Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje
ili dode blizu vrata uredaja ili nisi ispod
uredaja, posebice kada radi ili su vrata
vruca.

Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
pricvr§¢ena na takav nacin da se ne moze
ukloniti bez alata.

Utika¢ kabela napajanja ukljucite u
utinicu tek po zavrSetku postavljanja.
Provjerite postoji li nakon montaze pristup
utikacu.

Ako je utiCnica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

Ne povlacite kabel napajanja kako biste
izvukli utikac iz uticnice. Uvijek uhvatite i
povucite utikac.

Koristite samo odgovarajuce izolacijske
uredaje: automatske sklopke, osigurace




(osigurace na uvrtanje izvaditi iz lezista),
sklopke i releje zemnog spoja.

Elektricna instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji vam omogucuje iskljucivanje
uredaja iz elektricne mreze na svim
polovima. Izolacijski uredaj mora imati
kontakte s otvorom minimalne Sirine 3
mm.

Vrata uredaja do kraja zatvorite prije
priklju€ivanja utikaca u utiCnicu napajanja.
Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim
utikacem i glavnim kabelom.

2.3 Primjena

— ne stavljajte vodu izravno u vruci
uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u
uredaju nakon zavrSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili
instaliranja dodatne opreme.

Gubitak boje emajla ili nehrdajuceg celika

nema utjecaj na performanse uredaja.

Koristite duboku pliticu za vlazne kolace.

Vocni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti

trajne.

Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima

uredaja.

Ako je uredaj postavljen iza neke ploce

(npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu

zatvorena dok uredaj radi. Toplina i vlaga
mogu se nakupiti iza takve ploce i
uzrokovati naknadna oStecenja uredaja,

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljede, opeklina, strujnog
udara ili eksplozije.

Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.
Pazite da se ventilacijski otvori nisu
blokirani.

Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.

Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.
Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok
uredaj radi. MoZze se osloboditi vruéi zrak.
Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako ima kontakt s vodom.

Ne pritiskajte otvorena vrata.

Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili
kao povrsinu za odlaganje.

Pazljivo otvorite vrata uredaja. Koristenje
sastojaka s alkoholom moze uzrokovati
mjesSavinu alkohola i zraka.

Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili
otvoreni plamen dodu u kontakt s
uredajem.

Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre
predmete sa zapaljivim proizvodima u
uredaj, blizu uredaja ili na uredaj.

Ne dijelite lozinku za Wi-Fi.

kucista ili poda. Ne zatvarajte plocu dok se
uredaj potpuno ne ohladi nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i €iS¢enje

/N\ UPOZORENJE!

Postoji opasnost od ozljede, vatre ili
osteéenja uredaja.

/\ UPOZORENJE!
Postoji opasnost od oStec¢enja uredaja.

Da biste sprijecili oSte¢enje ili promjenu

boje emajla:

— ne stavljajte posude ili druge predmete
izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno unutrasnjosti uredaja.

« Prije odrzavanja uredaj iskljucite a utikac
izvucite iz utiénice mreznog napajanja.

« Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od puknuc¢a staklenih ploc¢a.

« Staklene plo¢e vrata odmah zamijenite
kada su ostecene. Obratite se ovlaStenom
servisnom centru.

« Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata
su teskal!

« Uredaj redovito ocistite kako biste sprijecili
propadanje materijala povrsine.

« Uredaj ocistite vlaznom mekom krpom.
Koristite samo neutralne deterdZente.
Nikada ne Koristite abrazivna sredstva,
abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.

« Ako koristite rasprsivac za CiS¢enje
pecnice, slijedite sigurnosne upute na
ambalazi.
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2.5 Piroliticko ¢iSéenje

2.6 Kuhanje na pari

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda/ pozara/ kemijskog
isparavanja (dim) u piroliti€kom nacinu
rada.

/\ UPOZORENJE!
Postoji opasnost od opekotina i oStecenja

na uredaju.

» Prije provodenja pirolitickog ¢iS¢éenja i
pocetnog prethodnog zagrijavanja iz
pecnice uklonite:

— ostatake hrane, prolivena / natalozena
ulja ili masti.

— sve uklonjive predmete (ukljucujuci
police, bo¢ne vodilice itd., isporu¢ene
s uredajem), posebno sve
neprianjajuc¢e posude, tave, plitice,
pribor itd.

» Procitajte pazljivo sve upute za piroliticko
Cis¢enje.

» Drzite djecu podalje od uredaja dok djeluje
piroliticko CiS¢enje. Uredaj postaje jako
vrué i vruéi zrak se ispusta iz prednjih
ventilacijskih otvora.

+ Piroliticko ¢iS¢enje je operacija na visokoj
temperaturi koja moze osloboditi isparenja
od ostataka kuhanja i materijala, te se
potro$acima preporucuje:

— dobro prozracite tijekom i nakon
svakog pirolitickog Cis¢enja.

— dobro prozracite tijekom i nakon
pocetnog predzagrijavanja.

* Ne prolijevajte i ne koristite vodu za vrata
pecnice tijekom i nakon pirolitickog
¢iSéenja kako ne biste ostetili staklene
ploce.

» Isparenja koja se ispustaju iz svih
pirolitikih pecénica / ostataka kuhanja,
kako je opisano, nisu Stetna za ljude,
uklju€ujuci djecu ili osobe sa zdravstvenim
stanjima.

» Drzati podalje od uredaja ku¢ne ljubimice
tijekom i nakon pirolitickog €isc¢enja i
pocetnog prethodnog zagrijavanja. Mali
kucni ljubimci (osobito ptice i gmazovi)
mogu biti vrlo osjetljivi na promjene
temperature i ispustene pare.

* Neprianjaju¢e povrsine na posudama,
tavama, pekacima, posudu itd. mogu se
ostetiti na visokim temperaturama
pirolitickog CiS¢enja svih pirolitickih
pecnica, a mogu biti i izvor Stetnih
isparenja niske razine.
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* Ispustena para moze uzrokovati opekline:
— Budite oprezni prilikom otvaranja vrata
uredaja kad je funkcija aktivirana.
Dolazi do oslobadanja pare.
— Patzljivo otvorite vrata uredaja nakon
pecenja na pari.

2.7 Unutarnje osvjetljenje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od elektriénog udara.

« Sto se ti¢e zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove Zarulje namijenjene
su da izdrze ekstremne fiziCke uvjete u
kuc¢anskim uredajima, poput temperature,
vibracija, vlage ili namijenjene su
signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge
primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u
kucanstvu.

« Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti
klase energetske ucinkovitosti G.

« Koristite samo Zarulje s istim
specifikacijama.

2.8 Servis

« Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru.

« Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

2.9 Zbrinjavanje

/N\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljede ili gusenja.

« Obratite se opéinskim vlastima za
informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.

» Iskopc€ajte uredaj iz napajanja.

« Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i
odlozite ga.

» Uklonite bravu na vratima kako biste
sprijeCili zatvaranje maloljetne ili ku¢nih
ljubimaca u uredaju.




3. OPIS PROIZVODA
3.1 Op¢i pregled

@
DNE s

3.2 Dodatna oprema

Mreza za pecenje
Za posude, kalupe za torte, pecCenje.

Pekac¢ za pecivo
Za torte i biskvite.

Duboka plitica za rostilj/przenje
Za przenje i peCenije ili kao tava za skupljanje
masnoce.

B OONEEBNOENEA

Upravljacka ploca

Zaslon

Spremnik za vodu

Uti¢nica za senzor za hranu
Toplinski element

Zarulja

Ventilator

Izlazna cijev za uklanjanje kamenca

Nosa¢ polica, uklonjiv

Polozaiji polica
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Senzor za hranu
Za mjerenje temperature unutar hrane.

Teleskopske vodilice
Za lak$e umetanje i uklanjanje plitica i mreze za
pecenje.

4. UPRAVLJACKA PLOCA

4.1 Pregled upravljacke ploce

[
o

1zl n 516

Ukljueno / Isklju¢eno Pritisnite i drzite za ukljucivanje i isklju¢ivanje uredaja.
1zbornik Navodi funkcije uredaja.
Favoriti Navodi omiljene postavke.
Zaslon Prikazuje trenuta¢ne postavke uredaja.
Prekidac za svjetlo Za ukljucivanje i iskljuCivanje svjetla.
ﬂ Brzo zagrijavanje Za ukljucivanje i isklju€ivanje funkcije: Brzo zagrijavanje.
|

e «@~ @3

Pritisnite Pomicanje Pritisnite i drzite
Dodirnite povrSinu vrhom prsta. Kliznite vrhom prsta po povrsini. Dodirnite povrSinu na 3 sekunde.
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4.2 Zaslon

B Zaslon s postavljenim kljuénim funkcijama.
| Wi-Fi
12:30 Sat
POCETAK/ZAUSTAVI
Temperatura
Funkcije pecnice
Tajmer
Senzor za hranu (samo odabrani modeli)

13>

85 150°C

@ 15rlmn (<} START
| | | |
G F E D Cc

EMMUO®>»

Indikatori zaslona

Osnovni indikatori - za kretanje po zaslonu.

< »
OK Za povratak za k) ) o
Za potvrdu odabira / postavke jednu razinu na- Za poniStavanje Za ukljucivanje i iskljucivanje
" Zaduizbomiky, ~PoSliednje radnje. opcija.

Zvuéni alarm indikatori funkcije - na kraju postavijenog vremena kuhanja, oglasava se zvuéni signal.

a) B 2

Funkcija je uklju¢ena. Funkcija je ukljucena. Zvugni alarm je iskljucen.
Kuhanje se automatski zaustavlja.

Indikatori tajmera

S (%)

Za postavljanje funkcije: Odgodeno pokretanje. Za ponistavanje postavke.

Wi-Fi indikator - uredaj moze biti spojen na Wi-Fi.

.)))

Wi-Fi veza je uklju¢ena.

Daljinski rad indikator - uredajem se moZze upravljati daljinski.

vp)

Daljinski rad je ukljucen.

5. PRIJE PRVE UPORABE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

HRVATSKI 47



5.1 Pocetno ciséenje

= e, =

S =/

1. korak 2. korak 3. korak

Ocistite uredaj i pribor samo krpom
od mikrovlakana, toplom vodom i
blagim deterdzentom.

Uklonite sav pribor i sve uklonjive
nosace polica iz uredaja.

Vratite pribor i uklonjive nosace poli-
ca u uredaj.

5.2 Prvo spajanje
Nakon prvog povezivanja na zaslonu se prikazuje poruka dobrodoslice.
Morate postaviti: Jezik, Svjetlina zaslona, Tonovi tipki, Glasnoc¢a zujalice, Tvrdo¢a vode, Sat.

5.3 Beziéna veza ¥

Za spajanje uredaja trebate:
» Bezinu mrezu s internetskom vezom.
* Mobilni uredaj spojen na istu bezicnu mrezu.

1. korak Za preuzimanje My AEG Kitchen aplikacije: Skenirajte QR kod na natpisnoj plocici pomoc¢u kamere
na mobilnom uredaju za preusmjeravanje na AEG pocetnu stranicu. Natpisna plocica nalazi se na
prednjoj strani okvira unutrasnjosti uredaja. Aplikaciju takoder mozete preuzeti izravno iz trgovine
aplikacija.

2. korak Slijedite upute za ukljucivanje aplikacije.

3. korak Ukljucite uredaj.

4. korak Pritisnite: == . Odaberite: Postavke / Veze.
. »

5. korak - Kiiznite li pritisnite kako biste ukljuili: Wi-Fi.

6. korak BeZi¢ni modul uredaja pokrecée se u roku od 90 sek.

Frekvencija 2,4 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz

Protokol IEEE 802,11b DSSS, 802,11g/n OFDM

Maksimalna snaga EIRP <20 dBm (100 mW)

Wi-Fi modul NIUS-50

5.4 Licenca za softver Za pristup izvornom kodu ovih besplatnih i

softverskih komponenti otvorenog koda Ciji
uvjeti licenciranja zahtijevaju objavljivanje, i
da biste vidjeli njihove potpune informacije o
autorskim pravima i primjenjive uvjete
licence, posjetite: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (mapa
NIUS)

Softver u ovom proizvodu sadrzi komponente
koje se temelje na besplatnom i softveru
otvorenog koda. AEG prima na znanje
doprinos zajednica otvorenog softvera i
robotike razvojnom projektu.
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5.5 Pocetno predgrijavanje
Prije prve uporabe prethodno zagrijte praznu

pecnicu.
1. korak Uklonite sav pribor i sve uklonjive nosace polica iz peénice.
2. korak . ) .
ora Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: IZI
Pustite pec¢nicu da radi 1 h.
3. korak

Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju:
Pustite peénicu da radi 15 min.

@ Tijekom predgrijavanja pec¢nica moze stvarati neugodan miris i dim. Pobrinite se da se soba prozracuje.

5.6 Kako postaviti: Tvrdo¢a vode Upotrijebite testni papir ili kontaktirajte svog
. - . . opskrbljivaca vodom kako biste provjerili
Kad spajate pecnicu na elektricnu mrezu, razinu tvrdoce vode.

morate postaviti razinu tvrdoc¢e vode.

& % )

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
Stavite testni papir u vo-  Otresite testni papir kako Nakon 1 min provjerite Postavite razinu tvrdoc¢e vo-
du otprilike 1 sek. Ne biste uklonili viSak vode.  tvrdo¢u vode pomoc¢u do- de: Izbornik / Postavke / Po-
stavljajte testni papir pod nje tablice. stavljanje / Tvrdo¢a vode.

tekucu vodu.

@ Boje testnog papira i dalje se mijenjaju. Ne provjeravajte tvrdo¢u vode kasnije od 1 min nakon ispitivanja.

Mozete promijeniti razinu tvrdo¢e vode u izborniku: Postavke / Postavljanje / Tvrdoca vode.

Tablica prikazuje raspon tvrdo¢e vode (dH) s odgovaraju¢om razinom kalcijevog depozita i
klasifikacijom vode. Podesite razinu tvrdo¢e vode prema tablici.

Tvrdoc¢a vode Testni papir  Kalcijev depo- Kalcijev depo- Klasifikacija
zit (mmol/l) zit (mgl/l) vode

Razina dH

1 0-7 l:l 0-13 0-50 meka

2 8-14 EI 14-25 51-100 srednje tvrda
3 15-21 lil 26-3.8 101 - 150 tvrda
4 222 IEI 239 2151 vrlo tvrda

Kad je razina tvrdoée vode iz slavine 4,
spremnik za vodu napunite vodom iz boca.
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6. SVAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim

uputama.

6.1 Kako podesiti: Funkcije pe¢nice

1. korak Ukljucite pe¢nicu. Na zaslonu se prikazuje zadana funkcija pecnice.

2. korak Za ulazak u podizbornik, pritisnite simbol funkcije pecnice.

3. korak Odaberite funkciju pecénice i pritisnite: OK. Na zaslonu se prikazuje: temperatura.
4. korak PodeSavanje temperature. Pritisnite: OK.

5. korak

Pritisnite: START .

Senzor za hranu - senzor mozete ukljugiti u bilo koje vrijeme prije ili tijekom kuhanja.

STOP - pritisnite za iskljucivanje funkcije pecnice.

6. korak

Iskljucite peénicu.

6.2 Kako postaviti: Parnu funkciju pecnice

1. korak Ukljucite pecnicu.

Odaberite simbol funkcije pecnice i pritisnite ga za ulazak u podizbornik.

2. korak Pritisnite . Podesite parnu funkciju peénice.

3. korak e OK . .

Pritisnite: . Na zaslonu se prikazuju postavke temperature.

4. korak Postavite temperaturu.

5. korak Pritisnite: OK.

6. korak Pritisnite poklopac spremnika za vodu kako biste ga otvorili.

7. korak Spremnik za vodu napunite hladnom vodom do maksimalne razine (oko 950 ml) dok se signal ne
oglasi ili se na zaslonu se ne pojavi poruka. Nemojte puniti spremnik za vodu preko maksimalnog
kapaciteta. Postoji rizik od curenja vode, prelijevanja i oSte¢enja namjestaja.

/\ UPOZORENJE!

Koristite samo hladnu vodu sa slavine. Ne koristite filtriranu (demineraliziranu)
ili destiliranu vodu. Ne koristite druge tekucine. U spremnik za vodu ne ulije-
vajte zapaljive ili tekucine koje sadrze alkohol.

8. korak Gurnite spremnik za vodu u njegov pocetni polozaj.
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9. korak

Pritisnite: START .

Para se pojavljuje nakon otprilike 2 min. Kad pec¢nica postigne zadanu temperaturu, oglaSava se
signal.

10. korak  Kad spremnik za vodu ostane bez vode, oglaSava se signal. Napunite spremnik za vodu.
11. korak  Iskljucite pecnicu.
12. korak  Nakon zavrSetka kuhanja ispraznite spremnik za vodu.
Pogledajte poglavlje ,Odrzavanje i ¢iS¢enje”, Praznjenje spremnika.
13. korak  Preostala voda moze se kondenzirati u unutrasnjosti pe¢nice. Nakon kuhanja, vrata pecnice pazlji-

vo otvorite. Kad se peénica ohladi, posusite unutrasnjost mekanom krpom.

6.3 Kako postaviti: Pomo¢ pri kuhanju

Svako jelo u ovom podizborniku ima preporué¢enu funkciju i temperaturu. Mozete podesiti
vrijeme i temperaturu.

Za neka jela mozete takoder kuhati s:
» Automatska tezina
+ Senzor za hranu

Stupanj na kojem se jelo kuha:

» Slabo peceno ili Manje peceno
» Srednje peCeno

» Dobro peceno ili Vise

1. korak Ukljugite pecnicu.

2. korak Pritisnite: =—.

3. korak Pritisnite: % . Unesite: Pomo¢ pri kuhanju.
4. korak Odaberite jelo ili vrstu hrane.

5. korak

Pritisnite: START .

6.4 Funkcije pe¢nice

STANDARD
Funkcija pe¢nice Aplikacija
v Za rostiljanje tankih komada hrane i pripremu tostiranog kruha.
Rostilj
vow Za pecenije velikih komada mesa ili peradi s kostima na jednom poloZaju police. Za
Y pripremu zapedenih jela i tamnjenje.

Turbo rostilj
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Funkcija pe¢nice

Aplikacija

)

Vrucéi zrak

Za pecenje na do tri razine polica istovremeno i za suSenje hrane. Podesite tempera-
turu 20 - 40 °C nize nego za Tradicionalno pecenje.

A oad

*

Zamrznuta hrana

Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. pomfrita, kroketa od krumpira ili proljetnih rola-
da).

Tradicionalno pecenje

Za pecCenje i przenje hrane na jednoj razini police.

)

Funkcija za pizzu

Za pecenje pizze. Za intenzivno tamnjenje i hrskavo dno.

Donji grija¢

Za pecenje kolaca s hrskavim dnom i konzerviranje hrane.

i)

=

Dizanje tijesta

Za ubrzavanje dizanja dizanog tijesta. SprjeCava povrsinu tijesta od suSenja i odrzava
tijesto elasti¢nim.

POSEBNO

Funkcija pe¢nice

Aplikacija

=

Konzerviranje

Za konzerviranje povréa (npr. krastavaca).

§9

Dehidracija

Za suSenje narezanog voca, povréa i gljiva.

—
—
uuru

Zagrijavanje tanjura

Za prethodno zagrijavanje tanjura za posluzivanje.

Sk

YY)

Odmrzavanje

Za odmrzavanje (povrce i voce). Vrijeme odmrzavanja ovisi o kolicini i veli¢ini zamr-
znute hrane.

54§

g
Au gratin

Za jela poput lazanja ili zape¢enog krumpira. Za pripremu zapecenih jela i tamnjenje.
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Funkcija pe¢nice

Aplikacija

¢°C Za pripremu mekanog, soénog pecenja.
Sporo pecenje
s Za odrzavanije topline hrane.

Odrzavanje topline

A

Vlazno pecenje

Ova funkcija napravljena je za ustedu energije tijekom kuhanja. Kad koristite ovu
funkciju, temperatura u unutra$njosti moze se razlikovati od postavljene temperature.
Koristi se preostala toplina. Snaga zagrijavanja moze se smanjiti. Za vise informacija
pogledajte poglavlje "Svakodnevna uporaba”, napomene o: Vlazno pecenje.

PARA

Funkcija pe¢nice

Aplikacija

G

—r

Podgrijavanje parom

Podgrijavanje namirnica parom sprjecava susenje povrsine. Toplina se distribuira
njezno i ujednaceno $to omoguduje obnavljanje okusa i arome hrane kao da je upra-
vo pripremljena. Ova funkcija moze se koristiti za podgrijavanje hrane izravno na ta-
njuru. MoZete podgrijavati viSe od jednog tanjura u isto vrijeme, koriste¢i razlicite po-
lozaje polica.

%

Pecenje kruha

Tu funkciju koristite za pripremu kruha i peciva s jako dobrim rezultatima poput profe-
sionalnih u pogledu hrskavosti, boje i sjaja korice.

G

Low
Niska vlaznost

Funkcija je prikladna za meso, perad, jela iz pecnice i slozence. Zahvaljuju¢i kombi-
naciji pare i topline, meso dobije mekanu i soénu strukturu s hrskavom koricom.

6.5 Napomene o: Vlazno pec€enje Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se

Ova funkcija koristena je za uskladivanje s

automatski isklju¢uje nakon 30 sek.

razredom energetske ucinkovitosti i Upute za kuhanje potraiite u pogla\_llju ]
zahtjevima ekolo$kog dizajna (u skladu s EU | "Savjeti i preporuke”, Vlazno pecenje. Opce
65/2014 i EU 66/2014). Testovi prema: preporuke za ustedu energije potrazite u

IEC/EN 60350-1

Vrata pec¢nice moraju biti zatvorena tijekom
pecenja tako da se funkcija ne ometa i da
pecnica radi s najviSom moguc¢om
energetskom ucinkovitoScéu.

poglavlju "Energetska ucinkovitost", Usteda
energije.
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7. FUNKCIJE SATA

Aplikacija

Za produzenje vremena kuhanja.

Za postavljanje odbrojavanja. Maksi-
malno je 23 h 59 min. Ova funkcija ne
utjee na rad uredaja.

7.1 Opis funkcija sata
Funkcija
sata
Funkcija  Aplikacija
sata Produzenje
vremena
Vrijeme ku-  Postavljanje trajanja kuhanja. Maksi-
hanja mailno je 23 h i 59 min. Podsjetnik
Zavrsetak Kako biste postavili $to se dogada kad
postupka tajmer zavrsi s odbrojavanjem.
Tajmer pre-
Odgodeno Za odgodu pocetka i / ili zavrSetka ku- ma gore
pokretanje hanja.

Prati koliko dugo funkcija radi. Tajmer

kljugiti.

7.2 Kako podesiti: Funkcije sata

Kako postaviti sat

1. korak

Pritisnite: Sat.

2. korak

Postavite vrijeme. Pritisnite: OK.

Kako postaviti vrijeme kuhanja

1. korak Odaberite funkciju pecnice i postavite temperaturu.
2. korak Pritisnite: @
3. korak

Postavite vrijeme. Pritisnite: OK.

Kako odabrati opciju zavrSetka

1. korak Odaberite funkciju pecnice i postavite temperaturu.
2. korak Pritisnite: @

3. korak Postavite vrijeme kuhanja.

4. korak Pritisnite: ® ® @

5. korak Pritisnite: ZavrSetak postupka.

6. korak Odaberite preferirani: ZavrSetak postupka.

7. korak

Pritisnite: OK. Ponavljajte radnju dok se na zaslonu ne prikaze glavni zaslon.

Kako odgoditi pocetak kuhanja

1. korak

Postavite funkciju pecnice i temperaturu.

2. korak

Pritisnite: @
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Kako odgoditi pocetak kuhanja

3. korak Postavite vrijeme kuhanja.

4. korak Pritisnite: ® ® @

5. korak Pritisnite: Odgodeno pokretanje.

6. korak Odaberite vrijednost.

7. korak
ora Pritisnite: OK. Ponavljajte radnju dok se na zaslonu ne prikaze glavni zaslon.

Kako produziti vrijeme kuhanja

Kad je preostalo 10% vremena kuhanja a hrana ne izgleda kao da je gotova, mozete produziti vrijeme kuhanja.

Takoder mozete promijeniti i funkciju pe¢nice.

Pritisnite +1min za produzenje vremena kuhanja.

Kako promijeniti postavke tajmera

1. korak Pritisnite: QD

2. korak Postavite vrijednost tajmera.

3. korak Pritisnite: OK

Postavljeno vrijeme mozete promijeniti u bilo kojem trenutku tijekom kuhanja.

8. NACIN KORISTENJA: PRIBOR

8.1 Umetanje dodatne opreme mijera protiv prevrtanja. Visoki obod oko

Mala udublienja na vrhu poveéavaiu police sprije¢ava klizanje posuda s police.

sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna

Mreza za pecenje:
Gurnite mrezu izmedu vodilica nosaca police.
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Pekac za pecivo / Duboka plitica: —
Gurnite pladanj za pe¢enje izmedu vodilica police. \

8.2 Senzor za hranu

Senzor za hranu - mjeri temperaturu unutar hrane. MozZete ga koristiti sa svakom funkcijom
pecnice.

Potrebno je podesiti dvije temperature:

C ”?

Temperaturu peénice minimum 120 °C. Temperaturu jezgre.

Za najbolje rezultate kuhanja:

Sastojci trebaju biti na sobnoj tem- Ne koristite za tekuca jela. Tijekom kuhanja mora ostati u jelu.
peraturi.

Pecénica izraCunava priblizno vrijeme kraja kuhanja. To ovisi o koli€ini hrane, postavljenoj
funkciji pecnice i temperaturi.

Nacin upotrebe: Senzor za hranu

1. korak Ukljucite pecnicu.

2. korak Postavite funkciju pec¢nice i, ako je potrebno, temperaturu pecnice.

3. korak Umetnite: Senzor za hranu.

Meso, perad i ribu Slozenac

Umetnite vrh Senzor za hranu u sredi$te mesa iliri- ~ Umetnite vrh Senzor za hranu to€no u sredistu sloZenca.
be, u najdeblji dio, ako je moguce. Pobrinite se da Senzor za hranu trebao bi tijekom kuhanja biti stabiliziran
najmanje 3/4 Senzor za hranu bude unutar jela. na jednom mjestu. Kako biste to postigli, upotrijebite ¢vrsti
sastojak. Upotrijebite rub posude za pecenje kako biste
poduprli silikonsku rugicu Senzor za hranu. Savjet Senzor
za hranu ne smijete dodirivati dno posude za pecenje.
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4. korak Utaknite Senzor za hranu u uti¢nicu na prednjoj strani pecnice.
Na zaslonu se prikazuje aktualna temperatura: Senzor za hranu.

5. korak /‘? - pritisnite za postavljanje temperature jezgre senzora.

6. korak ooo pritisnite za postavljanje preferirane opcije:
*  Zvuéni alarm - kad hrana dosegne temperaturu jezgre, oglasava se signal.
« Zvuéni alarm i zaustavljanje kuhanja - kad hrana dosegne temperaturu jezgre, oglasava se sig-

nal a pec¢nica se iskljucuje.

7. korak . - ) Lo OK " )

Odaberite opciju i nekoliko puta pritisnite: za prijelaz na glavni zaslon.
. korak

8-korak  pritisnite: START .
Kad hrana dosegne postavljenu temperaturu, oglasava se signal. MoZete odluciti zaustaviti ili na-
staviti kuhati kako biste bili sigurni da je dobro pecena.

9. korak Uklonite Senzor za hranu utika¢ iz uti¢nice i izvadite jelo iz pe¢nice.

/\ UPOZORENJE!

Postoji rizik od opeklina jer Senzor za hranu postaje vruce. Budite paZzljivi kad
iskopCavate senzor za hranu iz uti¢nice i kad ga vadite iz hrane.

9. DODATNE FUNKCIJE

9.1 Kako ustedjeti: Favoriti temperature ili funkcije ¢id¢enja. Mozete

Mozete spremiti svoje omiljene postavke,

spremiti 3 omiljene postavke.

poput funkcije pec¢nice, vremena kuhanja,

Korak 1 Ukljucite uredaj.

2. korak Odaberite Zeljenu postavku.

3. korak Pritisnite: — . Odaberite: Favoriti.

4. korak Odaberite: Spremi trenutaéne postavke.
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5. korak

Pritisnite + da biste postavku dodali na popis: Favoriti. Pritisnite OK.

k) - pritisnite da biste resetirali postavku.

0 - pritisnite da biste ponistili postavku.

9.2 Blokiranje tipki

Ova funkcija sprje¢ava nehoti¢nu promjenu funkcije pecnice.

1. korak Ukljucite uredaj.
2. korak Postavite funkciju pecnice.
3. korak

7!:(, H - pritisnite istovremeno za uklju¢enje funkcije.

Za iskljucivanje funkcije ponovite korak 3.

9.3 Automatsko iskljucivanje

Iz sigurnosnih razloga uredaj se iskljucuje
nakon nekog vremena, ako funkcija pec¢nice
radi a vi ne promijenite niti jednu postavku.

(°C) @ (h)

250 - maksimum 3

(°C) @ (h)

30- 115 125
120 - 195 85
200 - 245 55

10. SAVJETI

10.1 Preporuke za kuhanje

Automatsko isklju€ivanje ne radi s
funkcijama: Osvijetljenje unutrasnjosti,
Senzor za hranu, Vrijeme zavrSetka, Sporo
pecenje.

9.4 Ventilator za hladenje

Kada uredaj radi, ventilator za hladenje
automatski se ukljuCuje kako bi povrsinu
uredaja odrzao hladnom. Ako iskljucite
uredaj, ventilator za hladenje i dalje radi sve
dok se uredaj ne ohladi.

®

Temperature i vremena kuhanja u tablicama sluze kao primjeri. Oni ovise o receptu, kvaliteti i koli€ini koriStenih

sastojaka.

Va$ uredaj moze peci drugacije od uredaja koji ste imali ranije. Dolje navedeni savjeti prikazuju preporuc¢ene po-
stavke za temperaturu, vrijeme kuhanja i polozaj polica za odredene vrste hrane.

Ako ne mozete naci postavke za posebni recept, potrazite onaj koji mu je sli¢an.

Vise preporuka za kuhanje potrazite u tablicama za kuhanje na nasoj web stranici. Za pronalazenje savjeta za
kuhanje pogledajte PNC broj na natpisnoj plocici na prednjem okviru unutrasnjosti uredaja.
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10.2 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite preporuke
navedene u tablici ispod.

¥ = (R
\ ru
(°C) (min)
Slatke rolade, 16 ko- pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 25-35
mada dilom
Svicarska rolada pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 15-25
dilom
Cijela riba, 0,2 kg pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 3 15-25
dilom
Kolaci¢i, 16 komada pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 20-30
dilom
Makroni, 24 komada peka¢ za pecivo ili plitica s cje- 160 2 25-35
dilom
Muffini, 12 komada  peka¢ za pecivo ili plitica s cje- 180 2 20-30
dilom
Slani kola¢, 20 ko- pekac¢ za pecivo ili plitica s cje- 180 2 20-30
mada dilom
Sitni prhki biskviti, 20 pekac za pecivo ili plitica s cje- 140 2 15-25
komada dilom
Tartlete, 8 komada pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 15-25

dilom

10.3 Vlazno pecenje - preporuceni dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od svjetle
boje i reflektiraju¢eg posuda.

Tava za pizzu

Posuda za pecenje

Ramekin posude

Kalup za flan

Tamni, nereflektirajuci
Promjer 28 cm

Tamni, nereflektirajuci
Promjer 26 cm

Keramika
Promijer 8 cm, visi-
na5cm

Tamni, nereflektirajuci
Promjer 28 cm

10.4 Tablice pecenja za ispitne

ustanove

Informacije za ispitne ustanove
Testovi prema: EN 60350, IEC 60350.
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Pecenje na jednoj razini - peCenje u kalupima

Y

D

°C min

Bezmasni biskvit Vruéi zrak 160 45 - 60 2
Bezmasni biskvit Tradicionalno pecenje 160 45 - 60 2
Pita od jabuka, 2 kalupa @20  Vrudi zrak 160 55-65 2
cm

Pita od jabuka, 2 kalupa @20  Tradicionalno pecenje 180 55 - 65 1
cm

Prhko tijesto Vruéi zrak 140 25-35 2
Prhko tijesto Tradicionalno pecenje 140 25-35 2

Pecenje na jednoj razini - keksi
Koristite trec¢i polozaj police u pecnici.

¥

°C min
Mali kolaéi, 20 po plitici, prethod-  Vruéi zrak 150 20-30
no zagrijte praznu peénicu
Mali kolaé¢i, 20 po plitici, prethod-  Tradicionalno pec¢enje 170 20-30

no zagrijte praznu peénicu

Pecenje na viSe razina - keksi

Y

°C min
Prhko tijesto Vruéi zrak 140 25-45 2/4
Mali kolaci, 20 po plitici, pret- Vruéi zrak 150 25-35 1/4
hodno zagrijte praznu pecnicu
Bezmasni biskvit Vruéi zrak 160 45 -55 2/4
Pita od jabuka, 1 kalup pore-  Vruéi zrak 160 55-65 2/4

Setki (J 20 cm)

Rostilj
Praznu pecnicu prethodno zagrijte 5 minuta.

Rostiljanje na maksimalnoj postavci temperature.
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% 5 0

min
Tost Rostilj 1-2 5
Govedi odrezak, okrenite na drugu  Rostilj 24 -30 4
stranu nakon proteka polovice vre-
mena
11. CISCENJE | ODRZAVANJE
/\ UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.
11.1 Napomene za ciS¢enje
< Prednju stranu uredaja oc€istite samo krpom od mikrovlakana s toplom vodom i blagim deter-

dzentom.

Za CiSéenje metalnih povrSina koristite otopinu za ¢is¢enje.

Mrlje ocistite blagim deterdzentom.
Sredstva za ¢Cis-

¢enje
¢_ Unutradnjost pecnice ocistite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili drugih ostataka
— moze uzrokovati pozar.
D Ne ¢€uvajte hranu u uredaju dulje od 20 minuta. Osusite unutrasnjost samo krpom od mikro-
Svakodnevna  Vlakana nakon svake uporabe.
uporaba
by Ocistite sav pribor nakon svake uporabe i pustite da se osusi. Koristite samo krpu od mikro-
<+, vlakana namocenu u toplu vodu i blagi deterdzent. Pribor ne perite u perilici posuda.
W v . P v . PR vy s T
Ne ¢istite pribor s neprijanjaju¢im povr§inama pomocu abrazivnih sredstava za CiSéenje ili

predmeta s os$trim rubovima.

Dodatna oprema

11.2 Kako ukloniti: Nosaci police

Kako biste ocistili pe¢nicu, skinite nosace
police.

1. korak Iskljucite peénicu i pricekajte da se ohladi.
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2. korak Nosace police pazljivo povucite pre-
ma gore i van iz prednjeg nosaca. ‘ ’[

3. korak Prednji kraj nosaca police povucite
dalje od boc¢ne stijenke.

4. korak Izvadite nosace iz straznjeg nosaca.

Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

11.3 Nacin upotrebe: Piroliticko
CiScenje
Odistite pecnicu opcije PirolitiCko Ciscenje.

/\ OPREZ!

Ako su u isti ormari¢ postavljeni drugi
uredaiji, ne upotrebljavajte ih istodobno s
/\ UPOZORENJE! ovom funkcijom. To moze uzrokovati
oStecenje pecnice.

Postoiji rizik od opeklina.

Prije Piroliticko ciS¢enje:

Iskljucite pecnicu i pricekajte da Izvadite sav pribor iz pe¢nice. Ocistite dno pecnice i unutrasnje staklo
se ohladi. vrata toplom vodom, mekom krpom i
blagim deterdZzentom.

Nemojte puniti spremnik za vodu tijekom ¢iS¢enja. To ponovno pokrece ciklus €iScenja.

1. korak Ukljucite pecnicu.
2. korak Pritisnite: —— / Ci&¢enje.
3. korak Stavite pladanj za pe¢enje na polozaj prve police za prikupljanje vode iz spremnika vode.

OK_ pritisnite za pocetak praznjenja spremnika za vodu.

4. korak Kad se praznjenje spremnika zavrsi, uklonite peka¢ za pecivo i uklonjive nosace polica. ObriSite

unutrasnjost peénice i unutarnje staklo vrata mekom krpom. Pritisnite: OK.

5. korak Odaberite nacin za ¢iSéenje.
Opcija Nacin ¢iSéenja Trajanje
Piroliticko ¢is¢enje, brzo Lagano c¢isc¢enje 1h
Piroliticko ¢iS¢enje, normalno Normalno ¢is¢enje 1 h 30 min
Piroliticko ¢isc¢enje, intenzivno Temeljito ¢iSéenje 3h

@ Kad ¢is¢enje zapocne, zZarulja se iskljucuje, a ventilator radi najveéom brzinom.

STOP _ pritisnite za zaustavljanje &iéenja prije zavrsetka.
Ne upotrebljavajte peénicu dok simbol za zaklju€ana vrata ne nestane sa zaslona.

Kada ciscéenje zavrsi:

Isklju¢ite peénicu i pricekajte da Unutrasnjost ocistite mekanom S dna unutrasnjosti uklonite ostatke.
se ohladi. krpom.
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11.4 Podsjetnik Za Ci$éenje

Ciscéenje se preporuéuje kad se pojavi podsjetnik.

Koristite funkciju: Piroliticko ¢iS¢enje.

11.5 Nacin upotrebe: Uklanjanje
kamenca

Prije nego pocnete:

Iskljucite peénicu i pricekajte da se Izvadite sav pribor iz pe¢nice. Provjerite je li spremnik za vodu pra-
ohladi. zan.

Trajanje prvog dijela: oko 100 min

1. korak Duboku posudu za pecéenje postavite na prvi polozaj police.

2. korak U spremnik za vodu ulijte 250 ml sredstva za uklanjanje kamenca.

3. korak Preostali dio spremnika za vodu napunite vodom do maksimalne razine, dok se signal ne oglasi ili
se na zaslonu ne prikaze poruka.

4. korak Odaberite: Izbornik / Ciséenje.

5. korak Ukljugite funkciju i slijedite upute na zaslonu.

Pocinje prvi dio postupka za uklanjanje kamenca.

6. korak Nakon $to je prvi dio gotov, ispraznite duboku pliticu i vratite je na prvi polozaj police.

Trajanje drugog dijela: oko 35 min

7. korak Preostali dio spremnika za vodu napunite vodom do maksimalne razine, dok se signal ne oglasi ili
se na zaslonu ne prikaze poruka.

8. korak Kad funkcija zavrsi, uklonite duboku posudu za pecenje.

@ Kad ova funkcija radi, lampica je isklju¢ena.

Kada postupak uklanjanja kamenca zavrsi:

Iskljucite peénicu. Kad se pec¢nica ohladi, posusite unu- Ostavite vrata pe¢nice otvorena i pri-
trasnjost mekanom krpom. Cekajte da se unutrasnjost osusi.

@ Ako nakon postupka za uklanjanje kamenca ostane ostataka vapenca u pecnici, na zaslonu ¢e se pojaviti
upit za ponavljanje postupka.

11.6 Podsjetnik za uklanjanje vodenog kamenca

Postoje dva podsjetnika koja vas navode na uklanjanje kamenca u peénici. Podsjetnik za
uklanjanje kamenca ne mozete onemoguciti.

Vrsta Opis
Softverski podsjetnik Preporucuje vam uklanjanje kamenca iz peénice.
Hardverski podsjetnik Obvezuje vas da uklonite kamenac iz pecnice. Ako iz pec¢nice ne uklonite kamenac

kada je hardverski podsjetnik uklju¢en, funkcija pare je onemogucena.
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11.7 Nacin upotrebe: Ispiranje

Prije nego pocnete:

Iskljucite pecnicu i pricekajte da se ohladi. Izvadite sav pribor iz pecnice.
1. korak Duboku tepsiju postavite na prvi polozaj police.
2. korak Spremnik za vodu napunite vodom do maksimalne razine, dok se ne oglasi signal ili se na zaslonu

ne prikaze poruka.

3. korak Odaberite: Izbornik / Ciscenje / Ispiranje.
Trajanje: oko 30 min

4. korak Ukljugite funkciju i slijedite upute na zaslonu.

5. korak Kad funkcija zavrsi, uklonite duboku tepsiju.

@ Kad ova funkcija radi, lampica je isklju¢ena.

11.8 Nacin upotrebe: Praznjenje
spremnika

Koristite je nakon kuhanja pomocu parne funkcije peénice kako biste uklonili preostalu vodu iz
spremnika za vodu.

Prije nego pocnete:

Iskljucite pecnicu i pricekajte da se ohladi. Izvadite sav pribor iz pecnice.
1. korak Duboku posudu za pecéenje postavite na prvi polozaj police.
2. korak Odaberite: 1zbornik / Ciééenje / Praznjenje spremnika.
Trajanje: 6 min
3. korak Ukljucite funkciju i slijedite upute na zaslonu.
4. korak Kad funkcija zavrsi, uklonite duboku posudu za pecenje.

@ Kad ova funkcija radi, lampica je isklju¢ena.

11.9 Kako ukloniti i postaviti: Vrata

Mozete ukloniti vrata i unutrasnje staklene
plo€e kako biste ih ogistili. Broj staklenih
ploca razliCit je za razli¢ite modele.

/\ OPREZ!

Pazljivo rukujte staklom, posebno oko
rubova prednje ploce. Staklo se moze
razbiti.

/\ UPOZORENJE!
Vrata su teska.
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1. korak

Potpuno otvorite vrata.

2. korak

Podignite i pritisnite stezne poluge
(A) na dvjema Sarkama vrata.

3. korak

Vrata peénice zatvorite do prvog otvorenog polozaja (priblizno pod kutom od 70°). Vrata drzite s ob-
je strane i povucite ih od pec¢nice i pod kutom prema gore. Stavite vrata s vanjskom stranom prema

dolje na meku krpu na stabilnu povrsinu.

4. korak

Uhvatite oblogu vrata (B) na gor-
njem rubu vrata s dvije strane i pri-
tisnite prema unutra kako biste
oslobodili kop&u.

5. korak

Povucite oblogu vrata prema napri-
jed kako biste je uklonili.

6. korak

Drzite staklene ploce vrata za gornji
rub jedan po jedan i povucite ih pre-
ma gore iz vodilice.

7. korak

Ocistite staklenu plocu vodom i sa-
punicom. Pazljivo osusite staklenu
plo¢u. Staklene ploce ne perite u
perilici posuda.

8. korak

Nakon ¢i$¢enja gore opisane kora-
ke obavite obrnutim redoslijedom.

9. korak

Najprije umetnite manju plocu, zatim vedu i vrata.

11.10 Kako zamijeniti: Zarulju

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruca.

Prije zamjene zarulje:

1. korak 2. korak

3. korak

Iskljucite pecnicu. Pri¢ekajte dok se  Iskljucite pecnicu iz elektricnog na-

pecnica ne ohladi. pajanja.

Na dno unutrasnjosti pe¢nice stavite

krpu.
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Gornja zarulja

1. korak Okrenite stakleni poklopac Zarulje i skinite
ga.
N
2. korak Skinite metalni prsten i oCistite stakleni poklopac.
3. korak Zamijenite zarulju svjetiljike odgovaraju¢om zaruljom koja je otporna na toplinu od 300 °C.
4. korak Postavite metalni prsten na stakleni poklopac i instalirajte ga.

Bocno svjetlo

1. korak Skinite lijevi nosac polica kako biste omo-
gucili pristup Zarulji.

2. korak Za skidanje staklenog poklopca koristite
mali, tupi predmet (npr. €ajnu Zlicicu).

3. korak Ocistite stakleni poklopac.

4. korak Zamijenite zarulju svjetiljike odgovaraju-
¢om Zzaruljom koja je otporna na toplinu od
300 °C.

5. korak Postavite stakleni poklopac.

6. korak Vratite lijevu vodilicu za police.

12. RIESAVANJE PROBLEMA

/\ UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim

uputama.
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12.1 Sto uéiniti ako ...

B
E Uredaj se ne ukljucuje ili se ne zagrijava

@ Moguci uzrok

v

Rjesenje

Uredaj nije spojen na napajanje ili nije ispravno spojen.

Provjerite je li uredaj ispravno spojen na napajanje.

Sat nije postavljen.

Postavite sat, za detalje pogledajte Funkcije sata po-
glavlje, Kako postaviti: Funkcije sata.

Vrata nisu pravilno zatvorena.

Zatvorite vrata do kraja.

Osigurac je pregorio.

Uvjerite se da je osigura¢ uzrok kvara. Ako se problem
ponovi, obratite se kvalificiranom elektri¢aru.

Uredaj Roditeljska zastita je ukljucen.

Pogledajte poglavlje "Izbornik", podizbornik za: Opcije.

Y
Komponente

@ Opis

v

Rjesenje

Zarulja je pregorjela.

Zamijenite zarulju, za detalje pogledajte poglavlje "Odr-
Zavanje i CiS¢enje", Kako zamijeniti: Zarulja.

Prekid napajanja uvijek zaustavlja ¢iScenje.
Ponovite ¢iS¢enje ako je prekinuto prekidom
napajanja.

(e) E Problemi s Wi-Fi signalom

@ Mogucéi uzrok

v

Rjesenje

Problem sa signalom bezi¢ne mreze.

Provjerite je li va§ mobilni uredaj spojen na bezi¢nu
mrezu.

Provijerite bezi¢nu mrezu i usmjerivac.

Ponovno pokrenite usmjerivac.

Instaliran je novi usmjernik ili je promijenjena konfigura-
cija usmjernika.

Kako biste ponovno konfigurirali uredaj i mobilni uredaj,
procitajte poglavlje "Prije prve uporabe", BeZi¢na veza.

Signal bezi¢ne mreze je slab.

Pomaknite usmjernik $to blize uredaju.

BezZi¢ni signal ometa druga mikrovalna pe¢nica postav-
liena u blizini uredaja.

Iskljucite mikrovalnu peénicu.

Izbjegavaijte istovremenu uporabu druge mikrovalne
pecnice i daljinskog upravlja¢a uredaja. Mikrovalovi
ometaju Wi-Fi signal.
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12.2 Kako upravljati: Sifre pogreski

Kada se dogodi softverska greska, na zaslonu se pojavi poruka o pogresci.

U ovom ¢ete odjeljku pronaci popis problema koje mozete sami rjesiti.

@ Kod i opis

-V

= Rjesenje

C2 - Senzor za hranu je u unutradnjosti uredaja tijekom
Piroliticko ¢iscenje.

Izvadite Senzor za hranu.

C3 - vrata nisu potpuno zatvrena tijekom Piroliticko ¢is-
cenje.

Zatvorite vrata.

F111 - Senzor za hranu nije pravilno utaknut u uti¢ni-
cu.

Potpuno utaknite utikac¢ Senzor za hranu u uti¢nicu.

F240, F439 - dodirna polja na zaslonu ne rade isprav-
no.

Ocistite povrsinu zaslona. Provjerite da na dodirnim po-
liima nema prljavstine.

F601 - postoji problem s Wi-Fi signalom.

Provijerite vasu mreznu vezu. Pogledajte poglavlje "Prije
prve uporabe", Bezi¢na veza.

F604 - prvo spajanje na Wi-Fi nije uspjelo.

Iskljucite i ukljucite uredaj i pokuSajte ponovno. Pogle-
dajte poglavlje "Prije prve uporabe", Bezi¢na veza.

F908 - sustav uredaja ne moze se povezati s uprav-
ljiackom plocom.

Iskljucite i ukljucite uredaj.

Kada se jedna od ovih poruka o pogresci i dalje prikazuje na zaslonu, to znaci da je neispravni
podsustav mozda isklju¢en. U tom slucaju obratite se svom dobavljacu ili ovlaS§tenom
servisnom centru. Ako se dogodi jedna od tih pogreSaka, ostale funkcije uredaja i dalje ¢e

raditi kao i obi¢no.

@ Kod i opis

%

= Rjesenje

F602, F603 - Wi-Fi nije dostupno.

Iskljucite i ukljucite uredaj.

12.3 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronaci rieSenje za problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom

servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se na natpisnoj plo€ici. Natpisna plocica nalazi se na
prednjoj strani okvira unutrasnjosti uredaja. Ne uklanjajte natpisnu plo€icu iz unutrasnjosti

uredaja.

Preporucujemo da podatke upisSete ovdje:

Model (MOD.)

Broj proizvoda (PNC)

Serijski broj (S.N.)
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13. ENERGETSKA UCINKOVITOST

13.1 Informacije o proizvodu i obrazac s informacijama o proizvodu

Naziv dobavljaca AEG

Identifikacija modela BSE778380T 944188814
BSK778380T 944188827

Indeks energetske ucinkovitosti 61.2

Klasa energetske ucinkovitosti At++

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, konvencionalni na-

¢in rada

1.09 kWh/ciklusu

PotroSnja energije uz standardno opterecenje, nacin rada s ventila-

torom

0.52 kWh/ciklusu

Broj Supljina

1

Izvor topline

Struja

Glasnoca zvuka

711

Vrsta pecnice

Ugradbena pecnica

Mass

BSE778380T 36.5 kg

BSK778380T 36.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Kuéanski elektri¢ni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, pe¢nice, parne pecnice i rostilji - Me-

tode za mjerenje izvedbi.

13.2 UsSteda energije

Uredaj ima funkcije koje vam pomazu
ustedjeti energiju tijekom svakodnevnog
kuhanja.

Provijerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok
uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja
precesto tijekom pecenja. Brtvu vrata
odrzavaijte Cistom i uvjerite se da je dobro
pricvr§éena u svom polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite
metalno posude.

Kad je to moguce, nemoijte prethodno zagrijte
uredaj prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela,
neka vremenske pauze izmedu pecenja budu
Sto krace.

Kuhanje s ventilatorom
Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s
ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.

Preostala toplina

Ako se uklju€i program s odabirom Trajanje ,
a vrijeme kuhanja je dulje od 30 minuta, kod
nekih se funkcija uredaja grijaci automatski
ranije isklju€uju.

Ventilator i svjetlo nastavljaju raditi. Kada
iskljucite uredaj, na zaslonu se prikazuje
preostala toplina. Tu toplinu mozete koristiti
da hranu odrzite toplom.

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 -
10 min prije zavrSetka kuhanja smanijite
temperaturu uredaja na minimum. Preostala
toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.

Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje
ostalih jela.
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Odrzavaijte jela toplim

Za koristenje preostale topline i odrzavanje
hrane toplom, odaberite najnizu mogucu
postavku temperature. Na zaslonu se
pojavljuje indikator preostale topline ili
temperature.

Kuhanje s isklju¢enim svjetlom
Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. Ukljucite ga
samo kad ga trebate.

14. STRUKTURA IZBORNIKA
14.1 I1zbornik

Vlazno pecenje
Funkcija je namijenjena je za uStedu energije
tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski
iskljuCuje nakon 30 sek. Svjetlo mozete
ponovno ukljuciti, ali to ¢e smanjiti o€ekivanu
ustedu energije.

Stavka izbornika

Aplikacija

Pomo¢ pri kuhanju

Navodi automatske programe.

Ciscéenje Navodi programe ¢isc¢enja.

Favoriti Navodi omiljene postavke.

Opcije Za postavljanje konfiguracije uredaja.

Postavke Veze Za postavljanje konfiguracije mreze.
Postavljanje Za postavljanje konfiguracije uredaja.
Servis Prikazuje verziju softvera i konfiguraciju.

14.2 Podizbornik za: Ci§éenje

Podizbornik

Aplikacija

PrazZnjenje spremnika

Postupak uklanjanja preostale vode iz spremnika za vodu nakon

uporabe parnih funkcija.

Piroliticko ¢is¢enje, brzo

Trajanje: 1 h.

Piroliticko ¢ic¢enje, normalno

Trajanje: 1 h 30 min.

Piroliticko ¢is¢enje, intenzivno

Trajanje: 3 h.

Uklanjanje kamenca

Postupak ¢iS¢enja kruga generatora pare od naslaga kamenca.

Ispiranje

Postupak ispiranja i ¢i¢enja kruga generatora pare nakon Ceste

uporabe parnih funkcija.

14.3 Podizbornik za: Opcije

Podizbornik

Aplikacija

Osvijetljenje unutrasnjosti

Ukljuéuje i isklju¢uje svjetlo.
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Podizbornik

Aplikacija

Roditeljska zastita

Sprjecava slu€ajno uklju€ivanje uredaja. Kad je opcija uklju¢ena, na
zaslonu se pojavljuje tekst Roditeljska zastita kad ukljucite uredaj. Da
biste omogucili uporabu uredaja, odaberite kodna slova abecednim
redom. Kada je opcija uklju¢ena a uredaj iskljucen, vrata uredaja su
zaklju€ana. Pristup tajmeru, daljinskom radu i svjetlu je dostupan kad
je uklju¢ena ova opcija.

Brzo zagrijavanje

Skracuje vrijeme zagrijavanja. Dostupno samo za neke funkcije ure-
daja.

Podsjetnik Za Cid¢enje

Ukljuéuje i iskljucuje podsjetnik.

Prikaz vremena

Ukljuéuje i isklju¢uje sat.

Digitalni sat

Mijenja format prikazanog prikaza vremena.

14.4 Podizbornik za: Veze

Podizbornik Opis
Wi-Fi Da biste omogucili i onemoguéili: Wi-Fi.
Daljinski rad Da biste omogucili i onemogucéili daljinsko upravljanje.

Opcija je vidljiva tek nakon $to ukljucite: Wi-Fi.

Automatski daljinski rad

Da biste automatski pokrenuli daljinski rad nakon pritiska na POCE-
TAK.
Opcija je vidljiva tek nakon $to ukljucite: Wi-Fi.

Mreza

Za provjeru statusa mreze i jakosti signala: Wi-Fi.

Zaboravi mrezu

Da biste iskljucili automatsku vezu trenutne mreze s uredajem.

14.5 Podizbornik za: Postavljanje

Podizbornik

Opis

Jezik

Postavlja jezik uredaja.

Svijetlina zaslona

Postavlja svjetlinu zaslona.

Tonovi tipki

Ukljuéuje i isklju¢uje ton dodirnih polja. UtiSavanje tona nije mogucée

za:

Glasnoca zujalice

Postavlja glasno¢u tonova tipki i signala.

Tvrdoc¢a vode

Postavlja tvrdo¢u vode.

Sat

Postavlja trenutacno vrijeme i datum.

14.6 Podizbornik za: Servis

Podizbornik

Opis

Demo nacin rada

Aktivacijska/deaktivacijska Sifra: 2468
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Podizbornik Opis

Verzija softvera Informacije o verziji softvera.

Resetiraj sve postavke Vraéanje na tvornicke postavke.

15. LAKO JE!

Prije prve upotrebe morate postaviti:

Jezik Svjetlina zaslona Tonovi tipki Glasnoca zujalice Tvrdoéa vode Sat

Zapocnite koristiti uredaj

Brzi pocetak UkljuCite uredaj i po- 1. korak 2. korak 3. korak
Enite kuhati sa zada-
nom temperaturom i pyiticnite i drzite: (D. [ ... - odaberite Pritisnite: START .

vremenom funkcije. preferiranu funkciju.

Brzo iskljuc¢ivanje Iskljucite uredaj, bilo
koji zaslon ili poruku
u bilo koje vrijeme.

CD - pritisnite i drzite dok se uredaj ne iskljuci.

Pocetak kuhanja

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
o,
® d.. C OK START
- pritisnite za ukljuée- - odaberite funkciju - postavite tempera- - pritisnite za potvr- - pritisnite za poce-
nje uredaja. pecnice. turu. du. tak kuhanja.

Naucite kako brzo kuhati

Upotrijebite automatske programe da brzo pripremite jelo sa zadanim postavkama:

Pomo¢ pri kuha- 1. korak 2. korak 3. korak 4. korak

nju
— N e ielo,
Pritisnite: @ Pritisnite: —. Pritisnite: /f Po- Odaberite jelo

mo¢ pri kuhanju.

Koristite brze funkcije za postavljanje vremena kuhanja

10% pomoci pri zavr$etku Da biste produljili vrijeme kuhanja pritisnite +1min.
Koriste¢i 10% Finish assist dodajte dodatno vrijeme
kad vam ostane 10% vremena kuhanja.

16. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom C_) od elektriénih i elektroni¢kih uredaja. Uredaje

Ambalazu za recikliranje odloZite u prikladne oznagene simbolom & ne bacajte zajedno s

spremnike. Pomozite u zastiti okolisa i kuénim otpadom. Proizvod odnesite na

ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte
nadleznu sluzbu.
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FOR PERFECT RESULTS

Thank you for choosing this AEG product. We have created it to give you impeccable
performance for many years, with innovative technologies that help make life simpler —
features you might not find on ordinary appliances. Please spend a few minutes reading
to get the very best from it.

Visit our website to:

Get usage advice, brochures, trouble shooter, service and repair information:
www.aeg.com/support

g Register your product for better service:

a/ www.registeraeg.com

Buy Accessories, Consumables and Original spare parts for your appliance:
E www.aeg.com/shop

CUSTOMER CARE AND SERVICE

Always use original spare parts.

When contacting our Authorised Service Centre, ensure that you have the following data
available: Model, PNC, Serial Number.

The information can be found on the rating plate.

/N Warning / Caution-Safety information
(D General information and tips
Environmental information

Subject to change without notice.
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1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance, carefully read
the supplied instructions. The manufacturer is not responsible
for any injuries or damage that are the result of incorrect
installation or usage. Always keep the instructions in a safe
and accessible location for future reference.

1.1 Children and vulnerable people safety

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children of less than 8 years of age and
persons with very extensive and complex disabilities shall
be kept away from the appliance unless continuously
supervised.

Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance and mobile devices with My AEG
Kitchen .

Keep all packaging away from children and dispose of it
appropriately.

WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Keep children and pets away from the
appliance when in use and when cooling down.

If the appliance has a child safety device, it should be
activated.

Children shall not carry out cleaning and user maintenance
of the appliance without supervision.

1.2 General Safety

This appliance is for cooking purposes only.
This appliance is designed for single household domestic
use in an indoor environment.
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This appliance may be used in, offices, hotel guest rooms,
bed & breakfast guest rooms, farm guest houses and other
similar accommodation where such use does not exceed
(average) domestic usage levels.

Only a qualified person must install this appliance and
replace the cable.

Do not use the appliance before installing it in the built-in
structure.

Disconnect the appliance from the power supply before
carrying out any maintenance.

If the mains power supply cable is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its Authorised Service Centre
or similarly qualified persons to avoid an electrical hazard.
WARNING: Ensure that the appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.
WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Care should be taken to avoid touching
heating elements or the surface of the appliance cavity.
Always use oven gloves to remove or insert accessories or
ovenware.

Use only the food sensor (core temperature sensor)
recommended for this appliance.

To remove the shelf supports first pull the front of the shelf
support and then the rear end away from the side walls.
Install the shelf supports in the opposite sequence.

Do not use a steam cleaner to clean the appliance.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers
to clean the glass door since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.

Before pyrolytic cleaning, remove all accessories and
excessive deposits/spills from the appliance cavity.

ENGLISH 75



2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation

/\ WARNING!

Only a qualified person must install this
appliance.

Ventilation opening mini- 560x20 mm
mum size. Opening placed

on the bottom rear side

Remove all the packaging.

Do not install or use a damaged
appliance.

Follow the installation instructions supplied
with the appliance.

Always take care when moving the
appliance as it is heavy. Always use safety
gloves and enclosed footwear.

Do not pull the appliance by the handle.
Install the appliance in a safe and suitable
place that meets installation requirements.
Keep the minimum distance from other
appliances and units.

Before mounting the appliance, check if
the appliance door opens without restraint.
The appliance is equipped with an electric
cooling system. It must be operated with
the electric power supply.

The built-in unit must meet the stability
requirements of DIN 68930.

Mains supply cable length. 1500 mm
Cable is placed in the right

corner of the back side

Mounting screws 4x25 mm

2.2 Electrical connection

/\ WARNING!

Risk of fire and electric shock.

Cabinet minimum height
(Cabinet under the worktop
minimum height)

578 (600) mm

Cabinet width 560 mm
Cabinet depth 550 (550) mm
Height of the front of the 594 mm
appliance

Height of the back of the 576 mm
appliance

Width of the front of the ap- 595 mm
pliance

Width of the back of the ap- 559 mm
pliance

Depth of the appliance 567 mm
Built in depth of the appli- 546 mm
ance

Depth with open door 1027 mm
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« All electrical connections should be made
by a qualified electrician.

¢ The appliance must be earthed.

* Make sure that the parameters on the
rating plate are compatible with the
electrical ratings of the mains power
supply.

* Always use a correctly installed
shockproof socket.

* Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

* Make sure not to cause damage to the
mains plug and to the mains cable. Should
the mains cable need to be replaced, this
must be carried out by our Authorised
Service Centre.

» Do not let mains cables touch or come
near the appliance door or the niche below
the appliance, especially when it operates
or the door is hot.

* The shock protection of live and insulated
parts must be fastened in such a way that
it cannot be removed without tools.

« Connect the mains plug to the mains
socket only at the end of the installation.
Make sure that there is access to the
mains plug after the installation.

« If the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

* Do not pull the mains cable to disconnect
the appliance. Always pull the mains plug.

« Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.



The electrical installation must have an
isolation device which lets you disconnect
the appliance from the mains at all poles.
The isolation device must have a contact
opening width of minimum 3 mm.

Fully close the appliance door before you
connect the mains plug to the mains
socket.

This appliance is supplied with a main
plug and a main cable.

2.3 Use

/\ WARNING!

Risk of injury, burns and electric shock or
explosion.

Do not change the specification of this
appliance.

Make sure that the ventilation openings
are not blocked.

Do not let the appliance stay unattended
during operation.

Deactivate the appliance after each use.
Be careful when you open the appliance
door while the appliance is in operation.
Hot air can release.

Do not operate the appliance with wet
hands or when it has contact with water.
Do not apply pressure on the open door.
Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

Open the appliance door carefully. The
use of ingredients with alcohol can cause
a mixture of alcohol and air.

Do not let sparks or open flames to come
in contact with the appliance when you
open the door.

Do not put flammable products or items
that are wet with flammable products in,
near or on the appliance.

Do not share your Wi-Fi password.

— do not put water directly into the hot
appliance.

— do not keep moist dishes and food in
the appliance after you finish the
cooking.

— be careful when you remove or install
the accessories.

» Discoloration of the enamel or stainless
steel has no effect on the performance of
the appliance.

* Use a deep pan for moist cakes. Fruit
juices cause stains that can be
permanent.

« Always cook with the appliance door
closed.

» If the appliance is installed behind a
furniture panel (e.g. a door) make sure the
door is never closed when the appliance
operates. Heat and moisture can build up
behind a closed furniture panel and cause
subsequent damage to the appliance, the
housing unit or the floor. Do not close the
furniture panel until the appliance has
cooled down completely after use.

2.4 Care and cleaning

/\ WARNING!

Risk of injury, fire, or damage to the
appliance.

/\ WARNING!
Risk of damage to the appliance.

To prevent damage or discoloration to the
enamel:
— do not put ovenware or other objects

in the appliance directly on the bottom.

— do not put aluminium foil directly on
the bottom of cavity of the appliance.

« Before maintenance, deactivate the
appliance and disconnect the mains plug
from the mains socket.

« Make sure the appliance is cold. There is
the risk that the glass panels can break.

* Replace immediately the door glass
panels when they are damaged. Contact
the Authorised Service Centre.

« Be careful when you remove the door from
the appliance. The door is heavy!

« Clean regularly the appliance to prevent
the deterioration of the surface material.

« Clean the appliance with a moist soft
cloth. Use only neutral detergents. Do not
use abrasive products, abrasive cleaning
pads, solvents or metal objects.

» If you use an oven spray, follow the safety
instructions on its packaging.
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2.5 Pyrolytic cleaning

2.6 Steam Cooking

/\ WARNING!

Risk of Injury / Fires / Chemical
Emissions (Fumes) in Pyrolytic Mode.

/\ WARNING!

Risk of burns and damage to the
appliance.

Before carrying out the pyrolytic cleaning
and initial preheating remove from the
oven cavity:

— any excess food residues, oil or
grease spills / deposits.

— any removable objects (including
shelves, side rails, etc., provided with
the appliance) especially any non-stick
pots, pans, trays, utensils, etc.

Read carefully all the instructions for
pyrolytic cleaning.

Keep children away from the appliance
while the pyrolytic cleaning operates. The
appliance becomes very hot and hot air is
released from the front cooling vents.
Pyrolytic cleaning is a high temperature
operation that can release fumes from
cooking residues and construction
materials, as such consumers are advised
to:

— provide good ventilation during and
after the pyrolytic cleaning.

— provide good ventilation during and
after the initial preheating.

Do not spill or apply water on the oven
door during and after the pyrolytic cleaning
to avoid damaging the glass panels.
Fumes released from all pyrolytic ovens /
cooking residues as described are not
harmful to humans, including children, or
persons with medical conditions.

Keep pets away from the appliance during
and after the pyrolytic cleaning and initial
preheating. Small pets (especially birds
and reptiles) can be highly sensitive to
temperature changes and emitted fumes.
Non-stick surfaces on pots, pans, trays,
utensils etc., can be damaged by the high
temperature pyrolytic cleaning operation of
all pyrolytic ovens and can be also a
source for low level harmful fumes.
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Released Steam can cause burns:

— Be careful when you open the
appliance door when the function is
activated. Steam can release.

— Open the appliance door with care
after the steam cooking operation.

2.7 Internal lighting

/\ WARNING!
Risk of electric shock.

Concerning the lamp(s) inside this product
and spare part lamps sold separately:
These lamps are intended to withstand
extreme physical conditions in household
appliances, such as temperature,
vibration, humidity, or are intended to
signal information about the operational
status of the appliance. They are not
intended to be used in other applications
and are not suitable for household room
illumination.

This product contains a light source of
energy efficiency class G.

Use only lamps with the same
specifications.

2.8 Service

To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre.
Use original spare parts only.

2.9 Disposal

/\ WARNING!
Risk of injury or suffocation.

Contact your municipal authority for
information on how to dispose of the
appliance.

Disconnect the appliance from the mains
supply.

Cut off the mains electrical cable close to
the appliance and dispose of it.




* Remove the door catch to prevent children
or pets from becoming trapped in the
appliance.

3. PRODUCT DESCRIPTION

3.1 General overview

Descaling pipe outlet

Shelf support, removable

n a ﬁ Control panel
| | | Display
I:I |:| _n Water drawer
€ Socket for the food sensor
E Heating element
E Lamp
Fan
= B
9]

Shelf positions

3.2 Accessories

Wire shelf
For cookware, cake tins, roasts.

Baking tray
For cakes and biscuits. @

Grill- / Roasting pan
To bake and roast or as a pan to collect fat.
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Food sensor
To measure the temperature inside food.

Telescopic runners
For inserting and removing trays and wireshelf
more easily.

4. CONTROL PANEL

4.1 Control panel overview

1
1zl n 516

ON / OFF Press and hold to turn the appliance on and off.
Menu Lists the appliance functions.
Favourites Lists the favourite settings.
Display Shows the current settings of the appliance.
Lamp switch To turn the lamp on and off.
ﬂ Fast Heat Up To turn on and off the function: Fast Heat Up.
|
e «@~ @3
Press Move Press and hold
Touch the surface with fingertip. Slide fingertip over the surface. Touch the surface for 3 seconds.
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4.2 Display

A B Display with key functions set.
| | A, Wi-Fi
5 12:30 B. Time of day
C. START/STOP
M0 85°C 1500(: D. Temperature
E. Heating functions
® 15min START F.  Timer
| i | | | G. Food sensor (selected models only)

G F E D Cc

Display indicators

Basic indicators - to navigate on the display.

OK < 9 »

To go one level To undo the last

To confirm the selection / setting. back in the menu action

To turn the options on and off.

Sound alarm function indicators - when the set time of cooking ends, the signal sounds.

) & 2

The function is on. The function is on. Sound alarm is off.
Cooking stops automatically.

Timer indicators

& Q

To set the function: Delayed start. To cancel the setting.

Wi-Fi indicator - the appliance can be connected to Wi-Fi.

—
=

Wi-Fi connection is turned on.

Remote operation indicator - the appliance can be controlled remotely.

(vR)

Remote operation is turned on.

5. BEFORE FIRST USE

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.
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5.1 Initial Cleaning

= e, =

S =/

Step 1 Step 2 Step 3
Remove all accessories and remov-  Clean the appliance and the acces-  Place the accessories and the re-
able shelf supports from the appli- sories only with a microfibre cloth, movable shelf supports in the appli-
ance. warm water and a mild detergent. ance.

5.2 First connection
The display shows welcome message after the first connection.

You have to set: Language, Display brightness, Key tones, Buzzer volume, Water hardness,
Time of day.

5.3 Wireless connection &

To connect the appliance you need:

*  Wireless network with the Internet connection.

* Mobile device connected to the same wireless network.

Step 1 To download My AEG Kitchen app: Scan the QR code on the rating plate with the camera on your
mobile device to be redirected to AEG Homepage. The rating plate is on the front frame of the ap-
pliance cavity. You can also download the app directly from the app store.

Step 2 Follow the app onboarding instructions.

Step 3 Turn on the appliance.

Step 4 Press: == Select: Settings / Connections.

Step 5 - slide or press to turn on: Wi-Fi.

Step 6 The appliance wireless module starts within 90 sec.
Frequency 2.4 GHz WLAN

2400 - 2483.5 MHz

Protocol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM

Max Power EIRP <20 dBm (100 mW)

Wi-Fi module NIUS-50
5.4 Software licences To access the source code of these free and

open source software components whose
license conditions require publishing, and to
see their full copyright information and

The software in this product contains
components that are based on free and open
zgﬁ:ﬁgust?(:;v;aor?ﬂgE(i):ﬁksg?tvxaegeg:iéhe applicable license terms_, visit: http://

: I aeg.opensoftwarerepository.com (folder
robotics communities to the development NIUS)
project. ’
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5.5 Initial preheating

Preheat the empty oven before the first use.

Step 1 Remove all accessories and removable shelf supports from the oven.

Step 2 Set the maximum temperature for the function: E]

Let the oven operate for 1 h.

Step 3 Set the maximum temperature for the function: .

Let the oven operate for 15 min.

@ The oven can emit an odour and smoke during preheating. Make sure that the room is ventilated.

5.6 How to set: Water hardness Use the test paper or contact your water

When you connect the oven to the mains you supplier to check the water hardness level.

have to set the water hardness level.

& % B

Step 1 Step 2 Step 3 Step 4

Put the test paperinto ~ Shake the test paper tore-  After 1 min, check water ~ Set the water hardness lev-
water for about 1 sec. Do move the excess of water.  hardness with the table  el: Menu / Settings / Setup /
not put the test paper un- below. Water hardness.

der running water.

@ The colours of the test paper continue to change. Do not check water hardness later than 1 min after test.

You can change the water hardness level in the menu: Settings / Setup / Water hardness.

The table shows water hardness range (dH) with the corresponding level of Calcium deposit
and the water classification. Adjust the water hardness level according to the table.

Water hardness Test paper Calcium depos- Calcium de- Water classifi-
it (mmol/l) posit (mg/l) cation
Level dH

1 0-7 I:I 0-13 0-50 soft
]

2 8-14 EI 14-25 51-100 moderately hard
3 15-21 lil 2.6-38 101 - 150 hard
4 222 m 239 2151 very hard

When the tap water hardness level is 4, fill
the water drawer with still bottled water.
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6. DAILY USE

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

6.1 How to set: Heating functions

Step 1 Turn on the oven. The display shows the default heating function.

Step 2 Press the symbol of the heating function to enter the submenu.

Step 3 Select the heating function and press: OK. The display shows: temperature.
Step 4 Set: temperature. Press: OK.

Step 5

Press: START .
Food Sensor - you can plug the sensor at any time before or during cooking.

STOP - press to turn off the heating function.

Step 6 Turn off the oven.

6.2 How to set: Steam heating function

Step 1 Turn on the oven.
Select the symbol of the heating function and press it to enter the submenu.

Step 2 Press . Set the steam heating function.
Step 3 Press: OK. The display shows the temperature settings.
Step 4 Set the temperature.
Step 5 Press: OK.
Step 6 Press the cover of the water drawer to open it.
Step 7 Fill the water drawer with cold water to the maximum level (around 950 ml) until the signal sounds
or the display shows the message. Do not fill the water drawer over its maximum capacity. There is
a risk of water leakage, overflow and furniture damage.
/\ WARNING!
Use only cold tap water. Do not use filtered (demineralised) or distilled water.
Do not use other liquids. Do not pour flammable or alcoholic liquids into the
water drawer.
Step 8 Push the water drawer to its initial position.
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Step 9 press: START |

Steam appears after approximately 2 min. When the oven reaches the set temperature, the signal
sounds.

Step 10 When the water drawer runs out of water, the signal sounds. Refill the water drawer.

Step 11 Turn off the oven.

Step 12 Empty the water drawer after cooking ends.
Refer to "Care and Cleaning" chapter, Tank emptying.

Step 13 Residual water can condensate in the cavity. After cooking, carefully open the oven door. When the
oven is cold, dry the cavity with a soft cloth.

6.3 How to set: Assisted Cooking

Every dish in this submenu has a recommended function and temperature. You can adjust the
time and the temperature.

For some of the dishes you can also cook with:
*  Weight Automatic
+ Food Sensor

The degree to which a dish is cooked:
* Rare or Less

*  Medium

*  Well done or More

Step 1 Turn on the oven.
Step 2 Press: —.
Step 3

Y
Press: /f . Enter: Assisted Cooking.

Step 4 Choose a dish or a food type.

Step 5 press: START |

6.4 Heating functions

STANDARD
Heating function Application
vev To grill thin pieces of food and to toast bread.
Grill
vow To roast large meat joints or poultry with bones on one shelf position. To make gratins
Y and to brown.
Turbo Grilling
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Heating function

Application

)

True Fan Cooking

To bake on up to three shelf positions at the same time and to dry food. Set the tem-
perature 20 - 40 °C lower than for Conventional Cooking.

*

Frozen Foods

To make convenience food (e.g., french fries, potato wedges or spring rolls) crispy.

Conventional Cooking

To bake and roast food on one shelf position.

)

Pizza Function

To bake pizza. To make intensive browning and a crispy bottom.

Bottom Heat

To bake cakes with crispy bottom and to preserve food.

i)

=

Dough Proving

To speed up the rising of the yeast dough. It prevents dough surface from drying and
keeps the dough elastic.

SPECIALS

Heating function

Application

E|

Preserving

To preserve vegetables (e.g., pickles).

$9

Dehydrating

To dry sliced fruit, vegetables and mushrooms.

—
—
uuru

Plate Warming

To preheat plates for serving.

YY)

Defrost

To defrost food (vegetables and fruit). The defrosting time depends on the amount
and size of the frozen food.

54§

e g
Au Gratin

For dishes such as lasagna or potato gratin. To make gratins and to brown.
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Heating function

Application

¢°C To prepare tender, succulent roasts.
Slow Cooking
s To keep food warm.
Keep Warm
I This function is designed to save energy during cooking. When you use this function,
A ii the temperature in the cavity may differ from the set temperature. The residual heat is

Moist Fan Baking

used. The heating power may be reduced. For more information refer to "Daily Use"
chapter, Notes on: Moist Fan Baking.

STEAM

Heating function

Application

G

Steam Regenerating

Food reheating with steam prevents surface drying. Heat is distributed in a gentle and
even way, which allows to recover taste and aroma of food as just prepared. This
function can be used to reheat food directly on a plate. You can reheat more than one
plate at the same time, using different shelf positions.

Z

Bread Baking

Use this function to prepare bread and bread rolls with a very good professional-like
result in terms of crispiness, colour and crust gloss.

[

Low
Humidity Low

The function is suitable for meat, poultry, oven dishes and casseroles. Thanks to the
combination of steam and heat, meat gets a tender and juicy texture along with a
crusty surface.

6.5 Notes on: Moist Fan Baking

This function was used to comply with the
energy efficiency class and ecodesign
requirements (according to EU 65/2014 and
EU 66/2014). Tests according to:

IEC/EN 60350-1

The oven door should be closed during
cooking so that the function is not interrupted
and the oven operates with the highest
energy efficiency possible.

When you use this function the lamp
automatically turns off after 30 sec.

For the cooking instructions refer to "Hints
and tips" chapter, Moist Fan Baking. For
general energy saving recommendations
refer to "Energy Efficiency" chapter, Energy
Saving.
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7. CLOCK FUNCTIONS

7.1 Clock functions description
Clock Application
function
Clock Application
function Time exten-  To extend cooking time.
sion
Cooking time To set the length of cooking. Maximum
is 23 h 59 min. Reminder To set a countdown. Maximum is 23 h
59 min. This function has no effect on
End action To set what happens when the timer the operation of the appliance.
ends counting.
Uptimer Monitors how long the function oper-
Delayed To postpone the start and / or end of ates. Uptimer - you can turn it on and
start cooking. off.
7.2 How to set: Clock functions
How to set the clock
Step 1 Press: Time of day.
Step 2 Set the time. Press: OK.
How to set cooking time
Step 1 Choose the heating function and set the temperature.
Step 2 Press: QD
Step 3 Set the time. Press: OK
How to choose end option
Step 1 Choose the heating function and set the temperature.
Step 2 Press: ®
Step 3 Set the cooking time.
Step 4 Press: ® © @
Step 5 Press: End action.
Step 6 Choose the preferred: End action.
Step 7

Press: OK. Repeat the action until the display shows the main screen.

How to delay start of cooking

Step 1 Set the heating function and the temperature.

Step 2 Press: @
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How to delay start of cooking

Step 3 Set the cooking time.
Step 4 Press: ® ® @
Step 5 Press: Delayed start.
Step 6 Choose the value.
Step 7

Press: OK. Repeat the action until the display shows the main screen.

How to extend cooking time

When 10% of cooking time is left and the food seems not to be ready, you can extend cooking time. You can also
change the heating function.

Press +1min to extend the cooking time.

How to change timer settings

Step 1 Press: @
Step 2 Set the timer value.
Step 3 Press: OK.

You can change the set time during cooking at any time.

8. HOW TO USE: ACCESSORIES

8.1 Inserting accessories devices. The high rim around the shelf

A small indentation at the top increases prevents cookware from slipping of the shelf.

safety. The indentations are also anti-tip

Wire shelf:
Push the shelf between the guide bars of the shelf
support.
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Baking tray / Deep pan:

—
Push the tray between the guide bars of the shelf \
support.

8.2 Food Sensor

Food Sensor - measures the temperature inside the food. You can use it with every heating
function.

There are two temperatures to be set:

C ”?

The oven temperature: minimum 120 °C. The core temperature.

For the best cooking results:

Ingredients should be at room tem-

Do not use it for liquid dishes.
perature.

During cooking it must remain in the dish.

The oven calculates an approximate end of cooking time. It depends on the quantity of food,
the set oven function and the temperature.

How to use: Food Sensor

Step 1 Turn on the oven.

Step 2

Set a heating function and, if necessary, the oven temperature.
Step 3 Insert: Food Sensor.

Meat, poultry and fish Casserole

Insert the tip of Food Sensor into the centre of meat,  Insert the tip of Food Sensor exactly in the centre of the
fish, in the thickest part if possible. Make sure that at casserole. Food Sensor should be stabilized in one place
least 3/4 of Food Sensor is inside of the dish. during baking. Use a solid ingredient to achieve that. Use
the rim of the baking dish to support the silicone handle of
Food Sensor. The tip of Food Sensor should not touch the
bottom of a baking dish.
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Step 4 Plug Food Sensor into the socket at the front of the oven.
The display shows the current temperature of: Food Sensor.

Step 5 /‘? - press to set the core temperature of the sensor.
Step 6 ooo press to set the preferred option:
* Sound alarm - when food reaches the core temperature, the signal sounds.
* Sound alarm and stop cooking - when food reaches the core temperature, the signal sounds
and the oven stops.
Step 7

Select the option and repeatedly press: OK to go to main screen.

Step 8 press: START |

When food reaches the set temperature, the signal sounds. You can choose to stop or to continue
cooking to make sure the food is well done.

Step 9 Remove Food Sensor plug from the socket and remove the dish from the oven.

/\ WARNING!

There is a risk of burns as Food Sensor becomes hot. Be careful when you
unplug it and remove it from the food.

9. ADDITIONAL FUNCTIONS

9.1 How to save: Favourites temperature or the cleaning function. You can

. . f rit ttings.
You can save your favourite settings, such as save 3 favourite settings

the heating function, the cooking time, the

Step 1 Turn on the appliance.
Step 2 Select the preferred setting.
Step 3 j—

Press: — . Select: Favourites.

Step 4 Select: Save current settings.
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Step 5 Press + to add the setting to the list of: Favourites. Press OK.

k) - press to reset the setting.
0 - press to cancel the setting.

9.2 Function lock

This function prevents an accidental change of the heating function.

Step 1 Turn on the appliance.
Step 2 Set a heating function.
Step 3 7!:( H - press at the same time to turn on the function.

To turn off the function repeat step 3.

9.3 Automatic switch-off

For safety reasons the appliance turns off @
after some time, if a heating function works (°C) (h)

and you do not change any settings.

250 - maximum 3
@ The Automatic switch-off does not work with
(°C) (h) the functions: Light, Food sensor, End time,
Slow Cooking.
30-115 12.5
120 - 195 85 9.4 Cooling fan
200 - 245 55 When the appliance operates, the cooling fan

turns on automatically to keep the surfaces of
the appliance cool. If you turn off the
appliance, the cooling fan can continue to
operate until the appliance cools down.

10. HINTS AND TIPS

10.1 Cooking recommendations

®

The temperature and cooking times in the tables are guidelines only. They depend on the recipes and the quality
and quantity of the ingredients used.

Your appliance may bake or roast differently to the appliance you had before. The hints below show recommen-

ded settings for temperature, cooking time and shelf position for specific types of the food.

If you cannot find the settings for a special recipe, look for the similar one.

For more cooking recommendations refer to cooking tables on our website. To find the Cooking Hints, check the

PNC number on the rating plate on the front frame of the appliance cavity.
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10.2 Moist Fan Baking

For the best results follow suggestions listed
in the table below.

¥ = 5 X
\ oru

(°C) (min)
Sweet rolls, 16 baking tray or dripping pan 180 2 25-35
pieces
Swiss Roll baking tray or dripping pan 180 2 15-25
Whole fish, 0.2 kg baking tray or dripping pan 180 3 15-25
Cookies, 16 pieces  baking tray or dripping pan 180 2 20-30
Macaroons, 24 baking tray or dripping pan 160 2 25-35
pieces
Muffins, 12 pieces baking tray or dripping pan 180 2 20-30
Savory pastry, 20 baking tray or dripping pan 180 2 20-30
pieces
Short crust biscuits,  baking tray or dripping pan 140 2 15-25
20 pieces
Tartlets, 8 pieces baking tray or dripping pan 180 2 15-25

10.3 Moist Fan Baking - recommended accessories

Use the dark and non-reflective tins and containers. They have better heat absorption than the

light colour and reflective dishes.

.~

- Ramekins
Pizza pan Baking dish Flan base tin
Dark, non-reflective Dark, non-reflective Ce:ram|c Dark, non-reflective
) . 8 cm diameter, 5 .
28 cm diameter 26 cm diameter cm height 28 cm diameter

10.4 Cooking tables for test
institutes

Information for test institutes
Tests according to: EN 60350, IEC 60350.
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Baking on one level - baking in tins

Y

D

°C min
Fatless sponge cake True Fan Cooking 160 45 - 60 2
Fatless sponge cake Conventional Cooking 160 45 - 60 2
Apple pie, 2 tins @20 cm True Fan Cooking 160 55-65 2
Apple pie, 2 tins @20 cm Conventional Cooking 180 55 -65 1
Short bread True Fan Cooking 140 25-35 2
Short bread Conventional Cooking 140 25-35 2

Baking on one level - biscuits
Use the third shelf position.

Y

°C min
Small cakes, 20 per tray, preheat True Fan Cooking 150 20-30
the empty oven
Small cakes, 20 per tray, preheat Conventional Cooking 170 20-30

the empty oven

Multilevel baking - biscuits

°C min
Short bread True Fan Cooking 140 25-45 2/4
Small cakes, 20 per tray, pre-  True Fan Cooking 150 25-35 1/4
heat the empty oven
Fatless sponge cake True Fan Cooking 160 45 -55 2/4
Apple pie, 1tin per grid (320  True Fan Cooking 160 55-65 2/4

cm)

Grill
Preheat the empty oven for 5 minutes.

Grill with the maximum temperature setting.

min
Toast Grill 1-2 5
Beef steak, turn halfway through Grill 24 -30 4
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11. CARE AND CLEANING

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

11.1 Notes on cleaning

<

Cleaning Agents

Clean the front of the appliance only with a microfibre cloth with warm water and a mild de-

tergent.

Use a cleaning solution to clean metal surfaces.

Clean stains with a mild detergent.

=

Clean the cavity after each use. Fat accumulation or other residue may cause fire.

O

microfibre cloth after each use.

Everyday Use

Do not store the food in the appliance for longer than 20 minutes. Dry the cavity only with a

i

Clean all accessories after each use and let them dry. Use only a microfibre cloth with warm
water and a mild detergent. Do not clean the accessories in a dishwasher.

Accessories

Do not clean the non-stick accessories using abrasive cleaner or sharp-edged objects.

11.2 How

to remove: Shelf supports

Remove the shelf supports to clean the oven.

Step 1 Turn off the oven and wait until it is cold.
Step 2 Carefully pull the shelf supports up
and out of the front catch. ’-[
Step 3 Pull the front end of the shelf support
away from the side wall. t
(
Step 4 Pull the supports out of the rear

catch.

Install the shelf supports in the opposite sequence.

11.3 How

to use: Pyrolytic Cleaning

Clean the oven with Pyrolytic Cleaning.

/\ WARNING!
There is a risk of burns.
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/\ CAUTION!

If there are other appliances installed in
the same cabinet, do not use them at the
same time as this function. It can cause
damage to the oven.

Before the Pyrolytic Cleaning:

Turn off the oven and wait until Remove all accessories. Clean the oven floor and the inner door
it is cold. glass with warm water, a soft cloth and
a mild detergent.

Do not fill the water tank during cleaning. It restarts the cleaning cycle.

Step 1 Turn on the oven.

Step 2 Press: — / Cleaning.

Step 3 Put the baking tray on the first shelf position to collect water from the water tank.

OK. press to start water tank emptying.

Step 4 When the tank emptying ends remove the baking tray and removable shelf supports. Wipe the oven

cavity and the inner door glass with a soft cloth. Press: OK.

Step 5 Select the cleaning mode.
Option Cleaning mode Duration
Pyrolytic cleaning, quick Light cleaning 1h
Pyrolytic cleaning, normal Normal cleaning 1 h 30 min
Pyrolytic cleaning, intense Thorough cleaning 3h

@ When the cleaning starts, the lamp is off and the cooling fan works at a higher speed.

STOP - press to stop the cleaning before it is completed.
Do not use the oven until the door lock symbol disappears from the display.

When the cleaning ends:

Turn off the oven and wait untilit ~ Clean the cavity with a soft cloth. Remove the residue from the bottom of
is cold. the cavity.

11.4 Cleaning Reminder

When the reminder appears, cleaning is recommended.

Use the function: Pyrolytic Cleaning.
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11.5 How to use: Descaling

Before you start:

Turn off the oven and wait until it is Remove all accessories. Make sure that the water drawer is
cold. empty.

Duration of the first part: around 100 min

Step 1 Place the deep pan on the first shelf position.

Step 2 Pour 250 ml of the descaling agent in the water drawer.

Step 3 Fill the remaining part of the water drawer with water to the maximum level until the signal sounds
or the display shows the message.

Step 4 Select: Menu / Cleaning.

Step 5 Turn on the function and follow the instruction on the display.

The first part of descaling starts.

Step 6 After the first part is over, empty the deep pan and put it back on the first shelf position.

Duration of the second part: around 35 min

Step 7 Fill the remaining part of the water drawer with water to the maximum level until the signal sounds
or the display shows the message.

Step 8 When the function ends, remove the deep pan.

@ When this function works, the lamp is off.

When descaling ends:

Turn off the oven. When the oven is cold, dry the cavity Leave the oven door open and wait
with a soft cloth. until the cavity is dry.

@ If some limestone residue remains in the oven after descaling, the display prompts to repeat the procedure.

11.6 Descaling reminder

There are two reminders which prompt you to descale the oven. You cannot disable the
descaling reminder.

Type Description
Soft reminder Recommends you to descale the oven.
Hard reminder Obligates you to descale the oven. If you do not descale the oven when the hard

reminder is on, the steam functions are disabled.

11.7 How to use: Rinsing

Before you start:

Turn off the oven and wait until it is cold. Remove all accessories.
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Step 1 Place the deep pan on the first shelf position.

Step 2 Fill the water drawer with water to the maximum level until the signal sounds or the display shows
the message.

Step 3 Select: Menu / Cleaning / Rinsing.
Duration: around 30 min

Step 4 Turn on the function and follow the instruction on the display.

Step 5 When the function ends, remove the deep pan.

@ When this function works, the lamp is off.

11.8 How to use: Tank emptying

Use it after cooking with steam heating function to remove the residual water from the water
drawer.

Before you start:

Turn off the oven and wait until it is cold. Remove all accessories.

Step 1 Place the deep pan on the first shelf position.
Step 2 Select: Menu / Cleaning / Tank emptying.
Duration: 6 min
Step 3 Turn on the function and follow the instruction on the display.
Step 4 When the function ends, remove the deep pan.

@ When this function works, the lamp is off.

1D1°.ngow to remove and install: I\ CAUTION!
. Carefully handle the glass, especially
You can remove the door and the internal
glass panels to clean it. The number of glass around the edges of the front panel. The
glass can break.

panels is different for different models.

/\ WARNING!
The door is heavy.
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Step 1

Fully open the door.

Step 2

Lift and press the clamping levers
(A) on the two door hinges.

Step 3

Close the oven door to the first opening position (approximately 70° angle). Hold the door at both
sides and pull it away from the oven at an upwards angle. Put the door with the outer side down on

a soft cloth on a stable surface.

Step 4

Hold the door trim (B) on the top
edge of the door at the two sides
and push inwards to release the clip
seal.

Step 5

Pull the door trim to the front to re-
move it.

Step 6

Hold the door glass panels on their
top edge one by one and pull them
up out of the guide.

Step 7

Clean the glass panel with water
and soap. Dry the glass panel care-
fully. Do not clean the glass panels
in the dishwasher.

Step 8

After cleaning, do the above steps
in the opposite sequence.

Step 9 Install the smaller panel first, then the larger and the door.

11.10 How to replace: Lamp

/N WARNING!

Risk of electric shock.
The lamp can be hot.

Before you replace the lamp:

Step 1

Step 2

Step 3

Turn off the oven. Wait until the
oven is cold.

Disconnect the oven from the
mains.

Put a cloth on the bottom of the cav-
ity.
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Top lamp

Step 1 Turn the glass cover to remove it.
N
Step 2 Remove the metal ring and clean the glass cover.
Step 3 Replace the lamp with a suitable 300 °C heat-resistant lamp.
Step 4 Attach the metal ring to the glass cover and install it.
Side lamp
Step 1 Remove the left shelf support to get ac-
cess to the lamp.
Step 2 Use a narrow, blunt object (e.g. a tea-
spoon) to remove the glass cover.
Step 3 Clean the glass cover.
Step 4 Replace the lamp with a suitable 300 °C
heat-resistant lamp.
Step 5 Install the glass cover.
Step 6 Install the left shelf support.

12. TROUBLESHOOTING

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.
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12.1 What to do if...

B
E The appliance does not turn on or does not heat up

@ Possible cause

v

= Remedy

The appliance is not connected to an electrical supply
or it is connected incorrectly.

Check if the appliance is correctly connected to the
electrical supply.

The clock is not set.

Set the clock, for details refer to Clock functions chap-
ter, How to set: Clock functions.

The door is not closed correctly.

Fully close the door.

The fuse is blown.

Make sure the fuse is the cause of the problem. If the
problem recurs, contact a qualified electrician.

The appliance Child Lock is on.

Refer to "Menu" chapter, Submenu for: Options.

Y
Components

@ Description

v

= Remedy

The lamp is burnt out.

Replace the lamp, for details refer to "Care and Clean-
ing" chapter, How to replace: Lamp.

Power cut always stops cleaning. Repeat
cleaning if it's interrupted by power failure.

OE Problems with Wi-Fi signal

@ Possible cause

v

= Remedy

Trouble with wireless network signal.

Check if your mobile device is connected to the wire-
less network.

Check your wireless network and router.

Restart the router.

New router installed or router configuration changed.

To configure appliance and mobile device again, refer
to "Before first use" chapter, Wireless connection.

The wireless network signal is weak.

Move router as close to the appliance as possible.

The wireless signal is disrupted by another microwave
oven placed near the appliance.

Turn off the microwave oven.

Avoid using another microwave oven and the Remote
Control of the appliance at the same time. Microwaves
disrupt Wi-Fi signal.
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12.2 How to manage: Error codes

When the software error occurs, the display shows error message.

In this section, you will find the list of the problems that you can handle on your own.

@ Code and description

-V

= Remedy

C2 - the Food sensor is in the appliance cavity during
Pyrolytic Cleaning.

Take out the Food sensor.

C3 - the door is not fully closed during Pyrolytic Clean-
ing.

Close the door.

F111 - Food sensor is not correctly inserted into the
socket.

Fully plug Food sensor into the socket.

F240, F439 - the touch fields on the display do not
work properly.

Clean the surface of the display. Make sure there is no
dirt on the touch fields.

F601 - there is a problem with Wi-Fi signal.

Check your network connection. Refer to "Before first
use" chapter, Wireless connection.

F604 - the first connection to Wi-Fi failed.

Turn the appliance off and on and try again. Refer to
"Before first use" chapter, Wireless connection.

F908 - the appliance system cannot connect with the
control panel.

Turn the appliance off and on.

When one of these error messages continues to appear on the display, it means a faulty
subsystem may have been disabled. In such a case contact your dealer or an Authorized
Service Centre. If one of these errors occurs, the rest of the appliance functions will continue to

work as usually.

@ Code and description

%

= Remedy

F602, F603 - Wi-Fi is not available.

Turn the appliance off and on.

12.3 Service data

If you cannot find a solution to the problem yourself, contact your dealer or an Authorised

Service Centre.

The necessary data for the service centre is on the rating plate. The rating plate is on the front
frame of the appliance cavity. Do not remove the rating plate from the appliance cavity.

We recommend that you write the data here:

Model (MOD.)

Product number (PNC)

Serial number (S.N.)
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13. ENERGY EFFICIENCY

13.1 Product Information and Product Information Sheet

Supplier's name AEG

Model identification BSE778380T 944188814
BSK778380T 944188827

Energy Efficiency Index 61.2

Energy efficiency class A++

Energy consumption with a standard load, conventional mode

1.09 kWh/cycle

Energy consumption with a standard load, fan-forced mode

0.52 kWh/cycle

Number of cavities

1

Heat source Electricity
Volume 711
Type of oven Built-In Oven
BSE778380T 36.5 kg
Mass
BSK778380T 36.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Household electric cooking appliances - Part 1: Ranges, ovens, steam ovens and grills - Meth-

ods for measuring performance.

13.2 Energy saving

The appliance has features which help
you save energy during everyday
cooking.

Make sure that the appliance door is closed
when the appliance operates. Do not open
the appliance door too often during cooking.
Keep the door gasket clean and make sure it
is well fixed in its position.

Use metal cookware to improve energy
saving.

When possible, do not preheat the appliance
before cooking.

Keep breaks between baking as short as
possible when you prepare a few dishes at
one time.

Cooking with fan
When possible, use the cooking functions
with fan to save energy.

Residual heat

If a programme with Duration is activated and
the cooking time is longer than 30 min, the
heating elements automatically turn off earlier
in some appliance functions.

The fan and lamp continue to operate. When
you turn off the appliance, the display shows
the residual heat. You can use that heat to
keep the food warm.

When the cooking duration is longer than 30
min, reduce the appliance temperature to
minimum 3 - 10 min before the end of
cooking. The residual heat inside the
appliance will continue to cook.

Use the residual heat to warm up other
dishes.

Keep food warm

Choose the lowest possible temperature
setting to use residual heat and keep a meal
warm. The residual heat indicator or
temperature appears on the display.
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Cooking with the lamp off

When you use this function the lamp

Turn off the lamp during cooking. Turn it on automatically turns off after 30 sec. You may

only when you need it.
Moist Fan Baking

turn on the lamp again but this action will
reduce the expected energy savings.

Function designed to save energy during

cooking.

14. MENU STRUCTURE

14.1 Menu
Menu item Application
Assisted Cooking Lists automatic programmes.
Cleaning Lists cleaning programmes.
Favourites Lists the favourite settings.
Options To set the appliance configuration.
Settings Connections To set the network configuration.
Setup To set the appliance configuration.
Service Shows the software version and configuration.

14.2 Submenu for: Cleaning

Submenu

Application

Tank emptying

Procedure for removing the residual water from the water drawer af-
ter use of the steam functions.

Pyrolytic cleaning, quick

Duration: 1 h.

Pyrolytic cleaning, normal

Duration: 1 h 30 min.

Pyrolytic cleaning, intense

Duration: 3 h.

Descaling

Procedure for cleaning the steam generation circuit from residual
limestone.

Rinsing

Procedure for rinsing and cleaning the steam generation circuit after
frequent use of the steam functions.

14.3 Submenu for: Options

Submenu

Application

Light

Turns the lamp on and off.
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Submenu

Application

Child Lock

Prevents accidental activation of the appliance. When the option is on,
the text Child Lock appears in the display when you turn on the appli-
ance. To enable the appliance use, choose the code letters in the al-
phabetical order. When the option is on, and the appliance is turned
off the appliance door is locked. Access to the timer, the remote oper-
ation and the lamp is available with the option on.

Fast Heat Up

Shortens the heat up time. It is available only for some of the appli-
ance functions.

Cleaning Reminder

Turns the reminder on and off.

Time indication

Turns the clock on and off.

Digital clock style

Changes the format of the displayed time indication.

14.4 Submenu for: Connections

Submenu

Description

Wi-Fi

To enable and disable: Wi-Fi.

Remote operation

To enable and disable remote control.
Option visible only after you turn on: Wi-Fi.

Auto remote operation

To start remote operation automatically after pressing START.
Option visible only after you turn on: Wi-Fi.

Network

To check network status and the signal power of: Wi-Fi.

Forget network

To disable current network from auto connection with the appliance.

14.5 Submenu for: Setup

Submenu Description

Language Sets the appliance language.

Display brightness Sets the display brightness.

Key tones Turns the tone of the touch fields on and off. It is not possible to mute

the tone for: @

Buzzer volume

Sets the volume of key tones and signals.

Water hardness

Sets the water hardness.

Time of day

Sets the current time and date.

14.6 Submenu for: Service

Submenu

Description

Demo mode

Activation / deactivation code: 2468

Software version

Information about software version.
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Submenu

Description

Reset all settings

Restores factory settings.

15. IT'S EASY!

Before the first use you have to set:

Language Dlsplsélsbsnght- Key tones Buzzer volume Water hardness Time of day
Start using the appliance
Quick start Turn on the appli- Step 1 Step 2 Step 3
ance and start cook-
ing with the default  progs and hotd: (D. ... -selectthe Press: START .
tgmperature anq preferred function.
time of the function.
Quick Off Turn off the appli- ® - press and hold until the appliance turns off.

ance, any screen or
message at any

time.
Start cooking
Step 1 Step 2 Step 3 Step 4 Step 5
o,
0) O.. C oK START
- press to turn on the - select the heating - set the tempera- ) - press to start cook-
. : - press to confirm. ;
appliance. function. ture. ing.
Get to know how to cook quickly
Use the automatic programmes to prepare a dish quickly with the default settings:
Assisted Cook- Step 1 Step 2 Step 3 Step 4
ing — -
Press: ® Press: —. Press: % Assisted Choose the dish.

Cooking.

Use quick functions to set the cooking time

10% Finish assist

To extend the cooking time press +1min.

Use 10% Finish assist to add extra time when 10% of

the cooking time is left.

16. ENVIRONMENTAL C

A
Recycle materials with the symbol T
packaging in relevant containers to recycle it.
Help protect the environment and human

ONCERNS

electronic appliances. Do not dispose of

appliances marked with the symbol & with
the household waste. Return the product to

. Put the

health by recycling waste of electrical and
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your local recycling facility or contact your
municipal office.
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PARIMATE TULEMUSTE SAAVUTAMISEKS

Taname, et valisite selle AEG toote. To6tasime selle vélja, et saaksite palju aastaid
nautida laitmatuid tulemusi, ning lisasime elu lihtsustavaid uuenduslikke funktsioone,
mida te tavaliste seadmete juures ei pruugi leida. Leidke méni minut aega ning lugege,
kuidas seadmega parimaid tulemusi saavutada.

Kiilastage meie veebisaiti, kust leiate

nduandeid, brosiure, tdrkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
www.aeg.com/support
g Paremaks teeninduseks registreerige oma toode aadressil
a/ www.registeraeg.com

Ostke oma seadmele lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi aadressil
E www.aeg.com/shop

KLIENDITEENINDUS JA HOOLDUS

Alati tuleb kasutada originaalvaruosi.

Volitatud teeninduskeskusesse pddrdumisel peaksid teil olema varuks alljargnevad
andmed: mudel, PNC, seerianumber.

Teave on toodud andmeplaadil.

VAN Hoiatused / Ettevaatusabindud — ohutusteave
@ Uldine teave ja vihjed
Keskkonnateave

Jaetakse digus teha muutusi.

SISUKORD
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14. MENUU STRUKTUUR......cocuiiiiiiiiiieieieeeeis et 139
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16. JAATMEKAITLUS .....ooiiieeteieieecie e 141
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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult labi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on dpetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja mdistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega
mobiilseadmega, milles on My AEG Kitchen .

Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see ndouetekohaselt.

HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&ahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad tootavast ja jahtuvast seadmest eemal.

Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

See seade on ettenahtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusddgiga kulalistetubades,
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talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormusi.

Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

Arge kasutage seadet enne, kui see on k00gimooblisse
sisse ehitatud.

Enne mis tahes hooldustdid Uhendage seade vooluvorgust
lahti.

Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

HOIATUS: Elektrilddgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kltteelementide voi pinna puudutamist seadme sisemuses.
Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tdommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.
Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

Enne puroludtilist puhastamist eemaldage seadme
sisemusest koik tarvikud ja Uleliigsed setted/valjavalgunud
vedelik.
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2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

/\ HOIATUS!

Seadet tohib paigaldada ainult
kvalifitseeritud tehnik.

Toitejuhtme pikkus. Juhe 1500 mm
asub tagumisel kiiljel pa-

rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

Eemaldage koik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.

Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
tookindaid ja kinnisi jalandusid.

Arge tommake seadet kaepidemest.
Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnduetele.
Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

Enne seadme paigaldamist kontrollige,
kas seadme uks avaneb takistusteta.
Seade on varustatud elektrilise
jahutussiisteemiga. See tuleb Ghendada
elektritoitestisteemiga.

Integreeritud seade peab vastama
standardi DIN 68930 stabiilsusnduetele.

2.2 Elektrithendus

/\ HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht!

Kapi minimaalne korgus
(téopinna all asuva kapi mi-
nimaalne korgus)

578 (600) mm

Kapi laius 560 mm

Kapi stigavus 550 (550) mm

Seadme esiosa korgus 594 mm
Seadme tagaosa kdrgus 576 mm
Seadme esiosa laius 595 mm
Seadme tagaosa laius 559 mm
Seadme stigavus 567 mm
Sisseehitatud seadme sii- 546 mm
gavus

Siligavus avatud uksega 1027 mm
Ventilatsiooniava minimaal- 560x20 mm

ne suurus. Ava asub pdhja
tagumises osas

Koik elektrithendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

Seade peab olema maandatud.
Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu naitajatele.

Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud
elektriohutut pistikupesa.

Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
valja vahetada, siis pdérduge meie
hoolduskeskusse.

Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele Iahedal voi
seadme all olevas niSis, eriti siis, kui
seade t66tab voi uks on kuum.
Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdbmmake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

Seadme Uhendus vooluvdrguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
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lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

» Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist
sulgege korralikult seadme uks.

» Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.

2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!

Vigastuse, poletuse, elektrildogi voi
plahvatuse oht!

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

» Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

» Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

* Olge seadme to6tamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib
vabaneda.

» Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

. Z—:\rge avaldage avatud uksele survet.

* Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

* Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
vGib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

* Arge laske ukse avamisel sédemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

» Arge pange tuleohtlikke voi tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.

* Arge oma Wi-Fi parooli jagage.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

« Emaili vbi roostevaba terase varvi
muutumine ei mojuta seadme t66d
kuidagi.

* Mahlasemate kookide puhul kasutage
suigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis voivad olla pusivad.

* Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

* Kui seade paigaldatakse k6ogimoobli
paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme t66tamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral voib kinnise
mdodblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
porandat. Arge sulgege paneeli voi ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

/\ HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju vdi seadme

kahjustamise oht!

/\ HOIATUS!

Seadme vigastamise voi kahjustamise
oht!

» Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse

arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pohjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pdhjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast klipsetamise
|dpetamist seadmes niiskeid ndusid ja
toitu.
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* Enne hooldust lllitage seade vélja ja
Uhendage toitepistik pistikupesast lahti.

* Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid voivad puruneda.

« Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb
see kohe valja vahetada. Pé6rduge
volitatud hoolduskeskusse.

« Olge ukse seadme kuljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

« Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

« Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid tooteid,
kudrimisSsvamme, lahusteid ega metallist
esemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Purolulispuhastamine

/\ HOIATUS!

Purolutilise reziimiga kaasneb
vigastusoht / tuleoht / keemiliste heitmete
(aurud) eraldumine.




Enne purolildspuhastamise ja esmase
eelsoojenduse tegemist eemaldage ahju
odnsusest:

— mis tahes toidujaatmed, oli- voi
rasvajaagid/-setted.

— koik eemaldatavad osad (sealhulgas
ahjurestid, kulgsiinid jm seadme
juurde kuuluvad esemed), eriti aga
teflonpannid, potid, plaadid,
soogiriistad jne.

Lugege hoolikalt kéiki purolldtilise

puhastamise juhiseid.

Hoidke lapsed puroluitilise puhastamise

ajal seadmest eemal. Seade laheb vaga
kuumaks ja selle tagumistest
jahutusavadest eraldub kuuma 6hku.

PiroliiGspuhastamine toimub korgel

temperatuuril ja selle toimingu kaigus
voivad toiduvalmistamisjaakidest ja
kasutatud materjalidest eralduda aurud,
mistottu on kasutajatel soovitatav teha
jargmist:

— tagage purolutspuhastamise ajal ja
parast seda hea ventilatsioon.

— tagama esialgse eelkuumutuse ajal ja

_ pérast seda hea ventilatsiooni.

Arge pritsige ega juhtige ahjuuksele vett
purolldtilise puhastamise ajal ja parast
seda, et valtida klaaspaneelide
kahjustamist.

Paroltdtilistest ahjudest/

toiduvalmistamisjaakidest eralduvad aurud
ei ole inimestele ohtlikud, kaasa arvatud
lastele ega krooniliste haigustega
isikutele.

Puirolutdspuhastamise ja esmase

eelkuumutuse ajal ja parast seda hoidke

vaiksed lemmikloomad seadmest eemal.
Vaikesed lemmikloomad (eriti linnud ja
roomajad) voivad olla temperatuuri
muutuste ja eralduvate aurude suhtes
véaga tundlikud.

Teflonkattega potid, pannid,
kiipsetusplaadid voi muud kdodgiriistad
voivad purolulspuhastuse ajal kasutatava
korge temperatuuri tottu kahjustuda;
samuti voib neist selle kaigus eralduda
kahjulikke aure.

2.6 Aurukiipsetus

/\ HOIATUS!
Pdletuse ja seadme kahjustamise oht!

* Eralduv aur voib pohjustada pdletust:
— Olge todtava seadme ukse avamisel
ettevaatlik. Aur voib vélja paiskuda.
— Parast aurukipsetust olge ukse
avamisel ettevaatlik.

2.7 Sisevalgustus

/\ HOIATUS!

Elektrilddgi oht!

* Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi muldavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete aarmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust voi on moeldud
edastama infot seadme t66oleku kohta.
Need pole méeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

* Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

« Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.8 Hooldus

« Seadme parandamiseks votke Ghendust
volitatud teeninduskeskusega.
« Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.9 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Lambumis- voi vigastusoht!

» Seadme nduetekohase kdrvaldamise
kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

« Eemaldage seade vooluvorgust.

« Loigake elektrijuhe seadme lahedalt Iabi ja
visake ara.

« Eemaldage uksesulgur, et valtida laste voi
lemmikloomade seadmesse |6ksu jaamist.
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3. TOOTE KIRJELDUS

3.1 Uldine iilevaade

- B -
1O

S \@__n
S
M=
%4 R

3.2 Lisatarvikud

Traatrest
Klpsetusndudele, koogivormidele, praadidele.

Kupsetusplaat
Kookide ja klpsiste jaoks.

Grill-/kiipsetuspann
Kipsetamiseks ja rostimiseks voi pannina rasva
kogumiseks.
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Katlakivieemaldi aravoolutoru

Riiulitugi, eemaldatav

Riiuli asendid

Juhtpaneel

Ekraan

Veesahtel
Toidutermomeetri pesa
Kuumutuselement

E Lamp

Ventilaator

(8

B

\\\




Toidusensor
Toidu sisetemperatuuri médtmiseks.

Teleskoopsiinid
Klpsetusplaatide ja traatresti hdlpsamaks
sisestamiseks ja eemaldamiseks.

4. JUHTPANEEL

4.1 Juhtpaneeli lilevaade

—= &
CiD T T»
HEH o T
SEES / VALJAS Vajutage ja hoidke, et seade sisse ja vélja lUlitada.
Menud Loetleb seadme funktsioonid.
Lemmikud Kuvab lemmikseaded.
Ekraan Naitab seadme praeguseid satteid.
Lambi l0liti Lambi sisse ja valja ltlitamiseks.
ﬂ Kiirkuumutus Funktsiooni sisse- ja valjalllitamiseks: Kiirkuumutus.
|
A «~ @3
Vajutage Liikuge Vajutage ja hoidke
Puudutage pinda sérmeotsaga.. Libistage sérmeots Ule pinna. Puudutage pinda 3 sekundit.
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4.2 Ekraan

B Ekraan koos peamiste funktsioonidega.
| Wi-Fi
1230 Kellaaeg
START/STOPP
Temperatuur
Kipsetusreziimid
Taimer
Toidusensor (ainult valitud mudelitel)

13>

85 150°C

@ 15rlmn (<} START
| |

| |
G F E D C

EMMUO®>»

Ekraani indikaatorid

Pdhiindikaatorid — ekraanil likumiseks.

oK < 2 T
) . L Menuu~s tine tasg- Viimase toimingu  Funktsioonide sisse ja valja luli-
Valiku v6i seade kinnitamiseks. me vorra tagasi tiihistamisek tamisok
likumiseks. Ghistamiseks. amiseks.

Helisignaal funktsiooni indikaatorid — kui seatud klipsetusaeg I6peb, kdlab signaal.

a) B 2

Funktsioon on sees. _ Funktsioon on sees. Helisignaal on véljas.
Klpsetamine peatub automaatselt.

Taimeri indikaatorid

S Q

Funktsiooni seadmiseks: Viitkaivitus. Seade tihistamiseks.

Wi-Fi indikaator — seadme saab tihendada WiFi-ga.

)]

n sisse lilitatud.

O e

Wi-Fi Ghendus

Kaugjuhtimine indikaator — seadet saab kaugjuhtida.

vp)

Kaugjuhtimine on sisse lulitatud.

5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.
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5.1 Esmane puhastamine

] e, =S
= <

1. samm 2. samm 3. samm

Puhastage seadet ja tarvikuid ainult
mikrokiudlapiga, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.

Eemaldage seadmest k&ik tarvikud
ja eemaldatavad restitoed.

Pange tarvikud ja eemaldatavad
restitoed seadmesse.

5.2 Esmakordne iihendamine
Parast esmakordset Ghendamist kuvab ekraan tervitussénumi.

Peate seadma jargmised funktsioonid: Keel, Ekraani heledus, Nuputoonid, Helitugevus, Vee
karedus, Kellaaeg.

5.3 Juhtmevaba iihendus &

Seadme Uhendamiseks vajate jargmist:

* Interneti-ihendusega WiFi-vorku.

» Samasse juhtmevabasse vorku Ghendatud mobiilseade.

1. samm Rakenduse My AEG Kitchen allalaadimiseks: Skaneerige andmesildi QR-kood oma mobiilseadme
kaameraga, et minna AEG kodulehele. Andmesildi leiate seadme sisepinna esiraamilt. Rakenduse
saate alla laadida ka otse rakenduste poest.

2. samm Jargige rakenduse kaivitamise juhiseid.

3. samm Lulitage seade sisse.

4. samm Vajutage: —— . Valige: Seaded / Uhendused.

5. »
samm — libistage voi vajutage, et lilitada sisse: Wi-Fi.

6. samm Seadme WiFi-moodul kaivitub 90 sekundi jooksul.

Sagedus 2,4 GHz WLAN

2400-2483,5 MHz

Protokoll IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM

Maksimaalne vdimsus EIRP <20 dBm (100 mW)

WiFi-moodul NIUS-50

5.4 Tarkvaralitsentsid Juurdepadsu saamiseks selliste tasuta ja

avatud lahtekoodiga tarkvarakomponentide
|ahtekoodile, mille litsentsitingimused
nduavad avaldamist ning nende téaieliku
autoridiguse teabe ja kohaldatavate
litsentsitingimustega tutvumiseks kilastage:
http://aeg.opensoftwarerepository.com (kaust
NIUS).

Selle toote tarkvara sisaldab komponente,
mis pdhinevad tasuta ja avatud lahtekoodiga
tarkvaral. AEG tunnustab avatud tarkvara ja
robootikakogukondi panuse eest
arendusprojekti.
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5.5 Algne eelkuumutamine

Enne esmakordset kasutamist eelkuumutage
tihja ahju.

1. samm Eemaldage ahjust kdik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.

2. samm Seadke maksimumtemperatuur funktsioonile: E

Laske ahjul 1 h téétada.

3. samm

Seadke maksimumtemperatuur funktsioonile:
Laske ahjul 15 min téétada.

@ Eelkuumutuse ajal vdib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Veenduge, et ruum on hasti ventileeritud.

5.6 Kuidas seada: Vee karedus Vee karedustaseme kindlakstegemiseks
Ahju vooluvérku iihendamisel tuleb valida vee Eiz‘l‘;age testriba vGi poorduge vee-ettevotte

kareduse tase.

& % 5

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm

Pange testriba umbes 1 Raputage testriba, et liigne  Parast 1 minuti méédu-  Valige vee karedus: Menud /

sekundiks vette. Arge vesi eemaldada. mist kontrollige vee kare- Seaded / Seadistamine /
pange testriba jooksva dust tabeli abil. Vee karedus.
vee alla!

@ Testriba varvid jatkavad muutumist. Arge kontrollige vee karedust hiljem kui 1 minut pérast testi 16ppu.

Veekareduse satteid saate muuta menuus: Seaded / Seadistamine / Vee karedus.

Juuresolevast tabelist leiate vee kareduse tasemed (dH) koos vastava kaltsiumisisalduse ja
vee kehtiva klassifikatsiooniga. Reguleerige vee kareduse taset vastavalt tabelile.

Vee karedus Testriba Kaltsiumi sade Kaltsiumi sade Vee klassifi-
(mmol/l) (mgl/l) katsioon
Tase dH

1 0-7 l:l 0-1,3 0-50 pehme

2 8-14 EI 1,4-2,5 51-100 mdddukalt kare

3 15-21 lil 2,6-3,8 101-150 kare

4 =22 IEI 23,9 =151 vaga kare

Kui kraanivee karedus on 4, taitke veesahtel
gaasita pudeliveega.
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6. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

6.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

1. samm Lilitage ahi sisse. Naidikul kuvatakse vaikeklpsetusreziim.
2. samm Vajutage kiipsetusreziimi siimbolit, et siseneda alammentiiusse.
3. samm . . o . .
Valige klipsetusreziim ja vajutage: OK. Ekraanil kuvatakse: temperatuur.
4. samm .
Seatud: temperatuur. Vajutage: OK.
5. samm

Vajutage: START .
Toidusensor - toidutermomeetri voite sisse lUlitada igal ajal enne klipsetamist voi kiipsetamise
kaigus.

STOP - vajutage, et kiipsetusreziim valja lilitada.

6. samm

Lulitage ahi valja.

6.2 Kuidas seadistada: Auruga kuumutamise funktsioon

1. samm Lulitage ahi sisse.

Valige kiipsetusreziimi simbol ja vajutage seda, et siseneda alammendiisse.

2. samm Vajutage nuppu . Seadke aurukipsetuse reziim.

3. samm Vajutage: OK. Naidikul kuvatakse temperatuurisatted.

4. samm Seadke temperatuur.

5. samm Vajutage: OK.

6. samm Veesahtli avamiseks vajutage sahtlikatet.

7. samm Téitke veesahtel kilma veega kuni maksimumtasemeni (umbes 950 ml vett), kuni k6lab helisignaal
voi ekraanil kuvatakse vastav teade. Arge taitke veesahtlit Gile maksimumtaseme. Vesi vdib valja
valguda ja seadme osi kahjustada.

/\ HOIATUS!

Kasutage ainult kiilma kraanivett. Arge kasutage filtreeritud (demineraliseeri-
tud) ega destileeritud vett. Arge kasutage muid vedelikke. Arge kallake vee-
sahtlisse suttivaid voi alkoholi sisaldavaid vedelikke.

8. samm Lukake veesahtel oma kohale.
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9. samm

Vajutage: START .

Aur tekib ligikaudu 2 minuti parast. Kui ahi saavutab seatud temperatuuri, kdlab signaal.

Samm 10  Kui veesahtlis saab vesi otsa, kdlab signaal. Taitke sahtel uuesti veega.
Samm 11 Lulitage ahi valja.
Samm 12  Tihjendage veesahtel parast kiipsetuse I16ppu.
Vt peatuikki "Puhastus ja hooldus", Veepaagi tiihjendus.
Samm 13  Jadkvesi vdib kondenseeruda ahjuseintele. Parast kiipsetamise 16ppu avage ettevaatlikult uks. Kui

ahi on jahtunud, kuivatage sisemust pehme lapiga.

6.3 Kuidas seada: Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammenius oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur. Saate
reguleerida aega ja temperatuuri.

Moningate roogade puhul voite valmistamiseks kasutada ka jargmisi funktsioone.
* Kaaluautomaatika
+ Toidusensor

Toidu kupsetamiskraad:
» Vahekips voi Vahem
* Keskmine

» Taisklps vdi Rohkem

1. samm Lilitage ahi sisse.
2. samm Vajutage: ——.
. . e . . .
3. samm Vajutage: /3 . Sisestage: Juhendatud klpsetamine.
4. samm Valige toit voi toidu tidp.
5. samm

Vajutage: START .

6.4 Kiipsetusreziimid

TAVALINE
Kiipsetusreziim Kasutamine
vev Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva réstimiseks.
Grill
= Suurte kondiga liha- véi linnulihatiikkide réstimiseks thel ahjutasandil. Gratineerimi-

Turbog

¥

rill

seks ja pruunistamiseks.

)

P6o6rdohk

Klpsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Seadke tempera-
tuur 20 - 40 °C madalamaks kui funktsiooniga Ulemine + alumine kuumutus.
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Kiipsetusreziim

Kasutamine

*

Kiilmutatud toiduained

Kiirtoidu (nt friikartulite, kartuliviilude, kevadrullide) krobestamiseks.

Ulemine + alumine kuu-
mutus

Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja réstimiseks.

2

Pitsa

funktsioon

Pitsa kiipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krobeda pdhja saavutamiseks.

Alumine kuumutus

Krobeda pohjaga kookide kiipsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

i)

=

Taina kergitamine

Parmitaigna kerkimise kiirendamiseks. See takistab taina pinna kuivamist ja hoiab
selle elastsena.

MUU

Kiipsetusreziim

Kasutamine

=l

Hoidistamine

Kddgiviljade hoidistamiseks (nt marineeritud kurgid).

Kui

§9§

vatamine

Viilutatud puuviljade, kddgiviljade ja seente kuivatamiseks.

—
—
o

Noude soojendamine

Taldrikute soojendamiseks enne serveerimist.

Toidu sulatamiseks (puu- ja juurviljad). Sulatamise aeg soltub kiilmutatava toidu ko-
gusest ja suurusest.

(YY)
Sulatamine
Selliste toitude jaoks nagu lasanje voi kartuligratédan. Gratineerimiseks ja pruunistami-
§§9 seks.
g
Gratineerimine

V°C

Kiipsetamine madalal t°

Ornade, mahlaste praadide valmistamiseks.

EESTI 121



Kiipsetusreziim

Kasutamine

§

Soojashoidmine

Toidu soojashoidmiseks.

A

Niiske kiipsetus poor-
dohuga

Funktsioon kilipsetamise ajal energia saastmiseks. Selle funktsiooni kasutamisel vdib
ahju sisemine temperatuur erineda valitud temperatuurist. Kasutatakse jaakkuumust.
Kuumutusvdimsus voib vaheneda. Lisateavet leiate jaotisest "lgapdevane kasutami-
ne", Markused: Niiske klpsetus pd6rdéhuga.

AURUTATUD

Kiipsetusreziim

Kasutamine

G

Kuumutamine auruga

Toidu auruga soojendamine hoiab &ra pinna kuivamise. Kuumus levib rnalt ja Ghtla-
selt, vdimaldades maitsete ja I6hna esiletoomist sarnaselt dsjavalminud toidule. Selle
funktsiooni abil saate toitu soojendada ka otse taldrikul. Korraga saate soojendada ka
mitu taldrikutait, kui kasutate erinevaid ahjutasandeid.

4

Kasutage seda funktsiooni siis, kui soovite professionaalset tulemust — krdbedust,
kaunist varvi ja laikivat koorikut.

Leib

(h) Funktsioon sobib lihale, linnulihale, ahju- ja vormiroogadele. Tanu auru ja kuumuse
\lf kombinatsioonile kiipseb liha drnaks ja mahlaseks, kuid omandab krébeda pinna.
Low

Madal niiskus

6.5 Markused: Niiske kiipsetus katkestamist ja tagada ahju tétamine
poordéhuga voimalikult suure energiatShususega.

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja Kasutades seda funktsiooni, llitub lamp 30
dkodisaini nduete jargimiseks (vastavalt EU sekundi parast automaatselt valja.

65/2014 ja EU 66/2014). Testid vastavalt Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest
standardile:

IEC/EN 60350-1

Ahjuuks peab kiipsetamise ajal olema
suletud, et valtida kasutatava funktsiooni

7. KELLA FUNKTSIOONID

7.1 Kella funktsioonide kirjeldus

,NOuanded ja ndpunéaited®, Niiske kipsetus
poordéhuga. Uldiseid
energiasaastunduandeid leiate jaotise
~Energiatbhusus” alajaotisest Energiasaast.

Kella Kasutamine
- funktsi-

Kella ) Kasutamine oon

funktsi-

oon Tegevuse Maarata, mis juhtub siis, kui taimer 16-
16pp petab minutite lugemise.

Kipsetusaeg Kiipsetamise kestuse valimiseks. Mak-

simum on 23 h 59 min. Viitkaivitus Algusaja ja/voi kiipsetusaja 16pu eda-

silikkamiseks.
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Kella Kasutamine Kella Kasutamine

funktsi- funktsi-

oon oon

Kipsetusaja Kipsetusaja pikendamiseks. Uptimer Jalgib funktsiooni kestust. Uptimer —
pikendus saate selle sisse ja valja lulitada.

Meeldetule- Pddrdloenduse seadmiseks. Maksi-
tus mumaeg on 23 h 59 min. See funktsi-
oon ei mdjuta seadme t66d.

7.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seada kella

1. samm Vajutage: Kellaaeg.

2. samm Seadke kellaaeg. Vajutage: OK.

Kuidas seada kiipsetusaega

1. samm Valige kiipsetusreziim ja seadke temperatuur.

2. samm Vajutage: @

3. samm Seadke kellaaeg. Vajutage: OK,

Kuidas valida funktsiooni Lopp

1. samm Valige kiipsetusreziim ja seadke temperatuur.

2. samm Vajutage: @

3. samm Seadke klpsetusaeg.

4. samm Vajutage: ® © @

5. samm Vajutage: Tegevuse I6pp.

6. samm Valige eelistatud: Tegevuse I6pp.

7. samm Vajutage: OK. Korrake toimingut, kuni ilmub péhikuva.

Kiipsetuse alguse edasiliikkamine

1. samm Seadke kipsetusreziim ja temperatuur.

2. samm Vajutage: @

3. samm Seadke kiipsetusaeg.

4. samm Vajutage: ©® © @

5. samm Vajutage: Viitkaivitus.
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Kiipsetuse alguse edasililkkamine

6. samm Valige vaartus.

7.
samm Vajutage: OK. Korrake toimingut, kuni ilmub p&hikuva.

Kuidas pikendada kiipsetusaega

Kui kiipsetusajast on alles 10% ja teile tundub, et toit pole veel valmis, vite aega pikendada. Samuti vdite muuta
klpsetusreziimi.

Kupsetusaja pikendamiseks vajutage nuppu +1 min.

Taimerisatete muutmine

1. samm Vajutage: @

2. samm Seadke taimerivaartus.

3. samm Vajutage: OK

Kipsetamise ajal voite seatud aega alati muuta.

8. KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD

8.1 Tarvikute sisestamine libisemisvastast abindud. Kérged servad
aitavad ara hoida ahjundude restilt

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab mahalibisemist.

turvalisust. Salgud kujutavad endast ka

Traatrest:
Lukake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele.
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Kiipsetusplaat / Siigav pann: —
Lukake ahjurest riiuliraami juhtsoonte vahele. \

8.2 Toidusensor

Toidusensor — moddab toidu sisetemperatuuri. Saate seda kasutada iga kiipsetusreziimiga.

Saadaval on kaks temperatuurisatet:

C A

Ahju temperatuur (minimaalselt 120 °C). Toidu sisetemperatuur.

Parimateks kiipsetustulemusteks:

Toiduained peaksid olema toatem- — mitte kasutada vedelate toitu- - kiipsetamise ajal peab see olema toidu
peratuuril. de puhul. sees.

Ahi arvutab vélja kiipsetuse ligikaudse Idpuaja. See oleneb toidu kogusest, seatud
funktsioonist ja temperatuurist.

Kuidas kasutada: Toidusensor

1. samm Lulitage ahi sisse.

2. samm Seadke kipsetusreziim ja ahju temperatuur, kui see on vajalik.

3. samm Sisestamine: Toidusensor.

Liha, linnuliha ja kala Vormiroog

Suruge ots Toidusensor liha- voi kalatiiki keskossa, Suruge ots Toidusensor tapselt vormiroa keskossa. Toi-
koige paksemasse kohta. Veenduge, et vahemalt 3/4  dusensor peaks kiipsemise ajal plisima Uihes kohas pai-
Toidusensor on sisestatud valmistatava roa sisse. gal. Kasutage selleks ménda tahkemat koostisainet. Ka-
sutage kiipsetusvormi serva silikoonist kaepideme toeta-
miseks Toidusensor. Ots Toidusensor ei tohiks puutuda

vastu kupsetusvormi pohja.

EESTI 125



4. samm Uhendage pistik Toidusensor ahju esiosas olevasse pistikupessa.
Naidiku kuvatakse praegune temperatuur: Toidusensor.

5. samm /‘? — vajutage, et seada sensori sisetemperatuur.

6. samm oo _ vajutage, et seada sobiv valik:
« Helisignaal — kui toit saavutab sisetemperatuuri, kdlab helisignaal.
« Helisignaal ja kiipsetamise 16pp — kui toit saavutab sisetemperatuuri, kdlab helisignaal ja ahi I6-

petab t66.
7.
SaMM - Tohke valik ja vajutage jariest: OK et liikuda pahikuvale.

8.samm \ajutage: START .
Kui toit saavutab seatud temperatuuri, kostab helisignaal. Vdite toiduvalmistamise I16petada voi se-
da jatkata, et veenduda toidu valmimises.

9. samm Eemaldage Toidusensor pistik pistikupesast ja tdstke toit ahjust valja.

/\ HOIATUS!

Olge ettevaatlik, kuna Toidusensor muutub kuumaks. Olge ettevaatlik, kui sel-
le valja votate ja toidu seest eemaldate.

9. LISAFUNKTSIOONID

9.1 Kuidas salvestada: Lemmikud voi puhastusfunktsiooni. Saate salvestada 3

oma lemmikseadet.

Voite salvestada oma lemmikseadeid, naiteks
kipsetusreziimi, kipsetusaega, temperatuuri

1. samm Lulitage seade sisse.

2. samm Valige sobiv seade.

3. samm Vajutage: — . Valige: Lemmikud.
4. samm Valige: Salvesta praegused seaded.

126 EESTI



5. samm

Vajutage nuppu +, et lisada seade loendisse: Lemmikud. Vajutage nuppu OK.

k) - vajutage, et seade lahtestada.

— vajutage, et seade tlhistada.

9.2 Nuppude lukustus

See funktsioon hoiab ara klpsetusreziimi tahtmatu muutmise.

1. samm Lulitage seade sisse.
2. samm Seadke kilipsetusreziim
3. samm

7!:(, H - vajutage samaaegselt, et funktsioon sisse lilitada.

Funktsiooni valjalllitamiseks korrake 3. sammu.

9.3 Automaatne valjaliilitus

Turvakaalutlustel lUlitub seade méne aja
parast valja, kui kiipsetusreziim tootab ja te

(°C) @ (h)

250 — maksimum 3

Uhtegi satet ei muuda.
(°c) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55

10. VIHJEID JA NAPUNAITEID

10.1 Soovitused sodgivalmistamiseks

Automaatne valjalllitus ei to6ta
funktsioonidega: Sisevalgustus, Toidusensor,
Lopp, Kipsetamine madalal t°.

9.4 Jahutusventilaator

Seadme 166 ajal lulitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Kui lUlitate seadme valja, siis
jatkab jahutusventilaator to6tamist kuni
seadme mahajahtumiseni.

®

Tabelites esitatud temperatuurid ja kiipsetusajad on ainult soovituslikud. Need sdltuvad retseptist ning kasutatava

tooraine kvaliteedist ja kogusest.

Teie uus seade voib kiipsetada erinevalt kui teie varasem seade. Alltoodud tabelitest leiate igat tulpi toitude tem-
peratuuri ja valmistamisaja soovitatavad séatted ja asukohad plaatidel.

Kui te ei leia mdne retsepti jaoks tépseid seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

Taiendavaid klpsetussoovitusi leiate meie veebilehel olevatest kiipsetustabelitest. Klipsetussoovituste leidmi-
seks otsige liles seadme PNC-number, mis asub andmeplaadil seadme sisemuse esikiiljel.
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10.2 Niiske kiipsetus p66rdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

¥ = 5§ E O

(°C) (min)
Magusad rullid, 16 kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 25-35
tukki
Rullbiskviit kiipsetusplaat v&i rasvapann 180 2 15-25
Terve kala, 0,2 kg kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 15-25
Kipsised, 16 tukki kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
Makroonid, 24 tikki  klpsetusplaat voi rasvapann 160 2 25-35
Muffinid, 12 tukki kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
Soolased kondiitri- kupsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
tooted, 20 tikki
Muretaignakupsised, klipsetusplaat vdi rasvapann 140 2 15-25
20 tuikki
Koogikesed, 8 tlikki  klipsetusplaat voi rasvapann 180 2 15-25

10.3 Niiske kiipsetus p66rdohuga — soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdmbavad kuumust paremini
sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

Portsjoninou

Pitsapann Kiipsetusnéu Pirukavorm
Tume, mittepeegelduv Tume, mittepeegelduv Kefagamlllne Tume, mittepeegelduv
8 cm labim&6duga
28 cm labimédduga 26 cm labimédduga 5 cm kérged ’ 28 cm labimédduga

10.4 Kiipsetustabelid
testimisasutustele

Teave katseasutustele
Testid vastavalt standardile: EN 60350, IEC 60350.
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Klpsetamine Uhel tasandil — Kiipsetusvormides

Y

D

°C min
Rasvatu keeks P&6rddhk 160 45 - 60 2
Rasvatu keeks Ulemine + alumine kuu- 160 45 - 60 2
mutus
Ounakook, 2 vormis @ 20 cm  Péérdéhk 160 55-65 2
Ounakook, 2 vormis @20 cm  Ulemine + alumine kuu- 180 55 - 65 1
mutus
Liivakupsised P66rdohk 140 25-35 2
Liivakupsised Ulemine + alumine kuu- 140 25-35 2
mutus
Klpsetamine uhel tasandil — kiipsised
Kasutage kolmandat riiulitasandit.
3¢ O
N =
°C min
Vaikesed koogid, 20 tk plaadil, P66rdéhk 150 20-30
tiihja ahju eelkuumutamine
Vaikesed koogid, 20 tk plaadil, Ulemine + alumine kuumutus 170 20-30

tiihja ahju eelkuumutamine

Kipsetamine mitmel tasandil — kiipsised

°C min
Liivakupsised P66rddhk 140 25-45 2/4
Vaikesed koogid, 20 tk plaadil, P66rdéhk 150 25-35 1/4
tihja ahju eelkuumutamine
Rasvatu keeks P66rdohk 160 45-55 2/4
Ounapirukas, 1 vorm resti koh-  Pé6rdéhk 160 55-65 2/4

ta (@ 20 cm)

Grill
Eelkuumutage tihja ahju 5 minutit.

Grillige maksimaalse temperatuurisattega.
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%

5 0

min
Réstleib/-sai Grill 1-2 5
Biifsteek, pddrake poole valmistusa- Grill 24 -30 4
ja méodudes

11. PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

11.1 Méarkused puhastamise kohta

<

Puhastusvahen-
did

Puhastage seadme esikdilge ainult mikrokiudlapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-
hendiga.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.

=

Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujaékide kogunemine vdib kaasa tuua siit-
timise.

[

Igapaevane kasu-

Arge jatke toitu seadmesse kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasutamist
seadme sisemus ainult mikrokiudlapiga.

tamine
arast igat kasutuskorda puhastage koik ahju tarvikud ja laske neil kuivada. Kasutage ainu
Y Parast igat kasutuskord hast koik ahju tarvikud ja lask il kuivada. Kasut inult
2+, mikrokiudlappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvikuid ndudepesumasi-
W nas.
Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi v&i teravate
. . esemetega.
Lisatarvikud

11.2 Kuidas eemaldada: restitoed

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. samm Lilitage ahi valja ja oodake, kuni see on jahtunud.
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2. samm Tommake restitoed ettevaatlikult tles
ja eesmisest fiksaatorist vélja. ‘ ’[

3. samm Tommake ahjuriiuli tugede esiosa
kilgseina kiiljest lahti.

4. samm Tdmmake toed ettevaatlikult tagumi-
sest fiksaatorist valja.

Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

11.3 Kuidas kasutada:
Piiroliilispuhastamine

Puhastage ahi, kasutades
Pdrolutdspuhastamine.

/\ ETTEVAATUST!

Kui samasse kapiossa on paigaldatud ka
teisi seadmeid, arge kasutage neid selle
funktsiooniga samal ajal. See voib ahju

/\ HOIATUS! kahjustada.
Eksisteerib pdletusoht.

Enne Piiroliiiispuhastamine:

Lulitage ahi vélja ja oodake, ku- Eemaldage koik tarvikud. Puhastage ahjupdhja ja sisemist ukse-
ni see on jahtunud. klaasi sooja vee, pehmetoimelise ndu-
depesuvahendi ja pehme lapiga.

Puhastamise ajal arge kallake vett veepaaki. See kaivitab puhastamise uuesti.

1. samm Lulitage ahi sisse.

2. samm Vajutage nuppu: — / Puhastamine.

3. samm Veepaagist tuleva vee kogumiseks asetage klpsetusplaat esimesele riiulitasandile.

OK_ vajutage, et kdivitada veepaagi tiihjendus.

4. samm Kui veepaagi tiihjendus I6peb, eemaldage kilipsetusplaat ja teisaldatavad restitoed. Puhkige ahju si-

semust ja sisemist ukseklaasi pehme lapiga. Vajutage: OK.

5. samm Valige puhastusreziim.

Funktsioon Puhastusreziim Kestus
Pirolltspuhastamine, kiire Kerge puhastamine 1h
PuroliUspuhastamine, tavaline Tavaline puhastamine 1 h 30 min
Purolulispuhastamine, intensiivne Pohjalik puhastamine 3h

@ Puhastamise algamisel on tuli valjas ja jahutusventilaator to6tab suuremal kiirusel.

_STOP - vajutage puhastamise peatamiseks, enne kui see on I6pule viidud.
Arge kasutage ahju seni, kuni ukseluku siimbol kaob ekraanilt.
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Kui puhastamine I6peb:

Lulitage ahi vélja ja oodake, kuni Puhastage ahju sisemust pehme la- Eemaldage jaagid ahju pdhjast.
see on jahtunud. piga.

11.4 Puhastamise meeldetuletus

Kui kuvatakse meeldetuletus, on soovitatav labi viia puhastamine.

Kasutage funktsiooni: Plrolituspuhastamine.

11.5 Kuidas kasutada: Katlakivi
eemaldamine

Enne alustamist:

Lulitage ahi vélja ja oodake, kuni Eemaldage koik tarvikud. Veenduge, et veesahtel on tihi.
see on jahtunud.

Esimese osa kestus: ca 100 min

1. samm Pange siigav pann esimesele restitasandile.

2. samm Kallake veesahtlisse 250 ml katlakivieemaldit.

3. samm Taitke veesahtli Glejadnud osa kilma veega kuni maksimumtasemeni, kuni kélab helisignaal voi
naidikul kuvatakse vastav teade.

4. samm Valige: Men(i / Puhastamine.

5. samm Lulitage funktsioon sisse ja jargige naidikul kuvatavaid juhiseid.
Kaivitub katlakivieemalduse esimene jark.

6. samm Kui esimene jark on Idpetatud, kallake vesi pannist vélja ja pange pann tagasi esimesele tasandile.

Esimese osa kestus: ca 35 min

7. samm Taitke veesahtli Glejadnud osa kilma veega kuni maksimumtasemeni, kuni kélab helisignaal voi
naidikul kuvatakse vastav teade.

8. samm Kui funktsioon I8peb, votke sligav pann vélja.

@ Selle funktsiooni kasutamisel lamp ei pole.

Katlakivieemalduse I6ppedes:

Lulitage ahi valja. Kui ahi on jahtunud, kuivatage sise-  Jéatke ahjuuks lahti ja oodake, kuni
must pehme lapiga. sisemus on kuiv.

@ Kui ahju jaab parast puhastamist endiselt katlakivi, iimub naidikule teade, et toimingut tuleks korrata.

11.6 Katlakivi eemaldamise meeldetuletus

Ahju katlakivieemalduse labiviimiseks tehakse kaks meeldetuletust. Katlakivieemalduse
meeldetuletusi valja lilitada ei saa.
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Tiiip Kirjeldus

Rahulik meeldetuletus Soovitab katlakivieemaldust labi viia.

Range meeldetuletus Kohustab katlakivieemaldust I&bi viia. Kui te parast ,ranget* meeldetuletuse ilmumist
ahju katlakivieemaldust 138bi ei vii, ei saa te aurufunktsioone kasutada.

11.7 Kuidas kasutada: Loputus

Enne alustamist:

Lilitage ahi vélja ja oodake, kuni see on jahtunud. Eemaldage koik tarvikud.

1. samm Pange siigav pann esimesele restitasandile.

2. samm Taitke veesahtel veega kuni maksimumtasemeni, kuni kélab helisignaal voi naidikul kuvatakse vas-
tav teade.

3. samm Valige: Menuli / Puhastamine / Loputus.
Kestus: ligikaudu 30 min

4. samm Lulitage funktsioon sisse ja jargige naidikul kuvatavaid juhiseid.

5. samm Kui funktsioon I6peb, votke stigav pann valja.

@ Selle funktsiooni kasutamisel lamp ei pole.

11.8 Kuidas kasutada: Veepaagi
tiihjendus

Kasutage seda parast auruga kipsetamist, et eemaldada veesahtlist sinna jaénud vesi.

Enne alustamist:

Lilitage ahi valja ja oodake, kuni see on jahtunud. Eemaldage koik tarvikud.

1. samm Pange siigav pann esimesele restitasandile.

2. samm Valige: Men(u / Puhastamine / Veepaagi tiihjendus.
Kestus: 6 min

3. samm Lilitage funktsioon sisse ja jargige naidikul kuvatavaid juhiseid.

4. samm Kui funktsioon I6peb, votke sligav pann vélja.

@ Selle funktsiooni kasutamisel lamp ei pole.

11.9 Kuidas eemaldada ja
paigaldada: Uks /\ HOIATUS!

Puhastamiseks saate ukse ja sisemised
klaaspaneelid eemaldada. Klaaspaneelide
arv oleneb konkreetsest mudelist.

Uks on raske.

EESTI 133



/N\ ETTEVAATUST!

Olge klaasi ja esipaneeli servade
kasitsemisel ettevaatlik. Klaas voib
puruneda.

1. samm Sulgege uks korralikult.

2. samm Tostke uUles ja suruge taielikult sisse
kinnitushoovad (A), mis paiknevad
kahel uksehingel.

3. samm Sulgege ahjuuks esimesse avamisasendisse (ligikaudu 70° nurga all). Hoidke ust mélemalt poolt ja
tdmmake see Ulespoole suunatult ahjust eemale. Pange uks, valiskiilg allpool, pehmele ja tasasele
pinnale.

4. samm Vajutage ukse Ulemises servas ole-
vat ukseliistu (B) kummaltki kuljelt
sissepoole, et klamberkinnitus va-
bastada.

5. samm Eemaldamiseks tdmmake ukseliistu
ettepoole.

6. samm Hoidke ukse klaaspaneele Ulaser-
vast Uhekaupa kinni ja tdmmake
need, suunaga Ules, juhikust valja.

7. samm Puhastage klaaspaneeli seebivee-
ga. Kuivatage klaaspaneeli hooli-
kalt. Arge peske klaaspaneele ndu-
depesumasinas.

8. samm Pérast puhastamist korrake eeltoo-
dud samme vastupidises jarjestu-
ses.

9. samm Pange esmalt kohale vaiksem paneel, seejarel suurem ja siis uks.

11.10 Kuidas asendada: lamp

/\ HOIATUS!

Elektril66gi oht!
Lamp voib olla kuum.
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Enne lambi vahetamist:

1. samm 2. samm

3. samm

Lulitage ahi valja. Oodake, kuni ahi

on jahtunud.

Eemaldage ahi vooluvdrgust.

Pange ahju pohjale riie.

Ulemine lamp

1. samm Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.
—— =
) ®K &
——
AN &= ./
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2. samm Eemaldage metallrdngas ja puhastage klaaskate.
3. samm Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva kuumakindla pirniga.
4. samm Kinnitage metallréngas klaaskattele ja kinnitage see.
Kuljelamp
1. samm Lambile ligipadsemiseks eemaldage vasak
riiulitugi.
2. samm Klaaskatte eemaldamiseks kasutage kit-
sast, nlri otsaga eset (nt teelusikat).
3. samm Puhastage klaaskate.
4. samm Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva
kuumakindla pirniga.
5. samm Paigaldage klaaskate.
6. samm Paigaldage vasakpoolne riiulitugi.

12. VEAOTSING

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.
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12.1 Mida teha, kui...

.
E Seade ei liilitu sisse voi ei kuumene

@ Voimalik pohjus

v

= Korvaldamise abindu

Pliidiplaat ei ole elektrivorku Ghendatud voi on valesti
Ghendatud.

Kontrollige, kas seade on digesti elektrivorku Ghenda-
tud.

Kella ei ole seadistatud.

Seadistage kell, vaadake Uksikasju Kella funktsioonid
peatikis, Kuidas seadistada: Kella funktsioonid.

Seadme uks ei ole korralikult kinni.

sulgege uks taielikult.

Kaitse on vallandunud.

tehke kindlaks, kas probleemi pohjustas kaitse. kui pro-
bleem tekib uuesti, pddrduge elektriku poole.

Seade Lapselukk on sisse lulitatud.

Vt jaotist "Menlu", alammenui: Funktsioonid.

Y
Komponendid

@ Kirjeldus

v

= Korvaldamise abindu

Lamp on labi pdlenud.

Asendage lamp, tdpsemalt vt jaotist "Puhastus ja hool-
dus", Kuidas asendada: Lamp.

Elektrikatkestus peatab alati
puhastustoimingu. Elektrikatkestuse korral
korrake puhastustoimingut.

OE Probleemid WiFi-signaaliga

@ Voimalik p6hjus

v

= Korvaldamise abinou

Probleem WiFi-vrgu signaaliga.

Kontrollige, kas teie mobiilseade on WiFi vorguga
Ghendatud.

Kontrollige juhtmevaba vérku ja ruuterit.
Taaskaivitage ruuter.

Paigaldatud on uus ruuter v&i on ruuteri konfiguratsioo-

ni muudetud.

Seadme ja mobiilseadme uuesti konfigureerimiseks vt
peatukki "Enne esimest kasutamist", WiFi Ghendus.

Juhtmevaba vérgu signaal on nork.

Viige ruuter seadmele voimalikult I1dhedale.

WiFi signaal on tdkestatud seadme lahedal asuva teise

mikrolaineahju tottu.

Lulitage mikrolaineahi valja.

Valtige teise mikrolaineahju ja seadme kaugjuhtimispul-
di samaaegset kasutamist. Mikrolained hairivad WiFi
signaali.
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12.2 Kuidas hallata: veakoodid

Kui ilmneb tarkvaratérge, kuvatakse ekraanil vastav térkekood.

Sellest jaotisest leiate probleemide loendi, mille lahendamisega vdite ise hakkama saada.

@ Kood ja kirjeldus

-V

= Korvaldamise abinou

C2 - Toidusensor on seadme sees, kui toimub Pro-
liUspuhastamine.

Votke valja Toidusensor.

C3 - uks ei ole korralikult kinni, kui toimub Puroltispu-
hastamine.

Sulgege uks.

F111 - Toidusensor ei ole korralikult pistikupessa sise-
statud.

Sisestage pistik Toidusensor taies ulatuses pistikupes-
sa.

F240, F439 - ekraani puutevaljad ei toédta digesti.

Puhastage ekraani pinda. Vaadake, et puutevaljadel ei
oleks mustust.

F601 — probleem Wi-Fi signaaliga.

Kontrollige vorguiihendust. Vt "Enne esimest kasuta-
mist", WiFi-Uhendus.

F604 - esimese henduse loomine Wi-Fi ebadnnestus.

Lulitage seade vélja ja proovige siis uuesti. Vt "Enne
esimest kasutamist", WiFi-Ghendus.

F908 - seadme slisteem ei saa luua Uhendust juhtpa-
neeliga.

Lulitage seade sisse ja valja.

Kui méni nendest torketeadetest kuvatakse ekraanil korduvalt, thendab see, et rikkis
alamsilisteem voib olla valja lilitatud. Sel juhul p66rduge edasimuija voi volitatud
parandustéokoja poole. Kui ilmneb méni nendest térgetest, jatkavad Ulejaanud

seadmefunktsioonid oma tavaparast t66d.

@ Kood ja kirjeldus

%

= Korvaldamise abinou

F602, F603 - Wi-Fi ei ole kattesaadav.

Lulitage seade sisse ja valja.

12.3 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke Uhendust edasimija voi

teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesildi leiate seadme sisepinna
esiraamilt. Arge andmesilti seadme sisemusest eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)
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13. ENERGIATOHUSUS

13.1 Tooteinfo ja toote infoleht

Tarnija nimi AEG

Mudeli tunnus BSE778380T 944188814
BSK778380T 944188827

Energiatdhususe indeks 61.2

Energiatéhususe klass At++

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

1.09 kWhitsiikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim

0.52 kWh/tsiikkel

Kambrite arv 1
Soojusallikas Elekter
Helitugevus 711
Ahju tudp Integreeritud ahi
BSE778380T 36.5 kg
Mass
BSK778380T 36.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud,

auruahjud ja grillid — Efektiivsuse mddtmise meetodid.

13.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on omadused, mis aitavad
saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et seadme to6tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
kupsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.

Kui voimalik, arge eelkuumutage seadet enne
kipsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kuipsetist, ptutdke
need ahju panna véimalikult lUhikeste
vahedega.

Kiipsetamine p66rdéhuga
Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
pdoérdohuga kipsetusreziime.
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Jadkkuumus

Kui on valitud programm koos funktsiooniga
Kestus ja kui kiipsetusaeg ei lleta 30 minutit,
llituvad kuumutuselemendid méne
seadmefunktsiooni puhul automaatselt varem
vélja.

Ventilaator ja valgusti jaavad sisselilitatuks.
Ahju véljaltlitamisel kuvatakse ekraanil
jadkkuumuse nait. Seda soojust saab
kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne
kiipsetusaja I6ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jadkkuumuse abil
kiipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jadkkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim véimalik
temperatuur. Ekraanile ilmub jaakkuumuse
indikaator voi temperatuurinait.



Kiipsetamine viljaliilitatud valgustiga Selle funktsiooni kasutamisel lilitub lamp
Lulitage klpsetamise ajaks valgusti vélja. automaatselt 30 sekundi péarast valja. Lambi
Pange see polema ainult siis, kui vaja. voib soovi korral sisse lUlitada, kuid see

Niiske kiipsetus péérdéhuga vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

Funktsioon, mis saastab kipsetamise ajal
energiat.

14. MENUU STRUKTUUR

14.1 Meniii

Meniiu-tiiksus Kasutamine

Juhendatud kiipsetamine Kuvab automaatprogrammid.

Puhastamine Kuvab puhastusprogrammid.

Lemmikud Kuvab lemmikseaded.

Funktsioonid Kasutatakse seadme konfiguratsiooni maaramiseks.

Seaded Uhendused Vorgukonfiguratsiooni maaramiseks.
Seadistamine Kasutatakse seadme konfiguratsiooni maaramiseks.
Hooldus Kuvab tarkvara versiooni ja konfiguratsiooni.

14.2 Alammeniii: Puhastamine

Alammeniiii Kasutamine

Veepaagi tuihjendus Toiming Uleliigse vee eemaldamiseks veesahtlist parast aurufunkt-
sioonide kasutamist.

Piroltdspuhastamine, kiire Kestus: 1 h.

Piroludspuhastamine, tavaline Kestus: 1 h 30 min.

Piroltdspuhastamine, intensiivne Kestus: 3 h.

Katlakivi eemaldamine Toiming auru genereerimise slsteemi katlakivist puhastamiseks.

Loputus Toiming auru genereerimise slisteemi loputamiseks ja puhastamiseks

parast mitut aurufunktsiooni kasutamist.

14.3 Alammeniii: Funktsioonid

Alammentii Kasutamine

Sisevalgustus Lilitab lambi sisse ja vélja.
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Alammentiii

Kasutamine

Lapselukk

Takistab seadme juhuslikku sisselllitamist. Kui see valik on aktiivne,
kuvatakse ekraanil tekst Lapselukk siis, kui seade lUlitatakse sisse.
Voéimaldamaks seadme kasutamist, valige koodi tdhed téhestikulises
jarjekorras. Kui see valik on sisse lUlitatud ja seade on vélja lUlitatud,
siis on seadme uks lukustatud. Sisselilitatud valiku korral on katte-
saadav juurdepéas taimerile, kaugjuhtimisele ja lambile.

Kiirkuumutus

Lihendab kuumutusaega. See on saadaval ainult mdne seadmefunkt-
siooniga.

Puhastamise meeldetuletus

Ldlitab meenutuse sisse ja vélja.

Aja naitamine

Lilitab kella sisse ja valja.

Kellanait

Muudab kuvatud ajaindikaatori vormingut.

14.4 Alammeniiii: Uhendused

Alammentiii

Kirjeldus

Wi-Fi

Lubamiseks ja keelamiseks: Wi-Fi.

Kaugjuhtimine

Kaugjuhtimise lubamiseks ja keelamiseks.
Valik on nahtaval ainult siis, kui lilitate sisse: Wi-Fi.

Automaatne kaugtédtamine

Kaugjuhtimise automaatseks kaivitamiseks, kui olete vajutanud nuppu
START.
Valik on nahtaval ainult siis, kui lilitate sisse: Wi-Fi.

Vork

Et kontrollida vdrgu olekut ja signaali tugevust: Wi-Fi.

Tihista vork

Keelab praeguse vérgu automaatse ihendamise seadmega.

14.5 Alammeniiii: Seadistamine

Alammentiii

Kirjeldus

Keel

Seadistab seadme keele.

Ekraani heledus

Seab ekraani heleduse.

Nuputoonid Lilitab puuteekraani toonid sisse ja vélja. Tooni ei saa vaigistada va-
likuga: @
Helitugevus Reguleerib nuputoonide ja signaalide helitugevust.

Vee karedus

Seab vee kareduse.

Kellaaeg

Seab praeguse kellaaja ja kuupéeva.

14.6 Alammeniii: Hooldus

Alammentiii

Kirjeldus

Demoreziim

Aktiveerimis-/deaktiveerimiskood: 2468
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Alammeniiii Kirjeldus

Tarkvaraversioon Info tarkvaraversiooni kohta.

Taasta tehaseseaded Lahtestab tehaseseaded.

15. SEE ON LIHTNE!

Enne esimest kasutamist tuleb seada:

Keel Ekraani heledus Nuputoonid Helitugevus Vee karedus Kellaaeg

Seadme todlepanek

Kiirkaivitus Lulitage seade sisse 1. samm 2. samm 3. samm
ja alustage kipseta- Y E——
mist, kasutades ajutage Ja holdke 0. —valige so- Vajutage: START .
funktsiooni vaiketem- . @. biv funktsioon.

peratuuri ja -aega.

Kiirvaljalilitus Lilitage seade vélja CD
Ukskoik millal, iga
naidikukuva voi teate
puhul.

— vajutage ja hoidke, kuni seade lllitub valja.

Alustage kiipsetamist

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm
o,
® a.. C oK START
— vajutage seadme - valige kipsetusre- -Seadke tempera- - vajutage kinnitami- - vajutage kipseta-
sisselulitamiseks. ziim. tuur. seks. mise alustamiseks.

Vaadake, kuidas kiirelt kiipsetada

Kasutage automaatprogramme, et valmistada toitu kiirelt, kasutades vaikesatteid:

Juhendatud 1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
kiipsetamine p— Valioe toit
Vajutage: @ Vajutage: —. Vajutage: % Ju- alige toit
hendatud kiipsetami-
ne.
Kasutage kiirfunktsioone, et seada kiipsetusaeg
10% l6puabi Kupsetusaja pikendamiseks vajutage nuppu +1min.

Kasutage 10% I6puabi, et lisada aega, kui kipsetusae-
ga on jarel 10%.

16. JAATMEKAITLUS

vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

A%
Siimboliga T tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
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poorduge abi saamiseks kohalikku

Arge visake siimboliga E tahistatud -
omavalitsusse.

seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
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POUR DES RESULTATS PARFAITS

Merci d’avoir choisi ce produit AEG. Nous I'avons congu pour qu’il vous offre des
performances irréprochables pendant de nombreuses années, en intégrant des

technologies innovantes vous simplifiant la vie — fonctions que vous ne trouverez peut-
étre pas sur des appareils ordinaires. Veuillez prendre quelques instants pour lire cette

notice afin d’utiliser au mieux votre appareil.
Consultez notre site pour :

Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
le service et les réparations :

www.aeg.com/support
g Enregistrer votre produit pour un meilleur service :
a/ www.registeraeg.com

Acheter des accessoires, consommables et pieces de rechange d’origine pour votre
% appareil :

www.aeg.com/shop

SERVICE ET ASSISTANCE A LA CLIENTELE

N'utilisez que des piéces de rechange d’origine.

Avant de contacter notre centre de service agréé, assurez-vous de disposer des

informations suivantes : Modéle, PNC, numéro de série.
Ces informations figurent sur la plaque signalétique.

VAN Avertissement/Consignes de sécurité
® Informations générales et conseils
Informations environnementales

Sous réserve de modifications.
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1. /A INFORMATION SUR LA SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sur et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s’ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes ayant un handicap tres important
et complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a
moins d'étre surveillés en permanence.

Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil et
les appareils mobiles avec My AEG Kitchen .

Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et

jetez-les convenablement.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant l'utilisation. Tenez les enfants
et les animaux éloignés de I'appareil lorsqu’il est en cours
d'utilisation et de refroidissement.

Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par l'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.
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1.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusivement destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est concu pour un usage domestique unique,
dans un environnement intérieur.

Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hotes, les maisons
d’hétes de ferme et d’autres hébergements similaires
lorsque cette utilisation ne dépasse pas le niveau (moyen)
de l'utilisation domestique.

Cet appareil doit étre installé et le cable remplacé
uniquement par un professionnel qualifié.

N'utilisez pas I'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique avant
toute opération d'entretien.

Si le cable d’alimentation secteur est endommageé, son
remplacement doit étre confié exclusivement au fabricant, a
son service aprés-vente ou a toute autre personne qualifiée
afin d’éviter tout danger électrique.

AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil est éteint
avant de remplacer I'ampoule pour éviter tout risque
d'électrocution.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Des précautions
doivent étre prises pour éviter de toucher les éléments
chauffants ou la surface de la cavité de I'appareil.

Utilisez toujours des gants de cuisine pour retirer ou insérer
des accessoires ou des plats allant au four.

Utilisez uniquement la sonde de cuisson recommandée
pour cet appareil.

Pour retirer les supports de grille, tirez d'abord I'avant du
support de grille, puis 'arriere a distance des parois
latérales. Installez les supports de grille dans I'ordre
inverse.

N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.
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» N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en
métal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut briser le verre.

» Avant le nettoyage par pyrolyse, retirez tous les
accessoires et les dépots/déversements excessifs de la

cavité de I'appareil.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

/\ AVERTISSEMENT!

L'appareil doit étre installé uniquement
par un professionnel qualifié.

» Retirez l'intégralité de I'emballage.

* N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommage.

» Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.

» Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez l'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

* Ne tirez jamais l'appareil par la poignée.

+ Installez I'appareil dans un lieu sdr et
adapté répondant aux exigences
d'installation.

* Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

» Avant de monter I'appareil, vérifiez si la
porte de I'appareil s'ouvre sans retenue.

» L’appareil est équipé d’'un systéme de
refroidissement électrique. Il doit étre
utilisé avec I'alimentation électrique.

* L’unité intégrée doit répondre aux
exigences de stabilité de la norme DIN
68930.

Hauteur de I'arriére de I'ap- 576 mm
pareil

Largeur de I'avant de I'ap- 595 mm
pareil

Largeur de I'arriére de I'ap- 559 mm
pareil

Profondeur de I'appareil 567 mm
Profondeur d’encastrement 546 mm
de l'appareil

Profondeur avec porte ou- 1027 mm
verte

Dimensions minimales de 560x20 mm

I'ouverture de ventilation.
Ouverture placée sur la
partie inférieure de la face
arriere

Longueur du cable d’ali- 1500 mm
mentation secteur. Le cable

est placé dans le coin droit

de la face arriére

Vis de montage 4x25 mm

2.2 Branchement électrique

/\ AVERTISSEMENT!

Risque d'incendie ou d'électrocution.

Hauteur minimale du meu- 578 (600) mm
ble (Hauteur minimale du

meuble sous le plan de tra-

vail)

Largeur du meuble 560 mm
Profondeur du meuble 550 (550) mm
Hauteur de 'avant de 'ap- 594 mm
pareil
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* Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié.

« L’appareil doit étre relié a la terre.

* Assurez-vous que les parametres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

« Utilisez toujours une prise de courant de
sécurité correctement installée.




N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur ni le cable d'alimentation. Le
remplacement du cable d’alimentation de
I'appareil doit étre effectué par notre
service aprés-vente agréé.

Ne laissez pas les cables d'alimentation
entrer en contact ou s'approcher de la
porte de I'appareil ou de la niche
d'encastrement sous Il'appareil,
particulierement lorsqu'il est en marche ou
que la porte est chaude.

La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible apres l'installation.

Si la prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.

Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher l'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

N'utilisez que des systémes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.
L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous
les poles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

Fermez bien la porte de I'appareil avant de
brancher la fiche a la prise secteur.

Cet appareil est fourni avec une fiche
électrique et un cable d’alimentation.

2.3 Utilisation

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

Eteignez I'appareil aprés chaque
utilisation.

Soyez prudent lors de I'ouverture de la
porte de I'appareil lorsque celui-ci
fonctionne. De I'air chaud peut se
dégager.

N'utilisez pas l'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.
N'exercez pas de pression sur la porte
ouverte.

N'utilisez pas I'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.
Ouvrez la porte de I'appareil avec
précaution. L'utilisation d'ingrédients avec
de l'alcool peut provoquer un mélange
d'alcool et d'air.

Ne laissez pas des étincelles ou des
flammes nues entrer en contact avec
I'appareil lorsque vous ouvrez la porte.
Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur, a proximité ou
au-dessus de I'appareil.

Ne communiquez pas votre mot de passe
wifi.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque d'endommagement de I'appareil.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, de brllures,
d'électrocution ou d'explosion.

Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

Pour éviter tout endommagement ou
décoloration de I'émail :

— ne posez pas de plats allant au four ou
d'autres objets directement dans le
fond de I'appareil.

— ne placez jamais de feuilles
d'aluminium directement sur le fond de
la cavité de I'appareil.

— ne versez pas d'eau directement dans
I'appareil chaud.

— ne conservez pas de plats et de
nourriture humides dans l'appareil
apres avoir terminé la cuisson.

— Installez ou retirez les accessoires
avec précautions.

La décoloration de I'émail ou de l'acier

inoxydable est sans effet sur les
performances de l'appareil.

Utilisez un plat a rétir pour des gateaux

moelleux. Les jus de fruits provoquent des
taches qui peuvent étre permanentes.
Cuisinez toujours avec la porte de
I'appareil fermée.
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» Sil'appareil est installé derriere la paroi
d’un meuble (par ex. une porte), veuillez a
ce que la porte ne soit jamais fermée
lorsque I'appareil fonctionne. La chaleur et
I'humidité peuvent s’accumuler derriere la
porte fermée du meuble et provoquer
d’'importants dégats sur I'appareil, votre
logement ou le sol. Ne fermez pas la paroi
du meuble tant que I'appareil n’a pas
refroidi complétement.

2.4 Entretien et Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure, d'incendie ou de
dommages matériels sur l'appareil.

» Avant toute opération d'entretien, éteignez
I'appareil et débranchez la fiche de la prise
secteur.

» Vérifiez que I'appareil est froid. Les
panneaux de verre risquent de se briser.

* Remplacez immédiatement les vitres de la
porte si elles sont endommagées.
Contactez le service apres-vente agréé.

» Soyez prudent lorsque vous retirez la
porte de 'appareil. La porte est lourde !

* Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

* Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux
humide. Utilisez uniguement des produits
de lavage neutres. N'utilisez pas de
produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ni d'objets métalliques.

» Si vous utilisez un spray pour four, suivez
les consignes de sécurité figurant sur son
emballage.

2.5 Nettoyage par pyrolyse

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, d'incendie,
d'émissions chimiques (fumées) en mode

pyrolyse.

» Avant d'effectuer un nettoyage par
pyrolyse et un préchauffage initial, retirez
de la cavité du four :

— tout résidu alimentaire excessif,
déversement et dépot d'huile ou de
graisse.

— tous les objets amovibles (y compris
les grilles, les rails latéraux, etc.,
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fournis avec I'appareil), en particulier
les casseroles, poéles, plateaux,
ustensiles anti-adhésifs, etc.

Lisez attentivement toutes les instructions

relatives au nettoyage par pyrolyse.

Tenez les jeunes enfants éloignés de

I'appareil lorsque le nettoyage par

pyrolyse est en cours. L’appareil devient

tres chaud et de 'air chaud est libéré des
orifices d’aération avant.

Le nettoyage par pyrolyse est un

fonctionnement a haute température qui
peut dégager de la fumée provenant des
résidus de cuisson et des matériaux de
construction. Par conséquent, il est
recommandé aux consommateurs de :

— veillez a assurer une bonne ventilation
pendant et aprés le nettoyage par
pyrolyse.

— veillez a assurer une bonne ventilation
pendant et apres le préchauffage
initial.

Ne renversez pas ou n’appliquez pas

d’eau sur la porte du four pendant et aprés
le nettoyage par pyrolyse pour éviter
d’endommager les panneaux de verre.

Les fumées dégagées par les fours a

pyrolyse / les résidus de cuisson sont
décrites comme étant non nocives pour
les étres humains, y compris pour les
jeunes ou les personnes a la santé fragile.

Maintenez les animaux domestiques a

I'écart de l'appareil pendant et aprés le
nettoyage par pyrolyse et le préchauffage
initial. Les petits animaux de compagnie
(en particulier les oiseaux et les reptiles)
peuvent étre trés sensibles aux
changements de température et aux
fumées émises.

Les surfaces anti-adhésives des
casseroles, des poéles, des plaques, des
ustensiles, etc. peuvent étre
endommagées par le nettoyage par
pyrolyse a haute température et peuvent
également étre source de fumées
|Iégérement nocives.

2.6 Cuisson a la vapeur

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de brdlures et de dommages
matériels a I'appareil.




» La vapeur qui s'échappe peut provoquer
des brdlures :

— Soyez prudent lors de 'ouverture de la
porte de I'appareil lorsque cette
fonction est activée. De la vapeur peut
s'échapper.

— Soyez prudent en ouvrant la porte de
I'appareil aprés une cuisson a la
vapeur.

2.7 Eclairage interne

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d'électrocution !

« Ce produit contient une source lumineuse
de classe d’efficacité énergétique G.

« Utilisez uniquement des ampoules ayant
les mémes spécifications.

2.8 Service

« Pour réparer l'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé.

« Utilisez uniquement des pieces de
rechange d'origine.

2.9 Mise au rebut

» Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, I’humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a I'éclairage des
pieces d’'un logement.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure ou d'asphyxie.

« Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre I'appareil au rebut.

« Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique.

« Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

* Retirez le dispositif de verrouillage du
hublot pour empécher les jeunes et les
animaux de s'enfermer dans l'appareil.

3. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

3.1 Vue d’ensemble

ONE AN

Bandeau de commande
Affichage

Bac a eau

Prise pour la sonde a viande
Résistance

Eclairage

Chaleur tournante

Sortie du tuyau de détartrage

Support de grille, amovible

B OONEEB0OENA

Niveaux de la grille
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3.2 Accessoires

Grille métallique
Pour les plats de cuisson, les moules a gateaux,
les rotis.

Plateau de cuisson
Pour les gateaux et biscuits.

Plat a rotir
Pour cuire et rétir ou comme plat pour récupérer
la graisse.

Sonde de cuisson
Pour mesurer la température a l'intérieur des
aliments.

Rails télescopiques
Pour insérer et retirer les plateaux et grilles
métalliques plus facilement.
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4. BANDEAU DE COMMANDE

4.1 Vue d'ensemble du bandeau de
commande

HEA n 516

Activez / Désactivez Appuyez et maintenez enfoncé pour allumer et éteindre 'appareil.
Menu Répertorie les fonctions de I'appareil.

Mes programmes Indique les réglages favoris.

Affichage Affiche les réglages actuels de I'appareil.

Curseur de I'éclairage  Pour allumer et éteindre I'éclairage.

E Préchauffage rapide Pour activer et désactiver la fonction : Préchauffage rapide.

S «Q~ @ 3s

Appuyez sur la touche Déplacez Maintenez la touche
Appuyez sur la surface du bout du  Faites glisser le bout de votre doigt Appuyez sur la surface pendant
doigt. sur la surface. 3 secondes.
4.2 Affichage
A B Affichage avec les principales fonctions réglées
| | A.  Wi-Fi
5 12:30 B. Heure actuelle
C. DEMARRER/ARRETER
#085°C . 1 50 C D. Température
E. Modes de cuisson
) 15mm | START F.  Minuteur
| | | | G. Sonde de cuisson (uniqguement sur certains mode-
G F E D C les)
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Voyants de I'affichage

Indicateurs de base - pour naviguer dans I'affichage.

oK - 9 »
) S . our remonter . . .
Pour confirmer la sélection/le régla- Pour annuler la Pour activer et désactiver les

d’un niveau dans o . .
ge. derniére action. options.
le menu.

Son alarme indicateurs de fonction - lorsque la durée de cuisson programmée s'est écoulée, le signal sonore
retentit.

) & 2

La fonction est activée. _ Lafonction est activée. Le son alarme est désactivé.
La cuisson s’arréte automatiquement.

Voyants du minuteur

S (%)

Pour régler la fonction : Départ différé. Pour annuler le réglage.

Wi-Fi voyant - I'appareil peut étre connecté au Wi-Fi.

.)))

Wi-Fi la connexion est activée.

Télécommande voyant - I'appareil peut étre contrélé a distance.

(vR)

Télécommande est allumé.

5. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

5.1 Nettoyage initial

Etape 1 Etape 2 Etape 3

Nettoyez I'appareil et les accessoi-
res uniqguement avec un chiffon en
microfibre, de I'eau chaude et un
détergent doux.

Placez les accessoires et les sup-
ports de grille amovibles dans I'ap-
pareil.

Retirez tous les accessoires et les
supports de grille amovibles de I'ap-
pareil.

5.2 Premiére connexion
L’affichage indique un message de bienvenue aprés la premiere connexion.
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Vous devez régler : Langue, Affichage Luminosité, Son touches, Volume alarme, Dureté de
I'eau, Heure actuelle.

5.3 Connexion Wi-Fi

Pour connecter I'appareil, vous avez besoin de :
* Un réseau sans fil avec connexion Internet.
» Un appareil mobile connecté au méme réseau sans fil.

Etape 1 Pour télécharger I'application My AEG Kitchen : Scannez le code QR sur la plaque signalétique
avec la caméra de votre appareil mobile pour étre redirigé vers la page d’accueil AEG. La plaque
signalétique se trouve sur le cadre avant de la cavité de I'appareil. Vous pouvez également télé-
charger I'application directement depuis I'’App Store.

Etape 2 Suivez les instructions de mise en route de I'application.

Etape 3 Allumez l'appareil.

Etape 4 Appuyez sur : — . Sélectionnez : Configurations / Connections.

: »

Etape 5 - faites glisser ou appuyez pour allumer : Wi-Fi.

Etape 6 Le module sans fil de I'appareil démarre dans les 90 secondes.

Fréquence WLAN 2,4 Ghz

2400 - 2 483,5 Mhz

Protocoles IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM

Puissance max. EIRP <20 dBm (100 mW)

Module Wi-Fi NIUS-50

5.4 Licences du logiciel les conditions de licence doivent étre

Le logiciel de ce produit contient des
composants basés sur un logiciel libre et
ouvert. AEG reconnait pleinement les

publiées, et pour consulter leurs informations
completes sur le copyright et les conditions
de licence applicables, rendez-vous sur :
http://aeg.opensoftwarerepository.com

contributions du logiciel ouvert et des (dossier NIUS).

communautés robotiques au projet de

développement. 5.5 Préchauffage initial

Pour accéder au code source de ces
composants logiciels libres et ouverts dont

Préchauffez le four a vide avant de I'utiliser
pour la premiére fois.

Etape 1 Retirez du four les accessoires et les supports de grille amovibles.
E 2
tape Réglez la température maximale pour la fonction : ‘:’
Laissez le four fonctionner pendant 1 heure.
Etape 3

Réglez la température maximale pour la fonction : .
Laissez le four fonctionner pendant 15 minutes.

@ Une odeur et de la fumée peuvent s'échapper du four durant le préchauffage. Assurez-vous que la piéce est

ventilée.
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5.6 Comment régler : Dureté de Utilisez le papier réactif ou contactez votre
I'eau fournisseur d'eau pour contréler le niveau de

R . dureté de l'eau.
Lorsque vous branchez le four a une prise
secteur, vous devez sélectionner le degré de
dureté de I'eau.

& % B

Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4

Mettez le papier réactif Secouez le papier réactif ~ Aprés 1 minute, vérifiez la Définissez le degré de dure-
dans I'eau pendant envi-  pour éliminer I'excédent  dureté de I'eau dans le ta- té de I'eau : Menu / Configu-
ron 1 seconde. Ne met- d'eau. bleau ci-dessous. rations / Configuration / Du-
tez pas le papier réactif reté de l'eau.

sous 'eau courante.

@ Les couleurs du papier réactif continuent de changer. Ne vérifiez pas la dureté de I'eau plus de 1 minute
aprés le test.

Vous pouvez changer le niveau de dureté de I'eau dans le menu : Configurations / Configuration /Dureté de I'eau.

Le tableau indique la plage de dureté de I'eau (tH) avec le niveau correspondant de dépot
calcaire et la classification de I'eau. Réglez le niveau de dureté de I'eau en fonction du tableau.

Dureté de I'eau Papier réactif Dépot calcaire Dépot calcaire Classification
(mmol/l) (mg/l) de l'eau

Niveau tH

1 0-7 I:I 0-13 0-50 douce

2 8-14 EI 14-25 51-100 modérément dure
3 15-21 Iil 2,6-38 101 - 150 dure
4 222 m 23,9 2151 trés dure

Si le niveau de dureté de I'eau du robinet est
de 4, remplissez le bac a eau avec de I'eau
plate en bouteille.

6. UTILISATION QUOTIDIENNE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.
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6.1 Comment régler Modes de cuisson

Etape 1 Allumez le four. Le mode de cuisson par défaut s'affiche.
Etape 2 Appuyez sur le symbole du mode de cuisson pour accéder au sous-menu.
Etape 3 S . . , )
ape Sélectionnez le mode de cuisson et appuyez sur : OK. L'écran affiche : température.
Etape 4 . .
ape Réglage : température. Appuyez sur OK.
Etape 5

Appuyez sur START .
Sonde de cuisson - vous pouvez brancher la sonde a tout moment avant ou pendant la cuisson.

STOP - appuyez pour désactiver le mode de cuisson.

Etape 6

Mettez a I'arrét le four.

6.2 Comment régler : Mode de cuisson Vapeur

Etape 1 Allumez le four.

Sélectionnez et appuyez sur le symbole du mode de cuisson pour accéder au sous-menu.

Etape 2 Appuyez sur . Réglez le mode de cuisson vapeur.

Etape 3 oK X ) .

Appuyez sur : . Les réglages de la température s'affichent.

Etape 4 Réglez la température.

Etape 5

ape Appuyez sur OK.

Etape 6 Appuyez sur le couvercle du bac a eau pour l'ouvrir.

Etape 7 Remplissez le bac a eau d'eau froide jusqu'au niveau maximal (environ 950 ml) jusqu'a ce que le
signal sonore retentisse ou que le message s'affiche. Ne remplissez pas le bac a eau au-dela de sa
capacité maximale. Il existe un risque de fuite d'eau, de débordement et de dégats des meubles.

/N\ AVERTISSEMENT!

Utilisez uniqguement de I'eau froide du robinet. N'utilisez pas d'eau filtrée
(déminéralisée) ou distillée. N'utilisez pas d'autres liquides. Ne versez pas de
liquides inflammables ni d'alcool dans le bac a eau.

Etape 8 Replacez le bac a eau dans sa position initiale.

Etape 9

ape Appuyez sur START .
De la vapeur apparait aprés environ 2 minutes. Une fois la température définie atteinte, un signal
sonore retentit.

Etape 10 Quand le bac a eau est presque vide, le signal sonore retentit. Remplissez le bac a eau.

Etape 11  Eteignez le four.

Etape 12 Videz le bac a eau a la fin de la cuisson.

Reportez-vous au chapitre « Entretien et nettoyage », Vidange du réservoir.
Etape 13 L'eau résiduelle peut se condenser dans la cavité. Aprés la cuisson, ouvrez prudemment la porte

du four. Lorsque le four a refroidi, séchez la cavité a I'aide d'un chiffon doux.

FRANCAIS 155



6.3 Comment régler : Cuisson assistée

Chaque plat apparaissant dans ce sous-menu a une fonction et une température
recommandées. Vous pouvez régler le temps et la température.

Pour certains plats, vous pouvez également réaliser la cuisson avec :
» Poids automatique
+ Sonde de cuisson

Le niveau de cuisson du plat :
» Saignant ou Moins

+ A point

» Bien cuit ou Plus

Etape 1 Mettez en fonctionnement le four.

Etape 2 Appuyez sur —.

: .

Etape 3 Appuyez sur /f . Saisissez : Cuisson assistée.

Etape 4 Choisissez un plat ou un type d’aliment.

Etape 5 Appuyez sur START .

6.4 Modes de cuisson

FONCTIONS STANDARD

Mode de cuisson Application
v Pour faire griller des aliments peu épais et du pain.
Gril
— Pour rétir de gros morceaux de viande ou de volaille avec os sur un seul niveau. Pour
Y gratiner et faire dorer.
Turbo gril
Pour faire cuire sur 3 niveaux en méme temps et pour sécher des aliments. Diminuez
@ les températures de 20 a 40 °C par rapport a la Chauffage Haut/Bas.

Chaleur tournante

vvv Pour rendre croustillants vos plats préparés, tels que frites, pommes quartiers et

¥* nems.

Plats Surgelés

— Pour cuire et rétir des aliments sur un seul niveau.

Chauffage Haut/Bas

Pour cuire des pizzas. Pour faire dorer de fagon intensive et obtenir un dessous

(i) croustillant.

Fonction Pizza

156 FRANCAIS



Mode de cuisson

Application

Chauffage inférieur

Pour cuire des gateaux avec dessous croustillant et pour stériliser des aliments.

i)

=

Levée de pate/pain

Pour accélérer la levée de la pate. Elle empéche la surface de la pate de sécher et lui
permet de garder toute son élasticité.

PROGRAMMES SPECIAUX

Mode de cuisson

Application

E

Stérilisation

Pour faire des conserves de Iégumes (au vinaigre, etc.).

)

Déshydratation

Pour déshydrater des fruits, des Ilégumes et des champignons en tranches.

[ S—
—
uuru

Chauffe-plats

Pour préchauffer vos assiettes avant de les servir.

(YY)

Décongélation

Pour décongeler des aliments (fruits et Iégumes). Le temps de décongélation dépend
de la quantité et de la grosseur des plats surgelés.

§§4
e g
Gratiner

Pour des plats tels que des lasagnes ou un gratin de pommes de terre. Pour gratiner
et faire dorer.

V°C

Cuisson basse tempé-

rature

Pour préparer des rotis tendres et juteux.

§

Maintien au chaud

Pour maintenir les aliments au chaud.

N

6|

Chaleur Tournante Hu-

mide

Cette fonction est congue pour économiser de I'énergie en cours de cuisson. Lorsque
vous utilisez cette fonction, la température a I'intérieur de la cavité peut différer de la
température sélectionnée. La chaleur résiduelle est utilisée. La puissance peut étre
réduite. Pour plus d’informations, consultez la partie sur les remarques du chapitre

« Utilisation quotidienne ». Chaleur Tournante Humide.
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FONCTIONS VAPEUR

Mode de cuisson Application

G

Réhydratation vapeur

Faire réchauffer des aliments a la vapeur évite que la surface ne se desseche. La
chaleur est diffusée de fagon douce et homogéne, ce qui permet de conserver les sa-
veurs et ardbmes des aliments comme s'ils venaient d’'étre préparés. Vous pouvez uti-
liser cette fonction pour réchauffer directement des aliments sur une assiette. Vous
pouvez réchauffer plusieurs assiettes en méme temps sur différents niveaux de grille.

%

Cuisson du pain

de la crodte.

Utilisez cette fonction pour préparer de trés bons pains et petits pains et obtenir un
excellent résultat professionnel en matiere de croustillant, de couleur et de brillance

G

Low
Humidité Faible

Cette fonction convient pour la viande, la volaille, les plats au four et les ragodts. Gra-
ce a sa combinaison de vapeur et de chaleur, la viande conserve une texture tendre
et juteuse, ainsi qu’'une surface croustillante.

6.5 Remarques sur : Chaleur
Tournante Humide

Cette fonction était utilisée pour se conformer
a la classe d'efficacité énergétique et aux
exigences Ecodesign (selon les normes EU
65/2014 et EU 66/2014). Tests conformes
aux normes :

IEC/EN 60350-1

La porte du four doit étre fermée pendant la
cuisson pour que la fonction ne soit pas
interrompue et que le four fonctionne avec la
plus grande efficacité énergétique possible.

7. FONCTIONS DE L'HORLOGE

7.1 Description des fonctions de
I’horloge

Fonctions Application

de I’horlo-

ge

Heure de Pour définir la durée de la cuisson. Le
cuisson maximum est de 23 h 59 min.

Fin de l'ac- Pour programmer I'action a la fin du
tion décompte du minuteur.

Départ diffé-  Pour reporter le début et / ou la fin de
ré la cuisson.
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Lorsque vous utilisez cette fonction,
I'éclairage s'éteint automatiquement au bout
de 30 secondes.

Pour consulter les instructions de cuisson,
reportez-vous au chapitre « Conseils »,
Chaleur Tournante Humide. Pour obtenir des
recommandations générales sur I'économie
d'énergie, reportez-vous au chapitre

« Efficacité énergétique », « Economie
d'énergie ».

Fonctions Application

de I’horlo-

ge

Prolongation Pour prolonger le temps de cuisson.

de la durée

Rappel Pour régler un décompte. Le maxi-
mum est de 23 h 59 min. Cette fonc-
tion n’a aucun effet sur le fonctionne-
ment de I'appareil.

Compteur Surveille la durée de fonctionnement

de la fonction. Compteur - vous pou-
vez l'activer et la désactiver.




7.2 Comment régler Fonctions de I’horloge

Comment régler I'horloge

Etape 1 Appuyez sur : Heure actuelle.

Etape 2 Réglez I'heure. Appuyez sur : OK.

Comment régler le temps de cuisson

Etape 1 Choisissez le mode de cuisson et réglez la température.
E 2

tape Appuyez sur @
Etape 3

Réglez I'heure. Appuyez sur : OK.

Comment choisir une option de fin

Etape 1 Choisissez le mode de cuisson et réglez la température.
Etape 2 Appuyez sur @

Etape 3 Réglez le temps de cuisson.

Etape 4 Appuyezsur: ® @ @

Etape 5 Appuyez sur : Fin de I'action.

Etape 6 Choisissez la valeur souhaitée : Fin de I'action.

Etape 7 Appuyez sur : OK Répétez I'action jusqu’a ce que I'écran principal soit affiché.

Comment différer le début de la cuisson

Etape 1 Réglez le mode de cuisson et la température.
Etape 2 Appuyez sur QD

Etape 3 Réglez le temps de cuisson.

Etape 4

Appuyezsur: ® @ @

Etape 5 Appuyez sur : Départ différé.

Etape 6 Choisissez la valeur.

Etape 7 . . X ) - e
ape Appuyez sur : OK. Répétez I'action jusqu’a ce que I'écran principal soit affiché.

Comment prolonger le temps de cuisson

S'il ne reste que 10 % du temps de cuisson et que les aliments ne semblent toujours pas cuits, vous pouvez
prolonger le temps de cuisson. Vous pouvez également modifier le mode de cuisson.

Appuyez sur +1min pour prolonger le temps de cuisson.
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Comment modifier les réglages du minuteur

Etape 1 Appuyez sur : @
Etape 2 Réglez la valeur du minuteur.
Etape 3

Appuyez sur : OK.

Vous pouvez modifier la durée a tout moment en cours de cuisson.

8. CONSEILS D'UTILISATION : ACCESSOIRES

8.1 Insertion des accessoires également des dispositifs anti-bascule. Le
rebord élevé de la grille empéche les

Une petite indentation sur le dessus apporte ustensiles de cuisine de glisser sur la grille.

plus de sécurité. Les indentations sont

Grille métallique:
Poussez la grille entre les barres de guidage des
supports de grille.

Plateau de cuisson / Plat a rotir:
Poussez la plaque entre les rails du support de
grille.

8.2 Sonde de cuisson

Sonde de cuisson - mesure la température a I'intérieur des aliments. Vous pouvez I'utiliser
avec tous les modes de cuisson.

Il'y a deux températures a régler :

C ”?

Température du four : 120 °C minimum. La température au coeur.
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Pour obtenir les meilleurs résultats de cuisson :

Les ingrédients doivent étre a tem-  Ne I'utilisez pas pour des plats Pendant la cuisson, I'aliment doit rester
pérature ambiante. liquides. dans le plat.

Le four calcule la durée jusqu'a la fin de cuisson approximative. Elle dépend de la quantité
d'aliments, de la fonction du four et de la température sélectionnées.

Comment utiliser : Sonde de cuisson

Etape 1 Mettez en fonctionnement le four.
Etape 2 Réglez le mode de cuisson et, si nécessaire, la température du four.
Etape 3 Insérez : Sonde de cuisson.
Viande, volaille et poisson Ragout
Insérer la pointe de Sonde de cuisson au centre de Insérer la pointe de Sonde de cuisson exactement au

la viande ou du poisson, si possible dans la partie la  centre de la cocotte. Sonde de cuisson doit étre mainte-
plus épaisse. Assurez-vous qu’au moins 3/4 de Son- nue en un seul endroit pendant la cuisson. Pour y parve-
de de cuisson est a l'intérieur du plat. nir, utilisez un ingrédient solide. Utilisez le rebord du plat
de cuisson pour appuyer la poignée en silicone de Sonde
de cuisson. La pointe de Sonde de cuisson ne doit pas
toucher le fond d’'un plat de cuisson.

(

=
AN

=—_—

Etape 4 Branchez Sonde de cuisson dans la prise a 'avant du four.
L'affichage indique la température actuelle de : Sonde de cuisson.

E
tape 5 /? - appuyez pour régler la température a coeur du capteur.
E
tape 6 ® ® ® _,puyez pour définir I'option préférée :
« Son alarme - lorsque les aliments atteignent la température a cceur, le signal sonore retentit.
« Son et arrét du four - lorsque les aliments atteignent la température a coeur, le signal sonore
retentit et le four s’arréte.
Etape 7

Sélectionnez l'option et appuyez a plusieurs reprises sur : OK pour accéder a I'écran principal.

E
tape 8 Appuyez sur START .
Lorsque les aliments atteignent la température définie, un signal sonore retentit. Vous pouvez choi-
sir d’arréter ou de poursuivre la cuisson pour vous assurer que I'aliment est bien cuit.
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Etape 9 Retirez Sonde de cuisson la fiche de la prise et retirez le plat du four.

/\ AVERTISSEMENT!

Il'y a un risque de brdlure car Sonde de cuisson devient chaud. Faites atten-
tion en la débranchant et en la retirant de I'aliment.

9. FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

9.1 Comment sauvegarder : Mes de cuisson, la température ou la fonction de
programmes nettoyage. Vous pouvez sauvegarder

, 3 réglages favoris.
Vous pouvez sauvegarder vos réglages

favoris, tels que le mode de cuisson, le temps

Etape 1 Allumez l'appareil.
Etape 2 Sélectionnez le réglage préféré.
E —_— i

tape 3 Appuyez sur : — . Sélectionnez : Mes programmes.
Etape 4 Sélectionnez : Enregistrer les réglages actuels.
Etape 5

Appuyez sur + pour ajouter le réglage a la liste de : Mes programmes. Appuyez sur la touche OK.

t) - appuyez pour réinitialiser le réglage.

- appuyez pour annuler le réglage.

9.2 Verrouillage des touches

Cette fonction permet d’éviter une modification involontaire du mode de cuisson.

Etape 1 Allumez I'appareil.
Etape 2 Sélectionnez un mode de cuisson.
E
tape 3 7«'\47 H - appuyez simultanément pour activer la fonction.

Pour désactiver la fonction, répétez I'étape 3.

9.3 Arrét automatique

Pour des raisons de sécurité, 'appareil @
s'éteint au bout d'un certain temps si un (°C) (h)

mode de cuisson est en cours et vous ne

modifiez aucun réglage. 120 - 195 8.5

200 - 245 5.5

@ 250 -maximum 3
(°C) (h)

L'arrét automatique ne fonctionne pas avec
les fonctions : Eclairage four, Sonde de

30-115 12.5
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cuisson, Fin de cuisson, Cuisson basse
température.

en marche pour refroidir les surfaces de
I'appareil. Si vous éteignez I'appareil, le
ventilateur de refroidissement peut continuer
a fonctionner jusqu'a ce que l'appareil
refroidisse.

9.4 Ventilateur de refroidissement

Lorsque I'appareil fonctionne, le ventilateur
de refroidissement se met automatiquement

10. CONSEILS

10.1 Recommandations de cuisson

®

Les températures et temps de cuisson se trouvant dans les tableaux ne sont indiqués qu'a titre indicatif. s va-
rient selon les recettes, la qualité et la quantité des ingrédients utilisés.

Votre appareil peut cuire ou rétir les aliments différemment de I'appareil que vous aviez auparavant. Les conseils
ci-dessous contiennent les réglages de température, les temps de cuisson et les positions de grilles recomman-
dés pour des types de plats en particulier.

Si vous ne trouvez pas les réglages appropriés pour une recette spécifique, cherchez-en une qui s'en rapproche.
Pour plus de recommandations de cuisson, consultez les tableaux de cuisson sur notre site Internet. Pour trouver
les conseils de cuisson, vérifiez le code produit (numéro PNC) sur la plaque signalétique qui se trouve sur le ca-
dre avant de la cavité de I'appareil.

10.2 Chaleur Tournante Humide

Pour de meilleurs résultats, suivez les
suggestions indiquées dans le tableau ci-
dessous.

% =

O

(°C) (min)

Petits pains sucrés,  Plateau de cuisson ou plat a 180 2 25-35
16 pieces rotir

Gateau Roulé Plateau de cuisson ou plat a 180 2 15-25
rétir

Poisson entier, 0.2 Plateau de cuisson ou plat a 180 3 15-25
kg rotir

Cookies, 16 piéces Plateau de cuisson ou plat a 180 2 20-30
rétir

Meringues, 24 pié- Plateau de cuisson ou plat a 160 2 25-35
ces rotir

Muffins, 12 pieces Plateau de cuisson ou plat a 180 2 20-30
rotir

Petite patisserie sa-  Plateau de cuisson ou plat a 180 2 20-30

lée, 20 pieces

rotir
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¥ = 5 E O

(°C) (min)

Biscuits a pate sa- Plateau de cuisson ou plat a 140 2 15-25
blée, 20 piéces rotir

Tartelettes, 8 pieces Plateau de cuisson ou plat a 180 2 15-25
rétir

10.3 Chaleur Tournante Humide - accessoires recommandés

Utilisez les moules et récipients foncés et non réfléchissants. lls offrent une meilleure
absorption de la chaleur que les plats réfléchissants de couleur claire.

.~

— Ramequins
Plaque a pizza Plat de cuisson Moule pour fond de tarte
Sombre, non réfléchissant Sombre, non réfléchissant 8 crgzr:r:igr%;re Sombre, non réfléchissant
Diametre de 28 cm Diametre : 26 cm ! Diametre de 28 cm

5 cm de hauteur

10.4 Tableaux de cuisson pour les
instituts de tests

Informations pour les organismes de controle
Tests conformes aux normes : EN 60350, IEC 60350.
Cuisson sur un niveau - cuisson en moule

% 5 © 0 E

Génoise allégée Chaleur tournante 160 45 - 60 2
Génoise allégée Chauffage Haut/Bas 160 45 - 60 2
Tarte aux pommes, 2 moules  Chaleur tournante 160 55 -65 2
@20 cm

Tarte aux pommes, 2 moules  Chauffage Haut/Bas 180 55-65 1
@20 cm

Sablé Chaleur tournante 140 25-35 2
Sablé Chauffage Haut/Bas 140 25-35 2

Cuisson sur un niveau - biscuits
Utilisez le troisieme niveau de la grille.
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%

o=
—]

L]
°C min
Petits gateaux, 20 par plateau, Chaleur tournante 150 20-30
préchauffer le four a vide
Petits gateaux, 20 par plateau, Chauffage Haut/Bas 170 20-30

préchauffer le four a vide

Cuisson sur plusieurs niveaux - biscuits

%

°C min
Sablé Chaleur tournante 140 25-45 2/4
Petits gateaux, 20 par plateau, Chaleur tournante 150 25-35 1/4
préchauffer le four a vide
Génoise allégée Chaleur tournante 160 45-55 2/4
Tarte aux pommes, 1 pain Chaleur tournante 160 55-65 2/4

moulé par grille (& 20 cm)

Gril

Préchauffez le four vide pendant 5 minutes.

Réglez le gril a la température maximale.

%

min
Pain grillé Gril 1-2 5
Steak de beeuf, tourner a mi-cuis- Gril 24 - 30 4

son

11. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitre
la sécurité.

s concernant

FRANCAIS
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11.1 Remarques concernant le nettoyage

<

Agent nettoyant

Nettoyez I'avant de I'appareil uniqguement avec un chiffon en microfibre imbibé d’eau tiede et
d’un détergent doux.

Utilisez une solution de nettoyage pour nettoyer les surfaces métalliques.

Nettoyez les taches avec un détergent doux.

=

Nettoyez la cavité apres chaque utilisation. L’accumulation de graisse ou d’autres résidus
peut provoquer un incendie.

[

Utilisation quoti-
dienne

Ne conservez pas les aliments dans I'appareil pendant plus de 20 minutes. Séchez la cavité
uniquement avec un chiffon en microfibre aprés chaque utilisation.

2,
c24

Accessoires

Nettoyez tous les accessoires apres chaque utilisation et laissez-les sécher. Utilisez unique-
ment un chiffon en microfibre avec de I'eau tiéde et un détergent doux. Ne lavez pas les ac-
cessoires au lave-vaisselle .

Ne nettoyez pas les accessoires anti-adhésifs avec un produit nettoyant abrasif ou des ob-
jets tranchants.

11.2 Comment retirer : Supports de

grille
Retirez les supports de grille pour nettoyer le
four.
Etape 1 Eteignez le four et attendez qu'il soit froid.
Etape 2 Tirez avec précaution les supports de
grille vers le haut et sortez-les de la ’-[
prise avant.
Etape 3 Ecartez I'avant du support de grille de
la paroi latérale. l
Etape 4 Sortez les supports de la prise arrie-
re.

Installez les supports de grille dans I'ordre inverse.

11.3 Comment utiliser : Nettoyage

par pyrolyse

Nettoyez le four avec Nettoyage par pyrolyse.

/N\ ATTENTION!

Si un autre appareil est installé dans le
méme meuble, ne I'utilisez pas en méme

Risque de brdlure.

/N AVERTISSEMENT! temps que cette fonction. Vous risqueriez

d’endommager le four.
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Avant le Nettoyage par pyrolyse :

Eteignez le four et attendez qu'il Retirez les accessoires. Nettoyez la sole du four et la vitre inter-
soit froid. ne de la porte avec de I'eau tiéde, un
chiffon doux et un détergent doux.

Ne remplissez pas le réservoir d’eau pendant le nettoyage. Cela relance le cycle de nettoyage.

Etape 1 Mettez en fonctionnement le four.
Etape 2 —
ape Appuyez sur : — / Nettoyage.
Etape 3 Placez le plateau de cuisson sur le premier niveau pour récupérer I'eau du réservoir.

OK. appuyez pour lancer la vidange du réservoir d’eau.

Etape 4 Lorsque la vidange du réservoir est terminée, retirez le plateau de cuisson et les supports de grille
amovibles. Essuyez la cavité du four et la vitre interne de la porte avec un chiffon doux. Appuyez
sur: OK.

Etape 5 Sélectionnez le mode de nettoyage.

Option Mode de nettoyage Durée
Nettoyage par pyrolyse, rapide Nettoyage léger 1h
Nettoyage par pyrolyse, normale Nettoyage normal 1 h 30 min
Nettoyage par pyrolyse, renforcée Nettoyage complet 3h

@ Lorsque le nettoyage commence, I'éclairage est éteint et le ventilateur de refroidissement fonctionne a une
vitesse plus élevée.

STOP - appuyez pour interrompre le nettoyage avant qu'’il ne soit terminé.
N'utilisez pas le four avant que le symbole de verrouillage de la porte ait disparu.

Une fois le nettoyage terminé :

Eteignez le four et attendez qu'il  Nettoyez la cavité avec un chiffon  Retirez les résidus du fond de la cavité.
soit froid. doux.

11.4 Nettoyage conscillé

Lorsque le rappel apparait, un nettoyage est recommandé.

Utilisez la fonction : Nettoyage par pyrolyse.

11.5 Comment utiliser : Détartrage

Avant de commencer :

Eteignez le four et attendez qu'il Retirez les accessoires. Vérifiez que le bac a eau est vide.
soit froid.
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Durée de la premiére partie : environ 100 minutes

Etape 1 Placez le plat a rotir sur le premier niveau.

Etape 2 Versez 250 ml d'agent détartrant dans le bac a eau.

Etape 3 Remplissez le bac a eau d'eau jusqu'a atteindre le niveau maximal, qu'un signal sonore retentisse
ou qu'un message s'affiche.

Etape 4 Sélectionnez : Menu / . Nettoyage

Etape 5 Activez la fonction et suivez les instructions a I'affichage.

La premiére partie du détartrage commence.

Etape 6 Une fois la premiére partie terminée, videz le plat a rétir et réinstallez-le sur le premier niveau.

Durée de la deuxiéme partie : environ 35 minutes

Etape 7 Remplissez le bac a eau d'eau jusqu'a atteindre le niveau maximal, qu'un signal sonore retentisse
ou qu'un message s'affiche.

Etape 8 Une fois la fonction terminée, retirez le plat a rétir.

@ Lorsque cette fonction est en cours, 'éclairage est éteint.

Une fois le détartrage terminé :

Eteignez le four. Lorsque le four a refroidi, séchez la Laissez la porte du four ouverte et
cavité a l'aide d'un chiffon doux. attendez que la cavité soit séche.

@ Si des résidus de calcaire restent dans le four aprés le détartrage, I'affichage vous invite a répéter la procé-
dure.

11.6 Rappel de détartrage

Deux rappels vous invitent a détartrer le four. Vous ne pouvez pas désactiver le rappel du
détartrage.

Type Description
Premier rappel Vous recommande de détartrer le four.
Deuxieme rappel Vous oblige a détartrer le four. Si vous ne détartrez pas le four quand le rappel fort

est allumé, les fonctions vapeur sont désactivées.

11.7 Comment utiliser : Ringage

Avant de commencer :

Eteignez le four et attendez qu'il soit froid. Retirez les accessoires.
Etape 1 Placez le plat a rotir sur le premier niveau.
Etape 2 Remplissez le bac a eau avec de I'eau au niveau maximal jusqu’a ce qu'un signal sonore retentisse

ou qu'un message s'affiche.
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Etape 3

Sélectionnez : Menu / . Nettoyage Ringage.
Durée : environ 30 minutes

Etape 4

Activez la fonction et suivez les instructions a I'affichage.

Etape 5

Une fois la fonction terminée, retirez le plat a rotir.

@ Lorsque cette fonction est en cours, I'éclairage est éteint.

11.8 Comment utiliser : Vidange du

réservoir

Utilisez cette fonction aprés une cuisson avec un mode de cuisson vapeur pour retirer 'eau
résiduelle du bac a eau.

Avant de commencer :

Eteignez le four et attendez qu'il soit froid.

Retirez les accessoires.

Etape 1 Placez le plat a rétir sur le premier niveau.

Etape 2 Sélectionnez : Menu / . Nettoyage Vidange du réservoir
Durée : 6 min

Etape 3 Activez la fonction et suivez les instructions a I'écran.

Etape 4 Une fois la fonction terminée, retirez le plat a rotir.

@ Lorsque cette fonction est en cours, I'éclairage est éteint.

11.9 Comment démonter et
installer : Porte

Vous pouvez retirer la porte ainsi que les
panneaux de verre intérieurs pour les
nettoyer. Le nombre de vitres différe selon les
modéles.

/\ ATTENTION!

Manipulez soigneusement la vitre, en
particulier autour des bords du panneau
avant Le verre peut se briser.

/\ AVERTISSEMENT!
La porte est lourde.

Etape 1

Ouvrez entiérement la porte.

Etape 2

Soulevez et appuyez sur les leviers
de blocage (A) sur les deux char-
niéres de la porte.
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Etape 3 Fermez la porte du four a la premiére position (a un angle d'environ 70°). Tenez la porte des deux
cOtés et retirez-la du four en la soulevant. Posez la porte, face extérieure vers le bas, sur un linge
doux posé sur une surface stable.

Etape 4 Tenez la garniture de porte (B) sur
le bord supérieur de la porte des
deux cotés et poussez vers l'inté-
rieur pour libérer le joint du clip.

Etape 5 Retirez le cache de la porte en le ti-
rant vers |'avant.

Etape 6 Saisissez les panneaux de verre de
la porte par leur bord supérieur un
par un et dégagez-les du guide.

Etape 7 Nettoyez la vitre a I'eau savonneu-
se. Essuyez soigneusement la vitre.
Ne passez pas les panneaux en
verre au lave-vaisselle.

Etape 8 Aprés le nettoyage, effectuez les
étapes ci-dessus dans le sens in-
verse.
Etape 9 Installez d'abord le plus petit des panneaux, puis le plus grand, et terminez par la porte.

11.10 Comment remplacer :
Eclairage

/\ AVERTISSEMENT!

Risque d'électrocution.
L'éclairage peut étre chaud.

Avant de remplacer I'éclairage :

Etape 1 Etape 2 Etape 3

Eteignez le four. Attendez que le Débranchez le four de I'alimentation Placez un chiffon au fond de la cavi-
four ait refroidi. secteur. té.

Lampe supérieure

Etape 1 Tournez le diffuseur en verre pour le reti-
rer.

Vi
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Etape 2 Retirez 'anneau métallique et nettoyez le couvercle en verre.
Etape 3 Remplacez 'ampoule par une ampoule adéquate résistant a une température de 300 °C.
Etape 4 Fixez I'anneau en métal sur le diffuseur en verre et installez-le.

Lampe latérale

Etape 1 Retirez le support d’étagere gauche pour
accéder a l'éclairage.

Etape 2 Utilisez un objet étroit, émoussé (par ex.
une cuillére a café) pour retirer le couver-
cle en verre.

Etape 3 Nettoyez le diffuseur en verre.

Etape 4 Remplacez 'ampoule par une ampoule
adéquate résistant a une température de
300 °C.

Etape 5 Installez le diffuseur en verre.

Etape 6 Installez le support d’étagére gauche.

12. DEPANNAGE

/N\ AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant

la sécurité.

12.1 Que faire si...

.
ﬁ L’appareil ne s’allume pas ou ne chauffe pas

@ Cause probable

v

= Solution

L’appareil n’est pas branché a une source d’alimenta-
tion électrique ou le branchement est incorrect.

Vérifiez que I'appareil est correctement branché a une
source d’alimentation électrique.

L’horloge n’est pas réglée.

Réglez I'horloge, pour plus de détails, reportez-vous au
Fonctions de I'horloge chapitre, Comment régler :
Fonctions de 'horloge.

La porte n’est pas correctement fermée.

Fermez complétement la porte.
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=
LJ

L’appareil ne s’allume pas ou ne chauffe pas

@ Cause probable

v

= Solution

Le fusible a disjoncté.

Vérifiez que le fusible est bien la cause de I'anomalie.
Si le probléme se reproduit, faites appel a un électricien
qualifié.

L’appareil Sécurité enfants s'allume.

Consultez le chapitre « Menu », Sous-menu : Options.

Y
Composants

@ Description

v

= Solution

L’ampoule est grillée.

Remplacez 'ampoule, pour avoir des détails consultez
le chapitre « Entretien et nettoyage », Comment rem-
placer : Eclairage.

Une coupure de courant arréte toujours la
procédure de nettoyage. Répétez le

nettoyage s'il est interrompu par une coupure
de courant.

OE Problémes de signal Wi-Fi

@ Cause probable

v

= Solution

Probléme avec le signal du réseau Wi-Fi.

Vérifiez que votre appareil mobile est bien connecté au
réseau sans fil.

Vérifiez votre réseau Wi-Fi et votre routeur.
Redémarrez le routeur.

Nouveau routeur installé ou configuration du routeur
modifiée.

Pour reconfigurer I'appareil et I'appareil mobile, repor-
tez-vous au chapitre « Avant la premiére utilisation »,
Connexion sans fil.

La puissance du signal du réseau sans fil est faible.

Déplacez le routeur aussi prés que possible de I'appa-
reil.

Le signal sans fil est perturbé par un autre four a micro-
ondes qui se trouve pres de l'appareil.

Eteignez le four & micro-ondes.

Evitez d’utiliser simultanément le four & micro-ondes et
la télécommande de l'appareil. Les micro-ondes pertur-
bent les signaux Wi-Fi.

12.2 Comment gérer : Codes d'erreur

Quand une erreur de logiciel se produit, I'affichage indique un message d'erreur.

Cette section présente la liste des problémes que vous pouvez gérer seul.
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@ Code et description

%

= Solution

C2 - la Sonde de cuisson est dans la cavité de I'appa-
reil pendant le Nettoyage par pyrolyse.

Sortez la Sonde de cuisson.

C3 - la porte n’est pas correctement fermée pendant
Nettoyage par pyrolyse.

Refermez la porte.

F111 - Sonde de cuisson n'est pas correctement insé-
rée dans la prise.

Bien brancher Sonde de cuisson dans la prise.

F240, F439 - les champs tactiles de I'affichage ne
fonctionnent pas correctement.

Nettoyez la surface de I'affichage. Vérifiez que les
champs tactiles sont propres.

F601 - il y a un probleme avec Wi-Fi le signal (d’alar-
me)

Vérifiez votre connexion réseau. Reportez-vous au cha-
pitre « Avant la premiére utilisation », Connexion sans
fil.

F604 - la premiére connexion a Wi-Fi a échoué.

Eteignez et rallumez I'appareil, puis réessayez. Repor-
tez-vous au chapitre « Avant la premiére utilisation »,
Connexion sans fil.

F908 - le systéme de I'appareil ne peut pas se connec-
ter au bandeau de commande.

Eteignez puis rallumez I'appareil.

Quand I'un de ces messages d’erreur continue a apparaitre sur I'affichage, un sous-systeme
défectueux a peut-étre été désactivé. Dans ce cas, vous devez contacter votre revendeur ou
un centre de service agréé. Si l'une de ces erreurs se produit, les autres fonctions de I'appareil

continuent a fonctionner normalement.

@ Code et description

-V

= Solution

F602, F603 - Wi-Fi n’est pas disponible.

Eteignez puis rallumez I'appareil.

12.3 Données de maintenance

Si vous ne trouvez pas de solution au probléme, veuillez contacter votre revendeur ou un

service aprés-vente agréé.

Les informations nécessaires au service aprés-vente figurent sur la plaque signalétique. La
plaque signalétique se trouve sur le cadre avant de la cavité de I'appareil. Ne retirez pas la

plaque signalétique de la cavité de I'appareil.

Nous vous recommandons d’écrire les informations ici :

Modeéle (Mod.)

Référence produit (PNC)

Numéro de série (SN)
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13. RENDEMENT ENERGETIQUE

13.1 Informations produits et fiche d’informations produits

Nom du fournisseur AEG

Identification du modéle BSE778380T 944188814
BSK778380T 944188827

Indice d’efficacité énergétique 61.2

Classe d’efficacité énergétique At++

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode conven-

tionnel

1.09 kWh/cycle

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode chaleur

tournante

0.52 kWh/cycle

Nombre de cavités

1

Source de chaleur

Electricité

Volume

711

Type de four

Four encastrable

Masse

BSE778380T 36.5 kg

BSK778380T 36.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Appareils de cuisson domestiques électriques - Partie 1 : Cuisiniéres, fours, fours a vapeur et

grils : Méthodes de mesure des performances.

13.2 Economie d'énergie

Cet appareil est doté de caractéristiques
qui vous permettent d'économiser de
I'énergie lors de votre cuisine au
quotidien.

Assurez-vous que la porte de I'appareil est
fermée lorsque l'appareil est en
fonctionnement. Evitez d'ouvrir I'appareil trop
souvent pendant la cuisson. Nettoyez
régulierement le joint de porte et assurez-
vous qu’il est bien en place.

Utilisez des plats en métal pour accroitre les
économies d'énergie.

Dans la mesure du possible, ne préchauffez
pas l'appareil avant la cuisson.

Lorsque vous préparez plusieurs plats a la
fois, faites en sorte que les pauses entre les
cuissons soient aussi courtes que possible.
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Cuisson avec ventilation

Si possible, utilisez les fonctions de cuisson
avec la ventilation pour économiser de
I'énergie.

Chaleur résiduelle

Si un programme avec Durée est activé et
que le temps de cuisson est supérieur a

30 minutes, les éléments chauffants
s’éteignent automatiquement plus t6t dans
certaines fonctions de I'appareil.

L'éclairage et le ventilateur continuent de
fonctionner. Lorsque vous mettez a l'arrét
I'appareil, I'affichage montre la chaleur
résiduelle. Vous pouvez utiliser cette chaleur
pour le maintien au chaud des aliments.

Si la cuisson doit durer plus de 30 minutes,
réduisez la température de I'appareil au
minimum 3 a 10 minutes avant la fin de la
cuisson. La chaleur résiduelle a l'intérieur de
I'appareil poursuivra la cuisson.



Utilisez la chaleur résiduelle pour réchauffer
d'autres plats.

Maintien des aliments au chaud
Sélectionnez la température la plus basse
possible pour utiliser la chaleur résiduelle et
maintenir le repas au chaud. La température

ou le voyant de chaleur résiduelle s'affichent.

Cuisson avec I'éclairage éteint
Eteignez I'éclairage en cours de cuisson. Ne
I'allumez que lorsque vous en avez besoin.

14. STRUCTURE DES MENUS
14.1 Menu

Chaleur Tournante Humide
Fonction congue pour économiser de
I'énergie en cours de cuisson.

Lorsque vous utilisez cette fonction,
I'éclairage s’éteint automatiquement au bout
de 30 secondes. Vous pouvez rallumer
I'éclairage, mais cela réduira les économies
d'énergie.

Elément du menu

Application

Cuisson assistée

Indique les programmes automatiques.

Nettoyage

Indique les programmes de nettoyage.

Mes programmes

Indique les réglages favoris.

Options

Pour régler I'appareil.

Configurations Connections

Pour régler la configuration du réseau.

Configuration

Pour régler I'appareil.

Service

Affiche la version et la configuration du logiciel.

14.2 Sous-menu pour : Nettoyage

Sous-menu

Application

Vidange du réservoir

Procédure pour éliminer I'eau résiduelle du bac a eau aprés avoir uti-
lisé les fonctions de vapeur.

Nettoyage par pyrolyse, rapide

Durée : 1 h.

Nettoyage par pyrolyse, normale

Durée : 1 h 30 min.

Nettoyage par pyrolyse, renforcée

Durée : 3 h.

Détartrage

Procédure de nettoyage du tartre dans le circuit du générateur de va-
peur.

Rincage

La procédure de ringage et de nettoyage du circuit du générateur de
vapeur apres une utilisation fréquence des fonctions vapeur.

14.3 Sous-menu pour : Options

Sous-menu

Application

Eclairage four

Allume et éteint I'éclairage.
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Sous-menu Application

Sécurité enfants Empéche I'activation accidentelle de I'appareil. Lorsque I'option est
activée, le texte Sécurité enfants s’affiche lorsque vous mettez en
fonctionnement I'appareil. Pour permettre I'utilisation de I'appareil,
choisissez les lettres du code dans 'ordre alphabétique. Lorsque I'op-
tion est activée, et 'appareil est éteint, la porte de I'appareil est ver-
rouillée. L’acces au minuteur, a la télécommande et a I'éclairage est
possible avec I'option activée.

Préchauffage rapide Réduit la durée de préchauffage. L'option n’est disponible que pour
certaines fonctions de 'appareil.

Nettoyage conseillé Active et désactive le rappel.

Indication Du Temps Allume et éteint I'horloge.

Affichage Heure Change le format de I'affichage de I'heure.

14.4 Sous-menu pour : Connections

Sous-menu Description
Wi-Fi Pour activer et désactiver : Wi-Fi.
Télécommande Pour activer et désactiver la commande a distance.

Option visible uniquement aprés avoir activé : Wi-Fi.

Fonctionnement a distance automatique  Pour lancer le fonctionnement a distance automatiquement apres
avoir appuyé sur DEMARRER.
Option visible uniquement aprés avoir activé : Wi-Fi.

Réseau Pour vérifier le statut du réseau et la puissance du signal de : Wi-Fi.
Ignorer Réseau Pour désactiver le réseau actuel de la connexion automatique avec
I'appareil.

14.5 Sous-menu pour : Configuration

Sous-menu Description

Langue Définit la langue de I'appareil.

Affichage Luminosité Régle la luminosité de I'affichage.

Son touches Active et désactive la tonalité des champs tactiles. Il n'est pas pos-

sible de couper la tonalité pour : (D

Volume alarme Regle le volume des signaux sonores et des tonalités des touches.
Dureté de I'eau Définit la dureté de I'eau.
Heure actuelle Régle I'heure et la date actuelles.
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14.6 Sous-menu pour : Service

Sous-menu Description

Mode démo Code d'activation / de désactivation : 2468
Version du logiciel Informations sur la version logicielle.
Réinitialiser tous les réglages Restaure les réglages d’usine.

15. C'EST SIMPLE !

Avant la premiére utilisation, vous devez régler :

Affichage Lumi-

nosité Son touches Volume alarme Dureté de 'eau Heure actuelle

Langue

Pour commencer a utiliser I’appareil

Démarrage rapide  Mettez en marche Etape 1 Etape 2 Etape 3
I'appareil et com- -
mencez la cuisson Maintenez la touche O - sélection- Appuyez sur :
?gf;ifnd;rgetg;:fé @ nez la fonction préfé- START .

g rée.
rature par défaut.

Arrét rapide Eteindre I'appareil &

tout moment, quel (D - appuyer et maintenir enfoncé jusqu’a ce que I'appareil s'étei-

que soit I'affichage gne.
ou le message.
Pour lancer la cuisson
Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4 Etape 5
o,
® 0.. C oK START
- appuyer pour allu- - sélectionnez le mo- - réglez la tempéra- - appuyez pour con- - appuyez pour dé-
mer I'appareil. de de cuisson. ture. firmer. marrer la cuisson.

Apprenez a cuisiner plus vite

Utilisez les programmes automatiques pour préparer un plat rapidement avec les réglages par défaut :

Cuisson assis-  Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4
tée

j— L} Choisissez le plat.
j— Appuyezsur:/\g isissez le p
Cuisson assistée.

Appuyez sur : CD Appuyez sur :

Utiliser les fonctions rapides pour régler le temps de cuisson

Assist. Fin 10 % Pour prolonger le temps de cuisson, appuyez sur
Utilisez la fonction Assist. Fin 10 % pour prolonger la +1min.

cuisson lorsqu'il ne reste que 10 % du temps de cuis-

son.
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16. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole
A%
L. Déposez les emballages dans les

conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a la

protection de I'environnement et a votre
sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils

® Concerne la France uniquement :

R REPRISE A DEPOSER
Cet appareil,
ses accessoires
et cordons
se recyclent

A DEPOSER

ALALIVRAISON  EN MAGASIN EN DECHETERIE

portant le symbole E avec les ordures
ménageéres. Emmenez un tel produit dans
votre centre local de recyclage ou contactez
VOS services municipaux.

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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FUR PERFEKTE ERGEBNISSE
Danke, dass Sie sich fur dieses AEG Produkt entschieden haben. Wir haben es
geschaffen, damit Sie viele Jahre von seiner ausgezeichneten Leistung und den

innovativen Technologien, die Ihnen das Leben erleichtern, profitieren kdnnen. Es ist mit
Funktionen ausgestattet, die in gewohnlichen Geraten nicht vorhanden sind. Nehmen Sie

sich ein paar Minuten Zeit zum Lesen, um seine Vorzlige kennen zu lernen.
Besuchen Sie uns auf unserer Website, um:

Anwendungshinweise, Prospekte, Fehlerbehebungs-, Service- und Reparatur-
Informationen zu erhalten:

www.aeg.com/support
Ihr erworbenes Produkt zu registrieren, um den besten Service fir es zu

a/ gewahrleisten:

www.registeraeg.com

Zubehor, Verbrauchsmaterial und Original-Ersatzteile fur Ihr Gerat zu erwerben:
% www.aeg.com/shop

REPARATUR- UND KUNDENDIENST

Verwenden Sie ausschlieflich Original-Ersatzteile.

Halten Sie folgende Angaben bereit, wenn Sie sich an den Kundendienst wenden:
Modell, Produktnummer (PNC), Seriennummer.

Diese Informationen finden Sie auf dem Typenschild.

AN Warnungs-/Sicherheitshinweise
® Allgemeine Informationen und Empfehlungen
Informationen zum Umweltschutz

Anderungen vorbehalten.

INHALTSVERZEICHNIS
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1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Bei Verletzungen oder
Schaden infolge nicht ordnungsgemalier Montage oder
Verwendung Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbedurftigen
Personen

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung/mangelndem
Wissen benutzt werden, wenn sie durch eine fur ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden oder
von dieser Person Anweisungen erhalten haben, wie das
Gerat sicher zu bedienen ist und welche Gefahren bei nicht
ordnungsgemalfer Bedienung bestehen. Kinder unter 8
Jahren und Personen mit schweren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung sollten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.
Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat und mit Mobilgeraten tber My
AEG Kitchen spielen.

Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es ordnungsgemal.

WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heild. Halten Sie Kinder und
Haustiere von dem Gerat fern, wenn es in Betrieb oder in
der Abkuhlphase ist.

Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

Kinder durfen keine Reinigung und Wartung des Gerats
ohne Beaufsichtigung durchflihren.
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1.2 Allgemeine Sicherheit

Dieses Gerat ist nur zum Kochen bestimmt.

Dieses Gerat ist fur den hauslichen Gebrauch im Haushalt
in Innenraumen konzipiert.

Dieses Gerat darf in Buros, Hotelzimmern, Gastezimmern
in Pensionen, Bauernhofen und anderen ahnlichen
Unterklnften verwendet werden, wenn diese Nutzung das
(durchschnittliche) Nutzungsniveau im Haushalt nicht
uberschreitet.

Die Montage des Gerats und der Austausch des Kabels
muss von einer Fachkraft vorgenommen werden.
Verwenden Sie das Gerat nicht, bevor es in den
Einbauschrank gesetzt wird.

Vor Wartungsarbeiten ist das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung zu trennen.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem autorisierten Kundenservice oder einer
gleichermalden qualifizierten Person ausgetauscht werden,
um Gefahren durch elektrischen Strom zu vermeiden.
WARNUNG: Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, bevor Sie die Lampe austauschen, um
einen Stromschlag zu vermeiden.

WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Es ist darauf zu achten,
die Heizelemente oder die Oberflache des Garraums nicht
zu beruhren.

Verwenden Sie stets Topfhandschuhe, um Zubehoér oder
Geschirr herauszunehmen oder zu verstauen.

Verwenden Sie ausschlief3lich den fur dieses Gerat
empfohlenen KT Sensor (Kerntemperatursensor).

Ziehen Sie die Einhangegitter zuerst vorne und dann hinten
von den Seitenwanden weg. Setzen Sie die Einhangegitter
in umgekehrter Reihenfolge ein.

Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem
Dampfstrahlreiniger.
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» Benutzen Sie zum Reinigen der Glastlr keine scharfen
Scheuermittel oder Metallschwadmmchen; sie konnten die
Glasflache verkratzen und zum Zersplittern der Scheibe

fuhren.

» Entfernen Sie vor der pyrolytischen Reinigung alle
Zubehdrteile und Ubermalige Ansammlungen/
Ablagerungen aus dem Innenraum des Gerats.

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

2.1 Montage

/\ WARNUNG!

Die Montage des Gerats darf nur von
einer qualifizierten Fachkraft
durchgefiihrt werden.

» Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

* Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.

» Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.

+ Seien Sie beim Umsetzen des Gerates
vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen
Sie stets Sicherheitshandschuhe und
festes Schuhwerk.

» Ziehen Sie das Gerat nicht am Giriff.

* Montieren Sie das Gerat an einem
sicheren und geeigneten Ort, der den
Montageanforderungen entspricht.

» Die Mindestabsténde zu anderen Geraten
und Kiichenmébeln sind einzuhalten.

» Uberprifen Sie vor der Montage des
Gerétes, ob sich die Geratetur
ungehindert 6ffnen lasst.

+ Das Geréat ist mit einem elektrischen
Kihlsystem ausgestattet. Es muss mit der
elektrischen Stromversorgung betrieben
werden.

» Das Einbaugerat muss die
Stabilitatsanforderungen von DIN 68930
erflllen.

Schranktiefe 550 (550) mm
Héhe der Geréatevordersei- 594 mm
te

Hoéhe der Geréteriickseite 576 mm
Breite der Geratevordersei- 595 mm
te

Breite der Gerateriickseite 559 mm
Gerétetiefe 567 mm
Gerateeinbautiefe 546 mm
Tiefe bei gedffneter Tur 1027 mm
MindestgréRe der Beluf- 560x20 mm

tungséffnung. Offnung auf
der Rickseite unten

Lange des Netzanschluss- 1500 mm
kabels. Das Kabel befindet

sich in der rechten Ecke

auf der Ruckseite

Befestigungsschrauben 4x25 mm

2.2 Elektrischer Anschluss

/\ WARNUNG!

Brand- und Stromschlaggefahr.

Mindesthdhe des Einbau- 578 (600) mm
mdbels (Mindesthdhe des

Schranks unter der Arbeits-

platte)

Schrankbreite 560 mm
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« Alle elektrischen Anschliisse sind von

einem gepriften Elektriker vorzunehmen.

« Das Gerat muss geerdet sein.

« Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem

Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

« Schliel3en Sie das Gerat nur an eine
ordnungsgemaR installierte
Schutzkontaktsteckdose an.




Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, Netzstecker und
Netzkabel nicht zu beschadigen. Falls das
Netzkabel des Gerats ersetzt werden
muss, lassen Sie diese Arbeit durch
unseren autorisierten Kundendienst
durchflhren.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel die
Geratetur oder die Nische unter dem
Gerat nicht bertihrt oder in ihre Nahe
gelangt, insbesondere wenn das Gerat
eingeschaltet oder die Tir heil} ist.

Alle Teile, die gegen direktes Beriihren
schitzen, sowie die isolierten Teile
mussen so befestigt werden, dass sie
nicht ohne Werkzeug entfernt werden
kénnen.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
nach der Montage noch zuganglich ist.
Falls die Steckdose lose ist, schlieRen Sie
den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
das Gerat von der Stromversorgung
trennen mochten. Ziehen Sie stets am
Netzstecker.

Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
mussen aus dem Halter entfernt werden
koénnen), Fehlerstromschutzschalter und
Schiitze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie
das Gerat allpolig von der
Stromversorgung trennen kdnnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens

3 mm ausgefihrt sein.

SchlieRen Sie die Geratetiir ganz, bevor
Sie den Netzstecker in die Steckdose
stecken.

Das Gerat wird mit einem Netzstecker und
Netzkabel geliefert.

2.3 Gebrauch

/N WARNUNG!
Verletzungs-, Verbrennungs-,

Stromschlag- oder Explosionsgefahr.

* Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerét vor.

« Vergewissern Sie sich, dass die
Liftungséffnungen nicht blockiert sind.

* Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

« Schalten Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch aus.

+ Gehen Sie beim Offnen der Tur vorsichtig
vor, wenn das Gerat in Betrieb ist. Es
kann heilBe Luft freigesetzt werden.

* Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es mit Wasser Kontakt
hat.

« Uben Sie keinen Druck auf die offene Tiir
aus.

* Verwenden Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

« Offnen Sie die Gerétetiir vorsichtig. Die
Verwendung von Zutaten mit Alkohol kann
eine Mischung aus Alkohol und Luft
verursachen. )

» Lassen Sie beim Offnen der Tir keine
Funken oder offenen Flammen mit dem
Gerat in Kontakt kommen.

« Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegenstande, die mit
entflammbaren Produkten benetzt sind, im
Geréat, auf dem Geréat oder in der Nahe
des Gerats.

¢ Geben Sie lhr Wi-Fi-Passwort nicht weiter.

/\ WARNUNG!

Risiko von Schaden am Gerét.

* Um Beschadigungen und Verfarbungen
der Emailbeschichtung zu vermeiden:

— Stellen Sie feuerfestes Geschirr oder
andere Gegenstande nicht direkt auf
den Boden des Gerats.

— Legen Sie keine Alufolie direkt auf den
Boden des Garraums.

— Flullen Sie kein Wasser direkt in das
heilke Gerat.

— Lassen Sie nach Abschluss des
Garvorgangs kein feuchtes Geschirr
oder feuchte Speisen im Gerat stehen.
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— Gehen Sie beim Herausnehmen oder
Einsetzen des Zubehdrs sorgfaltig vor.

Verfarbungen der Emaille- oder
Edelstahlbeschichtung haben keine
Auswirkung auf die Leistung des Gerats.
Verwenden Sie eine tiefe Pfanne fur
feuchte Kuchen. Fruchtsafte verursachen
Flecken, die dauerhaft sein kénnen.
Kochen Sie immer bei geschlossener
Geratetr.

Ist das Gerat hinter einer Mdbelfront (wie
etwa einer TUr) installiert, achten Sie
darauf, dass die Tir wahrend des
Geratebetriebs nicht geschlossen wird.
Hinter einer geschlossenen Mébelfront
kdénnen sich Hitze und Feuchtigkeit
ansammeln und das Gerat, das Gehause
oder den Boden beschadigen. Schlieen
Sie die Mo6belfront nicht, bevor das Geréat
nach dem Gebrauch vollig abgekuhlt ist.

2.4 Reinigung und Pflege

2.5 Pyrolytische Reinigung

/N WARNUNG!

Im Pyrolyse-Modus besteht Verletzungs-
und Brandgefahr und es konnen
chemische Emissionen (Dampfe)

austreten.

/\ WARNUNG!

Verletzungs-, Brandgefahr sowie Risiko
von Schaden am Gerat.

Schalten Sie das Gerat immer aus und
ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, bevor Reinigungsarbeiten
durchgefiihrt werden.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
abgekuhlt ist. Es besteht die Gefahr, dass
die Glasscheiben brechen.

Ersetzen Sie die Turglasscheiben
umgehend, wenn sie beschadigt sind.
Wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst.

Gehen Sie beim Aushangen der Tlr
vorsichtig vor. Die Tur ist schwer!
Reinigen Sie das Gerat regelmaRig, um
eine Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.
Reinigen Sie das Gerats mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden Sie
ausschlieBlich Neutralreiniger. Benutzen
Sie keine Scheuermittel, scheuernde
Reinigungsschwammchen, Lésungsmittel
oder Metallgegenstande.

Falls Sie ein Backofenspray verwenden,
befolgen Sie die Sicherheitsanweisungen
auf seiner Verpackung.
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« Entfernen Sie vor der Pyrolyse und dem
ersten Vorheizen Folgendes aus dem
Garraum: }

— Speisereste, Ol oder
Fettansammlungen / -ablagerungen.

— Alle abnehmbaren Gegenstande (die
mit dem Gerat mitgeliefert werden, wie
z. B. Regale, Seitenleisten usw.),
insbesondere alle
antihaftbeschichteten Toépfe, Pfannen,
Backbleche, Utensilien usw.

* Lesen Sie sorgfaltig alle Anweisungen zur
pyrolytischen Reinigung durch.

» Halten Sie Kinder wahrend der Pyrolyse
vom Gerat fern. Das Gerat wird sehr heil3
und die heil3e Luft wird durch die vorderen
Kuahlliftungsoffnungen freigesetzt.

« Die pyrolytische Reinigung erfolgt bei sehr
hoher Temperatur und kann Dampfe von
Lebensmittelriickstdnden und
Geratematerialen freisetzen. Beachten Sie
Folgendes:

— Sorgen Sie wahrend und nach der
Pyrolyse fiir eine gute Bellftung.

— Sorgen Sie wahrend und nach dem
ersten Vorheizen fir eine gute
Bellftung.

* Wahrend und nach der Pyrolyse kein
Wasser auf die Backofentiir geben, um
eine Beschadigung der Glasscheiben zu
vermeiden.

« Die von den Pyrolyse-Backadfen /
Speiseresten freigesetzten Dampfe sind
ungefahrlich fir Menschen, einschlielllich
Kinder und Personen mit
Gesundheitsproblemen.

* Halten Sie Haustiere wahrend und nach

der Pyrolyse und dem ersten Aufheizen
vom Gerét fern. Kleine Haustiere
(insbesondere Végel und Reptilien)
kénnen sehr empfindlich auf
Temperaturschwankungen und emittierte
Dampfe reagieren.

« Antihaftbeschichtungen auf Topfen,

Pfannen, Backblechen und Kochutensilien




usw. kénnen durch die hohen
Temperaturen wahrend der pyrolytischen
Reinigung aller pyrolytischen Backéfen
beschadigt werden und geringfligige
Mengen an gesundheitsschadlichen
Dampfen freisetzen.

2.6 Dampfgaren

/\ WARNUNG!

Verbrennungsgefahr sowie Risiko von
Schaden am Gerat.

Freigesetzter Dampf kann Verbrennungen
verursachen: )

— Gehen Sie beim Offnen der Tur
vorsichtig vor, wenn die Funktion
eingeschaltet ist. Es kann heil3er
Dampf austreten.

— Offnen Sie die Geratetiir vorsichtig
nach dem Dampfgaren.

2.7 Innenbeleuchtung

/\ WARNUNG!
Stromschlaggefahr.

Bezlglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen mussen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z.B.

Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Uber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fir den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fir die
Raumbeleuchtung geeignet.

« Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle
der Energieeffizienzklasse G.

* Verwenden Sie nur Lampen mit der
gleichen Leistung .

2.8 Wartung

* Wenden Sie sich zur Reparatur des
Gerats an den autorisierten Kundendienst.

« Dabei diirfen ausschlief3lich
Originalersatzteile verwendet werden.

2.9 Entsorgung

/\ WARNUNG!
Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

« Informationen zur Entsorgung des Gerats
erhalten Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung.

* Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

* Schneiden Sie das Netzkabel in der Nahe
des Gerats ab, und entsorgen Sie es.

« Entfernen Sie das Turschloss, um zu
verhindern, dass sich Kinder, oder
Haustiere im Geréat einschlielRen.
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3. GERATEBESCHREIBUNG

3.1 Gesamtansicht

- B -
1O

S \@__n
S
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o4 R

3.2 Zubehor

Kombirost
Fir Kochgeschirr, Kuchenformen, Braten.

Backblech
FUr Kuchen und Platzchen.

Brat- und Fettpfanne
Zum Backen und Braten oder zum Auffangen von
abtropfendem Fett.
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Bedienfeld

Display

Wassertank

Buchse flr den Temperatursensor
Heizelement

Lampe

Ventilator

Entkalkungsrohr Ausgang

Einschubschienen, herausnehmbar

Einschubebenen




Temperatursensor

Zum Messen der Temperatur in der Speise.

Teleskopschienen

Zum einfacheren Einsetzen und Entnehmen der
Backbleche und des Kombirosts.

4. BEDIENFELD

4.1 Uberblick — Bedienfeld

516

EIN / AUS Gedriickt halten, um das Gerét ein- und auszuschalten.
Meni Listet die Geratefunktionen auf.

Favoriten Liste der bevorzugten Einstellungen.

Display Zeigt die aktuellen Einstellungen des Geréts an.
Lichtschalter Ein- und Ausschalten der Beleuchtung.

ﬂ Schnellaufheizung Ein- und Ausschalten der Funktion: Schnellaufheizung.

M «@~ @ 3s
Driicken Sie Wischen Gedriickt halten
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Beriihren Sie die Oberflache mit der Bewegen Sie die Fingerspitze Gber  Berilihren Sie die Oberflache 3 Se-

Fingerspitze. die Oberflache. kunden lang.
4.2 Display
A B Display mit Tastenfunktionen.
| | A, Wi-Fi
5 12:30 B. Uhrzeit
C. START/STOP
0 85°C 1 SOOC D. Temperatur
E. Ofenfunktionen
®) 15min @ | | START F.  Kurzzeitwecker
| i | | | G. Temperatursensor (nur ausgewahlte Modelle)
G F E D C

Display-Anzeigen

Grundlegende Anzeigen - Navigieren im Display.

¢ P »
Zurlckblattern um Riickgangig ma- Ein- und Ausschalten der Optio-
chen der letzten

eine Menlebene. . nen.
Aktion.

oK

Bestatigen der Auswahl / Einstellung.

Alarmsignal Funktionsanzeigen - der Signalton ertont nach Ablauf der eingestellten Kochzeit.

Q & &
Die Funktion ist eingeschaltet. Die Funktion ist eingeschaltet. Das Alarmsignal ist ausgeschal-
Der Garvorgang stoppt automatisch. tet.

Timer-Anzeigen

S (%)

Einstellen der Funktion: Zeitvorwahl. Abbrechen der Einstellung.

Wi-Fi Anzeige — Das Gerat kann mit Wi-Fi verbunden werden.

)
-

Wi-Fi Verbindung ist eingeschaltet.

Fernsteuerung Anzeige — Das Geréat kann aus der Ferne bedient werden.

vR)

Fernsteuerung ist eingeschaltet.

5. VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.
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5.1 Erste Reinigung

] e, =S
= <

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3

Reinigen Sie das Gerat und das Zu-

behor nur mit einem Mikrofasertuch,

warmem Wasser und einem milden
Reinigungsmittel.

Setzen Sie die Zubehérteile und die
herausnehmbaren Einhangegitter in
das Gerét ein.

Entfernen Sie alle Zubehdrteile und
die herausnehmbaren Einhangegit-
ter aus dem Gerét.

5.2 Erste Verbindung

Nach der ersten Verbindung zeigt das Display eine Willkommensnachricht an.

Sie mussen folgende Einstellungen vornehmen: Sprache, Helligkeit, Tastentone, Lautstarke,
Wasserharte, Uhrzeit.

5.3 Drahtlose Verbindung &

Um das Gerat zu verbinden, bendtigen Sie:
» Ein drahtloses Netzwerk mit Internetverbindung.
» Ein Mobilgerat, das mit demselben Drahtlosnetzwerk verbunden ist.

Schritt 1 So laden Sie die My AEG Kitchen App herunter: Scannen Sie den QR-Code auf dem Typenschild
mit der Kamera auf Ihnrem Mobilgerat, um zur AEG Homepage zu gelangen. Das Typenschild befin-
det sich am vorderen Rahmen des Garraums des Gerats. Sie kdnnen die App auch direkt aus dem
App Store herunterladen.

Schritt 2 Befolgen Sie die App-Anweisungen zum Onboarding.

Schritt 3 Schalten Sie das Gerat ein.

Schritt 4 Driicken Sie: — . Wahlen Sie: Einstellungen / Verbindungen.

Schritt 5 - Wischen oder Driicken zum Einschalten von: Wi-Fi.

Schritt 6 Das Drahtlosmodul des Geréts startet innerhalb von 90 Sek.

Frequenz 2,4 GHz WLAN

2.400 - 2.483,5 MHz

Protokoll |EEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM

Max. Leistung EIRP <20 dBm (100 mW)

Wi-Fi-Modul NIUS-50
5.4 Softwarelizenzen Um auf den Quellcode dieser kostenlosen

und Open-Source-Softwarekomponenten
zuzugreifen, deren Lizenzbedingungen eine
Veroffentlichung erfordern, und um ihre
vollstandigen Copyright-Informationen und
die geltenden Lizenzbedingungen

Die Software in diesem Produkt enthalt
Bauteile, die auf kostenloser und Open-
Source-Software basieren. AEG erkennt die
Beitrage der offenen Software- und Roboter-
Communities zum Entwicklungsprojekt an.
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einzusehen, besuchen Sie: http:/ 5.5 Erstes Vorheizen
aeg.opensoftwarerepository.com (Ordner

NIUS). Den leeren Ofen vor der ersten

Inbetriebnahme vorheizen.

Schritt 1 Entfernen Sie alle Zubehdrteile und die herausnehmbaren Einhéngegitter aus dem Backofen.

Schritt 2 Stellen Sie die Hochsttemperatur fiir folgende Funktion ein: E

Lassen Sie den Ofen 1 Stunde lang eingeschaltet.

Schritt 3 Stellen Sie die Hochsttemperatur fir folgende Funktion ein:

Lassen Sie den Ofen 15 Min. lang eingeschaltet.

@ Der Ofen kann wahrend des Vorheizens Geruch und Rauch verstromen. Stellen Sie sicher, dass der Raum
bellftet ist.

5.6 Einstellung: Wasserharte Verwenden Sie das Reagenzpapier oder
kontaktieren Sie lhren Wasserversorger, um

Nachdem Sie den Backofen an die die Wasserharte zu priifen.

Spannungsversorgung angeschlossen
haben, missen Sie den Grad der
Wasserharte einstellen.

& % Bl

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3 Schritt 4
Geben Sie das Reagenz- Schiitteln Sie iiberschiissi- Uberpriifen Sie nach 1 Mi- Stellen Sie die Wasserharte
papier etwa 1 Sekunde ges Wasser vom Rea- nute die Wasserharte mit-  ein: Menui / Einstellungen /
lang in das Wasser. Hal- genzpapier ab. hilfe der Tabelle unten. Setup / Wasserharte.

ten Sie das Reagenzpa-
pier nicht unter flieRen-
des Wasser.

@ Die Farben des Reagenzpapiers dndern sich weiterhin. Uberpriifen Sie die Wasserharte innerhalb von 1 Mi-
nute nach dem Test.

Sie kénnen die Wasserharte in folgendem Meni andern: Einstellungen / Setup / Wasserharte.

Die Tabelle zeigt den Bereich der Wasserharte (dH) mit dem zugehdrigen Kalkgehalt und die
Qualitét des Wassers. Stellen Sie den Grad der Wasserharte gemaf der Tabelle ein.

Wasserharte Reagenzpa- Kalkgehalt Kalkgehalt =~ Wassereinstu-
pier (mmol/l) (mg/l) fung
Ebene dH

1 0-7 l:l 0-1,3 0-50 weich
[ .

2 8-14 C1 14-25 51 - 100 mittelhart

3 15-21 ‘EI 26-38 101 -150 hart
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Wasserharte Reagenzpa- Kalkgehalt Kalkgehalt =~ Wassereinstu-

Ebene

pier (mmol/l) (mg/l) fung

4

222 m 23,9 2151 sehr hart

Betragt der Grad der Wasserharte 4, fillen
Sie den Wassertank mit Tafelwasser.

6. TAGLICHER GEBRAUCH

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

6.1 Einstellung: Ofenfunktionen

Schritt 1 Schalten Sie den Backofen ein. Das Display zeigt die Standard-Ofenfunktion an.
Schritt 2 Driicken Sie auf das Symbol der Ofenfunktion, um das Untermen( aufzurufen.
Schritt 3 Wabhlen Sie die Ofenfunktion und driicken Sie: OK. Das Display zeigt: Temperatur.
Schritt 4 Temperatur einstellen. Driicken Sie: OK.

Schritt 5

Driicken Sie: START .
Temperatursensor — Sie kdnnen den Sensor jederzeit vor oder wahrend des Kochens anschlie-
Ren.

Driicken Sie STOP | um die Ofenfunktion auszuschalten

Schritt 6

Schalten Sie den Backofen aus.

6.2 Einstellung: Dampf-Ofenfunktion

Schritt 1 Schalten Sie den Backofen ein.
Wabhlen Sie das Symbol der Ofenfunktion und driicken Sie darauf, um das Untermen aufzurufen.
Schritt 2 Driicken Sie . Stellen Sie die Dampf-Ofenfunktion ein.
Schritt 3 Driicken Sie: OK. Das Display zeigt die Temperatureinstellungen an.
Schritt 4 Stellen Sie die Temperatur ein.
Schritt 5 Driicken Sie: OK.
Schritt 6 Driicken Sie auf den Deckel des Wassertanks, um ihn zu 6ffnen.
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Schritt 7 Fullen Sie den Wassertank bis zum Hochststand mit kaltem Wasser auf (ca. 950 ml), bis ein akusti-
sches Signal ertdnt oder das Display eine Meldung anzeigt. Fillen Sie den Wassertank nicht bis
Uber den maximalen Fullstand hinaus. Ansonsten besteht das Risiko eines Wasseraustritts oder -
Uiberlaufs und der Beschadigung von Einrichtungsgegenstanden.

/N\ WARNUNG!

Verwenden Sie nur kaltes Leitungswasser. Verwenden Sie kein gefiltertes
(entmineralisiertes) oder destilliertes Wasser. Verwenden Sie keine anderen
Flissigkeiten. Fillen Sie keine brennbaren oder alkoholischen Flissigkeiten
in den Wassertank.

Schritt 8 Schieben Sie den Wassertank in seine urspriingliche Position.

Schritt 9 Driicken Sie: START .
Der Dampf erscheint nach circa 2 Min. Bei Erreichen der eingestellten Temperatur ertdnt ein Sig-
nalton.

Schritt 10  Wenn das Wasser im Wassertank zur Neige geht, ertdont der Signalton. Beflillen Sie den Wasser-
tank neu.

Schritt 11 Schalten Sie den Backofen aus.

Schritt 12  Leeren Sie den Wassertank nach dem Garvorgang.
Siehe Kapitel ,Reinigung und Pflege”, Entleeren des Wassertanks.

Schritt 13 Restwasser kann sich im Garraum niederschlagen. Offnen Sie die Backofentiir nach dem Garen
vorsichtig. Wenn der Backofen abgekuhlt ist, trocknen Sie den Garraum mit einem weichen Tuch.

6.3 Einstellung: Koch-Assistent

Jedes Gericht in diesem Untermen( hat eine empfohlene Funktion und Temperatur. Sie
kénnen die Zeit und Temperatur anpassen.

Einige der Speisen kdnnen Sie auch mit der folgenden Funktion zubereiten:
» Gewichtsautomatik
» Temperatursensor

Die Garstufe fir die Speise:
» Blutig oder Weniger

«  Mittel

* Durch oder Mehr

Schritt 1 Schalten Sie den Backofen ein.

Schritt 2 Driicken Sie: —.

Schritt 3 Driicken Sie: % . Gehen Sie zu: Koch-Assistent.

Schritt 4 Wahlen Sie ein Gericht oder eine Speisenart aus.

SehrittS b jcken Sie: START .

192 DEUTSCH



6.4 Ofenfunktionen

STANDARDFUNKTIONEN
Ofenfunktion Gerat
Caad Zum Girillen diinner Lebensmittel und zum Toasten von Brot.
Grill
— Zum Braten groRer Fleischstlicke oder von Gefliigel mit Knochen auf einer Ebene.
Y Gratinieren und Uberbacken.
HeiBluftgrillen
Zum Backen auf bis zu drei Einschubebenen gleichzeitig und zum Dérren von Le-
@ bensmitteln. Stellen Sie eine 20 - 40 °C niedrigere Backofentemperatur als bei Ober-/
Unterhitze ein.
HeiBluft
e Léasst Fertiggerichte (z. B. Pommes frites, Kroketten oder Friihlingsrollen) schon
>X< knusprig werden.

Tiefkiihlgerichte

— Backen und Braten von Speisen auf einer Einschubebene.

Ober-/Unterhitze
(Y) Zum Backen von Pizza. Fiir ein intensives Uberbacken und einen knusprigen Boden.
Pizzastufe
Zum Backen von Kuchen mit knusprigen Béden und zum Einkochen von Lebensmit-
teln.
Unterhitze
) Zur Verkirzung der Gehzeit des Hefeteigs. Dadurch wird die Oberflache vor dem
Ej Austrocknen bewahrt und der Teig elastisch gehalten.
Garstufe
SONDERFUNKTIONEN
Ofenfunktion Gerat
H Zum Einkochen von Gemuse (z. B. Gurken).
Einkochen
SSS Zum Dérren von Obst, Gemiise und Pilzen in Scheiben.
Dorren

DEUTSCH 193



Ofenfunktion

Gerat

[ —
—
uru

Teller warmen

Zum Vorwarmen von Tellern vor dem Servieren.

(YY)

Zum Auftauen von Lebensmitteln (Gemise und Obst). Die Auftauzeit hangt von der
Menge und GroRe der gefrorenen Lebensmittel ab.

Auftauen
45 Fiir Gerichte wie Lasagne oder Kartoffelgratin. Zum Gratinieren und Uberbacken.

e g

Uberbacken
¢°C Fir zarte, saftige Braten.

Niedertemperaturgaren
s Zum Warmhalten von Speisen.

Warmhalten
I Diese Funktion ist entwickelt worden, um wahrend des Kochvorgangs Energie zu
A ii sparen. Wenn Sie diese Funktion nutzen, kann die Temperatur im Garraum von der

Feuchte Umluft

eingestellten Temperatur abweichen. Es wird die Restwéarme genutzt. Die Warmeleis-
tung kann geringer sein. Weitere Informationen zu folgenden Themen finden Sie im
Kapitel , Taglicher Gebrauch®: Feuchte Umluft.

DAMPFFUNKTIONEN

Ofenfunktion

Anwendung

G

~—

Regenerieren

Das Aufwérmen von Speisen mit Dampf verhindert die Austrocknung der Oberflache.
Die Hitze wird sanft und gleichmaRig verteilt und belebt den Geschmack sowie das
Aroma der Speisen, als ob sie frisch zubereitet waren. Mit dieser Funktion knnen Sie
die Speisen direkt auf einem Teller aufwarmen. Sie kénnen mehrere Teller gleichzei-
tig auf verschiedenen Einschubebenen aufwarmen.

%

Brot backen

Verwenden Sie diese Funktion, um Brot/Brétchen mit einem sehr guten, professionel-
len Ergebnis hinsichtlich Knusprigkeit, Farbe und gldnzender Kruste zu backen.

G

Low
Feuchtigkeit, niedrig

Diese Funktion ist geeignet fiir Fleisch, Geflligel, Ofengerichte und Auflaufe. Durch
die Kombination von Dampf und Hitze werden Fleischstlicke zart und saftig und erhal-
ten eine knusprige Oberflache.

6.5 Hinweise zu: Feuchte Umluft Die Backofentiir sollte wahrend des

Diese Funktion wurde zur Einhaltung der
Energieeffizienzklasse und der Okodesign-
Anforderungen (gemaR EU 65/2014 und EU
EU 66/2014) verwendet. Tests gemaR:

IEC/EN 60350-1
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Garvorgangs geschlossen bleiben, damit die
Funktion nicht unterbrochen wird. So wird
gewabhrleistet, dass der Backofen mit der
héchsten Energieeffizienz arbeitet.

Wenn Sie diese Funktion verwenden, schaltet
sich die Backofenbeleuchtung automatisch
nach 30 Sekunden aus.




Naheres zum Garen finden Sie im Kapitel Energiesparen finden Sie im Kapitel
,Tipps und Hinweise®, Feuchte Umluft. +Energieeffizienz®, Energiesparen.

Allgemeine

7. UHRFUNKTIONEN
7.1 Beschreibung der

Empfehlungen zum

Uhrfunktionen Uhrfunkti- Verwendung
on
Uhrfunkti- Verwendung Zeitverlange- Verlangern der Gardauer.
on rung
; ; ; Erinnerung Einstellen eines Countdowns. Max.
Garzeitdauer Einstellen der Garzeitdauer. Max. 23
Std. 59 Min. 23 Std. 59 Min. Diese Funktion wirkt
sich nicht auf den Betrieb des Geréts
Optionen Einstellung, was passiert, wenn der Ti- aus.
nach Ablauf ~ mer mit dem Zahlen aufhort. "
Uptimer Uberwachung der Einschaltdauer der
Zeitvorwahl  Verzdgerung des Starts und/oder des Funktion. Uptimer - Sie kénnen sie
Endes des Kochens. ein- oder ausschalten.

7.2 Einstellung: Uhrfunktionen

Einstellen der Uhr

Schritt 1

Driicken Sie: Uhrzeit.

Schritt 2

Stellen Sie die Zeit ein. Driicken Sie: OK.

Einstellen der Gardauer

Schritt 1 Wahlen Sie die Ofenfunktion und stellen Sie die Temperatur ein.
Schritt 2 Driicken Sie: QD
Schritt 3

Stellen Sie die Zeit ein. Driicken Sie: OK.

Auswahlen der Option ,,Ende“

Schritt 1 Wahlen Sie die Ofenfunktion und stellen Sie die Temperatur ein.
Schritt 2 Driicken Sie: @

Schritt 3 Stellen Sie die Gardauer ein.

Schritt4 | iickenSie: ® ® ®

Schritt 5 Driicken Sie: Optionen nach Ablauf.

Schritt 6 Wahlen Sie die gewlinschte: Optionen nach Ablauf.

Schritt 7

Driicken Sie: OK. Wiederholen Sie die Aktion, bis das Display den Hauptbildschirm anzeigt.
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Verzégerung des Starts des Garvorgangs

Schritt 1 Wahlen Sie eine Ofenfunktion und die Temperatur.

Schritt 2 Driicken Sie: (\D

Schritt 3 Stellen Sie die Gardauer ein.

Schritt 4 Driicken Sie: ® ® @

Schritt 5 Driicken Sie: Zeitvorwahl.

Schritt 6 Wabhlen Sie den Wert.

Schritt 7 Driicken Sie: OK. Wiederholen Sie die Aktion, bis das Display den Hauptbildschirm anzeigt.

Verlangern der Gardauer

Wenn 10 % der Gardauer verbleiben und die Speise nicht fertig zu sein scheint, kdnnen Sie die Gardauer verlan-
gern. Sie kdnnen auch die Ofenfunktion andern.

Driicken Sie +1min, um die Gardauer zu verlangern.

Andern der Timer-Einstellungen

Schritt 1 Driicken Sie: @

Schritt 2 Stellen Sie den Timerwert ein.

Schritt 3 Driicken Sie: OK.

Sie kénnen die eingestellte Zeit jederzeit wahrend des Garvorgangs éndern.

8. VERWENDUNG: ZUBEHOR

8.1 Einsetzen des Zubehors erhéhten Rand des Rosts ist das
Kochgeschirr gegen Abrutschen vom Rost

Die kleine Einkerbung auf der Oberseite gesichert.

erhoht die Sicherheit. Die Vertiefungen sind
auch Kippsicherungen. Durch den umlaufend
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Kombirost:
Schieben Sie den Rost zwischen die Fiihrungs-
schienen der Einhangegitter.

Backblech / Auflaufpfanne:
Schieben Sie das Backblech zwischen die Fih-
rungsstébe der Einhangegitter.

8.2 Temperatursensor

Temperatursensor — misst die Temperatur im Inneren der Speise. Sie kdnnen ihn mit jeder
Ofenfunktion verwenden.

Es gibt zwei Temperatureinstellungen:

C M

Backofentemperatur: mindestens 120 °C. Die Backofentemperatur.

Fir beste Garergebnisse:

Die Zutaten sollten Raumtempera- Verwenden Sie ihn nicht fir Er muss wahrend des Garvorgangs in der
tur haben. flissige Speisen. Speise bleiben.

Der Backofen berechnet das voraussichtliche Ende des Garvorgangs. Es ist abhangig von der
Menge des Garguts, der eingestellten Ofenfunktion und der Temperatur.

Benutzung: Temperatursensor

Schritt 1 Schalten Sie den Backofen ein.

Schritt 2 Stellen Sie die Ofenfunktion und, falls notwendig, die Temperatur ein.

Schritt 3 Einsetzen: Temperatursensor.

Fleisch, Gefliigel und Fisch Auflauf
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Fihren Sie die Spitze des Temperatursensor in der  Flihren Sie die Spitze des Temperatursensor genau in der
Mitte und am dicksten Teil des Fleischstlicks oder Fi- Mitte des Auflaufs ein. Temperatursensor sollte wahrend
sches ein. Stellen Sie sicher, dass sich mindestens  des Backens richtig positioniert sein. Verwenden Sie hier-
3/4 des Temperatursensor im Gericht befindet. zu eine feste Zutat. Verwenden Sie den Rand der Back-

form zur Unterstitzung des Silikongriffs des Temperatur-
sensor. Die Spitze des Temperatursensor darf den Boden
einer Backform nicht beriihren.

Schritt 4 Stecken Sie den Temperatursensor in die Buchse vorne am Ofen.
Das Display zeigt die aktuelle Temperatur an: Temperatursensor.
Schritt 5 Driicken Sie /‘? um die Kerntemperatur des Sensors einzustellen.
Schritt 6
chrt Driicken Sie ® ® ® um die bevorzugte Option einzustellen:
« Alarmsignal — Der Signalton ertdnt, wenn die Speise die Kerntemperatur erreicht.
« Alarmsignal und Stoppen des Ofens — Der Signalton ertdont und der Ofen schaltet sich aus,
wenn die Speise die Kerntemperatur erreicht.
Schritt 7 N . . . L ’ .
chrt Wahlen Sie die Option und driicken Sie wiederholt: OK, um den Hauptbildschirm aufzurufen.
Schritt 8 Driicken Sie: START .
Wenn die Speise die eingestellte Temperatur erreicht, ertdnt ein Signalton. Sie kénnen den Garpro-
zess anhalten oder fortsetzen, um sicherzustellen, dass die Speise durchgegart ist.
Schritt 9 Ziehen Sie den Stecker des Temperatursensor aus der Steckdose und nehmen Sie das Gericht aus

dem Ofen.

/\ WARNUNG!

Es besteht das Risiko von Verbrennungen, da der Temperatursensor heify
wird. Seien Sie vorsichtig, wenn Sie den Stecker ziehen und den Sensor aus
dem Gargut nehmen.

9. ZUSATZFUNKTIONEN

9.1 So speichern Sie: Favoriten Temperatur oder die Reinigungsfunktion

Sie konnen |hre bevorzugten Einstellungen,

speichern. Sie kdnnen 3 Favoriten speichern.

wie die Ofenfunktion, die Gardauer,
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Schritt 1 Schalten Sie das Gerat ein.

Schritt 2 Wahlen Sie die gewiinschte Einstellung aus.

Schritt 3 Driicken Sie: == . Wahlen Sie: Favoriten.

Schritt 4 Wahlen Sie: Aktuelle Einstellungen speichern.

Schritt 5 Driicken Sie +, um die Einstellung hinzuzufligen zur Liste: Favoriten. Driicken Sie OK.

b) —zum Zurlicksetzen der Einstellung driicken.
0 —zum Abbrechen der Einstellung driicken.

9.2 Tastensperre
Diese Funktion verhindert ein versehentliches Verstellen der Ofenfunktion.

Schritt 1 Schalten Sie das Gerat ein.

Schritt 2 Stellen Sie eine Backofenfunktion ein.

Schritt 3 * H — gleichzeitig driicken, um die Funktion einzuschalten.

Zum Ausschalten der Funktion wiederholen Sie Schritt 3.

9.3 Automatische Abschaltung

Aus Sicherheitsgriinden schaltet sich das @
Geréat nach einiger Zeit aus, wenn eine (°C) (Std.)
Ofenfunktion eingeschaltet ist und Sie die
Einstellungen nicht &ndern.

250 - max. 3

Die Abschaltautomatik funktioniert nicht mit
@ den Funktionen: Backofenbeleuchtung,
(°c) (Std.) Temperatursensor, Ende,

Niedertemperaturgaren.

30-115 12.5
120 - 195 8.5 9.4 Kuhlgeblase
200 - 245 55 Wenn das Geréat in Betrieb ist, schaltet sich

das Kihlgeblase automatisch ein, um die
Oberflachen des Gerats kiihl zu halten. Nach
dem Abschalten des Gerats kann das
Kuhlgeblase weiterlaufen, bis das Gerat
abgekuhlt ist.
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10. TIPPS UND HINWEISE
10.1 Garempfehlungen

®

Die Temperaturen und Garzeiten in den Tabellen sind nur Richtwerte. Sie hangen von den Rezepten sowie der
Qualitat und Menge der verwendeten Zutaten ab.

lhr Gerat backt oder brat unter Umsténden anders als lhr friiheres Gerat. Die Hinweise unten enthalten die emp-
fohlenen Einstellungen fiir Temperatur, Gardauer und Einschubebene fiir die einzelnen Speisen.

Finden Sie fiir ein bestimmtes Rezept keine konkreten Angaben, orientieren Sie sich an einem dhnlichem Re-
zept.

Weitere Garempfehlungen finden Sie in den Kochtabellen auf unserer Website. Um die Gartipps zu finden, tber-
prifen Sie die PNC-Nummer auf dem Typenschild, das sich am vorderen Rahmen des Garraums befindet.

10.2 Feuchte Umluft

Beachten Sie fir beste Ergebnisse die unten
in der Tabelle aufgefiihrten Empfehlungen.

¥ = 5 I O

(°C) (Min.)
Brotchen, s, 16 Backblech oder tiefes Blech 180 2 25-35
Stiick
Biskuitrolle Backblech oder tiefes Blech 180 2 15-25
Fisch, ganz, 0,2 kg  Backblech oder tiefes Blech 180 3 15-25
Platzchen, 16 Stlick  Backblech oder tiefes Blech 180 2 20-30
Makronen, 24 Stiick Backblech oder tiefes Blech 160 2 25-35
Muffins, 12 Stiick Backblech oder tiefes Blech 180 2 20-30
Kleingebéck, pikant, Backblech oder tiefes Blech 180 2 20-30
20 Stiick
Murbeteigplatzchen, Backblech oder tiefes Blech 140 2 15-25
20 Stiick
Tortchen, 8 Stiick Backblech oder tiefes Blech 180 2 15-25

10.3 Feuchte Umluft - Empfohlenes Zubehor

Verwenden Sie die dunklen und nicht reflektierenden Formen und Behalter. Sie haben eine
bessere Warmeabsorption als helle Farbe und reflektierende Schiisseln.

200 DEUTSCH



 _~

Formchen

Pizzapfanne Backform Tortenbodenform
Dunkel, nicht reflektierend Dunkel, nicht reflektierend 8 Eﬁ]raDTLI;f;%n;S_ Dunkel, nicht reflektierend
28 cm Durchmesser 26 cm Durchmesser 28 cm Durchmesser

ser, 5 cm Hohe

10.4 Gartabellen fiir Priifinstitute

Informationen fir Prifinstitute
Tests gemal EN 60350, IEC 60350.
Backen auf einer Ebene — Backen in Backformen

Y

O

°C Min

Biskuit, fettfrei HeiBluft 160 45 - 60 2
Biskuit, fettfrei Ober-/Unterhitze 160 45 - 60 2
Apfelkuchen, 2 Formen a @ HeiRluft 160 55-65 2
20 cm

Apfelkuchen, 2 Formen a @ Ober-/Unterhitze 180 55 -65 1
20 cm

Murbeteiggeback HeiBluft 140 25-35 2
Mirbeteiggeback Ober-/Unterhitze 140 25-35 2

Backen auf einer Ebene — Kekse
Nutzen Sie die dritte Einschubebene.

¥

°C Min
Tortchen, 20 pro Blech, Heizen HeiRluft 150 20-30
Sie den leeren Backofen vor
Tortchen, 20 pro Blech, Heizen Ober-/Unterhitze 170 20-30

Sie den leeren Backofen vor
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Backen auf mehreren Ebenen — Kekse

Y

i3 O Ik

°C Min
Murbeteiggeback HeiBluft 140 25-45 2/4
Tortchen, 20 pro Blech, Heizen HeiBluft 150 25-35 1/4
Sie den leeren Backofen vor
Biskuit, fettfrei HeiRluft 160 45-55 2/4
Apfelkuchen, 1 Backform pro HeiBluft 160 55 - 65 2/4

Gitter (& 20 cm)

Grill

Heizen Sie den leeren Backofen 5 Minuten lang vor.
Grillen Sie bei maximaler Temperatureinstellung.

Y

Min
Toast Grill 1-2 5
Rindersteak, Nach der Halfte der Grill 24 -30 4
Zeit wenden
11. REINIGUNG UND PFLEGE
/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.
11.1 Hinweise zur Reinigung
< Reinigen Sie die Vorderseite des Gerats nur mit einem Mikrofasertuch mit warmem Wasser

und einem milden Reinigungsmittel.

Reinigen Sie die Metalloberflachen mit einer geeigneten Reinigungslésung.

Reinigen Sie Flecken mit einem milden Reinigungsmittel.

Reinigungsmittel

¢_ Reinigen Sie den Garraum nach jedem Gebrauch. Fettansammlungen oder andere Speise-
— reste konnten einen Brand verursachen.

Téaglicher Ge-
brauch

D Lassen Sie die Speisen nicht langer als 20 Minuten im Gerat stehen. Trocknen Sie den Gar-
raum nach jedem Gebrauch nur mit einem Mikrofasertuch ab.
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by Reinigen Sie alle Zubehorteile nach jedem Gebrauch und lassen Sie sie trocknen. Verwen-
A4 den Sie nur ein Mikrofasertuch mit warmem Wasser und einem milden Reinigungsmittel.
W Reinigen Sie die Zubehdrteile nicht im Geschirrspuler.

Reinigen Sie das Zubehdr mit Antihaftbeschichtung nicht mit Scheuermitteln oder scharfkan-

Zubehdr tigen Gegenstanden.

11.2 Entfernen: Einhangegitter

Entfernen Sie Einhangegitter zur Reinigung
des Backofens.

Schritt 1 Schalten Sie den Backofen aus und warten Sie, bis er abgekuhlt ist.

sichtig nach oben und aus der vorde-

Schritt 2 Ziehen Sie die Einhangegitter vor-
ren Aufhdngung. ’-[

Schritt 3 Ziehen Sie das Einhangegitter vorne
von der Seitenwand weg.

Schritt 4 Ziehen Sie die Gitter aus der hinteren
Aufh@ngung heraus.

Setzen Sie die Einhangegitter in umgekehrter Reihenfolge ein.

11.3 Benutzung: Pyrolytische
Reinigung g: Fyroly /N VORSICHT!
. . . . Befinden sich weitere Gerate in
Egzmgﬁﬂg&e den Backofen mit Pyrolytische demselben Kichenmébel, verwenden
) Sie diese nicht wahrend dieser Funktion.
& WARNUNG! Andernfalls kann der Backofen
beschadigt werden.
Es besteht das Risiko von
Verbrennungen.

Vor dem Pyrolytische Reinigung:

Schalten Sie den Backofen aus  Entfernen Sie alle Zubehdrteile aus Reinigen Sie den Backofenboden und
und warten Sie, bis er abge- dem Backofen. die innere Tirglasscheibe mit warmem
kahlt ist. Wasser, einem weichen Tuch und ei-

nem milden Reinigungsmittel.

Fillen Sie den Wassertank nicht wahrend der Reinigung. Der Reinigungsvorgang wirde neu
starten.

Schritt 1 Schalten Sie den Backofen ein.

Schritt 2 Driicken Sie: = /Reinigung.
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Schritt 3 Setzen Sie das Backblech in die erste Einschubebene ein, um das Wasser aus dem Wassertank
aufzufangen.

OK. Driicken, um die Entleerung des Wassertanks zu starten.

Schritt 4 Entfernen Sie das Backblech und die herausnehmbaren Einhangegitter, wenn das Entleeren des
Tanks beendet ist. Wischen Sie den Garraum und die innere Glasscheibe mit einem weichen Tuch

ab. Driicken Sie: OK.

Schritt 5 Wahlen Sie den Reinigungsmodus.

Option Reinigungsmodus Dauer
Pyrolytische Reinigung, kurz Leichte Reinigung 1h
Pyrolytische Reinigung, normal Normale Reinigung 1 h 30 min
Pyrolytische Reinigung, intensiv Griindliche Reinigung 3h

@ Wenn die Reinigung beginnt, wird die Lampe ausgeschaltet, und der Kihlventilator auft mit einer héheren
Drehzahl.

STOP - zum vorzeitigen Ausschalten des Reinigungsvorgangs driicken.
Verwenden Sie den Backofen nicht, bevor das Tirverriegelungssymbol im Display erlischt.

Nach Abschluss der Reinigung:

Schalten Sie den Backofen aus Reinigen Sie den Garraum mit einem Entfernen Sie die Riickstdnde vom
und warten Sie, bis er abgekuhlt weichen Tuch. Garraumboden.
ist.

11.4 Erinnerungsfunktion Reinigen

Wenn die Erinnerung erscheint, wird die Reinigung empfohlen.

Verwenden Sie die Funktion: Pyrolytische Reinigung.

11.5 Benutzung: Entkalkung

Bevor Sie beginnen:

Schalten Sie den Backofen aus und  Entfernen Sie alle Zubehorteile.  Vergewissern Sie sich, dass der Was-
warten Sie, bis er abgekdhlt ist. sertank leer ist.

Dauer des ersten Teils: etwa 100 Min

Schritt 1 Setzen Sie die Auflaufpfanne in die erste Einschubebene ein.

Schritt 2 Fllen Sie 250 ml Entkalker in den Wassertank.

Schritt 3 Fillen Sie den Wassertank erneut bis zum Héchststand mit Wasser auf, bis der Signalton ertont
oder das Display eine Meldung anzeigt.

Schritt 4 Wahlen Sie: Meni / Reinigung.
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Schritt 5 Aktivieren Sie die Funktion und befolgen Sie die Hinweise im Display.
Der erste Teil des Entkalkungsvorgangs startet.

Schritt 6 Leeren Sie nach Abschluss des ersten Teils die Auflaufpfanne und setzen Sie sie wieder in die ers-
te Einschubebene ein.

Dauer des zweiten Teils: etwa 35 Min

Schritt 7 Fillen Sie den Wassertank erneut bis zum Hochststand mit Wasser auf, bis der Signalton ertont
oder das Display eine Meldung anzeigt.

Schritt 8 Entfernen Sie die Auflaufpfanne, wenn die Funktion beendet ist.

@ Die Backofenlampe ist wahrend der Funktionsausfiihrung aus.

Nach Abschluss der Entkalkung:

Schalten Sie den Backofen aus. Wenn der Backofen abgekihltist,  Lassen Sie die Backofentir gedffnet
trocknen Sie den Garraum mit einem und warten Sie, bis der Garraum tro-
weichen Tuch. cken ist.

@ Sollten nach der Entkalkung noch Kalkriickstande im Backofen vorhanden sein, fordert das Display Sie zur
Wiederholung des Vorgangs auf.

11.6 Entkalkungserinnerungen

Zwei Erinnerungsfunktionen fordern Sie auf den Backofen zu entkalken. Die
Entkalkungserinnerung kénnen Sie nicht ausschalten.

Typ Beschreibung

Sanfte Erinnerung Empfiehlt die Entkalkung des Backofens.

Dringende Erinnerung Zwingt Sie die Entkalkung des Backofens durchzuflihren. Entkalken Sie den Back-
ofen trotz der dringenden Erinnerung nicht, kénnen Sie die Dampffunktionen nicht
verwenden.

11.7 Benutzung: Spiilen

Bevor Sie beginnen:

Schalten Sie den Backofen aus und warten Sie, bis er Entfernen Sie alle Zubehorteile.
abgekdhlt ist.

Schritt 1 Setzen Sie die Auflaufpfanne in die erste Einschubebene ein.

Schritt 2 Fillen Sie den Wassertank bis zur Héchstgrenze mit Wasser, bis der Signalton ertdnt oder das Dis-
play eine Meldung anzeigt.

Schritt 3 Wahlen Sie: Meni / Reinigung / Spulen.
Dauer: ca. 30 Min

Schritt 4 Aktivieren Sie die Funktion und befolgen Sie die Hinweise im Display.

Schritt 5 Entfernen Sie die Auflaufpfanne, wenn die Funktion beendet ist.

@ Die Backofenlampe ist wahrend der Funktionsausfiihrung aus.

DEUTSCH 205



11.8 Benutzung: Entleeren des
Wassertanks

Verwenden Sie diese Funktion nach Kochen mit einer Dampfheizfunktion, um Restwasser aus
dem Wassertank zu entfernen.

Bevor Sie beginnen:

Schalten Sie den Backofen aus und warten Sie, bis er Entfernen Sie alle Zubehorteile.
abgekdihlt ist.

Schritt 1 Setzen Sie die Auflaufpfanne in die erste Einschubebene ein.

Schritt 2 Wahlen Sie: Men( / Reinigung / Entleeren des Wassertanks.
Dauer: 6 Min

Schritt 3 Aktivieren Sie die Funktion und befolgen Sie die Hinweise im Display.

Schritt 4 Entfernen Sie die Auflaufpfanne, wenn die Funktion beendet ist.

@ Die Backofenlampe ist wahrend der Funktionsausfiihrung aus.

11.9 Aus- und Einbau: Tiir

Sie kénnen die Tur und inneren Glasscheiben
zur Reinigung entfernen. Die Anzahl der
Glasscheiben unterscheidet sich je nach
Modell.

/\ VORSICHT!

Behandeln Sie das Glas vorsichtig,
insbesondere an den Kanten der
vorderen Scheibe. Das Glas kann
zerbrechen.

/\ WARNUNG!
Die Tdir ist schwer.

Schritt 1 Offnen Sie die Tir vollstandig.

Schritt 2 Heben Sie die Klemmhebel (A) an
beiden Tirscharnieren an und dri-
cken Sie auf sie.

Schritt 3 SchlieRen Sie die Backofentiir bis zur ersten Offnungsstellung (in einem Winkel von ca. 70°). Fas-
sen Sie die Tr mit beiden Handen seitlich an und ziehen Sie sie schrag nach oben vom Backofen
weg. Legen Sie die Tir mit der AuRenseite nach unten auf ein weiches Tuch und eine stabile Fla-
che.
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Schritt 4 Fassen Sie die TUrabdeckung (B)
an der Oberkante der TUr an beiden
Seiten an. Driicken Sie sie nach in-
nen, um den Klippverschluss zu 16-
sen.

Schritt 5 Ziehen Sie die Turabdeckung nach
vorn, um sie abzunehmen.

Schritt 6 Fassen Sie die Glasscheiben der
Tuar nacheinander am oberen Rand
an und ziehen Sie sie nach oben
aus den Flhrungen.

Schritt 7 Reinigen Sie die Glasscheibe mit
Wasser und Spulmittel. Trocknen
Sie die Glasscheibe sorgféltig ab.
Reinigen Sie die Glasscheiben nicht
im Geschirrspller.

Schritt 8 Flhren Sie nach der Reinigung die
obigen Schritte in umgekehrter Rei-
henfolge durch.

Schritt 9 Setzen Sie zuerst die kleinere Scheibe ein, dann die gréRere Scheibe und die Tar.

11.10 Austausch: Lampe

/\ WARNUNG!

Stromschlaggefahr.
Die Lampe kann heil} sein.

Bevor Sie die Lampe austauschen:

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3

Schalten Sie den Backofen aus. Trennen Sie den Ofen von der Netz-  Breiten Sie ein Tuch auf dem Gar-
Warten Sie, bis der Ofen kalt ist. versorgung. raumboden aus.

Obere Lampe

Schritt 1 Drehen Sie die Glasabdeckung und neh-
men Sie sie ab.

T
—Ta

=

Schritt 2 Entfernen Sie den Metallring und reinigen Sie die Glasabdeckung.

Schritt 3 Ersetzen Sie die Lampe durch eine geeignete, bis 300 °C hitzebestédndige Lampe.

Schritt 4 Stecken Sie den Metallring auf die Glasabdeckung und bringen Sie sie an.
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Seitenlampe

Schritt 1 Entfernen Sie die linke Regalstltze, um an
die Lampe zu gelangen.

Schritt 2 Verwenden Sie einen schmalen, stumpfen
Gegenstand (z. B. einen Teel6ffel), um die
Glasabdeckung zu entfernen.

Schritt 3 Reinigen Sie die Glasabdeckung.

Schritt 4 Ersetzen Sie die Lampe durch eine geeig-
nete, bis 300 °C hitzebestandige Lampe.

Schritt 5 Bringen Sie die Glasabdeckung an.

Schritt 6 Montieren Sie die linke Regalstitze.

12. FEHLERSUCHE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

12.1 Was zu tun ist, wenn ...

=
ﬁ Das Gerat schaltet sich nicht ein oder heizt nicht auf

@ Mogliche Ursache

v

= Problembehebung

Das Gerat ist nicht oder nicht ordnungsgemag an die
Spannungsversorgung angeschlossen.

Priifen Sie, ob das Gerat ordnungsgemaf an die Span-
nungsversorgung angeschlossen ist.

Die Uhrzeit ist nicht eingestellt.

Stellen Sie die Uhr ein. Einzelheiten finden Sie im Uhr-
funktionen ,Einstellungen:“ Uhrfunktionen.

Die Tdr ist nicht richtig geschlossen.

SchlieRen Sie die Tur vollstandig.

Die Sicherung ist durchgebrannt.

Vergewissern Sie sich, dass die Sicherung der Grund
fur die Storung ist. Wenn das Problem erneut auftritt,
wenden Sie sich an einen qualifizierten Elektriker.

Am Gerat Kindersicherung eingeschaltet.

Siehe Kapitel ,Menu“, Untermeni: Optionen.
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Komponenten

@ Beschreibung

v

= Problembehebung

Die Lampe ist durchgebrannt.

Ersetzen Sie die Lampe, Einzelheiten finden Sie im Ka-
pitel ,Pflege und Reinigung", Austausch: Lampe.

Die Reinigung wird immer durch einen
Stromausfall unterbrochen. Wiederholen Sie

die Reinigung, wenn diese von einem
Stromausfall unterbrochen wurde.

OE Probleme mit dem Wi-Fi-Signal

@ Mogliche Ursache

v

= Problembehebung

Probleme mit dem Signal des Drahtlosnetzwerks.

Prifen Sie, ob Ihr Mobilgerat mit dem drahtlosen Netz-
werk verbunden ist.

Prifen Sie Ihr Drahtlosnetzwerk und den Router.
Starten Sie den Router neu.

Es wurde ein neuer Router installiert oder die Konfigu-
ration wurde geandert.

Zur Neukonfiguration des Geréats und Mobilgerats siehe
Kapitel ,Vor der ersten Inbetriebnahme*, Drahtlose Ver-
bindung.

Das Signal des Drahtlosnetzwerks ist schwach.

Bewegen Sie den Router so nah wie méglich zum Ge-
rat.

Das Drahtlossignal wird von einem anderen Mikrowel-
lenofen unterbrochen, der sich in der Nahe des Gerats
befindet.

Schalten Sie den Mikrowellenofen aus.
Verwenden Sie nicht gleichzeitig einen anderen Mikro-
wellenofen und die Fernbedienung des Geréats. Mikro-
wellen unterbrechen das Wi-Fi-Signal.

12.2 Handhabung: Fehlercodes

Im Falle eines Softwarefehlers zeigt das Display eine Fehlermeldung an.

Dieser Abschnitt enthalt eine Liste mit Stérungen, die Sie selbst beheben kdnnen.

@ Code und Beschreibung

%

= Problembehebung

C2 - der Temperatursensor befindet sich im Innern
des Gerats wahrend Pyrolytische Reinigung.

Nehmen Sie den Temperatursensor.

C3 - Die Tr ist nicht richtig geschlossen wahrend Py-
rolytische Reinigung.

SchlieRen Sie die Tur.

F111 — Temperatursensor wurde nicht richtig in die
Steckdose eingesteckt.

Stecken Sie Temperatursensor vollstandig in die Steck-
dose.

F240, F439 - Die Sensorfelder des Displays funktionie-
ren nicht einwandfrei.

Reinigen Sie die Displayoberflache. Stellen Sie sicher,
dass sich kein Schmutz auf den Sensorfeldern befindet.
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v
@ Code und Beschreibung = Problembehebung

F601 - Es liegt ein Problem mit Wi-Fi Signal vor. Uberpriifen Sie lhre Netzwerkverbindung. Siehe Kapitel
,Vor der ersten Inbetriebnahme*, Drahtlose Verbindung.

F604 — die erste Verbindung mit Wi-Fi ist fehlgeschla-  Schalten Sie das Gerat aus und wieder ein und versu-
gen. chen Sie es erneut. Siehe Kapitel ,Vor der ersten Inbe-
triebnahme®, Drahtlose Verbindung.

F908 - Das Geratesystem kann sich nicht mit dem Be- Schalten Sie das Gerat aus und wieder ein.
dienfeld verbinden.

Wenn eine dieser Fehlermeldungen wieder auf dem Display angezeigt wird, wurde
moglicherweise ein fehlerhaftes Untersystem ausgeschaltet. Wenden Sie sich in einem
solchen Fall an lhren Handler oder einen autorisierten Kundendienst. Wenn einer dieser
Fehler auftritt, funktionieren die anderen Geratefunktionen weiter wie bisher.

v
@ Code und Beschreibung = Problembehebung

F602, F603 — Wi-Fi ist nicht verfligbar. Schalten Sie das Gerat aus und wieder ein.

12.3 Service-Daten

Wenn Sie das Problem nicht selbst I6sen kdnnen, wenden Sie sich an lhren Handler oder
einen autorisierten Kundendienst.

Die vom Kundendienst benétigten Daten finden Sie auf dem Typenschild. Das Typenschild

befindet sich am vorderen Rahmen des Garraums des Gerats. Entfernen Sie das Typenschild
nicht vom Garraum.

Wir empfehlen Ihnen, die Daten hier zu notieren:

Modell (MOD.):

Produktnummer (PNC)

Seriennummer (S.N.)

13. ENERGIEEFFIZIENZ

13.1 Produktinformation und Produktinformationsblatt

Name des Lieferanten AEG

Modellbezeichnung BSE778380T 944188814
BSK778380T 944188827

Energieeffizienzindex 61.2

Energieeffizienzklasse A++

Energieverbrauch mit einer Standardbeladung, konventioneller Mo- 1.09 kWh/Programm
dus
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Energieverbrauch mit einer Standardbeladung, Umluft-Modus

0.52 kWh/Programm

Anzahl der Garrdume

1

Warmequelle

Strom

Volumen

711

Art des Backofens

Eingebauter Backofen

Masse

BSE778380T 36.5 kg

BSK778380T 36.5 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektrische Kochgeréate fiir den Hausgebrauch — Teil 1: Stufen, Backéfen, Dampféfen und

Grills — Methoden zur Leistungsmessung.

13.2 Energiesparen

Das Gerat verfugt Gber Funktionen, mit
deren Hilfe Sie beim téglichen Kochen
Energie sparen kénnen.

Stellen Sie sicher, dass die Geratetlr
geschlossen ist, wenn das Geréat in Betrieb
ist. Die Geratetlr darf wahrend des
Garvorgangs nicht zu oft gedffnet werden.
Halten Sie die Turdichtung sauber und stellen
Sie sicher, dass sie sich fest in der richtigen
Position befindet.

Verwenden Sie Kochgeschirr aus Metall, um
mehr Energie zu sparen.

Heizen Sie, wenn mdoglich, das Gerat vor
dem Garvorgang nicht vor.

Wenn Sie mehrere Speisen gleichzeitig
zubereiten, halten Sie die Unterbrechungen
beim Backen so kurz wie moglich.

Garen mit HeiBluft
Nutzen Sie, wenn moglich, die Garfunktionen
mit Heilluft, um Energie zu sparen.

Restwarme

Wenn ein Programm mit Dauer aktiviert ist
und die Kochzeit langer als 30 Minuten ist,
schalten sich die Heizelemente bei einigen
Geratefunktionen automatisch friiher aus.

Ventilator und Lampe funktionieren weiter.
Sobald Sie das Gerat ausschalten, wird im

Display die Restwarme angezeigt. Die
Restwarme kann zum Warmhalten von
Speisen genutzt werden.

Betragt die Garzeit mehr als 30 Minuten,
reduzieren Sie die Geratetemperatur
mindestens 3 - 10 Min. vor Ablauf des
Garvorgangs. Durch die Restwarme im Gerat
wird der Garvorgang fortgesetzt.

Nutzen Sie die Restwadrme, um andere
Speisen aufzuwarmen.

Warmhalten von Speisen

Wahlen Sie die niedrigste
Temperatureinstellung, wenn Sie die
Restwarme zum Warmbhalten von Speisen
nutzen mochten. Die Restwarmeanzeige oder
Temperatur werden auf dem Display
angezeigt.

Garen bei ausgeschalteter
Backofenbeleuchtung

Schalten Sie die Lampe wahrend des
Garvorgangs aus. Schalten Sie sie nur ein,
wenn Sie sie bendtigen.

Feuchte Umluft
Diese Funktion soll wahrend des
Garvorgangs Energie sparen.

Bei Verwendung dieser Funktion schaltet sich
die Lampe automatisch nach 30 Sekunden
aus. Sie kdnnen die Lampe wieder
einschalten, aber dadurch werden die
erwarteten Energieeinsparungen reduziert.
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14. MENUSTRUKTUR
14.1 Menii

Meniipunkt Anwendung
Koch-Assistent Liste der automatischen Programme.
Reinigung Liste der Reinigungsprogramme.
Favoriten Liste der bevorzugten Einstellungen.
Optionen Konfigurieren des Gerats.
Einstellungen Verbindungen Einstellen der Netzwerkkonfiguration.
Setup Konfigurieren des Gerats.
Service Anzeige der Softwareversion und Konfiguration.

14.2 Untermenii fiir: Reinigung

Untermentii

Verwendung

Entleeren des Wassertanks

Programm zum Entleeren des Restwassers aus dem Wassertank
nach Verwendung der Dampffunktionen.

Pyrolytische Reinigung, kurz

Dauer: 1 h.

Pyrolytische Reinigung, normal

Dauer: 1 h 30 min.

Pyrolytische Reinigung, intensiv

Dauer: 3 h.

Entkalkung

Entkalkungsprogramm zum Entfernen von Kalkriickstadnden aus dem
Dampfgenerator-Kreislauf.

Spilen

Programm zum Spuilen und Reinigen des Dampfgenerator-Kreislaufs
nach haufiger Verwendung der Dampffunktionen.

14.3 Untermenii fiir: Optionen

Untermenii

Verwendung

Backofenbeleuchtung

Ein- und Ausschalten der Beleuchtung.

Kindersicherung

Verhindert ein versehentliches Einschalten des Gerats. Wenn die Op-
tion aktiviert ist, erscheint Kindersicherung auf dem Display, wenn Sie
das Geréat einschalten. Um das Gerat verwenden zu konnen, wahlen
Sie die Buchstaben des Codes in alphabetischer Reihenfolge. Wenn
die Option aktiviert und das Gerat ausgeschaltet ist, ist die Geratetir
verriegelt. Der Zugriff auf den Timer, die Fernsteuerung und die Lam-
pe ist moglich, wenn die Option aktiviert ist.

Schnellaufheizung

Verringert die Aufheizzeit. Es ist nur fir einige Geratefunktionen ver-
fugbar.

Erinnerungsfunktion Reinigen

Ein- und Ausschalten der Erinnerungsfunktion.

Zeitanzeige

Ein- und Ausschalten der Uhr.
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Untermentii

Verwendung

Digitale Uhrzeitanzeige

Andern des Formats der angezeigten Uhrzeit.

14.4 Untermendii fiir: Verbindungen

Untermenii Beschreibung
Wi-Fi Ein- und Ausschalten von: Wi-Fi.
Fernsteuerung Ein- und Ausschalten der Fernbedienung.

Die Option wird nur eingeblendet nach dem Einschalten von: Wi-Fi.

Automatischer Fernbetrieb

Automatischer Start der Fernsteuerung nach Betétigung von START.
Die Option wird nur eingeblendet nach dem Einschalten von: Wi-Fi.

Netzwerk

Uberpriifung des Netzwerkstatus und der Signalstérke von: Wi-Fi.

Netzwerk ignorieren

Ausschalten der automatischen Verbindung des Netzwerks mit dem
Gerat.

14.5 Untermenii fiir: Setup

Untermenii Beschreibung

Sprache Legt die Sprache des Geréts fest.

Helligkeit Auswahl der Helligkeit.

Tastenténe Ein- und Ausschalten der Tastenténe der Sensorfelder. Es ist nicht
mdglich, den Signalton fiir Folgendes stummzuschalten: (D

Lautstarke Einstellen der Lautstérke der Tastentdne und Signale.

Wasserharte Einstellen der Wasserharte.

Uhrzeit Einstellen der aktuellen Uhrzeit und des Datums.

14.6 Unterment von: Service

Untermenii Bezeichnung
DEMO Aktivierungs-/Deaktivierungscode: 2468
Softwareversion Informationen zur Softwareversion.

Gerat auf Werkseinstellungen zuriickset-
zen

Wiederherstellung der Werkseinstellungen.

15. DAS IST GANZ EINFACH!

Vor der ersten Inbetriebnahme miissen Sie folgende Einstellungen vornehmen:

Sprache Helligkeit Tastentdne Lautstarke Wasserhérte Uhrzeit
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Erste Schritte

Schnellstart Schalten Sie das Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3
Gerat ein und garen — dricke Driicken Sie:
Sie mit der voreinge- Halten Sie gedriickt: =\ rucken sie:
stellten Temperatur (D Sie die gewiinschte ~ START .
und Dauer der Funk- Funktion.

tion.

Schnellabschal- Schalten Sie das

@ — Gedriickt halten,

bis sich das Gerat ausschaltet.

Gerat jederzeit aus,
unabhangig von der
Anzeige oder Mel-
dung.

tung

Beginnen Sie mit dem Kochen

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3 Schritt 4 Schritt 5
O] 8 °C OK START
- Driicken, um das - Wahlen Sie die — Einstellung der - Zur Bestatigung - Zum Starten d?S
s ] - Garvorgangs dri-
Gerat einzuschalten. Ofenfunktion. Temperatur. dricken. cken

Erfahren Sie, wie Sie schnell garen.

Verwenden Sie Automatikprogramme, um eine Speise schnell mit den Voreinstellungen zuzubereiten:

Schritt 4

Koch-Assistent  Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3

Driicken Sie: —. Wahlen Sie die Spei-

Driicken Sie: % se

Koch-Assistent.

Driicken Sie: @

Verwenden Sie die Schnellfunktionen zur Einstellung der Gardauer

10% Finish Assist Driicken Sie zur Verlangerung der Garzeit +1Min.
Verwenden Sie 10 % Finish Assist, um eine Zeitverlan-

gerung festzulegen, wenn 10 % der Garzeit verbleiben.

16. UMWELTTIPPS

mit diesem Symbol E nicht mit dem
Hausmdill. Bringen Sie das Gerat zu Ihrer
ortlichen Sammelstelle oder wenden Sie sich
an Ihr Gemeindeamt.

Recyceln Sie Materialien mit dem Symbol C/:l)
Entsorgen Sie die Verpackung in den
entsprechenden Recyclingbehaltern.
Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz elektrische und
elektronische Gerate. Entsorgen Sie Gerate
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A TOKELETES VEGEREDMENY ERDEKEBEN
Koszonjik, hogy ezt az AEG késziléket valasztotta. Termékink gyartasakor egy olyan
berendezést kivantunk megalkotni az On szamara, amely kifogastalan teljesitményt nyuijt
hosszu éveken keresztil, koszonhetéen az alkalmazott innovativ technoldgiaknak,
amelyek az életét jelentdsen megkdnnyitik — és amelyeket mas készilékeken nem talal
meg. Kérjuk, szanjon néhany percet az utmutatod végigolvasasara, hogy a maximumot
hozhassa ki készulékébdl.
Latogasson el weboldalunkra az alabbiakeért:
@ Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
informaciok kérése:
www.aeg.com/support

Regisztralja termékét a még kivalobb szolgaltatasokert:
@ www.registeraeg.com

Tartozékok, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a készilékhez:
% www.aeg.com/shop

UGYFELSZOLGALAT ES SZERVIZ

Mindig eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Amikor felveszi a kapcsolatot a hivatalos szervizkézponttal, gondoskodjon arrél, hogy a
kovetkez6 adatok kéznél legyenek: Tipus, PNC (termékszam), sorozatszam.

Az informacidk az adattablan talalhatok.

AN\ Figyelem / Vigyazat — Biztonsagi informaciok
@ Altalanos informaciok és tanacsok
Kdérnyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.

TARTALOM

1. BIZTONSAGI INFORMACIOK ..ottt ettt ee e en e 216
2. BIZTONSAGI UTASITASOK

3. TERMEKLEIRAS ..ottt

4. KEZELOPANEL.................. e

5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT ..ot 224
6. NAPI HASZNALAT ...ttt 226
7. ORAFUNKCIOK ...ttt e ettt ettt ee e 230
8. HOGYAN HASZNALJA: TARTOZEKOK........cccocuuierieiiiiireensieeisceensieeens 231
9. TOVABBI FUNKCIOK ... ettt 233
10. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK ...cveeteeeeeeeeeeeeeeeeee e eeaeaen 235
11. APOLAS ES TISZTITAS ..o 237
12, HIBAELHARITAS ... oo, 243
13. ENERGIAHATEKONYSAG.....o oottt ee e 245
14. AMENU FELEPITESE.....c..iiuiiiiiiniicenciecicess et 246
15, EGYSZERUL..... oottt 248
16. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK .....veeiteteeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e, 249
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1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el
a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekert és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

« Ezt a készlléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felnéttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel oktatast kaptak a
készUllék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal élé személyek
allandé felligyelet nélkil nem tartézkodhatnak a készilék
kozelében.

» Gondoskodni kell a gyermekek fellgyeletérdl, hogy ne
jatsszanak a készulékkel és annak mobil eszkozeivel My
AEG Kitchen .

* Minden csomagoldanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelel6en artalmatlanitsa.

* FIGYELEM: Hasznalat kdzben a készUllék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléktdl mikodeés
kdzben, és mikodés utan, lehlléskor.

» Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készullék, akkor
azt be kell kapcsolni.

+ Gyermekek feligyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.
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1.2 Altalanos biztonsag

A készulék kizarolag ételkészitési célra szolgal.

Ezt a készuléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

Ez a készulék hasznalhat6 irodakban, szallodai
vendégszobakban, panziokban, vendéghazakban és mas
hasonl6 szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

A készulék izembe helyezését és a haldzati kabel cseréjét
csak képesitett személy végezheti el.

A butorba vald beépités elbtt ne hasznalja a készuléket.
Barmilyen karbantartas megkezdése el6tt valassza le a
készlléket az elektromos haldzatrol.

Ha a halézati kabel megsérul, azt a gyarténak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon
eld.

FIGYELEM: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramuitést.
FIGYELEM: Hasznalat kozben a készllék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
érintse meg a fltéelemeket vagy a sutétér fellletét.
Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd keszty(t.
Kizardlag a készllékhez ajanlott hushémérd szenzort
(maghd&meérséklet-érzékeldt) hasznalja.

A polctartok eltavolitasahoz elészér a polctarto elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltél. A polctartokat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

A készllék tisztitdsahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gozt.
Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém kaparoeszkdzt a
sutbajtd vegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az Gveg megrepedését eredmeényezheti.

A pirolitikus tisztitas megkezdése el6tt vegyen ki minden
tartozékot a sutbtérbdl, és tavolitsa el onnan a
lerakddasokat/kiomlbétt anyagot.
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2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

/\ FIGYELMEZTETES!

A késziiléket csak képesitett személy

helyezheti izembe.

Tavolitsa el az 0sszes csomagoldanyagot.
Ne helyezzen Gizembe, és ne is
hasznaljon sérilt készilléket.

Tartsa be a készilékhez mellékelt Gzembe
helyezési utmutatdban foglaltakat.

A késziilék nehéz, ezért legyen
korultekinté a mozgatasakor. Mindig
hasznaljon munkavédelmi keszty(t és zart
labbelit.

Soha ne hizza a késziiléket a
fogantyujanal fogva.

A készlléket az izembe helyezési
kovetelményeknek megfeleld, biztonsagos
helyre telepitse.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi
készllektdl és egysegtol.

A készulék felszerelése el6tt ellenérizze,
hogy annak ajtaja akadalytalanul nyithato-
e.

A készulék elektromos hitérendszerrel
van felszerelve. Ezt az elektromos
tapegyseéggel kell mikddtetni.

A beépithet6 készuléknek meg kell felelnie

a DIN 68930 stabilitasi kévetelményeinek.

Készilék beépitett mélysé- 546 mm
ge

Mélység nyitott ajtonal 1027 mm
Szell6zényilas minimalis 560x20 mm
mérete. A hatsé oldal aljan

elhelyezett nyilas

Halozati tapkabel hosszu- 1500 mm
saga. A kabel a hatsé oldal

jobb sarkanal helyezkedik

el

Régzitécsavarok 4x25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

/\ FIGYELMEZTETES!

Tlz- és aramutésveszély.

Konyhaszekrény minimalis
magassaga (konyhaszek-
rény minimalis magassaga
a munkalap alatt)

578 (600) mm

Konyhaszekrény szélessé- 560 mm

ge

Konyhaszekrény mélysége 550 (550) mm

Készilék elulsd részének 594 mm
magassaga
Késziilék hatulso részének 576 mm
magassaga
Készilék elllsd részének 595 mm
szélessége
Készulék hatulso6 részének 559 mm
szélessége
Készulék mélysége 567 mm
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Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie.

A késziléket kotelezd foldelni.
Ellendrizze, hogy az adattablan szereplé
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
hal6ézat paramétereinek.

Mindig megfeleléen felszerelt, aramités
ellen védett aljzatot hasznaljon.

Ne hasznaljon halézati elosztokat és
hosszabbito kabeleket.

Ugyelien a halozati csatlakozddugé és a
halozati kabel épségére. Amennyiben a
készllék haldzati vezetékét ki kell
cserélni, a cserét markaszervizinknél
végeztesse el.

Ugyeljen arra, hogy a halozati kabelek ne
keriljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készulék ajtajahoz vagy a készlilék alatti
rekeszhez, kuléndsen akkor, ha a
készilék mikddik, vagy ajtaja forro.

A fesziltség alatt allo és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
régziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Uzembe helyezés befejezése
utén csatlakoztassa a halozati
csatlakozodugot a halozati
csatlakozodaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
halézati dugasz Gizembe helyezés utan is
kénnyen elérhetd legyen.




* Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugét hozza.

+ Akészilék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a haldzati kabelnél fogva huzza ki
a csatlakozodugot. A kabelt mindig a
csatlakozédugénal fogva huzza ki.

» Kizarolag megfelel6 szigeteléberendezést
alkalmazzon: halézati tulterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkioldot és védérelét.

* Az elektromos késziléket
szigeteléberendezéssel kell ellatni, amely
lehetévé teszi, hogy minden fazison
levalassza a késziileket az elektromos
halozatrol. A szigeteléberendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal
kell rendelkeznie.

» Teljesen csukja be a készulék ajtajat,
miel6tt csatlakoztatja a dugaszt a halozati
aljzatba.

+ Ez a késziilék halézati csatlakozokabellel
és dugasszal ker(l szallitasra.

2.3 Hasznalat

Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készllékbe, annak kozelébe, illetve annak
tetejére.

Wifi-jelszavat bizalmasan kezelje, ne
ossza meg masokkal.

/\ FIGYELMEZTETES!

A készllék karosodasanak veszélye all
fenn.

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérllés-, égés-, aramiités- és
robbanasveszély.

* Ne valtoztassa meg a készllék miszaki
jellemzéit.

+ Ugyeljen arra, hogy a szellézényilasokat
ne zarja el semmi.

+ Mikodés kdzben ne hagyja felligyelet
nélkul a készuléket.

* Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készuléket.

» Korultekintéen jarjon el, ha mikddés
kdzben kinyitja a készllék ajtajat. Forro
levegd tavozhat a készulékbdl.

* Ne mikodtesse a késziiléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

» Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtéra.

* Ne hasznalja a készlléket munka- vagy
tarolofellletként.

» Ovatosan nyissa ki a készlilék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

+ Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a készulék kdzelében, amikor
kinyitja az ajtot.

A zomanc karosodasanak vagy
elszinez6désének megelézéséhez:

— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kdzvetlenil a késziilék sutéterének
aljara.

— ne tegyen aluféliat kézvetlendl a
készlilék sutdéterének aljara.

— ne engedjen vizet a forrd késziilékbe.
— afbzés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a

készilékben.

— a tartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinez6dése nincs hatassal a készillék
teljesitményére.

A nagy nedvességtartalmu stitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a
siitéshez. A gyimolcsok leve maradandd
foltokat ejthet.

Fézés kdzben a készulék ajtajat mindig

tartsa csukva.

Ha a készuléket butorlap (pl. ajtdé) mdgott

helyezi el, tigyeljen arra, hogy az ajté soha
ne legyen becsukva, amikor a készulék
mikddik. A hé és a nedvesség
felhalmozodhat a zart butorlap mogott, és
ennek kévetkeztében karosodhat a
készulék, a készllék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig
a butorlapot, mig a készliilék teljesen le
nem hiilt.

2.4 Apolas és tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!

Személyi sériilés, tiz vagy a készllék
karosodasanak veszélye all fenn.

Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
késziiléket, és huzza ki a halozati
csatlakozddugot a csatlakozoaljzatbol.
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» Ellenérizze, hogy lehllt-e a készulék.
Maskilénben fennall a veszély, hogy az
Uveglapok eltornek.

+ A sutéajto sérilt Gveglapjat haladéktalanul
cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.

* Legyen 6vatos, amikor az ajtot leszereli a
készllékrél. Az ajté nehéz!

* Rendszeresen tisztitsa meg a készuléket,
hogy elkertlje a felllet kdrosodasat.

» A készuléket puha, nedves ruhaval
tisztitsa. Csak semleges tisztitoszert
hasznaljon. Ne hasznaljon surolészert,
suroloszivacsot, oldoszert vagy fém
targyat.

* Amennyiben sit6tisztitdé aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitoszer
csomagolasan feltlintetett biztonsagi
utasitéasokat.

2.5 Pirolitikus tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Pirolitikus tisztitas Gzemmaodban
sérilés/tliz/vegyianyag-kibocsatas
(gazok) veszélye all fenn.

» Pirolitikus tisztitas és kezdeti elémelegités
elétt tavolitsa el a sut6térbdl az alabbiakat:

— minden ételmaradvanyt, olaj- vagy
zsircseppet/lerakddast.

— minden eltavolithaté targyat (beleértve
a késziilékhez mellékelt polcokat,
oldalsineket stb.), kiléndsen a
tapadasmentes felllet( labasokat,
fazekakat, edényeket, tepsiket,
talcékat, konyhai eszkdzoket stb.

» Olvassa el a pirolitikus tisztitassal
kapcsolatos 0sszes utasitast.

» A pirolitikus tisztitas alkalmazasa kdzben
tartsa tavol a gyermekeket a készulektdl.
A késziilék nagyon felmelegszik, és forré
leveg6t bocsat ki az elllsd
szell6zényilasain keresztul.

» A pirolitikus tisztitds magas hémérsékleti
funkcid, és mikoddése soran gazok
szabadulhatnak fel az ételmaradvanyokbol
és a készulék szerkezeti anyagaibdl, igy a
vasarlok szamara az alabbiak ajanlottak:

— a pirolitikus tisztitas soran és utan
biztositson megfeleld szell6zést.

— a kezdeti elémelegités soran és utan
biztositson megfeleld szell6zést.
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« A pirolitikus tisztitas soran és utan ne
Ontson vizet a sitbajtéra, nehogy
megsériljenek az livegpanelek.

* A pirolitikus tlizhelyekbdl és
ételmaradvanyokbol felszabadulé gazok
nem artalmasak az emberi egészségre,
ideértve a kiskoru és a gydgyaszati
kezelés alatt allo személyeket is.

» Tartsa tavol a kistest(l haziallatokat a
készuléktdl a pirolitikus tisztitas és a
kezdeti elémelegités soran és utan. A
kistest( haziallatok (kilonosen a madarak
és a hllék) nagyon érzékenyek lehetnek
a hémérsékletvaltozasra és a kibocsatott
g6zokre.

» A labasok, fazekak, tepsik, konyhai
eszkdzok stb. tapadasgatld bevonata
karosodhat a pirolitikus sutdk pirolitikus
tisztitasanak magas hémérséklete miatt,
és ezek kibocsathatnak kismértékben
karos, vegyi folyamatbol felszabadult
gazokat.

2.6 Gozsiités

/\ FIGYELMEZTETES!
Egési sériilés és a késziilék
karosodasanak veszélye all fenn.

* A kiszabadul6 g6z égési sérilést okozhat:
— Korultekintéen jarjon el, ha a funkcio
mikddése kdzben kinyitja a készilék
ajtajat. G6z szabadulhat ki.
— G06z sltés utan évatosan nyissa ki a
készilék ajtajat.

2.7 Belsé vilagitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramiités-veszély!

* A termékben talalhaté izzo(k)ra és a kulon
kaphato potizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzok arra készliltek, hogy
megfeleljenek a haztartasi készllékekben
fennallé szélséseges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a készilék mikddési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhaszndlasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.



» Ez atermék egy G energiahatékonysagi
osztalyu fényforrast tartalmaz.

» Kizarolag az eredetivel megegyezd
miszaki jellemz&kkel rendelkezd lampat
hasznaljon.

2.8 Szolgaltatasok

* AKkészilék javitasat bizza a
markaszervizre.
* Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

2.9 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérulés- vagy fulladasveszély.

3. TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés

- — b

ONE AN

3.2 Tartozékok

Siitéracs
F6z6edényekhez, tortaformakhoz, valamint
hussiitéshez.

A készulék artalmatlanitasara vonatkozo
tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

Valassza le a késziléket ez elektromos
halozatrol.

A készulék kdzeleben vagja at a haldzati
kabelt, és tegye a hulladékba.

Szerelje le az ajtokilincset, hogy
megakadalyozza gyermekek vagy
haziallatok késziilékben rekedését.

Kifolydcsd vizkémentesitése

Polctartd, eltavolithato

Kezelbpanel

Kijelz8

Viztartaly

Hushéméré szenzor csatlakozodja
Fitébetét

E Lampa

Ventilator

(8

B

Polcpozicidk

MAGYAR 221



Siité talca
Tortakhoz és suteményekhez.

Mély tepsi
Sltemények és husok sutéséhez, illetve
zsirfelfogo edénykeént.

Hushéméré szenzor
Az étel belsejében torténd hémérséklet
méréséhez.

Teleszkoépos sinek
A tepsik és huzalpolcok kénnyebb
behelyezéséhez és eltavolitasahoz.

4. KEZELOPANEL

4.1 A kezel6panel attekintése

H))

B —

Yz

LT

BE / KI Tartsa nyomva a készlilék be- és kikapcsolasahoz.
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Menu A készilékfunkciok listazasa.
Kedvencek Kedvenc beallitasok listazasa.
Kijelzé A késziilék aktualis beallitasait mutatja.

Vilagitaskapcsolo

A sutévilagitas be- és kikapcsolasa.

QEaEN

Gyors felflités

A kovetkez6 funkcid be- és kikapcsolasa: Gyors felf(ités.

N/

Nyomja meg a

4-0* @35

Athelyezés Tartsa nyomva

Erintse meg ujjheggyel a feliiletet.

Huzza végig az ujjat a fellileten.

Erintse meg a feliiletet 3 masod-
percre.

4.2 Kijelzé

A 5
B 12:30
Aesc 150°C
O 15min © START

G F E D c

Kijelzd a beallitott nyomégombfunkcidkkal.

Wi-Fi

Pontos id6

START/LEALLITAS

Hémérséklet

Sutéfunkciok

1d6zitd

Hushéméré szenzor (csak a kijeldlt modellek)

E@MMOO®»

Kijelzé visszajelzo6i

Alapveté visszajelzok - a kijelz6n valé mozgashoz.

oK

Valasztas / beallitas megerdsitése.

<

Visszalépés egy
szinttel a menu-
ben.

Az utols6 mivelet A kiegészité funkciok be- és ki-
visszavonasa. kapcsolasa.

Figyelmezteté hangjelzés funkcioé visszajelzék - amikor a beallitott f6zési id6 véget ér, hangjelzés hallhato.

Q

A funkcié be van kapcsolva.

A [

A funkcio be van kapcsolva. A figyelmeztetd hangjelzés ki
A f6zés automatikusan leall. van kapcsolva.

1d6zit6 visszajelz6k

@

A funkcio beadllitasa: Késleltetett inditas.

(%]

A bedllitas torlése.

Wi-Fi visszajelz6 - a készllék Wi-Fi-halézathoz csatlakoztathato.
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.)))

Wi-Fi csatlakozas be van kapcsolva.

Taviranyitas visszajelz6 - a készilék tavvezérelhetd.

VD)

Taviranyitas bekapcsolva.

5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

5.1 Kezdeti tisztitas

= <
= "

7_ 24

1. lépés 2. lépés 3. lépés

Kizarélag mikroszalas ruhaval, lan-
gyos vizzel és enyhe mosogatdszer- Helyezze vissza a késztilékbe a tar-
rel tisztitsa meg a készlléket és a  tozékokat és a kivehetd polctartokat.
tartozékokat.

Vegyen ki minden tartozékot a sité-
térbdl, és a kivehet6 polctartdkat is
tavolitsa el.

5.2 Els6 csatlakoztatas

Az els6 csatlakoztatas utan a kijelzdn idvzl6 Gzenet jelenik meg.

A kovetkezoket kell beallitania: Nyelv, Kijelzd fényeré, Nyomdégomb Hang, Figyelmeztetd
hanger6, Vizkeménység, Pontos id6.

5.3 Vezeték nélkiili kapcsolat

A berendezés csatlakoztatdsahoz a kdvetkezdkre van szliksége:
* Vezeték nélkiili haldézat internet kapcsolattal.
» Ugyanahhoz a vezeték nélkili halézathoz csatlakoztatott mobil eszkdz.

1. lépés A(z) My AEG Kitchen alkalmazas letéltése: Olvassa be az adattablan talalhaté QR-koédot a mobil-
eszkdz kamerajaval, amely atiranyitja Ont az AEG honlapjara. Az adattabla a sutétér ellilsé keretén
talalhat6. Az alkalmazast kdzvetlenll az alkalmazasaruhazbol is letdltheti.

2. lépés Kdvesse az alkalmazas beépitett utasitasait.

3. lépés Kapcsolja be a késziléket.

4. 1épé . e P .
epes Nyomja meg: — . Valassza ezt: Beallitdsok / Csatlakoztatas.

5. lépés

- csUsztassa vagy nyomja meg a funkcié bekapcsolasahoz: Wi-Fi.

6. lépés A készilék vezeték nélkili modulja 90 masodpercen belll mikddni kezd.
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Frekvencia 2,4 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz
Protokoll IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM

Max. teljesitmény

EIRP < 20 dBm (100 mW)

Wi-Fi-modul NIUS-50

5.4 Szoftver licencek

A termékben alkalmazott szoftver olyan
alkotéelemeket tartalmaz, melyek ingyenes
és nyilt forrasu szoftveren alapulnak. Az AEG
elismeri és halajat fejezi ki a nyilt szoftvert
megalkoto és a robotikai kdzosségeknek a
fejlesztési projektben valo hozzajarulasukeért.

Ahhoz, hogy hozzaférjen ezen ingyenes és
nyilt forrasu szoftverkomponensek
forraskoédjahoz (melyek licencfeltételei

megkovetelik a kozzétételt), és hogy
megtekintse ezek teljes korl szerzdi jogi
adatait és vonatkozé licencfeltételeit, kérjuk,
latogasson el a kdvetkezd oldalra: http://
aeg.opensoftwarerepository.com ( NIUS

mappa).

5.5 Kezdeti elémelegités

Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az Ures
sutét.

1. 1épés Vegyen ki minden tartozékot a sttétérbdl és a kivehetd polctartot is tavolitsa el.
2. Iépes Allitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcional: E] funkciot.

Hagyja egy 6raig mikodni a sitét.
3. lepés Allitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcional: [ funkciét.

Hagyja 15 percig mikddni a sttét.

@ El6fités kdzben szagot és fiistét bocsathat ki a siité. Ugyeljen arra, hogy a helyiség szelléztetve legyen.

5.6 Hogyan allitsa be:
Vizkeménység
Amikor csatlakoztatja a siit6t az elektromos

halézathoz, be kell allitania a
vizkeménységet.

A vizkeménység meghatarozasahoz
hasznalja az indikatorpapirt, vagy forduljon a
helyi vizmihoz.

f N

(aa] v

1. 1épés 2. lépés

3. lépés 4. lépés

Tartsa az indikatorpapirt A felesleges viz eltavolita-

a vizbe kb. 1 masodper-  sahoz razza meg az indi-

cig. Ne tegye az indika- katorpapirt.
torpapirt folyé viz ala.

A vizkeménység bedllitasa:
Menti / Beallitasok / Bealli-
tas / Vizkeménység.

1 perc elteltével ellendriz-

ze a vizkeménységet az

alabbi tablazat segitségé-
vel.

@ Az indikatorpapir szinei folyamatosan valtoznak. A vizkeménység ellendrzését a tesztet kévetéen egy percen

belll végezze el.
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A vizkeménység szintjét a kdvetkezé meniiben médosithatja: Beallitasok / Beallitas / Vizkeménység.

A tablazat ismerteti a vizkeménységi tartomanyt (dH) a hozza tartozé kalciumtartalommal és
vizminGségi besorolassal. Allitsa be a vizkeménységet a tablazatnak megfeleléen.

Vizkeménység Indikatorpapir  Kalciumtarta- Kalciumtarta- Vizminéség

Szint

dH lom (mmol/l) lom (mg/l) szintje

1

0-7 I:I 0-13 0-50 lagy
]

8-14 C1 14-25 51-100 mérsékelten ke-

mény

15-21 E 2,6-38 101 - 150 kemény

222 m 23,9 =151 nagyon kemény

Amikor a csapviz keménységének értéke 4,
palackozott vizzel toltse fel a viztartalyt.

6. NAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

6.1 Hogyan allitsa be: Siité6funkciok

1. lépés Kapcsolja be a siitét. A kijelz6n megjelenik az alapértelmezett sutéfunkcio.
2. lépés Nyomja meg a sitéfunkcié szimbdlumat az almeniibe Iépéshez.
opes Valassza ki a sttéfunkciot, majd nyomja meg ezt a gombot: OK. A kijelz6n ez lathato: hémér-
séklet.
4. 1épé .
opes Allitsa be a hémérsékletet. Nyomja meg: OK funkciot.
5. lépés

Nyomja meg: START funkcict.
Hushémérd szenzor - a hushémérd szenzor a fé6zési folyamat elétt vagy alatt barmikor csatlakoz-
tathato.

STOP - nyomja meg a siitéfunkcié kikapcsolasahoz.

6. 1épés

Kapcsolja ki a sutét.

6.2 Beadllitasa: G6z6lés siitéfunkcio
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1. lépés

Kapcsolja be a siit6t.
Valassza ki a sutéfunkcié szimbolumat, majd nyomja meg az almeniibe lépéshez.

2. Iépes Nyomja meg a gombot. Allitsa be a gézben siités funkciot.

3. Iépés Nyomja meg: OK. A kijelzé a hdmérséklet-beallitasokat mutatja.

4. lépés Allitsa be a hémérsékletet.

5. lépés Nyomja meg: OK funkeiot.

6. lépés Nyomja meg a viztartaly fedelét a kinyitashoz.

7. lépés Hideg vizzel tltse fel a viztartalyt a maximalis szintig (kb. 950 ml), mig hangjelzés nem hallhato,
vagy mig a kijelzé nem jelenit meg Gizenetet. Ne toltse a viztartalyt a maximalis szinten tul. Ellenke-
z6 esetben viz szivaroghat ki, és tonkremehet a késziléket burkold butor.

/\ FIGYELMEZTETES!

Csak hideg csapvizet hasznaljon. Ne hasznaljon sz(irt (demineralizalt) vagy
desztillalt vizet. Ne hasznaljon egyéb folyadékokat. Ne t6ltson a viztartalyba
gyulékony vagy alkoholtartalmu folyadékot.

8. lépés Tolja a viztartalyt az eredeti helyzetébe.

9. lépés Nyomja meg: START funkciét.

A g6z kb. 2 perc elteltével megjelenik. Amikor a suté eléri a beallitott hémérsékletet, hangjelzés
hallhato.

10. lépés Amikor a viztartaly kitrll, hangjelzés hallhato. Toltse fel Ujra a viztartalyt.

11. lépés Kapcsolja ki a sutét.

12. lépés A sltés befejezése utan Uritse ki a viztartalyt.

Lasd az ,Apolas és tisztitas” cim( fejezetet, Tartaly Uritése.
13. lépés A maradék viz lecsapddhat a sutétérben. Sités utan 6vatosan nyissa ki a sité ajtajat. Miutan a su-

t6 lehiilt, puha kendével tordlje szarazra a siitbteret.

6.3 Hogyan allitsa be: El6re programozott siités

Az almeniben szerepld 6sszes ételhez van javasolt funkcié és hdmérséklet. Bedllithatja az
id6t és a hdmérsékletet.

Egyes ételek fé6zéséhez az alabbiak is hasznalhatdk:
» Sulyautomatika
*  Hushéméré szenzor

Az étel megfézottségének szintje:
+ Véres vagy Kevesebb

» Kozepes

« Jol atsltve vagy Tovabb

1. lépés

Kapcsolja be a sitét.

2. lépés

Nyomja meg: — funkciot.
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3. lépés

LY
Nyomja meg: /\@ . Adja meg ezt: Elére programozott siités.

4. lépés Vaélasszon ki egy fogast vagy ételfajtat.

5. lépés

Nyomja meg: START funkciot.

6.4 Sutéfunkcidk

HAGYOMANYOS

Sutéfunkcio

Alkalmazas

v Vékony szelet éleimiszerek grillezéséhez és piritds készitéséhez.
Grill
v Nagy stlt husdarabok vagy nem kicsontozott szarnyas siitéséhez egy polcszinten.
ﬁf Cs6ben siitéshez és piritashoz.
Infrasiités

)

Hélégbefuvas, nagy ho-

Sités egyszerre maximum harom sitészinten, illetve aszalas. 20 - 40 °C-kal alacso-
nyabbra allitsa be a hémérsékletet, mint Also6 + felsd slités esetén.

fok
vgev Készételek (pl. sult burgonya, steak burgonya vagy tavaszi tekercs) ropogossa tételé-
hez.
Fagyasztott ételek

Also + felso siités

Egy sitészinten torténd sutéshez, valamint pérkéléshez.

)

Pizza funkcio

Pizza siutéséhez. Intenziv piritashoz és ropogds alju ételek készitéséhez.

Also siités

Ropogds alju sitemények készitéséhez és étel tartositasahoz.

i)

=

Tészta kelesztés

A kelt tészta kelesztésének felgyorsitasara. Megovja a tészta felliletét a kiszaradastol,
és megtartja a tészta puhasagat.
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SPECIALIS BEALLITASOK

Sutéfunkcio

Alkalmazas

=l

Tartositott zoldségek, példaul savanylsag készitéséhez.

Tartésitas
S S S Szeletelt gyimdlcs, zoldség és gomba aszalasahoz.
Aszalas
A tanyérok talalashoz valo elémelegitésére.
e
uru

Edény Melegités

Elelmiszerek felolvasztasahoz (z6ldségek és gylimélcsdk). A felolvasztas idStartama
a fagyasztott étel méretétdl és mennyiségétdl fligg.

)
Kiolvasztas
Sitében készithet6 fogasokhoz, mint a lasagna és burgonyafelfijt. Csében sutéshez
§§9 és piritashoz.

Csében siités

V°C

Hélégbefuvas, Kis H6-

fok

Kulénésen porhanyods, szaftos sliltek készitéséhez.

§

Melegen tartas

Elelmiszerek melegen tartasahoz.

A

Konvekcios leveg6
(nedves)

A funkciét arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a fézés soran. A funkcioé hasz-
nalatakor a sitétér hémérséklete eltérhet a beallitott hémérséklettdl. A késziilék a
maradékhot hasznalja fel. A flitési teljesitmény lecsdkkenhet. Tovabbi tudnivalokért
olvassa el a ,Napi hasznalat” c. fejezetben ezt a részt; Megjegyzések: Konvekcios le-
vegd (nedves) funkciot.

GOZOLES

Sutéfunkcio

Alkalmazas

G

Regeneralédas

A gbzzel torténd melegités meggatolja az ételek fellletének kiszaradasat. A hékozlés
finoman, egyenletesen torténik, és biztositja, hogy az ételnek olyan ize és aromaja le-
gyen, mintha most készilt volna el. Ez a funkci6 az étel kdzvetlenil tanyéron torténd
melegitésére hasznalhat6. Egyszerre egynél tobb tanyér étel melegithetd fel kiildnbo-
z6 polcmagassagokban.

Z

Kenyér

A funkcidval kenyér és zsemle készithetdé nagyon j6, professzionalis minéségben a
ropogossag, a szin és a kéreg fényének szempontjabol.
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Siit6funkcio Alkalmazas
(n) A funkcié hus, szarnyasok, tepsiben siiltek és felfujtak készitéséhez alkalmas. A géz
1] és a hé kombinalasa révén a hus porhanyodssa, szaftossa és kérges fellletlvé valik.

Low
Paratartalom, alacsony

6.5 Megjegyzések a Konvekcids
levegd (nedves) funkciéhoz

A funkcié megfelel a szabvanyok szerinti
energiahatékonysagi besorolasnak és az
Okologiai kialakitasra vonatkozé
kovetelményeknek (EU 65/2014 és EU
66/2014). Vizsgalati modszerek az alabbi
szabvanyoknak megfeleléen:

IEC/EN 60350-1

A sutéajtot sités kozben be kell csukni, hogy
a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a

7. ORAFUNKCIOK

7.1 Orafunkciok leirasa

Orafunk-  Alkalmazas

cio

Fézési id6 A slités hosszusaganak beallitasahoz.
Maximum 23 6 59 perc.

Muvelet be-  Segitségével beallithatd, hogy mi tor-

fejezése ténjen, amikor az id6zit6 befejezte a

visszaszamlalast.

Késleltetett
inditas

Sités elinditasanak és / vagy befeje-
zésének késleltetése.

7.2 Hogyan allitsa be: Orafunkciék

siité a lehetd legnagyobb
energiahatékonysaggal mikodjon.

A funkcié hasznalatakor a sutévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol.

F6zési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos
tanacsok és javaslatok” cimi fejezetet,
Konvekcids levegd (nedves). Altalanos
energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el
az ,Energiahatékonysag” fejezet
Energiatakarékossag c. részét.

Orafunk-
cié

Alkalmazas

1d6 kiterjesz- A sutési idé6 meghosszabbitasa.
tés

Emlékezteté Visszaszamlalas bedllitasa. Legfeljebb
23 6 59 perc. Ez a funkcié nincs ha-

tassal a készilék mikoddésére.

Mikodésidé-  Megfigyeli, hogy milyen hosszan mi-
Zitd kodik a funkcid. Mlkodésidozits - be-
és kikapcsolhato.

Az o6ra beallitasa

1. lépés Nyomja meg: Pontos idé.

2. lépés

Allitsa be az idét. Nyomja meg: OK funkciot.

F6zési idétartam beallitasa

1. lépés Valassza ki a sutéfunkciét, majd allitsa be a hémérsékletet.
2. Iépes Nyomja meg: ® funkciot.
3. lépés

Allitsa be az idét. Nyomja meg: OK funkciot.
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A befejezés kiegészité funkcio kivalasztasa

1. lépés Valassza ki a sutéfunkciét, majd allitsa be a hémérsékletet.
2. Iépés Nyomja meg: (\D funkciot.

3. lépés A sitési id6 bedllitasa.

4.1épés Nyomjameg: ® ® @ funkciot.

5. lépés Nyomja meg: MUvelet befejezése.

6. lépés Valassza ki a megfelel6 értékeket: Mlvelet befejezése.

7. lépés

Nyomja meg: OK. Addig ismételje a miveletet, mig a f6 képernyé meg nem jelenik a kijelzén.

F6zés inditasanak késleltetése

1. lépés Valasszon ki egy sitéfunkciot és a hdmérsékletet.
2. Iépes Nyomja meg: @ funkciot.

3. lépés A sltési id6 bedllitasa.

4.1épés Nyomja meg: ® ® @ funkciot.

5. lépés Nyomja meg: Késleltetett inditas.

6. lépés Vaélassza ki az értéket.

7. lépés

Nyomja meg: OK. Addig ismételje a miveletet, mig a fé6 képernyé meg nem jelenik a kijelzén.

Fozési idotartam kiterjesztése

Ha a f6zési id6tartambol 10% maradt fenn, és az étel nem tlinik késznek, az idétartam meghosszabbithatd. A
sutéfunkciét is modosithatja.

A siitési id6 meghosszabbitasahoz nyomja meg a +1min gombot.

Az id6zité beallitasanak modositasa

1. 1épés Nyomja meg: @ funkciot.
2. lépés Allitsa be az id6zitési értéket.
3. lépés

Nyomja meg: OK funkciot.

A sités alatt barmikor médosithaté a bedllitott id6.

8. HOGYAN HASZNALJA: TARTOZEKOK

8.1 Tartozékok behelyezése

A felll talalhatd mélyedés a biztonsagot
noveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak

polcrol.

a megbillenést. A polc korlli magas perem
megakadalyozza a f6z6edény lecsiszasat a
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Siitéracs:
Csusztassa be a polcot a polctarté vezetdsinjei
kozé,.

Siit6 talca / Mély tepsi:
Csusztassa be a talcat a polctartd vezetésinjei ko-
zé.

8.2 Hishéméré szenzor

Hushémérd szenzor - méri a hdmérsékletet az étel belsejében. Valamennyi sitéfunkcié mellett
hasznalhatja.

Két hdmérsékletet kell beallitani:

C M

A sité hémérsékletét: minimum 120 °C. A maghémérsékletet.

A legjobb siitési eredmény eléréséhez:

A hozzavaldk legyenek szobahé- Ne hasznalja folyékony allagu Sutés kdzben az érzékeldnek végig az
meérsékletliek. ételekhez. ételben kell maradnia.

A sit6 kiszamitja az ételkészités hozzavetdleges befejezési idejét. Ez fligg az étel
mennyiségétol, a beallitott sitéfunkciotdl és hdmérséklettél.

Hasznalata: Hishémérd szenzor

1. lépés Kapcsolja be a sitét.

2. lépés Valasszon egy sutéfunkcidt és, ha sziikséges, a sité hédmérsékletét.

3. lépés Helyezze be: Hushémérd szenzor.

Hus, szarnyas és hal Zoldség/hus felfajtak
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Helyezze be ennek a hegyét: Hishémérd szenzor a  Helyezze be ennek a hegyét: Hishéméré szenzor ponto-
hus vagy a hal kdzepébe, lehetdleg a legvastagabb  san a casserole k6zepében. Hishéméré szenzor marad-
résznél. Gy6z6djon meg arrol, hogy a kdvetkezé lea-  jon a sltés alatt stabilan, ugyanabban a poziciéban. En-
glabb 3/4-e: Hishéméré szenzor az étel belsejében  nek eléréséhez hasznaljon egy szilard hozzavalot. A si-

van. téedény peremével tdmassza ala a kévetkez6 szilikon fo-
gantyujat: Hishémeérd szenzor. A kdvetkezd hegye: Hus-
héméré szenzor ne érintse meg a sltéedény aljat.

Csatlakoztassa Hushémérd szenzor a sité elején l1évd aljzatba.
A kijelz6n a pillanatnyi h6mérséklet jelenik meg ennél: Hishéméré szenzor.

/‘? - a gomb megnyomasaval allitsa be a szenzor maghémérsékletét.

® ® ® _,yomja meg a megfelel6 kiegészits funkcio beallitasahoz:

« Figyelmeztetd hangjelzés - amikor az étel eléri a megfelelé maghémérsékletet, hangjelzés hall-
haté.

« Figyelmeztetd jelzés és siités vége - amikor az étel eléri a megfelel6 maghémérsékletet, hang-
jelzés hallhato, és a sit6 leall.

7. lépés

Vaélassza ki a kiegészitd funkciét, majd tébbszér nyomja meg ezt a gombot: OK a fé képernyére
|épéshez.

8. lépés

Nyomja meg: START funkciot.
Amikor az étel eléri a beallitott hdmérsékletet, hangjelzés hallhato. Donthet a leallitas vagy a f6zés
folytatéasa mellett, hogy az étel jol at legyen sitve.

9. lépés

Vegye ki Hishémérdé szenzor a dugaszt a csatlakozoéaljzatbol, majd vegye ki az ételt a stitébdl.

/\ FIGYELMEZTETES!

Egés veszélye all fenn, mivel Hishémérd szenzor felforrésodik. Legyen 6va-
tos, amikor kihtzza és eltavolitja azt az ételbdl.

9. TOVABBI FUNKCIOK

9.1 Hogyan mentheti: Kedvencek hémérsékletet vagy a tisztitas funkciot

Kedvenc beallitasait, mint példaul a

eltarolhatja a készllék memoriajaba. 3
kedvenc beallitas tarolhato.

sUtéfunkciot, a f6zés id6tartamat, a
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1. lépés Kapcsolja be a készlléket.

2. lépés Valassza ki a megfelel6 beallitast.

3. Iépes Nyomja meg: — . Valassza ezt: Kedvencek funkciot.

4. lépés Valassza ezt: Aktudlis beallitasok mentése funkciét.

5. lépés Nyomja meg a + gombot, hogy hozzaadja a bedllitast a kovetkezék listdjahoz: Kedvencek. Nyomja
meg ezt: OK.

k) - nyomja meg a beallitas visszaallitasahoz.

- nyomja meg a beallitas torléséhez.

9.2 Funkciézar

Ez a funkcié megakadalyozza a sutéfunkcié véletlen megvaltoztatasat.

1. lépés Kapcsolja be a készuléket.

2. lépés Allitson be egy sitéfunkciét.

3. lépé . » -
epes 7«% R - nyomja meg egyszerre a funkcié bekapcsolasahoz.

A funkcio kikapcsolasahoz ismételje meg a 3. Iépést.

9.3 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbol a készilék bizonyos id6 @
elteltével kikapcsol, ha egy sutéfunkcio (°C) (6)

mikodik, és a kezelé nem valtoztat

semmilyen beallitason. 250 - maximum 3

Az Automatikus kikapcsolas nem mikodik az

@ alabbi funkciokkal: Sitd vilagitas, Hishmérd
(°c) (6) szenzor, Befejezési id6, HOlégbefuvas, Kis
Héfok.
30-115 12.5
120- 195 85 9.4 Hiitéventilator
200 - 245 5.5 Amikor a készilék tzemel, a hiitéventilator

automatikusan bekapcsol, hogy hlivésen
tartsa a készulék felliletét. Amikor kikapcsolja
a készuiléket, a hitdventilator tovabbra is
mikddhet, amig a készlilék le nem hdl.
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10. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

10.1 Siitési javaslatok

®

A tablazatban szereplé hémérsékleti értékek és sutési idétartamok csak tajékoztatasként szolgalnak. Ezek a re-
ceptektdl, valamint a felhasznalt 6sszetevék mindségétdl és mennyiségétdl fliggenek.

Eléfordulhat, hogy az uj késziilék az On korabbi késziilékétdl eltéréen fogja siitni a hisokat vagy a siiteménye-
ket. Az alabbi tanacsok a kuldnféle ételekhez javasolt beallitasokat mutatjak a hémérséklet, f6zési idétartam és
polcszintek értékei vonatkozasaban.

Ha nem taldlja a beallitdsokat egy adott recepthez, akkor keressen hasonlé ételt.

Tovabbi siitési javaslatokért tekintse meg a weboldalunkon talalhaté siitési tablazatokat. A siitési tanacsok mag-
talalasadhoz nézze meg a sitétér ellilsé keretén talalhatd adattablan szerepl6 termékszamot (PNC).

10.2 Konvekcios leveg6 (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az
alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.

¥ = 5 1 O

(°C) (perc)
Edes roladok, 16 db  siitétalca vagy csepptalca 180 2 25-35
Keksztekercs sUtétalca vagy csepptalca 180 2 15-25
Hal egészben, 0,2 kg sltétalca vagy csepptalca 180 3 15-25
Cookie (amerikai sutétalca vagy csepptalca 180 2 20-30
csokis keksz), 16 db
Puszedli, 24 db sutétalca vagy csepptalca 160 2 25-35
Muffin, 12 db sUtétalca vagy csepptalca 180 2 20-30
Sos aprositemény,  sitétalca vagy csepptalca 180 2 20-30
20 db
Teasltemény omlés  sitétalca vagy csepptalca 140 2 15-25
tésztabol, 20 db
Kosarka, 8 db sUt6talca vagy csepptalca 180 2 15-25

10.3 Konvekcios leveg6 (nedves) - ajanlott tartozékok

Hasznaljon sotét, nem visszatlkroz6 fellletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képesseéglek, mint a vilagos szinl és visszatikrdzd fellletld edények.

MAGYAR 235



o
\/ ‘
Bogrés siitemény

Pizzaserpeny6 Siitéedény Tortasiité forma
Sotét, nem visszatiikr6zé Sotét, nem visszatlikrozo fel- Keramia Sotét, nem visszatlikrozd
felllettel Ulettel 8 cm-es atméré, 5 felllettel
28 cm-es atmérd 26 cm-es atmérd cm magassag 28 cm-es atmérd

10.4 Etelkészitési tablazatok a
bevizsgalo6 intézetek szamara

Informacié a bevizsgal6 intézetek szamara
Vizsgalati moédszerek az alabbi szabvanyoknak megfeleléen: EN 60350, IEC 60350.
Sités egy szinten - siités sitéformaban

5 5 © 0 E

perc

Piskotatészta (zsiradék nél- Hélégbefuvas, nagy h6- 160 45 - 60 2
kal) fok
Piskotatészta (zsiradék nél- Also + fels6 sités 160 45 - 60 2
kal)
Almaspite, 2 forma, atméré: Hélégbefuvas, nagy hé- 160 55-65 2
20 cm fok
Almaspite, 2 forma, atméré: Also + felsd siités 180 55-65 1
20 cm
Linzer Hélégbefuvas, nagy h6- 140 25-35 2

fok
Linzer Also + fels6 siités 140 25-35 2

Sités egy szinten — keksz
A harmadik polcszintet hasznalja.

¥ 5 O

°C perc
Aprositemény, 20 db/tepsi, mele- HOolégbefuvas, nagy héfok 150 20-30
gitse el6 az Ures sutét
Aprositemény, 20 db/tepsi, mele- Alsé + felsd slités 170 20-30

gitse el6 az Ures siutét
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Sités tobb szinten — keksz

%

°C perc
Linzer Hélégbefuvas, nagy héfok 140 25-45 2/4
Aprositemény, 20 db/tepsi, Hélégbefuvas, nagy héfok 150 25-35 1/4
melegitse el6 az Ures sitét
Piskotatészta (zsiradék nélkll)  Hélégbefuvas, nagy héfok 160 45 -55 2/4
Almaspite, racsonként 1 sité-  Hoélégbefuvas, nagy héfok 160 55 - 65 2/4

forma (9 20 cm)

Grill

Melegitse el6 az Ures sutét 5 percig.

Grillezés maximalis hémérséklet beallitasaval.

\/\

perc
Toast kenyér Grill 1-2 5
Bifsztek, félidében forditsa meg Grill 24 - 30 4

11. APOLAS ES TISZTITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

11.1 Megjegyzések a tisztitassal kapcsolatban

<

Tisztitoszerek

A készllék el6lapjat csak meleg vizzel és enyhe tisztitdszerrel, mikroszalas ronggyal tisztit-

sa.

A fémfelileteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

A szennyezédéseket enyhe mosogatészerrel tavolitsa el.

—=3r

A sitéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakédott zsir vagy egyéb maradvany tu-

zet okozhat.

[

Napi hasznalat

Ne tarolja az ételeket 20 percnél tovabb a készillékben. Hasznalat utan kizarélag mikrosza-

las torléronggyal tordlje szarazra a késziilék belsejét.
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by Minden haszndlat utan tisztitsa és szaritsa meg a tartozékokat. Kizarélag mikroszalas torl6-
<+, ronggyal, langyos vizzel és enyhe mosogatészerrel végezze a tisztitast. A tartozékokat tilos

mosogatégépben tisztitani.

224

A tapadasmentes edény tartozékokat ne tisztitsa surolé hatasu tisztitdszerekkel vagy éles

Tartozékok targyakkal.

11.2 Hogyan tavolitsa el: Polctartok

A sitd tisztitdsahoz vegye ki a polctartokat.

1. lépés Kapcsolja ki a sutét, és varja meg, hogy lehdljon.
2. lépés A polctartokat 6vatosan huzza fel- és
kifelé az ellls6 felfuggesztésbol. ’-[
3. lépés Huzza el a polctarto ellilsé részét az
oldalfaltol. (
[
4. lépés Huzza ki a tartékat a hatsé felflig-

gesztésbol.

A polctartokat a kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

11.3 Hogyan hasznalja: Pirolitikus
tisztitas

A sitét a Pirolitikus tisztitas funkcioval
tisztitsa.

/\ FIGYELMEZTETES!
Egés veszélye all fenn.

/\ VIGYAZAT!

Amennyiben a készilék
konyhaszekrényébe egyéb berendezés is
be van épitve, ne hasznalja azt, amikor
ez a funkcié mikodik. Ez kart tehet a
sitében.

A Pirolitikus tisztitas el6tt:

Kapcsolja ki a sutét, és varja

meg, hogy lehiljon. térbdl.

Vegyen ki minden tartozékot a siit6-  Puha ruhaval, langyos vizzel és enyhe

mosogatészerrel tisztitsa meg a sitétér
aljat és a sutdajtd lvegének belsé olda-
lat.

Ne t6ltson vizet a viztartalyba a tisztitasi eljaras alatt. Ezzel ujrainditja a tisztitasi ciklust.

1. lépés Kapcsolja be a suit6t.
2. lépés Nyomja meg: E | Tisztitas.
3. lépés Helyezze a sitétalcat az elsd polcszintre a viztartalyban levé viz kilritésére.
OK. nyomja meg a viztartaly kitritésének elinditasahoz.
4. lépés Amikor a tartaly Uritése véget ér, vegye ki a sitétalcat és a kiveheté polctartdkat. Egy puha rongy-

gyal torélje at a slitéteret és a sutdajtoé belsd lveglapjat. Nyomja meg: OK.
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5. lépés Vaélassza a tisztitas izemmodot.

Kiegészit6 funkcio Tisztitas izemmod Id6tartam
Pirolitikus tisztitas, gyors Enyhe tisztitas 1h
Pirolitikus tisztitas, normal Normal tisztitas 1 h 30 min

Pirolitikus tisztitas, intenziv Alapos tisztitas 3h

@ A tisztitas indulasakor a sitélampa kikapcsol, és a hitéventilator nagyobb sebességgel miikodik.

STOP - megnyomasaval a tisztitas a vége elétt barmikor ledllithato.
A sitét ne hasznalja, amig az ajtézar szimbélum el nem tiinik a kijelz6rél.

Amikor a tisztitas véget ér:

Kapcsolja ki a sutét, és varja Egy puha kenddvel tisztitsa mega A sutétér aljardl tavolitsa el az ételma-
meg, hogy lehdljon. sut6teret. radvanyokat.

11.4 Tisztitas emlékezteto

Amikor az emlékeztetd Uzenet megjelenik, tisztitas elvégzése javasolt.

Hasznalja a kdvetkezd funkcioét: Pirolitikus tisztitas.

11.5 Hasznalata: Vizk6mentesités

Elinditas elott:

Kapcsolja ki a sutét, és varja meg, Vegyen ki minden tartozékot a Ellendrizze, hogy a viztartaly ures-e.
hogy lehdiljon. sutétérbol.

Az els6 szakasz id6tartama: kordlbelll 100 perc

1. lépés Helyezze a mély tepsit az elsé polcszintre.

2. lépés Toltsén 250 ml vizkboldot a viztartalyba.

3. lépés Hideg vizzel téltse fel a viztartalyt a maximalis szintig, mig hangjelzés nem hallhatd, vagy mig a ki-
jelzé nem jelenit meg Uzenetet.

4. lépés Vaélassza ezt: Menu / Tisztitas.

5. lépés Kapcsolja be a funkciét, majd kdvesse a kijelzdn lathaté utasitasokat.

A vizkételenités elsé szakasza megkezdddik.

6. lépés Az elsd szakasz végén Uritse ki a mély tepsit, majd helyezze vissza az elsé polcszintre.

A masodik szakasz idétartama: korilbelll 35 perc

7. lépés Hideg vizzel toltse fel a viztartalyt a maximalis szintig, mig hangjelzés nem hallhatd, vagy mig a ki-
jelzdé nem jelenit meg Uzenetet.

8. lépés A funkci6 befejezése utan tavolitsa el a mély tepsit.

@ Amikor ez a funkcio aktiv, a sitélampa nem vilagit.
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Amikor a vizkételenités véget ér:

Kapcsolja ki a sutét. Miutan a sité leh(lt, puha ruhaval t6- Hagyja nyitva a suté ajtajat, és varja
rolje szarazra a sutéteret. meg, hogy a sutétér teljesen kisza-
radjon.

@ Ha vizké-maradvanyok talalhaték a sitében a vizkémentesités utan, a kijelzén az eljaras ismételt futtatasara
felszdlitd Gzenet jelenik meg.

11.6 Vizkotelenitési emlékezteto

Két emlékeztetd figyelmezteti a siitd vizkbtelenitésének elvégzésére. A vizkbtelenitési
emlékezteté nem kapcsolhato ki.

Tipus Leiras
Finom emlékeztetd Javasolja, hogy vizkételenitse a sitét.
Hatarozott emlékeztetd Kotelezi, hogy vizkételenitse a sttét. A készilék letiltja a géz funkciokat, ha nem

hajtja végre a slit6 vizk&telenitését a hatarozott emlékeztetd megjelenésekor.

11.7 Hasznalata: Oblités

Elinditas el6tt:
Kapcsolja ki a sutét, és varja meg, hogy lehdljon. Vegyen ki minden tartozékot a sitétérbél.
1. lépés Helyezze a mély tepsit az elsé polcszintre.
2. lépés Vizzel toltse fel a viztartalyt a maximalis szintig, mig hangjelzés nem hallhaté, vagy mig a kijelzé
nem jelenit meg Gzenetet.
3. lépés Valassza ezt: Menii / Tisztitas / Oblités.
Idétartam: 30 perc kordl
4. lépés Kapcsolja be a funkciét, majd kdvesse a kijelzdn lathaté utasitasokat.
5. lépés A funkci6 befejezése utan tavolitsa el a mély tepsit.

@ Amikor ez a funkcio aktiv, a sitélampa nem vilagit.

11.8 Hasznalata: Tartaly uritése

Ezt a gb6zoléses f6zés utan hasznalja, hogy eltavolitsa a maradék vizet a viztartalybol.

Elinditas el6tt:
Kapcsolja ki a sutét, és varja meg, hogy lehljon. Vegyen ki minden tartozékot a sttétérbdl.
1. lépés Helyezze a mély tepsit az elsé polcszintre.
2. lépés Valassza ezt: Menl / Tisztitas / Tartaly Uritése.

Id6tartam: 6 perc
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3. lépés

Kapcsolja be a funkciot, majd kdvesse a kijelzén lathatd utasitasokat.

4. lépés

A funkcio6 befejezése utan tavolitsa el a mély tepsit.

@ Amikor ez a funkcio aktiv, a sitélampa nem vilagit.

11.9 Eltavolitas és visszaszerelés:
Ajté
A tisztitashoz az ajto és a belsd Gveglapok

eltavolithatok. Az liveglapok szama
kilénb6zé modellek esetén eltérd.

/\ VIGYAZAT!

Ovatosan kezelje az liveget, killdndsen
az eluls6 lap pereménél. Az liveg
eltérhet.

/\ FIGYELMEZTETES!
Az ajté nehéz.

1. lépés Teljesen nyissa ki az ajtét.

2. lépés Emelje meg, majd nyomja a régzité-

karokat (A) az ajté két zsanérjara.

3. lépés

Csukja be a siitajtot az elsé nyitasi pozicioig (kb. 70°-os szdg). Fogja meg az ajté mindkét oldalat,

és felfelé iranyuld szégben huzza le a sitérél. Helyezze a sitéajtét kiilsé oldalaval lefelé forditva

egy puha és egyenletes fellletre.

4. lépés Tartsa az ajté burkolatat (B) az ajté
felsé szélénél a két oldalan, és
nyomja befelé, hogy levalassza a

zarésint.

Huzza el6re a diszlécet az eltavoli-
tashoz.

5. lépés

6. lépés Egyenként fogja meg az ajté tveg-
lapjait a fels6 széllknél, és felfele
huzva vegye ki ket az oldalsé ve-

zetdsinbol.

7. lépés Tisztitsa meg az Uveglapot moso-
gatészeres vizzel. Ovatosan térdlje
szarazra az Uveglapot. Az livegla-
pokat tilos mosogatégépben tisztita-

ni.

8. lépés Tisztitas utan ismételje meg fordi-

tott sorrendben a fenti [épéseket.

9. lépés

El6szor a kisebb lapot helyezze vissza, majd a nagyobbat és az ajtot.
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11.10 Hogyan cserélje: Lampa

/\ FIGYELMEZTETES!

Vigyazat! Aramiités-veszély!
Az izz6 forr6 lehet.

A sutovilagitas izzojanak cseréje el6tt:

1. lépés 2. lépés 3. lépés

Kapcsolja ki a sitét. Varja meg, mig Huzza ki a sitét a halézati aljzatbol. Tegyen egy kendét a sttétér aljara.
a sitd lehdl.

Felsd lampa

1. lépés Az Uvegbura eltavolitdsahoz forditsa azt
az oramutato jarasaval ellentétes iranyba.

N

2. lépés Tavolitsa el a fémgydr(t, és tisztitsa meg az lvegburat.
3. lépés Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300 °C-ig h6allo izzora.
4. lépés lllessze a fémgyrit az Gveg lampaburkolatra, majd szerelje a helyére.

Oldalsé lampa

1. lépés A lampahoz val6 hozzaféréshez tavolitsa
el a bal oldali polctartot.

2. lépés Hasznaljon egy keskeny, tompa eszkozt
(pl. teaskanalat) az tvegbura eltavolitasa-
hoz.

3. lépés Tisztitsa meg az livegburat.

4. lépés Cserélje ki az izzét egy megfeleld, 300 °C-
ig h6allo izzora.

5. lépés Szerelje fel az livegburat.

6. lépés Helyezze be a bal oldali polctartot.
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12. HIBAELHARITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

12.1 Mi a teendé, ha ...

B
i A késziilék nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

"4
@ Lehetséges ok = Megoldas

A készllék nincs csatlakoztatva az elektromos halézat- Ellenérizze, hogy a késziilék megfeleléen van-e csatla-

hoz, vagy csatlakoztatdsa nem megfeleld. koztatva az elektromos hal6zathoz.

Az 6ra nincs beallitva. Allitsa be az ér;’nt, a részleteket lasd: Orafunkciok feje-
zet, Beallitas: Orafunkciok.

Az ajté nem csukddik rendesen. Teljesen zarja be az ajtét.

Leolvadt a biztositék. Ellenérizze, hogy nem a biztositék okozza-e a hibat. Ha
a hiba tébbszor eléfordul, hivjon szakképzett villanysze-
rel6t.

A készlilék Gyerekzar be van kapcsolva. Olvassa el a ,Meni” c. fejezetben ezt az almendit:
Egyéb funkciok.

Y
Alkotéelemek

@ Y
Leiras = Megoldas

Kiégett az izzé. Cserélje ki az izzot. A részletekért olvassa el az ,Apo-
las és tisztitas” fejezetben ezt a szakaszt: Hogyan cse-
rélje: Lampa.

Az aramkimaradas mindig leallitja a tisztitast.
Ismételje meg a tisztitast, ha azt az
aramkimaradas félbeszakitotta.
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(0] E Hibak a WiFi jelnél

@ Lehetséges ok

v

J Megoldas

Hiba Iépett fel a vezeték nélkili halézat jelénél.

Ellenérizze, hogy mobil késziléke csatlakoztatva van-e
a vezeték nélkuli halézathoz.

Ellenérizze vezeték nélkiili halézatot és az Utvalasztot
(router).

Inditsa Ujra a routert.

Uj router keriilt telepitésre, vagy a router beallitasa
megvaltozott.

A készlilék és a mobil eszkdz ismételt beallitasahoz ol-
vassa el ,Az els6 haszndlat el6tt” cim( fejezet ,Vezeték
nélkuli kapcsolat” c. szakaszat.

Gyenge a vezeték nélkili haldzat jeleréssége.

Helyezze a routert a lehetd legkdzelebb a készilékhez.

A vezeték nélkdli jelet megszakitotta a készulék kdzelé-
ben elhelyezett mikrohullamu sité.

Kapcsolja ki a mikrohullamu sutét.

Kerllje a mikrohullamu siité és a készilék tavvezérléjé-
nek egyideji hasznalatat. A mikrohullamok megszakit-
jak a WiFi-jelet.

12.2 Hogyan kezelje: Hibakédok

Szoftverhiba esetén a kijelzén hibalizenet lathato.
Ebben a szakaszban az olyan hibak listajat lathatja, melyeket sajat maga is képes kezelni.

@ Koéd és leiras

-V

= Megoldas

C2 - a(z) Hishémérd szenzor van a készllék sitéteré-
ben, mikdzben Pirolitikus tisztitas.

Tavolitsa el — Hishéméré szenzor.

C3 - az ajto nincs teljesen becsukva, mikdzben Piroliti-
kus tisztitas.

Csukja be az ajtét.

F111 - Hushémérd szenzor nincs megfelel6en az alj-
zatba illesztve.

Teljesen csatlakoztassa Hushémérd szenzor az aljzat-
ba.

F240, F439 - a kijelzd érzékelémez6i nem mikddnek
megfeleléen.

Tisztitsa meg a kijelz6 feliiletét. Ugyeljen arra, hogy ne
maradjon szennyezddés az érzékeldmezokon.

F601 - probléma van ezzel: Wi-Fi jel.

Ellenérizze a halézati csatlakozasat. Lasd ,Az elsé
hasznalat el6tt” fejezet Vezeték nélkili kapcsolat cimi
részét.

F604 - az els6 csatlakozas a kdvetkez6hdz: Wi-Fi si-
kertelen.

Kapcsolja ki és be a készlléket, majd probalja meg is-
mét. Lasd ,Az els6 hasznalat el6tt” fejezet Vezeték nél-
kili kapcsolat cim( részét.

F908 - a készllék rendszere nem tud csatlakozni a ke-
zel6panelhez.

Kapcsolja ki és be a készlléket.

Ha ezen hibalizenetek egyike folyamatosan megjelenik a kijelzén, azt jelzi, hogy a hibas
alrendszer letiltasra kerulhetett. llyen esetben forduljon a markakeresked6hoz vagy a
markaszervizhez. Ha a fenti hibak egyike eléfordul, a tobbi készlilékfunkcié tovabbra is a

szokasos médon mikodik.
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® v
Kod és leiras =

Megoldas

F602, F603 - Wi-Fi nem érhet6 el. Kapcsolja ki és be a készlléket.

12.3 A szerviz szamara szilkséges adatok

Ha nem talal megoldast egyeddl a problémara, forduljon a markakereskedéhoz vagy a

hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara sziikséges adatok az adattablan talalhatéak. Az adattabla a sitétér
elulsé keretén talalhato. Ne tavolitsa el az adattablat a készulék sutéterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (MOd.)

Termékszam (PNC) ..

Sorozatszam(S.N.) L.

13. ENERGIAHATEKONYSAG

13.1 Termékismerteté és Termékismerteté adatlap

Gyart6 neve AEG

s BSE778380T 944188814
Modellazonositd BSK778380T 944188827
Energiahatékonysagi szam 61.2
Energiahatékonysagi osztaly A++

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, also + felsé sités
mellett

1.09 kWh(/ciklus

Energiafogyasztas normal terhelésnél, Iégkeveréses izemmod
mellett

0.52 kWh/ciklus

Sitéterek szama

1

Héforras

Elektromossag

Hangerdé

711

A sit6 fajtaja

Beépithetd sitd

Témeg

BSE778380T

36.5 kg

BSK778380T

36.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6készulékek — 1. rész: Tlizhelyek, sitdk, gézsitok és grillezék - A

teljesitmény mérésére szolgalé modszerek.
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13.2 Energiatakarékossag

A készilék tobb funkcidval is segit
energiat megtakaritani a mindennapos
fézés soran.

Gondoskodjon arrél, hogy a késziilék
mikddése kdzben az ajto legyen becsukva.
Sutés kdzben ne nyissa ki tul gyakran a
készulék ajtajat. Tartsa tisztan az
ajtotomitést, és lgyeljen ra, hogy
megfeleléen legyen a helyére rogzitve.

Fém f6z6edényeket hasznaljon az
energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, kerlilje a készulék
elémelegitését.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a stitések
kozotti sziinet legyen a lehetd legrévidebb.

Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat
légkeveréssel hasznélja az
energiatakarékossag érdekében.

Maradékho

Ha a Id6tartam funkcioval rendelkezd
program be van kapcsolva, és a sutési idé 30
percnél hosszabb, a flitéelemek egyes
készulékfunkcioknal automatikusan
kikapcsolnak.

A siitévilagitas és a légkeverés tovabbra is
mikodik. Amikor kikapcsolja a késziléket, a

14. A MENU FELEPITESE
14.1 Menii

kijelz6 megjeleniti a maradékhét. A
maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz.

A 30 percnél hosszabb ideig tartd siités soran
a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csokkentse a

készulék hdmérseékletét a minimum értékre. A
készlilékben levd maradékho tovabb folytatja
a sutést.

A maradékhét mas ételek felmelegitéséhez is
hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz. Ehhez valassza a lehet6
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast. A
maradékhd visszajelz6 vagy a hdmérséklet
megjelenik a kijelz6n.

Siités kikapcsolt siitovilagitassal

Sités kdézben kapcsolja ki a sttévilagitast.
Csak akkor kapcsolja be, amikor sziikség van
ra.

Konvekciés levegd (nedves)
A funkciét arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a stés soran.

E funkcié hasznalatakor a siitévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol. A sttdvilagitast ismét
bekapcsolhatja, azonban ez a I1épés
csokkenti a varhato energiamegtakaritas
mértékét.

Meniipont Alkalmazas

Elére programozott siités

Automatikus programok listazasa.

Tisztitas Tisztitdprogramok listazasa.
Kedvencek Kedvenc beallitasok listazasa.
Egyéb funkciok A késziilék konfiguraciojanak beallitasara szolgal
Beallitasok Csatlakoztatas A halézati paraméterek beadllitasa.
Beallitas A készllék konfiguracidjanak bedllitasara szolgal
Szerviz A szoftver verziészam és a konfiguracié megjelenitése.
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14.2 Almenii ehhez

: Tisztitas

Almenii

Alkalmazas

Tartaly Uritése

A g6z funkciok hasznalata utan a maradék viz eltavolitasi eljarasa a
viztartalybol.

Pirolitikus tisztitas, gyors

Idétartam: 1 h funkciét.

Pirolitikus tisztitas, normal

Idétartam: 1 h 30 min funkciot.

Pirolitikus tisztitas, intenziv

Idétartam: 3 h funkciét.

Vizkémentesités

A gbzfejlesztd rendszer vizkblerakodasoktol mentesitd tisztitasi elja-
rasa.

Oblités

A gbzfejleszt® rendszer atoblitési és tisztitasi eljarasa a g6z funkciok
gyakori haszndlata esetén.

14.3 Almenii ehhez

: Egyéb funkcidk

Almenii

Alkalmazas

Suté vilagitas

A sutdvilagitas be- és kikapcsolasa.

Gyerekzar

Megakadalyozza a készlilék véletlen bekapcsolasat. Ha a kiegészitd
funkcio be van kapcsolva, a Gyerekzar kijelzés megjelenik a kijelzén a
készllék bekapcsolasakor. A készlilék hasznalatahoz valassza ki a
kod betlit abécé sorrendben. Ha a kiegészité funkcié be van kapcsol-
va és a készllék ki van kapcsolva, a készllékajto reteszelve van. Be-
kapcsolt kiegészitd funkcié mellett is hozzaférheté az id6zitd, a tavira-
nyitas és a sutévilagitas.

Gyors felf(ités

Lerdviditi a felfGtési id6t. Ez csak bizonyos késziilékfunkcioknal all
rendelkezésre.

Tisztitas emlékeztetd

Az emlékeztetd be- és kikapcsolasa.

1d6 kijelzés

Az 6ra be- és kikapcsolasa.

Digitalis ¢ra stilus

Az id6kijelzés formatumanak modositasa.

14.4 Almenii ehhez

: Csatlakoztatas

Almenii

Leiras

Wi-Fi

Engedélyezés és letiltas: Wi-Fi funkciét.

Taviranyitas

A taviranyitas engedélyezése és letiltasa.
A kiegészitd funkcié csak ennek a bekapcsolasa utan lathato: Wi-Fi
funkciot.

Automatikus tavmUkodtetés

A taviranyitds automatikus megkezdése a START megnyomasa utan.
A kiegészitd funkcié csak ennek a bekapcsolasa utan lathato: Wi-Fi
funkciot.

Halozat

A haldzati allapot és a jelerésség ellendrzése: Wi-Fi funkciot.

Halozat elejtése

Az aktualis halézat készilékhez valé automatikus csatlakozasanak le-
tiltasa.
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14.5 Almenii ehhez: Beadllitas

Almenii

Leiras

Nyelv

Bedllitia a készilék nyelvét.

Kijelzd fényerd

A kijelzé fényerejének beallitasa.

Nyomoégomb Hang

Az érintémezo6k hangjanak be- és kikapcsolasa. A hang elnémitasa

nem lehetséges a kdvetkezonél: @ funkciot.

Figyelmezteté hangeré

A gombnyomasok és jelzések hangerejének bedllitasa.

Vizkeménység

A vizkeménység beallitasa.

Pontos id6é

A pontos id6 és datum beallitasa.

14.6 Almenii a kovetkez6hoz: Szerviz

Almenii

Leiras

Demo tizemmaod

Aktivalé / inaktivalo kod: 2468

Szoftver verzié

Szoftver verzidra vonatkozo informaciok.

Osszes beallitas torlése

Visszaallitas gyari beallitasokra.

15. EGYSZERU!

Az els6 hasznalat el6tt be kell allitania az alabbiakat:

Nyelv Kijelz6 fényer6 Nyomégomb F|gye|mez’t'eto Vizkeménység Pontos id6
Hang hangeré
A késziilék hasznalatanak megkezdése
Gyors elinditas Kapcsolja be a ké- 1. lépés 2. lépés 3. lépés
szlléket, majd kezd- -
jen fézni alapértel- ~ Tartsamegnyomva (=) = .~ Nyomjameg:

mezett hémérséklet-
tel és funkcié idétar-
tammal.

az alabbi gombot:

(D funkciot.

ki a kivant funkciot.  START funkciot.

Gyors kikapcsolas

A késziléket barmi-
kor, barmilyen képer-
ny6rél vagy Uzenet-
rél ki lehet kapcsolni.

(D - tartsa nyomva a gombot, amig a készilék ki nem kapcsol.

F6zés elinditasa

1. lépés

2. lépés

3. lépés 4. lépés 5. lépés

O)

- a gomb megnyo-
masaval kapcsolja
be a késziiléket.

O..

- vélassza ki a sut6-
funkciot.

OK
- nyomja meg a
megerdsitéshez.

C
- dllitsa be a kovet-
kez6t: hdmérséklet.

START
- nyomja meg a f6-
zés elinditasahoz.
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Sajatitsa el a gyors f6zés modszerét

Hasznalja az automatikus programokat az étel gyors elkészitéséhez az alapértelmezett beallitasokkal:

El6re programo- 1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
zott siités — val Py
j— . Q .
Nyomja meg: (D Nyomja meg: — Nyomja meg: /f alassza ki az etelt
funkciot. funkciot. Elére programozott

sutés.

A siités idétartamanak beallitasahoz hasznalja a gyors funkciokat

10% befejezési segéd A sitési idé meghosszabbitasahoz nyomja meg a
Hasznélja a 10% befejezési segédet, hogy tovabbi idé- +1perc gombot.

tartamot adjon hozza, amikor a fézési idé6bél 10% ma-

radt fenn.

16. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

™ oy a . tiltdé szimbolummal ellatott készililéket ne
T
AT kovetkezd jelzéssel ellétott anyagokat | "0 s o el hulladak kézé. Juttassa el

hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a FOT P gt
megfelel konténerekbe a csomagolast. a keszlulgket a helyi UJrahasznos[to telepre,’
Jaruljon hozza kérnyezetlink és egészségink vagy"IepJ.en kapcsolatba a hulladékkezelesért
védelméhez, és hasznositsa Ujra az felelGs hivatallal.

elektromos és elektronikus hulladékot. A &
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PER RISULTATI PERFETTI
Grazie per aver scelto di acquistare questo prodotto AEG. Lo abbiamo creato per fornirvi
prestazioni impeccabili per molti anni, grazie a tecnologie innovative che vi
semplificheranno la vita - funzioni che non troverete sulle normali apparecchiature. Vi
invitiamo di dedicare qualche minuto alla lettura per sapere come trarre il massimo dal
vostro elettrodomestico.
Visitate il nostro sito web per:
Ricevere consigli, scaricare i nostri opuscoli, eliminare eventuali anomalie, ottenere
@ informazioni sull'assistenza e la riparazione:
www.aeg.com/support
g Per registrare il vostro prodotto e ricevere un servizio migliore:
a/ www.registeraeg.com

Acquistare accessori, materiali di consumo e ricambi originali per la vostra
’% apparecchiatura:

www.aeg.com/shop

ASSISTENZA CLIENTI E ASSISTENZA TECNICA

Consigliamo sempre I'impiego di ricambi originali.

Quando si contatta il nostro Centro di Assistenza Autorizzato, accertarsi di avere a
disposizione i dati seguenti: Modello, numero dell’apparecchio (PNC), numero di serie.
Le informazioni sono riportate sulla targhetta identificativa.

/\ Avvertenza/Attenzione - Importanti Informazioni per la sicurezza
® Informazioni generali e suggerimenti
Informazioni ambientali

Con riserva di modifiche.
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1. A INFORMAZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente le istruzioni fornite prima di installare e
utilizzare I'apparecchiatura. | produttori non sono responsabili
di eventuali lesioni o danni derivanti da un'installazione o un
uso scorretti. Conservare sempre le istruzioni in un luogo
sicuro e accessibile per poterle consultare in futuro.

1.1 Sicurezza di bambini e persone vulnerabili

Quest’apparecchiatura puo essere usata da bambini a
partire da 8 anni di eta e da adulti con capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali limitate o con scarsa esperienza e
conoscenza sull’'uso dell’apparecchiatura, solamente se
sorvegliati o se istruiti relativamente all’utilizzo in sicurezza
dell’apparecchiatura e se hanno compreso i rischi coinvolti.
| bambini che hanno meno di 8 anni e le persone con
disabilita diffuse e complesse vanno tenuti lontani
dall’'elettrodomestico, a meno che non vi sia una
supervisione continua.

| bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che non
giochino con I'apparecchiatura e i dispositivi mobili con My
AEG Kitchen .

Tenere gli imballaggi lontano dai bambini e smaltirli in modo
adeguato.

AVVERTENZA: L’elettrodomestico € le parti accessibili si
riscaldano molto durante l'uso. Tenere i bambini e gli
animali domestici lontani dall’apparecchiatura durante l'uso
e durante il raffreddamento.

Se l'elettrodomestico ha un dispositivo di sicurezza per i
bambini sara opportuno attivarlo.

| bambini non devono eseguire interventi di pulizia e
manutenzione sull'elettrodomestico senza essere
supervisionati.

1.2 Avvertenze di sicurezza generali

L'apparecchiatura & destinata solo alla cottura.
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Quest’apparecchiatura & progettata per un uso domestico
singolo in un ambiente interno.

Quest’apparecchiatura puo essere utilizzata in uffici,
camere d'albergo, camere di bed & breakfast, alloggi in
agriturismi e altre sistemazioni simili in cui tale utilizzo non
superi i livelli di utilizzo domestico (medi).

L'installazione dell'apparecchiatura e la sostituzione dei
cavideve essere effettuata unicamente da personale
qualificato.

Non utilizzare I'apparecchiatura prima di installarla nella
struttura a incasso.

Prima di ogni operazione di manutenzione, scollegare
I'apparecchiatura dall’alimentazione elettrica.

Se il cavo di alimentazione &€ danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da un centro di assistenza tecnica
autorizzato o da una persona qualificata per evitare
situazioni di pericolo elettrico.

AVVERTENZA: Assicurarsi che I'elettrodomestico sia
spento prima di sostituire la lampadina per evitare la
possibilita di scosse elettriche.

AVVERTENZA: L’elettrodomestico e le parti accessibili si
riscaldano molto durante l'uso. Prestare attenzione a non
toccare le resistenze o la superficie della cavita
dell’apparecchiatura.

Utilizzare sempre guanti da forno per rimuovere o inserire
accessori o pirofile.

Usare esclusivamente la termosonda (sensore temperatura
al centro) consigliata per questa apparecchiatura.

Per rimuovere i supporti del ripiano, tirare prima la parte
anteriore del supporto del ripiano e poi l'estremita
posteriore lontano dalle pareti laterali. Installare i supporti
ripiani seguendo al contrario la procedura indicata.

Non utilizzare vaporelle per pulire I'elettrodomestico.

Non utilizzare detergenti abrasivi o raschietti di metallo per
pulire il vetro dello sportello per non rigare la superficie e
causare la rottura del vetro.
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* Prima della pulizia per pirolisi rimuovere gli accessori e i
depositi/le fuoriuscite eccessivi dalla cavita

dell’apparecchiatura.

2. ISTRUZIONI DI SICUREZZA

2.1 Installazione

/N\ AVVERTENZA!

L’installazione dell'apparecchiatura deve
essere eseguita da personale qualificato.

Larghezza della parte po- 559 mm
steriore dell'apparecchiatu-
ra

» Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

* Non installare o utilizzare
I'apparecchiatura se € danneggiata.

+ Attenersi alle istruzioni fornite insieme
all'apparecchiatura.

» Prestare sempre attenzione in fase di
spostamento dell'apparecchiatura, dato
che é pesante. Usare sempre i guanti di
sicurezza e le calzature adeguate.

* Non tirare I'apparecchiatura per la
maniglia.

 Installare I'apparecchiatura in un luogo
sicuro e idoneo che soddisfi i requisiti di
installazione.

+ E necessario rispettare la distanza minima
dalle altre apparecchiature.

» Prima di montare I'apparecchiatura
controllare che la porta dell'apparecchio si
apra senza limitazioni.

» L'apparecchiatura € dotata di un sistema
di raffreddamento elettrico. Quest'ultimo
funziona a corrente elettrica.

+ L'unita a incasso deve soddisfare i
requisiti di stabilita DIN 68930.

Profondita dell'apparec- 567 mm
chiatura
Profondita di incasso del- 546 mm

I'apparecchiatura

Profondita con porta aperta 1027 mm

Dimensioni minime dell'a- 560x20 mm
pertura di ventilazione.

Apertura collocata sul lato

posteriore inferiore

Lunghezza del cavo di ali- 1500 mm
mentazione. Il cavo é collo-

cato nell'angolo destro del

lato posteriore

Viti di montaggio 4x25 mm

2.2 Collegamento elettrico

/\ AVVERTENZA!

Rischio di incendio e scossa elettrica.

Altezza minima del mobilet- 578 (600) mm
to (mobiletto sotto all'altez-
za minima del piano di la-

VOro)

Larghezza del mobiletto 560 mm
Profondita del moibiletto 550 (550) mm
Altezza della parte anterio- 594 mm

re dell'apparecchiatura

Altezza della parte poste- 576 mm
riore dell'apparecchiatura

Larghezza della parte ante- 595 mm
riore dell'apparecchiatura

« Tuttii collegamenti elettrici devono essere
realizzati da un elettricista qualificato.

« L'apparecchiatura deve disporre di una
messa a terra.

« Verificare che i parametri sulla targhetta
siano compatibili con le indicazioni
elettriche dell'alimentazione.

« Utilizzare sempre una presa elettrica con
contatto di protezione correttamente
installata.

* Non utilizzare prese multiple e prolunghe.

« Accertarsi di non danneggiare la spina e il
cavo. Qualora il cavo elettrico debba
essere sostituito, I'intervento dovra essere
effettuato dal nostro Centro di Assistenza
autorizzato.

« Evitare che i cavi entrino a contatto o si
trovino vicino alla porta
dell'apparecchiatura o sulla nicchia sotto
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all'apparecchiatura, in particolare quando
il dispositivo € in funzione o la porta €
calda.

| dispositivi di protezione da scosse
elettriche devono essere fissati in modo
tale da non poter essere disattivati senza
l'uso di attrezzi.

Inserire la spina di alimentazione nella
presa solo al termine dell'installazione.
Verificare che la spina di alimentazione
rimanga accessibile dopo l'installazione.
Nel caso in cui la spina di corrente sia
allentata, non collegarla alla presa.

Non tirare il cavo di alimentazione per
scollegare I'apparecchiatura. Tirare
sempre dalla spina.

Servirsi unicamente di dispositivi di
isolamento adeguati: interruttori
automatici, fusibili (quelli a tappo devono
essere rimossi dal portafusibile),
sganciatori per correnti di guasto a terra e
rele.

L'impianto elettrico deve essere dotato di
un dispositivo di isolamento che consenta
di scollegare I'apparecchiatura dalla presa
di corrente a tutti i poli. Il dispositivo di
isolamento deve avere una larghezza
dell'apertura di contatto non inferiore ai 3
mm.

Chiudere completamente la porta
dell'apparecchiatura prima di collegare
spina alla presa elettrica.

La dotazione standard
dell'apparecchiatura al momento della
fornitura prevede una spina e un cavo di
rete.

2.3 Utilizzo:

quando quest'ultimo & in funzione. Puo
esservi un rilascio di aria calda.

« Non accendere I'elettrodomestico con le
mani bagnate o quando € a contatto con
l'acqua.

* Non esercitare pressione sullo sportello
aperto.

» Non utilizzare I'elettrodomestico come
superficie di lavoro o come superficie di
deposito.

« Aprire lo sportello dell'elettrodomestico
attentamente. L'utilizzo di ingredienti con
alcol pud provocare una miscela di alcol e
aria.

» Non lasciare scintille o fiamme libere a
contatto con I'elettrodomestico quando si
apre lo sportello.

* Non appoggiare o tenere liquidi o materiali
inflammabili, né oggetti faciimente
inflammabili sull’apparecchiatura, al suo
interno o nelle immediate vicinanze.

* Non condividere la password della propria
rete Wi-Fi.

/\ AVVERTENZA!
Vi ¢ il rischio di danneggiare

I'apparecchiatura.

/\ AVVERTENZA!

Rischio di lesioni, ustioni, scosse
elettriche o esplosioni.

Non modificare le specifiche tecniche
dell'apparecchiatura.

Assicurarsi che le aperture di ventilazione
non siano bloccate.

Non lasciare I'elettrodomestico incustodito
durante il funzionamento.

Spegnere I'elettrodomestico dopo ogni
utilizzo.

Prestare attenzione in fase di apertura
dello sportello dell'elettrodomestico,
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« Per evitare danni o lo scolorimento dello
smalto:

— Non collocare pirofile o altri oggetti
allinterno dell’elettromestico
direttamente sul fondo.

— Non collocare la pellicola di alluminio
direttamente sul fondo della cavita
dell’elettrodomestico.

— Non versare acqua direttamente
all'interno dell’elettrodomestico caldo.

— Non conservare piatti e alimenti umidi
all'interno dell'elettrodomestico dopo
aver terminato la cottura.

— Prestare attenzione in fase di
rimozione o installazione degli
accessori.

« Lo scolorimento dello smalto o dell'acciaio
inox non influisce sulle prestazioni
dell'elettrodomestico.

* Usare una leccarda per torte umide. |
succhi di frutta causano macchie che
possono essere permanenti.

» Eseguire sempre la cottura con lo
sportello dell'apparecchiatura chiuso.

« Se l'apparecchiatura si trova dietro a un
pannello anteriore (ad es. una porta),




assicurarsi che questo non sia mai chiuso
quando l'apparecchiatura & in funzione.
Calore e umidita possono accumularsi sul
retro di un pannello chiuso causando
danni all'apparecchiatura,
all’alloggiamento o al pavimento. Dopo
I'uso non chiudere il pannello dell'armadio
finché I'apparecchiatura non si &
completamente raffreddata.

2.4 Pulizia e cura

/N AVVERTENZA!

Vi & il rischio di lesioni, incendio o danni
all'apparecchiatura.

Prima di eseguire qualunque intervento di
manutenzione, spegnere l'apparecchiatura
ed estrarre la spina dalla presa.
Controllare che I'apparecchiatura sia
fredda. Vi €& il rischio che i pannelli in vetro
si rompano.

Sostituire immediatamente i pannelli in
vetro della porta nel caso in cui siano
danneggiati. Contattare il Centro
Assistenza Autorizzato.

Prestare attenzione quando si rimuove la
porta dall'apparecchio. La porta &€ pesante!
Pulire regolarmente I'apparecchiatura per
evitare il deterioramento dei materiali che
compongono la superficie.

Pulire I'apparecchiatura con un panno
inumidito e morbido. Utilizzare solo
detergenti neutri. Non usare prodotti
abrasivi, spugnette abrasive, solventi od
oggetti metallici.

Se si utilizza uno spray per il forno,
seguire attentamente le istruzioni di
sicurezza sulla confezione.

2.5 Pulizia per pirolisi

/N AVVERTENZA!

Rischio di lesioni/Incendi/Emissioni
chimiche (Fumi) in Modalita Pirolitica.

Prima di eseguire la pulizia per pirolisi € il

preriscaldamento iniziale, rimuovere dalla

cavita del forno:

— eventuali residui di cibo in eccesso,
perdite di olio o grasso/versamenti

— eventuali oggetti rimovibili (compresi
ripiani, guide laterali, ecc., forniti con

I'apparecchiatura), in particolare
pentole antiaderenti, gastronorm,
lamiere dolci, utensili antiaderenti, ecc.
Leggere attentamente tutte le istruzioni
per la pulizia per pirolisi.
Tenere i bambini lontano
dall'elettrodomestico mentre € in corso la
pulizia per pirolisi. L’apparecchiatura
diventa molto calda e viene rilasciata aria
calda dalle aperture di raffreddamento
anteriori.
La pulizia per pirolisi &€ un’operazione ad
alta temperatura che puo rilasciare vapori
di residui di cottura e materiali strutturali,
pertanto i consumatori sono invitati ad:
— assicurare una buona ventilazione
durante e dopo la pulizia per pirolisi.
— fornire una buona ventilazione durante
e dopo il preriscaldamento iniziale.
Non versare o applicare acqua sulla porta
del forno durante e dopo la pulizia per
pirolisi per evitare di danneggiare i
pannelli in vetro.
| vapori rilasciati da tutti i forni pirolitici/
residui di cottura vengono definiti come
non nocivi per la salute umana, compresi
bambini o persone affette da malattie.
Tenere gli animali domestici lontani
dall'elettrodomestico durante e dopo la
pulizia per pirolisi e il preriscaldamento
iniziale. | piccoli animali domestici
(soprattutto uccelli e rettili) possono
essere altamente sensibili alle variazioni di
temperatura e ai fumi emessi.
Superfici antiaderenti su pentole, padelle,
teglie, utensili, ecc., possono essere
danneggiate dalla temperatura elevata
della pulizia per pirolisi di tutti i forni
pirolitici e possono essere anche una
fonte di vapori nocivi a basso livello.

2.6 Cottura a vapore

/N\ AVVERTENZA!

Vi ¢ il rischio di ustioni o di danni
all'apparecchiatura.

Il vapore che fuoriesce puo provocare
ustioni:

— Prestare attenzione in fase di apertura
della porta dell'apparecchiatura
quando la funzione é attiva. Pud
fuoriuscire vapore.
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— Dopo aver impiegato la cottura al
vapore aprire la porta
dell'apparecchiatura con cautela.

2.7 llluminazione interna

/N\ AVVERTENZA!
Pericolo di scosse elettriche.

2.8 Assistenza

* Per far riparare I'apparecchiatura,
rivolgersi a un Centro di Assistenza
Autorizzato.

« Utilizzare solo ricambi originali.

2.9 Smaltimento

Per quanto riguarda la lampada o le
lampade all'interno di questo prodotto e le
lampade di ricambio vendute
separatamente: Queste lampade sono
destinate a resistere a condizioni fisiche
estreme negli elettrodomestici, come
temperatura, vibrazioni, umidita, o sono
destinate a segnalare informazioni sullo
stato operativo dell'apparecchio. Non sono
destinate ad essere utilizzate in altre
applicazioni e non sono adatte per
I'illuminazione di ambienti domestici.
Questo prodotto contiene una sorgente
luminosa di classe di efficienza energetica
G.

Servirsi unicamente di lampadine con le
stesse specifiche tecniche .

/\ AVVERTENZA!
Rischio di lesioni o soffocamento.

« Contattare le autorita locali per ricevere
informazioni su come smaltire
correttamente I'apparecchiatura.

« Staccare la spina dall'alimentazione
elettrica.

« Tagliare il cavo elettrico
dell'apparecchiatura e smaltirlo.

« Togliere il blocco porta per evitare che
bambini, o animali restino intrappolati
nell'apparecchiatura.

3. DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

3.1 Panoramica generale
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Pannello dei comandi

Display

Vaschetta dell’acqua

Presa per la termosonda
Resistenza

Lampadina

Ventola

Uscita tubo di decalcificazione

Supporto ripiano, rimovibile

B OONEEBENENA

Posizioni ripiano




3.2 Accessori

Ripiano a filo
Per stoviglie, stampi per dolci, arrosti.

Lamiera dolci
Per torte e biscotti.

Leccarda
Per cuocere al forno e arrostire o per raccogliere
il grasso.

Termosonda
Per misurare la temperatura all’'interno delle
pietanze.

Guide telescopiche
Per inserire e togliere le lamiere e le griglie in
modo piu facile.

s
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4. PANNELLO DEI COMANDI

4.1 Panoramica del pannello di
controllo

|
HEA n 516

ON/OFF Tenere premuto per accendere e spegnere |'apparecchiatura.
Menu Elenca le funzioni dell'apparecchiatura.

Preferiti Elenca le impostazioni preferite.

Display Mostra le impostazioni correnti dell'apparecchiatura.
Interruttore lampadina  Per accendere e spegnere la lampadina.

E Riscaldamento rapido Per accendere e spegnere il forno: Riscaldamento rapido.

S «Q~ @ 3s

Premere Spostare Tenere premuto

Toccare la superficie con la punta  Far scivolare la punta della dita sul- - .
P P p Toccare la superficie per 3 secondi.

del dito. la superficie.
4.2 Display
A B Display con le funzioni chiave impostate.
| | A, Wi-Fi
5 12:30 B. Imposta ora
C. START/STOP
#085°C 1 SOOC D. Temperatura
E. Funzioni cottura
© 15min © START F. Timer
| i | | | G. Termosonda (solo modelli selezionati)
G F E D C
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Spie display

Indicatori di base - per spostarsi sul display.

OK Por t < i D) »
: S er tornare indie- _— . o
Per confermare la selezione / I'impo- . ’ Per annullare I'ulti-  Per attivare o disattivare le op-
. tro di un livello nel N -
stazione. menu ma azione. zioni.

Suono allarme indicatori funzione - al termine del tempo di cottura impostato, viene emesso un segnale acusti-

co.
) & @
La funzione & attiva. La funzione ¢ attiva. Il suono allarme & disattivato.
La cottura si arresta automaticamente.
Spie timer

S (%)

Per impostare la funzione: Partenza ritardata. Per annullare I'impostazione.

Wi-Fi indicatore — 'apparecchiatura puo essere collegata al Wi-Fi.

~—
=

Wi-Fi connessione attivata.

Operazione da remoto indicatore — 'apparecchiatura pud essere controllata da remoto.

=

[>]
Operazione da remoto & acceso.

5. PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

/N AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

5.1 Pulizia iniziale

Passagio 1 Passaggio 2 Passagio 3

’ I . . Pulire 'apparecchiatura e gli acces- ) . )
Rimuovere gli accessori e i supporti } P Collocare gli accessori e i supporti
S . e N ? sori solo con un panno in microfibra .~ X L ! .
ripiano rimovibili dall’apparecchiatu- = ) A ripiano rimovibili nell’apparecchiatu-
imbevuto di acqua tiepida e deter- ra

ra. gente delicato.

5.2 Prima connessione
Il display mostra un messaggio di benvenuto dopo la prima connessione.
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E necessario impostare: Lingua, Luminosita, Volume toni, Volume acustico, Durezza
dell’acqua, Imposta ora.

5.3 Connessione wireless%

Per collegare I'apparecchiatura occore:
* Rete wireless con connessione a Internet.
» Dispositivo mobile connesso alla stessa rete wireless.

Passaggio
1

Per scaricare I’ My AEG Kitchen app: Scansiona il codice QR sulla targhetta con la fotocamera del
tuo dispositivo mobile per essere reindirizzato alla home page di AEG. La targhetta si trova sul te-
laio anteriore della cavita dell’apparecchiatura. Puoi scaricare I'app anche direttamente dall’app sto-
re.

Passaggio
2

Segui le istruzioni per I'integrazione dell’app.

Passaggio
3

Accendere l'apparecchiatura.

Passaggio
4

Premere: — . Selezionare: Impostazioni Connessione.

Passaggio
5

» -
- far scorrere o premere per accendere: Wi-Fi.

Passaggio
6

Il modulo wireless dell'apparecchiatura si avvia entro 90 secondi.

Frequenza

WLAN 2,4 GHz

2400 - 2483,5 MHz

Protocollo

IEEE 802,11b DSSS, 802,11g/n OFDM

Potenza massima EIRP < 20 dBm (100 mW)

Modulo Wi-Fi

NIUS-50

5.4 Licenze software pubblicazione, e per visualizzare le

Il software di questo prodotto contiene
componenti basati su software gratuiti e open

informazioni complete sul copyright e i termini
di licenza applicabili, visitare: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (cartella

source. AEG riconosce appieno il contributo NIUS)

delle comunita software e robotiche al

progetto di sviluppo. 5.5 Preriscaldamento iniziale

Per accedere al codice sorgente dei
componenti software gratuiti e open source,
le cui condizioni di licenza richiedono la

Preriscaldare il forno vuoto prima di utilizzarlo
per la prima volta.

Passaggio
1

Rimuovere gli accessori e i supporti ripiano rimovibili dal forno.

Passaggio
2

Impostare la temperatura massima per la funzione: C]
Lasciare in funzione il forno per un'ora.
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Passaggio
3

Impostare la temperatura massima per la funzione: .
Lasciare in funzione il forno per 15 minuti.

@ Il forno pud produrre un odore sgradevole e fumo in fase di preriscaldamento. Accertarsi che la stanza sia

ventilata.

5.6 Come impostare: Durezza
dell’acqua

Quando si collega il forno alla rete elettrica &
necessario impostare il livello di durezza
dell'acqua.

Utilizzare la carta di prova o contattare il
fornitore dell'acqua per controllare il livello di
durezza dell'acqua.

R

(] v

Fase 1 Fase 2

Fase 3 Fase 4

Scuotere la carta di prova
ed eliminare I'acqua in ec-
cesso.

Mettere la carta di prova

in acqua per circa 1 sec.

Non mettere la carta da

test sotto I'acqua corren-
te.

Attendere 1 minuto e con-
trollare la durezza dell'ac-

Impostare il livello di durez-

za dell’acqua: Menu / Impo-

stazioni / Configurazione /
Durezza dell'acqua.

qua con la seguente ta-
bella.

@ | colori della carta di prova continuano a cambiare. Non controllare il livello di durezza dell'acqua piu di un

minuto dopo il test.

E possibile modificare il livello di durezza dell'acqua nel menu: Impostazioni / Configurazione /Durezza dell'ac-

qua.

La tabella mostra il campo di durezza dell'acqua (dH) con il corrispondente livello di deposito di
calcio e la classificazione acqua. Regolare il livello di durezza dell'acqua in base alla tabella.

Durezza acqua Carta di test Deposito di cal- Deposito di Classificazio-

. cio (mmol/l) calcio (mg/l) ne acqua
Livello dH
1 0-7 :I 0-1,3 0-50 morbida
2 8-14 ‘II 14-25 51-100 moderatamente
dura
3 15-21 lil 2,6-3,8 101 - 150 dura
4 222 23,9 2151 molto dura

[TT1]

Quando la durezza dell'acqua del rubinetto &
al livello 4, riempire la vaschetta con acqua in
bottiglia non gasata.

ITALIANO 261



6. UTILIZZO QUOTIDIANO

sicurezza.

/N AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla

6.1 Come impostare: Funzioni cottura

Passaggio 1 Accendere il forno. Il display mostra la funzione cottura predefinita.
Passaggio 2 Premere il simbolo della funzione cottura per accedere al sottomenu.
P N
assaggio 3 Selezionare la funzione cottura e premere: OK. Il display mostra: temperatura.
P io4
assaggio Impostare: temperatura. Premere: OK.
Passaggio 5

Premere: START .

Termosonda - & possibile collegare la termosonda in qualsiasi momento prima o durante la cottu-
ra.

STOP - premere per spegnere la funzione cottura.

Passaggio 6

Spegnere il forno.

6.2 Come impostare: Funzione cottura a vapore

Passaggio
1

Accendere il forno.
Selezionare e premere il simbolo di funzione cottura per accedere al sottomenu.

;’assagglo Premere . Impostare la funzione Riscaldamento a vapore.

P N

3assagglo Premere: OK. Il display visualizza le impostazioni di temperatura.
Passaggio Impostare la temperatura.

4

:assagglo Premere: OK.

Passaggio Premere il coperchio della vaschetta dell'acqua per aprirlo.

6
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Passaggio Riempire il cassetto dell'acqua con acqua fredda fino al livello massimo (circa 950 ml) fino a che

7 non viene emesso un segnale acustico o fino a che sul display non compare un messaggio. Non
riempire la vaschetta dell'acqua oltre la sua capacita massima. Esiste il rischio di perdite d'acqua,
riempimento eccessivo e danni ai mobili.

/\ AVVERTENZA!

Utilizzare esclusivamente acqua fredda di rubinetto. Non utilizzare acqua fil-
trata (demineralizzata) o distillata. Non utilizzare altri liquidi. Non versare liqui-
di infiammabili o alcolici nella vaschetta dell’acqua.

Passaggio Premere per riportare la vaschetta dell'acqua nella posizione iniziale.
8

;assagglo Premere: START .

Il vapore appare dopo circa 2 minuti. Quando il forno raggiunge la temperatura impostata, viene
emesso un segnale acustico.

Passaggio Quando I'acqua presente nella vaschetta si esaurisce, viene emesso un segnale acustico. Riempire
10 nuovamente la vaschetta dell'acqua.

Passaggio Spegnere il forno.
1

Passaggio Al termine della cottura, vuotare la vaschetta dell'acqua.
12 Fare riferimento al capitolo “Pulizia e cura”, Svuotamento serbatoio.

Passaggio L'acqua residua pud formare della condensa nella cavita. Dopo la cottura, aprire la porta del forno
13 con cautela. Quando il forno & freddo, asciugare la cavita con un panno morbido.

6.3 Come impostare: Cottura guidata

Ogni pietanza di questo sottomenu prevede funzione e temperatura consigliate. E possibile
regolare il tempo e la temperatura.

Alcune pietanze possono anche essere cucinate usando:
» Peso automatico
» Termosonda

Il livello fino al quale viene cucinato un piatto:
» Al sangue oppure Meno

* Medio

* Ben cotto oppure Piu

Passaggio Accendere il forno.
1

Passaggio j—
2 ju—

Premere:

P i LY
3assagg|o Premere: /\@ Inserire: Cottura guidata.

Passaggio Scegliere un piatto o un tipo di alimento.
4

;’assagglo Premere: START .
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6.4 Funzioni cottura

STANDARD

Funzione cottura

Applicazione

Ao ad

Grill

Per grigliare alimenti di ridotto spessore e tostare il pane.

<44

Doppio grill ventilato

Per arrostire grandi tagli di carne o pollame con ossa su una posizione della griglia.
Per gratinare e dorare.

D

Cottura ventilata

Per cuocere su massimo tre posizioni della griglia contemporaneamente ed essiccare
i cibi. Impostare la temperatura di 20 - 40°C inferiore rispetto a Cottura convenziona-
le..

|4

Cibi congelati

Per rendere croccanti i cibi confezionati, come ad esempio patatine fritte, crocchette o
involtini primavera.

Cottura convenzionale

Per cuocere e arrostire alimenti su una sola posizione della griglia.

2

Funzione Pizza

Per preparare la pizza. Per una doratura intensa e una base croccante.

Resistenza inferiore

Per dorare torte con base croccante e per conservare gli alimenti.

)

=

Lievitazione pasta

Per velocizzare il processo di lievitazione della pasta lievitata. Evita che la superficie
dellimpasto si secchi e la mantiene elastica.

FUNZIONI SPECIALI

Funzione cottura

Applicazione

=l

Marmellate/Conserve

Per conservare la verdura (ad esempio: cetrioli sottaceto).

)

Essiccazione

Per essiccare frutta a fettine, verdure e funghi.
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Funzione cottura

Applicazione

[ —
—
uru

Riscaldamento piatti

Per preriscaldare i piatti da servire.

(YY)

Scongelamento

Per scongelare gli alimenti (verdura e frutta). Il tempo di scongelamento dipende dalla
quantita e dalle dimensioni del cibo congelato.

§§4
g
Gratinato

Per pietanze come lasagne o patate gratinate. Per gratinare e dorare.

V°C

Cottura lenta

Per preparare arrosti teneri e succosi.

§

Mantieni caldo

Per tenere in caldo le pietanze.

A

Cottura ventilata umida

Questa funzione & progettata per il risparmio energetico durante la cottura. Quando
viene usata questa funzione, la temperatura all'interno della cavita potrebbe essere
diversa rispetto alla temperatura impostata. Viene utilizzato il calore residuo. La po-
tenza riscaldante potrebbe essere ridotta. Per ulteriori informazioni, consultare il capi-
tolo "Uso quotidiano”, Note su: Cottura ventilata umida.

VAPORE

Funzione cottura

Applicazione

G

Rigenera a vapore

Il riscaldamento di pietanze col vapore impedisce che la superficie si secchi. Il calore
viene distribuito in modo delicato e uniforme, il che consente di recuperare il calore e
I'aroma delle pietanze come se fossero state appena preparate. Questa funzione puo
essere utilizzata per riscaldare il cibo direttamente su un piatto. E possibile riscaldare
piu piatti contemporaneamente utilizzando diverse posizioni della griglia.

%

Cottura Pane

Utilizzare questa funzione per preparare pane e panini con risultati molto buoni simili
a quelli professionali in termini di croccantezza, colore e brillantezza della crosta.

>

I/
Low
Umidita bassa

o]

La funzione & adatta per carne, pollame, pietanze al forno e sformati. Con la combi-
nazione del vapore e del calore, la carne acquisisce una consistenza morbida e suc-
cosa con una superficie croccante.

6.5 Note su: Cottura ventilata umida

Questa funzione ¢ stata utilizzata per la
conformita alla classe energetica e ai requisiti
di ecodesign (secondo la normativa EU
65/2014 e EU 66/2014). Test conformemente

a:
IEC/EN 60350-1

La porta del forno dovrebbe essere chiusa in
fase di cottura, in modo che la funzione non
venga interrotta. Cio garantisce inoltre che il
forno funzioni con la piu elevata efficienza
energetica possibile.

Quando viene usata questa funzione, la
lampada si spegne automaticamente dopo 30
secondi.
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Per le istruzioni di cottura rimandiamo al
capitolo "Consigli e suggerimenti”, Cottura
ventilata umida. Per indicazioni generali sul

7. FUNZIONI DEL TIMER

7.1 Descrizione funzioni orologio

risparmio energetico rimandiamo al capitolo
"Efficienza energetica", Risparmio energetico.

Applicazione

Per 'impostazione di un conto alla ro-
vescia. [l massimo & 23 h 59 min.
Questa funzione non ha nessun effetto
sul funzionamento dell'apparecchiatu-
ra.

Monitora da quanto tempo & attiva la
funzione. Timer - si puo attivarla e di-
sattivarla.

Funzione
- . Orologio

Funzione Applicazione 9
Orologio Promemoria
Tempo di Per impostare la durata della cottura. Il
cottura massimo & 23 ore 59 min.
Operazione Per impostare cosa succede quando il
finale timer interrompe il conteggio. Timer
Partenzari-  Per posticipare l'inizio e/o la fine della
tardata cottura.
Prolunga il Per prolungare il tempo di cottura.
tempo

7.2 Come impostare: Funzioni Orologio

Come impostare I'orologio

Passaggio Premere: Imposta ora.
1

P N
zassagglo Impostare I'ora. Premere: OK.

Come impostare il tempo di cottura

Passaggio Selezionare la funzione cottura e impostare la temperatura.

1

;assagglo Premere: @

Passaggio Impostare I'ora. Premere: OK.

Come scegliere I'opzione di fine

Passaggio Selezionare la funzione cottura e impostare la temperatura.
1

zassagglo Premere: QD

Passaggio Impostare la durata della cottura.
3

Passaggio o oere: @ ©
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Come scegliere I'opzione di fine

Passaggio Premere: Operazione finale.
5

Passaggio Scegliere il preferito: Operazione finale.
6

;’assagglo Premere: OK. Ripetere I'azione fino a quando il display non visualizza la schermata principale.

Come ritardare ’avvio della cottura

Passaggio Impostare la funzione cottura e la temperatura.
1

P -
Zassagglo Premere: @

Passaggio Impostare la durata della cottura.
3

:’assagglo Premere: © © @

Passaggio Premere: Partenza ritardata.
5

Passaggio Scegliere il valore.
6

P ;
assaggio Premere: OK. Ripetere I'azione fino a quando il display non visualizza la schermata principale.

Come aumentare il tempo di cottura

Quando rimane il 10% del tempo di cottura e gli alimenti sembrano non essere cotti sara possibile aumentare il
tempo di cottura. Sara inoltre possibile modificare la funzione cottura.

Premere +1min per aumentare il tempo di cottura.

Come modificare le impostazioni timer
1Passagg|o Premere: @

Passaggio Impostare il valore del timer.
2

?F:assagglo Premere: OK.

Sara possibile impostare il tempo modificato in fase di cottura, in qualsiasi momento.

8. COME USARE: ACCESSORI

8.1 Inserimento di accessori anche dispositivi antiribaltamento. Il bordo
alto intorno al ripiano evita che pentole e

Un piccolo rientro sulla parte superiore padelle scivolino dal ripiano.

aumenta il livello di sicurezza. Gli incavi sono
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Ripiano a filo:
Spingere il ripiano fra le guide del supporto.

Lamiera dolci / Teglia profonda:
Spingere la lamiera tra le guide del supporto ripia-
no.

8.2 Termosonda

Termosonda - misura la temperatura all'interno del cibo. Si pud utilizzare con ogni funzione
cottura.

Le temperature da impostare sono due:

C M

La temperatura del forno: minimo 120 °C. La temperatura interna.

Per i migliori risultati di cottura:

Gli ingredienti dovrebbero essere a Non usarlo per pietanze liquide. Durante la cottura deve rimanere nel piat-
temperatura ambiente. to.

Il forno calcola un orario di fine cottura approssimativo. Dipende dalla quantita di cibo, dalla
funzione del forno impostata e dalla temperatura.

Istruzioni d’'uso: Termosonda

Passaggio Accendere il forno.
1

Passaggio Impostare una funzione cottura e, se necessario, la temperatura del forno.
2

268 ITALIANO



Passaggio Inserire: Termosonda.
3

Carne, pollame e pesce Sformato

Inserire la punta della Termosonda al centro della Inserire la punta della Termosonda esattamente al centro
carne, del pesce nella parte piu spessa, ove possibi-  della casseruola. Termosonda dovrebbe essere stabiliz-
le. Assicurarsi che almeno 3/4 del Termosonda sia zato in un punto in fase di cottura. Usare un ingrediente
all'interno del piatto. solido per ottenere questo risultato. Usare il bordo del
piatto di cottura per supportare 'impugnatura in silicone
della Termosonda. La punta di Termosonda non deve toc-
care il fondo di una teglia.

?

e

Passaggio Collegare la Termosonda nella presa sulla parte anteriore del forno.
4 Sul display appare la temperatura attuale di: Termosonda.

Passaggio .
5 99 /? - premere per impostare la temperatura al cuore del sensore.
Passaggio ) . .
99 ® ® ® _remere per impostare 'opzione preferita:
« Suono allarme - quando il cibo raggiunge la temperatura al centro, viene emesso un segnale
acustico.
« Suono allarme e termine cottura - quando la pietanza raggiunge la temperatura al centro, viene
emesso un segnale acustico e il forno si ferma.
Passaggio ) - . L
7 99 Selezionare I'opzione e premere ripetutamente: OK per accedere alla schermata principale.

gassagglo Premere: START .

Quando il cibo raggiunge la temperatura impostata, viene emesso un segnale acustico. Si puo sce-
gliere se arrestare la cottura o continuarla per essere sicuri che I'alimento sia ben cotto.

Passaggio Estrarre Termosonda la spina dalla presa e rimuovere la pietanza dal forno.

/N AVVERTENZA!

Rischio di ustioni perché Termosonda diventa bollente. Fare attenzione in fa-
se di rimozione ed estrazione dalla pietanza.
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9. FUNZIONI AGGIUNTIVE

9.1 Come salvare: Preferiti

E possibile salvare le impostazioni preferite,
come la funzione cottura, il tempo di cottura,

la temperatura, o la funzione di pulizia. E
possibile salvare 3 impostazioni preferite.

Passaggio Accendere I'apparecchiatura.
1

Passaggio Selezionare I'impostazione preferita.
2

P i —_ ) -
3assagglo Premere: — . Selezionare: Preferiti.

Passaggio Selezionare: Salva impostazioni correnti.
4

Passaggio
5

Premere + per aggiungere I'impostazione all’elenco di: Preferiti. Premere OK.

t) - premere per ripristinare I'impostazione.

- premere per annullare I'impostazione.

9.2 Blocco tasti

Questa funzione evita che si cambi per sbaglio la funzione cottura.

Passaggio Accendere |'apparecchiatura.
1

Passaggio Imposta una funzione di cottura.
2

Passaggio

3 7% H - premere contemporaneamente per attivare la funzione.

Per disattivare la funzione, ripetere il passaggio 3.

9.3 Spegnimento automatico

Per ragioni di sicurezza, I'elettrodomestico si
spegne dopo un determinato periodo di
tempo se & attiva una funzione di
riscaldamento e non si modificano le

impostazioni.
(°C) @ (ora)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
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(°C) @ (ora)

250 - massimo 3

Lo spegnimento automatico non funziona con
le funzioni: Luce forno, Termosonda, Orario
fine, Cottura lenta.

9.4 Ventola di raffreddamento

Quando I'apparecchiatura & in funzione, la
ventola di raffreddamento si attiva in modo
automatico per raffreddare le superfici. Dopo
aver spento I'apparecchiatura, la ventola di



raffreddamento continua a funzionare finché
I'apparecchiatura non si € raffreddata.

10. CONSIGLI E SUGGERIMENTI UTILI
10.1 Consigli di cottura

®

La temperatura e i tempi di cottura specificati nelle tabella sono valori indicativi. Dipendono dalle ricette, dalla
qualita e quantita degli ingredienti utilizzati.

La nuova apparecchiatura pud cuocere o arrostire in modo differente rispetto all'apparecchiatura posseduta in
precedenza. | suggerimenti seguenti mostrano le impostazioni consigliate per temperatura, tempo di cottura e po-
sizione ripiano per tipi di alimenti specifici.

Qualora non si trovino le impostazioni per una ricetta speciale, cercarne una simile.

Per ulteriori informazioni sulla cottura rimandiamo alle tabelle di cottura sul nostro sito web. Per trovare i Suggeri-
menti di Cottura, controllare il numero PNC sulla targhetta dei dati sul telaio anteriore della cavita dell’apparec-
chiatura.

10.2 Cottura ventilata umida

Per ottenere i risultati migliori, attenersi ai
suggerimenti elencati nella tabella

sottostante.
¥ o= B I
\ ru

(°C) (min.)
Roll dolci, 16 pezzi vassoio di cottura o leccarda 180 2 25-35
Rotolo con marmel-  vassoio di cottura o leccarda 180 2 15-25
lata
Pesce intero, 0,2 kg  vassoio di cottura o leccarda 180 3 15-25
Dolcetti, 16 pezzi vassoio di cottura o leccarda 180 2 20-30
Meringhe, 24 pezzi  vassoio di cottura o leccarda 160 2 25-35
Muffin, 12 pezzi vassoio di cottura o leccarda 180 2 20-30
Pasta saporita, 20 vassoio di cottura o leccarda 180 2 20-30
pezzi
Biscotti di pasta frol- vassoio di cottura o leccarda 140 2 15-25
la, 20 pezzi
Tartellette, 8 pezzi vassoio di cottura o leccarda 180 2 15-25

10.3 Cottura ventilata umida - accessori consigliati

Usare scatole e contenitori scuri e non riflettenti. Assorbono meglio il calore rispetto al colore
chiaro e ai piatti riflettenti.
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\/ Pirofile monopor-

Teglia da pizza Pirofila zlone Tortiera per flan
Scura, non riflettente Scura, non riflettente diam%?::rglgri al- Scura, non riflettente
28 cm di diametro 26 cm di diametro tezza 5 cm! 28 cm di diametro

10.4 Tabelle di cottura per gli istituti
di test

Informazioni per gli istituti di test
Test conformemente a: EN 60350, IEC 60350.
Cottura al forno su un livello - cottura in stampi

¥ § O E

°C min

Pan di Spagna senza grassi Cottura ventilata 160 45 - 60 2
Pan di Spagna senza grassi Cottura convenzionale 160 45 - 60 2
Torta di mele americana, 2 Cottura ventilata 160 55 -65 2
stampi @20 cm

Torta di mele americana, 2 Cottura convenzionale 180 55 - 65 1
stampi @20 cm

Frollini al burro Cottura ventilata 140 25-35 2
Frollini al burro Cottura convenzionale 140 25-35 2

Cottura al forno su un livello - biscotti
Utilizzare la posizione del terzo ripiano.

¥ 5 O

°C min
Tortine, 20 per teglia, preriscalda- Cottura ventilata 150 20-30
re il forno vuoto
Tortine, 20 per teglia, preriscalda- Cottura convenzionale 170 20-30

re il forno vuoto
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Cottura al forno multilivello - biscotti

¥

°C min
Frollini al burro Cottura ventilata 140 25-45 2/4
Tortine, 20 per teglia, preriscal- Cottura ventilata 150 25-35 1/4
dare il forno vuoto
Pan di Spagna senza grassi Cottura ventilata 160 45 -55 2/4
Crostata di mele, 1 stampo per Cottura ventilata 160 55 - 65 2/4
griglia (& 20 cm)
Gl
Preriscaldare il forno vuoto per 5 minuti.
Grigliare con I'impostazione di temperatura massima.
=M
¥ D 1=
N\
min
Toast Grill 1-2 5
Manzo, bistecca, girare il piatto a Grill 24 - 30 4
meta cottura
/N\ AVVERTENZA!
Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.
11.1 Note sulla pulizia
< Pulire la parte anteriore dell’apparecchiatura solo con un panno in microfibra imbevuto di ac-
qua tiepida e detergente delicato.
Servirsi di una soluzione detergente per pulire le superfici metalliche.
Pulire le macchie con un detergente delicato.
Agenti di pulizia
¢_ Pulire la cavita dopo ogni utilizzo. L'accumulo di grasso o di altri residui potrebbe causare un
— incendio.
D Non lasciare le vivande nell'apparecchiatura per piu di 20 minuti. Asciugare la cavita dopo

— ogni utilizzo solo con un panno in microfibra.
Uso quotidiano
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by Pulire tutti gli accessori dopo ogni utilizzo e lasciarli asciugare. Utilizzare solo un panno in
<+, microfibra imbevuto di acqua tiepida e un detergente delicato. Non pulire gli accessori in la-

W vastoviglie.

Non pulire gli accessori anti-aderenti con agenti abrasivi o oggetti appuntiti.

Accessori

11.2 Come rimuovere: Supporti del
ripiano

Rimuovere i supporti ripiano per pulire il
forno.

Passaggio Spegnere il forno e attendere che si raffreddi.
1

Passaggio Estrarre il supporto ripiano, tirando
con delicatezza verso l'alto. ’-[

Passaggio Sfilare dapprima I'estremita anteriore
3 del supporto del ripiano dalla parete
laterale. l

Passaggio Estrai i supporto per ripiano dal fermo
4 posteriore.

Installare i supporti ripiani seguendo al contrario la procedura indicata.

1p;lr:glilgitru2|onl d'uso: Pulizia per /\ ATTENZIONE!
Se nello stesso armadietto sono
installate altre apparecchiature, non

/N AVVERTENZA! utilizzarle allo stesso tempo di questa
funzione. Il forno potrebbe subire danni.

Pulire il forno con Pulizia per pirolisi.

Rischio di ustioni.

Prima della Pulizia per pirolisi:

Spegnere il forno e attendere Rimuovere tutti gli accessori. Pulire la base del forno e il vetro interno
che si raffreddi. dello sportello con acqua calda, un pan-
no morbido e un detergente delicato.

Non riempire il serbatoio dell’'acqua durante la pulizia. Riavvia il ciclo di pulizia.

Passaggio Accendere il forno.
1

= - = _
zassagglo Premere: — Pulizia.

Passaggio Mettere il ripiano di cottura sulla prima posizione per raccogliere acqua dal serbatoio dall'acqua.

3 . .
OK. premere per avviare lo svuotamento del serbatoio dell'acqua.
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Passaggio Una volta svuotato il serbatoio, rimuovere la lamiera dolci e i supporti del ripiano rimovibili. Pulire la
4

cavita del forno e il vetro interno dello sportello con un panno morbido. Premere: OK.

Passaggio Selezionare la modalita di pulizia.

Opzione Modalita di pulizia Durata
Pulizia per pirolisi, rapido Pulizia leggera 1h
Pulizia per pirolisi, normale Pulizia normale 1h 30 min
Pulizia per pirolisi, intenso Pulizia completa 3h

@ All'avvio della pulizia, la lampada € spenta e la ventola di raffreddamento funziona a velocita maggiore.

STOP - premere per interrompere la pulizia prima che sia terminata.
Non utilizzare il forno fino a che il simbolo di blocco sportello non scompare dal display.

Al termine della pulizia:

Spegnere il forno e attendere Pulire la cavita con un panno morbi- Rimuovere il residuo dal basso della
che si raffreddi. do. cavita.

11.4 Promemoria Pulizia

Si consiglia di eseguire la pulizia, quando appare il promemoria.

Utilizzare la funzione: Pulizia per pirolisi.

11.5 Istruzioni d’uso:
Decalcificazione

Prima di iniziare:

Spegnere il forno e attendere che si Rimuovere tutti gli accessori. Assicurarsi che la vaschetta dell’acqua
raffreddi. sia vuota.

Durata della prima parte: circa 100 min

Passaggio Mettere la leccarda nel primo ripiano.
1

Passaggio Versare 250 ml di agente decalcificante nella vaschetta dell'acqua.

Passaggio Riempire la parte restante della vaschetta dell'acqua fino al livello massimo finché non viene emes-
S0 un segnale acustico o il display non mostra un messaggio.

Passaggio Selezionare: Menu / Pulizia.

Passaggio Attivare la funzione e seguire le istruzioni sul display.
5 Viene avviata la prima fase della procedura di decalcificazione.
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Passaggio Dopo aver concluso la prima parte, svuotare la leccarda e riposizionarla sulla prima posizione del
ripiano.

Durata della seconda parte: circa 35 min

Passaggio Riempire la parte restante della vaschetta dell’acqua fino al livello massimo finché non viene emes-
S0 un segnale acustico o il display non mostra un messaggio.

Passaggio Al termine della funzione, rimuovere la leccarda.

@ Quando questa funzione é attiva, la lampada & spenta.

Al termine della decalcificazione:

Spegnere il forno. Quando il forno & freddo, asciugare  Lasciare aperta la porta del forno e
la cavita con un panno morbido. attendere che la cavita sia asciutta.

@ Se dopo la decalcificazione rimangono dei residui di calcare nel forno, il display invita a ripetere la procedura.

11.6 Promemoria trattamento anticalcare

Due promemoria ricordano di eseguire il trattamento anticalcare sul forno. Non & possibile
disattivare il promemoria relativo al trattamento anticalcare.

Tipo Descrizione

Promemoria soft Consiglia di eseguire il trattamento anticalcare sul forno.

Promemoria hard Obbliga a eseguire il trattamento anticalcare sul forno. Se non si esegue la decalcifi-
cazione del forno quando ¢ attivo il promemoria “hard”, le funzioni vapore sono di-
sattivate.

11.7 Istruzioni d’uso: Risciacquo

Prima di iniziare:

Spegnere il forno e attendere che si raffreddi. Rimuovere tutti gli accessori.

Passaggio Mettere la leccarda nel primo ripiano.

Passaggio Riempire la vaschetta dell’acqua fino al livello massimo finché non viene emesso un segnale acusti-
co o il display non mostra un messaggio.

Passaggio Selezionare: Menu / Pulizia / Risciacquo.
Durata: circa 30 min

Passaggio Attivare la funzione e seguire le istruzioni sul display.

Passaggio Al termine della funzione, rimuovere la leccarda.

@ Quando questa funzione é attiva, la lampada & spenta.
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11.8 Istruzioni d’uso: Svuotamento
serbatoio

Usalo dopo la cottura con la funzione cottura a vapore per rimuovere I'acqua residua dalla

vaschetta dell'acqua.

Prima di iniziare:

Spegnere il forno e attendere che si raffreddi.

Rimuovere tutti gli accessori.

Passaggio Mettere la leccarda nel primo ripiano.
1

Passaggio
2 Durata: 6 min

Selezionare: Menu / Pulizia / Svuotamento serbatoio.

Passaggio Attivare la funzione e seguire le istruzioni sul
3

display.

Passaggio
4

Al termine della funzione, rimuovere la leccarda.

@ Quando questa funzione & attiva, la lampada & spenta.

11.9 Procedura di rimozione e
installazione: Porta

E possibile rimuovere la porta e i pannelli in
vetro interni per procedere alle operazioni di

/\ ATTENZIONE!

Maneggiare con cura il vetro, in
particolare intorno ai bordi del pannello
frontale. Il vetro pud rompersi.

pulizia. Il numero di pannelli di vetro varia a
seconda dei modelli.

/N\ AVVERTENZA!
La porta & pesante.

Passaggio Aprire completamente la porta.
1

Sollevare e premere le leve di ser-

Passaggio
2 raggio (A) sulle due cerniere.

Passaggio
3

Chiudere la porta del forno fino alla prima posizione di apertura (un angolo di circa 70°). Afferrare la
porta su entrambi i lati e tirarla fino ad allontanarla dal forno mantenendo un'inclinazione verso I'al-

to. Poggiare la porta con il lato esterno rivolto verso il basso su un panno morbido su una superficie

stabile.
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Passaggio Tenere il rivestimento della porta

4 (B) sul bordo superiore della porta
da entrambi i lati e spingere verso
I'interno per sbloccare la guarnizio-
ne a clip.

Passaggio Rimuovere il rivestimento tirandolo
5 in avanti.

Passaggio Afferrare uno ad uno i pannelli di
vetro della porta dal bordo superio-
re e estrarli dalla guida.

Passaggio Pulire il pannello in vetro con acqua

7 e sapone. Asciugare con cura il
pannello in vetro. Non pulire i pan-
nelli in vetro in lavastoviglie.

Passaggio Dopo la pulizia, eseguire i passaggi
8 di cui sopra nella sequenza oppo-
sta.

Passaggio Installare per primo il pannello piu piccolo, poi quello piu grande e la porta.
9

11.10 Come sostituire: Lampadina

/\ AVVERTENZA!

Pericolo di scosse elettriche.
La lampada potrebbe essere calda.

Prima di sostituire la lampadina:

Passagio 1 Passagio 2 Passagio 3
Spegnere il forno. Attendere che il Estrarre la spina dalla presa di cor-  Appoggiare un panno sul fondo del-
forno sia freddo. rente. la cavita.

Lampadina superiore

—

Passaggio Girare il rivestimento di vetro per toglierlo.
1

B\l (

[almmlc)

Vi
AN

Passaggio Rimuovi I'anello metallico e pulisci il coperchio in vetro.
2
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Passaggio Sostituire la lampadina con una resistente al calore fino a 300 °C.

Passaggio Montare I'anello in metallo sulla calotta di vetro e installarlo.

Lampadina laterale

Passaggio Rimuovere il supporto per il ripiano sinistro

1 per accedere alla lampadina.

Passaggio Utilizzare un oggetto stretto e smussato

2 (ad es. un cucchiaino) per rimuovere il ri-
vestimento in vetro.

Passaggio Pulire il coperchio in vetro.

3

Passaggio Sostituire la lampadina con una resistente

4 al calore fino a 300 °C.

Passaggio Installare il coperchio in vetro.

5

Passaggio Installare il supporto per il ripiano sinistro.

6

C _T—/

12. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

/\ AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

12.1 Cosa fare se...

.
ﬁ L'apparecchiatura non si accende o non si riscalda

@ Causa possibile

v

= Soluzione

L’elettrodomestico non € collegato a una fonte di ali-
mentazione elettrica o non & collegato correttamente.

Accertarsi che I'elettrodomestico sia collegato corretta-
mente all’'alimentazione elettrica.

L'orologio non € impostato.

Impostare I'orologio, per i dettagli fare riferimento a
Funzioni Orologio capitolo, Come impostare: Funzioni
Orologio.

La porta non & chiusa correttamente.

Chiudere completamente lo sportello.
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L'apparecchiatura non si accende o non si riscalda

@ Causa possibile

v

Soluzione

E saltato il fusibile.

Assicurarsi che il fusibile sia la causa del problema.
Qualora il problema si ripresenti, contattare un elettrici-
sta qualificato.

L’apparecchiatura Sicurezza bambini & accesa.

Rimandiamo al capitolo “Menu”, Sottomenu per: Opzio-
ni.

Y
Componenti

@ Descrizione

v

Soluzione

La lampadina & bruciata.

Sostituire la lampadina, per ulteriori dettagli imandiamo
al capitolo “Pulizia e cura”. Come effettuare la sostitu-
zione: Lampadina.

Interrompere la pulizia in caso di interruzioni
di corrente. Ripetere I'operazione di pulizia se
viene interrotta da un guasto di corrente.

OE Problemi col segnale Wi-Fi

@ Causa possibile

v

Soluzione

Problemi con segnale di rete wireless.

Controllare se il dispositivo cellulare & collegato alla re-
te wireless.

Controllare la rete e il router wireless.

Riavviare il router.

Nuovo router installato oppure & stata modificata la
configurazione del router.

Per configurare nuovamente I'apparecchiatura e il di-
spositivo cellulare rimandiamo al capitolo "Prima dell’'u-
so0” Collegamento wireless.

Il segnale della rete wireless & debole.

Spostare il router il pit vicino possibile all'apparecchia-
tura.

Il segnale wireless € disturbato da un altro forno a mi-
croonde nelle immediate vicinanze dell'apparecchiatu-
ra.

Spegnere il forno a microonde.

Evitare di usare un altro forno a microonde e il Control-
lo Remoto dell'apparecchiatura contemporaneamente. |
microonde disturbano il segnale Wi-Fi.

12.2 Come gestire: Codici di errore

Quando si verifica un errore software, il display mostra un messaggio di errore.
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In questa sezione verra presentato un elenco dei problemi che & possibile gestire

autonomamente.

@ Codice e descrizione

-V

= Soluzione

C2 - la Termosonda € nella cavita dell’apparecchiatura
durante Pulizia per pirolisi.

Estrarre la Termosonda.

C3 - la porta non € chiusa completamente durante Pu-
lizia per pirolisi.

Chiudere la porta.

F111 — Termosonda non € inserita correttamente nella
presa.

Collegare la spina completamente Termosonda nella
presa.

F240, F439 - i campi touch sul display non funzionano
correttamente.

Pulire la superficie del display. Verificare che non ci sia
sporcizia sui campi touch.

F601 - c’€ un problema con Wi-Fi segnale.

Verificare la connessione di rete. Rimandiamo al capito-
lo “Prima di iniziare a usare I'apparecchiatura”, connes-
sione Wireless.

F604 - il primo collegamento al Wi-Fi non riuscito.

Spegnere e riaccendere |'apparecchiatura e riprovare.
Rimandiamo al capitolo “Prima di iniziare a usare I'ap-
parecchiatura”, connessione Wireless.

F908 - il sistema dell'apparecchiatura non si puo colle-
gare al pannello di controllo.

Accendere e spegnere dell'apparecchiatura.

Quando uno di questi messaggi di errore continua a comparire sul display, significa che un
sotto-sistema guasto potrebbe essere stato disattivato. In questo caso invitiamo a contattare il
proprio rivenditore o un Centro Assistenza Autorizzato. Qualora si verifichi uno di questi errori,
il resto delle funzioni dell'apparecchiatura continuera a funzionare in modo normale.

@ Codice e descrizione

-V

= Soluzione

F602, F603 — Wi-Fi non & disponibile.

Accendere e spegnere dell'apparecchiatura.

12.3 Dati dell’Assistenza

Qualora non sia possibile trovare una soluzione al problema, contattare il rivenditore o un

Centro di assistenza autorizzato.

Le informazioni necessarie per il Centro Assistenza si trovano sulla targhetta dei dati. La
targhetta si trova sul telaio anteriore della cavita dell’apparecchiatura. Non rimuovere la
targhetta dei dati dalla cavita dell’apparecchiatura.

Consigliamo di annotare i dati qui:

Modello (Mod.)

Codice prodotto (PNC)

Numero di serie (S.N.)
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13. EFFICIENZA ENERGETICA

13.1 Informazioni sul prodotto e scheda informativa sul prodotto

Nome del fornitore AEG

Identificazione modello BSE778380T 944188814
BSK778380T 944188827

Indice di efficienza energetica 61,2

Classe di efficienza energetica At++

Consumo energetico con carico standard, modalita tradizionale

1,09 kWh/ciclo

Consumo di energia con un carico standard, modalita a circolazio-

ne d'aria forzata

0,52 kWh/ciclo

Numero di cavita

1

Fonte di calore Elettricita
Volume 711
Tipo di forno Forno da incasso
BSE778380T 36.5 kg
Massa
BSK778380T 36.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Apparecchiature elettriche per la cottura per uso domestico - Parte 1: Cucine, forni, forni a va-

pore e griglie - Metodi per la misura delle prestazioni.

13.2 Risparmio energetico

L'apparecchiatura ha di funzioni che
consentono di aiutarvi a risparmiare
energia durante le operazioni di cottura di
tutti i giorni.

Assicurarsi che la porta dell'apparecchiatura
sia chiusa quando I'apparecchiatura € in
funzione. Non aprire troppo spesso la porta
durante la cottura. Tenere pulita la
guarnizione della porta e assicurarsi che sia
ben fissata nella posizione corretta.

Servirsi di pentole in metallo per migliorare il
risparmio energetico .

Ove possibile, non pre-riscaldare
I'apparecchiatura prima della cottura.

Ridurre quanto piu possibile gli intervalli fra le
diverse operazioni di cottura quando vengono
preparati piu piatti contemporaneamente.
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Cucinare con ventola
Ove possibile, servirsi delle funzioni di cottura
con la ventola per risparmiare energia.

Calore residuo

Se si attiva un programma con la selezione
Durata e il tempo di cottura € superiore a 30
minuti, in alcune funzioni dell'apparecchiatura
le resistenze si spengono automaticamente in
anticipo.

La ventola e la lampada continuano a
funzionare. Quando si spegne
I'apparecchiatura, il display visualizza il
calore residuo. Si pud usare quel calore per
mantenere le pietanze in caldo.

Quando la durata di cottura & superiore ai 30
minuti, ridurre la temperatura
dell’apparecchiatura al minimo 3-10 minuti
prima della fine del processo di cottura. La
cottura proseguira grazie al calore residuo
all'interno dell’apparecchiatura.

Utilizzare il calore residuo per scaldare altri
piatti.



Tenere in caldo gli alimenti

Scegliere I'impostazione di temperatura piu
bassa per sfruttare il calore residuo e
mantenere calda la pietanza. La spia di
calore residuo o la temperatura compaiono
sul display.

Cottura con lampada spenta
Spegnere la lampada in fase di cottura.
Accenderla solo quando & necessario.

14. STRUTTURA DEL MENU
14.1 Menu

Cottura ventilata umida
Funzione progettata per risparmiare energia
in fase di cottura.

Quando si utilizza questa funzione, la
lampadina si spegne automaticamente dopo
30 secondi. E possibile riaccendere la
lampada, ma questa azione ridurra i risparmi
energetici previsti.

Voce menu Applicazione

Cottura guidata Elenca i programmi automatici.

Pulizia Elenca i programmi di pulizia.

Preferiti Elenca le impostazioni preferite.

Opzioni Per impostare la configurazione dell'apparecchiatura.
Impostazioni Connessione Per impostare la configurazione di rete.

Configurazione

Per impostare la configurazione dell'apparecchiatura.

Assistenza tecnica

Mostra la versione del software e la configurazione.

14.2 Sottomenu per: Pulizia

Sottomenu

Applicazione

Svuotamento serbatoio

Procedura per la rimozione dell'acqua residua dalla relativa vaschetta

dopo aver utilizzato le funzioni vapore.

Pulizia per pirolisi, rapido

Durata: 1 h.

Pulizia per pirolisi, normale

Durata: 1 h 30 min.

Pulizia per pirolisi, intenso

Durata: 3 h.

Decalcificazione Procedura per la pulizia del circuito di generazione vapore dal calcare
residuo.
Risciacquo Procedura di risciacquo e pulizia del circuito di generazione vapore

dopo un utilizzo frequente delle funzioni a vapore.

14.3 Sottomenu per: Opzioni

Sottomenu

Applicazione

Luce forno

Accensione e spegnimento della lampada.
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Sottomenu

Applicazione

Sicurezza bambini

Previene I'attivazione accidentale dell'apparecchiatura. Quando I'op-
zione é attiva, il testo Sicurezza bambini compare sul display all’ac-
censione dell'apparecchiatura. Per abilitare 'uso dell'apparecchiatura,
scegliere le lettere del codice in ordine alfabetico. Quando 'opzione &
attiva e |'apparecchiatura & spenta, la porta dell'apparecchiatura &
bloccata. L'accesso al timer, all'operazione da remoto e alla lampadi-
na & disponibile con I'opzione attiva.

Riscaldamento rapido

Riduce il tempo di riscaldamento. E disponibile solo per alcune delle
funzioni dell'apparecchiatura.

Promemoria Pulizia

Accende e spegne il promemoria.

Visualizza ora

Accende e spegne l'orologio.

Visualizzazione orario digitale

Cambia il formato dell'indicazione oraria visualizzata.

14.4 Sottomenu per: Connessione

Sottomenu

Descrizione

Wi-Fi

Per attivare e disattivare: Wi-Fi.

Operazione da remoto

Per attivare e disattivare il telecomando.
Opzione visibile solo dopo I'attivazione: Wi-Fi.

Funzionamento con telecomando

Per avviare automaticamente il funzionamento remoto dopo aver pre-
muto START.
Opzione visibile solo dopo I'attivazione: Wi-Fi.

Rete

Per controllare lo stato di rete e la potenza del: Wi-Fi.

Ignorare rete

Per disabilitare la connessione automatica dell'apparecchiatura alla
rete corrente.

14.5 Sottomenu per: Configurazione

Sottomenu Descrizione

Lingua Imposta la lingua dell'apparecchiatura.

Luminosita Imposta la luminosita del display.

Volume toni Attiva e disattiva il tono dei tasti a sfioramento. Non € possibile disatti-

vare i segnali acustici per: @

Volume acustico

Imposta il volume delle tonalita e dei segnali dei tasti.

Durezza dell'acqua

Imposta la durezza dell'acqua.

Imposta ora

Imposta I'ora e la data attuali.
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14.6 Sottomenu per: Assistenza tecnica

Sottomenu

Descrizione

Modalita demo

Codice di attivazione/disattivazione: 2468

Versione software

Informazioni sulla versione software.

Ripristino impostazioni iniziali di fabbrica

Ripristina le impostazioni di fabbrica.

15. E SEMPLICE!

Prima di iniziare a usare il dispositivo sara necessario impostare:

Durezza dell’'ac-

Lingua Luminosita Volume toni Volume acustico qua Imposta ora
Iniziare a utilizzare I'apparecchiatura
Avvio rapido Accendere I'appa- Passaggio 1 Passaggio 2 Passaggio 3

recchiatura e avviare
la cottura con la tem-
peratura predefinita
e l'orario della fun-
zione.

Tenere premuto: @ I:\ ... -seleziona- Premere: START .
re la funzione prefe-
rita.

Spegnimento rapi-
do

Spegnere I'apparec-
chiatura, su qualsiasi
schermo o messag-
gio in qualsiasi mo-
mento.

(D - tenere premuto finché non si spegne l'apparecchiatura.

Avviare la cottura

Passaggio 1 Passaggio 2 Passaggio 3 Passaggio 4 Passaggio 5
@ |Z’ N oC OK START )
- premere per accen- - . - premere per avvia-
dere l'apparecchiatu- selezionare la fun- - impostare la tem- - premere per con- " e di cot-
PP zione cottura. peratura. fermare. P

ra.

tura.

Scopri come cucinare in modo rapido

Utilizza i programmi automatici per preparare rapidamente una pietanza con le impostazioni predefinite:

Cottura guidata

Passaggio 1

Passaggio 2

Passaggio 3 Passaggio 4

Premere: @

Premere: —.

u— N iere il piatto.
Premere:/\e Cottu- Scegliere il piatto

ra guidata.

Usare le funzioni rapide per impostare il tempo di cottura necessario

Funzione Finish Assist 10%
Usare la Funzione Finish Assist 10% per aggiungere ul-
teriore tempo quando rimane il 10% del tempo di cottu-

ra.

Per allungare il tempo di cottura, premere +1min.
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16. CONSIDERAZIONI SULL'AMBIENTE

Riciclare i materiali con il simbolo C/:) Buttare
I'imballaggio negli appositi contenitori per il
riciclaggio. Aiutare a proteggere 'ambiente e
la salute umana e a riciclare rifiuti derivanti da
apparecchiature elettriche ed elettroniche.
Non smaltire le apparecchiature che riportano
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il simbolo g insieme ai normali rifiuti
domestici. Portare il prodotto al punto di
riciclaggio piu vicino o contattare il comune di
residenza.



NEVAINOJAMIEM REZULTATIEM

Pateicamies, ka izvélgjaties AEG izstradajumu! Esam to radijusi, lai nodroSinatu
nevainojamu izpildi daudzu gadu garuma, izmantojot inovativas tehnologijas, kas palidz
vienkarsot dzivi — iespé€jas, ko neatradisiet parastas iericés. Ludzu, veltiet dazas mindtes
tam, lai izlasttu So materialu un gitu labakus rezultatus.

Apmekléjiet masu timekla vietni, lai:

®OE

sanemtu lietoSanas ieteikumus un broSuras, ka ari traucéjummekléSanas, servisa un
remonta informaciju:

www.aeg.com/support

registrétu savu ierici labaka servisa sanemsanai:

www.registeraeg.com

iegadatos savai iericei papildpiederumus, vienreizéjas lietoSanas materialus un
originalas rezerves dalas:
www.aeg.com/shop

KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar misu pilnvaroto servisa centru, nodroSiniet, lai jums bitu pieejami $adi dati:
modelis, PNC, sérijas numurs.

ST informacija ir noradita uz datu plaksnites.

/\ Uzmanibu / drosibas informacija
® Vispariga informacija un ieteikumi
Ar vidi saistita informacija

Izmainu tiesibas rezervétas.
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2. DROSIBAS NORADIJUMI....c.uuiiuiiiiicicieieieieieieieeeiceeseeeieiesesesesesesenssesenenas 289
3. IZSTRADAJUMA APRAKSTS.....cuririririririeieieieneseeeeeseneneneseseseneeenesessnssanas 293
4. VADIBAS PANELIS..........cooiuiiiiiiiiiiiciciicisis s 294
5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES...........ccccoviiniinccncciecees 295
6. IZMANTOSANA IKDIENA........coiuiuiiririeiririneneeieeeeeeeeeneseneseneseseneeseseseeeenenes 298
7. PULKSTENA FUNKCIJAS..........coiiiiiiii 302
8. IZMANTOSANA: PAPILDPIEDERUMI.........cccoiiiiiii e 303
9. PAPILDFUNKCIJAS. ... . 305
10. PADOMIUN IETEIKUML.......coiiiiiiiiiiiiii 306
11. KOPSANA UN TIRISANA. .......coiiiiiiiiiniese e 309
12. PROBLEMRISINASANA . ......coouitiiiiiteieieieieieisieieee et seseeeees 314
13. ENERGOEFEKTIVITATE ..ottt 317
14. IZVELNES STRUKTURA.........ooiiiiiiiciiciicsccccsc e 318
15. TAS IR VIENKARSI! ...ttt eeeenenenes 320
16. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU........cccevuirireieieieiieeieieieineenenns 321

LATVIESU 287



1. /A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusSies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.
Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu
izmantot nakotne.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici un
komplektacija ieklautajam mobilajam iericem My AEG
Kitchen .

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nelaujiet bé€rniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

Ja iericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

ST ierice paredzéta tikai &diena gatavosanai.

St ierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas apstaklos un
telpas.

So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vid€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.
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* lerices uzstadisanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

 Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

» Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

« Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, tas janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam
specialistam.

« UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespejamibas.

+ UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem un ierices
iekSienes virsmai.

* Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavoSanas traukus.

« Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto édiena sensoru
(temperaturas sensoru).

 Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

* lerices tinsanai neizmantojiet tvaika firitaju.

 Pits virsmas stikla durvju firiSanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tiriSanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadejadi stikls var saplist.

» Pirms pirolitiskas tirisanas iznemiet piederumus no
cepeskrasns un noslaukiet izlijusas vielas.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana + Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.
levérojiet kopa ar ierici piegadatas
/\ BRIDINAJUMS! uzstadiSanas norades.

L o L * Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir
lerici drikst uzstadit tikai kvalificéta smaga. Vienmér izmantojiet drogibas
persona. cimdus un slégtus apavus.

Nonemiet visu iesainojumu. Nevelciet ierici aiz roktura.
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» Uzstadiet ierici droda un atbilstosa vieta,
kas atbilst uzstadisanas prasibam.

* NodroSiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.

» Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties,
ka bus iespé&jams brivi atvert tas durvis.

* lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas
sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas
padevi.

* lebuvetajau iericei jaatbilst standarta DIN
68930 stabilitates prasibam.

Skapi$a minimalais aug- 578 (600) mm
stums (skapi$a zem darba
virsmas minimalais aug-

stums)

Skapi$a platums 560 mm
Skapi$a dzilums 550 (550) mm
lerices priekSpuses aug- 594 mm
stums

lerices aizmugures aug- 576 mm
stums

lerices priek$puses pla- 595 mm
tums

lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 567 mm
lerices ieblveésanas dzi- 546 mm
lums

lerices dzilums ar atvértam 1027 mm
durvim

Ventilacijas atveres mini- 560x20 mm

malais izmérs. Atvere
apak$éja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. 1500 mm
Kabelis tiek novietots aiz-
muguréja labaja start

Montazas skrives 4x25 mm

2.2 Elektrotikla savienojums

* Vienmeér izmantojiet pareizi uzstaditu un
droSu kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

* Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas
elektropadeves kabeli nepiecieSams
nomaintt, to javeic tuvakaja autorizétaja
servisa centra.

* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar
ierices durvim vai niSu zem ierices vai
atrasties to tuvuma, it ipasi, ja ta darbojas
vai durvis ir karstas.

» Dalas, kas nodro$ina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izolétajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

* Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklut.

< Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

* Nekad neatslédziet ierici no fikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmer velciet aiz
kontaktspraudna.

« Irjaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices:
automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskrivejami drosinataji), zeméjuma
noplides automatslédzi un savienotaji.

« Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem
elektrotikla poliem. 1zolacijas iericé
atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz
3 mm.

« Pilniba aizveriet ierices durvis pirms
kontaktspraudna ievietoSanas elektrotikla
kontaktligzda.

< Srierice ir aprikota ar baroSanas vadu un
kontaktdaksu.

2.3 LietoSana

/\ BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréeku un elektroSoku.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka

vai spradziena risks.

+ Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificeétam elektrikim.

* lericei jabut iezemétai.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.
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* Nemainiet 81 produkta specifikaciju.

« Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.

» LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.




» |zsledziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

» levérojiet piesardzibu, atverot ierices
durvis, kamér ta darbojas. Var notikt
karsta gaisa izpli$ana.

» Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskaré ar tudeni.

* Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns
durvim.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

» Atveriet ierices durvis piesardzigi.
Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu,
var rasties spirta tvaiku un gaisa
maisijums.

* Nelaujiet dzirkstelem vai atvéertai liesmai
nonakt saskaré ar ierici, kad atverat
durvis.

* Neievietojiet iericé un neglabajiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas
vielas vai ar viegli uzliesmojosam vielam
piesucinatus priekSmetus.

* Neizpaudiet savu Wi-Fi paroli citam
personam.

paneli lidz ierice péc lietoSanas nav pilnigi
atdzisusi.

2.4 Apripe un tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav savainojumu un ierices

aizdegSanas un bojajumu risks.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

» Lai novéerstu emaljas bojajumus vai krasas
mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai
citus priekSmetus nepastarpinati uz
ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet tdeni karsta ierice.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavosanas beigam.

— ieverojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.

» Emaljas vai nerlis€josa térauda krasas
maina neietekmé ierices darbibu.

» Mitram kukam izmantojot dzilo pannu.
Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.

» Vienmér gatavojiet partiku ar aizvertam
ierices durvim.

« Jaierice ir uzstadita aiz mebelu panela
(pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka
ierices darbibas laika Sis durvis nekad nav
aizvertas. Aiz aizvérta mebelu panela var
uzkraties siltums un mitrums un attiecigi
izraisit ierices, iebuvétas mebeles vai
gridas bojajumus. Neaizveriet mébelu

* Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrotikla.

« Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav
risks, ka stikla paneli var ieplist.

« Jadurvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

* Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

« Regulari firiet ierici, lai novérstu virsmas
materiala nolietoSanos.

e Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lldzek|us. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,

« Jalietojat cepeskrasns tiriSanai
paredzétus aerosolus, ieverojiet razotaja
droSibas noradijumus, kas atrodami uz
iepakojuma.

2.5 Pirolitiska tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!

Savainojumu/aizdegSanas/Kimisko
izmesu (dumu) risks pirolitiskaja rezima.

* Pirms pirolitiskas tiriSanas un iepriek$€jas
karséSanas iznemiet no cepesSkrasns
iekSpuses.

— Jebkurus parmeérigus partikas
atlikumus, izlijuso/ uzkrajusos ellu vai
taukvielas.

— Visus iznemamos priekSmetus
(tostarp, plaukti, sanu vadotnes utt.
dalas, kuras ietilpst iekartas
komplektacija), jo ipasi nepiedegosos
katlus, pannas, paplates, piederumus
utt.

* Uzmanigi izlasiet visas norades par
pirolitisko tirisanu.

* Nelaujiet bérniem tuvoties iekartai, kamer

darbojas pirolitiska tirisana. lerice klUst |oti
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karsta un no priek§€jam ventilacijas

atverém izplust karsts gaiss.

» Pirolitiska tiriSana ir augstas temperatiras
process, kur$ var izraisit izgarojumu
raSanos no gatavotas partikas atliekam un
konstrukcijas materialiem, tapéc
patérétajiem tiek ieteikts talak minétais.

— nodroSiniet labu ventilaciju pirolitiskas
finSanas laika un péc tas.

— nodroSiniet labu ventilaciju
iepriek$éjas karséSanas laika un péc
tas.

* Neizslakstiet vai neizlejiet tdeni uz
cepeskrasns durvim pirolitiskas tirisanas
laika vai péc tas, lai izvairitos no stikla
panelu bojasanas.

» Ar pirolitisko funkciju aprikoto
cepeskrasnu / gatavoto €dienu palieku
izdalitie izgarojumi, saskana ar aprakstu,
nav kaifigi cilvékiem, tai skaita maziem vai
personam ar veselibas traucéjumiem.

» Pirolitiskas firsanas un iepriekS€jas
karséSanas laika un péc tas turiet
majdzivniekus talak no iekartas. Mazi
majdzivnieki (it ipasi putni un rapuli) var
bat loti jutigi pret temperatiras izmainam
un raditajiem izgarojumiem.

» Nepiedegosas virsmas uz katliem,
pannam, paplatém utt. var tikt bojatas ar
pirolitiskas tiriSanas procesa augsto
temperaturu visas pirolitiskajas
cepeskrasnis un tas var bt ari neliela
daudzuma kaitigu izgarojumu avots.

2.6 Gatavosana ar tvaiku

— Peéc gatavoSanas ar tvaiku atveriet
ierices durvis piesardzigi.

2.7 lekSéejais apgaismojums

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav risks sanemt elektroSoku.

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav apdegumu un ierices bojajumu
risks.

+ Izplustosais tvaiks var izraisit apdegumus:
— Atverot ierices durvis, kad ir aktivizéta
funkcija, rikojieties uzmanigi. Var
izplUst tvaiks.
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« Informacija par $aja produkta esoso lampu
(lampam) un atseviski nopérkamajam
rezerves lampam: Sis lampas ir
paredzétas ekstremaliem fiziskajiem
apstakliem, pieméram, temperaturai,
vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas
iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav
paredzétas citiem lietoSanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

« Sis razojums satur gaismas avotu, kura
energoefektivitates klase ir G.

* lzmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju
spuldzes.

2.8 Serviss

« Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.
» Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.9 Utilizacija

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav savainosanas vai nosmaksanas
risks.

» Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas
iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

« Atvienojiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.

» Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot
ierice.



3. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

3.1 Visparejs parskats

n a a Vadibas panelis
| | | Displejs
I:I |:| n Udens atvilkine
( — o~ 5 N g Termozondes kontaktligzda
-6) N\ Z//%mg 5| Sildelements
% B Lampa
) 0 Ventilators
{
®C ﬂ AtkalkoSanas izvadcaurule
E Plaukta atbalsts, iznemams

Plauktu imeni

3.2 Papildpiederumi

Restots plaukts
GatavoSanas traukiem, kiku formam, cepesiem.

—

Cepama Paplate
Kdkam un biskvitiem.

Grila/cepama panna
Lai apbrininatu un ceptu, vai ka paliktnis tauku
savak$anai.
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Termozonde

Temperatura mérisanai €diena iekSpuse.

Teleskopiskas vadotnes

Lai vieglak ieliktu un iznemtu paplates un restoto

plauktu.

4. VADIBAS PANELIS
4.1 Vadibas panela parskats

516

IESLEGT / IZSLEGT

Nospiediet un turiet nospiestu, lai ieslégtu un izslégtu ierici.

Izvélne Norada ierices funkcijas.
1zlase Uzskaita iecienitakos iestatijumus.
Displejs Rada ierices pasreizéjos iestatijumus.

Lampas slédzis

Lai ieslégtu un izslégtu lampu.

Qo0 ENE

Atra uzsilsana

Lai ieslégtu un izslégtu funkciju: Atra uzsildana.

N/

Piespiediet

*O-P @35

Pavirziet Nospiediet un turiet nospiestu
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Pieskarieties virsmai ar pirksta galu. Slidiniet pirksta galu pari virsmai. Pieskarieties \gg’r?a' uz 3 sekun-

4.2 Displejs

A B Displejs ar galveno funkciju kopu.
| | A, Wi-Fi
=z 12:30 B. Diennakts laiks
C. SAKT/PARTRAUKT
0 85°C 1 SOOC D. Temperatira
E. Karsé$anas funkcijas
®) 15min @ | | START F. Taimers
| i | | G. Termozonde (tikai atseviSkiem modeliem)

|
G F E D C

Displeja indikatori

Pamata indikatori — lai parvietotos pa izvélni displeja.

< »
OK Izvélné atgriezties _ _._") . [ = x
R . Lo - - h Pédéjas darbibas  lespéju ieslégSana un izsleégsa-
Izvéles/iestatijumu apstiprinaSana.  vienu limeni atpa- atcelsana na
kal. . :

Skanas signals funkciju indikatori — beidzoties iestatitajam gatavoSanas laikam, atskanés signals.

D STOP z
Lo Funkcija ir ieslégta. e
Funkcija ir ieslégta. Ediena gatavosana beidzas automati- Skanas signals ir izslegts.

ski.

Taimera indikatori

S (%)

Funkcijas iestatiS8ana: Atliktais starts. lestatljuma atcel$ana.

Wi-Fi Indikators — iericei var izveidot Wi-Fi savienojumu.

-
0

Wi-Fi savienojums ir ieslégts.

Talvadiba Indikators — iericei ir pieejama talvadiba.

vp)

Talvadiba ir ieslégts.

5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".
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5.1 Sakotnéja tiriSana

= &5 =<r
= ey

1. solis. 2. solis 3. solis

Tiriet ierici un piederumus tikai ar
mikro$kiedras dranu, siltu Gdeni un
maigu tirisanas lidzekli.

No ierices iznemiet piederumus un
nonemamos plauktu balstus.

levietojiet iericé piederumus un iz-
nemamos plauktu balstus.

5.2 Pirmreizéjais savienojums
Displejs rada “Laipni ludzam!” zinojumu péc pirmas savieno$anas.

lestatidana: Valoda, Displeja spilgtums, Taustinu skana, Skanas signala skalums, Udens
cietiba, Diennakts laiks.

5.3 Bezvadu savienojums ¥

Lai pievienotu nepiecieSamo ierici, veiciet turpmako.

» Bezvadu fikls ar interneta savienojumu.

» Tam paSam bezvadu tiklam pieslégta mobila ierice.

1. solis Lai lejupieladétu lietotni My AEG Kitchen : Ar mobilas ierices kameru skengjiet QR kodu uz datu
plaksnites, lai tiktu novirziti uz AEG majas lapu. Tehnisko datu plaksnite atrodas uz ierices iekSpu-
ses priek§éja ramja. Jus varat ari lejupieladét lietotni tiesi no lietotnu veikala.

2. solis Izpildiet noradijumus par darba uzsak$anu ar lietotni.

3. solis leslédziet ierici.

4. solis P p— . - L
Nospiediet — . Atlasiet: lestatijumi / Savienojums.

5. solis. . . - A -

— pavelciet vai nospiediet, lai ieslégtu: Wi-Fi.
6. solis lerices bezvadu modulis ieslégsies 90 sekunzu laika.
Frekvence 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz
Protokols IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM

Maksimala jauda EIRP <20 dBm (100 mW)

Wi-Fi modulis NIUS-50

5.4 Programmaturas licences
Saja izstradajuma nodrosinata

aprindu sniegto ieguldijumu ST projekta
attistiba.

programmatura satur komponentus, kas
balsfiti bezmaksas un atvérta pirmkoda
programmatura. AEG pateicas par atklata
pirmkoda programmaturas un robotehnikas
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Lai pieklGtu pirmkodam, kura pamata ir Sie
bezmaksas un atvérta pirmkoda
programmaturas komponenti, kuru licences
nosacijumos ir noteikts publicEéSanas
pienakums, ka ari lai aplukotu pilnu to



autortiesibu informaciju un piemérojamos 5.5 Sakotnéja uzkarsésSana
licences nosacijumus, apmekléjiet vietni

http://aeg.opensoftwarerepository.com (mape lepriek$ uzkarséjiet tukSu cepeskrasni pirms

NIUS) pirmas lietoSanas.
1. solis Iznemiet no cepeskrasns visus piederumus un nonemamos plauktu balstus.
2. solis

lestatiet maksimalo temperaturu funkcijai: \z]
Laujiet cepeskrasnij darboties 1 stundu.

3. solis

lestatiet maksimalo temperatiru funkcijai:
Laujiet cepeskrasnij darboties 15 minites.

@ lepriek$€jas karsésanas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un dimi. NodroSiniet telpa ventilaciju.

5.6 lestatisana Udens cietiba Izmantojiet testa strémeli vai sazinieties ar
savu Udensapgades uznémumu, lai

Pieslédzot cepeskrasni elektrotiklam, jums ir parbauditu adens cietibas pakapi.

jaiestata udens cietibas pakape.

& % El

1. solis 2. solis 3. solis 4. solis
levietojiet testa strémeli Nopuriniet no testa strée- Péc 1 minltes nosakiet lestatiet ddens cietibas pa-
Gdent uz aptuveni 1 se- meles lieko udeni. Udens cietibas pakapi, iz-  kapi: lzvélne / lestatijumi /
kundi. Nenovietojiet testa mantojot turpmak sniegto  Uzstadigana / Udens cietiba.
strémeli zem teko$a tabulu.
adens.

@ Testa strémeles krasas turpina mainities. Parbaudiet dens cietibu ne vélak ka vienu mindti péc testa veik$a-
nas.

Jis varat mainit Gdens cietibas pakapi izvélné: lestatijumi / Uzstadisana / Udens cietiba.

Turpmak esosaja tabula ir noradits tdens cietibas diapazons (dH) ar atbilstoSo kalcija
nogul$nu limeni un Gdens kvalitates klasifikaciju. Korigéjiet Gdens cietibas pakapi saskana ar
tabulu.

Udens cietiba Testa stréme- Kalcija noguls- Kalcija noguls- Udens klasifi-
— le nes (mmol/l) nes (mgl/l) kacija
Pakape dH

1 0-7 I:I 0-1,3 0-50 miksts

2 8-14 lII 1,4-2,5 51-100 videji ciets
3 15-21 lil 2,6-3,8 101-150 ciets
4 =22 m 23,9 =151 loti ciets
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Ja Udens cietibas pakape ir 4, piepildiet
udens atvilktni ar negazétu pudelés pilditu

tdeni.

6. IZMANTOSANA IKDIENA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 lestatiSana. KarséSanas funkcijas

1. solis leslédziet cepeskrasni. Displeja ir redzama nokluséjuma karséSanas funkcija.
2. solis Nospiediet karséSanas funkcijas simbolu, lai atvértu apaksizvelni.
3. soli . . N . . N _ _
solis Atlasiet karséSanas funkciju un nospiediet: OK. Displejs rada iestatito temperataru.
4. soli o . .
solis Temperatiras iestatiS8ana. Nospiediet OK.
5. solis

Nospiediet START .
Termozonde - jus varat pievienot sensoru jebkura bridi pirms édiena gatavos$anas vai tas laika.

STOP - nospiediet, lai izslégtu karsédanas funkciju.

6. solis

Izslédziet cepeskrasni.

6.2 Ka iestatit: Tvaika karséSanas funkcija

1. solis leslédziet cepeskrasni.
Atlasiet karsé$anas funkcijas simbolu un nospiediet to, lai ieietu apaksizvélné.
2. soli . ) . . "
solis Nospiediet . lestatiet tvaika karséSanas funkciju.
3. soli . R . o I
solls Nospiediet: OK. Displeja bis redzami temperatiras iestatijumi.
4. solis lestatiet temperataru.
5. solis i OK
Nospiediet .
6. solis Nospiediet idens atvilktnes vaku, lai to atvertu.
7. solis Piepildiet Gdens atvilktni ar aukstu Gdeni lidz maksimalajam fmenim (aptuveni 950 ml), lidz atskan

skanas signals vai displeja paradas pazinojums. Neuzpildiet tdens atvilktni pari tas maksimalajai ie-
tilpibai. Pastav dens noplides, parplisanas un mébelu bojajumu risks.

/\ BRIDINAJUMS!

Izmantojiet tikai aukstu krana Gdeni. Neizmantojiet filtrétu (no mineralvielam
attiritu) vai destilétu udeni. Neizmantojiet citu veidu skidrumus. Neiepildiet
tdens atvilktné uzliesmojosus vai spirtu saturoSus skidrumus.
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8. solis levietojiet tdens atvilktni tas sakotnéja pozicija.

9. solis Nospiediet START .
Péc aptuveni 2 minatém paradas tvaiks. Cepeskrasnij sasniedzot iestafito temperatiru, atskan ska-
nas signals.

10. solis Ja Gdens atvilktné beidzas tGdens, atskan skanas signals. Uzpildiet Gdens atvilktni.

11. solis Izslédziet cepeskrasni.

12. solis Péc gatavoSanas iztukSojiet ddeni no atvilktnes.
Skatiet sadalu “Kop$ana un firiSana. Tvertnes iztukSoSana.

13. solis Cepeskrasns iekSpusé€ var uzkraties atlikusa Gdens kondensats. Péc gatavo$anas uzmanigi atveriet

cepeskrasns durvis. Kad cepeskrasns ir atdzisusi, nosusiniet tas iekSpusi ar mikstu dranu.

6.3 lestatiSana Gatavosanas paligs

Katram €dienam $aja apakSizvelné ir ieteikta funkcija un temperatura. Jus varat mainit laiku un
temperatdru.

Dazus édienus var gatavot art ar:
* Automatisks svars
* Termozonde

Ediena sagatavotibas pakape:
» Pusjéls vai Mazak

. Vidéjs

» Labi izcepts vai Vairak

1. solis leslédziet cepeskrasni.
2. soli —
solis Nospiediet: —.
. soli LY
3. solis Nospiediet: /\9 levadiet: GatavoSanas paligs.
4, solis Atlasiet édienu vai édiena veidu.
5. solis

Nospiediet START .

6.4 Karsésanas funkcijas

STANDARTS

Karsésanas funkcija LietoSana

v

Grils

Planu produktu grilé$anai un maizes grauzdésanai.

Infratermiska grileSana

vov

¥

Lielakus cepes$a gabalu un majputnu galas ar kauliem cep$anai viena plaukta iment.
Sacepumu pagatavo$ana un apbrininasana.
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Karsésanas funkcija

LietoSana

Karsésana ar ventilato-

®

ru

Ediena vienlaicigai cep$anai un kaltéSanai lidz pat tris plauktu limeni. lestatiet tempe-
ratdru par 20-40 °C zemak neka funkcijai Aug$./Apakskarsésana.

¥

Saldéta partika

Pusfabrikatu kraukSkiguma (piem., kartupeli fri, kartupelu daivinas vai pilditas panka-
cinas) panaksanai.

Augs./Apakskarsésana

Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta liment.

2

Picas funkcija

Picas cep$anai. Kartigai apbrininasanai, lai padaritu kraukskigu apaksu.

Apakskarsésana

Kikas ar krauk$kigu pamatni cepSana un partikas konservésanu.

i)

=

Miklas raudzésana

Rauga miklas paatrinatai uzraudzésanai. Ta novérs rauga miklas virspuses izzuSanu
un saglaba miklas elastigumu.

SPECIALIE

Karsésanas funkcija

LietoSana

=

Konservésana

Darzenu konservéSanai (piem., marinéti darzeni).

Skélés sagrieztu auglu, darzenu un sénu kaltéanai.

Trauku uzsildiSana

Skivju uzsildisanai pirms &diena pasniegsanas.

S\

Ediena atkausé$anai (darzeni un augli). Atkausé$anas laiks ir atkarigs no sasaldétas
partikas daudzuma un izméra.

YY)
Atkausésana
Tadiem edieniem ka lazanja un kartupelu sacepums. Sacepumu pagatavo$ana un
54§ apbriininasana.
e g
Sacepums

300 LATVIESU



Karsésanas funkcija LietoSana

¢°C Mikstu, suligu ceptu édienu pagatvosana.
Léna gatavosana
g Ediena uzturéana siltuma.

Siltuma uzturésana

7]

Yol

Si funkcija ir paredzéta energijas taupisanai gatavosanas laika. Izmantojot $o funkciju,
temperatlra cepeskrasns iek$pusé var atSkirties no iestatitas temperatdras. Tiek iz-
mantots atlikusais siltums. SildiSanas jaudu var samazinat. Plasaka informacija pie-

Ventilatora kars. ar mi-  gjama nodala “Ikdienas lieto$ana” sniegtajas piezimés par: Ventilatora kars. ar mitru-
trumu mu.
TVAIKS
Karsésanas funkcija LietoSana
(n) Edienam, kas tiek atkartoti uzsildits ar tvaiku, virséja karta nek|lst sausa. Karstums
15§ izplatas 1€ni un vienmérigi, laujot tam iegut tadu garSu un smarzu, ka tikko pagatavo-

Ediena uzsildi$ana ar
tvaiku

tam édienam. So funkciju var izmantot édiena uzsildiSanai tiesi uz $kivja. JUs varat
vienlaikus atkartoti uzsildit vairakus $kivjus, izmantojot dazadus plauktu limenus.

Maizes cepsana

Izmantojiet So funkciju, lai pagatavotu maizi un bulcinas ar profesionala konditora iz-
ﬁ pildijumam pielidzinamu krauk$kigumu, krasu un garozas spidumu.

({\) Si funkcija ir piemérota galas, putnu galas, cepeskrasns &dienu un sautéjumu teriné
\l/ pagatavosanai. Tvaika un karsé$anas kombinacija padara galu suligu un mikstu, ar
Low kraukskigu garozinu.

Zems mitrums

6.5 leslegtas piezimes. Ventilatora
kars. ar mitrumu

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu
energoefektivitates klases un ekodizaina
prasibam (saskana ar standartu EU 65/2014
un EU 66/2014). Parbaudes saskana ar:

IEC/EN 60350-1

Cepeskrasns durvim jabut aizvertam
cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta
un cepeskrasns darbotos ar vislielako
iespéjamo energoefektivitati.

Izmantojot So funkciju, lampa automatiski
izslédzas péc 30 sekundém.

Gatavo$anas noradijumus skatiet sadala
“leteikumi un padomi”, Ventilatora kars. ar
mitrumu. Visparigus elektroenergijas
taupiSanas ieteikumus skatiet nodalas
“Energoefektivitate” sadala “Elektroenergijas
taupisana”.
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7. PULKSTENA FUNKCIJAS

7.1 Pulkstena funkciju apraksts
Pulkstena Lietosana
funkcija
Pulkstena LietoSana J
funkcija Laika regulé- GatavoSanas laika pagarinasana.
- Sana
Gatavosa- Ediena gatavo$anas ilguma iestafisa-
nas laiks na. Maksimalais ilgums ir 23 st. Atgadina- Laika atskaites iestatisana. Maksima-
59 min. jums lais ilgums ir 23 st. 59 min. Si funkcija
neietekmé ierices darbibu.
Darbibas Darbibu iestatiS8ana péc taimera laika
beigas atskaites beigam. Laika skaifi-  Uzrauga, cik ilgi darbojas funkcija. Lai-
— Sana ka skaitiSana — jus varat to ieslégt un
Atliktais Ediena gatavo$anas sakuma un/vai izslegt.
starts beigu atlik§ana.

7.2 lestatiSana. Pulkstena funkcijas

Pulkstena iestatiSana

1. solis Nospiediet Diennakts laiks.

2. solis lestatiet laiku. Nospiediet: OK.

Ediena gatavosanas laika iestati$ana

1. solis Atlasiet karsé$anas funkciju un temperatiru.

2. solis. Nospiediet: @

3. solis lestatiet laiku. Nospiediet: OK.

Funkcijas beigu iespéjas atlasiSana

1. solis Atlasiet karsésanas funkciju un temperataru.
2. sollis. Nospiediet: QD

3. solis lestatiet gatavo$anas laiku.

4. solis Nospiediet ® ® @

5. solis Nospiediet Darbibas beigas.

6. solis Atlasiet vélamo: Darbibas beigas.

7. solis

Nospiediet: OK. Atkartojiet darbibu, l1dz displeja ir redzams galvenais ekrans.

Gatavosanas sakuma atlikSana

1. solis KarséSanas funkcijas un temperaturas iestatiSana.
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Gatavosanas sakuma atlikSana

2. solis -

' Nospiediet: @
3. solis lestatiet gatavoSanas laiku.
4, solis

Nospiediet ® ® @

5. solis Nospiediet Atliktais starts.

6. solis Atlasiet vertibu.

7. soli
solis Nospiediet: OK. Atkartojiet darbibu, l1dz displeja ir redzams galvenais ekrans.

Gatavosanas laika pagarinasana

Kad atliku$i 10 % no gatavo$anas laika un édiens vél neskiet gatavs, jus varat pagarinat gatavo$anas laiku. Ta-
pat ir iespéjams mainit karséSanas funkciju.

Nospiediet +1 min, lai pagarinatu gatavoSanas laiku.

Taimera iestatijjumu mainiSana

1. solis Nospiediet: QD
2. solis lestatiet taimera vértibu.
3. solis

Nospiediet: OK.

lestafito laiku ir iespéjams mainit jebkura bridi visa gatavoSanas laika.

8. IZMANTOSANA: PAPILDPIEDERUMI

8.1 Papildpiederumu ievietoSana Augsta mala ap plauktu nelauj édiena

Neliela iedobe augspusé palielina drosibu. gatavoSanas traukiem noslidét no plaukta.

Sis iedobes ari palidz novérst sasvérsanos.

Restots plaukts:
lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena vadot-
nes stieniem
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Cepama Paplate / Cepama panna: —
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbalsta rez- \
ga vadotném.

8.2 Termozonde

Termozonde — méra temperatiru édiena iekSiené. Jus varat to izmantot ar visam karséSanas
funkcijam.

lespéjams iestatit divu veidu temperaturas:

C ”?

Cepeskrasns temperatdru: minimala — 120 °C Ediena iek$&jo temperatiiru.

Labakam gatavosanas rezultatam:

Ediena sastavdalam jabiit istabas  Neizmantojiet to $kidru édienu  Gatavo$anas laika tam ir japaliek édiena.
temperatara. pagatavoSanai.

Cepeskrasns aprékina aptuveno gatavosSanas beigu laiku. Tas ir atkarigs no produktu
daudzuma, iestatitas cepeskrasns funkcijas un temperaturas.

LietoSana Termozonde

1. solis leslédziet cepeskrasni.
2. solis lestatiet karsé$anas funkciju un, ja nepiecieSams, cepeskrasns temperataru.
3. solis levieto$ana. Termozonde.
Gala, putnu gala un zivis Sautéjums teriné
levietojiet galu Termozonde galas, zivs centra, ve- levietojiet galu Termozonde galu pasa sautéjuma centra.
lams pasa biezakaja tas vieta. NodroSiniet, ka vis-  Termozonde jabut stabili novietotam viena vieta cepSanas
maz 3/4 Termozonde atrodas €diena iekSpusé. laika. Lai to panaktu, ievietojiet to cieta édiena sastavdala.

Lai nostiprinatu silikona rokturi, atbalstiet uz cepama trau-
ka malas. Termozonde. Gals Termozonde nedrikst pie-
skarties cepama trauka apaksai.
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4. solis lespraudiet Termozonde cepeskrasns priek$pusé eso$aja ligzda.
Displeja redzama pasreizéja temperatira: Termozonde.

5. solis /‘? - nospiediet, lai iestafitu sensora iek$&jo temperatiru.

6. solis L nospiediet, lai iestafitu vélamo iespéju:
« Skanas signals - édienam sasniedzot iestatito temperatiru, atskanés skanas signals;
« Skanas signals un partraukt gatavot - @dienam sasniedzot iestatito temperatiru, atskanés ska-

nas signals un cepeskrasns beigs darboties.
7. soli
solis Atlasiet iesp&ju un vairakas reizes nospiediet: OK, lai parietu uz galveno ekranu.
. soli

8. solis Nospiediet: START .
Edienam sasniedzot iestafito temperatiru, atskanés skanas signals. Jus varat izvéléties partraukt
vai turpinat gatavosanu, lai parliecinatos, ka €diens ir labi izcepts.

9. solis Iznemiet Termozonde kontaktspraudni no ligzdas un iznemiet €dienu no cepeskrasns.

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav apdedzinasanas risks, jo Termozonde sakarst. Rikojieties uzmanigi,
atvienojot to un iznemot to no édiena.

9. PAPILDFUNKCIJAS

9.1 Saglabasana: Izlase laiku, temperatdru vai firiSanas funkciju. Varat

Varat saglabat savas izlases iestatijumus,

saglabat 3 izlases iestatijumus.

pieméram, karséSanas funkciju, gatavoSanas

1. solis lesledziet ierici.
2. solis Izvélieties veélamo iestatijumu.
. solis. — .
3. solis Nospiediet — . Atlasiet: I1zlase.
4. solis. Atlasiet Saglabat pasreizéjos iestatijumus.
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. solis.
5. solis Nospiediet +, lai pievienotu iestafijumu sarakstam: Izlase. Nospiediet OK.

k) — nospiediet, lai atiestatitu iestatijumu.

0 — nospiediet, lai atceltu iestatijumu.

9.2 Funkciju blokésana

STiespéja novérs nejausas izmainas karsésanas funkcija.

1. solis lesledziet ierici.
2. solis lestatiet karséSanas funkciju.
3. solis

7!:(, H — nospiediet vienlaikus lai aktivizétu funkciju.

Lai izslégtu funkciju, atkartojiet 3. soli.

9.3 Automatiska izslegSanas

Drogibas noliika ierice izslédzas péc kada @
laika, ja karsé$anas funkcija darbojas un (°C) (st.)

nemainat nekadus iestatijumus.

250 — maksimali 3
@ Automatiska izslegSanas nedarbojas ar
(°c) (st.) §adam funkcijam: Apgaismojums (lampa),
Termozonde, Beigu laiks, Léna gatavoSana.
30-115 125
120 - 195 85 9.4 DzesésSanas ventilators
200 - 245 55 lerices darbibas laika dzeséSanas ventilators

automatiski uztur ierices virsmas vésas.
Izsleédzot ierici, dzeséSanas ventilators var
turpinat darboties, lidz ierice bus atdzisusi.

10. PADOMI UN IETEIKUMI

10.1 Gatavosanas ieteikumi

®

Tabulas uzradita temperatira un cep$anas laiki ir tikai orientéjosi. Tie ir atkarigi no receptém un izmantoto sa-
stavdalu kvalitates un daudzuma.

Jasu ierice var cept un gatavot édienu citadak neka jisu iepriek$éja ierice. Talak redzamajos padomos attéloti
ieteicamie temperaturas, gatavo$anas laika un plauktu poziciju iestatijumi noteiktiem &dienu veidiem.

Ja nevarat atrast iestatijumus konkrétai receptei, meklégjiet tai lidzigu.

Sikakus gatavoS$anas ieteikumus skatiet gatavo$anas tabulas, kas pieejamas misu vietné. Lai atrastu GatavoSa-
nas padomus, parbaudiet PNC numuru uz ierices datu plaksnites ierices iekSienes priekSpusé.

10.2 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata glisanai ievérojiet laikus,
kas uzskaititi tabula.
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¥ = 5 E O

(°C) (min.)

Smalkmaizites, 16 cepama paplate vai dzila pan- 180 2 25-35
gabali na

Rulete cepama paplate vai dzila pan- 180 2 15-25
na

Vesela zivs, 0,2 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 15-25
na

Cepumi, 16 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 20-30
na

Makaruni, 24 gabali  cepama paplate vai dzila pan- 160 2 25-35
na

Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 20-30
na

Sala mikla, 20 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 20-30
na

Smilsu miklas cepu- cepama paplate vai dzila pan- 140 2 15-25
mi, 20 gabali na

Tartletes, 8 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 15-25
na

10.3 Ventilatora kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumSas krasas un neatstarojoS$as formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojoSiem traukiem.

Podini
Picas panna Cepsanas trauks Auglu piraga forma
Tumsa, neatstarojosa Tumsa, neatstarojosa 8 cnlfzrizmtt? s 5 Tums$a, neatstarojosa
28 cm diametrs 26 cm diametrs ’ 28 cm diametrs

cm augstums

10.4 Gatavosanas tabulas
parbaudes iestadem

Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar: EN 60350, IEC 60350 kombinacija.

LATVIESU 307



Cepsana viena imeni — cepSana formas

%

D

°C min

Biskvitkiika bez taukvielam KarséSana ar ventilatoru 160 45 - 60 2
Biskvitkiika bez taukvielam Augs./Apakskarsésana 160 45 - 60 2
Abolu pirags, 2 veidnes KarséSana ar ventilatoru 160 55-65 2
@20 cm

Abolu pirags, 2 veidnes Augs./Apakskarsésana 180 55 - 65 1
@20 cm

SmilSu mikla Karsé$ana ar ventilatoru 140 25-35 2
SmilSu mikla Augs./Apakskarsésana 140 25-35 2

CepsSana viena limeni — biskviti
Izmantojiet tre§a plaukta limeni.

%

°C min
Kdcinas, 20 paplaté, uzkarséjiet ~ Karsésana ar ventilatoru 150 20-30
tukSu cepeskrasni
Kdcinas, 20 paplaté, uzkarséjiet ~ Augs./Apakskarsésana 170 20-30

tukSu cepeskrasni

Cepsana vairakos limenos — biskviti

\/\

°C min
SmilSu mikla Karsésana ar ventilatoru 140 25-45 2/4
Kicinas, 20 paplaté, uzkarsé-  Karsésana ar ventilatoru 150 25-35 174
jiet tukSu cepeskrasni
Biskvitkiika bez taukvielam Karsésana ar ventilatoru 160 45 -55 2/4
Abolu pirags, 1 veidne katra Karsésana ar ventilatoru 160 55-65 2/4

rezgi (@ 20 cm)

Grils

leprieks 5 minutes uzsildiet tukSu cepeskrasni.

Grils ar maksimalas temperaturas iestafijumu.
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%

5 0

min
Karstmaize Grils 1-2 5
Liellopa steiks, gatavoSanas laika Grils 24 -30 4

vidd apgrieziet

11. KOPSANA UN TIRISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

11.1 Piezimes par tiriSanu

<

Tirsanas lidzekli

Tiriet ierices priekSdalu tikai ar mikroSkiedras dranu, kas iemérkta silta Gdent ar saudzigu
mazgasanas lidzekli.

Metala virsmu tiriSanai izmantojiet firisanas skidumu.

Traipu firiSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas [lidzekli.

—

Tiriet cepeskrasns iekSieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas palieku uz-
krasanas var izraisit ugunsgréku.

[

LietoSana ikdie-
na

Neuzglabajiet édienu iericé ilgak par 20 minGtém. P&c katras lietoSanas reizes nosusiniet ie-
rices ieksieni tikai ar mikro$kiedras dranu.

e,
Z24

Papildpiederumi

Tiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozit. Izmantojiet tikai mi-
kroSkiedras dranu, kura iemérkta siltd GdenT ar saudzigu mazgasanas lidzekli. Nemazgajiet
piederumus trauku mazgajamaja masina.

Netiriet piedegumdroSos piederumus ar abraziviem firisanas lidzekliem vai asiem priekSme-
tiem.

11.2 1znems$ana. Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu

cepeskrasni.

1. solis Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet, ldz ta atdziest.
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2. solis Uzmanigi, velkot plauktu balstus uz
augsu, izceliet tos no priek$éja fiksa- ’[
tora.

3. solis Pavelciet plaukta atbalsta priek$&jo
galu prom no sanu sienas. “

4. solis Izvelciet balstus no priek$éja fiksato-
ra.

Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas pretéja seciba.

11.3 Funkcijas Pirolitiska tiriSana =

izmantoSana /\ UZMANIBU!

Ja taja pasa virtuves skapi ir uzstaditas

citas ierices, nelietojiet tas, kad darbojas

/N BRIDINAJUMS! 81 funkcija. Tas var radit cepeSkrasns
bojajumus.

Tiriet cepeskrasni ar Pirolitiska tirisana.

Pastav apdedzinasanas risks.

Pirms Pirolitiska tiriSana:

Izslédziet cepeskrasni un uzgai- lznemiet no cepeskrasns visus pie- Nofiriet cepeskrasns iek$éjo apakséjo
diet, ldz ta atdziest. derumus. virsmu un durvju stikla iek$pusi ar siltu
Gdeni, mikstu dranu un maigu tirisanas

Nidzekli.

TinSanas laika nepiepildiet tvertni ar udeni. Tas restarté tiriSanas ciklu.

1. solis. leslédziet cepeskrasni.

2. solis Nospiediet = / Tiri$ana.

3. solis. Novietojiet cepamo paplati pirma plaukta liment, lai savaktu tdeni no tdens tvertnes.

OK_ nospiediet, lai uzsaktu idens tvertnes iztukSosanu.

4. solis Kad beidzas tvertnes iztukSoSana, iznemiet no cepeskrasns cepamo paplati un nonemamos plauk-
tu balstus. Kad beidzas tvertnes iztukSoSana, izslaukiet cepeskrasns tilpni un noslaukiet durvju stik-

la iekSpusi ar mikstu dranu. Nospiediet OK.

5. solis. Atlasiet tiriSanas rezimu.
lespéja TiriSanas rezZims ligums
Pirolitika tiriSana, atra Viegla tiriSana 1h
Pirolitika tiriSana, normala Vidéji intensiva tirisana 1 h 30 min
Pirolitika firiSana, intensiva Padzilinata firisana 3h

@ Kad sakas firiSana, lampa ir izslégta un dzes€josais ventilators darbojas atraka tempa.

Nospiediet STOP | jai apstadinatu tiri$anu pirms programmas beigam.
Nelietojiet cepeskrasni, kamér displeja nav nodzisis durvju bloké$anas simbols.
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Kad tiriSana beidzas:

Izslédziet cepeskrasni un uzgai- Iztiriet cepesSkrasns iekSieni ar miks- Notfiriet atlikumus no cepeskrasns
diet, dz ta atdziest. tu dranu. apak$géjas virsmas.

11.4 TinsSanas atgadinajums

Kad paradas atgadinajums, ieteicama tiriSana.

Izmantojiet funkciju Pirolitiska firisana.

11.5 lerices lietoSana. AtkalkoSana

Pirms saksanas:

Izsledziet cepeskrasni un uzgaidiet, |znemiet no cepesSkrasns visus  Parbaudiet, vai tdens atvilktne ir tuksa.
lldz ta atdziest. piederumus.

Pirma posma ilgums: aptuveni 100 min.

1. solis Novietojiet cepamo pannu pirma plaukta liment.

2. solis lelejiet Gdens atvilktné 250 ml atkalkoSanas lidzekla.

3. solis Piepildiet atlikuSo Gdens atvilkines dalu ar Gdeni lldz maksimala limena atzimei, lldz atskan signals
vai displeja tiek paradits zinojums.

4. solis Atlasiet: I1zvélne / Tiri$ana.

5. solis leslédziet funkciju un izpildiet displeja sniegtos noradijumus.
Sak darboties atkalko$anas procesa pirmais posms.

6. solis IztukSojiet dzilo cepeSpannu péc Sis pirma posma beigam un ievietojiet to atpakal iericé pirma
plaukta pozicija.

Otra posma ilgums: aptuveni 35 min.

7. solis Piepildiet atlikuSo tdens atvilktnes dalu ar tdeni ldz maksimala imena atzimei, ldz atskan signals
vai displeja tiek paradits zinojums.

8. solis Kad funkcija beidz darboties, iznemiet cepeSpannu no ierices.

@ Sis funkcijas darbibas laika lampa ir izslégta.

Kad atkalkoSanas process ir beidzies:

Izslédziet cepeskrasni. Kad cepeskrasns ir atdzisusi, notiriet  Atstajiet cepeSkrasns durvis atvértas
tas iekSpusi ar mikstu dranu. un uzgaidiet, lidz tas iekSpuse iz-
Zust.

@ Ja péc atkalkoSanas procesa cepeskrasni saglabajas kalkakmens nogulsnes, displeja paradisies noradijums
atkartot procediru.

11.6 AtkalkoSanas atgadinajums

Ir divi atgadinajumi, kas aicina atkalkot cepeskrasni. AtkalkoSanas atgadinajumu nevar izslégt.
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Veids Apraksts

Nestingrs atgadinajums lesaka atkalkot cepeskrasni.

Stingrs atgadinajums Obligati jaatkalko cepeskrasns. Ja jus neveicat cepeskrasns atkalko$anu, kad dar-
bojas stingrais atgadinajums, tvaika funkcija tiek atslégta.

11.7 LietoSana Skalosana

Pirms saks$anas:

Izsledziet cepeskrasni un uzgaidiet, lidz ta atdziest. Iznemiet no cepeskrasns visus piederumus.

1. solis Novietojiet cepamo pannu pirma plaukta liment.

2. solis Uzpildiet Gdens atvilktni ar Gdeni lidz maksimalajam limenim, idz atskan signals vai displeja tiek pa-
radits zinojums.

3. solis Atlasiet: I1zvélne / Tiri$ana / Skalo$ana.
llgums: aptuveni 30 min.

4. solis leslédziet funkciju un izpildiet displeja sniegtos noradijumus.

5. solis Kad funkcija beidz darboties, iznemiet cepeSpannu no ierices.

@ Sis funkcijas darbibas laika lampa ir izslégta.

11.8 LietoSana Tvertnes
iztukSosSana

Izmantojiet to péc édiena pagatavo$anas ar tvaika karséSanas funkciju, lai iztukSotu tdens
atvilktné atlikuSo tudeni.

Pirms saks$anas:

Izsledziet cepeskrasni un uzgaidiet, lidz ta atdziest. Iznemiet no cepeskrasns visus piederumus.
1. solis Novietojiet cepamo pannu pirma plaukta limenr.
2. solis Atlasiet: 1zvélne / TirSana / Tvertnes iztukSoSana.
llgums: 6 min
3. solis leslédziet funkciju un izpildiet displeja sniegtos noradijumus.
4. solis Kad funkcija beidz darboties, iznemiet cepeSpannu no ierices.

@ Sis funkcijas darbibas laika lampa ir izslégta.

11.9 Iznemsana un uzstadiSana: ierices modeliem ir atskirigs stikla panelu
Durvis skaits.
Lai nofiritu durvis un iek$€jos stikla panelus, /\ BRIDINAJUMS!

jus varat tas atvienot no ierices. Dazadiem

Durvis ir smagas.
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/\ UZMANIBU!

Apejieties ar stiklu uzmanigi, jo pasi
priekSeja panela malu tuvuma. Stikls var

saplist.

1. solis Atveriet durvis lldz galam.

2. solis Paceliet un piespiediet abu durvju
engu stiprindjuma sviras (A).

3. solis Aizveriet cepeskrasns durvis lidz pirmajai atvérS§anas pozicijai (aptuveni 70° lenki). Satveriet durvis
no abam pusém un pavelciet tas augSup virziena no cepeskrasns. Novietojiet durvis uz cietas virs-
mas, kas parklata ar mikstu dranu, ta, lai ar dranu saskartos to arpuse.

4. solis Turiet durvju augsdala esoSo apma-

li (B) no abam pusém un bidiet to
iekSup vérsta virziena, lai atbrivotu
spraudna blivi.

5. solis Pavelciet durvju apmali uz prieksu,
lai to izceltu. /,

6. solis Turiet durvju stikla panelus aiz to
augsejas malas un velciet tos ara
no vadotném vienu péc otra virzie-
na uz augsu.

7. solis Notiriet stikla panelus ar tdeni un
ziepém. Uzmanigi nosusiniet stikla
paneli. Nemazgajiet stikla panelus
trauku mazgajamaja masina.

8. solis Péc tirisanas veiciet iepriek$ miné-
tas darbibas apgriezta seciba.

9. solis Vispirms uzstadiet mazako paneli, péc tam lielako paneli un durvis.

11.10 Ka nomainit: Lampa

/\ BRIDINAJUMS!

ElektroSoka risks.
Lampa var but karsta.
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Pirms nomainat lampu:

1. solis 2. solis 3. solis
Izsledziet cepeskrasni. Uzgaidiet,  Atslédziet cepesSkrasni no elektrofik- leklajiet uz tilpnes gridas dranu.
ldz cepeskrasns ir atdzisusi. la.

Augséja lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.
—— =
r®7r'
——
AN &= L/
N ‘ ‘ /

2. solis Nonemiet metala gredzenu un notiriet stikla parsegu.

3. solis Nomainiet cepeskrasns lampu ar piemérotu 300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.

4. solis Nostipriniet metala gredzenu uz stikla apvalka un uzstadiet to.

Sanu lampa

1. solis Lai iegutu piekluvi lampai, iznemiet kreisas
puses plaukta balstu.

2. solis Izmantojiet planu, trulu priekSmetu (piemé-
ram, téjkaroti), lai nonemtu stikla parsegu.

3. solis Notiriet stikla parsegu.

4. solis Nomainiet cepeskrasns lampu ar pieméro-
tu 300 °C siltumizturigu cepes$krasns lam-
pu.

5. solis. levietojiet stikla parsegu.

6. solis Uzstadiet kreiso plaukta balstu.

12. PROBLEMRISINASANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".
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12.1 Ka rikoties, ja...

.
E lerice neieslédzas un/vai nesakarst

@ lespéjamais céelonis

v

= Risinajums

lerice nav pieslégta elektrotiklam vai ta ir pieslégta
elektrotiklam nepareizi.

Parbaudiet, vai ierice pareizi pievienota stravas pade-
vei.

Pulkstenis nav iestatits.

lestatiet pulksteni, informaciju skatiet Pulkstena funkci-
jas sadala “Ka iestafit” Pulkstena funkcijas.

Durvis nav pareizi aizvértas.

Aizvert durvis lidz galam.

|zdedzis droSinatajs.

Parliecinieties, ka ierices darbibas traucéjums nav sais-
fits ar drosinataju. Ja probléma atkartojas, sazinieties ar
kvalificétu elektriki.

lerice Bérnu droSibas funkcija iedegas.

Skatiet nodalas “lzvélne” apaksizvélni: lespéjas.

Y
Detalas

@ Apraksts

v

Risinajums

Spuldze ir izdegusi.

Nomainiet spuldzi; detalizéta informacija pieejama no-
dalas “Kopsana un tiri§ana" sadala “Ka nomainit: lam-

pu”.

Stravas padeves partraukums vienmer aptur
tirisanu. Atkartojiet tirfisanu, ja noticis
elektribas padeves partraukums.

OE Problémas ar Wi-Fi signalu

@ lespéjamais céelonis

v

= Risinajums

Problémas ar bezvadu signalu.

Parbaudiet, vai jusu mobila ierice ir savienota ar bezva-
du fiklu.

Parbaudiet savu bezvadu tiklu un marsrutétaju.
Restartéjiet marsrutétaju.

Uzstadits jauns marsrutétajs vai mainita ta konfiguraci-
ja.

Lai vélreiz konfigurétu ierici un mobilo ierici, skatiet no-
dalas “Pirms pirmas lietoSanas” sadalu “Bezvadu savie-
nojums”.

Bezvadu tikla signals ir vajs.

Novietojiet ruteri péc iespéjas tuvak iericei.
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OE Problémas ar Wi-Fi signalu

@ lespéjamais célonis

v

= Risinajums

Bezvadu signalam traucé mikrovilnu ierice, kas atrodas
ierices tuvuma.

I1zslédziet mikrovilnu krasni.

Izvairieties vienlaikus izmantot citu mikrovilnu krasni un
ierices talvadibas vadibu. Mikrovilni traucé Wi-Fi signa-
lam.

12.2 Ka parvaldit: Kladu kodi

Rodoties programmaturas kludai, displeja paradas klidas zinojums.

Saja sadala atradisiet sarakstu ar problémam, kuras pats varat novérst.

@ Kods un apraksts

%

= Risinajums

C2 — Termozonde atrodas cepeskrasns iekSpusé€, ka-
mér Pirolitiska firisana.

Iznemiet Termozonde.

C3 — durvis nav kartigi aizvértas, kamér Pirolitiska firi-
Sana.

Aizveriet durvis.

F111 — Termozonde nav pareizi ievietots ligzda.

levietojiet ligzda Termozonde lidz galam.

F240, F439 - skarienlauki displeja nedarbojas pareizi.

Notfiriet displeja virsmu. Parliecinieties, ka uz skarienlau-
kiem nav nefirumu.

F601 — probléma ar Wi-Fi signalu.

Parbaudiet fikla savienojumu. Skatiet sadalu "Pirms pir-
mas izmanto$anas", Bezvadu savienojums.

F604 — pirmais savienojums ar Wi-Fi neizdevas.

Izslédziet un ieslédziet ierici un méginiet vélreiz. Skatiet
sadalu "Pirms pirmas izmantoSanas", Bezvadu savieno-
jums.

F908 — ierices sistéma nevar izveidot savienojumu ar
vadibas paneli.

lerices izslég$ana un ieslégsana.

Ja kads no §im k|Udas zinojumiem turpina paradities displeja, tas nozimé, ka k|udaina
apak$sistéma var bt atspgjota. Sada gadijuma sazinieties ar tirgotaju vai pilnvarotu servisa
centru. Ja rodas kada no Sim klidam, paréjas ierices funkcijas turpinas darboties ka parasti.

@ Kods un apraksts

%

= Risinajums

F602, F603 — Wi-Fi nav pieejams.

lerices izslégSana un ieslégSana.

12.3 Servisa dati

Ja nevarat rast risindjumu, sazinieties ar ierices izplafitaju vai pilnvarotu servisa centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz ierices iekSpuses priekS§€ja ramja. Nenonemiet ierices iekSpusé esoso

tehnisko datu plaksniti.
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leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MOD)

Izstradajuma Nr. (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)

13. ENERGOEFEKTIVITATE

13.1 Produkta informacija un Produkta informacijas lapa

Piegadataja nosaukums AEG

Modela identifikacija BSE778380T 944188814
BSK778380T 944188827

Energoefektivitates indekss 61,2

Energoefektivitates klase At++

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes tradicionalaja rezima

1,09 kWh/cikla

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes piespiedu ventilatora

rezima

0,52 kWh/cikla

Kameru skaits

1

Siltuma avots

Elektriba

Skalums

711

Cepeskrasns veids

leblvéjama cepeskrasns

Svars

BSE778380T
BSK778380T

36.5 kg
36.5 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektroierices gatavo$anai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeskrasnis, tvaika cepeskras-

nis un grili — veiktspéjas mériSanas metodes.

13.2 Elektroenergijas taupi$ana

lerice aprikota ar funkcijam, kas lauj
taupit energiju, gatavojot ikdiena.

Parbaudiet, vai ierices darbibas laika tas
durvis ir pareizi aizvértas. Gatavosanas laika
neviriniet ierices durvis parak biezi.
Raugieties, lai durvju blive batu fira, un
gadaijiet, lai ta butu labi nofikséta sava
pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
elektroenergijas taupisanu.

Kad iesp€jams, nekarsgjiet ierici pirms
gatavo$anas.

Uzturiet péc iespéjas 1sakus partraukumus
starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
edienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupiSanas
nolika izmantojiet gatavoSanas funkcijas.

Atlikusais siltums

Dazu ierices funkciju gadijuma, ja ir aktivizéta
programma ar funkciju Darb. laiks un
gatavos$anas laiks parsniedz 30 minates,
karséSanas elementi automatiski izsledzas
atrak.
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Ventilators un lampa turpina darboties.
Izslédzot ierici, displeja tiek attélots atlikusais
siltums. JUs varat izmantot atlikuso siltumu,
lai uzturétu edienu siltu.

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 mindtes,
samaziniet ierices temperaturu lidz
minimumam 3-10 minutes pirms
gatavos$anas laika beigam. lericé atlikusais
siltums turpinas gatavot taja ievietoto édienu.

Izmantojiet atlikuSo cepeskrasns siltumu, lai
uzsilditu édienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp&jamo temperaturas
iestatijumu, lai izmantotu atliku$o siltumu un
saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma
indikators vai temperatura tiek paradita
displeja.

14. 1ZVELNES STRUKTURA

14.1 Izvélne

Gatavosana ar izslegtu cepeskrasns
apgaismojumu

GatavosSanas laika izsl€édziet cepeSkrasns
apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu
ST funkcija paredzéta energijas taupi$anai
gatavosanas laika.

Izmantojot So funkciju, apgaismojums
automatiski izslédzas péc 30 sekundém. Jus
varat to ieslégt atkartoti, tau i darbiba
samazinas paredzamo elektroenergijas
ietaupijumu.

lzvélnes elements

Izmantosana

Gatavos$anas paligs

Uzskaita automatiskas programmas.

Tirsana Uzskaita tiriSanas programmas.
Izlase Uzskaita iecienitakos iestatijumus.
lespéjas lerices konfiguracijas iestatiSana.
lestatijumi Savienojums Tikla konfiguracijas iestatiSanai.

UzstadiSana

lerices konfiguracijas iestatiSana.

Servisa izvélne

Rada programmatiras versiju un konfiguraciju.

14.2 Apaksizvelne: TiriSana

Apaksizvéelne

LietoSana

Tvertnes iztukSoSana

Atlikusa Gdens novadi$anas no tdens atvilktnes kartiba péc tvaika

funkcijas lietoSanas.

Pirolitika tirisana, atra ligums: 1 h.

Pirolitika tiriSana, normala

ligums: 1 h 30 min.

Pirolitika tiriSana, intensiva ligums: 3 h.

AtkalkoSana
atliekas.

Tvaika generatora kontlra tifi$anas kartiba, lai likvidétu kalkakmens

Skalo$ana

Tvaika generatora kontiira skalo$anas un fifiSanas kartiba péc biezas

tvaika funkciju izmanto$anas.
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14.3 Apaksizvélne: lespéjas

Apaksizvélne

Izmantos$ana

Apgaismojums (lampa)

leslédz un izslédz lampu.

Bérnu drosibas funkcija

Novérs nejausu ierices ieslégSanu. Ja iespéja ir ieslégta, ieslédzot ie-
rici, displeja paradas teksts Bérnu droSibas funkcija. Lai varétu lietot
ierici, ievadiet koda burtus alfabétiska seciba. Kad funkcija ir ieslégta
un ierice ir izslégta, tas durvis ir blokétas. Péc funkcijas aktiviz€éSanas
piekluve taimerim, talvadibas darbibai un lampai ir pieejama iespéja.

Atra uzsildana

Saisina uzkarsésanas laiku. lesp€ja pieejama tikai dazam ierices
funkcijam.

Tirsanas atgadinajums

leslédz un izslédz atgadinajumu.

Laika indikacija

leslédz un izslédz cepeskrasni.

Ciparu pulkstenis

Maina attélota laika formatu.

14.4 Apaksizvélne: Savienojums

Apaksizvélne

Apraksts

Wi-Fi

Lai iespé&jotu un atspé&jotu: Wi-Fi.

Talvadiba

Lai iespéjotu un atspéjotu talvadibu.
lespéja klust redzama tikai, ieslédzot: Wi-Fi.

Automatiska attalinata ekspluatacija

Automatiska talvadibas aktivizacija péc taustina SAKT nospie$anas.
lespéja klUst redzama tikai, ieslédzot: Wi-Fi.

Tikls

Lai parbauditu tikla statusu un signala jaudu: Wi-Fi.

Aizmirst tiklu

Pasreizeja tikla atslegSana no automatiska piesleguma iericei.

14.5 Apaksizvélne: UzstadiSana

Apaksizvéelne

Apraksts

Valoda

lestata ierices valodu.

Displeja spilgtums

lestata displeja spilgtumu.

Taustinu skana

leslédz un izslédz sensoru lauku skanu. Nav iesp&jams izslégt $adu

skanu: (D

Skanas signala skalums

lestata taustinu skanas un signalu skalumu.

Udens ciefiba

lestata Udens cietibas pakapi.

Diennakts laiks

lestata pasreizéjo laiku un datumu.
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14.6 Apaksizvélne: Servisa izvélne

Apaksizvélne

Apraksts

Demonstracijas rezZims

AktivizéSanas/deaktivizéSanas kods: 2468

Programmaturas versija

Informacija par programmaturas versiju.

Nodzést visus iestatijumus

Atjauno rlpnicas iestatijumus.

15. TAS IR VIENKARSI!

Pirms pirmas lietoSanas reizes jaiestata:

Valoda Displeja spilg- Taustinu skana Skanas signala Udens ciefiba Diennakts laiks
tums skalums
lerices lietoSanas uzsaksana
Atra ieslég$ana lesleédziet ierici un 1. solis. 2. solis 3. solis
saciet gatavot edie- — - —
nu, izmantojot funk-  Nospiediet un turiet O.. atlasiet Nospiediet:
cijas noklusgjuma nospiestu: W, vélamo funkciju. START .

temperatdru un laiku.

Atra izslég$ana Izslédziet ierici jeb-
kura darbibas posma
un jebkuras ekrana
pozicijas vai zinoju-
ma demonstréSanas
laika.

Nospiediet un turiet nospiestu ® lidz ierice izslédzas.

Saciet gatavot edienu

1. solis 2. solis

3. solis 4. solis 5. solis.

O]

— nospiediet, lai ie-
slégtu ierici.

a..

— atlasiet karsé$anas
funkciju.

START
— nospiediet, lai uz-
saktu édiena gatavo-
Sanu.

OK
— nospiediet, lai ap-
stiprinatu izveli.

C
— iestatiet: tempera-
taru .

Uzziniet, ka atri pagatavot édienu

Izmantojiet automatiskas programmas, lai atri pagatavotu édienu, izmantojot nokluséjuma iestatijumus:

Gatavosanas pa- 1. solis

2. solis

3. solis 4. solis

Iigs
Nospiediet @

Nospiediet —.

fu— < et adienu.
Nospiediet/\e Ga- Atlasiet édienu

tavosanas paligs.

Izmantojiet atras funkcijas, lai iestatitu édiena gatavosanas laiku

Funkcija “10 % Finish Assist”

Izmantojiet funkciju “10 % Finish Assist”, lai pagarinatu

Lai pagarinatu édiena gatavosanas laiku, nospiediet
+1 min.

laiku, kad atlikusi 10 % édiena gatavo$anas laika.
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16. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So

™, . = S
simbolu TP, levietojiet iepakojuma materialus | simbolu g kopa ar majsaimniecibas
atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties
un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot ar vietéjo pasvaldibu.

elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.
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PUIKIEMS REZULTATAMS

ACil, kad pasirinkote §j AEG gaminj. Mes jj sukiréme taip, kad nepriekaistingai veikty
daugelj mety — jame naudojamos pazangios technologijos ir naudingos unikalios
funkcijos, kurios palengvins jisy kasdienybe. Skirkite kelias minutes Siai instrukcijai
perskaityti, kad pasinaudotumeéte visais joje pateiktais patarimais.

Apsilankykite misy interneto svetainéje.

Cia rasite naudojimo patarimy, brosidry, informacijos apie trik&iy $alinima,
@ aptarnavimg ir remonta:
www.aeg.com/support
g Uzregistruokite savo gaminj ir naudokites papildomomis paslaugomis:
a/ www.registeraeg.com
Jisy prietaisui skirty priedy, nusidévinciy ir originaliy atsarginiy daliy ieSkokite Cia:
www.aeg.com/shop

KLIENTY APTARNAVIMAS IR TECHNINE PRIEZIORA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi  jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig informacija:
prietaiso modelis, PNC, serijos numeris.

Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny plokstéje.

VAN |spéjimo / perspéjimo ir saugos informacija
® Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.
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1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo
ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitreti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

» Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turinCiy labai sunkig
ir sudétinga negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

 Batina visg laikg prizituréti vaikus ir uztikrinti, kad jie
nezaisty su Siuo buitiniu prietaisu ar mobiliaisiais jrenginiais
su My AEG Kitchen .

 Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

« DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

« Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

 Vaikai be priezituros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezitros darby.

1.2 Bendrieji saugos reikalavimai

- Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

 Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos Ukiui.

 Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar sve€iy hamuose ir Kitoje
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panasioje aplinkoje, kur prietaiso haudojimo intensyvumas
nevirSija jprasto buitinio naudojimo.

» Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

* Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

* Prie$ vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

« Jei baty pazeistas maitinimo laidas, jj gali pakeisti tik
gamintojas, jo jgaliotasis techninés priezitros centras arba
panasios kvalifikacijos asmenys— antraip gali kilti elektros
pavojus.

« DEMESIO: Pasirupinkite, kad prie$ keiCiant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.

 DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. BUkite atsargus ir nelieskite kaitinimo
elementy ar prietaiso ertmés pavirsiy.

» Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
dékite mavédami karscCiui atsparias pirstines.

» Naudokite tik Siam prietaisui rekomenduojamg maisto
(kepimo) termometra.

« Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy istraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

* Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

* Dureliy stiklo nevalykite Siurks€iu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

* Prie$ pirolizinj valymg ISimkite i$ orkaités visus priedus ir
pasSalinkite didesnius kiekius maisto ar skysciy likuCiy.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas « Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.
/\ ISPEJIMAS! » Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
. o ) = jrengimo instrukcijomis.
Sj prietaisg jrengti privalo tik kvalifikuotas - Visada bikite atsargis, kai perkeliate
asmuo. prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada
» Nuimkite visas pakavimo medziagas.
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muvekite apsaugines pirstines ir avekite
uzdarg avalyne.

Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.
[renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

Prie§ montuodami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso dureles galima laisvai atidaryti.
Prietaise jrengta elektriné ausinimo
sistema. Ji turi bati prijungta prie elektros
maitinimo Saltinio.

[montuojamasis prietaisas privalo atitikti
standarte DIN 68930 numatytus stabilumo
reikalavimus.

Minimalus spintelés aukstis
(po darbastaliu)

578 (600) mm

Spintelés plotis 560 mm

Spintelés gylis 550 (550) mm

Prietaiso priekinés dalies 594 mm
aukstis

Prietaiso galinés dalies 576 mm
aukstis

Prietaiso priekinés dalies 595 mm
plotis

Prietaiso galinés dalies plo- 559 mm
tis

Prietaiso gylis 567 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 546 mm
Gylis su atidarytomis dure- 1027 mm
Iémis

Minimalus ventiliacijos ang- 560x20 mm
os dydis. Anga prietaiso

nugarélés apacioje

Pagrindinio maitinimo ka- 1500 mm
belio ilgis. Kabelis yra prie-

taiso nugarélées desiniaja-

me kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

/\ ISPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio pavojus.

Visus elektros prijungimus privalo atlikti
kvalifikuotas elektrikas.

Prietaisg privaloma jzeminti.

|sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.
Visada naudokite tinkamai jrengtg
jzemintg saugujj elektros lizda.
Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamujy laidy.

Bukite atsargus, kad nesugadintuméte
elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei
reikéty pakeisti maitinimo laida, tai turi
padaryti musy jgaliotasis techninés
prieziuros centras.

Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir
nebuty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés
yra karstos.

Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad
nebuty galima nuimti be jrankiy.

Elektros kiStuka | tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima.
|sitikinkite, kad jrengus prietaisg, elektros
laido kiStuka bity lengva pasiekti.

Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kistuko.

Norédami i$jungti prietaisg, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami i$ jy laikiklio), jZeminimo
nuotékio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo
jtaisa, kuris leidZia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp
izoliavimo jtaiso kontakty turi bati
maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

Iki galo uzdarykite prietaiso dureles, prie$
jkiSdami maitinimo laido kistuka | elektros
tinklo lizda.

Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu
maitinimo laidu ir kiStuku.
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2.3 Naudojimas

/\ |SPEJIMAS!

Suzalojimo, nudegimy ir elektros smugio
arba sprogimo pavojus.

Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

Pasirupinkite, kad ventiliacinés angos
nebaty uzblokuotos.

Nepalikite jjungto prietaiso be prieziuros.
Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

Atidarydami veikiancio prietaiso dureles
bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti
jkaitintas oras.

Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba jei prietaisas lie€iasi su vandeniu.
Nespauskite atidaryty dureliy.
Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro misinys.
Atidarydami dureles pasirtipinkite, kad
Salimais nebuty kibirks¢iy ar atviros
ugnies Saltiniy.

Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedékite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrekinty daikty.
Nesidalykite savo ,Wi-Fi“ slaptazodZiu.

Maistg visuomet gaminkite uzdare
prietaiso dureles.

Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés
(pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada buty atidarytos. Uz
dureliy gali kauptis karstis ir dregme, kurie
gali pakenkti prietaisui, baldams ar
grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po
naudojimo prietaisas visiSkai neataus.

2.4 Prieziura ir valymas

/\ ISPEJIMAS!

Suzalojimo, gaisro arba prietaiso
sugadinimo pavojus.

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.

Emalés apsauga nuo pazeidimy ir

iSblukimo:

— Nedékite orkaitéms skirty indy ar kity
objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

— Nedékite aliuminio folijos tiesiai ant
prietaiso ertmes dugno;

— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj
prietaisg.

— Nelaikykite prietaise paruosty drégny
patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargus montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.

Emalio ar nertdijanciojo plieno iSblukimas

neturi poveikio prietaiso veikimui.

Drégniems pyragams kepti naudokite gily

kepimo inda. Vaisiy sultys palieka démes,

kurias sudétinga pasalinti.
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Prie$ atlikdami priezitros darbus, iSjunkite
prietaisg ir iStraukite maitinimo laido
kiStuka i$ elektros tinklo lizdo.
Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali
sutrikti stiklo plokstés.

Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités |
jgaliotajj techninés priezitros centra.
Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso
dureles. Durelés yra sunkios!

Reguliariai valykite prietaisg, kad
apsaugotumete pavirsiy nuo
nusidévéjimo.

Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite SveiCiamyjy produkty,
Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

Jeigu naudojate orkaités purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty saugumo
nurodymuy.

2.5 Pirolizinis valymas

/\ ISPEJIMAS!

Suzalojimo / gaisro / cheminiy emisijy
(dimuy) rizika naudojant pirolizés rezima.

Prie$ pirolizinj valyma ir pirminj jkaitinimag
i$ orkaités iSimkite:

— maisto likucius, iSsipylusj aliejuy,
riebalus ir pan.

— bet kokius iSimamus daiktus (jskaitant
lentynas ir bégelius tiekiamus su
prietaisu), ypa¢ nepridegancius
puodus, keptuves, skardas, indus ir
pan.




» |démiai perskaitykite visg pirolizinio
valymo instrukcijg.

» Kol vykdomas pirolizinis valymas,
neprileiskite prie prietaiso vaiky. Prietaisas
pirolizinio valymo metu labai jkaista, o i$
ventiliacijos angy sklinda jkaites oras.

» Pirolizinis valymas — tai valymo procedura
jkaitinant orkaite iki aukStos temperaturos,
kurios metu gali iSsiskirti sudegusiy maisto
likuciy ir kity medziagy garai, todél
naudotojams rekomenduojame:

— pirolizinio valymo proceduros metu ir
jai pasibaigus gerai iSvédinkite
patalpa.

— pradinio iSankstinio jkaitinimo metu ir
jam pasibaigus gerai iSvedinkite
patalpa.

» Pirolizinio valymo metu ir jam pasibaigus
nepilkite ant orkaités dureliy vandens, kad
nesugadintumeéte stikliniy daliy.

+ Piroziliniy orkaiciy generuojami garai /
sudeginto maisto dimai Zmonems,
iskaitant vaikus ar sveikatos sutrikimy
turintiems asmenims, néra kenksmingi.

» Pirolizinio valymo metu ir jkaiting prietaisg
pasirupinkite, kad augintiniai nesiliesty
prie prietaiso. Mazi naminiai gyvunai (ypac
pauksciai ir ropliai) gali bati labai jautris
temperattry pokyciams ir karstiems
garams.

* Pirolizinio valymo metu auksta
temperatura gali pazeisti puody, keptuviuy,
skardy ir kt. priemoniy nepridegancius
pavirSius ir gali iSsiskirti nedidelis kiekis
kenksmingy gary.

2.6 TroSkinimas garuose

— Atsargiai atidarykite prietaiso dureles
po troskinimo garuose.

2.7 Vidinis apSvietimas

/\ ISPEJIMAS!

/N ISPEJIMAS!

Galite nusideginti arba sugadinti
prietaisa.

 I8siverze garai gali sukelti nudegimus:
— Veikiant Siai funkcijai, bikite atsargus
atidarydami prietaiso dureles. Garai
gali iSsiverzti.

Pavojus gauti elektros smugj.

+ Sjo gaminio viduje esanti (-&ios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias fizines sglygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatura,
vibracija, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo bisena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms ap$viesti.

« Siame gaminyje yra Sviesos Saltinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

« Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny
lemputes.

2.8 Paslauga

« Dél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
techninés prieziuros centrg.
» Naudokite tik originalias dalis.

2.9 ISmetimas

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

* Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
prietaisg, susisiekite su atitinkama
savivaldybeés jstaiga.

» |Straukite maitinimo laido kiStuka i$
maitinimo tinklo lizdo.

* Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir
pasalinkite jj.

* Nuimkite dureliy sklgstj, kad vaikai, ar
naminiai gyvunai nejstrigty prietaiso
viduje.
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3. GAMINIO APRASYMAS

3.1 Bendroji apzvalga

- s
1 O

5

Valdymo skydelis

Ekranas

StalCius vandeniui

Maisto termometro lizdas

A~ A
NRV§ 7
|
|

Sildymo elementas

Lempute

Ventiliatorius

AN AN

Kalkiy nuosédy Salinimo vamzdis

AN
Vi

Lentynos atrama, iSimama

B OONEEBNOENEA

Vietos lentynoje

3.2 Priedai

Vieliné lentynélé
Virtuves reikmenims, pyragy formoms,
prikaistuviams.

Kepimo padéklas
Pyragams ir sausainiams kepti.

Grilio / kepinimo prikaistuvis
Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.
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Maisto termometras
Temperaturai matuoti maisto viduje.

Teleskopiniai bégeliai
Skardoms ir groteléms lengviau jdéti ir iSimti.

4. VALDYMO SKYDELIS
4.1 Valdymo skydelio apzvalga

—= ges
CiD T T»
HEH o T
liungta / I8jungta Palaikykite paspaude, kad jjungtuméte ar iSjungtuméte prietaisa.
Meniu Prietaiso funkcijy sarasas.
Mégstamiausios Pateikiamas mégstamiausiy nuostaty sgrasas.
Ekranas Parodo esamas prietaiso nuostatas.
Lemputeés jungiklis Lemputei jjungti ir iSjungti.
ﬂ Greitas jkaitinimas Funkcijai jjungti ir iSjungti: Greitas jkaitinimas.
She «@~ QRS
Laikykite nuspaude Perkelti Paspauskite ir palaikykite nus-

paude.
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Palieskite pavirsiy pirstu. Braukite pirstu per pavirsiy. Lieskite pavirSiy 3 sekundes.

4.2 Ekranas

A B Ekranas su pagrindinémis funkcijomis.
| | A.  WiFirysys
= 1230 B. Paros laikas
C. PRADETI/SUSTABDYMAS
#085°C /I SOOC D. Temperatira
E. Kaitinimo funkcijos
®) 15min @ | | START F. Laikmatis
| i | | | G. Maisto termometras (ne visuose modeliuose)
G F E D C

Valdymo skydelio indikatoriai

Pagrindiniai indikatoriai — skirti narSyti valdymo skydelio meniu.

Sugrizti meniu  Panaikinti paskutinj

Patvirtinti pasirinkima / nustatyma. vienu lygiu atgal veiksma

Parinktims jjungti ir iSjungti.

|spéjamasis signalas pasibaigus laikui funkcijy indikatoriai — pasibaigus nustatytam kepimo laikui, iSgirsite
garso signala.

a e &
Funkcija jjungta. Funkcija jjungta. [spejamas!s s_lgnalas pasibaigus
Kepimas sustabdomas automatiskai. laikui iSjungtas.

Laikmacio indikatoriai

S Q

Jei norite nustatyti funkcija: Atidétas paleidimas. AtSaukti nustatyma.

WiFi rySys indikatorius — prietaisg galima prijungti prie ,Wi-Fi“.

)
=

WiFi rySys rysys jjungtas.

Nuotolinis valdymas indikatorius — prietaisg galima valdyti nuotoliniu budu.

vD)

Nuotolinis valdymas yra jjungta.

5. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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5.1 Pirminis valymas

= e, =

S =/

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas

Prietaisg ir jo priedus valykite tik
mikropluo$to $luoste, suvilgyta Silto
vandens ir Svelnaus ploviklio tirpale.

IS prietaiso iSimkite visus priedus ir
iSimamas lentyny atramas.

| prietaisg sudékite priedus ir iSima-
mas lentyny atramas.

5.2 Pirmasis prijungimas
Pirma kartg prisijunge ekrane matysite pasveikinimo praneSima.

Turite atlikti Siuos nustatymus: Kalba, Ekrano rySkumas, Mygtuky tonai, |[spéjamo signalo
garsas, Vandens kietumas, Paros laikas.

5.3 Belaidis ry$ys ¥

Norédami susieti prietaisg Jums prireiks:

+ Internetinio belaidzio rysio.

* Mobilaus prietaiso, prijungto prie to paties belaidZio tinklo.

1-as veiks- Jei norite atsisiysti My AEG Kitchen programéle: Mobiliojo prietaiso vaizdo kamera nuskaitykite var-

mas dinéje lenteléje pateiktg QR kodg ir bisite nukreipti | pradinj ,AEG" puslapj. Techniniy duomeny len-
tele rasite ant priekinio prietaiso ertmés rémo. Taip pat programéle galite atsisiysti i$ programéliy
parduotuveés.

2-as veiks- Vadovaukités programélés nurodymais.
mas

3-as veiks- |junkite prietaisa.

mas

4-as veiks- — L ) L .
mas Paspauskite — . Pasirinkite: Nustatymai / Prisijungimo nustatymai.
5-as veiks- @ ) . " . -

mas — pastumkite arba paspauskite, kad jjungtumeéte: WiFi rySys.

6-as veiks- Prietaiso belaidis modulis jsijungs po 90 sek.

mas
Daznis 2,4 GHz WLAN
2400-2483,5 MHz
Protokolas IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM
Maksimali galia EIRP <20 dBm (100 mW)
Wi-Fi modulis NIUS-50

5.4 Programinés jrangos licencijos atvirojo programinio kodo ir robotikos

= . L . bendruomenéms uz jy indélj.
Sio gaminio programinés jrangos elementai

yra atvirojo kodo ir nemokami. AEG dekoja

LIETUVIY 331



Siy nemokamy programinés jrangos 5.5 Pirminis paSildymas
elementy atvirgjj programinj koda, licencijas e L s
bei publikavimo ir autoriy teisiy sglygas rasite Pr'Le§tp|rmaJ[ naudojima ikaitinkite tuscia
adresu: http:// orkaite.
aeg.opensoftwarerepository.com (katalogas
NIUS).

1-as veiks- ISimkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.

mas
2- iks- i " _
m:: velks Nustatykite didZiausig funkcijos temperatira: E]
Palikite orkaite veikti 1 val.
- iks-
?n:: velks Nustatykite didZiausig funkcijos temperatura: .

Palikite orkaitg veikti 15 min

@ ISankstinio jkaitinimo metu i$ orkaités gali sklisti kvapas ir dimai. PasirGpinkite, kad patalpa bity védinama.

5.6 Kaip nustatyti: Vandens Naudokite lapelj vandens kietumui patikrinti
kietumas arba kreipkités j vandens tiekéjg.

Prijunge orkaite prie elektros tinklo turite
nustatyti vandens kietumo lygj.

& % )

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas
|kiSkite tikrinimo lapelj  Papurtykite tikrinimo lapelj, Palaukite 1 min., patikrin-  Nustatykite vandens kietu-
mazdaug 1 sek. | van- kad pa$alintuméte van- kite vandens kietumg pa- mo lygj: Meniu / Nustaty-
denj. Nekiskite tikrinimo dens pertekliy. gal toliau pateiktg lentele. mai / Pasirinkimas / Van-
lapelio po tekan¢iu van- dens kietumas.
deniu.

@ Tikrinimo lapelio spalva ir toliau keisis. Vandens kietumg matuokite praéjus ne daugiau nei 1 min. po testo.

Galite pakeisti vandens kietumo lygio nustatymg Siame meniu: Nustatymai / Pasirinkimas / Vandens kietumas.

Toliau lenteléje matysite vandens kietumo lygio intervalg (dH), atitinkamag kalkiy nuosédy lygj ir
vandens kokybe. Pakeiskite vandens kietumo lygio nustatymg vadovaudamiesi lenteléje
pateiktais duomenimis.

Vandens kietumas Tikrinimo la-  Kalcio nuosé- Kalcio nuosé- Vandens kla-
pelis dos (mmol/l) dos (mg/l) sifikacija

Lygis dH

1 0-7 :I 0-1,3 0-50 minkstas

2 8-14 ‘II 1,4-2,5 51-100 vidutiniSkai kietas
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Vandens kietumas Tikrinimo la-  Kalcio nuosé- Kalcio nuosé- Vandens kla-
. pelis dos (mmol/l) dos (mg/l) sifikacija
Lygis dH

3 15-21 ‘EI 2,6-3,8 101-150 kietas
4 222 m 23,9 =151 labai kietas

Jei vandens kietumo lygis 4, j staliy
vandeniui jpilkite buteliuose parduodamg
minkstg geriamajj vanden;.

6. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Kaip nustatyti: Kaitinimo funkcijos

1-as veiks- liunkite orkaitg. Valdymo skydelyje matysite numatytajg kaitinimo funkcija.
mas

2-as veiks- Paspauskite kaitinimo funkcijos simbolj, kad atidarytuméte papildomg meniu.

mas

3-i iks- R L I . . . _
mf:ss velks Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir paspauskite: OK. Valdymo skydelyje matysite temperatira.
4-as veiks- . _ 4o OK

mas. Nustatyti temperatirg. Paspauskite .

- iks-
fn:: velks Paspauskite: START .
' Maisto termometras - termometra galite prijungti bet kada, prie$ ruos$iant maistg ar jj ruoSdami.

STOP - paspauskite, kad isjungtumete kaitinimo funkcija.

6-as veiks- 1junkite orkaite.
mas

6.2 Kaip nustatyti: Kaitinimo garuose funkcija

1-as veiks- |junkite orkaite.

mas Pasirinkite kaitinimo funkcijos simbolj ir paspauskite jj, kad atvertuméte papildomag meniu.
rzn-:: veiks- Paspauskite . Nustatykite kaitinimo garuose funkcija.

3-as veiks- +.OK . . -

mas Paspauskite: . Valdymo pultelyje matysite temperatiros nuostatas.
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4-as veiks- Nustatykite temperatirg.
mas.

5-as veiks-

ite: OK
mas. Paspauskite: .

6-as veiks- Noredami atidaryti vandens stal€iuka, paspauskite jo dangtel].
mas

7-as veiks- Pripilkite | vandens stal€iukg didzZiausig leisting Salto vandens kiekj (mazdaug 950 ml); iSgirsite gar-
mas sinj signalg arba ekrane pamatysite atitinkama pranesima. Neperpildykite stal€iaus vandeniui. Van-
duo gali pratekeéti ir sugadinti baldus.

/\ ISPEJIMAS!

Naudokités tik Saltu vandentiekio vandeniu. Nenaudokite filtruoto (deminerali-
zuoto) arba distiliuoto vandens. Kity skysciy nenaudokite. | stal€iy vandeniui
nepilkite degiy skysciy arba alkoholiniy gérimy.

8-as veiks- [stumkite vandens stalCiuka j pradine jo padétj.
mas

9-as veiks- Paspauskite START .

mas Garai pasirodys mazdaug po 2 min Orkaitei pasiekus nustatytg temperatira, pasigirs signalas.
10-as Kai stalCiuje vandeniui baigsis vanduo, pasigirs signalas. Papildykite stal€iy vandeniui.
veiksmas

11-as ISjunkite orkaite.

veiksmas

12-as Baige gaminti maistg iSpilkite vandenj i$ stalCiaus vandeniui.

veiksmas  Zr. skyriy ,Valymas ir prieZitra“ Bakelio iStustinimas.

13-as Likes vanduo gali kondensuotis orkaités viduje. Baige gaminti maistg atsargiai atidarykite orkaités
veiksmas  dureles. Orkaitei atvésus nusausinkite jos vidy minksta $luoste.

6.3 Kaip nustatyti: Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama funkcija ir temperatira.
Galite koreguoti laika ir temperatira.

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gaminti naudodami:
« Pagal svorj
* Maisto termometras

Laipsnis iki kurio patiekalas gaminamas:
* Lengvai iSkeptas arba Maziau

* VidutiniSkai iSkeptas

» Gerai iSkeptas arba Daugiau

1-as veiks- |junkite orkaite.

mas
2-as veiks- i —

mas Paspauskite: —.

3-i ) . )

velial‘(ssmas Paspauskite: /f |veskite: Kepimo vadovas.
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4-as veiks- Pasirinkite patiekalg arba maisto tipa.

mas.

5-as veiks- Paspauskite: START .

mas.

6.4 Kaitinimo funkcijos

STANDARTINES

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

Ao oad

Grilis

Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuc¢iams kepti grilyje.

yov

¥

Terminis kepintuvas

Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti viename lygy-
je. Tinka apkepams ir skrudinti.

@

Karsto oro srautas

Skirta vienu metu kepti ir maistui dZiovinti trijuose lygiuose. Nustatykite 20-40 °C ma-
Zesne temperatirg nei Apatinis + virSutinis kaitinimas atveju.

£

Saldytas maistas

Traskiems pusfabrikac¢iams ruosti (pvz., gruzdintoms bulvytéms, keptoms bulvytéms
ar rytietiSkiems suktinukams).

Apatinis + virSutinis
kaitinimas

Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyje.

2

Picos programa

Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir traskiam pagrindui paruosti.

Apatinis kaitinimas

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.

)

=

Teslos kildinimas

tinga.
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SPECIALIOS FUNKCIJOS

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

=

Konservavimas

Skirta darzoviy konservams (pvz., marinuotiems agurkams) ruosti.

99

Dziovinimas

DZiovinti pjaustytus vaisius, darzoves ir grybus.

—
~
uru

Léks¢iy pasildymas

Skirta Iék&téms pasildyti pries patiekiant maista.

(YY)

Atitirpinimas

Atitirpinti maista (darzoves ir vaisius). Atitirpimo laikas priklauso nuo uz$aldymo mais-
to kiekio.

§§4
g
Apkepas "Au Gratin"

Lazanijai arba bulviy plokstainiui. Tinka apkepams ir skrudinti.

V°C
Kepimas zemoje tem-
peraturoje

Svelniems ir sultingiems kepsniams ruosti.

§

Silumos palaikymas

Palaikyti Siltg maista.

A

Drégnas konvek. kepi-
mas

Si funkcija ruosiant maista padeda taupyti energija. Naudojantis $ia funkcija tempera-
tara orkaitéje gali skirtis nuo nustatytos. ISnaudojamas perteklinis karstis. Kaitinimo
galig galima sumazinti. Daugiau informacijos rasite skyriuje ,Kasdienis naudojimas”,
Pastabos apie: Drégnas konvek. kepimas.

GARAI

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

G

Pasildymas garais

to, todél sukuriamas ka tik pagaminto maisto skonis ir kvapas. Sig funkcijg galima
naudoti maistui Sildyti tiesiog I€kstéje. Naudodamiesi skirtingomis groteliy padétimis
vienu metu galite Sildyti daugiau nei vieng lékste.

Z

Naudokite Sig funkcija traskiai, nuostabios spalvos ir blizgaus pavirSiaus duonai ir
bandeléms kepti.

Duona

Cn) Funkcija tinkama mésai, paukstienai, orkaités patiekalams ir troSkiniams ruosti. Dél
1] gary ir kar§¢io mésa pasidaro minksta ir sultinga, o jos pavirSius apskrunda.

Low

Drégmé maza
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6.5 Pastabos: Drégnas konvek.
kepimas

Si funkcija naudojama vertinant energijos
sgnaudy efektyvumo klase ir atitikimg
ekologiniams reikalavimams, kaip numato EU
65/2014 ir EU 66/2014. Patikros pagal:

IEC/EN 60350-1

Gaminant maista orkaités durelés turi bati
uzdarytos, kad funkcija nebuty nutraukta ir
veikty efektyviausiai.

7. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

7.1 Laikrodzio funkcijy apraSsymas

Laikrodzio Paskirtis

funkcija

Kepimo lai-  Maisto gaminimo trukmei nustatyti. Di-
kas dziausia trukmé 23 val. 59 min
Nutraukti Nustatyti funkcija, kuri jsijungia laikma-
veiksma ¢iui baigus veikti.

Atidétas pa-  Nustatyti jjungimo ir (arba) gaminimo
leidimas pabaigos laikg.

Naudojant Sig funkcija, lemputé automatiskai
iSsijungs po 30 sekundziy.

Nurodymus dél maisto gaminimo rasite
skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek.
kepimas. Dél energijos taupymo
rekomendacijy zr. skyriy ,Energijos
efektyvumas®, ,Energijos taupymas*.

Laikrodzio Paskirtis

funkcija

Laiko prate-  Pratesti gaminimo laika.

simas

Priminimas  Nustatyti atgalinés laiko atskaitos lai-
ka. Daugiausiai 23 val. 59 min. Si
funkcija nedaro jtakos prietaiso veiki-
mui.

Laikmatis Stebima, kiek laiko veikia funkcija.

Laikmatis — galite ja jjungti ir iSjungti.

7.2 Kaip nustatyti: Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti laikrodj

1-as veiks- Paspauskite Paros laikas.

mas

2-as veiks- . . L. OK
mas Nustatykite laikg. Paspauskite: .

Kaip nustatyti gaminimo trukme

1-as veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir nustatykite temperatra.
mas

2-as veiks- (N

mas Paspauskite: O

3-i . ’ .

veliell(ssmas Nustatykite laikg. Paspauskite: OK.

Kaip pasirinkti pabaigos parinktj

1-as veiks-
mas

Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir nustatykite temperatira.
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Kaip pasirinkti pabaigos parinktj

2-as veiks- (N

mas Paspauskite: O

3-ias Nustatykite maisto gaminimo laika.
veiksmas

4-as veiks- )

mas Paspauskite: .

5-as veiks- Paspauskite Nutraukti veiksma.
mas.

6-as veiks- Pasirinkite norimg Nutraukti veiksma.
mas

7-as veiks-

mas Paspauskite: OK. Kartokite veiksma, kol valdymo skydelyje pamatysite pagrindinj langa.

Kaip atidéti maisto gaminimo pradzia

1-as veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir temperatira.
mas

2-as veiks-

(N
mas Paspauskite: O

3-ias Nustatykite maisto gaminimo laika.
veiksmas

4-as veiks-

te: © @ @
mas Paspauskite: .

5-as veiks- Paspauskite Atidétas paleidimas.
mas.

6-as veiks- Pasirinkite reikSme.
mas

7-as veiks-

mas Paspauskite: OK. Kartokite veiksma, kol valdymo skydelyje pamatysite pagrindinj langa.

Kaip pratesti maisto gaminimo laika

Kai lieka 10 % gaminimo laiko ir panasu, kad maistas per tg laika nebus paruostas, galite pratgsti gaminimo laika.
Js taip pat galite pakeisti kaitinimo funkcija.

Spauskite +1min, kad pratestuméte maisto gaminimo laika.

Kaip pakeisti laikmacio nuostatas

1-as veiks-

(N
mas Paspauskite: O

2-as veiks- Nustatykite laikmacio rodmeni.
mas

3-ias

veiksmas Paspauskite: OK.

Gamindami maistg jus bet kada galite pakeisti nustatyta laika.
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8. KAIP NAUDOTI: PRIEDAI

8.1 Priedy naudojimas Aukstas lentynos krastelis neleis prikaistuviui

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma. nuo jos nuslysti

|linkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo.

Vieliné lentynélé:
|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy.

Kepimo padéklas / Gilus prikaistuvis:
|stumkite skardg tarp lentynos laikikliy.

8.2 Maisto termometras

Maisto termometras — vidinei maisto temperattrai matuoti. Galite naudoti su kiekviena
kaitinimo funkcija.

Reikia nustatyti dvi temperatiiry reikSmes.

C ”?

Orkaités temperatira: nuo 120 °C. Temperatira patiekalo viduje.

Geriausiems kepimo rezultatams uztikrinti:

Maisto produktai turi bati kambario Nenaudokite skystiems patieka- Gaminant jis turi bati patiekalo viduje.
temperaturos. lams.

Orkaité apskaiciuoja apytikrj maisto gaminimo pabaigos laikg. Jis priklauso nuo maisto kiekio,
nustatytos orkaités funkcijos ir temperatiros.
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Kaip naudoti: Maisto termometras

1-as veiks- |junkite orkaite.
mas

2-as veiks- Nustatykite kaitinimo funkcijg ir, jeigu reikia, orkaités temperatira.

mas
3-ias |dékite: Maisto termometras.

veiksmas

Mésa, paukstiena ar zuvis Uzkepélés

|kiSkite Maisto termometras galg storiausioje mésos  |kiSkite Maisto termometras tiksliai kepinio viduryje. Mais-
ar zuvies gabalo dalyje. Pasirtpinkite, kad maziausiai to termometras kepimo metu turi iSlikti toje pacioje vietoje.
3/4 Maisto termometras buty patiekalo viduje. Geriausia naudoti tvirtag maisto produktg. Silikonine Maisto
termometrasrankenéle atremkite | kepimo indo krasta.
Maisto termometras galas neturi liesti kepimo indo apa-
cios.

4-as veiks- |kiSkite Maisto termometras | lizdg orkaitées priekyje.
mas Valdymo pultelyje matysite dabarting temperatira: Maisto termometras.

5-as veiks-

mas /‘? — paspauskite, kad nustatytuméte pageidaujamg kepimo temperatura.

G-asveiks- o o @ _ paspauskite, kad pasirinktuméte norima parinktj:

mas
* |spéjamasis signalas pasibaigus laikui - pasiekus pasirinktg temperatirg pasigirs signalas.
* |spéjamasis signalas ir kepimo sustabdymas pasibaigus laikui - pasiekus pasirinktg kepimo
temperatlra pasigirs garsinis signalas ir orkaité iSsijungs.
;-:z veiks- Pasirinkite parinktj ir pakartotinai spauskite: OK, kad sugrjztuméte j pagrindinj meniu.

- iks-

rsn:: velks Paspauskite: START .
Pasiekus nustatytg temperatirg pasigirs signalas. Galite sustabdyti arba testi maisto ruosima pri-
klausomai nuo aplinkybiy.

9-as veiks- IStraukite Maisto termometras kistuka i lizdo ir iSimkite patiekalg i$ orkaités.

mas .
/\ |SPEJIMAS!

Atsargiai, galite nusideginti, nes Maisto termometras labai jkaista. Termomet-
ro kistukg traukdami i$ lizdo ir jutiklj traukdami i$ patiekalo bukite atsargus.
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9. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

9.1 Kaip iSsaugoti: Mégstamiausios
Galite iSsaugoti mégstamas nuostatas,

gaminimo trukme, temperatirg arba valymo
funkcijg. Galite iSsaugoti 3 mégstamas

pavyzdziui, kaitinimo funkcijg, maisto nuostatas.

1-as veiks- |junkite prietaisg.
mas

2-as veiks- Pasirinkite norimg nuostata.
mas

3-as veiks Paspauskite —= . Pasirinkite: Mégstamiausios.

mas

4-as veiks- Pasirinkite: 1ISsaugoti esamus nustatymus.
mas.

5-as veiks-

mas Paspauskite + ir pridékite nuostatq | sarasa: Mégstamiausios. Paspauskite OK.

t) — paspauskite nuostatai atkurti.

— paspauskite nuostatai atSaukti.

9.2 Funkcijy uzraktas
Funkcija apsaugo nuo atsitiktinio kaitinimo funkcijos pakeitimo.

1-as veiks- |junkite prietaisa.
mas

2-as veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcijg.
mas

3-ias

veiksmas 7% H — paspauskite vienu metu, kad jjungtuméte funkcija.

Norédami iSjungti funkcijg, pakartokite 3-Cig veiksma.

9.3 Automatinis iSsijungimas

Siekiant uztikrinti sauguma, jei kaitinimo
funkcija veikia, o nustatymy nekeiciate, po
tam tikro laiko prietaisas iSsijungia.

(°C) @ (val.)

(°C) @ (val.)

iki 250 3

Automatinis iSsijungimas neveiks, jei
naudosite Sias funkcijas: Orkaités
apSvietimas, Maisto termometras, Pabaiga,

30-115 12.5 Kepimas zemoje temperatiiroje.
120 - 195 8.5 - .

9.4 Ventiliatorius
200 - 245 55

Kai prietaisas veikia, ausinimo ventiliatorius
isijungia automatiSkai, kad prietaiso pavirsiai
iSlikty vesus. Jei prietaisg iSjungsite, ausinimo

LIETUVIY 341



ventiliatorius veiks toliau, kol prietaisas
neatves.

10. PATARIMAI

10.1 Gaminimo rekomendacijos

®

Lentelése nurodyta temperatira ir ruo$imo laikas yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo recepty, naudojamy pro-
dukty kokybés ir kiekio.

Sis prietaisas gali kepti ir skrudinti kitaip, nei esate jprate su ankstesniu prietaisu. Toliau pateikiamos rekomen-
duojamos temperaturos, gaminimo trukmeés ir lentynos padéties nuostatos konkretiems patiekalams.

Jei nerandate nuostaty konkreciam receptui, vadovaukités panaSiais receptais.

Daugiau maisto gaminimo rekomendacijy rasite misy interneto svetainéje maisto gaminimo lentelése. Norédami
gauti patarimy dél maisto gaminimo, pirmiausia i$siaiskinkite, koks yra prietaiso PNC numeris, nurodytas techni-
niy duomeny lenteléje, ant prietaiso ertmés rémo.

10.2 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty
rekomendacijy, kad gautuméte geriausius

rezultatus.
¥ = B I
\ Ly
(°C) (min.)

Kavos bandelés, 16  kepamoji skarda ar surenka- 180 2 25-35

vnt. moji skarda

Biskvitinis vyniotinis  kepamoji skarda ar surenka- 180 2 15-25
moji skarda

Visa Zuvis, 0,2 kg kepamoji skarda ar surenka- 180 3 15-25
moji skarda

Sausainiai, 16 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 20-30
moji skarda

Migdoly sausainiai,  kepamoji skarda ar surenka- 160 2 25-35

24 vnt. moji skarda

Keksiukai, 12 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 20-30
moji skarda

Pikantiski teSlainiai, kepamoji skarda ar surenka- 180 2 20-30

20 vnt. moji skarda

Sméliniai sausainiai, kepamoji skarda ar surenka- 140 2 15-25

20 vnt. moji skarda

Tarteletés, 8 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 15-25
moji skarda
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10.3 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai
Naudokite tamsias ir neatspindincias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy

spalvy ir atspindintys indai.

 _~

Indeliai atskiroms
valgio porcijoms

Picos kepimo skarda Kepimo indas paruosti Apkepo skarda
Tamsi, neatspindinti Tamsi, neatspindinti Keraminé Tamsi, neatspindinti
8 cm skersmens, 5
28 cm skersmens 26 cm skersmens cm auksdio 28 cm skersmens

10.4 Maisto gaminimo lentelés
patikros jstaigoms

Informacija bandymy laboratorijoms
Patikros pagal: EN 60350, IEC 60350.

Kepimas viename lygyje — kepimas kepimo formose

Y

O

°C min
Biskvitinis pyragas be riebaly  Karsto oro srautas 160 45 - 60 2
Biskvitinis pyragas be riebaly  Apatinis + virSutinis kaiti- 160 45 - 60 2
nimas
Obuoliy pyragas, 2 kepimo Karsto oro srautas 160 55-65 2
formos & 20 cm
Obuoliy pyragas, 2 kepimo Apatinis + virSutinis kaiti- 180 55 -65 1
formos @ 20 cm nimas
Trapios teslos kepiniai Karsto oro srautas 140 25-35 2
Trapios teslos kepiniai Apatinis + virSutinis kaiti- 140 25-35 2
nimas

Kepimas viename lygyje — sausainiai
Naudokite trecig lentynos padét;.

°C

min

Pyragaiciai, 20 vienety padékle, Karsto oro srautas
ikaitinkite tuscia orkaite

150

20-30
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K 5 O

°C min

Pyragaiciai, 20 vienety padékle,  Apatinis + virSutinis kaitinimas 170 20-30
ikaitinkite tuscia orkaite

Kepimas keliuose lygiuose — sausainiai

¥ i3 O Ik

°C min
Trapios teSlos kepiniai Karsto oro srautas 140 25-45 2/4
Pyragaiciai, 20 vienety padék-  Karsto oro srautas 150 25-35 1/4
le, [kaitinkite tuscig orkaite
Biskvitinis pyragas be riebaly Karsto oro srautas 160 45-55 2/4
Obuoliy pyragas, 1 kepimo for- Karsto oro srautas 160 55 - 65 2/4

ma groteléms (& 20 cm)

Grilis
Kaitinkite tuscig orkaite 5 minutes.
Grilis nustacius didziausig temperatura.

¥ O I

min
Skrebutis Grilis 1-2 5
Jautienos kepsnys, laikui jpuséjus Grilis 24 -30 4
apverskite
11. VALYMAS IR PRIEZIURA
/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
11.1 Pastabos dél valymo
< Prietaiso priekj valykite mikropluosto Sluoste, suvilgyta Silto vandens ir Svelnaus ploviklio tir-

pale.

Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.

Démes valykite Svelniu plovikliu.
Valymo priemo-
nés
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Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali sukelti gaisra.

[l

— tik mikropluosto Sluoste.
Kasdienis naudo-

Maisto prietaise nelaikykite ilgiau nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo ertme Sluostykite

jimas
by Visus priedus valykite kiekvieng kartg panaudoje ir palikite juos iSdziati. Valykite tik mikro-
<+, pluosto $luoste, suvilgyta Silto vandens bei Svelnaus ploviklio tirpale. Priedy indaplovéje
W plauti negalima.
Priedy su neprikimbancia danga nevalykite Svei¢iamaisiais valikliais ar astriais daiktais.
Priedai

11.2 Kaip iSimti: Lentyny atramos
ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.

1-as veiks- I$junkite orkaite ir palaukite, kol ji atves.

mas

2-as veiks- Lentyny atramas atsargiai iStraukite |
mas virdy i$ priekiniy laikikliy.

3-as veiks- Atitraukite lentynos atramos prieking
mas dalj nuo Soninés sienelés.

4-as veiks- |Straukite atramas i$ galiniy laikikliy.
mas

‘[

Padékly laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

11.3 Kaip naudoti: Pirolizinis
valymas

ISvalykite orkaite naudodamiesi Pirolizinis
valymas funkcija.

/\ ISPEJIMAS!
Atsargiai, galite nusideginti.

/\ DEMESIO

Jeigu toje pacioje spintelgje jrengti kit
prietaisai, nenaudokite jy kol nesibaigs
Sios funkcijos programa. Atsargiai, galite
sugadinti orkaite.

Pries Pirolizinis valymas:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol
atves.

ISimkite orkaités priedus.

I1Svalykite orkaités dugna ir vidinj dureliy
stikla minksta Sluoste ir Siltu Svelniu plo-
vikliu skiestu vandeniu.

Valymo programos metu vandens bakelio nepildykite. Valymo programa pasileis i$ naujo.
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1-as veiks- |junkite orkaite.
mas

2-as veiks- Paspauskite: = / Valymas.

mas

3-as veiks- Padékite kepimo skardg ant pirmosios lentynos, kad surinktuméte vanden;.

mas OK_ paspauskite, kad i$ bakelio iSleistuméte vanden;.

4-as veiks- I$tustine bakelj i$imkite kepimo padekla ir istraukiamus lentynéliy laikiklius. Svelnia $luoste nugluos-

mas tykite orkaités sieneles ir dureliy stiklg. Paspauskite: OK.

5-as veiks- Pasirinkite valymo rezima.

mas.
Parinktis Valymo rezimas Trukmeé
Pirolizinis valymas, greita Lengvas valymas 1h
Pirolizinis valymas, jprasta |prastas valymas 1h 30 min
Pirolizinis valymas, intensyvi Intensyvus valymas 3h

@ Prasidéjus valymo programai lemputé i$sijungs, o ausinimo ventiliatorius pradés veikti didesniu greiciu.

STOP - paspauskite, kad sustabdytuméte valymo programa jai nepasibaigus.
Kol ekrane matysite dureliy uzrakto simbolj, orkaite nesinaudokite.

Valymo programai pasibaigus:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol I1Svalykite vidines sieneles Svelnia Pasalinkite nuo orkaités dugno visus
atves. Sluoste. nesvarumy likugius.

11.4 Priminimas apie valymg

Suveikus priminimo indikatoriui, laikas atlikti valyma.

Naudokite funkcijg: Pirolizinis valymas.

11.5 Kaip naudoti: Kalkiy nuosédy
Salinimas

Pries pradedant:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji  ISimkite visus priedus i$ orkaités. Patikrinkite, ar vandens stalcius tus-
atvés. Cias.

Pirmosios dalies trukmé: mazdaug 100 min.

1-as veiks- Gily kepimo indg jdékite pirmoje lentynos padetyje.
mas

2-as veiks- | stal€iy vandeniui jpilkite 250 ml kalkiy nuosédy Salinimo priemones.
mas

346 LIETUVIY



3-ias Pripildykite likusig stalCiaus vandeniui dalj vandens iki maksimalaus lygio, kol pasigirs signalas arba
veiksmas  atitinkamas pranesimas pasirodys valdymo skydelyje.

4-as veiks- Pasirinkite: Meniu / Valymas.
mas

5-as veiks- |junkite funkcijg ir vadovaukités tolesniais nurodymais valdymo skydelyje.
mas. PaleidZziamas pirmasis kalkiy nuosédy $alinimo ciklas.

6-as veiks- Pirmajam ciklui pasibaigus itustinkite gily kepimo indg ir vél jdékite jj pirmoje lentynos padétyje.
mas

Antrojo ciklo trukmé: mazdaug 35 min.

7-as veiks- Pripildykite likusig stalCiaus vandeniui dalj vandens iki maksimalaus lygio, kol pasigirs signalas arba
mas atitinkamas pranesimas pasirodys valdymo skydelyje.

8-as veiks- Funkcijos ciklui pasibaigus, iSimkite gily inda.
mas

@ Veikiant Siai funkcijai lemputé neSviecia.

Pasibaigus kalkiy nuosédy salinimo ciklui:

ISjunkite orkaite. Orkaitei atvésus nusausinkite jos vi-  Palikite orkaités dureles atidarytas ir
dy minksta Sluoste. palaukite, kol vidus iSdzius.

@ Jeigu po kalkiy nuosédy Salinimo ciklo orkaitéje lieka kalkiy, valdymo pultelyje matysite raginama ciklg pakar-
toti.

11.6 Priminimas Salinti kalkiy nuosédas

Du priminimai primena apie tai, kad reikia Salinti kalkiy nuosédas i§ orkaités. Priminimo Salinti
kalkiy nuosédas isjungti negalima.

Tipas Aprasas
Negrieztas priminimas Rekomenduoja pasalinti kalkiy nuosédas i$ orkaités.
Grieztas priminimas Privaloma pasalinti kalkiy nuosédas i$ orkaitées. Jeigu nepasalinsite i$ orkaités kal-

kiy nuosédy, kai rodomas grieZtas priminimas, gary funkcijos bus neaktyvios.

11.7 Kaip naudoti: Gary sistemos
praplovimas

Prie$ pradedant:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji atves. I1Simkite visus priedus i$ orkaités.

1-as veiks- Gily kepimo indg jdékite pirmoje lentynos padetyje.
mas

2-as veiks- | stalciy vandeniui pilkite vandens, kol neigirsite garsinio signalo arba kol valdymo pultelyje nepa-
mas matysite pranesimo apie maksimaly lyg;.
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Pasirinkite: Meniu / Valymas / Gary sistemos praplovimas.

3-ias

veiksmas  Trukmé: mazdaug 30 min.

4-as veiks- |junkite funkcijg ir vadovaukités tolesniais nurodymais valdymo skydelyje.
mas

5-as veiks- Funkcijos ciklui pasibaigus, iSimkite gily inda.

mas.

@ Veikiant Siai funkcijai lemputé nedviecia.

11.8 Kaip naudoti: Bakelio
iStustinimas

Naudokite po kaitinimo garuose, kad i$ stalCiaus vandeniui pasalintuméte likusj vanden;.

Pries pradedant:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji atves. I1Simkite visus priedus i$ orkaités.
1-as veiks- Gily kepimo indg jdékite pirmoje lentynos padetyje.
mas
2-as veiks- Pasirinkite: Meniu / Valymas / Bakelio iStustinimas.
mas Trukmé: 6 min.
3-ias liunkite funkcijg ir vadovaukités nurodymais valdymo pultelyje.
veiksmas
4-as veiks- Funkcijos ciklui pasibaigus, iSimkite gily inda.
mas

@ Veikiant Siai funkcijai lemputé neSviecia.

11.9 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés /\ DEMESIO
Dureles ir vidines stiklo plokstes galite iSimti ir Stiklo plokét Ivkite at . .
iSvalyti. Skirtinguose modeliuose stiklo prile zr?eii:ézsp\ll(?kétlése sr;irr?:{alé};ﬁﬁg
ploksciy skaicius gali skirtis. iskelti arba sudauzyti stikla.

/\ ISPEJIMAS!
Durelés yra sunkios.

1-as veiks- ki galo atidarykite dureles.

mas

2-as veiks- Pakelkite ir prispauskite suverzia-
mas masias svirtis (A) prie abiejy dureliy

vyriy.
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3-as veiks- Priverkite orkaités dureles iki pirmos padéties (mazdaug 70° kampu). Laikykite suéme dureles uz
mas abiejy krasty ir traukite jas j virSy ir tolyn nuo orkaités. Padékite dureles iSorine puse ant minksto

audinio, pakloto ant lygaus ir tvirto pagrindo.

4-as veiks- Laikydami dureliy apdailg (B) abie-
mas juose krastuose paspauskite jg j vi-
duy, kad atsilaisvinty tarpiné.

5-as veiks- Patraukite dureliy apdailg j save,
mas kad nuimtuméte.

6-as veiks- Po vieng suimkite dureliy stiklo
mas plokstes uz virSutinés briaunos ir
iStraukite i$ Soniniy kreiptuvy.

7-as veiks- Stiklo plok3tes plaukite vandeniu ir

mas muilu. Atsargiai nusausinkite stiklo
plokstes. Neplaukite stiklo plokS¢iy
indaploveéje.

8-as veiks- [Svale pasiruo$kite sudéti plokstes
mas atgal ta pacia tvarka.

9-as veiks- Pirmiausia jdékite mazesne plokste, po to didesne ir dureles.

mas

11.10 Kaip pakeisti: Lemputé

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali bati karsta.

Pries keisdami lempute:

1-as veiksmas 2-as veiksmas

3-ias veiksmas

ISjunkite orkaite. Palaukite, kol or- Atjunkite orkaite nuo maitinimo tin-
kaité atvés. klo.

Ertmés apacioje patieskite skudu-
rélj.

Virdutiné lemputé

1-as veiks- Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.

mas

Vs
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2-as veiks- Nuimkite metalinj Zieda ir iSvalykite stiklinj gaubtelj.
mas

3-as veiks- Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C temperatirai atsparia lempute.
mas

4-as veiks- [kiSkite metalinj Ziedg | stiklinj gaubtelj ir jj jtaisykite.
mas

Soniné lemputé

1-as veiks- ISimkite kairigjg lentynéle, kad pasiektu-
mas méte lempute.

2-as veiks- Stikliniam gaubteliui nuimti naudokite siau-
mas ra buka objekta (pvz. $aukstel)).

3-as veiks- ISvalykite stiklinj gaubtelj.
mas

4-as veiks- Orkaités lempute pakeiskite atitinkama
mas 300 °C temperatirai atsparia lempute.

5-as veiks- Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.
mas.

6-as veiks- Sumontuokite kairés lentynelés atrama.
mas

12. TRIKCIY SALINIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

12.1 Ka daryti, jeigu...

=
i Prietaisas nejsijungia arba nekaista

v
@ Galima priezastis = Veiksmai

Prietaisas neprijungtas arba netinkamai prijungtas prie  Patikrinkite, ar prietaisas tinkamai prijungtas prie elek-

elektros maitinimo tinklo. tros tinklo.

Nenustatytas laikrodis. Nustatykite laikrodj; daugiau informacijos rasite Laikro-
dzio funkcijos skyriuje, ,Kaip nustatyti: LaikrodzZio funk-
cijos.

NevisiSkai uzdarytos durelés. Pilnai uzdarykite dureles.
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(. Prietaisas nejsijungia arba nekaista

@ Galima priezastis

v

= Veiksmai

Perdegé saugiklis.

Patikrinkite, ar neperdegé saugiklis. Jeigu gedimo pa-
Salinti nepavyksta, kreipkités j kvalifikuotg elektrika.

Prietaisas Vaiky saugos uzraktas jjungta.

Zr. skyriy ,Meniu*. Papildomas meniu: Parinktys.

Y
Komponentai

@ Aprasymas

v

O Veiksmai

Perdegé lemputé.

Pakeiskite lempute. Daugiau informacijos rasite skyriuje
,Valymas ir priezitra“. Kaip pakeisti: Lempute.

Atjungus maitinimg valymo procedura visada
sustabdoma. Jeigu valymo procedura buvo
nutraukta, pradékite jg i$ naujo.

OE ,»Wi-Fi“ rySio problemos

@ Galima priezastis

v

Veiksmai

Néra belaidzio tinklo rysio.

Patikrinkite, ar jusy mobilusis jrenginys yra prijungtas
prie belaidzio tinklo.

Patikrinkite belaidj tinklg ir marsrutizatoriy.

1S naujo paleiskite marsrutizatoriy.

|diegtas naujas marSrutizatorius arba pasikeité jo konfi-
guracija.

Norédami vél prietaisg susieti su mobiliuoju jrenginiu,
perskaitykite skyrius ,Prie$ naudojant pirmg kartg* ir
,Belaidis rysys".

Silpnas belaidzio tinklo rySys.

Marsrutizatoriy perkelkite ariau prietaiso.

Salia prietaiso esanti mikrobangy krosnelé gali trikdyti
belaidj rysj.

1$junkite mikrobangy krosnele.

Vienu metu nenaudokite kitos mikrobangy krosnelés ir
prietaiso nuotolinio valdymo. Mikrobangy krosnelé su-
trikdo ,Wi-Fi“ signala.

12.2 Kaip valdyti: Klaidy kodai

Kai atsiranda programinés jrangos klaida, ekrane rodomas klaidos pranesimas.

Siame skyrelyje rasite problemu, kurias galite i§spresti patys, sarasa.
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@ Kodas ir aprasymas

%

= Veiksmai

C2 - Maisto termometras yra prietaiso viduje vykstant
Pirolizinis valymas.

I1Simkite Maisto termometras.

C3 - durelés néra iki galo uzdarytos vykstant Pirolizinis
valymas.

UZdarykite dureles.

F111 — Maisto termometras néra tinkamai jkistas j liz-
da.

Tinkamai jkiskite Maisto termometras | lizda.

F240, F439 - tinkamai neveikia ekrano jutikliniai laukai.

Nuvalykite ekrano pavirSiy. |sitikinkite, kad ant jutikliniy
lauky néra nesvarumy.

F601 — signalo WiFi rySys triktis.

Patikrinkite savo tinklo ry3j. Zr. skyriy ,Pries naudojantis
pirmakart®, ,Belaidis rySys*.

F604 - pirmas prisijungimas prie WiFi rySys nepavyko.

ISjunkite ir vél jjunkite prietaisg ir pameginkite dar kartg.
Zr. skyriy ,Prie$ naudojantis pirmakart*, ,Belaidis rySys*.

F908 - prietaiso sistema negali prisijungti prie valdymo
skydelio.

ISjunkite ir jjunkite prietaisa.

Kai ekrane rodomas vienas Siy klaidos praneSimy, reiSkia, kad sugedusi posisteme galéjo bati
atjungta. Tokiu atveju kreipkités | savo prekybos atstova arba jgaliotajj techninés priezitros
centrg. |vykus vienai i$ Siy klaidu, likusios prietaiso funkcijos ir toliau veiks jprastai.

@ Kodas ir aprasymas

%

= Veiksmai

F602, F603 — WiFi rySys nepasiekiamas.

ISjunkite ir jjunkite prietaisa.

12.3 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasSalinti nepavyksta, kreipkités | prekybos atstovg arba jgaliotajj

techninés prieziuros centra.

Duomenys, kuriuos butina pateikti techninés priezitros centrui, nurodyti techniniy duomeny
lenteléje. Techniniy duomeny lentele rasite ant priekinio prietaiso ertmés rémo. Nebandykite
nuimti prie prietaiso pritvirtintos duomeny lentelés.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti ¢ia:

Modelis (MOD.)

Prekés numeris (PNC)

Serijos numeris (S.N.)

13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

13.1 Informacija apie gaminj ir informacinis gaminio lapas

Tiekéjo pavadinimas

AEG
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Modelio identifikatorius

BSE778380T 944188814

BSK778380T 944188827
Energijos efektyvumo rodyklé 61,2
Energijos vartojimo efektyvumo klasé A++

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova ir rezimg

1,09 kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova ir venti-

liatoriaus rezimag

0,52 kWh/ciklas

Angy skaigius 1
Silumos $altinis Elektra
Signalo garsumas 711

Orkaités tipas

Integruotoji orkaité

Masé

BSE778380T 36.5 kg

36.5 kg

BSK778380T

IEC/EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés orkaités ir gri-

liai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

13.2 Energijos taupymas

Prietaise yra savybiu, kurios padeda
taupyti energijg kasdien ruoSiant maista.

Prie$ jjungdami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos.
Gamindami maistg be reikalo neatidarinékite
prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo
bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.

Naudokite metalinius prikaistuvius, taip
taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prieS gamindami maistg
prietaiso i§ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp
kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.

Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Jei jmanoma, gamindami maistg naudokite
ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Jeigu aktyvinama Trukmé programa ir maisto
gaminimo trukme ilgesné nei 30 min., kai
kuriy prietaiso funkcijy atveju kaitinimo
elementai automatiskai iSsijungs anksciau.

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei
iSjungsite prietaisa, valdymo skydelyje

matysite likusiojo karscio reikSme. Likusj
karstj galite naudoti, kad maistas neatvésty.

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei

30 min., likus 3—10 min. iki gaminimo
pabaigos prietaiso temperatirg sumazinkite
iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir
toliau tesis dél likusiojo prietaiso karscio.

Naudokite likusjjj karstj kitiems patiekalams
pasildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zemiausios temperatiros
nustatyma ir panaudokite likusijjj karstj
patiekaly Silumai palaikyti. Valdymo skydelyje
matysite likusiojo kar$c€io indikatoriy arba
temperatura.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietimag
Gamindami maistg apSvietimg iSjunkite.
liunkite jj tik tuomet, kai to reikés.

Drégnas konvek. kepimas

Funkcija skirta taupyti energijg gaminant
maista.

Jei naudosite Sig funkcija, lemputé
automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vel
jjungti lempute, taciau taip sunaudosite
daugiau energijos.
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14. MENIU STRUKTURA
14.1 Meniu

Meniu elementas

Paskirtis

Kepimo vadovas

Pateikiamas automatiniy programy sarasas.

Valymas

Pateikiamas valymo programy sarasas.

Mégstamiausios

Pateikiamas mégstamiausiy nuostaty sgrasas.

Parinktys

Kaip sukonfigiruoti prietaisa.

Nustatymai Prisijungimo nustatymai

Tinklo konfiglracijai nustatyti.

Pasirinkimas

Kaip sukonfiglruoti prietaisa.

Aptarnavimas

Rodo programinés jrangos versijg ir sgranka.

14.2 Papildomas meniu, skirtas: Valymas

Papildomas meniu

Paskirtis

Bakelio istustinimas

Likusio vandens pasalinimo i$§ vandens stalCiaus procesas po gary
funkcijy naudojimo.

Pirolizinis valymas, greita

Trukmé: 1 h.

Pirolizinis valymas, jprasta

Trukmeé: 1 h 30 min.

Pirolizinis valymas, intensyvi

Trukmé: 3 h.

Kalkiy nuosédy $alinimas

Gary generatoriaus sistemos likusiy kalkiy valymo procesas.

Gary sistemos praplovimas

Gary generatoriaus sistemos plovimo ir valymo procesas po dazno
gary funkcijy naudojimo.

14.3 Papildomas meniu, skirtas: Parinktys

Papildomas meniu

Paskirtis

Orkaités apSvietimas

liungia ir iSjungia lempute.

Vaiky saugos uzraktas

Apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso jjungimo. Kai $i funkcija jjungta, jjun-
gus prietaisg ekranelyje rodomas Sis tekstas: Vaiky saugos uzraktas.
Norédami naudotis prietaisu, abécélés tvarka pasirinkite kodo raides.
Kai parinktis jjungta, iSjungus prietaisg durelés automatiskai uzsiraki-
na. Laikmatj, nuotolinio valdymo funkcijas ir apSvietima galite valdyti
net kai jjungta S$i parinktis.

Greitas jkaitinimas

Sutrumpinamas kaitinimo laikas. Naudojama tik su kai kuriomis prie-
taiso funkcijomis.

Priminimas apie valymg

lijungiamas ir iSjungiamas priminimas.

Laiko rodmuo

liungiamas ir iSjungiamas laikrodis.

LaikrodZio stilius

Pakeicia rodomo laiko formata.
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14.4 Papildomas meniu, skirtas: Prisijungimo nustatymai

Papildomas meniu

Aprasymas

WiFi rySys

ljungti ir iSjungti: WiFi rySys.

Nuotolinis valdymas

Nuotoliniam valdymui jjungti ir iSjungti.
Parinktis matoma tik kai jg jjungiate: WiFi rySys.

Nuotolinis valdymas

Kaip automatigkai jjungti nuotolinj valdyma paspaudus PRADETI.
Parinktis matoma tik kai ja jjungiate: WiFi rysSys.

Tinklas

Tinklo busenai ir signalo galiai patikrinti: WiFi rySys.

Atsijungti nuo tinklo

Kaip iSjungti automatinj prietaiso prisijungima prie susieto tinklo.

14.5 Papildomas meniu, skirtas: Pasirinkimas

Papildomas meniu

Aprasymas

Kalba

Parenka prietaiso kalba.

Ekrano rySkumas

Nustato ekrano ry$Skuma.

Mygtuky tonai

liungia ir i$jungia mygtuky garsus. éiq funkcijy signaly nutildyti negali-

ma:

|spéjamo signalo garsas

Nustato mygtuky ir signaly garsuma.

Vandens kietumas

Nustato vandens kietuma.

Paros laikas

Nustato esama laikg ir datag.

14.6 Papildomas meniu, skirtas: Aptarnavimas

Papildomas meniu

Aprasas

Demonstracinis rezimas

Aktyvavimo / iSjungimo kodas: 2468

Programinés jrangos versija

Informacija apie programinés jrangos versija.

Atkurti visus nustatymus

Atkuriamos gamyklinés nuostatos.

15. TAI PAPRASTA!

Pries naudodami pirma karta, turite nustatyti:

Ekrano rysku-

Kalba
mas

Mygtuky tonai

|spéjamo signalo Vandens kietu-
garsas mas

Paros laikas

LIETUVIY 355



Pradékite naudotis prietaisu

Spartusis paleidi- liunkite prietaisg ir 1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
mas pradékite gaminti, — - -
naudodami funkcijos ~Paspauskite ir palél— 0. . pasirinkite Paspauskite:
numatytajg tempera- ., i ima funkcii START
taira ir laika, ykite nuspaude \lJ. norima funkcija. .
Spartusis igjungi-  ISjunkite prietaisa bet CD — paspauskite ir palaikykite paspaude, kol prietaisas i$sijungs.

mas kada, nepriklauso-
mai nuo to, koks ro-
dinys ar pranesimas
rodomas ekranélyje.

Gaminimo pradzia

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas 5-as veiksmas.
0] 0 °C oK START
:u%aigr?]l:éstzlter‘i;:)?- — pasirinkite kaitini-  — nustatyti tempera- - paspauskite, kad — paspauskite, kad
lung P mo funkcijg. targ. patvirtintumeéte. pradétuméte gaminti.

sg.

Suzinokite, kaip greitai paruosti maista

Naudokite automatines programas, kad greitai paruoStuméte patiekalg nekeisdami numatytyjy nuostaty:

Kepimo vadovas 1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas

ju— LY
Paspauskite: (D Paspauskite: —. Paspauskite /f Ke-
pimo vadovas.

Pasirinkite patiekalg.

Maisto gaminimo trukmei nustatyti naudokite sparciasias funkcijas

»10 % Finish Assist* Norédami pratesti gaminimo laika, paspauskite +1 min.
Naudokite ,,10% Finish Assist” funkcija, kad pridétumé-

te papildomo laiko, kai iki pabaigos lieka 10 % viso lai-

ko.

16. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite pe/l;dirbti medziagas, pazymétas Neismeskite Siuo Fenklu & pazyméty

$iuo Zenklu TO. ISmeskite pakuote | prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atitinkamg atlieky surinkimo konteinerj, kad ji atliekomis. Atiduokite §j gaminj j vietos atlieky
bity perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei surinkimo punktg arba susisiekite su vietos
zmoniy sveikatg ir surinkti bei perdirbti savivaldybe dél papildomos informacijos.

elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.
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Z MYSLA O DOSKONALYCH EFEKTACH

Dziekujemy za wybor produktu AEG. Zaprojektowali$my go z mysla o wieloletniej
bezawaryjnej pracy i wyposazyliSmy w innowacyjne rozwigzania techniczne utatwiajgce
zycie — nie wszystkie z nich mozna znalez¢ w zwyktych urzgdzeniach. Prosimy

o poswigcenie kilku minut na zapoznanie si¢ z niniejszg instrukcjg, aby jak najlepiej
wykorzysta¢ mozliwosci urzadzenia.

Zapraszamy na naszg witryne internetowa:

9,
&)

Wskazowki dotyczgce uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemow
oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:

www.aeg.com/support

Zarejestruj produkt, aby korzystaé z lepszej obstugi serwisowe;j:
www.registeraeg.com

Mozna zakupi¢ akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do
posiadanego urzadzenia:
www.aeg.com/shop

OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze stosowac oryginalne czesci zamienne.

Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowac ponizsze
dane: Model, numer produktu, numer seryjny.

Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej.

VAN Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa
® Ogodlne informacje i wskazéwki
Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego

powiadomienia.

SPIS TRESCI
1. INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA ...coviviiiiieeeeeeeenn 358
2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA.....oouiieeeeeeeeeeeeeeeerein 360
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

Urzadzenie mogq obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzgdzeniem i
urzgdzeniami mobilnymi z aplikacjg My AEG Kitchen .
Przechowywac¢ opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.
OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzadzenia.

Jesli urzadzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.
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1.2 Ogodlne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza Sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac¢ wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

Nie uruchamiac¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtaczy¢ urzgdzenie od zasilania.
Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifilkowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
prgdem.

OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia pragdem elektrycznym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiegj
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

Do wyjmowania lub wkfadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Nalezy stosowaé wytgcznie termosonde zalecang do
danego modelu urzadzenia.

Aby wymontowaé prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc¢, a nastepnie odciggngé tylng
od scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.
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Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetéw

czyszczacych para.

* Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac Sciernych
Srodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie, co moze

skutkowac peknigciem szkia.

* Przed czyszczeniem plrolltycznym nalezy wyjgc¢ z komory
urzadzema wszystkie akcesoria i usung¢ osady/rozlane

ciecze.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac¢ wytgcznie
wykwalifikowana osoba.

» Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

+ Nie instalowac ani nie uzywac¢
uszkodzonego urzadzenia.

» Nalezy postepowaé zgodnie z instrukcjg
instalacji dotgczong do urzgdzenia.

» Zachowac ostroznosc¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

» Nigdy nie ciggna¢ urzadzenia za uchwyt.

» Zainstalowaé urzadzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

» Zachowac minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

» Urzadzenie wyposazono w elektryczny
uktad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

» Urzadzenie do zabudowy musi spetnia¢
wymogi dotyczgce stabilnosci DIN 68930.

Gtgbokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysoko$¢ przedniej czesci 594 mm
urzadzenia

Wysoko$¢ tylnej czesci 576 mm
urzadzenia

Szeroko$¢ przedniej czesci 595 mm
urzadzenia

Szeroko$¢ tylnej czesci 559 mm
urzadzenia

Gtebokosé urzadzenia 567 mm
Gtebokos$é czesci urzadze- 546 mm
nia do zabudowy

Gtgbokos¢ z otworzonymi 1027 mm
drzwiami

Minimalna wielko$¢ otworu 560x20 mm
wentylacyjnego. Otwér

umieszczony na dole z tytu

Dtugosc¢ przewodu zasilaja- 1500 mm
cego Przewdd jest umiejs-

cowiony w prawym tylnym

rogu

Wkrety mocujgce 4x25 mm

Minimalna wysokos$¢ szafki
(minimalna wysoko$¢ szaf-
ki pod blatem)

578 (600) mm

Szeroko$¢ szafki 560 mm
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2.2 Podtaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie pozarem i porazeniem
pradem elektrycznym.




Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

Urzadzenie musi by¢ uziemione.

Upewni¢ sig, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédfa zasilania.

Nalezy uzywac wytagcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

Nalezy zwrdéci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajagcego mozna
dokona¢ wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przewody zasilajgce nie moga dotykac ani
przebiegaé w poblizu drzwi urzadzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy
urzadzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Zaréwno dla elementéw znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposéb,
aby nie mozna go byto odtaczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtgcza¢ do niego wtyczki.
Odtaczajac urzadzenie, nie nalezy ciggnac
za przewdd zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciagnac¢ za wtyczke sieciowa.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikéw automatycznych,
bezpiecznikow topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikéw réznicowoprgdowych oraz
stycznikow.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowaé wytgcznik obwodu
umozliwiajagcy odtgczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykéw wynoszgce minimum 3 mm.

Przed podtgczeniem wtyczki przewodu
zasilajgcego do gniazda elektrycznego

nalezy catkowicie zamkng¢ drzwi
urzadzenia.

« Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

2.3 Sposéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem pragdem lub

wybuchem.

* Nie zmienia¢ parametrow technicznych
urzgdzenia.

* Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

» Nie pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

«  Wylaczy¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

« Zachowacé ostroznos¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze doj$¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.

* Nie wolno obstugiwac urzgdzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

» Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

» Nie uzywac urzgdzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.

« Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie sktadnikéw zawierajgcych
alkohol moze powodowac zmieszanie
alkoholu i powietrza.

* Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie
wolno dopuszczac do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.

* Nie umieszczac produktéw tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzgdzeniu.

* Nie nalezy udostepnia¢ innym osobom
hasta do swojej sieci Wi-Fi.

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

* Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczaé naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzgdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowe;j
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.
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— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowac
ostroznose¢.

Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzgdzenia.

Do pieczenia wilgotnych ciast uzyé

gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

Nalezy zawsze gotowac z zamknigtymi

drzwiczkami urzadzenia.

Jesli urzadzenie zainstalowano za $ciankg
meblowg (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamykac¢ drzwi podczas pracy
urzgdzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknigtego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamykac¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

Stosujgc aerozol do piekarnikéw, nalezy
przestrzegac wskazowek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

2.5 Czyszczenie pirolityczne

/\ OSTRZEZENIE!

W trybie pirolizy wystepuje zagrozenie
odniesieniem obrazen ciata/pozarem/

wydzielaniem substancji chemicznych

(oparéw).

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,

pozarem lub uszkodzeniem urzadzenia.

Przed przystgpieniem do konserwaciji
nalezy wytgczy¢ urzadzenie i wyjac
wtyczke przewodu zasilajgcego z gniazda
elektrycznego.

Upewnic sie, ze urzadzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb w
drzwiach urzadzenia.

Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie
wymieni¢. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przy zdejmowaniu drzwi urzgdzenia
nalezy zachowac ostroznosé. Drzwi sg
ciezkie!

Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.
Czysci¢ urzadzenie za pomocg wilgotne;j
szmatki. Stosowac wytgcznie obojetne
detergenty. Nie uzywac¢ produktow
Sciernych, myjek do szorowania,
rozpuszczalnikow ani metalowych
przedmiotéw.
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Przed wtgczeniem funkcji czyszczenia
pirolitycznego i wstepnym nagrzaniem
piekarnika nalezy usung¢ z jego komory:

— wszelkie pozostato$ci zywnosci,
rozlany olej lub tluszcz.

— wszystkie dajace sie wyja¢ przedmioty
(w tym potki, prowadnice boczne itp.
dostarczone wraz z urzadzeniem),

w szczegolnosci garnki, patelnie, tace,

przybory kuchenne itp. z powtokg

zapobiegajacg przywieraniu.
Nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie
instrukcje czyszczenia pirolitycznego.
Gdy dziata funkcja czyszczenia
pirolitycznego, dzieci nie powinny zbliza¢
sie do urzadzenia. Urzadzenie staje sie
bardzo gorace i gorgce powietrze jest
uwalniane z otworéw wentylacyjnych z
przodu.
Czyszczenie pirolityczne przebiega w
wysokiej temperaturze i w tym czasie
mogg sie uwalnia¢ opary z pozostatosci
potraw i materiatéw budowlanych, dlatego
zaleca sie, aby:

— podczas czyszczenia pirolitycznego i
po nim zapewni¢ dobrg wentylacje.

— podczas i po nagrzewaniu wstepnym
zapewni¢ dobrg wentylacje.

Nie polewac¢ wodg drzwi piekarnika ani nie

nalewac¢ na nie wody podczas
czyszczenia pirolitycznego i po jego
zakonczeniu, aby nie uszkodzi¢ szyb.
Opary uwalniane podczas czyszczenia
pirolitycznego lub wypalania resztek
potraw klasyfikuje sig jako nieszkodliwe
dla ludzi, w tym dla dzieci lub os6b z
problemami zdrowotnymi.

Podczas wstepnego nagrzewania

i czyszczenia pirolitycznego nie

dopuszczaé, by zwierzeta domowe




podchodzity do urzgdzenia. Mate
zwierzeta domowe (zwlaszcza ptaki i
gady) mogg by¢ bardzo wrazliwe na
zmiany temperatury i wydzielane opary.
Powierzchnie zapobiegajace przywieraniu
garnkéw, patelni, tac, przyboréw
kuchennych itp. mogg uszkodzi¢ sie
podczas czyszczenia pirolitycznego i
mogaq stanowi¢ zrédto szkodliwych
oparow.

2.6 Pieczenie parowe

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie oparzeniem i uszkodzeniem
urzgdzenia.

Wydostajgca sie para moze wywotac
poparzenia:

— Gdy funkcja jest wigczona, nalezy
zachowac ostrozno$c¢ przy otwieraniu
drzwi urzadzenia. Moze doj$¢ do
uwolnienia pary.

— Po zakonczeniu pieczenia parowego
otworzy¢ drzwi z zachowaniem
ostroznosci.

2.7 Oswietlenie wewnetrzne

oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajgcych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnosc) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

W ten produkt wbudowano zrédto swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.
Uzywac wytgcznie zaréwek tego samego
typu.

2.8 Serwis

Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.9 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

Informacja dotyczaca oswietlenia w
urzadzeniu i elementéw o$wietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

Aby uzyska¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wiadzami.
Odtaczy¢ urzagdzenie od zrddta zasilania.
Odcig¢ przewod zasilajgey blisko
urzadzenia i oddac do utylizagji.
Wymontowac¢ zatrzask drzwi, aby
uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka lub
zwierzecia w urzgdzeniu.
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3. OPIS URZADZENIA

3.1 Ogolne informacje

- s
1 O

5

A~ A
NRV§ 7
|
|

AN AN

AN
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3.2 Akcesoria

Ruszt
Do naczyn, form do ciast, pieczeni.

Blacha do pieczenia ciasta
Do ciast i ciasteczek.

Gteboka blacha
Do pieczenia migsa i miesa lub do zbierania
ttuszczu.
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Panel sterowania
Wyswietlacz

Szuflada na wode

Gniazdo termosondy
Grzatka

Lampa

Wentylator

Otwor rury odkamieniajacej

Prowadnice blach, wyjmowane

Poziomy umieszczania potraw




Termosonda
Do pomiaru temperatury wewnatrz produktu.

Prowadnice teleskopowe
Utatwiajg wktadanie i wyjmowanie rusztéw i blach.

4. PANEL STEROWANIA

4.1 Widok panelu sterowania

1
1zl n 516

Wigcz / Wytgez Nacisnij i przytrzymaj , aby wtaczy¢ lub wytaczy¢ urzadzenie.
Menu Zawiera liste funkcji urzadzenia.

Ulubione Wyswietlenie listy ulubionych ustawien.

Wyswietlacz Pokazuje aktualne ustawienia urzgdzenia.

Przetacznik oswietlenia  Wiaczanie i wytgczanie oswietlenia.

ﬂ Szybkie nagrzewanie Wigczanie i wytaczanie funkgji: Szybkie nagrzewanie.

A «~ @3

Naciskaj przycisk Przesuniecie Nacisnac¢ i przytrzymacé
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Dotkng¢ powierzchni placem. Przesuna¢ palcem po powierzchni. Dotknac powierzchni przez 3 sekun-

dy.
4.2 Wyswietlacz
A B Wyswietlacz z ustawionymi kluczowymi funkcjami.
| | A, Wi-Fi
5 12:30 B. Aktualna godzina
C. START/STOP
0 85°C 1 SOOC D. Temperatura
E. Funkcje pieczenia
®) 15min @ | | START F. Timer
| i | | | G. Termosonda (tylko wybrane modele)
G F E D C

Wskazniki na wyswietlaczu

Podstawowe wskazniki — stuzg do obstugi wyswietlacza.

OK < 9 »

. ) ) Powr6t do po- ’
Potwierdzenie wyboru lub ustawie- . po- Anulowanie ostat-
! przedniego pozio- . P
nia. niej czynnosci.
mu menu.

Wigczanie i wytgczanie opciji.

Alarm dzwiekowy wskazniki funkcji — po uptywie ustawionego czasu pieczenia rozlegnie sie sygnat dzwieko-
wy.

Q STOP L g .
Funkcja jest wiaczona. Funkcja jest wigczona. Alarm dzwigkowy jest wytaczo-
Pieczenie konczy sie automatycznie. ny.

Wskazniki timera

S (%)

Aby ustawi¢ funkcje: Uruchomienie z opéznieniem. Anulowanie ustawienia.

Wi-Fi wskaznik — urzagdzenie mozna podtaczy¢ do sieci Wi-Fi.

-
0

Wi-Fi pofaczenie jest wigczone.

Operacja zdalna wskaznik — urzgdzeniem mozna sterowac zdalnie.

vp)

Operacja zdalna jest wi.

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
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5.1 Czyszczenie wstepne

= e, =

S =/

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Urzadzenie i akcesoria nalezy czys-
Wyja¢ z urzadzenia wszystkie akce- ci¢ tylko $ciereczka z mikrofibry, Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
soria i prowadnice blach. uzywajgc cieptej wody z tagodnym prowadnice blach w urzadzeniu.
detergentem.

5.2 Pierwsze potaczenie

Po podigczeniu urzadzenia po raz pierwszy do zasilania na wys$wietlaczu pojawi sie
wiadomos$¢ powitalna.

Nalezy ustawi¢: Jezyk, Jasnos¢ wyswietlacza, Dzwieki przyciskdw, Gtosnos¢ sygnatu,
Twardo$¢ wody, Aktualna godzina.

5.3 Potaczenie bezprzewodowe T

Do podtgczenia urzgdzenia potrzebne sa:
+ sie¢ bezprzewodowa z potgczeniem internetowym,
» Smartfon potgczony z tg sama siecig bezprzewodowa.

Krok 1 Aby pobrac¢ aplikacje My AEG Kitchen : Aby przej$¢ do strony gtdwnej AEG, zeskanowa¢ aparatem
smartfona kod QR na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa znajduje si¢ na przedniej ra-
mie komory urzadzenia. Aplikacje mozna réwniez pobraé bezposrednio ze sklepu z aplikacjami.

Krok 2 Postepowaé zgodnie z instrukcjg w aplikaciji.

Krok 3 Wiaczy¢ urzadzenie.

Krok 4 Nacisna¢: = . Wybrac¢: Ustawienia / Polgczenia.

Krok 5 — przesung¢ lub nacisngg, aby wtgczyé: Wi-Fi.

Krok 6 Modut bezprzewodowy urzgdzenia uruchomi sie w ciggu 90 sek.
Czestotliwosé WLAN 2,4 GHz

2400-2483,5 MHz

Protokot IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM

Maksymalna moc EIRP <20 dBm (100 mW)

Modut Wi-Fi NIUS-50

5.4 Licencje na oprogramowanie spotecznosci i spotecznosci robotyki w

. . rozwdj.

Oprogramowanie tego produktu zawiera . o
elementy oparte na oprogramowaniu open Aby uzyskac.dostep do kodu zroq%owego tych
source. AEG uznaje wktad otwartych bezptatnych i otwartych elementow

oprogramowania, ktérego warunki licencji
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wymagajg publikacji oraz do wgladu w petne 5.5 Wstepne nagrzewanie

informacje dotyczace praw autorskich i Przed pi L le3 teoni
warunkow licencji, przejdz na strone: http:// fzed pierwszym uzyclem nalezy wstepnie
nagrzac pusty piekarnik.

aeg.opensoftwarerepository.com (folder

NIUS).
Krok 1 Wyja¢ z piekarnika wszystkie akcesoria i prowadnice blach.
Krok 2 Ustawi¢ maksymalna temperature dla funkgji: [j

Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 1 godz.
Krok 3 Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkcji: .

Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 15 min.

@ Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac sie nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy zapewni¢ odpo-
wiednig wentylacje w pomieszczeniu.

5.6 Jak ustawi¢: Twardos¢ wody Twardo$¢ wody mozna sprawdzi¢ za pomoca
P dt iu piekarnika d iazd paska testowego lub zapytac¢ w zaktadzie
o podiaczeniu piekarnika do gniazda wodociagowym.

zasilania nalezy ustawi¢ twardo$¢ wody.

& % Bl

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
Zanurzy¢ pasek testowy  Strzgsnac¢ z paska testo- Po uptywie 1 minuty Ustawi¢ twardo$¢ wody: Me-
w wodzie na ok. 1 sekun- wego nadmiar wody. sprawdzi¢ twardo$¢ wody nu / Ustawienia / Konfigura-
de. Nie umieszczac pas- w ponizszej tabeli. cja / Twardo$¢ wody.
ka testowego pod bieza-
cq woda.

@ Kolory na pasku testowym bedg w dalszym ciggu sie zmienia¢. Nie sprawdza¢ twardosci p6zniej niz w ciagu
1 minuty od wykonania testu.

Ustawienie twardosci wody mozna zmieni¢ w menu: Ustawienia / Konfiguracja / Twardo$¢ wody.

Tabela przedstawia zakres twardosci wody (dH) odpowiadajacy zwartosci wapnia i klasyfikacji
wody. Ustawi¢ twardos¢ wody zgodnie z tabela.

Twardos¢ wody Pasek testowy Zawartos¢ Zawartos¢ Klasyfikacja
- wapnia wapnia (mg/l) wody
Poziom dH (mmoI/I)

1 0-7 :I 0-1,3 0-50 migkka
[ I

2 8-14 ‘II 1,4-2,5 51-100 $rednio twarda
3 15-21 ‘EI 2,6-3,8 101-150 twarda
4 222 m 239 2151 bardzo twarda
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Jesli twardo$¢ wody wynosi 4, nalezy
napetnia¢ szuflade na wode woda
butelkowang.

6. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Jak ustawié: Funkcje pieczenia

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik. Na wyswietlaczu pojawi sie domysina funkcja pieczenia.
Krok 2 Nacisna¢ symbol funkcji pieczenia, aby przej$¢ do podmenu.
Krok 3

Wybraé funkcje pieczenia i nacisng¢: OK. Na wyswietlaczu pojawi sie¢ wskazanie temperatury.

Krok 4 Ustawi¢: temperature. Nacisng¢: OK.

Kroks Nacisnaé: START .
Termosonda — termosonde mozna podtgczy¢ w dowolnej chwili przed lub po rozpoczeciu pie-
czenia.

STOP — nacisnag, aby wytaczyé funkcje pieczenia.

Krok 6 Wytaczy¢ piekarnik.

6.2 Jak ustawic¢: Funkcje pieczenia parowego

Krok 1 Wigczy¢ piekarnik.
Wybraé¢ symbol funkgcji pieczenia i nacisna¢ go, aby przej$¢ do podmenu.

Krok 2 Nacisnaé . Ustawi¢ funkcje pieczenia parowego.

Krok 3 Nacisngg¢: OK. Na wyswietlaczu pojawia sie ustawienia temperatury.
Krok 4 Ustawi¢ temperature

Krok 5 Nacisna¢: OK,

Krok 6 Nacisng¢ pokrywe szuflady na wode, aby jg otworzyc¢.
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Krok 7

Napetni¢ szuflade na wode zimng wodg do maksymalnego poziomu (okoto 950 ml), az rozlegnie sie
sygnat dzwiekowy lub pojawi sie¢ komunikat na wys$wietlaczu. Nie napetnia¢ szuflady na wode po-
wyzej maksymalnego poziomu. Grozi to wyciekiem wody, jej rozlaniem i uszkodzeniem mebli.

/\ OSTRZEZENIE!

Uzywac wytgcznie zimnej wody z kranu. Nie uzywac filtrowanej (zdeminerali-
zowanej) ani destylowanej wody. Nie uzywac innych ptynéw. Nie wlewaé do
szuflady na wode tatwopalnych cieczy ani cieczy zawierajgcych alkohol.

Krok 8 Wsuna¢ szuflade na wode do pierwotnego potozenia.
Krok 9 Nacisnaé: START .
Para pojawi sie po uptywie ok. 2 min. Gdy piekarnik osiggnie ustawiong temperature, rozlegnie sie
sygnat dzwigkowy.
Krok 10 Gdy w szufladzie konczy sie woda, rozlega sig sygnat dzwiekowy. Ponownie napetni¢ szuflade.
Krok 11 Wytgczy¢ piekarnik.
Krok 12 Po zakonczeniu pieczenia oprozni¢ szuflade na wode.
Patrz rozdziat ,Konserwacja i czyszczenie”, . Oprdznianie zbiornika.
Krok 13 W komorze moze skropli¢ sig¢ para wodna. Po zakonczeniu pieczenia ostroznie otworzy¢ drzwi pie-

karnika. Gdy piekarnik ostygnie, osuszy¢ komore migkka szmatka.

6.3 Jak ustawi¢: Gotowanie wspomagane

Kazda potrawa w tym podmenu ma przypisang zalecang funkcje piekarnika i temperature.
Mozna zmieni¢ czas i temperature.

Do przygotowania niektérych potraw mozna rowniez uzy¢ funkgciji:
* Automatyka wag.
+ Termosonda

Stopien wypieczenia potrawy:

* Lekko wypieczone albo Mniej

+ Srednio wypieczone

» Dobrze wypieczone albo Wiecej

Krok 1 Wigczy¢ piekarnik.

Krok 2 Nacisngg¢: E

Krok 3 Nacisngg¢: % . Wprowadzi¢: Gotowanie wspomagane.
Krok 4 Wybra¢ potrawe lub rodzaj produktu.

Krok 5

Nacisng¢: START |
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6.4 Funkcje pieczenia

STANDARDOWE
Funkcja pieczenia Zastosowanie

Caad Do grillowania cienkich porcji potraw i opiekania chleba.

Grill

v Do pieczenia duzych kawatkéw miesa lub drobiu z ko$¢mi na jednym poziomie. Do

Y przyrzadzania zapiekanek i przyrumieniania.

Turbo grill

Do jednoczesnego pieczenia na trzech poziomach i do suszenia zywnosci. Ustawic¢

@ temperature o 20-40°C nizszg niz dla funkcji Gérna/dolna grzatka.

Termoobieg
vvw Do przyrzadzania produktéw gotowych (np. frytek, pieczonych ziemniakéw w ¢wiart-
>X< kach, sajgonek itp.), tak aby nadac¢ im chrupkos$¢.

Potrawy mrozone

— Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz do suszenia zywnosci.

Goérnaldolna grzatka

Do wypieku pizzy. Do intensywnego przyrumieniania i pieczenia potraw z chrupigcym

(i) spodem.

Funkcja Pizza

Do pieczenia ciast o chrupigcym spodzie oraz do pasteryzowania zywnosci.

Grzatka dolna

Mt Do przyspieszania wyrastania ciasta drozdzowego. Zapobiega wysychaniu powierz-
Ej chni ciasta i zachowuje jego elastycznosé.

Wyrastanie ciasta

SPECJALNE

Funkcja pieczenia Zastosowanie

H Do pasteryzowania warzyw (np. pikli).

Pasteryzowanie

Do suszenia krojonych owocow, warzyw i grzybow.

§9§

Suszenie
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Funkcja pieczenia

Zastosowanie

[ —
—
uru

Podgrzewanie talerzy

Do wstepnego ogrzewania talerzy przed podaniem potraw.

(YY)

Rozmrazanie

Do rozmrazania zywnosci (warzyw i owocdéw). Czas rozmrazania zalezy od ilosci i
wielko$ci zamrozonej zywnosci.

§§4
g
Zapiekanki

Do potraw takich jak lasagne lub zapiekanka ziemniaczana. Do przyrzgdzania zapie-
kanek i przyrumieniania.

°C
Termoobieg (niska
temp.)

Do przyrzadzania delikatnych, soczystych pieczeni.

§

Podtrzymywanie temp.

Podtrzymywanie temperatury potraw.

A

Termoobieg wilgotny

Funkcja zapewnia oszczednos$¢ energii podczas pieczenia. Podczas uzywania tej
funkcji temperatura w komorze moze sie rézni¢ od temperatury ustawionej. Wyko-
rzystywane jest ciepto resztkowe. Moze nastapi¢ zmniejszenie mocy grzania. Wiecej
informacji mozna znalez¢ w rozdziale ,Codzienne uzytkowanie”, Uwagi dotyczace
funkcji: Termoobieg wilgotny.

PAROWE

Funkcja pieczenia

Zastosowanie

({\) Odgrzewanie potraw przy uzyciu pary zapobiega wysychaniu ich powierzchni. Ciepto
{1 rozprowadzane jest delikatnie i rownomiernie, dzigki czemu smak i aromat potraw sg
— . takie same jak potraw $wiezo przyrzadzonych. Tej funkcji mozna uzy¢ do odgrzewa-
Regeneracja nia potraw bezposrednio na talerzu. Mozna jednoczes$nie odgrzewac potrawy na wie-
cej niz jednym talerzu, na réznych poziomach piekarnika.
Tej funkcji mozna uzy¢ do wypieku bardzo dobrego chleba i butek, dzieki czemu zys-
ﬁ kajg chrupigcy skorke, potysk i kolor jak pieczywo z profesjonalnej piekarni.
Chleb
(n) Funkcja jest przeznaczona do pieczenia migsa, drobiu, potraw z piekarnika i typu cas-
I/ serole. Dzigki potgczeniu dziatania pary i gorgcego powietrza migso jest delikatne i
Low

Mata wilgotnos¢

soczyste, a jednoczes$nie chrupigce na zewnatrz.

6.5 Uwagi dotyczgce funkgciji: IEC/EN 60350-1

Termoobieg wilgotny Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete
Funkgji tej uzyto w celu potwierdzenia podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkcji
zgodno$ci z wymogami rozporzadzen w nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat z
zakresie efektywnosci energetycznej i najwyzszg mozliwg wydajnoscig
ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU energetyczna.

66/2014). Testy zgodnie z norma;:
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Podczas korzystania z tej funkcji osSwietlenie

wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

Wskazowki dotyczgce pieczenia znajdujg sie
w rozdziale ,Wskazowki i porady”,

7. FUNKCJE ZEGARA
7.1 Opis funkcji zegara

Funkcja Zastosowanie

zegara

Czas piecze- Ustawianie czasu pieczenia Maksy-
nia malna warto$¢: 23 godz. i 59 minut
Zakoncz Ustawianie czynnosci po zakonczeniu

dziatanie odliczania przez zegar

Uruchomie-  Opdznienie rozpoczecia i/lub zakon-
nie z opo- czenia pieczenia

Znieniem

7.2 Jak ustawic¢: Funkcje zegara

Termoobieg wilgotny. Ogodlne zalecenia
dotyczgce oszczedzania energii znajdujg sie
w rozdziale ,Efektywnos¢ energetyczna”,
Oszczednos$c¢ energii.

Funkcja Zastosowanie

zegara

Wydtuzenie ~ Wydtuzenie czasu pieczenia

czasu

Przypomnie- Ustawianie odliczania Maksymalna

nie warto$¢: 23 godz. i 59 min. Funkcja ta
nie ma wplywu na dziatanie urzadze-
nia.

Stoper Monitoruje czas dziatania funkcji. Sto-

per — mozna wigczyc¢ i wytgczyc.

Ustawianie zegara

Krok 1 Nacisnag¢: Aktualna godzina.

Krok 2 Ustawi¢ czas. Nacisna¢: OK.

Jak ustawi¢ czas pieczenia

Krok 1 Wybra¢ funkcje pieczenia i ustawi¢ temperature.
Krok 2 Nacisngg¢: @
Krok 3

Ustawi¢ czas. Nacisngc¢: OK.

Wybor opcji zakonczenia pieczenia

Krok 1 Wybra¢ funkcje pieczenia i ustawi¢ temperature.
Krok 2 Nacisna¢: @

Krok 3 Ustawi¢ czas pieczenia.

Krok 4 Nacisngé: @ @ @

Krok 5 Nacisnag¢: Zakoncz dziatanie.

Krok 6 Wybra¢ preferowane: Zakoncz dziatanie.

Krok 7

Nacisna¢: OK | powtarza¢ te czynno$c¢ do czasu wyswietlenia sie ekranu gtéwnego.
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Jak ustawi¢ opoznienie rozpoczecia pieczenia

Krok 1 Ustawi¢ funkcje pieczenia i temperature.
Krok 2
ro Nacisngg¢: @
Krok 3 Ustawi¢ czas pieczenia.
Krok 4 Nacisngé: @ @ @
Krok 5 Nacisng¢: Uruchomienie z opéznieniem.
Krok 6 Wybra¢ wartosé.
Krok 7

Nacisngg¢: OK. Powtarzaé te czynno$¢ do czasu wyswietlenia sie ekranu gtéwnego.

Jak wydtuzy¢ czas pieczenia

Po uptywie 90% czasu pieczenia, jesli potrawa nie jest jeszcze gotowa, mozna wydtuzy¢ czas pieczenia. Mozna
réwniez zmieni¢ funkcje pieczenia.

Nacisng¢ +1 min, aby wydtuzy¢ czas pieczenia.

Jak zmieni¢ ustawienia timera

Krok 1 Nacisna¢: @
Krok 2 Ustawi¢ wartos$¢ dla timera.
Krok 3 Nacisngg¢: OK.

Podczas pieczenia mozna w dowolnej chwili zmieni¢ ustawienie czasu.

8. SPOSOB UZYCIA: AKCESORIA

8.1 Wkiadanie akcesoriow Wagtebienia zapobiegajg rowniez
przewréceniu. Wysoka krawedz wokot rusztu

Niewielki wystep na gorze ma na celu zapobiega zsuwaniu sie naczyn z rusztu.

zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa.

Ruszt:
Wsung¢ ruszt miedzy prowadnice jednego z po-
ziomoéw umieszczania potraw.
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Blacha do pieczenia ciasta / Glgboka blacha: —
Wsung¢ blache migdzy prowadnice blachy. \

8.2 Termosonda

Termosonda — mierzy temperature wewnatrz potrawy. Mozna jej uzywac przy kazdej funkgcji
pieczenia.

Dostepne sa dwa ustawienia temperatury:

C ”?

Temperatura piekarnika: minimum 120°C. Temperatura wewnatrz produktu

Aby uzyskac najlepsze efekty pieczenia:

Sktadniki powinny mie¢ temperatu- Nie uzywac do potraw ptyn- Podczas pieczenia musi pozosta¢ w po-
re pokojowa. nych. trawie.

Piekarnik oblicza przyblizony czas zakonczenia pieczenia. Zalezy on od iloci potrawy,
ustawionej funkcji piekarnika i temperatury.

Obstuga urzgdzenia: Termosonda

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.

Krok 2 Ustawi¢ funkcje pieczenia i w razie potrzeby temperature piekarnika.

Krok 3 Umiescié: Termosonda.

Mieso, dréb i ryby Zapiekanki

Witz koncowke Termosonda w Srodek migsa lub ry- Wit6z koncéwke Termosonda doktadnie w $rodkowej
by; jesli to mozliwe — w najgrubszg czes¢. Upewnij czesci zapiekanki. Termosonda powinna byé¢ stabilna w
sie, ze co najmniej 3/4 Termosonda jest wewnatrz jednym miejscu podczas pieczenia. Mozna w tym celu

potrawy. wykorzysta¢ sktadnik potrawy o statej konsystencji. Siliko-

nowy uchwyt oprzyj o krawedz naczynia do pieczenia Ter-
mosonda. Koncéwka Termosonda nie powinna dotykaé
dna naczynia do pieczenia.
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W16z wtyczke Termosonda do gniazda z przodu piekarnika.
Na wyswietlaczu pojawi si¢ wskazanie obecnej temperatury: Termosonda.

Krok s /‘? — nacisng¢, aby ustawi¢ temperature wewnatrz produktu dla termosondy.
Krok 6 LA J nacisngé, aby wybra¢ preferowang opcje:
« Alarm dzwigkowy — gdy temperatura wewnatrz produktu osiagnie ustawiong warto$¢, rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy.
« Alarm dzwiekowy i wylaczenie — gdy temperatura wewnatrz produktu osiggnie ustawiona war-
to$¢, rozlegnie sig sygnat dzwiekowy i piekarnik wytaczy sie.
Krok 7 Wybra¢ opcje i kilkakrotnie nacisnac: OK, aby przej$¢ do ekranu gtéwnego.
Krok 8 Nacisng¢: START |
Gdy potrawa osiggnie ustawiong temperature, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Mozna wytgczyé
piekarnik lub kontynuowac pieczenie, aby uzyskac¢ odpowiedni stopien wypieczenia potrawy.
Krok 9 Wyciaggnij Termosonda wtyczke z gniazda i wyjmij potrawe z piekarnika.

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie poparzeniem, gdy Termosonda staje sie gorgca. Nale-
zy zachowac ostroznos¢ podczas wyjmowania jej z gniazda i z potrawy.

9. DODATKOWE FUNKCJE

9.1 Jak zapisa¢ ustawienia: temperatura czy funkcja czyszczenia. W

Ulubione

pamieci mozna zapisa¢ 3 ulubione
ustawienia.

Mozna zapisa¢ ulubione ustawienia, takie jak:
funkcja pieczenia, czas pieczenia,

Krok 1 Wigcz urzadzenie.
Krok 2 Wybra¢ preferowane ustawienie.
Krok 3 —

Nacisng¢: —= . Wybrac¢: Ulubione.
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Krok 4 Wybra¢ opcje: Zapisz aktualne ust..

Krok 5 Nacisng¢ +, aby doda¢ ustawienie do listy: Ulubione. Nacisng¢ przycisk OK.

t) - nacisna¢, aby zresetowaé ustawienie.

— nacisng¢, aby anulowac ustawienie.

9.2 Blokada panelu
Funkcja ta zapobiega przypadkowej zmianie funkgji pieczenia.

Krok 1 Wiacz urzadzenie.
Krok 2 Ustawi¢ funkcje pieczenia.
Krok 3

7«A~x7, H — nacisng¢ jednoczes$nie, aby wigczyc¢ funkcje.

Aby wytaczy¢ funkcje, nalezy powtorzyc¢ krok 3.

9.3 Automatyczne wytaczanie

Ze wzgledu na bezpieczenstwo urzadzenie @
wytgcza sie po uptywie pewnego czasu, jesli (°C) (godz.)
dziata funkcja pieczenia i nie zostang
zmienione zadne ustawienia.

250 — maksimum 3

Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata

@ z funkcjami: Oswietlenie piekarnika,
(°c) (godz.) Termosonda, Koniec, Termoobieg (niska
temp.).
30-115 125
120 -195 85 9.4 Wentylator chlodzacy
200 - 245 55 Podczas pracy urzgdzenia wentylator

chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby
utrzymac niskg temperature powierzchni
urzadzenia. Po wytaczeniu urzgdzenia
wentylator chtodzacy moze nadal pracowaé
do momentu ostygniecia urzadzenia.
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10. WSKAZOWKI | PORADY

10.1 Zalecenia dotyczgce pieczenia

®

Temperatury i czasy gotowania podane w tabelach maja wytgcznie charakter orientacyjny. Zalezg one od przepi-
sO6w oraz jakosci i iloci uzytych sktadnikow.

Nowy piekarnik moze piec inaczej niz dotychczas uzywane urzgdzenie. W ponizszych wskazéwkach podano za-
lecane ustawienia temperatury, czasu pieczenia i poziomu piekarnika dla okres$lonych rodzajéw potraw.

W przypadku braku ustawien dla specjalnego przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla podobnej potrawy.

Wiecej zalecen dotyczacych pieczenia jest dostepnych w naszej witrynie internetowej. Aby znalez¢ odpowiednie
wskazéwki dotyczace pieczenia, nalezy sprawdzi¢ numer produktu (PNC) podany na tabliczce znamionowej
umieszczonej na obramowaniu komory urzgdzenia.

10.2 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, nalezy
przestrzega¢ zalecen z ponizszej tabeli.

¥ = 5 1 O

(°C) (min)

Stodkie butki, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 25-35
gteboka blacha

Rolada biszkoptowa blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 15-25
gteboka blacha

Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 15-25
gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30
gteboka blacha

Makaroniki, 24 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 160 2 25-35
gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30
gteboka blacha

Ciasto pikantne, 20  blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30

szt. gteboka blacha

Kruche ciasteczka, blacha do pieczenia ciasta lub 140 2 15-25

20 szt. gteboka blacha

Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 15-25

gteboka blacha

10.3 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywac naczyn i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.
Pochfaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.
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Blacha do pizzy Forma do pieczenia

Kokilki

Forma do tarty

W ciemnym kolorze, mato-
wa

$rednica: 28 cm srednica: 26 om

W ciemnym kolorze, matowa

Ceramiczne
Srednica: 8 cm,
wysoko$¢: 5 cm

W ciemnym kolorze, mato-

wa

$rednica: 28 cm

10.4 Tabele pieczenia na potrzeby
osrodkow przeprowadzajacych
testy

Informacja dla instytucji wykonujgcych testy

Testy zgodnie z normg: EN 60350, IEC 60350.

Pieczenie na jednym poziomie — pieczenie w formach do ciasta

°C min

Bezttuszczowy biszkopt Termoobieg 160 45 - 60 2
Bezttuszczowy biszkopt Gorna/dolna grzatka 160 45 - 60 2
Szarlotka, 2 foremki @20 cm  Termoobieg 160 55-65 2
Szarlotka, 2 foremki @20 cm  Gérna/dolna grzatka 180 55 -65 1
Butka maslana Termoobieg 140 25-35 2
Butka maslana Goérna/dolna grzatka 140 25-35 2

Pieczenie na jednym poziomie — ciastka
Uzy¢ trzeciego poziomu piekarnika.

°C min
Ciastka, 20 sztuk na blasze, Termoobieg 150 20-30
wstepnie nagrza¢ pusty piekarnik
Ciastka, 20 sztuk na blasze, Goérna/dolna grzatka 170 20-30

wstepnie nagrza¢ pusty piekarnik
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Pieczenie wielopoziomowe — ciastka

¥ 3 O Ik

°C min
Butka maslana Termoobieg 140 25-45 2/4
Ciastka, 20 sztuk na blasze, Termoobieg 150 25-35 1/4
wstepnie nagrzaé pusty piekar-
nik
Bezttuszczowy biszkopt Termoobieg 160 45 -55 2/4
Szarlotka, 1 foremka do ciasta  Termoobieg 160 55-65 2/4

na kratke (@ 20 cm)

Grill
Nagrzewac wstepnie pusty piekarnik przez 5 minut.

Grill z maksymalnym ustawieniem temperatury

% 5 0

min
Tosty Grill 1-2 5
Befsztyk, obroci¢ po uptywie potowy  Grill 24 -30 4

Cczasu

11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

11.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

< Przéd urzadzenia nalezy czyscié tylko $ciereczkg z mikrofibry zwilzong cieptg woda z tagod-
nym detergentem.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢ metalowe powierzchnie.

. Usung¢ plamy za pomocg fagodnego detergentu.
Srodki czyszcza-

ce
¢_ Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub innych zabrudzen moze
[— skutkowac pozarem.
D Nie pozostawia¢ gotowych potraw w urzadzeniu na dtuzej niz 20 minut. Po kazdym uzyciu
Codzienne uzyt- Nalezy osuszy¢ komore tylko $ciereczkq z mikrofibry.
kowanie
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Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do wyschnigcia. Do

¢¢ / czyszczenia nalezy uzy¢ tylko Sciereczki zwilzonej ciepta wodg z dodatkiem tagodnego de-
W tergentu. Nie my¢ akcesoriow w zmywarce.
Do czyszczenia akcesoriéw z powtokg zapobiegajaca przywieraniu nie nalezy uzywac Scier-
Akcesoria nych $rodkéw czyszczacych ani przedmiotdw o ostrych krawedziach.

11.2 Sposo6b wyjmowania:
Prowadnice blach

Wyjaé prowadnice blach, aby wyczyscié
piekarnik.

Krok 1 Wytaczyé piekarnik i zaczeka¢, az ostygnie.
Krok 2 Ostroznie pociggna¢ prowadnice
blach w gére i zdjg¢ z przedniego za-
czepu.
Krok 3 Odciagna¢ przednig cze$¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki. l
Krok 4 Wyciagna¢ prowadnice z tylnego za-

czepu.

Zamontowa¢ prowadnice blach w odwrotnej kolejnosci.

11.3 Obstuga urzadzenia:
Czyszczenie pirolityczne

Wyczysci¢ piekarnik za pomocg Czyszczenie
pirolityczne.

/\ OSTRZEZENIE!

/N UWAGA!

Jesli w tej samej szafce zainstalowano
inne urzadzenia, nie nalezy uzywac ich
podczas dziatania tej funkcji. Mogtoby to
spowodowac uszkodzenie piekarnika.

Wystepuje zagrozenie poparzeniem.

Przed Czyszczenie pirolityczne:

Wytgczy¢ piekarnik i zaczekac,
az ostygnie.

Wyja¢ wszystkie akcesoria.

Umy¢ dno piekarnika i wewnetrzng szy-
be drzwi migkka Sciereczka zwilzong
woda z dodatkiem tagodnego detergen-
tu.

Nie napetnia¢ zbiornika na wode podczas czyszczenia. Powoduje to ponowne uruchomienie

cyklu czyszczenia.

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.
Krok 2 Nacisng¢: = / Czyszczenie.
Krok 3 Umiesci¢ blache do pieczenia ciasta na pierwszym poziomie, aby zebra¢ wode ze zbiornika.

OK_ nacisnaé, aby rozpoczaé oproznianie zbiornika na wode.
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Krok 4 Po zakonczeniu oprézniania zbiornika wyja¢ blache do pieczenia i wyjmowane prowadnice blach.

Wytrze¢ komore piekarnika i wewnetrzng szybe drzwi migkka szmatka. Nacisng¢: OK.

Krok 5 Wybra¢ tryb czyszczenia.
Opcja Tryb czyszczenia Czas
Czyszczenie pirolityczne, krotkie Lekkie czyszczenie 1h
Czyszczenie pirolityczne, normalne Standardowe czyszczenie 1h 30 min
Czyszczenie pirolityczne, Intensyw. Doktadne czyszczenie 3h

@ Po rozpoczeciu czyszczenia o$wietlenie piekarnika wytacza sie, a wentylator chtodzacy pracuje z wiekszg
predkoscia.

STOP - nacisna¢, aby przerwac¢ procedure czyszczenia przed jej zakonczeniem.
Nie uzywac piekarnika, dopoki z wyswietlacza nie zniknie symbol blokady drzwi.

Po zakonczeniu czyszczenia:

Wytaczy¢ piekarnik i zaczeka¢, Wyczysci¢ komore miekka $cierecz-  Usuna¢ zanieczyszczenia z dna komo-
az ostygnie. ka. ry.

11.4 Przypomnienie o czyszczeniu.

Po wyswietleniu przypomnienia zaleca sie czyszczenie.

Uzy¢ funkcji: Czyszczenie pirolityczne.

11.5 Obstuga urzadzenia:

Odkamienianie
Przed rozpoczeciem:
Whytaczy¢ piekarnik i zaczekaé, az Wyja¢ wszystkie akcesoria. Upewni¢ sig, ze szuflada na wodg jest
ostygnie. pusta.

Czas trwania pierwszej czesci: ok. 100 min

Krok 1 Umiesci¢ gteboka blache na pierwszym poziomie piekarnika.

Krok 2 Wila¢ 250 ml $rodka do usuwania kamienia do szuflady na wode.

Krok 3 Napehi¢ pozostatg czes¢ szuflady na wode do maksymalnego poziomu, az rozlegnie sie sygnat lub
pojawi sie komunikat na wyswietlaczu.

Krok 4 Wybra¢ opcje: Menu / Czyszczenie.

Krok 5 Wiaczy¢ funkcje i postgpowac zgodnie ze wskazédwkami na wyswietlaczu.

Rozpocznie sie pierwsza czes¢ procedury odkamieniania.

Krok 6 Po zakonczeniu pierwszej czesci procedury nalezy oprozni¢ gtebokg blache i ponownie umiescic jg
na pierwszym poziomie piekarnika.

Czas trwania drugiej czesci: ok. 35 min
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Krok 7 Napehi¢ pozostatg czes¢ szuflady na wode do maksymalnego poziomu, az rozlegnie sie sygnat lub
pojawi sie komunikat na wyswietlaczu.

Krok 8 Po zakonczeniu dziatania funkcji wyja¢ gteboka blache.

@ Gdy dziata funkcja, o$wietlenie jest wytgaczone.

Po zakonczeniu odkamieniania:

Whytaczyé piekarnik. Gdy piekarnik ostygnie, osuszy¢ ko- Pozostawi¢ otworzone drzwi piekar-
more migkka szmatka. nika do czasu wyschniecia komory.

@ Jesli po przeprowadzeniu procedury odkamieniania w piekarniku pozostanie jeszcze kamien, na wyswietla-
czu pojawi sie wskazdéwka, aby powtdrzy¢ procedure.

11.6 Przypomnienie o odkamienianiu

Piekarnik wyswietla dwa rodzaje przypomnien o odkamienianiu. Przypomnienia o
odkamienianiu nie mozna wytaczyc.

Typ Opis

Wstepne przypomnienie Informuje o zalecanym odkamienieniu piekarnika.

Wiasciwe przypomnienie Informuje o wymaganym odkamienieniu piekarnika. Jesli po wyswietleniu wtasciwe-
go przypomnienia piekarnik nie zostanie odkamieniony, nastapi wytgczenie funkcji
parowych.

11.7 Obstuga urzadzenia: Plukanie

Przed rozpoczeciem:

Wytgczy¢ piekarnik i zaczeka¢, az ostygnie. Wyjac¢ wszystkie akcesoria.

Krok 1 Umiesci¢ gteboka blache na pierwszym poziomie piekarnika.

Krok 2 Napehi¢ szuflade na wode do maksymalnego poziomu, az rozlegnie sie sygnat lub pojawi sie ko-
munikat na wys$wietlaczu.

Krok 3 Wybra¢ opcje: Menu / Czyszczenie / Plukanie.
Czas trwania: okoto 30 minut

Krok 4 Wiaczy¢ funkcje i postepowac zgodnie ze wskazéwkami na wyswietlaczu.

Krok 5 Po zakonczeniu dziatania funkcji wyja¢ gteboka blache.

@ Gdy dziata funkcja, o$wietlenie jest wytaczone.

11.8 Obstuga urzadzenia:
Oproéznianie zbiornika

Nalezy uzywac tej funkcji po zakonczeniu pieczenia parowego, aby usunaé pozostatosci wody
z szuflady na wode.
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Przed rozpoczeciem:

Wytgczy¢ piekarnik i zaczekac¢, az ostygnie. Wyja¢ wszystkie akcesoria.
Krok 1 Umiesci¢ gteboka blache na pierwszym poziomie piekarnika.
Krok 2 Wybra¢ opcje: Menu / Czyszczenie / Oproznianie zbiornika.
Czas trwania: 6 minut
Krok 3 Wigczy¢ funkcje i postepowaé zgodnie ze wskazéwkami na wyswietlaczu.
Krok 4 Po zakonczeniu dziatania funkcji wyja¢ gteboka blache.

@ Gdy dziata funkcja, o$wietlenie jest wytaczone.

1D1'.zgwsip080b demontazu i montazu: /\ UWAGAI
Ostroznie obchodzi¢ sie z szybami,
uwazajgc zwtaszcza na krawedzie

przedniej szyby. Szkto moze peknac.

Drzwi i wewnetrzne szyby mozna
wymontowac w celu ich wyczyszczenia.

Liczba szyb rozni sie w zalezno$ci od
modelu.

/\ OSTRZEZENIE!
Drzwi sg ciezkie.

Krok 1 Catkowicie otworzy¢ drzwi.

Krok 2 Unies$¢ i docisng¢ dzwignie zacisko-
we (A) na obu zawiasach drzwi.

Krok 3 Przymkna¢ drzwi piekarnika do pierwszej pozycji otwarcia (kat okoto 70°). Chwyci¢ drzwi po obu
stronach i odciggnac je pod katem do géry od piekarnika. Umiesci¢ drzwi zewnetrzng strong w dét
na migkkim i stabilnym podtozu.

Krok 4 Chwyci¢ listwe drzwi (B) za gérng
krawedz drzwi po obu stronach i na-
cisng¢ do $rodka, aby zwolni¢ za-
trzaski.

Krok 5 Pociagna¢ listwe drzwi do przodu,
aby ja zdjac.

Krok 6 Przytrzymujgc pojedynczo szyby w
gornej krawedzi, wyciagnac je z
prowadnicy.

384 POLSKI



Krok 7 Umy¢ szybe woda z dodatkiem
mydta. Ostroznie wytrze¢ szybe do
sucha. Nie my¢ szyb w zmywarce.

Krok 8 Po zakonczeniu czyszczenia wyko-
nac powyzsze czynnosci w odwrot-
nej kolejnosci.

Krok 9 Zamontowacé najpierw mniejsza szybe, a nastepnie wigksza oraz drzwi.

11.10 Sposéb wymiany: Oswietlenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem pradem.
Zardéwka moze by¢ goraca.

Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Whytaczy¢ piekarnik. Odczekac, az Odtaczy¢ piekarnik od zasilania. Umiesci¢ Sciereczke na dnie komo-
piekarnik ostygnie. ry.
Oswietlenie
Krok 1 Obracic szklany klosz, aby go zdjaé.
—— o
) ®K &
I\ (
AN e L/
AN 7 T
Krok 2 Zdja¢ metalowy pierscien, a nastepnie wyczysci¢ szklany klosz.
Krok 3 Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na temperature 300°C.
Krok 4 Zamocowac¢ metalowy pierscien do szklanego klosza i zamontowac go.
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Lampa boczna

Krok 1 Wymontowaé prowadnice blach po lewej
stronie, aby uzyskaé¢ dostep do lampy.

Krok 2 Przy uzyciu waskiego, tepego przedmiotu
(np. tyzeczki do herbaty) zdjg¢ szklany
klosz.

Krok 3 Wyczysci¢ szklany klosz.

Krok 4 Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na
temperature 300°C.

Krok 5 Zatozy¢ szklany klosz.

Krok 6 Zamontowac prowadnice blach po lewej

stronie.

12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

12.1 Co zrobi¢, gdy...

=
LJ

Urzadzenie nie wigcza si¢ lub nie nagrzewa si¢

@ Mozliwa przyczyna

v

. Srodek zaradczy

Urzgdzenia nie podtgczono do zasilania lub podigczono
nieprawidtowo.

Sprawdzi¢, czy urzadzenie podtgczono prawidtowo do
zasilania.

Nie ustawiono aktualnego czasu.

Ustaw zegar. Szczegdétowe informacje mozna znalez¢
w Funkcje zegara rozdziale, Jak ustawi¢: Funkcje zega-
ra.

Drzwi nie sg prawidtowo zamkniete.

Domkna¢ drzwi.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzié, czy problem nie jest zwigzany z bezpieczni-
kiem. Jesli problem wystapi ponownie, nalezy skontak-
towac sie z wykwalifikowanym elektrykiem.

Urzadzenie Blokada uruchomienia zaswieci sig.

Patrz rozdziat ,Menu”, podmenu opciji: Opcje.
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Y
Podzespoty

@ Opis

v

. Srodek zaradczy

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Wymieni¢ zaréwke oswietlenia; szczegoétowe informa-
cje znajdujg sie w rozdziale ,Konserwacja i czyszcze-
nie”, Sposéb wymiany: Lampa.

Przerwa w zasilaniu zawsze powoduje
przerwanie czyszczenia. Powtorzy¢

czyszczenie, jesli zostato przerwane na
skutek przerwy w zasilaniu.

OE Problemy z sygnatem Wi-Fi

@ Mozliwa przyczyna

v

. Srodek zaradczy

Problem z sygnatem sieci bezprzewodowe;j.

Sprawdzi¢, czy urzadzenie przenosne jest potaczone
z siecig bezprzewodowa.

Sprawdz sie¢ bezprzewodowa i router.

Uruchom ponownie router.

Zainstalowano nowy router lub zmieniono jego konfigu-
racje.

Aby ponownie skonfigurowac piekarnik i urzgdzenie
mobilne, nalezy zapoznac sie z rozdziatem ,Przed
pierwszym uzyciem”, Potaczenie bezprzewodowe.

Sygnat sieci bezprzewodowej jest staby.

Ustaw router jak najblizej urzadzenia.

Sygnat sieci bezprzewodowej jest zaklécany przez inne
urzadzenie mikrofalowe znajdujgce sie w poblizu ku-
chenki.

Wytacz kuchenke mikrofalowa.

Unikaj jednoczesnego korzystania z innej kuchenki mi-
krofalowej oraz funkcji zdalnego sterowania urzadze-
niem. Mikrofale zakt6cajg sygnat sieci Wi-Fi.

12.2 Jak postepowac: Kody btedow

Gdy wystapi btgd oprogramowania, na wyswietlaczu pojawia sie komunikat o btedzie.

W ponizszej tabeli przedstawiono problemy, ktére uzytkownik moze rozwigza¢ samodzielnie.

@ Kod i opis

%

= Srodek zaradczy

C2 - Termosonda znajduje sie w komorze urzadzenia
podczas Czyszczenie pirolityczne.

Wyja¢ Termosonda.

C3 - drzwi nie sa domkniete podczas Czyszczenie pi-
rolityczne.

Zamkna¢ drzwi.

F111 - Termosonda jest nieprawidtowo wtozone do
gniazda.

Catkowicie wtozy¢ Termosonda do gniazda.

F240, F439 - pola dotykowe na wyswietlaczu nie dzia-
tajg prawidtowo.

Wyczysci¢ powierzchnig wyswietlacza. Upewni€ sig, ze
na polach dotykowych nie ma zabrudzen.
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v
@ Kod i opis = Srodek zaradczy

F601 — wystgpit problem z sygnatem Wi-Fi sygnatem.  Sprawdzi¢ potaczenie sieciowe. Patrz rozdziat ,Przed
pierwszym uzyciem” — Potgczenie bezprzewodowe.

F604 - pierwsze potaczenie z Wi-Fi nie powiodto sie. Whytacz i wigcz urzadzenie i sprobuj ponownie. Patrz
rozdziat ,,Przed pierwszym uzyciem” — Potaczenie bez-
przewodowe.

F908 - ukfad elektroniczny urzadzenia nie moze na- Wigcz i wytacz urzadzenie.
wigzaé potaczenia z panelem sterowania.

Jesli jeden z powyzszych komunikatéw nadal pojawia sie na wys$wietlaczu, oznacza to, ze
mogto nastapi¢ wytaczenie uszkodzonego podzespotu. W takim przypadku nalezy
skontaktowaé sie ze sprzedawca urzgdzenia lub autoryzowanym punktem serwisowym. Jesli
wystgpi jeden z wymienionych btedow, pozostate funkcje urzgdzenia bedg dziata¢ normalnie.

v
@ Kod i opis 0 Srodek zaradczy

F602, F603 - Wi-Fi nie jest dostepne. Wigcz i wytgcz urzadzenie.

12.3 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym zakresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowacé sie
ze sprzedawcg lub z autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajduja sie na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sie na przedniej ramie komory urzgdzenia. Nie usuwaj tabliczki znamionowej
z komory piekarnika.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.) s

Numer produktu (PNC) s

Numer seryjny (S.N.) s

13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Informacje o produkcie i Karta produktu

Nazwa dostawcy AEG

. ) . BSE778380T 944188814
Dane identyfikacyjne modelu BSK778380T 944188827
Wskaznik efektywnosci energetycznej 61.2
Klasa sprawnosci energetycznej At++

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal- 1.09 kWh/cykl
ny
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Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej

wentylacji

0.52 kWh/cykl

Liczba komér

1

Zrédta ciepta

Elektrycznos¢

Pojemnosé

711

Rodzaj piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

BSE778380T 36.5 kg

36.5 kg

BSK778380T

EN 60350-1 - Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Czg$¢ 1: Gamy, piekarniki, piekarniki pa-

rowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

13.2 Oszczedzanie energii

Urzgdzenie wyposazono w funkcje
umozliwiajace oszczedzanie energii
podczas codziennego pieczenia.

Upewnij sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwieraj
zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala
oszczedzac energie.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy
wstepnie nagrzewac urzadzenia przed
rozpoczeciem pieczenia.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skracaé przerwy migdzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii
nalezy korzystac z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Jesli wigczony jest program z Czas trwania ,
a czas gotowania jest dtuzszy niz 30 minut, w
niektorych funkcjach urzadzenia grzatki
automatycznie wylgczajg sie wczesniej.

Wentylator i oswietlenie bedg nadal dziatac.
Po wytgczeniu urzgdzenia na wyswietlaczu

pojawia sie informacja o cieple resztkowym.
Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do
utrzymania temperatury potrawy.

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy
zmniejszy¢ temperature urzadzenia do
minimum na 3-10 min przed zakonczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzgdzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania
innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzystaé ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego lub temperatura.

Pieczenie z wylaczonym oswietleniem
Wytgczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy wtgczaé tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczednos¢ energii
podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczy¢, ale
wptynie to niekorzystnie na oszczednosé
energii.

POLSKI 389



14. STRUKTURA MENU

14.1 Menu
Pozycja menu Zastosowanie
Gotowanie wspomagane Wyswietlenie listy programéw automatycznych.
Czyszczenie Wyswietlenie listy programéw czyszczenia.
Ulubione Wyswietlenie listy ulubionych ustawien.
Opcje Stuzy do konfiguracji urzadzenia.
Ustawienia Potgczenia Ustawianie konfiguracji potaczenia sieciowego.
Konfiguracja Stuzy do konfiguracji urzagdzenia.
Serwis Wyswietlanie informacji o wersji oprogramowania i konfiguracji.

14.2 Podmenu: Czyszczenie

Podmenu Zastosowanie

Oproznianie zbiornika Procedura usuwania pozostatos$ci wody z szuflady na wode po uzyciu
funkcji parowych.

Czyszczenie pirolityczne, krétkie Czas trwania: 1 h.

Czyszczenie pirolityczne, normalne Czas trwania: 1 h 30 min.

Czyszczenie pirolityczne, Intensyw. Czas trwania: 3 h.

Odkamienianie Pr.oct.adura czyszczenia obwodu generatora pary z pozostatosci ka-
mienia.

Ptukanie Procedura czyszczenia obwodu generatora pary po regularnym ko-

rzystaniu z funkcji parowych.

14.3 Podmenu: Opcje

Podmenu Zastosowanie
Oswietlenie piekarnika Wiaczanie i wytaczanie oswietlenia.
Blokada uruchomienia Zapobiega przypadkowemu uruchomieniu urzadzenia. Gdy opcja ta

jest wigczona, po wigczeniu urzadzenia na wyswietlaczu pojawia sie
tekst Blokada uruchomienia. Aby korzysta¢ z urzgdzenia, nalezy wy-
bra¢ litery kodu w kolejnosci alfabetycznej. Gdy opcja ta jest wigczo-
na, po wytgczeniu urzgdzenia jego drzwi sg zablokowane. Dostep do
timera, funkcji zdalnego sterowania i o$wietlenia mozliwy jest z opcjg

tq wigczona.

Szybkie nagrzewanie Skraca czas nagrzewania. Opcja ta jest dostepna tylko dla niektorych
funkcji urzadzenia.

Przypomnienie o czyszczeniu. Wiaczanie i wytaczanie przypomnienia.

Wskazanie czasu Wigczanie i wytaczanie zegara.
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Podmenu

Zastosowanie

Styl cyfrowy zegara

Zmiana formatu wyswietlanego wskazania czasu.

14.4 Podmenu: Potaczenia

Podmenu

Opis

Wi-Fi

Wiaczanie i wytaczanie: Wi-Fi.

Operacja zdalna

Wigczanie i wytaczenie funkcji zdalnego sterowania.
Opcja widoczna tylko po wigczeniu: Wi-Fi.

Automatyczna praca w trybie sterowania
zdalnego

Automatyczne uruchomienie funkcji zdalnego sterowania po nacisnig-
ciu przycisku START.
Opcja widoczna tylko po wtgczeniu: Wi-Fi.

Sie¢

Kontrola stanu sieci i mocy sygnatu: Wi-Fi.

Zapomnij sie¢

Wytaczenie automatycznego nawigzywania przez urzadzenie pota-
czenia z aktualnie zapisang siecig.

14.5 Podmenu: Konfiguracja

Podmenu

Opis

Jezyk

Ustawia jezyk urzadzenia.

Jasnos¢ wyswietlacza

Ustawia jasno$¢ wyswietlacza.

Dzwigki przyciskow

Wigcza i wytgcza dzwiek pdl dotykowych. Nie jest mozliwe wylgczenie

sygnalizacji dzwiekowej dla: @

Gtosnosc¢ sygnatu

Ustawia gtosnos$¢ dzwigku przyciskow i sygnatéw.

Twardo$¢ wody

Ustawia twardo$¢ wody.

Aktualna godzina

Ustawia aktualng godzine i date.

14.6 Podmenu opcji: Serwis

Podmenu

Opis

Tryb demonstracyjny

Kod wiaczenia/wytgczenia: 2468

Wersja oprogramowania

Informacje na temat wersji oprogramowania.

Wyzeruj wszystkie ustawienia

Przywraca ustawienia fabryczne.

15. TO PROSTE!

Przed pierwszym uzyciem nalezy ustawic:

Jezyk Swietlacza

Jasnos¢ wy- Dzwigki przycis-

Aktualna godzi-

Gtosnosc sygnatu  Twardo$¢ wody na

kow
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Rozpoczecie korzystania z urzadzenia

Szybkie urucho- Wigczanie urzgdze- Krok 1

Krok 2 Krok 3

nia i rozpoczecie pie-
czenia z domysinymi
ustawieniami tempe-
ratury i czasu dla da-
nej funkgji.

mienie

mac:

Nacisnac¢ i przytrzy- @

Nacisng¢: START .

. —wybraé
preferowang funkcje.

Szybkie wytaczenie Wylgczanie urzadze-
nia, dowolnego ekra-
nu lub komunikatu w
dowolnym momen-
cie.

@ - naciénij i przytrzymaj, az urzadzenie wytaczy sie.

Rozpoczecie pieczenia

Krok 1 Krok 2

Krok 3

Krok 4 Krok 5

O, O..

- nacisng¢, aby wtg- - wybrac funkcje pie-
czy¢ urzadzenie. czenia.

- ustawic¢ temperatu-
re/.

OK START
- nacisngg¢, aby po- - nacisngg, aby roz-
twierdzic. pocza¢ pieczenie.

Jak szybko przyrzadzac¢ potrawy

Zaleca si¢ korzystanie z programéw automatycznych, aby szybko przyrzadza¢ potrawy z wykorzysta-

niem domysinych ustawien:

Gotowanie Krok 1 Krok 2

Krok 3 Krok 4

wspomagane
Nacisna¢: @

Nacisna¢: —.

Nacisngc: % Goto- Wybrac potrawe.

wanie wspomagane.

Korzystanie z szybkich funkcji do ustawienia czasu pieczenia

10% — wykonczenie potrawy

Funkcja 10% — wykonczenie potrawy umozliwia wydtu-

zenie czasu pieczenia, gdy do zakonczenia pieczenia
pozostato 10% ustawionego czasu.

Aby wydtuzy¢ czas pieczenia, nalezy nacisng¢ +1min.

16. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem L/.\) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
wiozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbac
0 ponowne przetwarzanie odpaddw urzgdzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chronic¢
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.
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symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwréci¢ produkt do miejscowego
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skontaktowaé sie z odpowiednimi wiadzami
miejskimi.
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1. A UH®POPMAUWJE O BESBEAHOCTHU

[Mpe nHcTtanaumje n kopuwhewa ypehaja, NaxrLneo
npoyunTajTe NPUNoXeHo ynyTcTeo. [ponssohay Huje
ofroBopaH 3a 6uno kakee nospeae Unu LUTETY Koje cy
pesyntaT HeMcnpaBHe MHCTanauuje nnu ynotpebe. Yysajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eHOM M NPUCTYNadYHOM MEeCTy
3a 6yayhe kopuwhete.

1.1 Be3begHocCT Aeue n oceTrbUBUX ocoba

» OBaj ypehaj mory ga kopucTe geua ctapuja og 8 rogmHa u
ocobe ca cMatbeHUM PU3UYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
crnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HeoCTajy UCKYCTBO U
3Hah€, YKONMKO UM ce 0be3beam Hag3op unu v ce aajy
ynyTCTBa Y Be3u ca ynotpebom ypehaja Ha 6e3benaH
HaYuH N YKOSIMKO cxBaTajy moryhe onacHocTtu. [euy mnaha
oA 8 roauHa, kao n ocobe ca BeomMa TELLKUM U CIIOXKEHUM
nHBanuaguteToMm, Tpeba gpxxatu garoe og ypehaja, ocum
ako cy nofj ctanHum Hag30poM.

» [euy Tpeba KOHTponMcaTh kako ce He bu urpana ca
ypehajem n mobunHnm ypehajuma ca My AEG Kitchen .

« [pxuTe cBy ambanaxy garoe o4 Aeue n ognoxuTe je Ha
oarosapajyhm HauumH.

* YIMNO3OPEHE: Ypehaj n verosm goCcTynHU 4enoBu Mory
B6uTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. [pxute geuy n kyhHe
bybumue garse og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagw.

» Ako oBaj anapat uma ypehaj 3a 6es3begHocT ageue, Tpeba ra
akTuBmpaTu.

» [leua He cmejy aa ob6aBrbajy Ynmwherwe 1 KOPUCHUYKO
oapxaBah-e ypehaja 6e3 Hagsopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

» OBaj ypehaj je HaMelEH camMO 3a KyBaH€.
» OBaj ypehaj je HaMmerEH 3a yNoTpeby y jeaHOM
AOMahMHCTBY Y 3aTBOPEHMM NPOCTOpPUMA.
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Ypehaj ce Mmoxe KOpUCTUTU Y KaHuenapujama, XoTencK1um
cobama, moTennuma, NaHCMOHNMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AoMahuHCTBMMA U CrnYHUM OBjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynotpeba He 6y npeBasunasuna (npoceyaH) HUBO
NoTpOLH-e N0 AOMaNNHCTBY.

Camo kBanudgukoBaHa ocoba MoXe Ja MOHTMpPA OBQj
ypehaj n 3ameHun kabn.

He kopucTtute oBaj ypehaj npe Hero wTo ra yrpagute.
NckrbyunTe ypehaj ns ctpyje npe bmno Kakeor ogpkaBama.
Ykonuko je kabn 3a Hanajakwe owTeheH, era mMopa aa
3ameHu npoussohad, ogrosapajyhu osnawheHn cepBucHU
LeHTap nnu nuua cnudHe kBanuduvkaumje, kako 6u ce
nsberna enekTpnyHa onacHocCT.

YNO3OPEHE: YBepute ce aa je ypehaj nckrbyyeH npe
Hero LTO 3aMeHuTe cujanuuy Kako bucte nsbernum
MOryhHocT ga gohe Ao enekTpuYHOr LWokKa.
YINO3OPEHE: Ypehaj n keroBmn goctynHu 4enosu Mmory
6uTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. Tpeba Bogutn padyHa ga
ce nsberHe goanpmBame rpejHUX enemeHaTa unm
YHYTpaLLHMX NOBpLUMHA anapaTa.

Kaga Bagute npmnbop nnun nocyhe ns pepHe nnm nx
cTaBrbaTe y pepHy, yBeK HOCUTe 3alUTUTHE pyKaBuLe.
KopucTtute camo TemnepatypHu ceH30p (CeH30p
TemnepaTtype y CpeauHu nevyeHor Mmeca) Koju je
npenopy4eH 3a oBaj ypeha,.

[a bucte yKNnoHUnNu LWNHe Koje ApXKe peLueTke, NpBo
noByLMTE NpeaHu 4eo WKrHa, a 3aTUM 3agHu aeo ga bucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. MNoctaBmbawe WKHa 3a
NOAPLLKY peLueTke BpLUn ce OOpHYTUM peaocnesom.
HemojTe KopucTuTn napoymncrtad 3a ymwhemne ypehaja.
Hewmojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacTtea 3a
yuwherwe unun owTpe MeTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKneHux BpaTa jep oHM Mory uarpebaTtn nospLUMHY 300r
Yyera Moxe gohu Jo pacnpckaBara cTakna.
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* [Mpe nuponnTuykor Yynwhemwa, yknoHmuTte cae npmbop 13
pepHe, Kao N ocTaTke XpaHe Unn macHohe Koje cy npocyTte/

HaTanoXxeHe yHyTap ypehaja.

2. BESBEHOCHA YTYTCTBA

2.1 MoHTaxa

/\ YNO3OPEHE!

Camo kBanudgukoBaHa ocoba moxe aa
WHcTanupa oBaj ypehaj.

*  YKNoHWTe KOMMNeTHy ambanaxy.

* HewmojTe fa nHctanupare nnu Kopuctute
owTeheH ypeha;.

» [lpuapxasajTe ce ynyTcrasa 3a
MOHTUMpaH-e Koje cTe Aobunu y3 ypehaj.

* YBek BOAWTE payyHa npuivkomM
nomepata ypehaja 3aTo WTO je Texak.
YBeK KopucTuTe 3aliTUTHE pyKasuLe 1
3aTBOpeHyY 0byhy.

* He ByuuTte ypehaj 3a pyunuy.

*  WHcTanupajte ypehaj Ha curypHo u
NpUKNagHo MecTo Koje UcnyHaBa 3axTeBe
3a UHcTanauujy.

* HeonxogHo je npuapxasaTtu ce
MWHUMaNHOr pacTojarwa o4 ApYrnx
ypehaja n KyxvHCknux enemeHaTa.

» [lpe MoHTaxe ypehaja, npoBepuTe Aa nn
ce Bpata ypehaja oTBapajy 6e3 3aapLuke.

» OBaj ypehaj je onpeMrbeH cucTeMoM 3a
enekTpuyHo xnahewe. Mopa ce
ynotpebrbaBaT ca U3BOPOM €NEKTPUYHOT
Hanajarba.

* YrpaheHa jeavHuua mopa aa 3a40BoSbn
3axTeBe ctabunHocTn npema DIN 68930.

LUnpuHa npeane ctpaHe 595 mm
ypehaja

LLinprHa 3agtse cTpaHe 559 mm
ypehaja

[y6uHa ypehaja 567 mm
[y6uHa yrpaheHor ypehaja 546 mm
[y6uHa ca oTBOpPEHUM Bpa- 1027 mm
™Mma

MuHumanHa senuunHa 560x20 mm
BEHTUNALMOHOr OTBOpA.

OTBOp NOCTaBMbEH Ha A0~

H0j 3a4H0j CTPaHN

[yxvHa kabna 3a Hanaja- 1500 mm
we. Kabn je noctaBrbeH y

[EeCHOM Yrny ca 3afte

cTpaHe

MoOHTaXHW 3aBpTHU 4x25 mm

MuHuManHa BrUcKHa Ky- 578 (600) mm
XUHCKOT enemeHTa (MUHU-
ManHa BUCUHa enemMeHTa

nucnog pagHe nnove)

LLInprHa Kyxuksckor ene- 560 mm

MeHTa

y6uHa Kyxursckor ene- 550 (550) mm

MeHTa

BucuHa npeate ctpaHe 594 mm
ypehaja

BucuHa 3agre cTpaHe ype- 576 mm
haja
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2.2 Mpukrby4yew-e Ha enekKTPUYHy
Mpexy

/\ YNO3OPEHE!
Pusuk o noxapa v cTpyjHor yaapa.

» Caa npukrbyunBama cTpyje Tpeba ga
obaBu KBanudmrkoBaH enekTpuyap.

* Ypehaj mopa aa 6yae y3emrbeH.

* YBepuTe ce Aa cy napameTpu Ha NiovnLm
Ca TEXHUYKMM KapakTepucTukama
KoMnaTnbunHu ca ogroeapajyhum
napameTpuma enekTpuyHe Mpexe 3a
Hanajane.

* YBeK KOpUCTUTE NPOMUCHO yrpaheHy
YTUYHULY Ca 3alUTUTOM Of CTPYjHOr
yaapa.

* HemojTe aa kopuctute agantepe ca BuLle
YyTUYHMLA 1 NpoAYyXHe kabnose.

» [poBepute fa HUCTE OLITETUNM FMABHO
Hanajame 1 kabn 3a Hanajare. YKonuko
CTpyjHu Kabn Tpeba aa ce 3ameHu, To



Tpeba aa obasun Haw oBnawheHn
CEepBUCHM LieHTap.

* He posBonuTe aa kabn 3a Hanajamwe
poavpyje unu gohe 6nusy Bpatnma
ypehaja nnu Huwu ncnopg ypehaja,
HapouuTo Kaga ypehaj pagv unu kaga cy
BpaTa Bpena.

+ 3awTuTa of yaapa Aenosa nog HarnoHOM
1 N30M10BaHUX AenoBa Mopa Aa ce
NPUYBPCTY TaKO Aa He MOXe Aa ce YKIOHU
6e3 anaTta.

* [lpukrbyunTe rnaeBHu kabn 3a Hanajakwe Ha
31OHY YTUYHULY TeK Ha Kpajy
nHctanauuje. Bogute pavyHa ga nocroju
MPUCTYN MPEXHOM yTUKayy HaKoH
MHCTanauuje.

* AKo je 3ugHa yTuyHuua nabaea, HemojTe
[a NpUKIbyyyjeTe MPeXHU yTuKau.

* He Byyute kabn 3a Hanajare kako 6ucte
nckrbyumnu ypehaj. Kabn nckreyunte tako
wTo hete n3Byhn yTukay ns yTndHuue.

+ Kopuctute camo ucnpasHe pactaBHe
npekngade: 3alTUTHe npekuaade,
ocurypaye (ocurypaye ca HaBojem Tpeba
CKMHYTW ca Hocava), ayTomaTcke
3alUTUTHE Npeknaaye u KOHTaKTope.

* Y eneKkTpMYHOj MHCTanayunju mopa
nocTojaT! pacTaBHW NpekMaaY Koju Bam
omoryhaea fa nckrbyunte cBe ase
Hanajata ypehaja. Pasvak nsmehy
KOHTakaTa Ha pacTaBHOM npekugady mopa
[a n3Hocu HajMake 3 mm.

» [loTnyHo 3aTBOpUTE BpaTa Ha ypehajy npe
Hero LUTO MOBEeXeTe MPEXHN yTUkay y
3UOHY YTUYHWLY.

* Ypehaj ce ncnopyuyyje ca cTpyjHUM
yTuKayem u CTpyjHUM Kabnom.

2.3 YnoTtpeba

ByauTe onpesHu Kag oTBapare BpaTa
ypehaja ook oH pagun. Moxe ce gecutn aa
n3afe Bpeo Basgyx.

Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKpEe pyKe Unun Kaga je OH y KOHTaKTy ca
BOIOM.

HewmojTe nsnaratu otBopeHa Bparta
Benukom ontepehery.

Hewmojte kopuctutun ypehaj kao pagHy
NOBPLUMHY UMW NPOCTOP 3a oAfnarawe.
MaxremBo oTBOPUTE BpaTa ypehaja.
Kopuwhere cacTtojaka Koju cagpxe
ankoxon MoXe A0BEeCTW A0 ucnapasarka
ankoxona v Mellama ca Ba3fyXxoM.
BapHuue nnu oTBopeHun nnameH He cMmejy
na 6yay y 6nusnHm ypehaja kaga
oTBapaTe BparTa.

3anarsvBe matepwuje nnu npegmeTe
HaTonrbeHe 3anarb1BUM MaTepujama
HeMojTe cTaBrbat yHyTap u nopes
ypehaja nnu Ha wera.

He penute cBojy nosuHky 3a Wi-Fi.

/\ YNO3OPEHE!

MocToju pusuk of owTehewa ypehaja.

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pu3nk of nospehmsatrsa,
OMEeKoTUHA 1 CTPYjHOr yaapa unm
ekcnnosuje.

* HemojTe ga mewate cneyudmkalmjy osor
ypehaja.

* Bopaute pauyHa aa otBopu 3a
BeHTUNauujy He byay 3anyLueHu.

* He octaBrsajTe ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

* Ypehaj Tpeba UCKIbY4MTN HaKOH CBake
ynotpebe.

[a bucTe cnpeunnu owTtehere nnm
rybuTak 6oje Ha emajnupaHum
noBpLUMHama:

— Hewmojte ctaBreatn nocyhe 13 pepHe
unu apyre npegmete y ypehajy
AVIPEKTHO Ha [IHO.

— He craBrmbajte anymmHmjymcky donujy
OVIPEKTHO Ha AHO YHYTPaLUH0CTH
ypehaja.

— Hewmojte cunatn Boagy ANPEKTHO y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatun y ypehajy BnaxHo
nocyfe n xpaHy HaKkoH 3aBpLueTka
KyBama.

— byaute naxrbuBu kaga ckugate unu
nocraerbarte npmoop.

['ybutak 60je Ha emajnpaHum
nospLumMHamMa unu Hephajyhem 4yenuiky He
yTnye Ha cam pag ypehaja.

KopuctuTte ayboku nnex 3a 3anveeHe
Konaye. BohHu cok Moxe ga octasu
TpajHe Mprbe.

[ok cnpemarte jeno, BpaTa ypehaja Tpeba
yBek Aa 6yay 3aTBopeHa.

Ako je ypehaj MOHTUpaH n3a naHena
HamewlTaja (Hnp. BpaTa), 06e3beanTe aa
NpUNMKOM paja BpaTa Hvkaga He byay
3aTBopeHa. /3a 3aTBOpeHor naHena
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HamelUTaja Mory a ce Hakyrne TonnoTta u
Bnara u nNpoy3pokyjy HakHagHo owTehewe
ypehaja, kyhuwTa nnu noga. He
3aTBapajTe naHen HamellTaja cBe [OK ce
ypehaj y NoTNyHOCTM He oxnagm HakoH
kopuwhema.

2.4 Hera n unwhewe

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusmk oa o3nefmeana, noxapa
unu owTteherwa ypehaja.

» [pe yiwhetra nckbyunTe ypehaj n
N3ByUMTE YTUKAY U3 3UAHE YTUYHMLE.

» [lpoBepute ga nu je ypehaj xnagaH.
[MocToju pusnk aa ce nonome cTakneHe
nnove.

+ Opmax 3ameHuTe CTakneHe nnoye Ha
BpaTMma ako ce owTeTte. ObpaTuTe ce
OsnawwheHoM CepBUCHOM LIEHTPY.

+ byauTe naxrouBu kaga ckugarte BpaTa ca
ypehaja. Bpata cy Tewka!

* PeposHo unctute ypehaj ga bucre
cnpeynnu nponagare NoBPLUMHCKOT
martepujana.

* Ypehaj unctute BNaKHOM MEKOM KpProm.
Kopuctute nckibyumBo HeyTpanHe
aetepieHTe. Hemojte Kopuctutun
abpasuBHe npoussoae, abpasvsHe
jactyunhe 3a ynwhere, pactesapave unm
mMeTarnHe npegmerte.

*  YKONMKO KOPUCTUTE Crpej 3a PepHY,
npuapxasajte ce ynyTcrasa o
6e36egHOCTN Ha ambanaxu.

2.5 Muponutnyko unwhewe

/\ YNO3OPEHE!

Pu3sunk og noBpege/noxapa/xemumjcke
emucuje (racosa) y NUPONIUTUYKOM
pexumy.

» [lpe cnposohena NMponMTUYKor
yuwhera 1 NOYeTHOT NpeArpesana, ns
YHYTPaLLIH0CTV PEpPHE YKNOoHWTe creaehe:

— CBe ocTaTKe XpaHe, yrbe unu macHohe
Koje Ccy nmpocyTe/HaTanoxXeHe;

— CBe npegmMeTe Koje je moryhe
YKIOHUTK (YKIbydyjyhu nonuue, 6o4He
LUMHE UTA., UCropy4eHe ¢ ypehajem)
HapouuTo mocyae, nNnexose, TauHe,
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npubop, UTA. Koju MMajy Henenrbuee
NOBPLUMHE.

» [laxrbMBO NpoymTajTe cBa ynyTCcTBa 3a
NUPONUTUNYKO Ynwhemne.

«  [pxuTe geuy nogarbe og ypehaja Tokom
nuponuTnykor yiwhewa. Ypehaj nocraje
BpeOo 1 Bpeo Basayx ce ocrnobaha n3
npearux oTBOpa 3a xnahemwe.

* Onepauuja nuponuTUYKor Ynwhera
OfiBMja ce Ha BMCOKOj TemnepaTypw, 36or
yera moxe gohu oo ocnobahara
ncnapesa HacTanux of octaTaka xpaHe u
mMaTepwujana o kojux je ypehaj
HanpaerbeH, Te CTora nNpenopyyyjemo
cnepehe:

— o06e3beante 0obpy BeHTMNAUW]Y
TOKOM W HAKOH MMUPONUTUYKOT
ynwhemsa.

— 006e36eauTn 0obpy BeHTUNauujy
TOKOM W HAKOH MOYeTHOr
npegrpesaksa.

* HemojTe npocunat Unn HaHOCUTK BOAY
Ha BpaTa nehHuLe TOKOM U HaKOH
nuponuTUYKor Ynwhera ga He bucte
OLUTETUSIN CTaKIIEHE MNIoYe.

* Wcnapera Koja reHepuLly cBe
nuponuTnyke nehHuue/octauymn Kysara
onucaHu cy kao 6e3benHu 3a reyae,
yKrbyuyjyhu geuy vnm nuua ca
3paBCTBEHUM NpobnemMuma.

*  [OpxuTe kyhHe rbybrMue nogarse oa
ypehaja TOKOM 1 HaKOH MMPOMUTUYKOT
yuwhera 1 NOYETHOT NPeArpeBam-a.
Manu kyhHM STbyOumuUM (HapoYMTO NTULLE 1
rMu3aBLy) Mory GUTK BProO OCETIbLMBY Ha
TemnepaTypHe NpoMeHe 1 ucnyLutTeHa
ncnapema.

* Henenrbuee noBpLUvHe nocyaa, Nnexosa,
TauHu, npubopa UTA. MOry Ce OLTETUTK
ycnen BUCOKUX TeMnepaTypa TOKOM
NUPONUTUYKOT Ynwhera y CBUM
NUPONUTUYKUM pepHama, a Mory 6uTu u
M3BOP MaWX LUTETHUX UCNapemsa.

2.6 KyBane Ha napu

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusnk og onekoTuHa n
owrTehewa ypehaja.

«  OtnywTeHa napa MoXe Aa n3asose
OMeKoTUHE:




— BypawuTe onpesHu kag oTBapaTe BpaTa
ypehaja kaga je akTvBupaHa osa
dyHKymja. Moxe oa gohe go
ocnobahara nape.

— OtBopuTe BpaTa ypehaja naxsrbnueo
HaKOH KyBahba Ha napw.

2.7 YHyTpalwe ocBeT/bete

/\ YNO3OPEHE!
Pusuk oa cTpyjHor yaapa.

* KopucTtute camo cujanuue Koje nmajy ucty
crieumdukaumjy.

2.8 CepBucupame

« Papu onpaske ypehaja obpaTute ce
oBnawheHoM CEpPBUCHOM LIEHTPY.

» KopucTtute camo opurmHanHe pesepsHe
fAernose.

2.9 Ognarame

» Kapa ce pagu o cujanuuyama yHyTap
NMpon3BOAa N pPe3epBHYX AenoBa,
cujanuue koje ce npoaajy 3acebHo: Ose
cujanvue cy HamereHe aa usgpxe
eKCTpeMHe ur3nyke ycrnose y KyhHum
anapaTtuma, Kao LUTo cy Temneparypa,
BMOpauwje, Bnara, Unm cy HamekeHe ga
curHanuampajy uHdopmawmje o pagHom
cTawy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a
ynoTpeby y apyrum ypehajuma v Hucy
rnorogHe 3a OCBeTIbaBake npocTopuja y
OomanuHCTBY.

+ OBaj Npon3Boa CaapXu N3BOP CBETNOCTU

Yuja je knaca eHepreTcke edmkacHocTm G.

3. ONUC rNMPOM3BOOA

3.1 OnwTKn npukas

AN AN

/\ YNO3OPEHE!
Pusuk og nospege vnu ryluema.

» O6paTnTe ce OMITMHCKAM OpraHuma aa
6ucte casHanu kako Aa oanoxuTe ypehaj
y oTnag.

*  Wckrbyuute yTrkad kabna 3a Hanajawe
ypehaja n3 mpexHe yTuyHuue.

*  Wceuute MpexHu enekTpuyHm kabn Ha
MeCTY Koje je 6nm3y ypehaja n ognoxure
ra.

* YknoHuTte kBaky Aa bucte cnpeuvnu ga ce
aeua unu kyhHu reybmmum 3arnaee y

ypehayjy.

KomaHngHa Tabna

Oucnnej

duoka 3a Bogy

YTnyHULa TeMnepaTypHOr ceHsopa
[pejHn enemeHT

INamna

BeHTunatop

Yknarare kameHLa ca nsnasHe Lesu

Hocau pelueTke, NOKpPeTHU

B OONEEBENENA

[Monoxaju peleTtke
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3.2 Mpubop

PeweTkacTa nonuua
3a nocyhe 3a kyBakse, NNexoBe 3a TopTe,
neyveme.

Mnex 3a neyewe
3a Kkonade u kekce.

Fpun/gy60okm Turaw
3a neyetse TecTa M Meca Unu kao nocyaa 3a
Ckynrbakwe MacHohe.

TemnepaTypHu ceH3op
3a mMeperbe Temneparype yHyTap xpaHe.

Teneckoncke Bohuue
3a nakuwe ybauusawe v Bahere nnexosa n
peLueTkacTux nonuua.
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4. KOMAHOHA TABNA

4.1 MNpernen komaHAHe Tabne

O

i
aEA

4]

LT

YkrbyyeHo / Uc-

.

MpuTucHUTE 1 3aapxuTe Aa BUCTE YKIbYYUNM U UCKIbYYMnY anapar.

Krby4YeHo

Menu HaBoaw dyHkuwmje anaparta.

OMubeHo Mpukasyje omurbeHa nogelLaBama.
Ivcnnej Mpukasyje TpeHyTHa noaelasarba ypehaja.

Mpekvaay namnuue

3a YKIiby4nBak-€ N UCKIby4nBak-€ namnuue.

QO EEN

Bp3o 3arpeBare

3a yKkrbyumnBarbe 1 UckibyumBare dyHkuymnje: bp3so 3arpesatse.

N\

MputucHute gyrme

«@~

Momepute

@35

MputucHUTE M 3aapxuTe

[loAvpHWUTE NOBPLUMHY BPXOM NpcTa.

MpeByLMTE NPCTOM MPEKO NOBPLLN-

He.

[loavipHUTE NOBPLUMHY Ha 3 CeKyH-
ne.

4.2 lucnnej

1230

| START

| |
D C

@ 150°C
X

[vcnnej ca nogelweHnM Kiby4HUM pyHKUMjama.

E@MMOO >

Baj-chaj

[oba gana

MOKPETAHE/3AYCTABIbAHE

TemnepaType

DyHKUWje 3arpeBara

Tajmep

TemnepaTypHU CeH30p (caMo Ha ogabpaHum Mo-
nenvma)
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WHpukaTtopu gucnneja

OCHOBHM MHAUKATOPM — 3a HaBUraumjy no gvcnnejy.

oK ( ) »

3a Bpahate 3a 3a noHuwTaBake
jedaH HUBO yHa-  MocnefHe akTuB-
334 y MeHwujy. HOCTW.

3a notBphuBake n3abpaHe ctaBke/
nopeluaBara.

3a yKiby4mBare 1 UCKIby4mBa-
He onuuja.

Ornacu 3By4YHU CUrHan MHAUKaTopu dyHKUMja — Kaj NCTEKHE MOAELLIEHO BPEME KyBatba, Yyje ce 3ByUHU CUr-
Harn.

) & 2

DyHKLM}a je YKbyUeHa. dyHKuMja je yKbyyeHa. 3ByK anapma je UCKIbyueH.
KyBake ce ayTomaTcku npekuaa.

WuaunkaTtopu BpemeHa

S %)

3a nopelwaBarbe yHKkumje: OanoxeHn crapT. 3a oTkasvBarbe nofellaBarba.

Baj-chaj nnamkaTop — ypehaj moxe ga ce nosexe Ha Wi-Fi.

.)))

Baj-chaj Besa je ykrbyyeHa.

[arbuHCcKo ynpaBrbawe MHAUKaTop — ypehaj Moxe fa ce KOHTponuLe AarbUHCKN.

vR)

[larbUMHCKO ynpaBrbakse je YKIbyYeH.

5. MMPE MNPBE YMNOTPEBE

/N\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoOCTH.

5.1 MNpBo unwhewe

== 44
/_/
= >2f
r’g
Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3

Ypehaj n pogatHy onpemy 4yuctuTe
camo Kprnom of Mukpogubepa, mna-
KOM BOZOM v 6narum AeTepLeHToM.

YKNoHWUTE CBY [OAATHY ONpemy u
Hocaue pelleTkV U3 anaparta.

BpatuTe foaatHy onpemy 1 Hocade
peLueTku y anapar.

5.2 MpBO NpuKIbyYMBame
[Ovcnnej npukasyje nopyky A0OpOAOLLNMLE HAKOH NPBOr NOBE3VBaH-a.

Tpeba na nopgecute: Jesnk, OcBeTrbeHOCT Avcnneja, 3BykoBu Tactepa, JaumHa 3By4Hor
curHana, Tepgoha Boge, [oba aaHa.
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5.3 BexxuyHa Be3a &

[a 6ucte nosesanu anapat notTpebHo je cneaehe:
+ BexunyHa Mpexa ca UHTepHeT BE30OM.
*  MobunHu ypehaj noBesaH Ha UCTY BEXUYHY MPEXY.

Kopak 1 Mpeyaumarne annukauuje My AEG Kitchen : CkeHupajte kamepom Ha mobunHom ypehajy QR ko4
Ha NIoYULIM ca TEXHWUYKUM KapaKTepucTukama fa bucte ce npeycmepunu Ha AEG noyeTHy
cTpaHuuy. MNnoynya ca TEXHUYKMM KapakTepucTukama Hanasu ce Ha NpeaH0j CTpaHu OKBMpa yHY-
TpaLHOCTV anapaTa. Annukauujy Takohe MoxeTte a npey3meTe AMPEKTHO U3 NPOAaBHULE annu-

Kauwja.

Kopak 2 CnepuTe ynyTcTBa 3a NoBe3nBake annukauyje.

Kopak 3 YkrbyunTe anapar.

Kopax 4 MputucHuTe: E . NsabepuTe: Mogelwasama / Bese.

Kopak 5 - MomMepuTe NPCTOM UMN NPUTUCHUTE paau ykIibyunBama: Baj-daj.
Kopak 6 BexunyHn moayn anapata he ce nokpeHyTtv y poky of 90 cekyHau.
PpekBeHUMja WLAN Ha 2,4 GHz

2400-2483,5 MHz

MpoTokon IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM
MakcumanHa cHara EIRP < 20 dBm (100 mW)

Wi-Fi mogyn NIUS-50
5.4 CocpTBEpCKe nuueHue OTBOPEHOT KOAa, Yvj1 YCNOBU NULeHuMpata

3axTeBajy objaBrbvBare, kao 1 aa bucte
BUAENU NyHe NHGOPMaLMjE O HUXOBUM
ayTopckum npasumMa 1 Baxkehe ycnose

CodTeep y 0BOM Npon3Boay cagpxu
KOMMOHEHTEe 3aCHOBaHe Ha GecnnaTHom

cogpTBepy n codpTBEPY OTBOpEHOT Koda. AEG nuueHuMpara, noceTute ctpaxuue: http://

calaaxsanHou.my npuxeata A0MpUHOC aeg.opensoftwarerepository.com (dacuymkna
3ajeaHuLa oTBopeHor codTeepa 1 poboTuke NIUS)

pasBojy npojekTta.
[a 6ucTe npucTynany N3BOPHOM KOAY OBUX 5.5 NMoyeTHO nNpearpeBame

6ecnnaTHUX cOOTBEPCKUX KOMMOHEHTU Mpearpejte nehkmwy npe npee ynoTpete.

Kopak 1 YknoHuTe caB Npubop 1 Hocaye pelleTku U3 pepHe.

Kopak 2 MofecnTe MakcumarnHy TemnepaTypy 3a dyHKUmjy: 8

OcrtasuTe nehHuuy Aa pagun 1 4.

Kopak 3 MopecuTe makcumanHy TemnepaTtypy 3a yHKUMWjy: .

Ocrasute nehnuuy ga pagy 15 MuH.

@ MehHuua moxe ga ucnylwta Mupuc 1 oM Tokom npearpeama. O6e3begnte fobpo npoBeTpaBake NPocTo-
puje.
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5.6 Kako na nogecute: TBpaoha
Boge

Kapa noBesyjeTe pepHy Ha eNnekTpuyHy
Mpexy, mopaTe Aa nogecuTe HMBO TBpAohe
BoAe.

Kopuctute Tect nanvp unm ce obpatute
rokanHom BogoBo4y Aa GucTe Nposepusmn
HuBO TBpAohe Boge.

F W

(an]

Kopak 1 Kopak 2

Kopak 3 Kopak 4

[MpoTpecuTte TecT wanmp
[a YKINOHUTE BULLIAK BoAe.

CraBuTe TecT Tpauuuy y

BoAy oko 1 cekyHay. He

CTaBrbajTe TecT Tpaymnly
nop Tekyhy soay.

Mopecute HuBO TBpAOhe BO-
ne: Menu / Mopgelwasatsa /
KoHdurypauwja / Tepgoha

BoJe.

HakoH 1 MuHyTa npose-
pute TBpAohy BoAae npe-
Mma Tabenu y HacTaBky.

@ Boje TecT Tpaunua HacTaerbajy Aa ce Mewajy. He nposepasajte TBpAohy Bofe HakoH Buwe o4 1 MUHyTa

HaKOH TecTa.

Hueo TBpAohe Boae MoxeTe Aa npomeHuTe y MeHwjy: MNMoaewasara / KoHdurypauyuja / Tepaoha soge.

Tabena npukasyje oncer TBpaohe Boae (dH) ca ogroeapajyhum Hacnarama kanuujyma u
knacudukaumjy soge. MNMpunarogmte HMBO TBpAohe Bode npema Tabenu.

Tepaoha Boge TecTt TpauMua Hacnare kan- Hacnare kan- Knacudwmka-
uujyma uujyma (mg/l) uuja Boge
HuBo dH (mmoI/I)
1 0-7 l:l 0-1,3 0-50 Meka
2 8-14 EI 1,4-2,5 51-100 yMepeHo TBpaa
3 15-21 lil 2,6-3,8 101-150 TBpAa
4 222 m 239 =151 Beoma TBpaa

Kapa je HuBo TBpaohe Boae u3 sogosoaa 4,
HanyH1Te OUOKY 3a BOAY HErasnpaHom
donalumpaHom BOAOM.

6. CBAKOOHEBHA YIOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaera o 6e36egHoOCTH.
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6.1 Kako na nogecurte: PyHKUMje 3arpeBamba

Kopak 1 YkrbyunTe pepHy. Ha gucnnejy je npukasaHa nogpasymeBaHa yHkUMja 3arpeBatsa.
Kopak 2 MpuTHcHUTE cumbBon dyHKUMje rpejarba Aa bucte yLunm y nogMmeHu.
Kopak 3

Opabepute yHKUW]y 3arpeBarba v NPUTUCHUTE: OK. [wucnnej npukasyje: Temneparypy.

Kopak 4 Mopecute Temnepatypy. MNputncHuTe: OK.

Kopak 3 MpuTncHuTe: START .
TemnepaTypHM CEH30p - MOXeTe Aia MPUKIbYUYNUTE CEH30p Y BUIO KOM TPEHYTKY Npe U TOKOM
KyBakba.

STOP - nputuchute ga Gucte nckrbyunnn dyHKUMjy 3arpesatsa.

Kopak 6 WckrbyunTe pepHy.

6.2 Kako ce nopgelwaBa: (pyHKUMja 3arpeBaka Ha napu

Kopak 1 YKIbyunTEe pEpHY.
M3abepute cumbon dyHKUMje rpejarba v NpUTUCHUTE ra Aa bucte ywnu y noagmMeHu.

Kopak 2 MpuTucHute . Mopecute dyHKUMjy 3arpeBara Ha napu.
Kopak 3 OK . .
MputncHuTe: . Ancnnej 3aTvm npukasyje nopeluaBara TemnepaType.
Kopak 4 MopecuTe Temnepatypy.
K
opak 5 MputucHuTe: OK.
Kopak 6 MputucHuTe noknonay, ouoke 3a Body Aa bucrte je oTBOpUnU.
Kopak 7 HanyHute cpuoky 3a Bogy xnagHoOM BOAOM A0 MakcumarnHor Husoa (oko 950 ml) fok ce He ornacu
3BYYHW CUrHan Unu ce Ha Avcnejy He npukaxe nopyka. Hemojte nyHuTn ®uoky 3a BoAy Npeko He-
HOTr MakcuMmarnHor kanauuteta. [ocToju pusuk of Lypera Boge, Npenuneawa u owTehewa Hame-
wTaja.
/\ YNO3OPEHE!
Kopuctute camo xnagHy Bogy ca Yyecme. Hemojte Kopuctutn pmuntpupany
(oemuHepanuaoBaHy) unu gectunosaHy Bogy. Hemojte aa kopuctute gpyre
TEe4YHOCTMW. HeMOjTe Oa cunarte 3anajbMBe HUTU arikoOXoJfiHe Te4YHOCTU Yy Cbl/IOKy
3a BOAY.
Kopak 8 BpaTuTe duroky 3a Boay y HEH NOYETHM NONOXaj.

K
opak 9 MputucHuTe: START .
Mapa ce nojaBrbyje HakoH oTnpunuke 2 MyH. Kaga nehHuua gocturHe nogelleHy TemnepaTypy,
yyje ce 3BYYHU curHan.

Kopak 10 Kapa y dwmoum 3a Bogy noHecTaHe BoAe, Yyje ce 3By4YHU curHan. MoHoBO HanyHuTe moky 3a Boay.

Kopak 11 WckrbyunTe pepHy.
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Kopak 12 VicnpasHute uoky 3a Bogy kafa ce KyBake 3aBpLuu.
Mornepajte ogemsak ,Hera n unwhewe, MNpaxkere pesepsoapa.

Kopak 13 [MpeocTana Boga MoXe Aa ce KOHAEH3Yje y yHYTpaLlkOoCTU. HakoH KyBama, NaXrbMBo OTBOpUTE
BpaTa nehHuue. Kaga ce pepHa oxnaam, ocylunTe YHYTpaLuHOCT MEKOM KPIOM.

6.3 Kako na nopgecuTte: NMotnomorHyTa npunpema

CBako jerno y oBOM NOAMEHMjy uma npenopyveHy yHkumjy n tTemnepatypy. MoxeTte ga
nogecute Bpeme v Temneparypy.

Mpunukom KyBara HEKUX jena, MoXxeTe Aa KOPUCTUTE U:
* AyTomaTcka TexuHa
+ TemnepaTypHU CEH30p

CreneH [o Kor ce jeno Kyea:

* Cnabo neyeHo unu Mare
* Cpeamna

» [lo6po neveHo nnu Buwe

Kopak 1 YKIbyunTe pepHy.

K 2 —

opak MpUTUCHUTE: —.
K LY

opak 3 MputucHuTe: /\@ . YHecuTe: [NoTnomorHyTa npunpema.
Kopak 4 V3abepuTe jeno unm BpcTy XpaHe.

Kopak 5 MpuTncHuTe: START .

6.4 ®yHKUMje 3arpeBama

CTAHOAPOHO
®dyHKumja 3arpeBa- [pumeHa
Ha
v 3a rpunoBake TaHKUX KOMaja XpaHe U ToCTupawe xneba.
IpunoBawe

3a never-e BENMKMX KOMaaia Meca Unu 1BMHe ca KoCTUMa Ha je[iHoj pelueTku. 3a
crpemame rpaTuH1upaHux jena u 3a saneuarse.

44

Typ60 rpunoBake

3a neyetrbe Ha HajBuLLE TPU NOMoXaja peLleTke UCTOBPEMEHO U 3a CyLLEHE XpaHe.
MonecwuTe Temnepatypy Aa 6yae Huxka 3a 20-40°C Hero 3a 3arpeBare 0403ro/ofo3-
no.

Meyewe BHU BeH-

3a npunpemy nonycnpemrbeHe xpaHe (HNp. noMdpuTa, UCEYEHOr KPOMNUpa Unn Npo-
nehHux ponHuua), Tako fa 6yae xpckaea.

RIES

CMp3HyTa xpaHa
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®dyHKUMja 3arpeBa-
ba

MpumeHa

3arpeBame ogosro/
oposao

3a neyere Ha jeHOM Nonoxajy peLleTke.

2

®dyHKUMja 3a nuuy

3a neyetrse nuue. 3a MHTEH3MBHO 3aneLame 1 Jobujarme XpckaBor AHa.

3arpeBatbe 00380

3a neyetbe konaya ca XpckaBuM AHOM U 32 KOH3EpBHUCatbe XpaHe.

i)

=

[Ounsawe Tecta

3a ybp3aBate An3ama kBacHor Tecta. CnpeyaBa Ja ce noBpLUMHA TecTa ocyLlwm n

YyBa enacTu4HOCT TecTa.

OEINTNMKATECHU

®dyHKUMja 3arpeBa-
Ha

Mpumena

=

KoHsepBucamwe

3a koH3epBupare noBpha (HNp. KMCenux Kpacrtasawa).

)

Cyuweme

3a cywwene celkaHor Boha, noBpha v nevypku.

—
—
o

3arpeBame nocyha

3a 3arpeBatbe nocyha npe ceperpara.

YY)

Opmp3aBatbe

3a ogmp3aBare xpaHe (nospha n Boha). Bpeme ogmp3aBara 3aB/CK 0f KOMUYKHE 1

BEMNNYMHE CMP3HYTE XpaHe.

54§

g
MpaTuHupaHo

3a jena kao WWTo cy nasake U rpaTHUpaHn KpoMnup. 3a cnpematse rpaTuHUpaHnux

jena v 3a saneuame.

V°C

Cnopo KyBawe

3a npunpemMmaHs-e MeKor, CO4HOr ne4vexa.
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®dyHKUMja 3arpeBa-
ba

MpumeHa

§

OpapxaBakwe Tonnore

3a oapxaBarbe TONnoTe XpaHe.

A

BnaxHo neyemwe y3
BeHTMnaTop

Osa dyHkuMja je npeaBuhieHa 3a ywTeny eHepruje Tokom KyBara. Kaga kopuctute
oBy PyHKUMjy, TeMnepaTypa yHyTap pepHe MoXe Aa ce pasnvkyje of 3agate Temne-
paTtype. Kopuctu ce 3aocTtana Tonnota. CHara 3arpeBarba Moxe 6utu ymarseHa. 3a
BULUe HdOopMaLuja norneaajte nornasrse ,CBakogHeBHa ynotpeba”, HanomeHe y
Besu ca: BnaxHo neverbe y3 BeHTUNATOP.

MAPA

®DyHKUMja 3arpeBa-
Ha

MpumeHa

G

PereHepucate nape

Moarpesatbe xpaHe Napom cripeyasa Ja ce NoBpLUKMHa ocylun. TonnoTa ce pacrnope-
Ryje 6naro n yjeaHayeHo, WwWTo omoryhasa fa ce NOHOBO A06Wjy YKyC M MUPUC XpaHe,
Kao Aa je Tek npunpemrbeHa. OBa dyHKLMja MOXe [a Ce KOPWCTM 3a NMOHOBHO 3arpe-
Bak€ XpaHe ANPEKTHO Ha Takupy. MoxeTe NOHOBO Aa 3arpeBaTe XpaHy Y HEKONMUKO
Takbypa CTOBPEMEHO, KopUCTERN pasnnunTe Nnosoxaje peLeTku.

%

Meyewe xneba

KopucTtute oBy dyHKUMjy 3a npunpemy xneba v xnebHrx 3emnyku ca Bpno Aobpum
pesynTaTuma Hanvk npogecrMoHanHuM y norneay xpckaBocTu, 6oje v cjaja kopuue.

G

Low
Hucka BnaxHocTt

dyHKUWMja je norogHa 3a Meco, XMBUHY, jena 3 nehHuue n kacepone. 3axsarbyjyhun
KOoMBUHaLuju nape u TonnoTe, Meco Aobuja Meky 1 COYHY TEKCTYpY, 3aje4Ho ca Xp-
CKaBOM KOpPULIOM.

6.5 HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo npekmaaHa v kako 6u nehHuua paguna Ha
neyewe y3 BeHTUNaTop HajsuLieM moryhem cteneHy eHepreTcke

L edmkacHocTu.
OBa yHKuMja je kopuwheHa 3a )
ycknahuBame ca KrnacoM eHepreTcke Kapa kopuctuTe oBy quHK'-W'Jy, namnuua ce
eKaCcHOCTY 1 3aXTeBMMa ekoamaajHa (y ayTomMaTCku UCKIby4yje HakoH 30 cex.
cknagy ca craHaapanma EU 65/2014 n EU 3a ynyTcTBa 3a KyBakse Morneaajte ogersak
66/2014). Tectosu y cknapy ca: ,HanomeHe 1 casetn”, BnaxHo neyere y3

IEC/EN 60350-1

Bpata nehHuue Tpeba aa Oyay 3aTBopeHa
TOKOM KyBahsa Kako (hyHKUwuja He 6u 6una
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7. DYHKUWUJIE CATA

7.1 Onuc dyHKuMja caTa

®yHkumja [MpumeHa

caTa

Bpeme kyBa- 3a nogeluaBakse AyXKUHE KyBaka.

Ha MakcumanHo je 23 4 59 MuH.

Kpaj aktvB-  3a nogelwasatse WTa he ce gewasatu
HOCTYU kag Tajmep 3aBpLum ca ogbpojasa-

HEM.

OpnoxeHn 3a opnaratbe ctapTa u/unu kpaja Ky-
cTapt Bakh-a.

®dyHkumja [lNMpumeHa

caTta

HopaTtHo 3a npoayxere BpeMeHa KyBatba.

Bpeme

MNoaceTHuk 3a nogeluaBake oabpojaBara. Mak-
cumarnHo je 23 4 59 muH. OBa yHKLU-
ja He yTu4e Ha pap anaparta.

Tajmep TO- Haarnena konvko ayro dpyHkuwmja pa-

KoM paga av. Tajmep TOKOM paja — MoxeTe ra

YKIbYYUTU N UCKTBYUNTH.

7.2 Kako na nogecute: ®PyHKuuje caTta

Kako na nopecurte car

Kopak 1

MputucHute: Joba naHa.

Kopak 2

MopecuTe Tajmep. MpuTtncHuTe: OK.

Kako na nopecute Bpeme KyBama

Kopak 1 M3abepute byHKUMjy 3arpeBara 1 nogecute TemnepaTypy.
Kopak 2 MpuTtucHuTe: @
Kopak 3

MopecuTte Tajmep. MputucHUTE: OK.

Kako na nsabepete onuujy 3a 3aBpLietak

Kopak 1 M3abepute pyHKUWjy 3arpeBara v nogecuTe TemnepaTtypy.
K 2
opaK MputucHuTe: QD
Kopak 3 3a nopeluaBakbe BpeMeHa KyBatkba.
Kopak 4 Mputuchute: © © @
Kopak 5 MputucHute: Kpaj aktTuBHOCTY.
Kopak 6 M3abepuTe xerbeHn: Kpaj akTuBHoCTH.
Kopak 7

MputncHuTe: OK. MoHaBrbajTe pafky AOK Ce Ha AUCTNE]y He NpUKaxe rnaBHU eKpaH.

Kako na oanoxure novyertak KyBaha

Kopak 1

MopecuTe byHKUWjy 3arpeBara 1 TemnepaTypy.
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Kako na oanoxure novyertak KyBaha

Kopak 2 MpuTncHuTe: @

Kopak 3 3a nogelaBare BpEMEHa KyBarba.
Kopak 4 Mputuchute: © @ @

Kopak 5 MpuTncHuTe: OpnoXeHn cTapT.
Kopak 6 M3abepute BpeaHoCT.

Kopak 7

MputucHuTe: OK. [MoHaBrbajTe pagkwy AOK Ce Ha AUCTNEjy He NPUKaxe rmaBHU eKpaH.

Kako ce npoayxaBa BpemMeHa KyBakba

Kapa npeoctaHe 10% BpemeHa KyBaha, a XpaHa He usrnega kao ga he yckopo 6utu rotoBa, MoXeTe a npoay-
XUTe Bpeme KyBata. Takohe MoxeTe Aa NpomMeHuTe hyHKUWjy 3arpeBarba.

MputucHute +1min ga 6ucte NPoayXunu Bpeme KyBama.

Kako oa npomeHuTe nofeLiaBawe TajMepa

Kopak 1 MpuTncHuTe: QD
Kopak 2 MopecuTe BpegHOCT Tajmepa.
Kopak 3

MpuTtucHuTe: OK.

3apaTto BpeMe MOXeTe a NPOMeHNTE Yy GUMO KOM TPEHYTKY Y TOKY KyBatba.

8. KAKO A KOPUCTUTE: NMPNBOP

8.1 Y6auuBame npubopa cnpeyasajy npesprarbe. Y3aurHyra nsuua
OKO Mmonue crnpeyaea knvsane nocyha Ha

Mano yaybrbere ca ropwe CTpaHe nomAY.

nosehasa 6e36egHocT. Yaybrbeta Takohe

PeweTkacta nonuua:
Yrypajte nonuuy n3mehy Bofuua Ha Hocady pe-
LeTke.
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Mnex 3a neyewe / [ly6okun Turams: —
l'ypHuTe nnex nsmehy Bofuua Ha Hocady pelleT- \

Ke.

8.2 TemnepaTypHu ceH30p

TemnepatypHu ceH30p — Mepu TemnepaTypy YHyTap xpaHe. MoxeTe ga je kopuctuTe ca
CBaKOM (OYHKLMjOM 3arpeBakba.

Tpe6a aa ce nogece ABe Temnepartype:

C ”?

TemnepaTypa pepHe: MuHUMYM 120°C. Temnepatypa y cpeavHn.

3a Hajborbe pe3ynTare KyBakba:

Cacrojumn Tpeba ga 6yany Ha cobHoj  He kopuctuTe 3a TeyHa jena. TokoMm KyBara Mopa Aa OCTaHe yHyTap
Temnepatypu. XpaHe.

PepHa n3padyHasa npubnmkHo BpemMe 3aBpLueTka nedera. OHO 3aBUCH Of KOMUYMHE XpaHe,
nopelleHe yHKUMje pepHe 1 TemnepaType.

Kako pa kopuctute: TemnepaTypHU CeH30p

Kopak 1 YKIbyunTe pepHy.

Kopak 2 MopecuTe yHKUWjy 3arpeBarba 1 no noTpebu TemnepaTtypy pepHe.

Kopak 3 MocTaBuTe: TemnepaTypHU CeH30p.

Meco, xuBuHa 1 puba Kacepona

Y6auuTe Bpx TemnepaTtypHu CeH30p y LieHTap Meca,  Y6auute Bpx TemnepaTypHu CEH30P TauHO y LEHTPY Ka-

puGe, ako je moryhe y Hajaebrbu feo. Bogute cepone. TemnepaTtypHu ceH3op Tpeba aa cToju ctabunHo
payyHa fa 6apem 3/4 TemnepaTypHu ceH3op byae Ha jedHOM MecTy TOoKOM nevema. [la 6ucte To nocTurnm,
yHyTap jena. KOPUCTUTE YBPCTE cacTojke. Kopuctute usmLy nocyae 3a

never-e Kao OCIIOHALL 3a CUMMKOHCKY pyunuy Temnepa-
TYpHY ceHsop. Bpx TemnepaTypHu ceH3op He Tpeba aa
[oAupyje AHO nocyae 3a neverse.
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Mpukrbyunte TemnepaTypHU CEH30P Y YTUYHULLY C Npedre cTpaHe nehHuue.
[ucnnej npukasyje TpeHyTHy TemnepaTtypy: TemnepaTypHu CEH30p.

Kopak 5 /?
- NpUTUCHWTE Ja bucTe Nogecunm TeMnepaTtypy CeHsopa yHyTap XpaHe.
Kopak 6 .
P ® ® ® _puTMcHUTE Aa BUCTE NOAECUNM XKeTbeHy Onuujy:
« Ornacu 3By4HV CUrHan - kaJa xpaHa JOCTUrHe nofdelleHy TemnepaTypy, dyje ce 3BYYHU cur-
Han.
+ Ornacu 3ByYHV CUrHan v 3ayctaeu NpuUnpemMy - kaga XpaHa AOCTUrHe nofeLleHy Temnepatypy,
Yyje ce 3BYYHW CUrHanM 1 pepHa npecTaje ca pagoM.
Kopak 7 ) OK
M3abepute onuujy 1 y3acTonHo NpUTUCHUTE: Aa bucte npeLny Ha rmaBHU eKpaH.
Kopak 8
P Mputuchute: START |
Kapa xpaHa pocTurHe nogellueHy TemnepaTypy, vyje ce 3By4Hu curHan. Moxete nsabpatu ga npe-
KUHETe Unu Aa HacTaBuTe ca KyBakeM kako 6ucte 6Gunu curypHu aa je xpaHa 4o6po ckyBaHa.
Kopak 9 M3Byumte TemnepaTypHu CEH30p yTUKay U3 YTUYHNMLIE 1 U3BaauTe jeno u3 nehHuue.

/\ YNO3OPEHE!

[NocToju pusnk og onekoTuHa jep TemnepaTypHU ceH3op nocrtaje Bperno. by-
OuTe NaxrbuBKM Kada ra UCKIbydyjeTe u BaguTe us jena.

9. IOOATHE ®YHKLUWNJE

9.1 Kako pa cavyBarte: OMUILeHo KyBah-a, Temnepatypa unv dyHkumja

MoxeTe cadyBaTl OMUIbEHA NOAeLLaBatsa,
Kao LWTO cy pyHKUMja 3arpeBatrsa, Bpeme

ynwhena. MoxeTte ga cavyBate 3 oMurbeHa
noaellaeamsa.

Kopak 1 YkrbyunTe anapar.

Kopak 2 M3abepuTe xerbeHo nofeluaBame.

Kopak 3 MpuTucHuTe: —— . N3abepute: OMUILEHO.
Kopak 4 M3abepute: CauyBaj TpeHyTHa NoaeLLaBara.
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Kopak 5
P MpuTucHuTe + fa 6ucte godanu noaelasare y nucty: OmurbeHo. MNputucHnTe OK.

k) — NpUTUCHUTE Aa 6GUCTE MOHULLTUNM NOAELLABaHE.

0 — NPUTUCHUTE Oa 6ucTte oTkasanu nogeluaBamse.

9.2 KoHTponHa 6paBa

OBa yHKLMja cnpeyaBa cny4vajHy NnpoMeHy dyHKLuje 3arpeBatba.

Kopak 1 YkrbyunTe anapar.
Kopak 2 MopecuTe byHKUW]y 3arpeBatba.
Kopak 3 * H - NPUTUCHWUTE UCTOBPEMEHO paaM YKIbyurBama dyHKLmje.

[a 6ucTe nckrby4nnu dyHkuWjy, NOHOBUTE KOpak 3.

9.3 AyTOMaTCKO UCKIbyuMBaHe

3 6e3begHocHMX pasnora ypehaj ce @
UCKIbYUyje HakoH HeKor BpeMeHa ako (°C) (4)
dyHKUMja 3arpeBana pagu, a BU He
NpOMeHUTe noJeLlaBarba. 250 - makcumanHo 3
AyTOMaTCKO UCKIby4MBaH-e He paau ca
@ cyHKUMjama: CeeTrno, TemnepaTypHu
(°C) (4) ceH3sop, Kpaj, Cnopo kyBatbe.
30-115 12.5 9.4 BenTunarop 3a xnahewe
120 - 195 8.5

Kapa anapat pagw, BeHTUnaTop 3a xnahewe
200 - 245 55 Ce ayTOMaTCKM YKIby4yje Kako 61 xnaguno
NoBpLUMHe anapaTa. AKo UCKIbyuuTe anapar,
BEHTUNaTop 3a xnahexwe Moxe Aa HacTasu
[a paaun OOK ce anapaT He oxnagu.

10. KOPUCHWM CABETU

10.1 MNMpenopyke y Be3u ca nevyewem

®

TemnepaTypa 1 Bpeme KyBak-a HaBefeHu y Tabenama cy camo opujeHTauuoHn. OHu 3aBuce of pelenarta, kBa-
nvTeTa u KonnyuHe ynotpebrbeHnx cacTtojaka.

Baw anapat moxga neye Ha gpyraumnju Ha4uvH y ogHocy Ha ypehaj koju cTe paHuje nocegoanu. CaBeTu ucnog
npukasyjy npenopyyeHa nogelliaBara 3a TemnepaTypy, Bpeme KyBar-a 1 nonoxaj peluetke 3a ogpefheHe Bpcte
XpaHe.

Ako He MoxeTe Ja npoHaheTe noaellaBarba 3a ogpefeHn peLenT, NOTpaxuTe 3a CrnyaH.

Joww npnpenopyka y Be3u ca KyBawem MoxeTe Hahu y Tabenama 3a KyBare Ha Hawwoj Beb ctpaHuum. fla 6ucte
npoHaLunu ogrosapajyhe Casete 3a kyBawe, nornefajte PNC 6poj Ha Nnoymum ca TEXHUYKMM KapakTepucTuka-
Ma Ha npeaHeM OKBUPY YHYTpaLlkoCTu ypehaja.
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10.2 BnaxHo neyeme y3
BeHTUnarTop

3a noctusare Hajborbmx pesynraTta,
npuapxaBajTe ce caBeTa HaBeAEHUX y
Tabenu y HacTaBky.

¥ = 5§ E O

(°C) (MuH)

Cnartke 3emuyke, 16 nnex 3a nevewe unm nocyga 180 2 25-35
Komaga 3a cKynrbake MacHohe

LLiBajuapcku ponat nrnex 3a nevexwe unu nocyaa 180 2 15-25
3a ckynrbawe macHohe

Llena pu6a, 0,2 kg nnex 3a neyeke Unun nocyaa 180 3 15-25
3a ckynrbawe macHohe

Konauu, 16 komaga  nnex 3a neyewe unun nocyga 180 2 20-30
3a CKynrbake MacHohe

Konauun-makapoHu, nnex 3a nevewe Unu nocyaa 160 2 25-35
24 xomaga 3a ckynrbawe MacHohe

MadmHu, 12 komaga nnex 3a neyvewe unu nocyaa 180 2 20-30
3a CKynrbake MacHohe

CnaHo neuuso, 20 nnex 3a neyekse Unun nocyaa 180 2 20-30
Komaga 3a ckynrbawe macHohe

Kekc og cunkasor nnex 3a neyewe UnNu nocypa 140 2 15-25
TecTa, 20 komaga 3a ckynrbawe MacHohe

TopTuue, 8 kOMaga  nnex 3a neyere UnNu nocyaa 180 2 15-25

3a CKynrbak-e macHohe

10.3 BnaxxHo neyvewe y3 BeHTUNaTop - npenopy4yeHn npnéop

Kopuctute TamHe 1 HepednekTyjyhe numeHke n nocyae. OHe 6orby ancopbyjy TOnNMoTy Hero
cseTne 6oje 1 pednektyjyhe nocyge.

|
\/ Mana nocyga 3a

Mnex 3a nuuy Mocyna 3a neyewse nevewe Mnex 3a onan
TamaH, HepednekTyjyhn TamaH, HepednekTyjyhun ngsg:rkmg'?m TamaH, HepednekTyjyhun
MpeyHunk 28 cm MpeyHunk 26 cm ’ MpeyHunk 28 cm

BUCMHA 5 cm
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10.4 TabGene KyBaka 3a MHCTUTYTE
3a TecTUpamwe

VHopmaLmje 3a MHCTUTYTe 3a TecTupame

TectoBu y cknagy ca: EN 60350, IEC 60350.

Meyene Ha jeﬂ,HOM HUBOY — NeYyewe y nnexosmma

Y

O

°C MUH
HemacHa 6ucksut Topta Meyetbe y3 paBHU BEH- 160 45 - 60 2
I,
HemacHa 6ucksut Topta 3arpeBatbe ogosro/ogos- 160 45 - 60 2
no
Muta c jabykama, 2 nnexa Meyetrbe y3 paBHU BEH- 160 55-65 2
@20 cm U,
Muta c jabykama, 2 nnexa 3arpeBatbe ogosro/ogos- 180 55 -65 1
@20 cm no
LLkoTckn konaymh Meyere y3 paBHM BeH- 140 25-35 2
IR,
LLIkoTckm konaymh 3arpeBatbe ogosro/ogos- 140 25-35 2
no
[Meyerse Ha je4HOM HUBOY — KEKC
Kopuctute Tpehu H1BO peLleTke.
¥ = D
\ =
°C MUWH
CuTHu konauu, 20 no nnexy, Meyerbe y3 paBHW BEHTUN. 150 20-30
npeTxo4HO 3arpejTe npasHy pep-
Hy
CuTHu konauu, 20 no nnexy, 3arpeBatbe 0403ro/o0340 170 20-30

NPEeTX0AHO 3arpejTe nNpasHy pep-
Hy

[Meyere Ha BuMLLIE HUBOA — KEKC

°C MUWH
LLkoTckn konaumh Meyerse y3 paBHW BEHTUA. 140 25-45 2/4
CwutHuM konayu, 20 no nnexy, Mevere y3 paBHW BEHTU. 150 25-35 1/4

NPETXOAHO 3arpejTe nNpasHy
pepHy
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%

5 5 O E

°C MWH
HemacHa 6ucksut Topta Meverbe y3 paBHW BEHTUI. 160 45 - 55 2/4
Muta c jabykama, 1 nnex Ha Mevere y3 paBHM BEHTU. 160 55-65 2/4

peweTkn (J 20 cm)

punosane

[MpeTxoaHo 3arpejTe NpasHy pepHy y Tpajaky of 5 MmuHyTa.

Kaga neyete Ha rpuny, Temnepatypa Mopa Aa 6yae nogelueHa Ha MakCumyM.

%

O Je

MWH
Toct [punoBare 1-2 5
['oBefu KoTNeT, okpeHnTe Kaaa [punoBane 24 -30 4

WCTEKHE NOoJIOBUHA BpeMeHa

11. HETA W YNLWWREHE

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

11.1 HanomeHe y Be3u ca ynwhewem

<

CpencTBa 3a
ynwhewe

Mpenmun Aeo ypehaja ounMcTUTE UCKIBYHMBO KPNOM o MUKpodmbepa HaToMrbeHOM MI1akoM
BOAOM 1 6narum aeTepLeHToM.

Kopuctute pacTtBop 3a unwherwe MeTanHux noBpLUvHa.

dreke ouncTuTe Gnarvm geTepLeHToM.

=

YHyTpalwHOocT anapara Tpeba YMCTUTU HaKkoH cBake ynoTpebe. HaromunaHa macHoha unu
[Apyrv ocTauy Mory Npoy3pokoBaTy noxap.

[

He yyBajTe xpaHy y anapaty ayxe oa 20 muHyTa. MNocne cBake ynotpebe, yHyTpaLlHOCT

CBakoaHeBHa ypehaja ocylunTe NCKIbYYMBO KPMOM of Mukpodmbepa.
ynotpeba
by HakoH cBake ynotpebe, ounctute caB nnubop v octaBuTe ra Aa ce ocywm. Kopuctute mc-
+, KIby4MBO Kpry of Mukpodubepa ca mnakom BogoM 1 6narum geteplieHTom. He nepute fo-
W [AaTHy onpeMy y MalUunHK 3a npatse nocyha.
He unctute gogatHy onpemy ca HenenrbMBOM NOBPLUMHOM abpasvBHUM CPeCTBOM 3a YMLL-
heme 1 owTpum npeameTnma.
MpuGop P pea

416 CPIICKU



11.2 Kako pa nssagute: Hocauun
pelweTke

MN3BaauTe nodpluke peluetaka ga 6ucre
OUUCTUNN PEPHY.

Kopak 1 VickrmbyunTte pepHy 1 cadekajte ga ce oxnaau.

Kopak 2 MaxrbrBo NOBYLMTE HOCaye Npema
rope 1 usByLuTe UX U3 Npeater ap- ’-[
xava.

Kopak 3 VsByuute npearun Aeo noapLuke pe-

LeTke 13 GOYHOr 3uaa. “

Kopak 4 M3BaguTe Hocave 13 3aaH-er apxkaya.

MocTaBrbatbe LMHA 3a NOAPLLKY PELLETKE BPLUM Ce OGPHYTUM PEOOCNEnOM.

11.3 Kako ga kopucrture:
Muponutuyko Ynwhewe /\ onPE3

Ako cy opyru ypehaju nictanmpanu y
NCTU KYXNHCKN ENIEMEHT, HE KOPUCTUTE
NX UCTOBPEMEHO Kaf 1 oBYy (byHKUKjy. To

A YNO30OPEHE! MOXe Aa n3asose owTehene pepHe.

Ounctute neyHmyy kopuctehu Muponutmnyko
ynwhemse.

[MocToju pusmk of onekoTuHa.

Mpe Muponutnyko uMwheme:

VckmbyunTe pepHy 1 cavekajte YknoHute cas npubop. OuuncTUTE AHO pepHe 1 yHyTpallke
fa ce oxnaau. CTaKrno BpaTa pepHe TONMoM BOAOM U
MEKOM Kpriom.

He nyHuTe pesepsoap 3a Bogy TOKOM 4uwihera. To NOHOBO nokpehe umknyc yuwhemna.

Kopak 1 YKrbyunTe pepHy.
Kopak 2 j—
P MpuTtucHuTe: — / Ynwhetse.
Kopak 3 [MocTaBmTe Nnex 3a neyere Ha NPBY NONoXaj pelleTke Aa bucte ckynunu BoAy U3 pesepsoapa 3a
BOAY.

OK_ npuUTUCHMTE Aa BUCTe 3anoyeni Npaxberwe pesepeoapa 3a Bogy.

Kopak 4 Kapa ce 3aBpLumn npaxwere pesepBoapa, n3sagure nnex 3a nevyerwe n Hocave peluetkn. Mekom

Kprom 0BpuLIMTE YHYTPALLHOCT PepHE M YHYTpaLUkbe CTakno BpaTta pepHe. MputucHuTe: OK.

Kopak 5 M3abepute pexum ynwhetrba.
Onuuja Pexum unwhera Tpajamwe
Muponutnyko ynwherse, 6p3o Bnaro ynwhere 1h
MuponuTtnyko unwherse, HopmasnHo HopmanHo ynwhetre 1 h 30 min
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Muponutnyko Ynwherse, UHTEH3MBHO TemerbHo ynwhere 3h

@ Kapa unwhetrse noyHe, namnuua ce Uckrbydyje, a BeHTunaTop 3a xnahewe pagv Behom 6p3nmHoMm.

STOP - NpUTUCHWTE Aa 3aycTaBuTe Ynwhere npe 3aBpLueTka.
He kopuctute pPepHy OOK cumbon 3a 3aKrby4aHa BpaTa He HeCcTaHe ca p,mcnneja.

Kapa ce unwheme 3aBpLum:

VickrmbyunTte pepHy 1 cadekajte O6puLLMTE YHYTPALLHKOCT MEKOM YKnoHuTe ocTaTtke ca QHa pepHe.
fa ce oxnagu. Kprom.

11.4 NMoaceTHUK 3a Ynwhere

Kap ce nojaBun noaceTHuk, npenopyyyje ce ynwhetrse.

Kopuctute dyHkumjy: Muponutnyko ynwheme.

11.5 Kako ga kopucture: YKnawake
KamMeHUa

lMpe Hero WTO NoYHeTe:

VickmbyunTte pepHy 1 cayekajte aa YknoHute cas npnbop. YBepwuTe ce Aa je rnoka 3a Boay npas-
ce oxnaau. Ha.

Tpajawe npBor gena: oko 100 MuH

Kopak 1 MocTaBnTe Ay6OKM TUrak Ha NPBU HUBO PELLIETKE.

Kopak 2 Cunajte 250 ml cpeacTBa 3a yknawarbe kameHua y du1oky 3a Boay.

Kopak 3 MpeocTtanu geo duoke 3a BOZly HamnyH1Te BOAOM A0 MaKCUMAHOT HUBOA fJOK C& He Oriacil 38Y4HN
CUrHan unm ce Ha Aucnnejy nojasu nopyka.

Kopak 4 WM3abepute: MeHu / Yuwherse.

Kopak 5 YkrbyunTte yHKUMjy M npatute ynyTcTea Ha avcnnejy.

3anouunrbe npBu e0 yKrnakawa KaMmeHLla.

Kopak 6 Kapa ce npsu eo 3aBpLuu, n3ByLMTe Ay6OKM TUrak U BpaTuTe ra Ha NpBu NONoXaj peLueTke.

Tpajawe apyror gena: oko 35 MuH

Kopak 7 Mpeoctanu geo croke 3a BoAy HanyHUTe BOAOM [0 MakCUMariHOr HUBOA [JOK Ce He Ornacu 3ByYHW
CWrHan unu ce Ha Aucnnejy nojaBv nopyka.

Kopak 8 Kapa ce dpyHKkumja 3aBpLun, yknoHUTe AyOOKN TUraks.

@ Kapa oBa dyHKUWja paan, NaMnuua je UCkibyyeHa.
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Kapa ce YKakbahbe KaMeHLa 3aBpLuun:

MckrbyunTe pepHy. Kapa ce pepHa oxnagu, ocywnte OcTaBuTe BpaTa pepHe 0TBOPeHa U
YHYTPALLHKOCT MEKOM KPOM. cayekajTe Aa ce yHyTpaLlHO0CT OCy-
L.

@ AKO HaKOH yknar-arba kaMeHLia y PepHM OCTaHy Hacnare kameHua, aucnej he npvkasatv obaBeluTeHe Ja ce
npoLenypa NnoHoBu.

11.6 NMoAaceTHUK 3a yknawawe KaMeHLa

[MocToje ABa noaceTHWKa Koja Bac ynyhyjy Ha yknaware kameHua ns pepHe. He moxete ga
AeakTusmpaTte NOoACETHUK 3a yKNarware KaMeHua.

BpcTa Onuc

MopaceTHuk 3a npeno- Mpenopyuyje Aa ce ypaau yknarame kameHua u3 pepHe.
pyyeHy mepy
MoaceTHuk 3a obaBesdyjyhy Ob6aBesyje Bac Aa ypaauTe yknamwake kameHua U3 pepHe. AKO He YKIMoHUTe kame-

mepy Hal| 13 pepHe kaaa ce ykrbyymn obasesyjyha mepa, He MoxeTe fa Kopuctute yHk-
uuje nape.

11.7 Kako pa kopuctute: Ucnupame

I'Ipe Hero WTo no4yHeTe:

VckrmbyunTe pepHy 1 cadekajte Aa ce oxnaau. YknoHuTe caB npubop.

Kopak 1 MocTaBnTe Ay6OKM TUrak Ha NPBU HABO PELLIETKE.

Kopak 2 HanyHute duoky 3a Bogy BOAOM A0 MaKCUManHOT HABOA AOK Ce He Orfacu 3ByYHU CUrHan unm ce
Ha gucnnejy nojasu nopyka.

Kopak 3 N3abepute: Menn / Yuwhere / Vicnuparse.
Tpajatbe: oko 30 MUH

Kopak 4 YkrbyunTe yHKUMjy M npatute ynyTcTea Ha aucnnejy.

Kopak 5 Kapa ce dyHKUuja 3aBpLun, YKNOHWUTE OyOOKM TUraks.

@ Kapa oBa dyHKUMja pagn, naMnumua je UCKibyyeHa.

11.8 Kako pa kopucture:
MpaxHere pesepsoapa

KopuctuTe je HakoH KyBakba kopulherwem yHKLuje 3arpeBara Ha napu ga bucte 13 duoke
3a BOAY YKIOHWMKN OCTaTKe BOAe.

I'Ipe Hero WTo no4yHeTe:

VckrbyunTe pepHy 1 cadekajte aa ce oxnaau. YknoHuTe caB npubop.
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Kopak 1

MocTaBute ,Cl,y6OKVI TUrak Ha NpPBU HUBO pPELLETKE.

Kopak 2 M3abepute: Menn / Yuwhetrse / MNpaxtere pesepsoapa.
Tpajarbe: 6 MUH

Kopak 3 YkrbyunTte yHKUMjy U npatute ynytctea Ha aucnnejy.

Kopak 4 Kapa ce dyHKuuja 3aBpLun, yKnoHUTe gy60KM Turam.

@ Kapa oBa chyHkUMja pagn, namnuua je nckrbyyeHa.

11.9 Kako pa yknoHute u
MoOHTupare: Bparta

BpaTta n yHyTpalue cTakneHe nnove
MOXETe CKMHYTK Aa bucte ux oumctnnm bpoj
CTaKneHux nnoya ce pasnvkyje Ko
pasnuunTMx mogena.

/\ OMNPE3

[MaxrbMBO pyKyjTe cTaknom, nocebHo oko
mBMUa npeaxe nnoye. Ctakno moxe aa
ce cromu.

/\ YNO3OPEHE!
Bparta cy TeLuka.

Kopak 1

OTBOpPUTE BpaTa Ao Kpaja.

Kopak 2

MoaurHnTe 1 NPUTUCHNTE CTE3He
nonyre (A) Ha obema Liapkama Bpa-
Ta.

Kopak 3

3aTBOpuUTE BpaTa pepHe A0 NPBOr Nnornoxaja 3a oTBapawe (NnpubnukHo nog yrnom og 70°). Mpu-

ApXuTe BpaTa ca obe CcTpaHe v MOBYLUTE UX Harope y OAHOCY Ha pepHy kako bucte ux oasojunu.
BpaTta noctasuTe Ha MeKy Kpry Ha CTabuiHOj NOBPLUMHU Ca CMOSbHOM CTPAaHOM OKPEHYTOM Haf-

one.

Kopak 4

MpuTncHuTe oksup Bparta (B) ca
obe cTpaHe ropte mBuLEe ka yHyTpa
fa GycTe oTNyCTUNN CTe3Hy 3a-
NTUBKY.

Kopak 5

MoByumMTe OKBMP BpaTa Hanpes Aa
6ucTe ra yknoHunu.

Kopak 6

YxBaTuTe CTakfeHe nnoye 3a rop-
HY UBULY U jegHy MO jedHy UX U3By-
LMTe Harope us Bofuue.
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Kopak 7

OumnctuTe CTakmneHy nnovy BOAOM U
canyHuuom. Maxrbneo ocylumte
cTakneHy nnovy. He nepute cra-
KMeHe nrnoye y MallvHW 3a Npake
cynosa.

Kopak 8 HakoH unwhersa, rope onncaHm no-
cTynak obaBuTe CynpoTHUM peao-
cneaom.
Kopak 9 MpBo noctaBuTe Makby nrovy, a 3aTum Behy 1 BpaTa.

11.10 Kako ga 3ameHuTe: Jlamnuua

/\ YNO30OPEHE!

Pusuk oa ctpyjHor yaoapa.
Jlamnuua moxe 6utn Bpyha.

I'Ipe 3aMeHe namMmnuue:

Kopak 1 Kopak 2

Kopak 3

Wckbyunte pepHy. Cadekajte aa ce

WckrbyunTe yTukay kabna 3a Hana-

[1HO YHYTpaLLUHOCTV pepHe NpeKkpuj-

pepHa oxnaau. jare pepHe U3 MpexHe yTUYHuLEe. Te Kprom.
[lophsa cujanuua
Kopak 1 OKpeHuTe cTakneHu nokronay aa 6ucrte
ra yKnoHunu. S
) ®K &
I\ (

AN e L/

N ‘ ‘ /
Kopak 2 CKUHUTE MeTanHu NPCTEeH U OYUCTUTE CTaKMeHW noknonaw.
Kopak 3 3ameHuTe cujanuuy ogroeapajyhomM cujanuuyom Koja je oTnopHa Ha TemnepaTtype Ao 300°C.
Kopak 4 [MocTaBnTe MeTanHu NPCTEH Ha CTakMNeHu Nnoknonaw, 1 MOHTUpajTe ra.
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BoyHa cujanuua

Kopak 1 YKNOHWUTE NOAPLLKY peLleTke kako bucte
MOrnu Aa NpUCTyNUTe Namnuum.

Kopak 2 Kopuctute ycku, Tynu npegmeT (Hnp. Ka-
deHy KalmunLy) aa yKNoHUTE CTaKeHun
noknonad,.

Kopak 3 OumnctuTe cTakneHn noknonad.

Kopak 4 3ameHuTe cujanuuy ogroeapajyhom cuja-
NMLOM KOja je oTnopHa Ha Temneparype
0o 300°C.

Kopak 5 [MocTaBuTe cTakneHn noknonaw,.

Kopak 6 MocTaBnTe neBy NOAPLLKY peLueTke.

12. PELLABAHSE MNMPOBJIEMA

/\ YNO30OPEHE!

Mornenajte nornaerba o 6e36e4HOCTU.

12.1 WWta y4nMHUTH aKo...

B
i Anapart ce He yKkrbyuvyje Unu He 3arpeBa

@ Moryhwu y3pok

v

= Pewene

Ypehaj Huje NpukIbyyYeH Ha eNeKTPUYHO Hanajake nnu
HUWje NPaBUMHO NPUKIbYYeEH.

MpoBepute aa nu je ypehaj NpaBuIHO yKIbyYeH y CTpy-
Jy-

Car Huje nogeLueH.

MopecuTe car, 3a getarbe nornepajte PyHkuuje cata
nornaere, Kako fa nogecute: dyHkumje cata.

Bpara Hucy npaBunHo 3aTBopeHa.

Ckpo3 3aTBopuTe BpaTa.

Ocurypay je nperopeo.

MposepuTe Aa ocurypay Huje y3pok npobnema. Ykonu-
Ko ce npobnem noHaerba, No3osuTe oBnalheHor enek-
Tpuyapa.

Ypehaj brnok. 3a 6e36. geLe je yKiby4eH.

Mornepnajte ogemak ,Menn”, nogmenu 3a: Onuuje.
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Y
KomnoHeHTe

@ Onuc

v

Pewene

INamnuua je nperopena.

3ameHuTe namnuy, nojeanHOCTH NOTPaXUTe y Oferb-
Ky ,Hera n unwheme”, Kako sameHntu: Cujanuua.

Mpekna Hanajarba yBek npekuaa yiwheme.
MoHoBMTE YMLhere ako je NpekuHyTo 36or
HecTaHka cTpyje.

OE Mpo6nemu ca Wi-Fi curHanom

@ Moryhu y3pok

v

Pewene

Mpobnem ca 6eXMYHUM MPEXHUM CUTHATIOM.

MpoBepuTe Aa nu je Baww MobunHu ypehaj nosesaH ca
BGEXNYHOM MPEXOM.

MpoBepuTe GeXMYHY Mpexy 1 pyTep.

PecrtapTyjTe pyTep.

MHcTanupaH je HoBM pyTep Unu je npomerseHa KoHpu-
rypaumja pytepa.

[la 6ucte NoHOBO KOHMWrypucanu anapar u MobunHu
ypehaj, norneaajte opersak ,Mpe npee ynotpebe”,
BexwnuHa Besa.

CurHan 6exuyHe mpexe je cnab.

MomepuTe pyTep WTO Gnvke anapary.

MukpoTanacHa nehHuua noctaBrbeHa 6113y anapata
omeTa 6eXNYHN cUrHan.

Yracute mukpoTanacHy nehHuuy.

M3beraBajTe nctoBpemeHo kopulihere MyukpoTanacHe
nehHuue 1 AarbMHCKo ynpaereake anapatom. Mukpo-
Tanacu npekvaajy Wi-Fi curHan.

12.2 Kako pa noctynarte y cny4ajy: lLndpe rpewike

Kapa nohe oo codptBepcke rpeLlke, Ha gucniejy ce npukasyje nopyka o rpeLuum.

Y oBom oferbky Hahu heTe nucty npobnema koje moxeTe caMmu Ja peLumTe.

@ Luncpbpa n onuc

'

= Pewene

C2 - TemnepaTypHu CeHsop je y WynrbrHu ypehaja To-
KoM Mnponutnyko unwhere.

M3BaguTte TemnepaTypHu ceH3op.

C3 - BpaTa Hucy A0 Kpaja 3aTBopeHa Tokom MNuponu-
TUYKO Ynwherse.

3aTBOpUTE BpaTa.

F111 — TemnepaTypHu ceH30p HUuje NpaBunHo y6ayeH
Y YTUYHULLY.

[o kpaja ybaumte TemnepaTypHN CEH30P Y YTUHHMLYY.

F240, F439 - norba oceTrbuBa Ha Joavp Ha aucnnejy
He pafe npasusiHo.

Ouuctute NOBPLUUHY Aucneja. YBepute ce Aa Hema
nprbaBLlUTUHE Ha NoJfbMMa OCEeTIbUBMM Ha 404MP.
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Vv
@ Lndpa n onuc = Pewene

F601 — nocToju npobnem ca Baj-caj curHanom. lMpoBepuTe Bally mpexHy Beady. [Morneaajte ogerbak
,[pe npee ynotpe6e“, bexunyHa Besa.

F604 — npBo ycnocTtaemate Be3e ca Baj-thaj Huje VckmbyunTe anapat 1 yKibyuute 1 nokyLuajTe noHOBO.
ycnerno. Mornepajte ogervak ,[Mpe npee ynotpebe”, bexunyHa
Besa.

F908 - cuctem anapata He MOXe Aa ce nosexe ca ko-  VckrbyuuTe un ykibyunte ypehaj.
MaHZHOM Tabrnom.

Kapna ce jegHa oa oBMX Mopyka o rpeLium 1 Aarbe nojaerbyje Ha Aucnnejy, To 3Haum ga je
HeuncnpasaH noacucTeM moxaa oHemoryheH. Y Tom crydajy, obpaTtute ce Ballem npogasLy
unun osnawheHom cepBUCHOM LieHTPY. AKO Ce NojaBu Heka Of, OBUX rpeLuaka, octane yHkumje
anapara Hactasuhe ga page Kao 1 06M4Ho.

v
@ LLincbpa n onuc = Pewene

F602, F603 — Baj-tbaj Huje gocTynHo. MckrbyunTe n ykibyuute ypeha;.

12.3 Nopauu o cepBUCUpamy

YKonvko He MoXeTe camu Aa npoHaheTe peluewe npobnema, obpatute ce npogasLy Unu
oBfawheHoOM CEPBUCHOM LIEHTPY.

Mopauy NoTpe6HU CEpBUCHOM LIEHTPY Hanase ce Ha NMoYuLmM ca TEXHUYKAM
KapakTepucTmMkama. Nnounua ca TEXHUYKUM KapakTepucTMkama Hanasu ce Ha Npears0j CTpaHm
OKBUMpaA YHYTpalLHOCTM anapaTa. HemojTe yknarmbaTtii MnoYmnLy ca TEXHUYKUM
KapakTepucTMKaMa 13 yHyTpallH0CTH anapara.

Mpenopy4yjeMo BaM Aa oBAe 3anuwieTe noaaTke:

Mogen (MOD.)

Bpoj npoussoga (PNC) s

Cepujckn 6p0oj (S.N.)

13. EHEPTETCKA E®VKACHOCT

13.1 Uucbopmauuje o npoussoay u nNUCT ca uHcopmalujama o nponssoay

Hasus gob6asrbava AEG
P———
MHoekc eHepreTcke edpmkacHoCTH 61.2
Knaca eHepreTcke epmkacHoOCTH A++
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MoTpoluka eHepruje ca cTaHAapAHUM NyHetbeM, yobuyajeH pe-

Kum

1.09 kWh/uumknycy

MoTpoluka eHepruje ca cTaHgapaHUM MyHEHEM, PEXUM ca dop-

cuparem BeHTunaTopa

0.52 kWh/uunknycy

Bpoj wynreuHa y pepHu

1

M3Bop Tonnote

EnektpuyHa ctpyja

JaymHa 3Byka

711

Twvin pepHe YrpagHa pepHa

BSE778380T 36.5 kg
Maca

BSK778380T 36.5 kg

IEC/EN 60350-1 — EnektpuyHu ypehaju 3a kyBawe y gomahunHctey — [leo 1: LLinopeTu, pepHe, pepHe Ha napy u

rPUNOBU — NMOCTYMNLY 38 MEPEH-E YUMHKA.

13.2 Ywrena eHepruje

OBaj ypehaj cagpxu Heke PyHKLMje Koje
BaM MOMaxy Aa ylteauTe enekTupyHy
€Heprujy TOkoM CBaKoAHEBHe npunpeme
XpaHe.

YBepuTe ce Aa cy BpaTa anapara 3aTBopeHa
kafa anapaT pagu. He otBapajte Bpata
anapaTa CyBuLLE YECTO TOKOM KyBatsa.
OpnpxaBajTe 3anTUBKY BpaTa YMCTOM U
noctapajTe ce ga 6yae nobpo npuyspluheHa
Ha CBOM MecTy.

KopucTtuTte meTanHo nocyhe 3a kyBawe Aa
OucTte noBehanu ywiteay eHepruje.

Kapg je To moryhe, HemojTe fa 3arpesare
nehHULy npe KyBakba.

MpaBuTe WTO Kpahe pasmake n3mehy
neyexa kKaga UCTOBPEMEHO npunpemare
HEKOMMUKO jena.

KyBame ca BeHTMnaTopom

Kaga je moryhe, kopuctuTe (yHKLMje KyBarba
ca BeHTMnaTopom ga bucre ywregenm
eHeprujy.

Mpeoctana TonnoTta

Ako je akTuBupaH nporpam Tpajare , a
BpeMe KyBaa je ayxe oa 30 MuHyTa, rpejHum
erleMeHTUN ce ayTOMaTCKu UCKIbYYyjy paHuje
y HeKMM pyHKLmMjama ypehaja.

BeHTunaTop 1 namnuua HacTasmbajy da
pafe. Kaga vckrbyunTe anapar, Aucnnej
npukasyje npeoctany Tonnoty. MoxeTe fa
KOpUCTUTE Ty TOMMOTY KaKko BUCTe XpaHy
oAp»kanu TOoMsom.

Kapa kyBame Tpaje ayxe oa 30 MuH.,
cMarbuTe TEMMNepaTypy anapata Ha MUHUMYM
3-10 muHyTa npe Kpaja KyBawa. KyBane he
ce HacTaBuTu kopucTehu npeoctany TonnoTy
y anapary.

Kopuctute npeoctasy TONsoTy 3a 3arpesare
Apyre xpaHe.

OpapxaBake XpaHe TONnom

M3abepuTe HajHke Moryhe nogellaBame
TemnepaType Aa bucte nomohy npeocrane
TOMNoTe oApxanu TonnoTy obpoka. Ha
Ancnnejy ce npukasyje MHAMKaTOp npeoctane
TOMNOTe UNKU TemnepaTypa.

KyBah-e ca UCKIby4eHOM NlaMnuLom
VckrbyunTe namnuLy TOKOM KyBakba.
YKrbyunTe je camo kaga Bam je noTpebHa.

BnaxHo neyemwe y3 BeHTUNaTop
dyHKuMja je npeasuheHa 3a ywteny eHepruje
TOKOM KyBak-a.

Kapa kopuctute oy tyHKUMjy, namnuua ce
ayTomaTCKM UCKIbyYyje HakoH 30 cek.
MoxeTe NOHOBO Aa ynanute namnuuy, anv
he oBa aKTMBHOCT CMaUTV O4EeKMBaHY
ywteny eHepruje.
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14. CTPYKTYPA MEHNJA

14.1 MeHn

CtaBKa y MeHujy

MpumeHa

[MoTnomorHyTa npunpema

Mpukasyje aytomatcke nporpame.

UYnwherse Mpukasyje nporpame ynwhemsa.

OmurbeHo Mpukasyje omubeHa nogeluaBsama.

Onuuje KopucTtu ce 3a nogelaBawe KoHdUrypauuje ypehaja.

Mopewasana Bese 3a nopeluaBake MpexHe KoHdbUrypauuje.
KoHdurypauuja KopucTtu ce 3a nogelaBawe KoHdurypauuje ypehaja.
Cepsucupatre Mpukasyje Bepanjy codpTBepa u KoHpUrypauujy.

14.2 NMoameHun 3a: Ynwhemwe

MoameHn

MpumeHa

Mpaxtere pesepBoapa

MocTynak yknawara npeoctane BoAe 13 noke 3a BoAy nocne Ko-
pywhera dyHKLWja ca napoMm.

Muponutnyko unwhetrse, 6p3o

Tpajare: 1 h.

Muponutnyko Ynwherse, HopmasnHo

Tpajarse: 1 h 30 min.

Muponutnyko Ynwherwe, NHTEH3NBHO

Tpajare: 3 h.

Yknaware KameHua

nOCTyI’IaK ynwhera KPY>XHOI TOKa reHepartopa nape oA npeocranor
KameHua.

Mcnupame

MocTynak ncnupara u Ymwherwa KpyXHOr Toka reHepartopa nape Ha-
KOH YecTe ynotpebe dyHkUuja ca napom.

14.3 NogmeHum 3a: Onuuje

MoameHun

MpumeHa

CseTno

3a yKibyurBare 1 UCKIbyUMBaH-e namne.

Bnok. 3a 6e36. gevue

CnpeyaBa HEXOTUYHO akTUBUpare anapata. Kag je oBa onuuja yk-
IbyyeHa, Kaj ykrbyuute ypehaj Ha avucnnejy ce nojasrbyje TekcT bnok.
3a 6e36. geue. [la 6ucte omoryhunu ynotpeby anapara, nsabepute
cnosa wudpe no abeueaHom peay. Kaga je onuuja ykrbydeHa, a ype-
haj uckrbyyeH, Bpata ypehaja cy 3akrbydaHa. [puctyn Tajmepy, ga-
TbUHCKOM ynpasrbaky 1 namnu je Moryh kaga je onuuja ykrbyyeHa.

Bp3o 3arpeBare

Ckpahyje Bpeme 3arpeBama. [locTynaH je camo 3a Heke pyHKuuje
anaparta.

MopaceTHuk 3a unwhewe

YKrbyuyje U UCKIbyudyje NOACETHUK.

[MokasnBare BpemeHa

YKrbydyje n uckrbyuyje car.

Ctun gurutanHor carta

Metba chopmart npukasa BpemeHa.
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14.4 NMoameHn 3a: Bese

MoomeHun

Onuc

Baj-dhaj

[a 6ucte omoryhunu n oHemoryhunu: Baj-caj.

[arbnHcko ynpaerare

3a omoryhaBare 1 oHeMoryhaBame 4arbUHCKOT yrpaBrbaka.
Onuwuja je BUASbMBa Tek kaga ykrbyunTe: Baj-daj.

AyTOMaTCKO AarbMHCKO ynpaBrbame

3a ayTomaTcKo NoKpeTake AarbMHCKOT yrpaBrbakba HakoH npuTucka
Ha NMOKPETAH-E.
Onuwuja je BUua/bMBa Tek kaga ykrbyunte: Baj-daj.

Mpexa

[a 6ucte npoBepunu cTaTyc Mpexe U cHary curHana: Baj-caj.

3abopasu Mpexy

3a oHemoryhaBare ayToMaTCKor NoBeavBarba TPEHYTHE Mpexe ca
anapaTom.

14.5 NoameHu 3a: KoHdurypaumja

MoameHn

Onuc

Jesuk

Mopewaga jesuk ypehaja.

OcBeTrbeHoCT gucnneja

MopelwaBa ocBeTIbLEHOCT ANCNneja.

3BykoBM TacTepa

YKrbyuyje 1 Uckrbyudyje 3ByK Norba OCeTIbUBKX Ha JOAMP. 3BYK HUje

Moryhe Uckrby4mnTu 3a: .

JaumHa 3BYYHOr curHana

Mopelwasa jaunHy 3ByKOBa TacTepa v curHana.

Tepaoha Boae

Mopewasa TBpAochy BoAe.

[ob6a panHa

MopelwaBa TPEHYTHO Bpeme v AaTyM.

14.6 NogmeHu 3a: CepBucupame

Moamexu

Onuc

[emo pexum

Kopn 3a aktuBauujy/neaktnsaumjy: 2468

Bepavja codtBepa

MHdopmauumje o Bepaunju codteepa.

[MoHWwWTK cBa nogeluaBaka

Bpaha Ha chabpuyka nogeluaBamsa.

15. J1AKO JE!

lNMpe npBe ynoTtpebe Tpeba aa nogecure:

OcBeTrbeHocT

Jesuk A
auvcnneja

3ByKOBM TacTe-  JauuHa 3By4HOr

pa carHana Tepaoha Boge [o6a paHa
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MoyHuTe pa KopucTtuTte anapart

Bp3u noyetak YkrbyynTe anapat u

noYHnTe Ja KyBaTe
npv nogpasymeBaHoj
TemnepaTtypu v Bpe-
MeHy dyHKUMje.

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3
MpwTncHuTe 1 3aap- @ ve - H3BBEPUTE MputuchuTe:
xute: . XerbeHy yHKUMjy. START .

Bp30 uckrbyumBa-
e

WckrbyunTe anapar,
6Uno Koju ekpaH unu
nopyky y 6uno kom
TPEHYTKY.

@ - MPUTUCHUTE N OPXNTE OOK Ce anapaTt He UCKIbY4N.

MoyHuTe pa KyBaTe

Kopak 1 Kopak 2

Kopak 3

Kopak 4 Kopak 5

O]

- NPUTUCHWTE Aa yK-
Ibyuute ypehaj.

a..

- n3abepute yHk-
uujy 3arpesama.

C
- nogecute Temne-
patypy.

START
- NpuUTUCHUTE Aa GU-
CcTe novernv Aa Kysa-
Te.

OK

- NpuTUCHUTE Aa bu-
cTe NoTBpANNK.

CasHajTe kako Aa 6p3o KyBaTe

KopucTturte aytomarcke nporpame aa, ca nogpasymeBaHMM noaellaBakbnuma, 6p30 npunpemuTe jeno:

MoTnomorHyTa Kopak 1 Kopak 2

Kopak 3 Kopak 4

npunpema

MpuTncHuTe: @ MputuchuTe:

—_ L) W3abepuTe jeno.
ju— MpuTucHuTe: /\e pute]
MoTnomorHyTa npw-

npema.

Kopuctute 6p3e dyHKUMje 3a NoCTaBrbake BpeMeHa KyBatba

®dyHkumja ,,10% Finish Assist”

Kopuctute dyHkumjy ,10% Finish Assist” na 6ucte go-
Aanv jow BpemeHa kaga npeoctaHe 10% BpemeHa ky-
Bak-a.

[a 6ucTte npodyxunu Bpeme KyBaksa, NPUTUCHUTE
+1MUH.

16. EKOJTOLLKA NMUTAHA

Peuvknupajte matepujane ca cumbonom C’b
[MakoBawe ognoxuTe y ogrosapajyhe
KOHTEjHepe paau peuuknvpatrsa. NMomosute y
3aLUTUTU XXMBOTHE CPEAMHE U IbyACKOT
30paBrba Kao My peunknmpary oTnagHor
maTtepwujana of eneKkTPOHCKUX U eNeKTPUYHUX
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ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom
HeMojTe 6auaTu 3ajegHo ca cmehem.
[MponsBoa BpaTute y nokanHu LeHTap 3a
peLuKnupare Unm ce obpaTuTe OnLTUHCKO]
KaHuenapuju.



ZA POPOLNE REZULTATE

Zahvaljujemo se vam, da ste izbrali ta izdelek AEG. Ustvarili smo ga, da bi vam zagotovili
dolgoletno brezhibno delovanje z inovativnimi tehnologijami, ki pomagajo poenostaviti
zZivljenje — s funkcijami, ki jih ne morete najti pri obi¢ajnih napravah. Prosimo, vzemite si
nekaj minut za branje, da ga kar najbolje izkoristite.

Obiscite nase spletno mesto za

9,
&)

Pridobitev nasvetov glede uporabe, broSure, odpravljanje tezav, servisne informacije
in informacije glede popravil:

www.aeg.com/support

Registrirajte izdelek za vecjo uporabnost:

www.registeraeg.com

Kupite dodatno opremo, potro$no blago in originalne nadomestne dele za vaso
napravo:
www.aeg.com/shop

SKRB ZA STRANKE IN SERVIS

Vedno uporabite samo originalne rezervne dele.
Ko klicete servis, imejte pri roki naslednje podatke: Model, Stevilka izdelka, serijska

Stevilka.

Podatke najdete na ploscici za tehni¢ne navedbe.
/N Opozorilo / varnostne informacije

® Splo3ni podatki in nasveti

Informacije o varovanju okolja

Pridrzujemo si pravico do sprememb.
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1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natan¢no preberite
priloZena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izkusenj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali Ce so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo
in mobilnimi napravami z My AEG Kitchen .

Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vro€i. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hisnih ljubljenckov.

Ce je naprava opremljena z zascito za otroke, mora biti
zasScCita vklopljena.

Otroci ne smejo izvajati CiSCenja in uporabniskega
vzdrzevanja naprave, Ce ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

Ta naprava je namenjena le kuhanju.

Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenocis¢a z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
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takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

NamescCanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.
Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.

Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblasc€eni servisni center ali druga
strokovno usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti
elektricnega udara.

OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izklju€ena, preden
zamenjate Zarnico, da preprecCite moznost elektricnega
udara.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroci. Pazite, da se ne dotaknete grelcev ali
povrsine naprave.

Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namescate v pecico.

Uporabite samo tipalo za jedi (sondo za meso), priporocljivo
za to napravo.

Ce Zzelite odstraniti nosilce za reSetke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem
zaporedju.

Za CisCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.

Za CisCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poSkodujete
stekla.

Pred piroliticnim CiS€enjem iz notranjosti naprave odstranite
vso opremo in odvec¢no razlito olje ali mascobne obloge.
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2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza

/\ UPOZORNENIE!

To napravo lahko namesti le strokovno
usposobljena oseba.

Najmanj$a velikost prezra- 560x20 mm
Cevalne odprtine. Odprtina

na dnu hrbtne strani

Odstranite vso embalazo.

Ne namescajte ali uporabljajte
poskodovane naprave.

Upostevajte navodila za namestitev,
prilozena napravi.

Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker
je tezka. Vedno uporabljajte zas¢itne
rokavice in prilozeno obutev.

Naprave ne vlecite za rocaj.

Napravo namestite na varno in primerno

mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.

Upostevajte predpisano najmanjSo
razdaljo do drugih naprav in enot.

Pred namestitvijo naprave preverite, ali se
vrata neovirano odpirajo.

Naprava je opremljena z elektri¢nim
hladilnim sistemom. Za krmiljenje
slednjega je potrebno elektri¢no
napajanje.

Vgrajena enota mora ustrezati zahtevam
glede stabilnosti standarda DIN 68930.

Dolzina napajalnega kabla. 1500 mm
Kabel je v desnem vogalu

na hrbtni strani

Pritrdilni vijaki 4x25 mm

2.2 Elektricne povezave

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost pozara in elektricnega udara.

Najmanjsa viSina omarice
(najmanj$a viSina omarice
pod delovno povrsino)

578 (600) mm

Sirina omarice 560 mm

Globina omarice 550 (550) mm

Visina sprednjega dela na- 594 mm
prave

Visina hrbtnega dela napra- 576 mm
ve

Sirina sprednjega dela na- 595 mm
prave

Sirina hrbtnega dela napra- 559 mm
ve

Globina naprave 567 mm
Vgradna globina naprave 546 mm
Globina ob odprtih vratih 1027 mm
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Elektri¢no priklju¢itev mora opraviti
usposobljen elektricar.

Naprava mora biti ozemljena.

Preverite, ali so parametri s ploscice za
tehni¢ne navedbe zdruzljivi z elektricno
napetostjo omrezja.

Vedno uporabite pravilno name$¢eno
varnostno vti¢nico.

Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.
Pazite, da ne poskodujete vti¢a in kabla.
Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti
osebje pooblaséenega servisnega centra.
Priklju€ni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave ali odprtine pod
napravo, Se posebej, ko naprava deluje ali
so vrata vroca.

Zascita pred udarom elektrinega toka
izoliranih delov in delov pod elektri¢no
napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
mogocCe odstraniti brez orodja.

Vti€ vtaknite v vticnico Sele ob koncu
namesc¢anja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

Ce je omrezna vti¢nica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

Ne vlecite za elektri¢ni prikljucni kabel, ¢e
zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za Vtic.

Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (talilne varovalke
odvijte iz nosilca), zascitne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoca odklop naprave z
omrezja na vseh polih. I1zolacijska naprava



mora imeti med posameznimi kontakti
minimalno razdaljo 3 mm.

» Preden vtaknete vti¢ v vtiCnico, povsem
zaprite vrata naprave.

» Ta naprava je dobavljena z vti¢em in
napajalnim kablom.

2.3 Uporaba

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost posSkodbe, opeklin in
elektricnega udara ali eksplozije.

» Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

* Prepricajte se, da prezraCevalne odprtine
niso ovirane.

» Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

» Po vsaki uporabi izklopite napravo.

* Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je
naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko
pride do izpusta vroCega zraka.

» Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

* Ne pritiskajte odprtih vrat.

» Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrs§ino za odlaganje.

» Previdno odprite vrata naprave. Uporaba
sestavin z alkoholom lahko povzrogi
mesanico alkohola in zraka.

* Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni
prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.

* Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.

» Gesla za brezzi¢no povezavo Wi-Fi ne
razkrijte nikomur.

/\ UPOZORNENIE!
Obstaja nevarnost Skode na napravi.

» Za preprecevanje poskodb ali razbarvanja
emaijla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

— Ne smete postaviti aluminijaste folije
neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro€o napravo.

— Ne smete hraniti viaznih jedi in hrane v
napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju
opreme bodite previdni.
Sprememba barve emaijla ali
nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost
naprave.
Za vlazno pecivo uporabite globok pekac.
Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so
lahko trajni.
Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.
Ce napravo namestite za ploS¢o
pohistvenega elementa (npr. vrata),
poskrbite, da vrata med delovanjem
naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto
plos¢o pohistvenega elementa se lahko
nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita
nadaljnje poskodbe naprave, ohisja ali tal.
Plosce omarice ne zapirajte, dokler se po
uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Vzdrzevanje in ¢iS€enje

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost telesnih poskodb, pozara ali
poskodb naprave.

Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in
iztaknite vti¢ iz vtiCnice.

PrepriCajte se, da je naprava hladna.
Vroce steklene ploS¢e lahko pocijo.

Ko se steklene plosce v vratih
poskodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite
se na pooblasceni servisni center.

Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni. Vrata so tezka!

Napravo redno Cistite, da preprecite
poSkodbe materiala na povrsini.
Napravo ocistite z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna Cistilna
sredstva. Za CiS€enje ne uporabljajte
abrazivnih Cistil, grobih gobic, topil ali
kovinskih predmetov.

Ce uporabljate razprsilo za ¢iscenje
pecice, upostevajte varnostna navodila z
embalaze.

2.5 Piroliticno ¢is€enje

/N\ UPOZORNENIE!

Nevarnost poskodb/Pozara/Kemicnih
emisij (hlapov) v nacinu Piroliza.
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* Pred izvedbo piroliti¢cnega ciS¢enja in
zaCetnega segrevanja pred uporabo iz
notranjosti pecice odstranite:

— vse ostanke hrane, razlito olje ali
mascobne obloge.

— vsi odstranljivi predmeti (vklju¢no s
policami, stranskimi nosilci itd., ki so
prilozeni napravi), Se posebej lonci s
prevleko proti prijemanju, ponve,
pekaci, pripomocki itd.

» Skrbno preberite vsa navodila za
piroliti¢no Cis¢enje.

* Med piroliticnim CiS€enjem naj se otroci ne
zadrzujejo v blizini naprave. Naprava
postane zelo vroc€a, iz sprednjih hladilnih
rez pa se sprosca vro¢ zrak.

« Ker je piroliticno CiS¢enje
visokotemperaturni postopek, ki lahko
spro$c¢a hlape iz ostankov kuhanja in
materialov, iz katerih je naprava izdelana,
potro$nikom priporo¢amo, da:

— zagotovite dobro prezracevanje med
vsakim piroliticnim ¢is€¢enjem in po
njem.

— zagotovite dobro prezracevanje med
in po zaetnem predgrevanju.

* Med in po piroliti€nem ciS¢enju ne polijte
ali nalivajte vode na vrata pecice, da ne
poskodujete steklenih ploS¢.

» Hlapi, ki se sproscajo iz piroliticnih pecic/
ostankov hrane, kot je opisano, niso
Skodljivi za ljudi, vklju€no z otroki ali
osebami z zdravstvenimi tezavami.

* Med piroliticnim ¢iS€enjem in zacetnim
predgrevanjem ter po tem poskrbite, da se
hi$ni ljubljencki ne zadrzujejo v blizini
naprave. Majhni hisni ljubljencki (Se
posebej ptice in plazilci) so lahko zelo
obcutljivi na temperaturne spremembe in
izpust hlapov.

» Visokotemperaturno piroliticno ¢is¢enje
vseh piroliti¢nih pecic lahko poskoduje
povrSine s prevleko proti prijemanju na
loncih, ponvah, pekacih, podstavkih,
kuhinjskih posodah in podobno, in je lahko
tudi vir nizke emisije Skodljivih hlapov.

2.6 Kuhanje v sopari

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost opeklin in poSkodb naprave.
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« SproS¢ena para lahko povzro€i opekline:
— Pri odpiranju vrat naprave, ko je
vklopljena funkcija, bodite previdni.
Para lahko puhne ven.
— Po kuhanju v sopari vrata naprave
previdno odprite.

2.7 Notranja osvetlitev

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost elektricnega udara.

¢ O zarnicah v izdelku in nadomestnih
zarnicah, ki se prodajajo loceno: Te
zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
izjemne temperature, vibracije in vlaznosti,
ali za sporoc¢anje informacij o delovanju
aparata. Niso namenjene za uporabo
drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu

« Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

* Uporabite le zarnice z istimi
specifikacijami.

2.8 Servis

« Za popravilo naprave se obrnite na
pooblasc¢eni servisni center.
« Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.9 Odlaganje

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost posSkodbe ali zadusitve.

« Zainformacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na obc¢insko upravo.

* Napravo izkljucite iz napajanja.

« Odrezite elektricni prikljucni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.

« Odstranite zapah in na ta nacin preprecite,
da bi se otroci, ali zivali ujeli v napravo.



3. OPIS IZDELKA
3.1 Splosni pregled

- B -
1O

Upravljalna plos¢a

Prikazovalnik

Predal za vodo

— o~ o \@ Vti¢nica za tipalo za jedi
> N\ Z//%mg 5| Grelnik
Lug
= i , Vuct'l t
)t \ 5 g | entilator o
<m> Odstr. vodnega kamna iz pipe

Nosilec police, snemljiv

B OONEEBNOENEA

Polozaiji polic

3.2 Dodatna oprema

Mreza za pecenje
Za posode za kuhanje, pekace za pecivo,
pecenke.

Pekac¢ za pecivo
Za pecivo in biskvit.

Posoda za zar/pekac
Za peko in prazenje, ali kot posoda za zbiranje
mascobe.
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Sonda za hrano

Za merjenje temperature v notranjosti hrane.

Teleskopska vodila
Za preprostejSe vstavljanje in odstranjevanje

pekacev in resetke.

4. UPRAVLJALNA PLOSCA

4.1 Pregled upravljalne plos¢e

O

1
1zl

516

VKLOP / IZKLOP

Pritisnite in drzite za vklop in izklop naprave.

Meni

Prikaze funkcije naprave.

Priljubljene

Nasteva priljubljene nastavitve.

Prikazovalnik

Prikazuje trenutne nastavitve naprave.

Stikalo za lu¢

Priziganje in ugasenje Iuci.

Qo0 ENE

Hitro segrevanje pecice Za vklop in izklop funkcije: Hitro segrevanje pecice.

N/

Pridrzite tipko

*O-P @35

Premaknite Pritisnite in zadrzite
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S konico prsta se dotaknite povrsine. S konico prsta pijrsaJte po povrsi- Dotaknite se povrSine in po¢akajte 3

ni. sekunde.
4.2 Prikazovalnik
A B Prikazovalnik z nastavljenimi klju¢nimi funkcijami.
| | A, Wi-Fi
= 1230 B. Ua
C. ZACETEK/ZAUSTAVITEV
0 85°C 1 SOOC D. Temperatura
E. Funkcije pecice
®) 15min @ | | START F. Casovnik
| i | | | G. Sonda za hrano (samo izbrani modeli)
G F E D C

Indikatorji prikazovalnika

Osnovni indikatorji — za pomikanje po prikazovalniku.

OK < 9 »

Za vrnitev za eno  Za preklic zadnje-
stopnjo v meniju. ga dejanja.

Za potrditev izbire/nastavitve. Za vklop in izklop funkcij.

Aktiviraj alarm indikatorji funkcije — ko nastavljeni ¢as pecenja potece, se oglasi zvocni signal.

a) B 2

Funkcija je vklopljena. Funkcija je vklopljena. Zvoéni alarm je izklopljen.
Pecenje se samodejno konca.

Prikazovalniki programske ure

S Q

Za nastavitev funkcije: Zakasnjen vklop. Za preklic nastavitve.

Wi-Fi indikator - napravo lahko prikljucite na Wi-Fi.

.)))

Wi-Fi Povezava je vklopljena.

Daljinsko upravljanje indikator - z napravo lahko upravljate na daljavo.

vD)

Daljinsko upravljanje je vklopljen.

5. PRED PRVO UPORABO

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.
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5.1 Za€etno ciScenje

= e, =

S =/

1. korak 2. korak 3. korak

Napravo in pripomocke Cistite s krpo
iz mikrovlaken, toplo vodo in blagim
Cistilnim sredstvom.

Iz naprave odstranite pripomocke in
odstranljive nosilce resetk.

Pripomocke in odstranljive nosilce
reSetk poloZite v napravo.

5.2 Prva povezava
Po prvi povezavi na napajanje se na prikazovalniku prikaze pozdravno sporocilo.
Nastaviti morate: Jezik, Osvetlitev, Zvok tipk, Glasnost, Trdota vode, Ura

5.3 Brezziéna povezava @

Za povezavo naprave potrebujete:

» brezzi¢no omrezje z internetno povezavo,

* Mobilna naprava, povezana z istim brezzi¢énim omrezjem.

1. korak Za prenos aplikacije My AEG Kitchen : Skenirajte QR kodo na plos¢ici za tehni€ne navedbe s ka-
mero na vasi mobilni napravi, da se vas preusmeri na domaco stran druzbe AEG. Ploscica za teh-
niéne navedbe se nahaja na sprednjem okvirju notranjosti naprave. Aplikacijo si lahko prenesete tu-
di neposredno iz trgovine z aplikacijami.

2. korak Upostevajte navodila za uporabo aplikacije.

3. korak Vklopite napravo.

4. korak Pritisnite: == . Izberite: Nastavitve / Povezave.
5. korak — podrsaijte ali pritisnite, da vklopite: Wi-Fi.
6. korak BrezZi¢ni modul naprave se zazene v 90 sekundah.
Frekvenca 2,4 GHz WLAN
2400-2483,5 MHz
Protokol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM
Maks. mo¢ EIRP < 20 dBm (100 mW)
Modul Wi-Fi NIUS-50

5.4 Licence za programsko opremo | Za dostop do odprte kode teh brezpla¢nih in
odprtokodnih komponent programske
opreme, katerih pogoje za licenco je treba
objaviti, in za ogled popolnih informacij o
njihovih avtorskih pravicah ter veljavnih

Programska oprema v tem izdelku vsebuje
komponente, ki temeljijo na brezpla¢ni in
odprtokodni programski opremi. AEG izraza
hvaleznost za prispevke odprtokodne pogojih za licenco obiscite: http://

et o o> 4129 | 2o aprsofnarsspaston o (o
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5.5 Zac€etno predgrevanje
Pred prvo uporabo prazno pecico predhodno

ogrevaijte.
1. korak Iz pecice odstranite pripomocke in odstranljive nosilce resetk.
2. korak . - .
ora Nastavite najvisjo temperaturo za funkcijo: Iz\
Pecica naj deluje eno uro.
3. korak

Nastavite najvi§jo temperaturo za funkcijo: .
Pecica naj deluje 15 minut.

@ Pecica lahko med predgrevanjem oddaja neprijetne vonjave in dim. Poskrbite za prezraevanje prostora.

5.6 Nastavitev: Trdota vode Uporabite testni listi¢ ali se obrnite na
- D . .. dobavitelja vode, da preveri stopnjo trdote
Ko pecico prikljucite na elektricno omrezje, vode

morate nastaviti stopnjo trdote vode.

& % 5

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
Testni papir za priblizno  Stresite ga, da odstranite  Po eni minuti preverite tr-  Nastavite stopnjo trdote vo-
1 sekundo postavite v odvecno vodo. doto vode s pomocjo de: Meni / Nastavitve / Na-
vodo. Ne drzite ga pod spodnje razpredelnice. stavitev / Trdota vode.

tekoco vodo.

@ Barve testnega listiCa se zacnejo spreminjati. Trdote vode ne preverjajte ve¢ kot eno minuto po preizkusu.

Stopnjo trdote vode lahko spremenite v meniju: Nastavitve / Nastavitev / Trdota vode.

V razpredelnici so navedene stopnje trdote vode (dH) z ustreznimi kalcijevimi usedlinami in
razvrstitev vode. S pomocjo razpredelnice prilagodite trdoto vode.

Trdota vode Testni listi¢  Kalcijeva used- Kalcijeva used- Razvrstitev
lina (mmol/l) lina (mgl/l) vode
Raven dH

1 0-7 l:l 0-1,3 40-50 mehko

2 8-14 EI 1,4-2,5 51-100 srednje trda
3 15-21 Iil 2,6-3,2 101-150 trda
4 222 m 23,9 2151 zelo trda

Ko je stopnja trdote vode iz pipe 4, napolnite
predal za vodo z ustekleni¢eno vodo.
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6. VSAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Nastavitev: Funkcije pec€ice

1. korak Vklopite pecico. Na prikazovalniku se prikaze privzeta funkcija pecice.

2. korak Pritisnite simbol funkcije pecice za vstop v podmeni.

3. korak Izberite funkcijo pecice in pritisnite: OK. Na prikazovalniku se prikaze: temperatura.
4. korak Nastavite: temperaturo. Pritisnite: OK.

5. korak

Pritisnite: START .
Sonda za hrano - sondo za meso lahko vkljucite kadarkoli pred ali med pecenjem.

STOP - pritisnite za izklop funkcije pecice.

6. korak

Izklopite pecico.

6.2 Nastavitev: Funkcija gretja s paro

1. korak Vklopite pecico.

Izberite simbol funkcije pecice in pritisnite za vstop v podmeni.

2. korak Pritisnite . Nastavite funkcijo gretja s paro.

3. korak Pritisnite: OK. Na prikazovalniku se prikaze temperatura.

4. korak Nastavite temperaturo.

5. korak Pritisnite: OK.

6. korak Pritisnite pokrov predala za vodo, da ga odprete.

7. korak Predal za vodo polnite z mrzlo vodo do najvisje ravni (priblizno 950 ml), dokler se ne oglasi signal
ali pa se na prikazovalniku prikaze sporocilo. Predala za vodo ne napolnite prek najvisje ravni. Ob-
staja nevarnost iztekanja vode, prelitja in poskodb pohistva.

/\ UPOZORNENIE!

Uporabljajte le mrzlo vodo iz pipe. Ne uporabljajte prefiltrirane (demineralizira-
ne) ali destilirane vode. Ne uporabljajte drugih tekocin. V predal za vodo ne
nalivajte vnetljivih ali alkoholnih tekocin.

8. korak Predal za vodo potisnite v prvotni polozaj.
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. korak

9-korak  pritisnite: START .
Para nastane po priblizno dveh minutah. Ko pecica doseze nastavljeno temperaturo, se oglasi
zvocni signal.

10. korak Ko v predalu za vodo zmanjka vode, se oglasi zvoéni signal. Napolnite predal za vodo.

11. korak Izklopite pecico.

12. korak  Po konc¢anem pecenju izpraznite predal za vodo.

Oglejte si poglavje »Vzdrzevanije in CiS€enje, lzpraz. posodo za vodo.

13. korak  Odvecna voda lahko kondenzira v pecici. Po kuhanju previdno odprite vrata pecice. Ko se pecica
ohladi, notranjost osusite z mehko krpo.

6.3 Nastavitev: Kuharski pomo¢€nik

Vsaka jed v tem podmeniju ima priporoceno funkcijo in temperaturo. Nastavite lahko ¢as in
temperaturo.

Nekatere jedi lahko pripravite tudi s funkcijo:
* Teza - Avtomatika
+ Sonda za hrano

Stopnja zapecenosti jedi:
* Manj pe€eno ali Man;j
* Srednja

* Bolj peceno ali Vet

1. korak Vklopite pecico.

2. korak j—

Pritisnite: =——.
3. korak Pritisnite: % . Odprite: Kuharski pomo¢nik.
4. korak Izberite jed ali vrsto hrane.

S.korak o iicnite: START |

6.4 Funkcije pecice

STANDARD
Funkcija pecice Aplikacija
v Za pecenije tankih Zivil na zaru in popekanje kruha.
Zar
v Za pecenije velikih kosov mesa ali perutnine s kostmi na eni viSini. Za gratiniranje in
Y dodatno zapeéenost.

Infra pecenje
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Funkcija pecice

Aplikacija

)

Vroc€i zrak

Za soc€asno pecenje na do treh viSinah pecice in suSenje Zivil. Temperaturo nastavite
za 20-40 °C nizje kot pri funkciji Gretje zgoraj/spodaj.

A oad

*

Zamrznjene jedi

Za hrustljave pripravljene jedi (npr. ocvrti krompir, pe¢en krompir v oblicah ali spomla-
danski zvitki).

Gretje zgoraj/spodaj

Za peko in pe€enje mesa na enem polozaju reSetke.

)

Pizza funkcija

Za peko pizze. Za mo¢no zapecenost in hrustljavo dno.

Gretje spodaj

Za peko tort s hrustljavim dnom in da se hrana ne pokvari.

i)

=

Vzhajanje testa

Za pospesitev vzhajanja kvasenega testa. Preprecuje izsusitev povrsine testa in ohra-
nja testo elasti¢no.

POSEBNOSTI

Funkcija pecice

Aplikacija

E|

Za ohranjanje zelenjave (npr. kislih kumaric).

Ohranjanje
S S S Za suSenje narezanega sadja, zelenjave in gob.
Susenje
Za predhodno segrevanje kroznikov za postrezbo.
™
uuru

Gretje kroznikov

YY)

Odtaljevanje

Za odtaljevanje hrane (zelenjave in sadja). Cas odtaljevanja je odvisen od koliine in
velikosti zamrznjene hrane.

54§

g
Gratiniranje

Za jedi, kot sta lazanja ali gratiniran krompir. Za gratiniranje in dodatno zapecenost.
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Funkcija pecice Aplikacija

V°C

Pecenje z nizko temp

Za pripravo mehkih, so€nih pecenk.

s Za ohranjanje tople hrane.

Ohrani toploto

I Ta funkcija je zasnovana za varéevanje z energijo med pecenjem. Ko uporabljate to
ii funkcijo, se lahko temperatura v pecici razlikuje od nastavljene. Uporabljena je aku-
,‘_, . mulirana toplota. Mo¢ segrevanja se lahko zmanj$a. Za dodatne informacije si oglejte
VlaZno pecenje poglavje »Dnevna uporaba«, Opombe: Vlazno pecenje.
PARA
Funkcija pecice Aplikacija
(n) Pogrevanje hrane s paro prepreci izsuSitev povrsine. Toplota se porazdeli nezno in
15§ enakomerno, kar omogoc¢a povrnitev okusa in arome hrane, kot da bi bila ravno pri-

- pravljena. To funkcijo lahko uporabite za pogrevanje hrane neposredno na krozniku.
Pogrevanje s paro Socasno lahko pogrejete ve¢ kot en kroznik na razli¢nih poloZajih resetk.

To funkcijo uporabite za pripravo kruha in Zemelj s profesionalnimi rezultati glede
ﬁ hrustljavosti, barve in sijaja skorje.
Peka kruha
Cn) Funkcija je primerna za meso, perutnino, jedi iz pecice in enoloncnice. Zahvaljujo¢
\T kombinaciji pare in toplote je meso mehko in so€no ter ima hrustljavo povrsino.
Low
Vlaga nizka
6.5 Opombe v zvezi s: Vlazno Ko uporabljate to funkcijo, lué po 30
pecenje sekundah samodejno ugasne.
Ta funkcija je bila uporabliena za skladnost z | Navodila za pripravo jedi lahko najdete v
razredom energijske ucinkovitosti in poglavju »Namigi in nasveti«, funkcija
zahtevami glede okoljske primernosti (v »Pecenje z ventilatorjem in zadrzevanjem
skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014). vlage« Viazno pecenje. Splosna priporocila
Preizkusi v skladu z: za varCevanje z energijo lahko najdete v

poglavju »Energijska ucinkovitost«,
IEC/EN 60350-1 VarCevanje z energijo.
Med pecenjem morajo biti vrata pecice

zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica
deluje z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.
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7. CASOVNE FUNKCIJE

7.1 Opis ¢asovnih funkcij

Casovne
funkcije

Aplikacija

Cas priprave

Za nastavitev dolzine pecenja. Najveé
je 23 ur in 59 minut.

Koncaj

Za nastavitev posledice konca Stetja
programske ure.

Zakasnjen

\

klop

Za zamik zaCetka in/ali konca pecenja.

7.2 Nastavitev: Casovne funkcije

Casovne Aplikacija

funkcije

Podalj$anje  Za podalj$anje ¢asa kuhanja.

Casa

Opomnik Za nastavitev od$tevanja. Najvec je 23
ur in 59 minut. Ta funkcija ne vpliva na
delovanje naprave.

Cas delova-  Nadzoruje ¢as delovanja funkcije. Cas

nja delovanja - lahko nastavite polozaj za

vklop in izklop.

Nastavitev ure

1

. korak

Pritisnite: Ura.

2

. korak

Nastavite programsko uro. Pritisnite: OK.

Nastavitev ¢asa kuhanja

1. korak Izberite funkcijo pecice in nastavite temperaturo.
2. korak Pritisnite: @
3. korak

Nastavite programsko uro. Pritisnite: OK.

Izbira funkcije konca

1. korak Izberite funkcijo pecice in nastavite temperaturo.
2. korak Pritisnite: @

3. korak Nastavite ¢as kuhanja.

4. korak Pritisnite: ® ® @

5. korak Pritisnite: Koncaj.

6. korak Izberite zeleni: Koncaj.

7. korak

Pritisnite: OK. Postopek ponavljajte, dokler se na prikazovalniku ne prikaze glavni zaslon.

Zamik vklopa kuhanja

1

. korak

Nastavite funkcijo pecice in temperaturo.

2

. korak

Pritisnite: @
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Zamik vklopa kuhanja

3. korak Nastavite ¢as kuhanja.

4. korak Pritisnite: ® ® @

5. korak Pritisnite: Zakasnjen vklop.
6. korak Izberite vrednost.

7. korak

Pritisnite: OK. Postopek ponavljajte, dokler se na prikazovalniku ne prikaze glavni zaslon.

PodaljSanje ¢asa priprave

Ko preostane Se 10 % Casa kuhanja in se vam zdi, da hrana $e ni pripravljena, lahko ¢as kuhanja podalj$ate.

Spremenite lahko tudi funkcijo pecice.

Pritisnite +1min, da podaljSate ¢as kuhanja.

Sprememba nastavitev programske ure

1. korak Pritisnite: QD

2. korak Nastavite vrednost programske ure.

3. korak Pritisnite: OK

Nastavljeni ¢as lahko kadarkoli spremenite med kuhanjem.

8. UPORABA: PRIPOMOCKOV

8.1 Vstavljanje opreme

Mala zareza na vrhu poveca varnost. Zareze
so tudi varovala proti prevracanju. Visoki rob
okrog mreze preprecuje zdrs posode s police.

Mreza za pecenje:
Mrezo potisnite med vodili nosilca reSetk .
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Pekac za pecivo / Globok pekac: —
Pekac potisnite med vodili nosilca resetk. \

8.2 Sonda za hrano

Sonda za hrano — meri temperaturo znotraj hrane. Uporabite lahko z vsako funkcijo pecice.

Nastaviti je mogoce dve temperaturi:

C A

Temperaturo pecice: najmanj 120 °C. Temperaturo jedra.

Za najboljse rezultate kuhanja:

Sestavine morajo imeti sobno tem-  Ne uporabljajte za tekoce jedi.

Med pecéenjem mora ostati v jedi.
peraturo.

Pecica izracuna priblizen kon¢ni €as kuhanja. Odvisen je od koli€ine zivil, nastavljene funkcije
pecice in temperature.

Uporaba: Sonda za hrano

1. korak Vklopite pecico.

2. korak Nastavite funkcijo pecice in po potrebi temperaturo pecice.

3. korak Vstavite: Sonda za hrano.

Meso, perutnina in ribe Zlozenka

Vstavite konico Sonda za hrano v sredino mesa ali ri-  Vstavite konico Sonda za hrano to¢no na sredini mesne-
be, ¢e je mozno, v najdebelejsi del. Prepricajte se, da  ga zvitka. Sonda za hrano med pecenjem mora biti trdno
je vsaj 3/4 Sonda za hrano v jedi. na enem mestu. Za to uporabite trdno sestavino. Z robom
posode za pecenje podprite silikonski ro¢aj Sonda za hra-
no. Konica Sonda za hrano se ne sme dotakniti dna poso-

de za peko.
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Vkljucite Sonda za hrano v vti¢nico na sprednji strani pecice.
Na prikazovalniku se prikaze trenutna temperatura: Sonda za hrano.

5. korak /‘? — pritisnite, da nastavite temperaturo jedra sonde za meso.

6. korak oo _ pritisnite, da nastavite Zeleno moznost:
« Aktiviraj alarm — ko hrana doseze temperaturo jedra, se oglasi zvo¢ni signal.
« Aktiviraj alarm in kon¢aj s kuhanjem — ko hrana doseze temperaturo jedra, se oglasi zvoéni sig-

nal in pecica se izklopi.
7. korak
ora Izberite funkcijo in pritiskajte: OK, da odprete glavni zaslon.
. korak

8-korak  pritisnite: START .
Ko hrana doseze nastavljeno temperaturo, se oglasi zvocni signal. Izberete lahko prekinitev delova-
nja ali nadaljevanje pecenja, da preverite, ali je jed dobro pe¢ena.

9. korak Odstranite Sonda za hrano vti¢ iz vti¢nice ter vzemite jed iz pecice.

/\ UPOZORNENIE!

Obstaja tveganje opeklin, ko se Sonda za hrano segreje. Ob izkljucitvi in od-
stranjevaniju iz jedi bodite previdni.

9. DODATNE FUNKCIJE

9.1 Nacdin shranjevanja: Priljubljene | funkcija ¢iS¢enja, lahko shranite. Tri (3)

Svoje priljubljene nastavitve, kot so funkcija

najljubSe nastavitve lahko shranite.

pogrevanja, ¢as kuhanja, temperatura ali

1. korak Vklopite napravo.

2. korak Izberite zeleno nastavitev.

3.korak b icnite: = . Izberite: Prijubljene.
4. korak Izberite: Shrani trenutne nastavitve.
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5. korak

Pritisnite +, da dodate nastavitev na seznam: Priljubljene. Pritisnite OK.

k) — pritisnite za ponastavitev nastavitve.

0 — pritisnite za preklic nastavitve.

9.2 Zaklepanje tipk

Ta funkcija preprecuje nenamerno spremembo funkcije pecice.

1. korak Vklopite napravo.

2. korak Nastavitev funkcije pecice.

3. korak

7!:(, H — pritisnite so¢asno, da vklopite funkcijo.

Za izklop funkcije ponovite 3. korak.

9.3 Samodejni izklop

Iz varnostnih razlogov se pecica po
dolocenem casu izklopi, ¢e deluje funkcija
pecice in ne spremenite nastavitev.

(°C) @ (h)

250 - maksimalno 3

(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55

10. NAMIGI IN NASVETI

10.1 Priporocila za pecenje

Samodejni izklop ne deluje pri naslednjih
funkcijah: Osvetlitev, Sonda za hrano, Konec,
Pecenje z nizko temp.

9.4 Ventilator za hlajenje

Ko naprava deluje, se samodejno vklopi
ventilator za hlajenje, da ostanejo povrsine
naprave hladne. Ce napravo izklopite, lahko
ventilator za hlajenje deluje, dokler se
naprava ne ohladi.

®

Temperature in asi pe€enja v razpredelnicah so le smernice. Odvisni so od receptov ter kakovosti in koli¢ine

uporabljenih sestavin.

Lastnosti vaSe naprave so lahko drugacne, kot so bile lastnosti prej$nje. V spodnjih namigih so prikazane priporo-
¢ene nastavitve za temperaturo, ¢as pecenja in polozZaj reSetk za doloCene vrste hrane.

Ce za dologen recept ne najdete nastavitev, poiséite podobne.

Za dodatna priporocila glede pecenja si oglejte razpredelnice za pecenje na naSem spletnem mestu. Da boste
nasli prave nasvete za pecenje, preverite Stevilko izdelka (PNC) na ploS¢ici za tehni¢ne navedbe na sprednjem

okviru notranjosti naprave.
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10.2 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upostevajte priporocila,
navedena v spodnji razpredelnici.

¥ = 5§ E O

(°C) (min.)
Buhtlji, 16 kosov Pekac ali prestrezna posoda 180 2 25-35
Rulada Pekac ali prestrezna posoda 180 2 15-25
Celariba, 0,2 kg Pekac ali prestrezna posoda 180 3 15-25
Piskotki, 16 kosov Pekac ali prestrezna posoda 180 2 20-30
Makaroni, 24 kosov  Pekac ali prestrezna posoda 160 2 25-35
Muffini, 12 kosov Pekac ali prestrezna posoda 180 2 20-30
Slano pecivo, 20 ko- Peka¢ ali prestrezna posoda 180 2 20-30
sov
Piskoti iz krhkega te- Pekac ali prestrezna posoda 140 2 15-25
sta, 20 kosov
Kolacki, 8 kosov Pekac ali prestrezna posoda 180 2 15-25

10.3 Vlazno pecenje - priporo¢eni pripomocki

Uporabite temne in neodbojne pekace in posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih barvnih in
odbojnih posod.

Majhne posodice
za pecenje in ser-

Posoda za pico Pekaé za peko viranje Model za testo za kolaé
Temen, neodbojen Temen, neodbojen Keramika - Temen, neodbojen
premer 8 cm, Visi-
premer 28 cm premer 26 cm na 5 cm premer 28 cm

10.4 Razpredelnice za pecéenje za
preizkusevalne institute

Informacije za testne institute
Preizkusi v skladu z: EN 60350, IEC 60350.
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Peka na enem nivoju - peka v modelih za pecenje

Y

D

°C min

Pusti biskvit Vroéi zrak 160 45 - 60 2
Pusti biskvit Gretje zgoraj/spodaj 160 45 - 60 2
Jabol¢na pita, 2 modela za Vroci zrak 160 55 -65 2
pecenje @ 20 cm

Jabol¢na pita, 2 modela za Gretje zgoraj/spodaj 180 55 - 65 1
pecenje @ 20 cm

Masleni piskoti Vroci zrak 140 25-35 2
Masleni piskoti Gretje zgoraj/spodaj 140 25-35 2

Peka na enem nivoju - biskuviti
Uporabite tretji polozaj reSetk.

¥

°C min
Drobno pecivo (20 kosov na pe-  Vro¢i zrak 150 20-30
kac), predhodno ogrejte prazno
pecico
Drobno pecivo (20 kosov na pe-  Gretje zgoraj/spodaj 170 20-30

kac), predhodno ogrejte prazno
pecico

Peka na ve¢ nivojih — biskviti

¥

°C min
Masleni piskoti Vrogi zrak 140 25-45 2/4
Drobno pecivo (20 kosov na Vrodi zrak 150 25-35 1/4
pekac), predhodno ogrejte
prazno pecico
Pusti biskvit Vrog&i zrak 160 45 -55 2/4
Jabol€na pita, 1 model za pe-  Vroci zrak 160 55-65 2/4

&enje na reSetko (J 20 cm)

Zar

Prazno pecico pet minut predhodno segrevaijte.

Zar z najvi$jo nastavitvijo temperature.
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% 5 0

min
Toast Zar 1-2 5
Goveji zrezek, obrnite po polovici Zar 24 -30 4
Casa priprave
11. VZDRZEVANJE IN CISCENJE
/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.
11.1 Opombe o €is€enju
< Sprednji del naprave Cistite samo s krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in blagim &istilom.

Za cis¢enje kovinskih povrsin uporabite namensko ¢istilno sredstvo

Madeze ocistite z blagim &istilnim sredstvom.

Cistilna sredstva

¢_ Pecico ocistite po vsaki uporabi. Nakopi¢ena mas¢oba ali drugi ostanki lahko povzrocijo po-
— zar.

D Hrane ne shranjujte v aparatu dlje kot 20 minut. Po vsaki uporabi notranjost osusite samo s
Vsakodnevna  Krpo iz mikroviaken.

uporaba

by Vso dodatno opremo ocistite po vsaki uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite samo krpo
<+, iz mikrovlaken, toplo vodo in blago €istilno sredstvo. Pripomockov ne pomivajte v pomival-

W nem stroju .

Pripomockov s premazom proti prijemanju in ne Cistite z abrazivnimi Cistilnimi sredstvi ali os-
trimi predmeti.

Pripomocki

11.2 Odstranjevanje: nosilcev
resetk

Pred zaCetkom CiS¢enja pecice odstranite
nosilce reSetk.

1. korak Izklopite pecico in pocakajte, da se ohladi.
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2. korak Nosilce resetk previdno povlecite na-

3. korak Sprednji konec nosilca reSetke povle-
cite stran od stranske stene.

vzgor iz sprednjega nosilca. ’[
I
4. korak Nosilce izvlecite iz zadnjega obeSala.

Nosilce reSetk namestite v obratnem zaporedju.

11.3 Uporaba: Piroliti€no €iS€enje

Za CiSCenje pecice uporabite Piroliticno

CisCenje.

/\ POZOR!

Ce v isti kuhinjski element namestite
druge naprave, jih ne uporabljajte

/N UPOZORNENIE!
Obstaja tveganje opeklin.

soc€asno s to funkcijo. To lahko
poskoduje pecico.

Pred Piroliticno ¢iS¢enje:

Izklopite pecico in poCakajte, da
se ohladi.

Odstranite pripomocke. Dno pecice in notranje steklo vrat oCisti-
te s toplo vodo, mehko krpo in blagim
Cistilnim sredstvom.

Posode za vodo ne polnite med ¢is€enjem. Zaradi tega pride do ponovnega zagona ¢iS¢enja.

1. korak Vklopite pecico.

2. korak j—

Pritisnite: —— / Ci&¢enje.
3. korak Pekac polozite na prvi polozaj reSetk, da se vanj izte€e voda iz posode za vodo.
OK_ pritisnite za zacetek praznjenja posode za vodo.
4. korak Ko se praznjenje posode za vodo kon¢a, odstranite peka¢ za pecivo in snemljive nosilce police. Ob-
riSite notranjost pecice in notranje steklo vrat z mehko krpo. Pritisnite: OK.
5. korak Izberite nacin ¢iscenja.
Moznost Nagcin ¢iSéenja Trajanje
Piroliticno ciscenje, kratka Rahlo ¢is¢enje 1h
Piroliticno ¢iS¢enje, normalno Obicajno ¢Ciscenje 1 h 30 min
Piroliticno ¢iscenje, intenzivno Temeljito ¢iS¢enje 3h

@ Ko se zacne ¢iS€enje, Iu¢ ne sveti, ventilator za hlajenje pa deluje z vi§jo hitrostjo.

STOP _ pritisnite, &e Zelite prekiniti Giséenje, preden se konéa.
Pecice ne uporabljajte, dokler s prikazovalnika ne izgine simbol zapore vrat.

Ko se ¢iséenje konca:

I1zklopite pecico in po€akajte, da  Notranjost pecice ocistite z mehko Z dna pecice odstranite ostanke.

se ohladi.

krpo.
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11.4 Opomnik za ¢iS€enje

Ko se prikaze opomnik, je priporo¢eno ¢iscenje.

Uporabite funkcijo: Piroliti¢no ¢€isc¢enje.

11.5 Uporaba: Odstr. vodnega
kamna

Pred zacetkom:

Izklopite pecico in poc¢akajte, da se Odstranite pripomocke. Preverite, ali je predal za vodo prazen.
ohladi.

Trajanje prve faze: priblizno 100 min

1. korak Globok pekac¢ postavite na prvi polozaj reSetke.

2. korak V predal za vodo nalijte 250 ml sredstva za odstranjevanje vodnega kamna.

3. korak Preostali del predala za vodo napolnite z vodo do najvisje ravni, da se oglasi zvocni signal ali da se
na prikazovalniku prikaze sporocilo.

4. korak Na prikazovalniku izberite: Meni / Cigéenje.

5. korak Vklopite funkcijo in sledite navodilom na prikazovalniku.
Zacne se prvi del odstranjevanja vodnega kamna.

6. korak Po koncu prvega dela izpraznite globok pekac in ga postavite nazaj na prvi polozaj reSetk.

Trajanje druge faze: priblizno 35 min

7. korak Preostali del predala za vodo napolnite z vodo do najvi$je ravni, da se oglasi zvoc¢ni signal ali da se
na prikazovalniku prikaze sporocilo.

8. korak Ko se funkcija zakljuci, odstranite globok pekac.

@ Ko ta funkcija deluje, lu¢ ne sveti.

Ko se odstranjevanje vodnega kamna konéa:

Izklopite pecico. Ko se pecica ohladi, notranjost osu-  Vrata pecice pustite odprta in po¢a-
Site z mehko krpo. kajte, da se notranjost pecice posu-
Si.

@ Ce so po odstranjevanju vodnega kamna v pegici $e prisotni ostanki apnenca, vas prikazovalnik pozove, da
postopek ponovite.

11.6 Opomnik za odstranjevanje vodnega kamna

Obstajata dva opomnika, ki vas opomnita na odstranjevanje vodnega kamna. Opomnika za
odstranjevanje vodnega kamna ne morete onemogociti.

Vrsta Opis

Blagi opomnik Priporo€a odstranjevanje vodnega kamna v pedici.
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Vrsta

Opis

Mocan opomnik Sporoéa, da morate odstraniti vodni kamen v pecici. Ce iz pedice ne odstranite vod-

nega kamna ob mo¢nem opomniku, so funkcije s paro onemogocene.

11.7 Uporaba: Izpiranje

Pred zacetkom:

Izklopite pecico in pocakajte, da se ohladi. Odstranite pripomocke.
1. korak Globok peka¢ postavite na prvi polozaj reSetke.
2. korak Predal za vodo napolnite z vodo do najvisje ravni, da se oglasi zvo¢ni signal ali da se na prikazoval-
niku prikaze sporocilo.
3. korak Na prikazovalniku izberite: Meni / Ciséenje / Izpiranje.
Trajanje: priblizno 30 minut
4. korak Vklopite funkcijo in sledite navodilom na prikazovalniku.
5. korak Ko se funkcija zaklju¢i, odstranite globok pekac.

@ Ko ta funkcija deluje, lu¢ ne sveti.

11.8 Uporaba: Izpraz. posodo za

vodo

Uporabite jo po pecenju s funkcijo gretja s paro, da odstranite preostalo vodo iz predala za

vodo.
Pred zacetkom:
Izklopite pecico in po€akajte, da se ohladi. Odstranite pripomocke.
1. korak Globok peka¢ postavite na prvi polozaj reSetke.
2. korak Na prikazovalniku izberite: Meni / Ciééenje/ Izpraz. posodo za vodo.
Trajanje: 6 min
3. korak Vklopite funkcijo in sledite navodilom na prikazovalniku.
4. korak Ko se funkcija zaklju¢i, odstranite globok pekac.

@ Ko ta funkcija deluje, lu¢ ne sveti.

11.9 Odstranjevanje in names¢€anje: /\ UPOZORNENIE!

vrat

Za cisCenje lahko odstranite vrata in notranje

Vrata so tezka.

steklene plosce. Stevilo steklenih ploS¢ se /\ POZOR!

razlikuje med modeli.

S steklom ravnajte previdno, zlasti okoli
robov sprednje plo$ce. Steklo lahko poéi.
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1. korak

Povsem odprite vrata.

2. korak

Dvignite in pritisnite vpenjalni rocici
(A) na tecajih.

3. korak

Odprite vrata pecice do prvega polozaja odpiranja (priblizno do kota 70°). Vrata drzite na obeh stra-
neh in jih potegnite stran od pecice pod kotom navzgor. Nato poloZite vrata z zunanjo stranjo na-

vzdol na mehko krpo in trdno povrsino.

4. korak

Okvir vrat (B) pridrzite na njihovem
zgornjem robu na obeh straneh in
potisnete navznoter, da sprostite
tesnilo sponke.

5. korak

Okvir vrat potegnite k sebi in ga od-
stranite.

6. korak

Steklene plos¢e vrat primite na
zgornjem robu eno za drugo in jih
potegnite navzgor iz vodila.

7. korak

Stekleno plos¢o odistite z vodo in
milom. Stekleno plos¢o temeljito
osusite. Steklenih plo$¢ ne pomivaj-
te v pomivalnem stroju.

8. korak

Po CiS¢enju naredite zgornje korake
v obratnem vrstnem redu.

9. korak

Najprej vstavite manj$o plos¢o, nato pa vecjo in vrata.

11.10 Zamenjava: Luci

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

Pred zamenjavo zarnice:

1. korak: 2. korak:

3. korak:

Izklopite pecico. Pocakajte, da se
pecica ohladi.

Pecico izkljucite iz napajanja.

Na dno pecice polozite krpo.
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Zgornja Zarnica

1. korak Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.

Vs

2. korak Odstranite kovinski obrogek in oCistite stekleni pokrov.

3. korak Zarnico zamenjaijte z ustrezno Zarnico, odporno proti visoki temperaturi 300 °C.

4. korak Na steklen pokrov pripnite kovinski obro¢ek in ga namestite.

Stranska zarnica

1. korak Za dostop do Zarnice odstranite levi nosi-
lec resetk.

2. korak Za odstranitev steklenega pokrova upora-
bite ozek, top predmet (na primer ¢ajno
Zlicko).

3. korak Ocistite stekleni pokrov.

4. korak Zarnico zamenjajte z ustrezno Zarnico, od-
porno proti visoki temperaturi 300 °C.

5. korak Namestite stekleni pokrov.

6. korak Namestite levi nosilec resetk.

12. ODPRAVLJANJE TEZAV

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.
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12.1 Kaj storite v primeru ...

.
E Naprava se ne vklopi ali se ne segreje

@ Mozni vzrok

v

= Resitev

Naprava ni prikljucena na elektriéno napajanje ali je
priklju€ena nepravilno.

Preverite, ali je naprava pravilno priklju¢ena na napaja-
nje.

Ura ni nastavljena.

Nastavite uro, za podrobnosti glejte Casovne funkcije
poglavje, Nastavitev: Casovne funkcije.

Vrata niso pravilno zaprta.

Povsem zaprite vrata.

Pregorela je varovalka.

Preverite, ali je varovalka vzrok za tezave. Ce se teza-
ve ponovijo, se obrnite na usposobljenega elektricarja.

Naprava Varovalo za otroke sveti.

Oglejte si poglavje »Meni«, Podmeni za: Moznosti.

Y
Komponente

@ Opis

v

= Resitev

Lug je pregorela.

Zamenijajte zarnico; za podrobnosti si oglejte poglavje

»VzdrZzevanje in ¢iSéenje«, Zamenjava: Lu¢.

Izpad elektricne napetosti vedno prekine

giscéenje. Ciscenje ponovite, ée ga je prekinil
izpad elektri¢ne napetosti.

OE Tezave s signalom Wi-Fi

@ Mozni vzrok

v

= Resitev

Tezave s signalom brezzi€nega omrezja.

Preverite, ali je vaS8a mobilna naprava povezana z brez-
Ziénim omrezjem.

Preverite brezzicno omrezje in usmerjevalnik.

Ponovno zazenite usmerjevalnik.

Namescen je bil nov usmerjevalnik ali pa je bila spre-
menjena njegova konfiguracija.

Za ponovno konfiguracijo naprave in mobilne naprave
si oglejte poglavje »Pred prvo uporabo«, Brezzi¢na po-
vezava.

Signal brezzi¢nega omrezja je Sibek.

Usmerjevalnik premaknite ¢im blizje napravi.

Brezzi¢ni signal moti mikrovalovna pecica, ki je postav-
liena zraven naprave.

I1zklopite mikrovalovno pecico.

Ne uporabljajte mikrovalovne pecice in daljinskega
upravljalnika naprave hkrati. Mikrovalovi motijo signal
Wi-Fi.
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12.2 Obvladovanje: Kode napak

Ko se pojavi napaka programske opreme, se na prikazovalniku prikaze sporocilo o napaki.

V tem razdelku boste nasli seznam tezav, ki jih lahko odpravite sami.

@ Koda in opis

-V

= Resitev

C2 - Sonda za hrano je v notranjosti naprave med Pi-
roliticno ¢iscenje.

Izvlecite Sonda za hrano.

C3 - vrata niso povsem zaprta med Piroliticno ¢is¢enje.

Zaprite vrata.

F111 - Sonda za hrano ni pravilno vkljuéena v vti¢nico.

Vtika¢ Sonda za hrano v celoti potisnite v vti¢nico.

F240, F439 - polja na dotik na prikazovalniku ne delu-
jejo pravilno.

Ocistite povrsino prikazovalnika. Poskrbite, da na poljih
na dotik ne bo umazanije.

F601 - tezava pri Wi-Fi signalu.

Preverite omrezno povezavo. Oglejte si poglavje »Pred
prvo uporabo«, BrezZi¢na povezava.

F604 - prva povezava z Wi-Fi ni uspela.

Napravo izklopite in vklopite ter poskusite znova. Oglej-
te si poglavje »Pred prvo uporabo«, Brezzi¢na poveza-
va.

F908 - sistem naprave se ne more povezati z upravljal-
no plosco.

Za vklop in izklop naprave.

Ko se eno izmed teh sporocilo o napaki $e naprej prikazuje na prikazovalniku, pomeni, da je
morda onemogocen napacen podsistem. V tem primeru se obrnite na trgovca ali
pooblaséenega serviserja. Ce pride do ene izmed teh napak, bodo ostale funkcije naprave Se

naprej delovale kot obicajno.

@ Koda in opis

-V

0 Resitev

F602, F603 - Wi-Fi ni na voljo.

Za vklop in izklop naprave.

12.3 Servisni podatki

Ce tezave ne morete razresiti sami, se obrnite na prodajalca ali pooblaséen servisni center.

Potrebni podatki za servisni center se nahajajo na plosc€ici za tehni¢ne navedbe. Ploscica za
tehni¢ne navedbe se nahaja na sprednjem okvirju notranjosti naprave. Ploscice za tehni¢ne
navedbe ne odstranjujte iz notranjosti naprave.

Priporoéamo, da podatke vpisete sem:

Model (MOD.)

Produktna Stevilka (PNC)

Serijska Stevilka (S.N.)
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13. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

13.1 Podatki o izdelku in Podatkovni list za izdelek

Ime dobavitelja AEG

Identifikacija modela BSE778380T 944188814
BSK778380T 944188827

Indeks energijske ucinkovitosti 61.2

Razred energijske ucinkovitosti A++

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi¢ajni nacin

1.09 kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, na¢in z ventilatorjem

0.52 kWh/cikel

Stevilo votlin pegice

1

Toplotni vir

Elektri¢na energija

Prostornina

711

Vrsta pecice

Pecica, v vgrajenem Stedilniku

Masa

BSE778380T 36.5 kg

BSK778380T 36.5 kg

IEC/EN 60350-1 — Gospodinjski elektriéni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pegice, parne pegice in zari —

Metode za merjenje obnasanja.

13.2 Varéevanje z energijo

Ta naprava ima funkcije, ki vam
pomagajo varcevati z energijo med
vsakodnevnim pecenjem.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med
delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka
ne odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo
tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro
namesceno.

Uporabljajte kovinsko posodo za boljse
varCevanje z energijo.

Ko je mogoce, naprave ne segrevaijte pred
pecenjem.

Presledki med pecenjem ve¢ jedi naj bodo
¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pecenja z
ventilatorjem, da prihranite energijo.

Akumulirana toplota

Ce je aktiviran program z Trajanje in je ¢as
pecenja daljSi od 30 minut, se grelnika pri
nekaterih funkcijah naprave samodejno
izklopita prej.

Ventilator in lu¢ Se naprej delujeta. Ko
izklopite napravo, se na prikazovalniku
prikaze akumulirana toplota. To toploto lahko
uporabite za ohranjanje toplote hrane.

Pri pec¢enju, daljSem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom Casa pecenja znizajte
temperaturo naprave na najnizjo stopnjo.

Akumulirana toplota v napravi pece napre;.

Z akumulirano toploto pogrejte ostale jedi.

Ohranjanje jedi toplih

Ce zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti topel obrok, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku se
prikaze indikator akumulirane toplote ali
temperatura.

Pecenje ob izklopljeni luci
Med pecenjem izklopite lug€. Vklopite jo samo,
ko jo potrebujete.
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Vlazno pecenje

ponovno vklopite, a to dejanje bo zmanjSalo

Funkcija je zasnovana za var€evanje z pri€akovani prihranek energije.

energijo med pecenjem.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30

sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko

14. STRUKTURA MENIJA

14.1 Meni
Element menija Aplikacija
Kuharski pomo¢nik NasSteva samodejne programe.
Cisgenje Nasteva programe cis¢enja.
Priljubljene Nasteva priljubljene nastavitve.
MozZnosti Za nastavitev konfiguracije naprave.
Nastavitve Povezave Za nastavitev omrezne konfiguracije.
Nastavitev Za nastavitev konfiguracije naprave.
Servis Prikaze razli¢ico in konfiguracijo programske opreme.

14.2 Podmeni za: Ci$éenje

Podmeni

Aplikacija

Izpraz. posodo za vodo

Postopek za odstranitev preostale vode iz predala za vodo po upora-
bi funkcij s paro.

Piroliticno CiS¢enje, kratka

Trajanje: 1 h.

Piroliticno ¢is¢enje, normalno

Trajanje: 1 h 30 min.

Pirolitino cis¢enje, intenzivno

Trajanje: 3 h.

Odstr. vodnega kamna

Postopek za ¢iS€enje ostankov apnenca iz krogotoka uparjalnika.

Izpiranje

Postopek za izpiranje in €iS¢enje krogotoka uparjalnika po pogosti
uporabi funkcij pare.

14.3 Podmeni za: Moznosti

Podmeni

Aplikacija

Osvetlitev

Vklopi in izklopi lug.

Varovalo za otroke

Preprecuje nenameren vklop naprave. Ko je funkcija vklopljena, se na
prikazovalniku ob vklopu naprave prikaze besedilo Varovalo za otro-
ke. Ce Zelite omogociti uporabo naprave, izberite kodne ¢rke po abe-
cednem vrstnem redu. Ko je vklopljena opcija in je naprava izkloplje-
na, so vrata naprave zaklenjena. Dostop do programske ure, daljin-
skega upravljanja in luéi je na voljo z vklopljeno opcijo.
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Podmeni

Aplikacija

Hitro segrevanje pecice

SkrajSa ¢as segrevanja. Na voljo samo pri nekaterih funkcijah napra-
ve.

Opomnik za c¢is¢enje

Izvede vklop in izklop opomnika.

Prikaz ¢asa

Izvede vklop in izklop ure.

Stil digitalne ure

Omogoca spremembo oblike prikaza ¢asa na prikazovalniku.

14.4 Podmeni za: Povezave

Podmeni

Opis

Wi-Fi

Ce zelite vklopiti in izklopiti: Wi-Fi.

Daljinsko upravljanje

Za vklop in izklop daljinskega upravljalnika.
Funkcija je vidna samo po vklopu: Wi-Fi.

Samodejno daljinsko delovanje

Za samodejni vklop daljinskega upravljanja po pritisku ZACETEK.
Funkcija je vidna samo po vklopu: Wi-Fi.

Omrezje

Za preverjanje stanja omrezja in moci signala: Wi-Fi.

Pozabi omrezje

Za onemogocanje samodejnega povezovanja trenutnega omrezja z
napravo.

14.5 Podmeni za: Nastavitev

Podmeni Opis
Jezik Nastavi jezik naprave.
Osvetlitev Nastavi svetlost prikazovalnika.
2Zvok tipk
Vorp Vklopi in izklopi zvok polj na dotik. I1zklop zvoka ni moZen za: @
Glasnost Nastavi glasnost zvokov tipk in signalov.

Trdota vode

Nastavi trdoto vode.

Ura

Nastavi trenutni ¢as in datum.

14.6 Podmeni za: Servis

Podmeni

Opis

Predstavitveni nacin

Koda za vklop/izklop: 2468

Razli¢ica programske opreme

Informacije o razli¢ici programske opreme.

Ponastavi vse nastavitve

Ponastavi tovarniSke nastavitve.
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15. PREPROSTO JE!

Pred prvo uporabo morate nastaviti:

Jezik Osvetlitev Zvok tipk Glasnost Trdota vode Ura
Zacnite uporabljati napravo
Hitri zacetek Vklopite napravo in 1. korak 2. korak 3. korak
zacnite s peCenjem s —————————
privzeto temperaturo  Pritisnite in drZite: O... —izverite Pritisnite: START .

in gasom funkcije. (D).

Zeleno funkcijo.

Hitri izklop Kadarkoli izklopite
napravo, poljubni za-

slon ali sporocilo.

(D — pritisnite in drzite, dokler se naprava ne izklopi.

Zacetek pecenja

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
o,
® d.. C oK START
- pritisnite za vklop - izberite funkcijo pe- - nastavite tempera- - pritisnite za potrdi- - pritisnite za zace-
naprave. ¢ice in pritisnite. turo. tev. tek kuhanja.

Spoznaijte, kako hitro peci

Uporabite samodejne programe ali aplikacijo za hitro pripravo jedi s privzetimi nastavitvami:

Kuharski po- 1. korak 2. korak

3. korak 4. korak

mocnik

Pritisnite: (D

Pritisnite: —.

Pritisnite: % Kuhar- Izberite jed.

ski pomocnik.

S hitrimi funkcijami nastavite ¢as pecenja

10-odstotno dodatno zapekanje
Z 10-odstotnim dodatnim zapekanjem dodajte ¢as, ko
je preostalo $e 10 % ¢asa pecenja.

Za podalj$anje ¢asa kuhanja pritisnite +1min.

16. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol
A

CO. Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike
za reciklazo. Pomagaijte zas¢ititi okolje in
zdravje ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih
in elektronskih naprav. Naprav, ozna¢enih s
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simbolom E ne odstranjujte z
gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
krajevno zbiralisCe za recikliranje ali se
obrnite na ob¢&inski urad.



PARA UNOS RESULTADOS PERFECTOS

Gracias por elegir este producto AEG. Lo hemos creado para brindarle un rendimiento
impecable durante muchos afos, con tecnologias innovadoras que lo ayudan a
simplificar la vida, caracteristicas que quizas no encuentre en los electrodomésticos
comunes. Dedique unos minutos a leer este documento para sacarle el maximo partido.
Visite nuestro sitio web para:

Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio y
reparacion:

www.aeg.com/support

Registrar su producto para recibir un mejor servicio:

www.registeraeg.com

Comprar accesorios, articulos de consumo y piezas de recambio originales para su
aparato:
www.aeg.com/shop

ATENCION AL CLIENTE Y SERVICIO

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Cuando se ponga en contacto con nuestro Centro de servicio técnico, asegurese de
tener los siguientes datos disponibles: Modelo, cédigo numérico del producto (PNC),
numero de serie.

La informacién se encuentra en la placa de caracteristicas.

/\ Advertencia / Precaucién - Informacién sobre seguridad
® Informacion general y consejos
Informacion relativa al medioambiente

®OE

Salvo modificaciones.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de lesiones o danos producidos como resultado
de una instalacion o un uso incorrectos. Conserve siempre
estas instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras
consultas.

1.1 Seguridad de niios y personas vulnerables

» Este aparato puede ser utilizado por nifnos de 8 afnos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
del aparato a los niflos de menos de 8 anos, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

» Es necesario vigilar a los nifios para que no jueguen con el
aparato y dispositivos moviles con My AEG Kitchen .

* Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los nifos y deséchelo de forma adecuada.

« ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Mantenga a los
ninos y las mascotas alejados del aparato cuando esté en
uso y cuando se enfrie.

 Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para nifos,
debe activarlo.

* La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifios sin supervision.

1.2 Instrucciones generales de seguridad
 Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar.
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Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campo y
otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda (en
promedio) los niveles de uso domeéstico.

Solo un electricista cualificado puede instalar este aparato y
sustituir el cable.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

Desenchufe el aparato de la red eléctrica antes de realizar
tareas de mantenimiento.

Si el cable de alimentacion sufre algun dano, el fabricante,
su servicio técnico autorizado o un profesional tendran que
cambiarlo para evitar riesgos.

ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esta
apagado antes de cambiar la bombilla para evitar el riesgo
de descarga eléctrica.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Debe tener
cuidado para evitar tocar los elementos de calentamiento o
la superficie del interior del aparato.

Utilizar siempre guantes o manoplas para horno para retirar
o introducir accesorios o recipientes.

Utilice unicamente la sonda térmica (la sonda de
temperatura interna) recomendada para este aparato.

Para retirar los carriles de apoyo, tire primero del frontal del
carril y, a continuacién, separe el extremo trasero de las
paredes laterales. Instale los carriles de apoyo en el orden
inverso.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

No utilice productos de limpieza abrasivos asperos ni
rascadores de metal afilado para limpiar el cristal de las
tapas abisagradas de la placa si no quiere aranar su
superficie, lo que podria hacer que el cristal se hiciese
aficos.
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» Antes de la limpieza pirolitica, retirar todos los accesorios y
cualquier depdsito/derrames que haya en el interior del

aparato.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

/\ ADVERTENCIA!

Salo un técnico cualificado puede instalar
el aparato.

* Retire todo el embalaje.

* No instale ni utilice un aparato dafado.

» Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.

* Tenga cuidado al mover el aparato,
porque es pesado. Utilice siempre
guantes de proteccion y calzado cerrado.

» No tire nunca del aparato sujetando el
asa.

* Instale el aparato en un lugar seguro y
adecuado que cumpla los requisitos de
instalacion.

* Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

* Antes de montar el aparato, compruebe si
la puerta se abre sin limitaciones.

» El aparato esta equipado con un sistema
de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse
con la fuente de alimentacion eléctrica.

* La unidad empotrada debe cumplir los
requisitos de estabilidad de la norma DIN
68930.

Anchura de la parte trasera 559 mm
del aparato

Fondo del aparato 567 mm
Fondo empotrado del apa- 546 mm
rato

Fondo con la puerta abierta 1027 mm
Tamafo minimo de la aber- 560x20 mm
tura de ventilaciéon. Abertu-

ra situada en la parte trase-

ra inferior

Longitud del cable de ali- 1500 mm
mentacion. El cable esta en

la esquina derecha de la

parte trasera

Tornillos de montaje 4x25 mm

2.2 Conexion eléctrica

/N\ ADVERTENCIA!

Riesgo de incendios y descargas

eléctricas.

* Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

« El aparato debe conectarse a tierra.

* Asegulrese de que los parametros de la

Altura minima del armario
(Altura minima del armario
debajo de la encimera)

578 (600) mm

Ancho del armario

560 mm

Profundidad del armario

550 (550) mm

Altura de la parte frontal del 594 mm
aparato

Altura de la parte trasera 576 mm
del aparato

Anchura de la parte frontal 595 mm

del aparato
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placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

Utilice siempre una toma con aislamiento
de conexion a tierra correctamente
instalada.

No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.
Asegurese de no provocar dafios en el
enchufe ni en el cable de red. Si es
necesario cambiar el cable de
alimentacion del aparato, debe hacerlo el
centro de servicio técnico autorizado.
Evite que el cable de red toque o entre en
contacto con la puerta del aparato o con el
hueco por debajo del aparato,



especialmente mientras funciona o si la
puerta esta caliente.

Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de forma
que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la
instalaciéon. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacion.

Si la toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

No desconecte el aparato tirando del
cable de conexion a la red. Tire siempre
del enchufe.

Use unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccion contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse
del soporte), dispositivos de fuga a tierra y
contactores.

La instalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una apertura de contacto con
una anchura minima de 3 mm.

Cierre completamente la puerta del
aparato antes de enchufar el cable de
alimentacion a la toma de corriente.

El aparato se suministra con enchufe y
cable de red.

2.3 Uso

No ejerza presion sobre la puerta abierta.
No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.

Abra la puerta del aparato con cuidado. El
uso de ingredientes con alcohol puede
provocar una mezcla de alcohol y aire.

No deje que los chispas ni las llamas
abiertas entren en contacto con el aparato
cuando abra la puerta.

No coloque productos inflamables o
articulos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o sobre el
aparato.

No comparta su contrasefia Wi-Fi.

/\ ADVERTENCIA!
Podria dafiar el aparato.

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones, quemaduras y
descargas eléctricas o explosiones.

No cambie las especificaciones de este
aparato.

Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estan bloqueadas.

No deje el aparato desatendido durante el
funcionamiento.

Apague el aparato después de cada uso.
Tenga cuidado al abrir la puerta del
aparato mientras funciona. Puede
liberarse aire caliente.

No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

Para evitar dafos o decoloraciones en el

esmalte:

— no coloque recipientes ni otros objetos
directamente en la base.

— no coloque papel de aluminio
directamente en la parte inferior del
interior del aparato.

— no ponga agua directamente en el
aparato caliente.

— no deje platos humedos ni alimentos
en el aparato una vez finalizada la
coccion.

— tenga cuidado al retirar o instalar los
accesorios.

La pérdida de color del esmalte o el acero

inoxidable no afecta al rendimiento del

aparato.

Utilice una bandeja honda para pasteles

himedos. Los jugos de las frutas

provocan manchas permanentes.

Cocina siempre con la puerta del aparato

cerrada.

Si el aparato se instala detras de un panel

de un mueble (por ejemplo una puerta)
asegurese de que la puerta nunca esté
cerrada mientras funciona el aparato. El
calor y la humedad pueden acumularse

detras de un panel del armario cerrado y

provocar danos al aparato, el alojamiento

o el suelo. No cierre del panel del armario

hasta que el aparato se haya enfriado

completamente después de su uso.
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2.4 Mantenimiento y limpieza

/\ ADVERTENCIA!

Existe riesgo de lesiones, incendios o
danos al aparato.

» Antes de proceder con el mantenimiento,
apague el aparato y desconecte el
enchufe de la red.

« Asegurese de que el aparato esté frio. Los
paneles de cristal pueden romperse.

» Cambie inmediatamente los paneles de
cristal de la puerta que estén dafados.
Pongase en contacto con el servicio
técnico autorizado.

» Tenga cuidado al desmontar la puerta del
aparato. jLa puerta es muy pesada!

» Limpie periddicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

» Limpie el aparato con un pafio suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos
metalicos.

» Si utiliza aerosoles de limpieza para
hornos, siga las instrucciones de
seguridad del envase.

2.5 Limpieza Pirolitica

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones / Incendios /
Emisiones quimicas (humos) en el modo
pirolitico.

« La limpieza pirolitica es una operacion a
alta temperatura que puede liberar humos
de los residuos de coccion y de los
materiales de fabricacion, por lo que se
recomienda a los consumidores:

— proporcionar una buena ventilacion
durante y después de la limpieza
pirolitica.

— proporcionar una buena ventilacion
durante y después del
precalentamiento inicial.

* No derrame ni aplique agua a la puerta
del horno durante y después de la
limpieza pirolitica para no provocar dafios
en los paneles de vidrio.

¢ Los humos emitidos por todos los hornos
piroliticos y residuos de coccion descritos
no son daninos para las personas,
incluidos los nifios o personas con
problemas médicos.

* Mantenga las mascotas pequenas
alejadas del aparato durante y después de
la limpieza pirolitica y precalentamiento
inicial. Las mascotas pequefas
(especialmente las aves y los reptiles)
pueden ser muy sensibles a los cambios
de temperatura y los humos emitidos.

» Las superficies antiadherentes de
recipientes, sartenes, bandejas, utensilios,
etc., pueden danarse por la alta
temperatura pirolitica de todos los hornos
piroliticos y también pueden ser fuente de
humos dafinos de baja intensidad.

2.6 Coccioén al vapor

+ Antes de realizar la limpieza pirolitica y el
precalentamiento inicial, retire del interior
del horno:

— restos de comida, aceite o grasa o
depositos.

— cualquier objeto extraible (incluidos
estantes, rieles laterales, etc.,
suministrados con el aparato),
especialmente cualquier olla, sartén,
bandeja, utensilio, etc. antiadherente.

* Lea atentamente todas las instrucciones
de limpieza pirolitica.

* Mantenga a los menores alejados del
aparato cuando se realiza la limpieza
pirolitica. El aparato se calienta mucho y
el aire caliente se expulsa por las salidas
de ventilacion delanteras.
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/\ ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones y dafios en el

aparato.

« El vapor liberado puede causar
quemaduras:

— Tenga cuidado al abrir la puerta del
aparato cuando la funcion esté
activada. Pueden liberarse vapores.

— Abra la puerta del aparato con
cuidado después del funcionamiento
de la coccion al vapor.




2.7 lluminacion interna

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de descarga eléctrica.

* En cuanto a la(s) bombilla(s) de este
producto y las de repuesto vendidas por
separado: Estas bombillas estan

destinadas a soportar condiciones fisicas

extremas en los aparatos domésticos,
como la temperatura, la vibracion, la
humedad, o estan destinadas a sefialar
informacion sobre el estado de
funcionamiento del aparato. No estan
destinadas a utilizarse en otras

aplicaciones y no son adecuadas para la

iluminacion de estancias domésticas.
» Este producto contiene una fuente
luminosa de la clase de eficiencia
energética G.
» Utilice solo bombillas de las mismas
caracteristicas .

3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3.1 Resumen general
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2.8 Asistencia tecnica

Para reparar el aparato, pdngase en
contacto con el centro de servicio
autorizado.

Utilice solamente piezas de recambio
originales.

2.9 Eliminacion

/\ ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

BEOONEENENE

Contacte con las autoridades locales para
saber como desechar correctamente el
aparato.

Desconecte el aparato de la red.

Corte el cable eléctrico cerca del aparato
y deséchelo.

Retire el pestillo de la puerta para evitar
que los nifos o las mascotas queden
atrapados en el aparato.

Panel de control

Pantalla

Compartimento de agua

Toma de la sonda térmica
Resistencia

Bombilla

Ventilador

Descalcificacion de tubo de salida

Soporte de parrilla extraible

Posiciones de las parrillas
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3.2 Accesorios

Parrilla
Para utensilios de cocina, moldes de pasteleria,
asados.

Bandeja
Para bizcochos y galletas.

Parrilla/sartén para asar
Para hornear y asar o como bandeja para grasa.

Sonda térmica
Para medir la temperatura interior de los
alimentos.

Carriles telescopicos
Para insertar y retirar bandejas y alambres mas
facilmente.
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4. PANEL DE CONTROL

4.1 Vista general del panel de
control

HEA n 516

Encendido/ON / Apaga-

do/OFF Mantenga pulsado para encender y apagar el aparato.
Menu Muestra las funciones del aparato.

Favoritos Muestra los ajustes favoritos.

Pantalla Muestra los ajustes actuales del electrodoméstico.

Interruptor de la lampa-
ra

&

Enciende y apaga la luz.

Calentamiento rapido Para activar y desactivar la funcion: Calentamiento rapido.

e «@-> @ 3s

Pulse el botén Mover Mantener pulsado

Tocar la superficie con la punta de  Deslizar la punta del dedo sobre la  Tocar la superficie durante 3 segun-
los dedos. superficie. dos.

4.2 Pantalla

A B Pantalla con conjunto de funciones clave.
| | A.  Wi-Fi
5 12:30 B. Hora
C. INICIO/PARAR
M0 85°C /I SOOC D. Temperatura
E. Funciones de coccién
® 15min © | | START F. Temporizador
| i | | | G. Sonda térmica (solo en modelos seleccionados)
G F E D Cc

ESPANOL 471



Indicadores de pantalla

Indicadores basicos - para navegar por la pantalla.

oK . <t ; 9 o
) ” . ara retroceder . )
Para confirmar la seleccién o el ajus- Para deshacer la  Para activar y desactivar las op-

un nivel en el me- e . .
te. na Ultima accion. ciones.

Sonar la alarma indicadores de funcién - cuando finaliza el tiempo de coccién seleccionado, suena una sefial
acustica.

Q 2 &
funcié - La funcién esta activada. El sonido de la alarma esté apa-
La funcion esta activada. La coccion se detiene automaticamen- gado.
te.

Indicadores de temporizador

S (%)

Para ajustar la funcién: Inicio retardado. Para cancelar el ajuste.

Wi-Fi indicador: el aparato se puede conectar a la Wi-Fi.

-
0

Wi-Fi La conexién esta activada.

Operacion remoto indicador: el aparato se puede controlar de forma remota.

G

Operacion remoto esta encendido.

5. ANTES DEL PRIMER USO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

5.1 Limpieza inicial

= o :¢
-:’j /_/ —
=- 2t o)
Paso 1 Paso 2 Paso 3

Limpie unicamente el aparato y los
Retire todos los accesorios y carri-  accesorios con un pafno de microfi- Coloque los accesorios y carriles de
les laterales extraibles del aparato.  bra humedecido en agua tibia y de- apoyo extraibles en el aparato.
tergente suave.

5.2 Primera conexion

La pantalla muestra un mensaje de bienvenida después de la primera conexion.
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Debe ajusta
agua, Hora.

r: ldioma, Brillo de la pantalla, Tono de teclas, Volumen del timbre, Dureza del

5.3 Conexién inalambrica &

Para conectar el aparato necesitas:
* Red inalambrica con conexién a Internet.
» Dispositivo moévil conectado a la misma red inalambrica.

Paso 1 Para descargar la aplicacion My AEG Kitchen : Escanee el codigo QR de la placa de caracteristi-
cas con la cadmara de su dispositivo mévil para ser redirigido a la pagina de inicio de AEG. La placa
de caracteristicas se encuentra en el marco delantero del interior del aparato. También puede des-
cargar la aplicacion directamente desde la tienda de aplicaciones.

Paso 2 Siga las instrucciones para instalar la aplicacion.

Paso 3 Ponga en marcha el aparato.

Paso 4 Pulse: — . Seleccione: Ajustes / Conexiones.

Paso 5 - deslice o presione para activar: Wi-Fi.

Paso 6 El médulo inaldmbrico del aparato arranca en 90 segundos.

Frecuencia 2.4 GHz WLAN

2400 - 2483.5 MHz
Protocolo IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM

Potencia max

EIRP <20 dBm (100 mW)

Modulo Wi-Fi

NIUS-50

5.4 Licencias de software libre, cuyas condiciones de licencia requieren

El software de este producto contiene
componentes basados en software de cédigo
abierto y libre. AEG reconoce por completo

publicacion, y a ver toda la informacion sobre
derechos de autor y condiciones de licencia
aplicables, visite: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (carpeta

las contribuciones del software abierto y de NIUS).

las comunid
desarrollo.

Para acceder al cédigo fuente de estos
componentes de software de codigo abierto y

ades robodticas al proyecto de
5.5 Precalentamiento inicial

Precaliente el horno vacio antes de utilizarlo
por primera vez.

Paso 1 Retire todos los accesorios del horno y carriles laterales extraibles del horno.
Paso 2 ) - ” ‘:’

Seleccione la temperatura maxima para la funcion: .

Deje funcionar el horno 1 hora.
Paso 3

Seleccione la temperatura maxima para la funcion:
Deje funcionar el horno 15 minutos.

@ El horno puede emitir olores y humos durante el precalentamiento. Asegulrese de que la sala esté ventilada.
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5.6 Como configurar: Dureza del
agua

Cuando conecte el horno a la corriente
eléctrica, debera ajustar el nivel de dureza
del agua.

Use el test reactivo o péngase en contacto
con su proveedor de agua para conocer el
nivel de dureza del agua.

F %

(an]

Paso 1 Paso 2

Paso 3 Paso 4

Introduzca el test reacti-
vo en el agua durante
aproximadamente 1 se- agua.
gundo. No ponga el test
reactivo bajo el grifo.

Agite el test reactivo para Tras 1 minuto, compruebe Ajuste el nivel de dureza del
eliminar el exceso de

la dureza del agua de agua: Menu / Ajustes / Con-
acuerdo con la siguiente figuracion / Dureza del
tabla. agua.

@ Los colores del test reactivo seguiran cambiando. No verifique la dureza del agua mas de 1 un minuto des-

pués de la prueba.

Puede cambiar el nivel de dureza del agua en el menu: Ajustes / Configuracion / Dureza del agua.

En la tabla se muestra el rango de dureza del agua (dH) junto con el nivel correspondiente de
dep6sito de calcio y la clasificacion del agua. Ajuste el nivel de dureza del agua de acuerdo

con la tabla.

Dureza del agua Test reactivo

Depoésito de

Depésito de Clasificacion

- calcio (mmol/l)  calcio (mgl/l) del agua
Nivel dH

1 0-7 l:l 0-13 0-50 blanda

2 8-14 EI 1,4-25 51-100 intermedia

3 15-21 lil 2,6-3,8 101 - 150 dura

4 222 m 23,9 2151 muy dura

Cuando el nivel de dureza del agua sea 4,
llene el compartimento de agua con agua
embotellada.

6. USO DIARIO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.
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6.1 Cémo ajustar: Funciones de coccién

Paso 1 Encienda el horno. La pantalla muestra la funcién de coccion por defecto.

Paso 2 Pulse el simbolo de la funcion de coccién para entrar en el submenu.

Paso 3 Seleccione la funcién de coccion y pulse: OK. La pantalla muestra: temperatura.
Paso 4 Ajuste: temperatura. Pulse: OK.

Paso 5

Pulse: START .
Sonda térmica - puede conectar la sonda en cualquier momento antes o durante la coccion.

STOP - pulse para desactivar la funcién de coccion.

Paso 6

Apague el horno.

6.2 Como ajustar: Funcion de coccién al vapor

Paso 1 Encienda el horno.

Seleccione el simbolo de la funcién de coccién y pulselo para entrar en el submenu.

Paso 2 Pulse . Ajuste la funcion de coccién al vapor.

Paso 3 OK .

Pulse: . La pantalla muestra los ajustes de temperatura.

Paso 4 Ajuste la temperatura.

Pasos Pulse: OK.

Paso 6 Presione la tapa del compartimento de agua para abrirla.

Paso 7 Llene el deposito de agua con agua fria hasta el nivel maximo (unos 950 ml) hasta que suene la
sefial o aparezca el mensaje en la pantalla. No llene el compartimento de agua por encima de su
capacidad maxima. Existe el riesgo de fuga de agua, derrames y dafios al mobiliario.

/\ ADVERTENCIA!

Utilice unicamente agua fria del grifo. No utilice agua filtrada (desmineraliza-
da) ni destilada. No utilice otros liquidos. No vierta liquidos inflamables o con
alcohol en el compartimento de agua.

Paso 8 Empuje el compartimento de agua hasta su posicion inicial.

Pased  pyise: START .

El vapor aparece después de aproximadamente 2 minutos. Cuando el horno alcanza la temperatu-
ra establecida, suena la sefal.

Paso 10 Una sefial acuUstica avisa de que el compartimento de agua se queda sin agua. Rellene el comparti-
mento de agua.

Paso 11 Apague el horno.

Paso 12 Vacie el compartimento de agua después de cada coccion.

Consulte el capitulo "Mantenimiento y limpieza", Vaciado del depésito.
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Paso 13

El agua residual puede condensarse en el interior. Después de cocinar, tenga cuidado siempre que
abra la puerta del horno. Cuando el horno este frio, seque el interior con un pafio suave.

6.3 Co

mo configurar: Coccion asistida

Para cada plato de este submenu se recomienda una funcion y temperatura. Puede ajustar el
tiempo y la temperatura.

Para algunos de los platos, también puede cocinar con:

* Peso

automatico

* Sonda térmica

El grado de cocinado de un plato:

* Poco
* Alpu

hecho o Menos
nto

*  Muy hecho o Muy hecho

Paso 1 Encienda el horno.

Paso 2 Pulse: —.

Paso 3 Pulse: ‘/f’ . Introduzca: Coccién asistida.
Paso 4 Elija un tipo de plato o comida.

Paso 5

Pulse: START .

6.4 Funciones de coccion

ESTANDAR

Funcion de cocciéon Aplicacion

v Para asar al grill alimentos de poco espesor y tostar pan.
Grill
e Asado con aire caliente para piezas de carne mas grandes o aves con hueso en un
Y nivel. Para gratinar y dorar.
Grill turbo
Para hornear en hasta tres posiciones de parrilla a la vez y para secar alimentos.

@ Ajuste la temperatura entre 20 y 40°C menos que para Coccién convencional.

Aire caliente
vvv Para productos precocinados (por ejemplo, patatas fritas, porciones de patata o rolli-
% tos de primavera) crujientes.

Congelados

— Para hornear y asar alimentos en una posicion de parrilla.

Coccion convencional
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Funcion de coccion

Aplicacion

2

Funcion Pizza

Para hornear pizza. Para obtener un dorado mas intenso y una base mas crujiente.

Calor inferior

Para hornear pasteles con base crujiente y conservar alimentos.

i)

=

Leudar masas

Para acelerar el levado de la masa de levadura. Evita que la superficie de la masa se
reseque y mantiene su elasticidad.

PLATOS ESPECIALES

Funcién de coccién

Aplicacion

El

Conservar

Para conservar verduras (p.ej. encurtidos).

)

Desecar alimentos

Para secar rodajas de fruta, verduras y champifiones.

[ S—
—
uuru

Calientaplatos

Para precalentar platos para servir.

Sk

YY)

Descongelar

Para descongelar alimentos (verduras y frutas). El tiempo de descongelacion depen-
de de la cantidad y el tamafio de los alimentos congelados.

54§

e g
Gratinar

Para platos como lasafias o patatas gratinadas. Para gratinar y dorar.

V°C

Coccion lenta

Para preparar asados tiernos y jugosos.

§

Mantener Caliente

Para mantener calientes los alimentos.

A

Horneado humedo +
ventilador

Funcién disefiada para ahorrar energia durante la cocciéon. Cuando se utiliza esta
funcioén, la temperatura del horno puede diferir de la temperatura programada. Se uti-
liza el calor residual. La potencia calorifica puede reducirse. Para mas informacion,
consulte el capitulo “Uso diario”, Notas sobre: Horneado humedo + ventilador.
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VAPOR

Funcién de coccion Aplicacion

G

—r

Regenerar con vapor

El recalentamiento de los alimentos con vapor evita que se reseque su superficie. El
calor se distribuye de forma suave y uniforme, recuperando el sabor y el aroma de
los alimentos como si estuvieran recién hechos. Esta funcion se puede usar para re-
calentar alimentos directamente en el plato. Puede recalentar mas de un plato al mis-
mo tiempo usando diferentes niveles.

Z

Horneado de pan

Use esta funcién para preparar pan y rollitos con resultados profesionales y conse-
guir alimentos crujientes y dorados.

G

Low

crujiente.
Humedad baja

Esta funcion es adecuada para carne, aves, platos al horno y estofados. Gracias a la
combinacion de vapor y calor, la carne queda mas tierna y jugosa, con una superficie

6.5 Notas sobre: Horneado humedo
+ ventilador

Esta funcion se utilizaba para cumplir con los
requisitos de eficiencia energética y disefio
ecologico (segun EU 65/2014 y EU 66/2014).
Pruebas segun:

IEC/EN 60350-1

La puerta del horno debe estar cerrada
durante la coccion para que no se interrumpa

7. FUNCIONES DEL RELOJ

7.1 Descripcion de funciones de

la funcion y el horno funcione con la maxima
eficiencia energética posible.

Cuando se utiliza esta funcion, la lampara se
apaga automaticamente después de 30 s.

Consulte las instrucciones de coccion en el
capitulo “Consejos”, Horneado humedo +
ventilador. Para recomendaciones generales
sobre ahorro energético, consulte el capitulo
“Eficiencia energética”, ahorro energético.

reloj Funcién  Aplicacién
de reloj
Funciéon Aplicacion Afadir tiem-  Para ampliar el tiempo de coccion.
de reloj po
Tiempode  Para ajustar la duracién de la coccion. Avisador Para ajustar una cuenta atras. El ma-
coceion El méximo es 23 h 59 min. ximo es 23 h 59 min. Esta funcién no
influye en el funcionamiento del apara-
Finalizar ac- Para ajustar lo que ocurre al finalizar to.
cion el temporizador. - - - -
Tiempo de Controla el tiempo que esta activa la
Inicio retar-  Para posponer el inicio y/o fin de la funciona- funcion. Tiempo de funcionamiento -
dado coccion. miento puede encenderla y apagarla.

7.2 Cémo ajustar: Funciones de reloj

Como ajustar el reloj

Paso 1 Pulse: Hora.
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Como ajustar el reloj

Paso2 Ajuste la hora. Pulse: OK

Como programar el tiempo de coccién

Paso 1 Elija la funcién de coccion y la temperatura.
Paso2 Pulse: @
Paso 3

Ajuste la hora. Pulse: OK.

Como elegir la opcion de final

Paso 1 Elija la funcion de coccion y la temperatura.
Paso2 Pulse: @
Paso 3 Ajuste el tiempo de coccién.
P 4
aso Pulse: ® © @
Paso 5 Pulse: Finalizar accién.
Paso 6 Elija el que prefiera: Finalizar accion.
Paso 7

Pulse: OK. Repita la accion hasta que la pantalla muestre la pantalla principal.

Como retrasar el inicio de la coccion

Paso 1 Ajuste la funcion de coccioén y la temperatura.
Paso2 Pulse: @
Paso 3 Ajuste el tiempo de coccion.
P. 4
aso Pulse: © © @
Paso 5 Pulse: Inicio retardado.
Paso 6 Elija el valor.
Paso 7

Pulse: OK. Repita la accion hasta que la pantalla muestre la pantalla principal.

Como prolongar el tiempo de coccion

Cuando queda el 10% del tiempo de coccién y parece que la comida no esta lista, puede extender el tiempo de
coccion. También puede cambiar la funcion de coccion.

Para prolongar el tiempo de coccion, pulse +1min.

Como cambiar los ajustes del temporizador

Paso 1 Pulse: @
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Como cambiar los ajustes del temporizador

Paso 2 Ajuste el valor del temporizador.

Paso 3 Pulse: OK.

Puede cambiar el tiempo ajustado durante la coccion en cualquier momento.

8. INSTRUCCIONES DE USO: ACCESORIOS

8.1 Insercion de accesorios también son dispositivos antivuelco. El borde
elevado que rodea la bandeja evita que los

Una pequena muesca en la pa”? Superior utensilios de cocina resbalen de la parrilla.
aumenta la seguridad. Las hendiduras

Parrilla:
Inserte la parrilla entre las guias del carril.

Bandeja / Bandeja honda: s

Introduzca la bandeja entre las guias del carril de
apoyo.

8.2 Sonda térmica
Sonda térmica: mide la temperatura dentro de los alimentos. Puede utilizarse con cualquier
otra funcion de coccion.

Debe ajustar dos temperaturas:

o,
C M
La temperatura del horno: minimo 120°C. La temperatura interna.
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Para obtener un resultado de coccion 6ptimo:

Los ingredientes deben estar a No debe utilizarse para platos ~ Durante la coccion debe permanecer en
temperatura ambiente. liquidos. el plato.

El horno calcula una hora final aproximada para la coccién. Esta hora dependera de la
cantidad de alimentos, de la funcion de horno programada y de la temperatura.

Instrucciones de uso: Sonda térmica

Paso 1 Encienda el horno.

Paso 2 Programe una funcién de coccion vy, si es necesario, la temperatura del horno.
Paso 3 Introduzca: Sonda térmica.

Carne, aves y pescado Estofado

Inserte la punta de Sonda térmica en el centro de la  Inserte la punta de Sonda térmica exactamente en el cen-
carne o el pescado, en la parte mas gruesa si es po- tro del estofado. Sonda térmica debe mantenerse estable
sible. Asegurese de que al menos 3/4 de Sonda tér-  en un lugar durante el horneado. Para ello, Usela con un
mica queda dentro del plato. alimento solido. Use el borde de la fuente de horno para
apoyar el asa de silicona de Sonda térmica. La punta de
Sonda térmica no debe tocar el fondo de la fuente de hor-
no.

=
AN

=—_—

Paso 4 Enchufe Sonda térmica en la toma de la parte frontal del horno.
La pantalla muestra la temperatura actual de: Sonda térmica.

Paso 5 . .
/? - pulse para ajustar la temperatura interna de la sonda.
Paso 6 . L .
® ® ® _,ise para ajustar la opcion preferida:
* Sonar la alarma - cuando los alimentos alcanzan la temperatura interna, suena una sefial acus-
tica.
* Sonar la alarma y parar de cocinar - cuando los alimentos alcanzan la temperatura interna, sue-
na una sefial acustica y finaliza la coccion.
Paso 7

Seleccione la opcién y pulse varias veces: OK para ir a la pantalla principal.
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Paso 8

Pulse: START .

Cuando los alimentos alcancen la temperatura programada, sonara una sefial acustica. Puede fina-
lizar o continuar la coccién para asegurarse de que los alimentos estén correctamente cocinados.

Paso 9

Desconecte Sonda térmica el enchufe de la toma y saque el plato del horno.

/\ ADVERTENCIA!
Existe riesgo de quemaduras Sonda térmica al calentarse. Tenga mucho cui-

dado al desconectarla y retirarla del alimento.

9. FUNCIONES ADICIONALES

9.1 Cémo guardar: Favoritos temperatura o la funcidn de limpieza. Puede

Puede guardar sus ajustes favoritos, como la

guardar 3 ajustes favoritos.

funcién de coccion, el tiempo de coccion, la

Paso 1 Ponga en marcha el aparato.
Paso 2 Seleccione los ajustes preferidos.
P. — . .
aso3 Pulse: — . Seleccione: Favoritos.
Paso 4 Seleccione: Guardar los ajustes actuales.
Paso 5

Pulse + para afadir el ajuste a la lista de: Favoritos. Pulse OK.

b) - pulse para restablecer el ajuste.

- pulse para cancelar el ajuste.

9.2 Bloqueo funcién
Esta funcién impide que se produzca accidentalmente un cambio de la funcion de coccion.

Paso 1 Ponga en marcha el aparato.
Paso 2 Seleccione una funcién de coccion.
Paso 3

*, H - pulse al mismo tiempo para activar la funcion.

Para desactivar la funcion, repita el paso 3.

9.3 Desconexion automatica

Por motivos de seguridad, el aparato se @
desactiva transcurrido un tiempo si una (°C) (h)

funcién de coccion esta en funcionamiento y
no se modifica ningun ajuste.

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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9.4 Ventilador de refrigeracion

@ Cuando el aparato esta en funcionamiento, el
(°C) (h) ventilador de enfriamiento se enciende
automaticamente para mantener frias sus
superficies. Si apaga el aparato, el ventilador

de enfriamiento puede seguir funcionando
hasta que se enfrie.

250 - maximo 3

La funcion de desconexién automatica no
funciona con las siguientes funciones: Luz,
Sonda térmica, Hora de fin, Coccién lenta.

10. CONSEJOS

10.1 Recomendaciones de coccion

®

La temperatura y los tiempos de coccién de las tablas son meramente orientativos. Dependen de las recetas y
de la calidad y cantidad de los ingredientes utilizados.

El aparato puede hornear o asar de forma diferente del aparato que tenia anteriormente. Las siguientes sugeren-
cias muestran los ajustes recomendados para la temperatura, el tiempo de coccién y la posicién de los estantes
para tipos de alimentos concretos.

Si no encuentra los ajustes para una receta especial, busque otra similar.

Para mas recomendaciones de cocina, consulte las tablas de coccion en nuestro sitio web. Para encontrar los
consejos de coccion, compruebe el numero de PNC de la placa de datos del marco frontal del interior del apara-
to.

10.2 Horneado humedo + ventilador

Para obtener el mejor resultado, siga las
recomendaciones de la tabla siguiente.

¥ = 5§ E O

(°C) (min)
Rollitos dulces, 16 bandeja o bandeja honda 180 2 25-35
piezas
Brazo de gitano bandeja o bandeja honda 180 2 15-25
Pescado entero, 0,2 bandeja o bandeja honda 180 3 15-25
kg
Galletas, 16 piezas  bandeja o bandeja honda 180 2 20-30
Mostachones de al-  bandeja o bandeja honda 160 2 25-35
mendra, 24 piezas
Muffins, 12 piezas bandeja o bandeja honda 180 2 20-30
Tarta salada, 20 pie- bandeja o bandeja honda 180 2 20-30

zas
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¥ = 5 E O

(°C) (min)
Galletas crujientes bandeja o bandeja honda 140 2 15-25
de masa quebrada,
20 piezas
Tartaletas, 8 piezas  bandeja o bandeja honda 180 2 15-25

10.3 Horneado humedo + ventilador - accesorios recomendados

Utilice molde y recipientes oscuros y mates. Tiene mejor absorcion del calor que los platos de
color claro y brillantes.

\/ Ramequines

Bandeja para pizza Bandeja para hornear Molde para base

Ceramica
8 cm de didametro,
5 cm de altura

Oscuro, mate
28 cm de diametro

Oscuro, mate Oscuro, mate
28 cm de diametro 26 cm de diametro

10.4 Tablas de coccidén para
organismos de control

Informacion para institutos de pruebas
Pruebas segun: EN 60350, IEC 60350.
Horneado en un nivel: hornear en moldes

¥ i O Ik

°C min

Bizcocho sin grasa Aire caliente 160 45 - 60 2
Bizcocho sin grasa Coccién convencional 160 45 - 60 2
Tarta de manzana, 2 moldes, Aire caliente 160 55 -65 2
@20 cm

Tarta de manzana, 2 moldes, Coccion convencional 180 55-65 1
@20 cm

Mantecados Aire caliente 140 25-35 2
Mantecados Coccioén convencional 140 25-35 2

Horneado en un nivel: galletas
Use el tercer nivel.
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°C min
Pastelillos, 20 unidades por ban-  Aire caliente 150 20-30
deja, precaliente el horno vacio
Pastelillos, 20 unidades por ban-  Coccién convencional 170 20-30

deja, precaliente el horno vacio

Horneado multinivel: galletas

%

°C min
Mantecados Aire caliente 140 25-45 2/4
Pastelillos, 20 unidades por Aire caliente 150 25-35 1/4
bandeja, precaliente el horno
vacio
Bizcocho sin grasa Aire caliente 160 45 - 55 2/4
Pastel de manzana, 1 molde Aire caliente 160 55 -65 2/4

por rejilla (@ 20 cm)

Grill

Precaliente el horno vacio durante 5 minutos.

Grill con la temperatura ajustada al maximo.

\/\

O

min
Tostadas Grill 1-2 5
Bistec de vacuno, dar la vuelta a Grill 24 - 30 4

media coccion

11. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

/\ ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre seguridad.
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11.1 Notas sobre la limpieza

<

Agentes limpia-
dores

Limpie la parte frontal del aparato solo con un pafio de microfibra humedecido en agua tibia
y detergente suave.

Utilice un producto de limpieza para limpiar las superficies metalicas.

Limpie las manchas con un detergente suave.

A\

Limpie el interior después de cada uso. La acumulacion de grasa u otros residuos puede
provocar un incendio.

L

No guarde la comida en el aparato mas de 20 minutos. Seque la cavidad solo con un pafio
de microfibra después de cada uso.

Uso diario
N Limpie todos los accesorios después de cada uso y déjelos secar. Use solo un pafio suave
2+, humedecido en agua tibia y detergente suave. No lave los accesorios en el lavavajillas.
c24
Evite limpiar los accesorios antiadherentes con limpiadores abrasivos u objetos afilados.
Accesorios

11.2 Como quitar: Carriles de apoyo

Para limpiar el horno, retire los carriles de

apoyo.

Paso 1 Apague el horno y espere a que esté frio.

Paso 2 Tire con cuidado de los soportes ha-
cia arriba y hacia afuera del tope de- ’-[
lantero.

Paso 3 Tira del extremo delantero del carril
de apoyo para separarlo de la pared “
lateral.

Paso 4 Extrae los carriles de la sujecién pos-
terior.

Instale los carriles de apoyo en el orden inverso.

11.3 Instrucciones de uso: Limpieza

pirolitica

Limpie el horno con Limpieza pirolitica.

/\ PRECAUCION!

Si hay otros aparatos instalados en el
mismo armario, no los utilice al mismo

/\ ADVERTENCIA! tiempo que esta funcion. El horno podria

Existe riesgo de quemaduras.

dafnarse.
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Antes de Limpieza pirolitica:

Apague el horno y espere a que  Retire todos los accesorios del hor-  Limpie el suelo del horno y la puerta in-
esté frio. no. terior de cristal con agua templada, un
pafo suave y detergente suave.

No rellene el depdsito de agua durante la limpieza. Reinicia el ciclo de limpieza.

Paso 1 Encienda el horno.
Paso 2 Pulse: —— / Limpieza.
Paso 3 Coloque la bandeja en la primera posicion para recoger el agua del deposito.

OK. pulse para comenzar el vaciado del deposito de agua.

Paso 4 Cuando termine el vaciado del depdsito, retire la bandeja y los carriles laterales extraibles. Limpie

el interior del horno y el cristal interior de la puerta con un pafio suave. Pulse: OK.

Paso 5 Seleccione el modo de limpieza.
Opcién Modo de limpieza Duracion
Limpieza pirolitica, rapida Limpieza ligera 1h
Limpieza pirolitica, normal Limpieza normal 1 h 30 min
Limpieza pirolitica, intensa Limpieza a fondo 3h

@ Cuando comienza la limpieza, la bombilla esta apagada y el ventilador de refrigeracion funciona a mayor ve-
locidad.

STOP - pulse para parar la limpieza antes de que termine.
No utilice el horno hasta que el simbolo de bloqueo de puerta desaparezca de la pantalla.

Cuando termina la limpieza:

Apague el horno y espere a que Seque el interior con un pafio suave. Retire los residuos de la parte inferior
esté frio. del interior.

11.4 Aviso de limpieza

Se recomienda impiar cuando aparece el aviso.

Use la funcion: Limpieza pirolitica.

11.5 Instrucciones de uso:
Descalcificacion

Antes de empezar:

Apague el horno y espere a que Retire todos los accesorios. Asegurese de que el compartimento de
esté frio. agua esta vacio.
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Duracion de la primera parte: unos 100 minutos

Paso 1 Coloque la bandeja honda en la primera posicion.

Paso 2 Afada 250 ml de descalcificador al compartimento de agua.

Paso 3 Vierta agua en el compartimento de agua hasta alcanzar el nivel maximo, hasta que suene la sefal
o aparezca el mensaje en la pantalla.

Paso 4 Seleccione: Menu / Limpieza.

Paso 5 Active la funcién y siga las instrucciones de la pantalla.

Se inicia la primera parte de la descalcificacion.

Paso 6 Cuando finalice la primera parte, vacie la bandeja honda y vuelva a colocarla en el primer nivel.

Duracién de la segunda parte: unos 35 minutos

Paso 7 Vierta agua en el compartimento de agua hasta alcanzar el nivel maximo, hasta que suene la sefal
o aparezca el mensaje en la pantalla.

Paso 8 Cuando la funcion finalice, retire la bandeja honda.

@ Cuando esta funcion esta activa, la luz estd apagada.

Cuando finalice la descalcificacion:

Apague el horno. Cuando el horno este frio, seque el Deje la puerta del horno abierta y
interior con un pafo suave. espere a que el interior esté seco.

@ Si queda algun residuo de cal en el horno después de la descalcificacion, la pantalla indicara que se debe
repetir el procedimiento.

11.6 Avisador para descalcificacion

Hay dos recordatorios que le recuerdan que descalifique el horno. El avisador de
descalcificacion no puede desactivarse.

Variedad Descripcion
Avisador suave Recomienda que descalcifique el horno.
Avisador fijo Obliga a descalcificar el horno. Si no descalifica el aparato cuando el avisador fijo

esta activo, las funciones de vapor se desactivan.

11.7 Instrucciones de uso: Aclarado

Antes de empezar:

Apague el horno y espere a que esté frio. Retire todos los accesorios.
Paso 1 Coloque la bandeja honda en la primera posicion.
Paso 2 Vierta agua en el compartimento de agua hasta alcanzar el nivel maximo, hasta que suene la sefial

o aparezca el mensaje en la pantalla.
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Paso 3 Seleccione: Menu / Limpieza / Aclarado.
Duracion: unos 30 minutos

Paso 4 Active la funcién y siga las instrucciones de la pantalla.

Paso 5 Cuando la funcion finalice, retire la bandeja honda.

@ Cuando esta funcion esta activa, la luz estd apagada.

11.8 Instrucciones de uso: Vaciado
del depésito

Utilice esta funcion después de cocinar con la funcion de coccion con vapor para eliminar el
agua residual del compartimento de agua.

Antes de empezar:

Apague el horno y espere a que esté frio. Retire todos los accesorios.
Paso 1 Coloque la bandeja honda en la primera posicién.
Paso 2 Seleccione: Menu / Limpieza / Vaciado del depésito.
Duracién: 6 minutos
Paso 3 Active la funcién y siga las instrucciones de la pantalla.
Paso 4 Cuando la funcion finalice, retire la bandeja honda.

@ Cuando esta funcion esta activa, la luz estd apagada.

11.9 Cémo quitar e instalar: Puerta

Es posible retirar la puerta del horno y los
paneles de cristal interiores para limpiarlos.
El nimero de paneles de cristal es diferente
segun los modelos.

/\ ADVERTENCIA!
La puerta es pesada.

/\ PRECAUCION!

Maneje con cuidado el cristal,
especialmente alrededor de los bordes
del panel frontal. El cristal puede
romperse.

Paso 1 Abra la puerta por completo.

Paso 2 Levante y presione al maximo las
palancas de bloqueo (A) de ambas
bisagras de la puerta.
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Paso 3 Cierre la puerta del horno hasta la primera posicion de apertura (aproximadamente a un angulo de
70°). Sostenga la puerta con una mano a cada lado y tire de ella hacia arriba y hacia afuera. Ponga
la puerta con el lado exterior hacia abajo sobre un pafio suave en una superficie nivelada.

Paso 4 Sujete el marco de la puerta (B) por
el borde superior de la puerta por
ambos lados y empuje hacia dentro
para soltar el cierre.

Paso 5 Tire del borde del acabado de la
puerta hacia delante para desen-
gancharla.

Paso 6 Sujete uno tras otro los paneles de

cristal de la puerta por su borde su-
perior y extraigalos de la guia.

Paso 7 Limpie el panel de cristal con agua
y jabon. Seque el panel de cristal
con cuidado. No limpie los paneles
de cristal en el lavavajillas.

Paso 8 Tras la limpieza, lleve a cabo los
pasos anteriores en orden inverso.

Paso 9 Introduzca primero el panel mas pequefio y luego el de mayor tamafio y la puerta.

11.10 Cémo cambiar: Bombilla

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de descarga eléctrica.
La lampara puede estar caliente.

Antes de reemplazar la bombilla:

Paso 1 Paso 2 Paso 3
Apague el horno. Espere hasta que Desconecte el horno de la red. Coloque un pafio en el fondo de la
el horno esté frio. cavidad.

Bombilla superior

Paso 1 Gire la tapa de cristal para extraerla.

V4
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Paso 2 Retira el anillo metalico y limpia la tapa de vidrio.

Paso 3 Cambie la bombilla por otra apropiada termorresistente hasta 300 °C.
Paso 4 Coloque el anillo metalico en la cubierta de cristal e instalela.
Luz lateral
Paso 1 Retira el carril de apoyo izquierdo para ac-
ceder a la bombilla.
Paso 2 Utiliza un objeto estrecho y romo (p. €j.,
una cucharadita) para retirar la tapa de vi-
drio.
Paso 3 Limpie la tapa de cristal.
Paso 4 Cambie la bombilla por otra apropiada ter-
morresistente hasta 300 °C.
Paso 5 Instale la tapa de cristal.
Paso 6 Instala los carriles izquierdos de apoyo.

12. SOLUCION DE PROBLEMAS

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

12.1 Qué hacer si...

.
i El aparato no se enciende o no se calienta

@ Posible causa

v

Solucion

El aparato no esta conectado a ningin suministro eléc-
trico o estd mal conectado.

Compruebe si el aparato se ha conectado correcta-
mente a la red eléctrica.

El reloj no esta ajustado.

Ajuste el reloj; para obtener mas informacion, consulte
Funciones de reloj capitulo, Cémo ajustar: Funciones
de reloj.

La puerta no esta bien cerrada.

Cierre la puerta del aparato completamente.
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El aparato no se enciende o no se calienta

@ Posible causa

v

= Solucién

Ha saltado el fusible.

Compruebe si el fusible es la causa del problema. Si el
problema persiste, pdngase en contacto con un electri-
cista cualificado.

El aparato Bloqueo de seguridad esta encendido.

Consulte el capitulo "Menu", submenu: Opciones.

Y
Componentes

@ Descripcion

v

= Solucion

La bombilla se ha fundido.

Sustituya la bombilla, para mas detalles consulte el ca-
pitulo "Mantenimiento y limpieza", Cémo cambiar:
Bombilla.

El corte de corriente siempre detiene la
limpieza. Repita la limpieza si se interrumpe
por un corte de corriente.

OE Problemas con la senal Wi-Fi

@ Posible causa

v

= Solucién

Problema con la sefial de la red inalambrica.

Compruebe si su dispositivo mévil esta conectado a la
red inaldambrica.

Compruebe la red inalambrica y router.

Reinicie el router.

Nuevo router instalado o configuracion del router modi-
ficada.

Para configurar el aparato y el dispositivo moévil de nue-
vo, consulte el capitulo "Antes del primer uso", Cone-
xién inalambrica.

La sefal de la red inalambrica es débil.

Acerque el router lo maximo posible al aparato.

La sefal inalambrica esta perturbada por otro horno mi-
croondas colocado cerca del aparato.

Apague el horno microondas.

Evite utilizar otro horno microondas y el mando a dis-
tancia del aparato a la vez. Las microondas interrum-
pen la sefial Wi-Fi.

12.2 Como administrar: Coédigos de error
Cuando se produce el error de software, la pantalla muestra un mensaje de error.

En esta seccidén, encontrara la lista de los problemas que puede manejar por su cuenta.
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@ Codigo y descripcion

%

= Soluciéon

C2: el Sonda térmica se encuentra en la cavidad del
aparato durante Limpieza pirolitica.

Saque el Sonda térmica.

C3: la puerta no esta completamente cerrada durante
Limpieza pirolitica.

Cierre la puerta.

F111: Sonda térmica no esta introducido correctamen-
te en la toma.

Enchufe a fondo Sonda térmica en la toma.

F240, F439: los campos tactiles de la pantalla no fun-
cionan correctamente.

Limpie la superficie de la pantalla. Asegurese de que no
haya suciedad en los campos tactiles.

F601: hay un problema con Wi-Fi la sefial.

Compruebe su conexién de red. Consulte el capitulo
"Antes del primer uso", Conexion inaldambrica.

F604: la primera conexién a Wi-Fi ha fallado.

Apague y encienda el aparato e inténtelo de nuevo.
Consulte el capitulo "Antes del primer uso", Conexion
inalambrica.

F908: el sistema del aparato no puede conectarse con
el panel de control.

Encienda y apague el aparato.

Cuando uno de estos mensajes de error sigue apareciendo en la pantalla, significa que un
subsistema defectuoso puede haberse desactivado. En tal caso, pongase en contacto con el
distribuidor o un centro de servicio autorizado. Si ocurre uno de estos errores, el resto de las
funciones del aparato continuaran funcionando como de costumbre.

@ Codigo y descripcion

1'%

= Solucién

F602, F603: Wi-Fi no esta disponible.

Encienda y apague el aparato.

12.3 Datos de servicio

Si no logra subsanar el problema, pdngase en contacto con su distribuidor o un centro de

servicio técnico autorizado.

Los datos que necesita para el Centro de servicio técnico se encuentran en la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas se encuentra en el marco delantero del interior del
aparato. No retire la placa de caracteristicas de la cavidad del aparato.

Se recomienda escribir los datos aqui:

Modelo (MOD):

Numero de producto (PNC)

Numero de serie (S.N.)
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13. EFICACIA ENERGETICA

13.1 Informacion del producto y hoja de informaciéon del producto

Nombre del proveedor AEG

Identificacion del modelo BSE778380T 944188814
BSK778380T 944188827

indice de eficiencia energética 61.2

Clase de eficiencia energética At++

Consumo de energia con una carga estandar, modo convencional

1.09 kWh/ciclo

Consumo de energia con una carga estandar, modo de ventilador

forzado

0.52 kWh(/ciclo

Numero de cavidades

1

Fuente de energia

Electricidad

Volumen

711

Tipo de horno

Horno empotrable

Masa

BSE778380T 36.5 kg

BSK778380T 36.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparatos electrodomésticos de coccidn - Parte 1: Gamas, hornos, hornos de vapor y grills -

Métodos de medida del rendimiento.

13.2 Ahorro energético

El aparato tiene caracteristicas que le
ayudan a ahorrar energia durante la
cocina de cada dia.

Asegurese de que la puerta del aparato esté
cerrada cuando esté en funcionamiento. No
abra la puerta del aparato muchas veces
durante la coccion. Mantenga limpia la junta
de la puerta y asegurese de que esta bien
fijada en su posicion.

Utilice utensilios de cocina de metal para
mejorar el ahorro energético.

No precaliente el aparato antes de cocinar en
la medida de lo posible.

Reduzca al maximo el tiempo entre
horneados cuando prepare varios platos de
una vez.
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Coccion con ventilador

En la medida de lo posible, utilice las
funciones de coccion con ventilador para
ahorrar energia.

Calor residual

En algunas funciones del aparato, si esta
activado un programa con Duracion y el
tiempo de cocciodn es superior a 30 min, las
resistencias se desactivan antes
automaticamente.

La bombilla y el ventilador siguen
funcionando. Al apagar el aparato la pantalla
mostrara el calor residual. El calor puede
emplearse para mantener caliente los
alimentos.

Para una duracion de la coccién superior a
30 minutos, reduzca la temperatura del
aparato un minimo de 3 a 10 minutos antes
de llegar al final de la coccion. El calor
residual dentro del aparato hara que la
comida se siga cocinando.



Utilice el calor residual para calentar otros
platos.

Mantener calientes los alimentos

Si desea utilizar el calor residual para
mantener calientes los alimentos, seleccione
el ajuste de temperatura mas bajo posible. El
indicador de calor residual o la temperatura
aparecen en la pantalla.

Coccion con la bombilla apagada
Apague la luz mientras cocina. Enciéndala
unicamente cuando la necesite.

14. ESTRUCTURA DEL MENU
14.1 Menu

Horneado humedo + ventilador
Funcion disefiada para ahorrar energia
durante la coccion.

Cuando utilice esta funcion, la lampara se
apagara automaticamente después de 30
segundos. Puede volver a encender la luz,
pero de este modo reducira el ahorro
energético esperado.

Elemento del menu Aplicacion

Coccidn asistida

Muestra los programas automaticos.

Limpieza Muestra los programas de limpieza.

Favoritos Muestra los ajustes favoritos.

Opciones Para ajustar la configuracion del aparato.

Ajustes Conexiones Para ajustar la configuracion de la red.
Configuracién Para ajustar la configuracion del aparato.
Asistencia Muestra la configuracion y la version del software.

14.2 Submenu de: Limpieza

Submenu

Aplicacion

Vaciado del depésito

Procedimiento para retirar el agua residual del compartimento de

agua después de utilizar las funciones de vapor.

Limpieza pirolitica, rapida

Duracion: 1 h.

Limpieza pirolitica, normal

Duracion: 1 h 30 min.

Limpieza pirolitica, intensa

Duracion: 3 h.

Descalcificaciéon

Procedimiento para limpiar el circuito de generacion de restos de cal.

Aclarado

Procedimiento para aclarar y limpiar el circuito de generacion de va-

por después de un uso frecuente de las funciones de vapor.

14.3 Submenu de: Opciones

Submenu

Aplicacion

Luz Enciende y apaga la luz.
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Submenu

Aplicacion

Bloqueo de seguridad

Evita la activacion accidental del aparato. Con esta opcién activada,
en la pantalla aparece Bloqueo de seguridad cuando se enciende el
aparato. Para activar el uso del aparato, seleccione las letras del co-
digo en orden alfabético. Cuando la opcién esta activada y el aparato
esta apagado, la puerta esta bloqueada. Acceda al temporizador, el
funcionamiento remoto y la ldampara esta disponible con la opcién ac-
tivada.

Calentamiento rapido

Reduce el tiempo de calentamiento. Solo esta disponible para algu-
nas de las funciones del aparato.

Aviso de limpieza

Activa y desactiva el recordatorio.

Indicacion tiempo

Enciende y apaga el reloj.

Opcion de hora digital

Cambia el formato de la indicacién de tiempo mostrada.

14.4 Submenu de: Conexiones

Submenu

Descripcion

Wi-Fi

Para activar y desactivar: Wi-Fi.

Operacién remoto

Para activar y desactivar el control remoto.
Opcion visible solo después de encender: Wi-Fi.

Funcionamiento automatico remoto

Para iniciar el funcionamiento remoto automaticamente después de
pulsar INICIO.
Opcion visible solo después de encender: Wi-Fi.

Red

Para comprobar el estado de la red y la potencia de la sefial de: Wi-
Fi.

Borrar esta red

Para desactivar la conexiéon automatica de la red actual con el apara-
to.

14.5 Submenu de: Configuracién

Submenu

Descripcién

Idioma

Establece el idioma del aparato.

Brillo de la pantalla

Ajusta el brillo de la pantalla.

Tono de teclas

Activa y desactiva el tono de los campos tactiles. No es posible silen-
ciar el tono de: @

Volumen del timbre

Ajusta el volumen de los tonos y sefiales de las teclas.

Dureza del agua

Ajusta la dureza del agua.

Hora

Ajusta la hora y la fecha actuales.
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14.6 Submenu para: Asistencia

Submenu Descripcion

Modo demostracién Codigo de activacién/desactivacion: 2468
Version del software Informacion sobre version de software.
Restaurar todos los ajustes Restaura los ajustes de fabrica.

15. jES FACIL!

Antes del primer uso, debe ajustar:

Idioma Brilo de lapan- 1. o teclas ~ VOlUMen deltim- oz del agua Hora
talla bre

Empezar a utilizar el aparato

Inicio rapido Encienda el aparato Paso 1 Paso 2 Paso 3
y comience a cocinar
con la temperatura y - Mantenga pulsado: - [ _ggieccione  Puise: START |
el tiempo por defecto la funcién preferida.
de la funcién.

Apagado rapido Apague el aparato
en cualquier pantalla
0 mensaje en cual-
quier momento.

@: mantenga pulsado hasta que el aparato se apague.

Empezar a cocinar

Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 5
o,
® a.. C oK START
: pulse para encen- - seleccione la fun- - ajuste la tempera- - pulse para confir- - pulse para iniciar la
der el aparato. cién de coccion. tura . mar. coccion.

Aprenda a cocinar rapidamente

Use los programas automaticos para preparar rapidamente un plato con los ajustes por defecto:

Coccién asistida Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4
— [y B i ]
Pulse: 0) Pulse: —. puise: Y€ Coccion Tl el plato

asistida.

Use las funciones rapidas para ajustar el tiempo de coccion

Asistente de acabado 10 % Para prolongar el tiempo de coccion, pulse +1 min.
Use el Asistente de acabado 10 % para afadir tiempo
extra cuando quede un 10 % del tiempo de coccién.
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16. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

. . , ™
Recicle los materiales con el simbolo To. deseche los aparatos marcados con el

Coloque el material de embalaje en los simbolo & junto con los residuos
contenedores adecuados para su reciclaje. domeésticos. Lleve el producto a su centro de
Ayude a proteger el medio ambiente y la reciclaje local o pédngase en contacto con su

salud publica, asi como a reciclar residuos de | oficina municipal.
aparatos eléctricos y electrénicos. No
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