o —
—_—1

[

EOE8P39WV
EOE8P39WX

[{] Electrolux

PbkoBoacTBO 3a
ynotpeb6a

Manual de instrucciones
Kasutusjuhend

Notice d'utilisation
Hasznalati utmutaté
LietoSanas instrukcija
Naudojimo instrukcija
YnaTcTBO 3a paKkyBakwe
Instrukcja obstugi
Manual de instrugoes
Manual de utilizare
Navodila za uporabo
Udhézimet pér pérdorim
YnyTcTBO 32 ynotpeby



MUCITUM 3A BAC

Bnarogapum Bu, ye 3akynuxTe ypeq Ha Electrolux. Mi3bpaxTe npogyKT, KOMTO HOCK B
cebe cu gecetTnneTns npodecrMoHaneH onuT n nHoeauun. OpurmHaneH u CTUNeH, Tol e
Cb3aafeH ¢ mnchbn 3a Bac. 3atoBa, koraTto ro n3nonssarte, MOXeTe Aa CTe CUTypHU, Ye
BCEKW MbT LLie nocTuraTe CTPaxoTHW pesynTaTtu.

[o6pe gownu B Electrolux.

MoceTeTe HawmA yebcanT 3a:

& BwxTe nonesHu cbBeTy 3a ynotpeba, GpoLuypu, OTCTpaHsiBaHe Ha HEVU3NPAaBHOCTY,
MHOpMaLMsA 3a CEPBU3 U PEMOHT:

www.electrolux.com/support

Pervctpupaiite Bawmsa npogykT 3a no-gobpo obcnyxeaHe:

7
a/ www.registerelectrolux.com

KyneTe akcecoapu, KOHCyMaTvBU 1 OPUTMHANHN pe3epBHU YacTy 3a Bawwus ypen:
’% www.electrolux.com/shop

OBCIYXXBAHE HA KINTUEHTH

BuHaru nanonssaiTte opurMHanHu pe3epBHU YacTy.

KoraTto ce cBbp3Bate ¢ Hawwmsa otopusmpan otgen ,O6cnyxeaHe”, Tpabea aa nmare noa
pbka cnegHata nHdopmaumsa: Moagen, PNC, cepneH Homep.

WHdopmauusaTa moxe ga 6bae oTkpuTa Ha Tabenkara ¢ OCHOBHU [aHHM

Mpenynpexaerve / BHnmanne-MHdopmaums 3a 6e3onacHocT
® O6wa nHdopmaumst  CbBeTH
WHdopmauus 3a okonHaTa cpega

3anasBame cy NpaBoOTO Ha U3MEHEHMS.
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1. A UHOOPMALUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean MOHTMpaHeTO K ynoTpebaTa Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHNTe MHCTPYKUMK. MponssoanTensaT

He € OTTOBOPEH 3a HapaHsBaHWUS UK NOBpean B pe3ynTar Ha

HenpaswWiHa MHCTanaums unm ynotpeba. BuHarn gpbxre
NHCTPYKUMNTE Ha 6e30nNacHoO 1 NeCHO JOCTBLMHO MSCTO 3a
cnpaBka B 6baeLe.

1.1 Be3onacHoOCT 3a geua 1 xopa B ys3BUMO
NnosfioXxXeHue
Toau ypen moxe ga 6bae n3nonssaH oT Aeua Hag 8-
roguliHa Bb3pacT, KaKTo M OT N1ua ¢ HaMarneHu
pun3nYeckn, CETUBHMU N YMCTBEHMN BB3MOXHOCTU UK OT
nvua 6e3 onnT 1 NO3HaHUA, cCamo ako Te ca nop,
HabnogeHne nnm 6baaT MHCTPYKTUPAHN OTHOCHO

6esonacHaTa ynotpeba Ha ypeaa u pa3bupaT Bb3MOXHUTE

puckoBe. [leya nog 8-rogmilHa Bb3pacT U Xopa C TEXKU

UM KOMIMJ1EeKCHU yBpeXOaHnA Tpﬂ6Ba Aa ce ObpiKaTt Aarnedy

OT ypeaa, OCBEH aKko He ca nof NOCTOAHHO HabnaeHve.

- [euata Tpabea ga 6baart nog HabnoaeHwe, 3a ga ce
rapaHTmpa, 4ye He Cu UrpaqaT c ypega n MobuIHu
yctpouncTea c/cbe My Electrolux Kitchen.

- [pbXTe BCMYKM ONAKOBKKU Janeye OT Aela n nsxsbpreTe
ONakoBKMTE MO MECTHUTE Npasuna.
NMPEOAYTMNPEXOEHWE: NaseTe geyata n gomaluHuTe
nobumum ganede ot ypeaa, korato pabotu nnm koraTo
n3ctuea. Vima goCTbnHM YacTn, KOUTO ce HarpsieaT no
Bpeme Ha ynotpeba.

- AKO ypeabT MMa yCcTpOMUCTBO 3a AeTcka 6e3onacHoCT, To
TpsibBa fa ce akTuBupa.

- [eua He TpsbBa fa M3BBLPLUBAT NOYUCTBAHE UMU
nogapbXKa Ha ypeaa, korato ca 6e3 Haasop.

BEBITAPCKN
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1.2 O6wa 6e3onacHoCT

4

Camo kBanuduumpaHo nvue Tpsabea Aa nHcTanupa ypeaa
WU ga cMeHu kabena.

He nanonseaute ypeaa, npean ga ro uHcTanuparte BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

[Mpean n3BbpLIBAHETO HA KakBaTO U Aa € NoAapbXKKa,
N3KNIYeTe ypeaa OT enekTpo3axpaHBaHeTo.

AKo 3axpaHBalmaT kaben e noBpeaeH, Ton TpsibBa aa ce
CMEHU OT NPON3BOAUTENS, HErOB OTOPU3MPaH CePBU3EH
LEeHTbp nnun kBanudrumpaHo nuue, 3a ga ce n3berHe
OMacHOoCT.

BHUMAHWE: lNpoBepeTe fanun ypeabT € U3KNKYEH, npeau
Aa CMeHUTe namnuykaTta, 3a ga nsberHete Bb3MOXHOCTTA
OT TOKOB yaap.

BHUMAHWE: YpeObT 1 HeroBnte AOCTbLMNHU YacTu ce
HaropeLaBaT no BpemMe Ha ynoTtpeba. Tpsabsa ga ce
BHMUMaBa n fa ce n3bsrea JOKOCBaHe Ha HarpeBaTenuTe.
BuHaru nanonssante pbkasuum 3a pypHa npu nssaxgaHe
WU NOCTaBsAHE Ha NPUCTaBKU, UM CbAOBE 3a NeyeHe.
3nonaBanTe camo ceH30pa 3a XpaHa (TepMocoHaa),
npenopbyaH 3a To3u ypea.

3a fja npemaxHeTe MeT. AbpXayn BbB (pypHaTa, MbpBO
nsgbpnanTe npegHaTa YacT Ha gbpXada u cnep tosa
3agHarta, 3a Aa ce paskadm oT cTeHuTe. [locTtaseTe MeT.
AbpxXayn B obpaTHa nocrnegoBaTenHocT.

He nouncTteante ypeaa ¢ napoyncradka.

He nanonaearite arpecnBHun, abpasneHu, NOYMCTBALUM
npenapaTtu Unn ocTpu, MeTanHn npubopu Npu NoYNCTBaHe
Ha CTBbKMOTO Ha BpaTaTa, Tbil KaTo Te MoraT Aa Hagpackar
NOBBPXHOCTTA U a AoBedaT 4O HanykBaHe Ha CTHKMOTO.
PasneTtute xpaHun TpabBa ga ce OTCTpaHAT npeau
MMPONIUTUYHOTO NoYncTBaHe. CBaneTe BCUYKN NPUCTaBKM
Ha doypHaTa.

BBITAPCKN



2. UHCTPYKUWIN 3A BE3OINACHOCT

2.1 UHcTanauumsna

C BHUMAHME!
Camo kBanuduumpaH YoBeK
MOXe @ U3BBPLUN MOHTaxa Ha
ypeaa.

* MaxHeTe BCUYKM ONaKoBKM.

* He mMoOHTUpanTe 1 He n3nonasanTe
noBpeaeH ypea.

+ CnepaBanTte UHCTPyKUUnTE 3a
WHCTanupaHe, NpUoXeHn KbM ypeaa.

¢ BwuHaru BHMmaBanTe, korato MectuTte
ypeaa, Tl KaTo € TexbK. BuHaru
n3nonasawTe NpeanasHu pbKaBuLy 1
3aTBOpPEHN 0BYBKMN.

* He gbpnanTe ypena 3a Apbxkara.

*  MoHTuparitTe ypeaa Ha 6e3onacHo u
NoaxoAsiLLo MSICTO, KOETO OTroBapsi Ha
MOHT@XHWUTE U3NCKBaHMS.

* Tpsabea ga cnassate MUHUMAINHOTO
pascTosiHWe 10 Apyrv ypeau u
yCTpOWCTBA.

+ T[peau oa MoHTUpaTe ypeaa, NpoBepeTe
[anu BpaTtaTta Ha dypHaTa ce oTBaps
6e3npobnemHo.

* YpeobT e 0bopyaABaH C enekTpuyecka
cuctema 3a oxnaxgaHe. Tpsibea aa ce
M3Mon3Ba C enekTpo3axpaHBaHeTo.

MwuH1UManHa BUcouMHa Ha
oTBOpa 3a BrpaxaaHe (Mu-
HUMasHa BUCOYMHA Ha OT-
BOpa 3a BrpaxxaaHe nop
paboTHus nnoT)

590 (600) MM

[bn6oynHa Ha BrpaxaaHe 548 mm

Ha ypena

[bn6ounHa npu oTBOpeHa

1022 mm
BpaTta

MuHumaneH pasmep Ha oT- 560x20 Mmm
Bopa 3a BeHTUnayus. OT-
BOP PasronoXeH B AoNHa-

Ta 3afiHa cTpaHa

[ObmKMHa Ha OCHOBHUS 3a-

1500 mm
XpaHBaly kaben. KabenbT
€ pas3nonoXeH B AECHNS

bbb Ha 3agHaTa cTpaHa

MoHTaxHu BUHTOBE 4x25 Mm

LLvpunHa Ha oTBOpa 3a 560 Mm
BrpaxajaHe

[ObnboynHa Ha oTBOpa 3a
BrpaxaaHe

550 (550) MM

BucounHa B npegHaTa 594 mm
4yacT Ha ypeaa

BucouunHa B 3agHaTa yact 576 Mm
Ha ypeaa

LUvpuHa B npegHaTa yacT 595 mm
Ha ypena

LLinprHa B 3agHaTa YacT Ha 559 mm
ypena

Obn6ounHa Ha ypeaa 569 Mm

2.2 EneKTpu4ecKo CBbp3BaHe

BHUMAHME!
Pvick oT noxap unu TokoB yaap.

Bcuykm en. Bpb3ku Tpsbea aa ce
HanpaBaT OT KBanuuuupaH
€MEeKTPOTEXHUK.

YpenowT TpsbBa oa e 3a3eMeH.

YBepeTe ce, 4Ye napameTpute Ha
TabenkaTa ¢ TEXHUYECKN AaHHW ca
CbBMECTUMMU C ENEKTPUYECKUTE AaHHU Ha
3axpaHBalyaTa Mpexa.

BuHarn nsnonseavite npaBuiHo
MOHTMpPaH KOHTaKT CbC 3alluTa OT TOKOB
ynap.

He nanonseaiite pasknoHUTENN UK
afanTepu ¢ MHOro BXOAOBE.

BHumaBariTe oa He noBpeauTe
3axpaHBaLLMs Wencen u 3axpaHBallust
kaben. Ako 3axpaHBalmaT kaben Tpsbea
Oa 6bae noameHeH, ToBa TpsibBa Aa
Obe M3BBPLUEHO OT HaLLMS OTOpU3UpaH
CEPBU3EH LIEHTBP.

He ponyckawite 3axpaHBawuTte kabenu ga
ce nobnwxkaeaT fo BpaTMykaTta Ha ypeaa
WINWN NPOCTPaHCTBOTO Mo, Hero, ocobeHo
KOraTo e BKIOYEH UM KoraTo BpaTuykaTta
e ropewa.

3awmTaTa OT TOKOB yaap Ha ropewurte un
n3onvpaHu Yyactu Tpsibea fa 6vae
3aTerHaTa no TakbB HauvH, Ye aa He
MOXe [a ce OTCTpaHu 6e3 UHCTPYMEHTHU.
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+ CsbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eQMHCTBEHO B Kpasi Ha
WHCTanaumaTa. YeepeTe ce, 4e wencenbT
3a 3axpaHBaHe e JOCTbMNEH cres
WHCTanMpaHeTo.

* AKO KOHTaKTBLT € pa3xnabeH, He

CBbp3BaNTe 3axpaHBalLLms Lencen.

He n3gbpneanTte 3axpaHBawyus kaben, 3a

Aa nsknounte ypeaa. Bunarn

n3gbpneariTe Liencena Ha 3axpaHBaHeTo.

V3nonsBavite camo npaBuHM yCTpONCTBa

3a n3onauus: npeanasHu NpekbCcBayn Ha

mpexara, npeanasutenu

(NpegnasutenuTe OT BUHTOB TUN TpsibBa

[a ce u3BagaT ot pacyHraTa),

M3KINK4YBaTENN U KOHTAKTOPW 3a yTedka Ha

3a3emsBaHeTo.

+ Enektpuyeckarta nHctanauus Tpsiosa aa
MMa 1U3onmnpaLLo yCTporUCTBO, KoeTo Bu
no3BosisiBa Aa U3KnNoyuTe ypeaa ot en.
MpexaTta npu BCUYKM MOJHOCU.
V3onupalloTto ycTpoiicTBo Tpsibea aa e ¢
LUMPUHA Ha OTBapsiHE Ha KOHTakTa
MUHUMYM 3 MM.

- 3aTBOpETE M3UsANo BpaTMykaTa Ha ypesaa,

npeaun ga cBbpKeTe 3axpaHBalyus kaben
KbM KOHTaKTa.

» Tosu ypea ce goctass C
eneKkTpo3axpaHBaLu wencen u kaben.

TunoBe kabenu, nogxogALM 3a MHCTana-
uMs unu nogmsiHa 3a EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

2.3 Usnon3BaHe

é BHUMAHME!
Puck ot HapaHsBaHe,

n3rapsaHuna, TOKoB yaap nnu
eKkcnmnosuna.

To3u ypep e npegHasHayeH camo 3a
OoMallHa (Ha 3akpuTo) ynoTpeba.

He npomeHsiiiTe NnpegHasHavyeHeTo Ha
ypena.

3a ceyeHneTo Ha kabena BmxTe obwarta
MoLLHocT B Tabenkarta ¢ OCHOBHU AaHHMW.
MoxeTe Aa HanpasuTe cripaska 1 B
Tabnuuara:

O6wa mouwHocTt (W) CeueHue Ha kabena

(mm?)
makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
makcumym 3680 3x15

KabenbT 3a 3a3emsiBaHe (3eNeHO-KbNT
kaben) TpabBa Aa 6bAe 2 CM NO-AbAbLI OT
kabenuTe 3a pasata n Hynata (CUH 1 KadsaB
kaben).

6 BbJITAPCKM

* YBeperTe ce, Ye BEHTUNALNOHHNTE OTBOPU
He ca BrnokvpaHu.

* He ocraBsiiTe ypeaa 6e3 Hag3op no
BpeMe Ha paborTa.

*  W3knoyBainTe ypeaa cnep BCAKO
n3nonssaHe.

» bbpaeTe BHMMaTENHW, KOraTo oTBapaTe
BpaTaTa Ha ypeaa, AokaTto ypeabT
paboTn. Moxe Aa n3nese ropeLy Bb3ayx.

* He paboteTe c ypega ¢ MOKpu pbLe unm
KoraTo MmMa KOHTaKT C BoAa.

* He okasBaiiTe HaTUCK BbpXY OTBOpeHaTa
BpaTa.

* He nsnonsBarite ypeaa kato paboTHa
NMOBBPXHOCT UINM NOBBLPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

» OTBapsiiTe BHUMATENHO BpaTaTa Ha
ypeaa. M1anon3saHeTo Ha CbCTaBkM C
ankoxon MoXe Aa npeamnssrka cMecBaHe
Ha ankoxon v Bb3ayX.

* He nossonsBanTe UCKPW UK OTKPUT
nnambK a BNU3aT B KOHTAKT € ypeaa,
KoraTo oTBapsiTe BpaTara.

* He nocTaBsiinTe 3ananumu NpoaykT unu
npegmeTu, KOMTO Ca HAMOKPEHU CbC
3ananvmMu NpoaykTu, B 6nmM3ocT Ao ypeada
UNn BbPXY HEro.

* He cnogensite ceoata Wi-Fi napona.

BHUMAHMUE!
OnacHocT oT noBpeaa B ypeaa.

* 3a pa ce usberHat nospeau u

obesuBeTsiBaHe Ha emawnna:

— He nocrassiiTe CbAoBe 3a pypHa nnm
Opyrv npeaveTy B ypeaa ANPEeKTHO
BbPXY ABHOTO.

— He nocTaesiiTe anymmHMeBo onmo
OMPEKTHO BBbPXY ABHOTO Ha ypeaa.

— He MnocTaBsanTe BoAa OUPEKTHO B
ropeLyuns ypea.



— HE NocTaBsiiTe BNaXHN CbAOBE U
XpaHa B ypeaa, crnej kato
NPUKIIOYNTE C FTOTBEHETO.

— ObaeTe BHUMATENHW, KOraTto Maxarte
UK NOCTaBATE akcecoapuTe.

O6e3uBeTsiBaHETO Ha emarina unm
HepbXaaemaTa CTOMaHa He oka3Ba
BNMsSIHWE BbPXY paboTaTta Ha ypeaa.
M3nonsBgarite Abnboka TaBa 3a BNaxHU
TopTW. [NogoBMTE COKOBE NPUYNHABAT
neTHa, KOUTo morat aa 6baaT TpanHu.
Tosu ypen e npeaHa3HayeH camo 3a
rotBeHe. Ton He TpsibBa Aa ce usnonsea
3a apyru uenu, Hanpumep 3a otonnexHne
Ha NomeLLeHNEeTO.

BuHaru rotBeTe cbc 3aTBOpeHa BpaTa Ha
dypHaTa.

AKO ypeabT e HCTanupaH 3az nperpaga
oT meberneH T1n, Hanp. 3a4 BpaTuyka B
wkad, Tasn BpaTnyka TpsibBa BUHarn ga
€ OTBOpEeHa, AokaTo ypeabT paboTtn. Ako
€ 3aTBOpeHa, MoraT a ce akymynumpaTt
TOMNNMHa w1 Bnara, KoMTo BMNocrneacTBue ga
noBpeasT ypeaa, Wwkada nunu noga. He
3aTBapsanTe nperpagaTa, 4OKaTo ypeabT
He U3CTUHEe HambIHO cnepj ynoTpeba.

2.4 'pnka U noyncTBaHe

BHUMAHMUE!
OnacHoCT OT HapaHsiBaHe,
noxap unv noepeaa Ha ypega.

Mpean nopapbXKKa U3knoyeTe ypeaa un
n3BagerTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo OT
KOHTaKTa Ha en. Mpexara.

YBepeTe ce, Ye ypeabT e CTyaeH. Viva
OMacHOCT CTbKIEHMTE NaHenu ga ce
cuynaT.

CMeHsinTe He3abaBHO CTbKIEHNUTE
naHenu Ha BpaTunykaTa, KkoraTto ca
noepeaeHn. CBbpxKeTe ce ¢ oTopusmpaH
CepBU3EH LEHTBP.

BHumaBaliTe, Korato ceansTe Bpatuykara
oT ypeaa. Bpatuykarta e texkal
MouncTeanTe penoBHo ypeaa, 3a aa
npegoTBpaTUTe pa3sansiHe Ha
NMOBBPXHOCTHUS MaTepuman.

MouncTeTe ypena c Mokpa 1 Meka Kbpna.
Vi3nonsBainte camo HeyTpanHu
npenapaTtn. He nanonsearite abpasvBHu
NpoayKTW, rpanasu, NOYMCTBALLM KbpPMK,
pas3TBOPUTENN UNWN MeTanHu NpeameTy.

« Ako nsnonssare cnpen 3a ypHa,
cnepgBawiTe MHCTPyKUMUTE 3a
6e30nacHOCT BbpXy OnakoBkaTa My.

2.5 NnuponuTN4HO NoynucTBaHe

é BHUMAHME!
OnacHocT oT HapaHsiBaHe /
noxap / XMU4eCK1 eM1cum
(nywek) B MMPOMUTUYEH PEXUM.

* [pepn nsBbpLlUBaHe Ha yHKUMATa 3a
NMPONUTUYHO CaMOMOYUCTBaHE N
dyHKUMsTa 3a MbpBa ynotpeba, Mons
OTCTpaHeTe OT BbTPELLUHOCTTa Ha
dypHarta:

—  BCUYKM VU3MULLIHW XPAHUTENHM
ocTaTbLy, Macno unm pasneTtu
MasHWHK / oTnaraHus.

—  BCWYKV MOABWXHU NPeaMeTH
(BKIOYMTENHO CKapK, CTPAHUYHN
LUVHW 1 T.H., 4OCTaBEHM C NpoAyKTa) 1
no-creumanHy BCUYKM Hesanensatiy
TEHIKEePW, TUraHu, Tasu, Nocyaa un
ap.

» [lpoyeTeTe BHUMATENHO BCUYKM
WHCTPYKLMMN 3@ MUPONUTUYHOTO
noYncTBaHe.

« [Jeua He 6vBa ga go ypeaa, AokaTto Teye
NUPONUTAYHOTO NMOYNCTBAHE.

YpeabT cTaBa MHOTO ropety u ot
npeaHUTE OTBOPW 3a OXNaxaaHe ce
n3nycka ropeLl Bb3gyx.

* [nponuTMYHOTO NoYMcTBaHe e onepauyus
C BMCOKa Temreparypa, KoaTo Moxe Aa
npeav3Brka 0cBOOOXAaBaHETO Ha
n3napeHnst oT OCTaTbLM OT FOTBEHE U
CTPOMTENHW MaTepuany,
npenopbYUTENHO € noTpebuTenuTe Aa:

— ocurypaTt gobpa BeHTMnaums no
Bpeme 1 cref, BCSKO NMUPONMUTUYHOTO
noYncTBaHe.

— ocurypsaT gobpa BeHTUnaums no
Bpeme 1 crieq nbpeata ynotpeba npu
paboTa Ha MakcumarHa
Temnepartypa.

« 3a pasnuka oT xopara, HAKOW NTULM Unn
BeYyru ca U3KIYUTENHO HYyBCTBUTENMHM
KbM MOTEHLMAIHN n3napeHunsl, KOUTo ce
OTAENST N0 Bpeme Ha rnpoLeca Ha
MOYNCTBaHe Ha BCUYKM DYPHU C
nMponuaa.

- [MpemaxHaT BCUYKM JOMALLHM
XXMBOTHM (0COBEHO NTULM), KOUTO ca B

BBITAPCKN 7



6nm3ocT [0 ypeaa no Bpeme Ha u
cnep nUPONUTUYHOTO NOYUCTBAHE U
MbPBO M3MOM3BaHe Npy MakcumanHa
TemnepaTtypa Ha Aobpe NpoBeTPEHO
MSICTO.

*  Mankute gomaluHy NobMMLM CbLLO MoraT
na 6baaT MHOro YyBCTBUTENHU KbM
nokanHWTe NPOMeHN B TemnepaTtypaTa
OKOIO BCMYKM (DYPHU C NUPONM3a, Korato
nporpamara 3a nMponMTUYHO
camorno4uncTeaHe paboTu.

* HesanensaliuTte NokpUTUS BbPXY
TeHOXXepw, TUraHu, Taesu, NpMGoOpU U T.H.,
moraT Aa 6baaTt noBpeaeHn Nno Bpeme Ha
MUPOSIMTUYHO NMOYMCTBAHE MpU BUCOKA
TemnepaTypa Ha BCUYKM DYpHU C
nMposn13a v CblLo Taka morat Aa 6baat
W3TOYHMK HA HUCKN HUBA Ha BPeLHU
n3napeHus.

*  M3napeHus, nanbyeHn oT PypHU C
nMponusa / ocTaTbLy OT XpaHa, KakTo e
onucaHo, He ca BpedHu 3a xopa, B ToBa
4MCcno Aeua n xopa CbC 34PaBOCNOBHU
npobnemu.

2.6 BbTpelwHo ocBeTneHue

BHMMAHME!
OnacHocT oT TOKOB yaap.

* OTHOCHO Namnara(ute) BbTpe B TO3M
MPOAYKT 1 pe3epBHUTE Namnu,
npopaBaHu otTaenHo: Tean namnu ca

3. MIHCTAJITMPAHE

BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

8 BbJITAPCKM

npegHasHaveHu aa nsabpxar Ha
EeKCTPEMHU (hranyeckn ycnosus B
OOMaKMHCKKN ypeaw, KaTo Temneparypa,
BMOpaLum, BNaXXHOCT unu ca
npegHasHaveHu ga curHanusmpat
MH(opMaLmMs 3a paboTHOTO CbCTOsIHME
Ha ypega. Te He ca npegHasHayeHu 3a
13nonssaHe B APYry NPUIOXEHNS 1 He ca
noaxoAsiLy 3a OCBeTSABaHE Ha
nomMeLLeHns B JOMaKUHCTBOTO.

*  M3nonaante camo namnm CbC CbLUnUTE
cneundurkaumnn.

2.7 O6cnyxBaHe

+ 3a nonpaeka Ha ypeaa Cce CBbpXeTe C
OTOpU3NPaH CePBU3EH LLEHTBP.

*  3nonaBaiTe caMo OpuUrMHanHu
pe3epBHM YacTu.

2.8 U3xBbpnsHe

BHUMAHME!
Puck ot HapaHaBaHe vunu
3afyliaBaHe.

* W3knouete ypena ot
eneKkTpo3axpaHBaHeTo.

* VI3BapeTe 3axpaHBalyms en. kaben B
61130CT [0 Ypeaa 1 ro U3xXBbprieTe.

* [lpemaxHeTe ApbXKaTa Ha BpaTuykaTa,
3a fa npefoTBpaTuTe 3akrelBaHeTo Ha
Adeua, unv gomaluHu nobumum B ypeaa.

3.1 BrpaxaaHe

@3 YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q_
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3.2 3akpenBaHe Ha chypHaTa KbM
oTBOpa 3a BrpaxpgaHe
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4. ONMMIMCAHVE HA YPEOA

4.1 O6w, nperneg

puli
[ ]
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4.2 Akcecoapu
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* PewetbyHa ckapa
3a roTBapcku cboBe, opmu 3a KeKC,
neyuBa.

» TaBa 3a neyeHe
3a crnagkvum n kypabuinku.

* Obn6ok cbA 3a nevyeHe/rpun
3a neyeHe Ha TECTEHM N MECHU XpaHu
UNn KaTo Ccbf 3a cbbupaHe Ha MasHUHa.

BRREOENE

KoHTponeH naHen

EnekTpoHeH nporpamaTtop

"He3no 3a BKMOYBaHe Ha TepMocoHAaTa
HarpsBsaly, enemeHT

Jlamna

BeHnTtunatop

Bopgauu 3a ckapa, oTcTpaHsemu
Mo3numsa Ha ckapa

CeH30p 3a xpaHa (TepMocoHAaa)

3a nsmepBaHe Kornko e uaneveHa
XpaHara.

TeneckonuyHu Bogauu

C TeneckonuyHWTE BoJaun MoxeTe Aa
nocTaesiTe 1 cBansite padToBeTE NO-
TecHo.

5. KAK JA BKITIOYBATE U U3KITIOYBATE ®YPHATA

5.1 KouTtponeH naHen

H))

10 BBIITAPCKN
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BKI1. / U3KT1. HaTtucHeTe 1 3agpbxTe, 3a Aa BKNOYUTE U M3KMIOUMTE dbypHaTa.
MeHio M3bposiBa yHKUMKUTE Ha dpypHaTa.

MpeanounTtanu M36posiBa NobrMUTE HaCTPOIKM.

EkpaH Moka3Ba TekyLUTe HACTPOMKKN Ha hypHaTa.

MpeBknioyBaTen 3a
namnuykaTa

&

3a BKMoYBaHe ¥ U3KIYBaHe Ha Nnamnara.

Bbp3o HarpsiBaHe

3a BKIoYBaHe 1 U3kIiouBaHe Ha yHKUMsTa: Bbp3o HarpsiBaHe.

@35

[okocHeTe no-

Mnb3HeTe Npb-  [lokocHeTe no-

N\
-N— «~N~> BbpxHocTTa C cTa cu no no- BbPXHOCTTA 33
BbpXa Ha Npb-
BBbPXHOCTTA. 3 cekyHaum.
cTa cu.
HatucHete MpemecTeTe H:;:;_:ir:e" 5.2 EkpaH
= 12:30 Crnep, BKMoYBaHe ce NokasBa OCHOBHUST ekpaH C OyHK-
0 ' LMsiTa 3a HarpsiBaHe v TemnepaTtypa no noapasbupaHe.
150°C
O START
= Ako He nsnonaeare ypHaTa Hag 2 MUHYTW, EKpaHbT
< npemMuHaBa B PEXWUM Ha rOTOBHOCT.
O
P 12:30 Mo BpeMe Ha roTBeHe, ekpaHbT Noka3sa 3ajafeHuTe
O : hYHKLUWM 1 APYTY HANWYHU ONLMN.
3 150°C
[ NMmin e STOP
A B EkpaHbT ¢ MakcumaneH 6poii 3aganeHn yHKLMN.
| | A.  Wi-Fi
= 12:30 B. Yac ot geHoHowmeTo
C. CTAPT/CTON
A0 85°C 1500(: D. Tewmnepatypa
E. ®yHKumu HarpsiBaHe
© 15min © START F. Taiviep
| i | | | G. TepmocoHaa (camo 3a n3bpaHu Mopenu)
G F E D C
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WHaunkaTopm Ha ekpaHa

OCHOBHM MHAUKATOPM - 33 HaBUIrMpaHe Mo ekpaHa.

OK < 9D »

3a BpblyaHe ea-  3a oTMsAHa Ha no-
HO HMBO Has3ag B cnegHoTo Aei-
MEHIOTO. cTBYeE.

3a BknoyBaHe 1 U3knoyBaHe
Ha onuuu.

3a noTBbpXKAaBaHe Ha usbopa / Ha-
cTpoikaTa.

3ByKOBa anapma MHAMKaTOpM 3a PYHKLMM - KOraTo 3aAafleHOTO BPEME 3a FOTBEHE CBBLPLLIM, Ce YyBa CUrHar.

D sToP @
DYHKUMSTA © BRIoYEHa. DyHKUMATA € BKIIoYeHa. 3ByKoBaTa anapma e UsKrnoye-
[oTBEHETO Crnpa aBTOMAaTUYHO. Ha.

WHaukaTopm Ha TaiMepa

S Q

3a HacTpoiiBaHe Ha hyHkumaTa: 3abaBeH cTapT — 3a oTMsiHa Ha HacTpolikaTa.

Wi-Fi nnamkartop - hypHaTta moxe aa ce cebpxe ¢ Wi-Fi.

P~
)

Wi-Fi Bpb3kaTa e BknoveHa.

6. NMPEOV MbPBA YINOTPEBA

BHUMAHME! 6.1 NbpBOHAYaNHoO Nno4YncTBaHe
Bx. rmaea "besonacHocTt".

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3

MN3BageTe oT pypHaTa BcuukmM npu-  Mounctete dypHaTta u npuHaanex-  [octaseTe NpUHaaiexHOCTUTE 1
HaANEeKHOCTM U MOABWKHUTE OMOPKM  HOCTWTE C MeKa Kbpria, Tornna Boaa AEeMOHTUPYeMUTE OMopu 3a ckaparta
Ha ckapara. 1 Nek npenapar 3a NoYncTBaHe. BbB (hypHaTa.

6.2 NbpBO CBBLpP3BaHe
Ctbnka 1 M3Ternete MOGUNHOTO NpUNoOXeHne

AvicnnesT nokassa NpUBETCTBEHO My Electrolux Kitchen n cneasaiite uH-
CcboOLLeHWe crnef MbpBOTO CBbP3BaHe. CTpyKUMUTE 3a criefBalyuTe CTbIKK.
Tpsabsa aa sapapete: Eauk, ApkocT Ha Crenka2  Brmiouere dpypHaTa.
eKkpaHa, 3Byk Ha 6yToHuTe, Cuna Ha 3ByK. c 3 —

a —
curHan, Yac oT JeHoHoLMETO. TRk HaTucHete: —=Select (ViaGepeTe):

HacTtpoviku / Mpexw.

6.3 Be3axunyHa Bpb3Ka

Crenka 4 nNb3HeTe UnNu HaTucHeTe, 3a aa
3a fa cebpxeTe ypHaTa Bu e HyxHo: aKmounTe: Wi-Fi. '
+ bBesxunyHa Bpb3ka C MHTEpHET.
*  Mo6GunHo ycTponcTBO, CBbP3aHO KbM Ctbnka 5  BeaxnuHusT MoAyn Ha dypHarta crap-

BaluaTa 6e3ku1uHa Mpexa. T4pa 8 pamkiTe Ha 90 cek.

12 BBIITAPCKA



N3bepeTe knaBuw 3a 6bp3 gocTbn!

XDEDEDED,
YecToTa 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
MpoTokon IEEE 802,11b DSSS, IEEE 802,11 a/n OFDM
802,11rp./n OFDM
MakcumanHa MoLLHocT EIRP < 20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
Wi-Fi mogyn NIU5-50
YecToTeH Bluetooth 2400 - 2483,5 MHz
MpoTokon LE: DSSS
MakcumanHa MoLLHocT EIRP < 4 dBm (2,5 mW)

ObpxaBuTe-uneHku Ha EC, o6xBaHaTtu oT

pasnopeabata Ha [upektuea 2014/53/EC: 3a [10CTBN 710 COPC Kofla Ha TE€3M KOMMOHEHTH OT

benrua, Bvnrapus, Yexus, Oanus, GeannareH copTyep 1 codTyep C OTBOPEH KOA, Ynm-
Fepmava, ECTOHVIH, le]'laH,El,Vlﬂ, r'prWIFI, TO NMNUEH3NOHHU YyCNoBKUA U3NCKBAT I'IyGJ'IMKyBaHe, n
Wchnanus ¢paHL|,VIﬂ X‘praTMﬂ WTtanus 3a Aa BuauTe nHdopmaumaTa 3a TEXHUTE MbHW aB-

TOPCKW NpaBa U NpunoXXmmMmu NULeH3NOoHHU YCnoBu4,
Kunbp, NatBug, INlutea, Iiokcembypr, Mons, noceTerTe: http://

YHrapus, Manta, Hunaepnanams, Asctpus, electrolux.opensoftwarerepository.com (nanka NIU5).
Monwa, Moptyranus, PymbHus, CnoeeHus,
CnoBakusi, PuHnangus, Lseuns, Hopserus,
Lserinapusa, ObeanHEHOTO KpancTso,

Typuus.

6.5 HayanHo npegBapuTenHo
3aTonnsiHe

6.4 CochpTyepHM NULEH3N

CodTyepbT B TO3M NPOAYKT ChAbPXa KOMMOHEHTH,
konTo ca 6asvpaHu Ha BesnnateH coTyep n TaKkbLB
¢ oTBOpeH kog. Electrolux 6narogapv 3a npuHoca Ha
obLHOCTMTE, NpeaoCcTaBALLM CodpTyep C OTBOPEH
Kof, v poboTuKa, KbM NpoekTa 3a paspaborsaHe.

3aronneTe npegBapuUTerHO npasHara pypHa npeau nbpearta ynorpeba.

Ctbnka 1 V3BageTe oT pypHaTa BCUYKM NPUHAANEXHOCTU U NOABWXHUTE OMOPUW Ha ckapara.

Ctbnka 2 . E]
3apaliTe makcumanHarta Temneparypa 3a yHkumaTa: .

OcraBeTe hypHaTa ga pabotu 3a 1 yac.

BEBITAPCKM 13



3aTonneTte npeaBapuTEsIHO Npa3HaTa ¢pypHa npeau nbpBarta ynotpeba.

Ctbnka 3 o
3apaiiTe makcumanHarta Temnepartypa 3a yHkumaTa: .

OcrtaBeTe cypHaTa fa paboTu 3a 15 MUH.

@ OT ¢hypHaTa MOXe fAa U3nu3a MupusMa v AMM no BpeMe Ha NpeaBapuTenHoTo 3aTonnsHe. YBepeTe ce, ve
cTasTa e NpoBeTpeHa.

7. BCEKMOHEBHA YINOTPEBA

BHUMAHME! 7.1 Kak pa HacTpouTte: DyHKUUMN
Bx. rnaea "BesonacHocT". HarpsiBaHe

Ctbnka 1 BkntoyeTe pypHaTa. [ucnnest nokassa yHKUMATa Ha 3aTONMsHE Mo noapasdupaxe.

Ctbnka 2 HaTucHeTe cumBona Ha beHKL[VIFITa Ha 3aTtonnsaHe, 3a a Bnes3eTe B NOAMEHIOTO.

Ctbnka 3 oK
WN3bepeTe yHKUUATA Ha 3aTOMSAHE U HATUCHETE: . EkpaHbT nokassa: Temnepartypa.

Ctbnka 4
3agasaHe Ha TemnepaTtypa. HatucHere: OK.

Crenka 5 Hatuchete: START .

TepMOCOH,D,a — MOXeTe [a BKIIo4YnuTe TepmMocoHaaTta rno BCAKO BpemMe npegn nnum no BpemMe Ha
roTeeHe.

STOP - HaTUcHeTe, 3a [a U3KnoYnTe PyHKUMaTa 3a 3aTonnsHe.

Ctbnka 6 WaknoveTte dypHata.

W36epeTe knaBuwL 3a 6bP3 ocTHbN! * Anaxrne vnu lMo-manko
*  CpeaHo usneyveHo

* [ob6pe nsneyeHo unu Noseye
> ® »OE.) C ) s
Ctbnka 1 BknioyeTe dypHaTa.

HaTucHeTe: —.

Ctbnka 2

7.2 Kak pa HacTpouTe: lNMomoLy npu Cronka 3

roTBeHe HatucHete: /\. BbBegerte: Nomouy,
npv roTBeHe.

Bcsko sicTve B TOBa NOAMEHIO MMa

Ctbnkad4  W3bepeTe scTvie Unu BUA XpaHa.
npenopbyYMTENHa PYHKUNUS U TeMnepatypa.

Ctbnka 5

MoxeTe Aa HacTtpouTe BpemMeTo n Hatuchere: START
TemnepaTypara.

3a HAKOU ACTUS MOXKe Aa roteBute N Cbe VI36epeTe KnaBull 3a 6'bp3 FIOCT'b"!
CINeaHoTO:

* ABTOMaTM4HO MepeHe

| Topecuns XD EDEDEDT

CreneHTa, Npn KOATO ACTUETO € NPUroTBeHO:

14  BBIITAPCKN



7.3 PyHKLUMM 3a 3aTonnsHe

®DyHKUMA 3a 3aTO- MpunoxeHue
nnsa-He
v 3a 3annyaHe Ha TbHKU XpaHW UK NpenuyaHe Ha xnsb.
Fpun
vvv 3a neyeHe Ha roneMun napyeTa Meco Unn NTULK C KOCTUTE Ha eHO HMBO. 3a orpeTe-
Y HU 1 3a KadhABa KOPUYKA.
Typ60 rpun
3a neyeHe Ha TpW HVBa €AHOBPEMEHHO 1 3a CyllieHe Ha xpaHa. 3afaiiTe Temnepary-
@ pa ¢ 20 - 40°C no-H1cka OTKONKOTO 3a TpaauLMOHHO NeveHe.
lFopew Bb3ayx/BeHTU-
nvp
vvv 3a ga cTaHaT xpynkasu NOnyroToBUTE XpaHu (Hanp. KapTodku, kKapTodu ¢ Kopryka
¥ UNK NPoneTHW pynua).
Obn6oko 3ampaseHu
XpaHu
— 3a neyeHe Ha TECTEHU U MECHU XpaHU Ha €AHO HUBO.

TpaauLMOHHO nevyeHe

2

DYHKUMA NUua

3a neyeHe Ha nuua. 3a xpynkas 1 3aneyeH bnar.

3a neyeHe Ha cnagkuLy ¢ Xpynkasa AOMHA YacT v 3a 3ana3BaHe Ha XpaHarta.

[oneH HarpeBaTen

npodpecroHaneH peayntat OTHOCHO XPYMKaBOCT, LBAT U 3arap Ha Kopuykara.

ﬁ M3non3sBarite Ta3n yHKUMS, 3a Aa NPUroTBATe Xnsb unm dpaH3enu ¢ MHoro Ao6bp

MeyeHe Ha xnA6

T 3a yckopsiBaHe HabyxBaHeTo Ha TecTo ¢ mas. [peaoTBpaTsiBa U3CbXBaHETO Ha Mo-
EI BBPXHOCTTA Ha TECTOTO U rO 3anassa enactuyHo.

BracBaHe Ha TecTo
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CNEUNATIHA

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsiHe

E|

MpunoxeHune

3a KoHcepBUpaHe Ha 3e-
neHyyun (Hanp. TypLms).

KoHcepBupaHe

3a cyweHe Ha peseHyeTa

S S S NnofoBe, 3eneHYyLn n
reom.

CylieHe

3a noarpsiBaHe Ha YMHUK

— npeau cepsupaHe.

uru

3aronnsHe Ha YNHUA

Sk

(YY)

PasmpassiBaHe

3a pa3mpassaBaHe Ha
XpaHa (NnoaoBe 1 3eneH-
yyuw). Bpemeto 3a pas-
Mpa3siBaHe 3aBWCWU OT KO-
NIM4eCTBOTO U pa3mepa
Ha 3ampaseHaTa xpaHa.

§§4
e g
OrpeTeH

3a AcTus kato nasaHs
Unu 3anevyeHn kapTodu.
3a orpeTeHu u 3a kadsiBa
KOpUYKa.

V°C

BaBHo roTBeHe

3a npuroTBsiHe Ha Kpex-
KO, CO4HO MeyeHo.

§

MopabpxaHe Ha To-
nnuHa

3a noaabpxaHe Ha xpa-
HaTa Tonna.

16 BBITTAPCKN

®DyHKUMA 3a 3aTO-

nnsiHe
Al

MeyeHe ¢ BNaxHocT

MpunoxeHne

PyHKUMATa e pa3paboTe-
Ha 3a necTeHe Ha eHep-
sl Mo Bpeme Ha roTee-
He. KoraTto usnonssate
Taau pyHKUmA, Temnepa-
TypaTa BbB BbTPELLHOCT-
Ta MoXe [a ce pasnuya-
Ba OT 3agageHaTa. Ms-
nonsea ce ocTaTbyHaTta
TonnuHa. CTeneHTa Ha
HarpsiBaHe Moxe Aa 6b-
Ae HamaneHa. 3a noseve
MHpopmaLms BUXTe rna-
Ba ,BcekngHeBHa yno-
Tpeba”, 3abenexerte: MNe-
YeHe C BNaxHOCT.

7.4 Benexkn oTHocHo: NMeyeHe ¢
BIaXXHOCT

Tasn dyHKuusa belwe nsnonssaHa 3a
cnasBaHe Ha M3MCKBaHUATA 3a Knac Ha
eHepruinHa eekTUBHOCT U eKoan3anH
cnopen EC 65/2014 n EC 66/2014. TecTtoBe
cbrnacHo EN 60350-1.

Bparara Ha dpypHaTa TpsbBa aa ce 3aTBopu
no BpeMe Ha rotBeHe, Taka ye pyHkunsaTa ga
He ce NMpeKbCBa U [ia ce rapaHTupa, 4ye
dypHaTa paboTu C Bb3MOXHO Hai-BUCOKa
eHeprumnHa eqeKTNBHOCT.

Korato nanonaeate Tasu yHKLUS,
namnuykata aBTOMaTU4YHO ce MU3KMoYBa
cneq 30 cekyHau.

3a MHCTPYKLUWMM 3a TOTBEHE BUXKTE rnaBa
,CbBeTn", MNe4veHe ¢ BnaxHocT. 3a obLm
NpenopbKN OTHOCHO NECTEHE Ha eHeprust
BWXTe rnaea ,EHepruiHa edpekTnBHoOCT",
[MecTeHe Ha eHeprus.



8. YHKUMN HA HACOBHUKA

8.1 OnucaHue Ha pyHKUMUTE Ha
YacoBHMKa

®yHkuna  punoxeHue

YacoBHUK

Bpewme 3a 3a na 3agapgeTe BpeMeTpaeHe Ha ro-

rotBeHe TBEeHeTo. MakcumymbT e 23 Y. n 59
MUH.

MpekpaTs- 3a HacTpoViBaHe KaKkBO Aa ce cryyu

BaHe Ha npu Kpast Ha 0T6posiBAaHETO Ha Tanme-

aencreneTo  pa.

3abaBeH 3a oTnaraHe Ha cTapTa u/unw kpas Ha
cTapt roTBEHETO.

®yHkuma  MpunoxeHue

YacoBHuk

YpobnxkaBa-  3a yBenuyaBaHe Ha BPeMETO 3a ro-

He Ha Bpe-  TBEHe.

meTo

HanomHsaHe  3a HacTpoiika Ha ob6paTHO GpoeHe.
MakcumymbT € 23 4. 1 59 MuH. Tasu
dyHKUMS He BNusie BbpXY paboTtata
Ha dpypHaTa.

Bposy Ceqau konko Bpeme pabotun pyHKLmMS-

Ta. 5p09|‘-| — MOXeTe Ja s BKrn4ysaTe
N n3Kn4BaTte.

8.2 Kak pa HacTpouTe: DYHKL MU Ha YaCOBHMUKA

Kak na HacTpouTe YaCOBHMKa

Crtbnka1  HatucHete: Yac ot geHoHoLWMETO —

Ctbnka 2 o o
HactpowTte Tanimepa. HatucHete: OK_

Kak na HacTpouTe BpeMeTo 3a roTBeHe

Ctbnka 1 M3bepeTe yHKUMATA Ha 3aTONNSHE U HacTpoTe TemnepaTypaTa.

CTbnka 2 @
HaTucHeTe: -

Ctbnka 3 o o
HacTpoliite Taiimepa. HatucHerte: OK_

N36epeTte knaBuLl 3a 6bp3 AocTbN!

YOE.) T ) © Y )

Kak na nsbepete onuus 3a kpau

Ctbnka 1 M3bepeTe byHKUMSITA Ha 3aTONNSHE U HAaCTpoWTe TemnepartypaTa.

CTbnka 2 @
HaTtucHete: -

Ctbnka 3  3apaiiTe BpeMeTo 3a roTBEHE.

Ctbnka 4
HaTucrete: © © @ _

BEBITAPCKM
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Kak na nsbepete onuusi 3a kpan

Ctbnka 5  HatucHere: lNpekpaTaBaHe Ha AeCTBMETO —
Ctbnka 6  V13GepeTte npeanountanus: MNpekpataBaHe Ha AeCTBUETO —
Crtbnka 7

HaTtucHeTe: OK nOBTOpeTe ,qeﬁCTBMeTO, [0KaTo Ha gucnres ce rnoka)e OCHOBHUAT eKpaH.

Kak ga oTnoxute Ha4yanoTo Ha TOTBEHETO

Ctbnka1  3apaiite pyHKUMATa 3a 3aTONNsAHE U TemnepaTypaTa.
CTbnka 2 \
HatucHerte: O -
Ctenka3  3apaiiTe BpeMeTo 3a rotBeHe.
Ctbnka 4
HaTucHete: ® © @ _
Ctbnka 5  HatucHete: 3abaBeH cTapTt —
Ctbnka 6  V3GepeTe CTOMHOCT.
Ctbnka 7

HaTucHeTe: OK [MoBTOpETE AEeNCTBMETO, AOKATO HA AUCTNEN Ce NOKaXe OCHOBHUAT eKpaH.

Kak na yObIXUTEe BpeMeTo 3a roTBeHe

KoraTo octaBa 10% OT BpemMeTo 3a roTBeHe, a U3rnexaa, Ye XxpaHaTta He e rotoBa, MoOXeTe [a yAblxuTe Bpeme-
TO 3a roTBeHe. MoXeTe CbLUo Aa NPOMEHUTE U (DYHKLMSTA Ha 3aTOMNsSHE.

HatucHeTe +1 MMH., 3a Aa yabInkKuTe BPEMETO 3a rOTBEHE.

Kak Aa npomeHUTe HacCTPOMKUTE Ha TanMe-
pa

Crtbnka 1 @

HatucHerte: -
Ctbnka2 HacrpoiiTe CTOWHOCTTa Ha TalimMepa.
CTtbnka 3

HaTtucHeTe: OK_

Kak ga npoMeHuUTe HacTPOMKUTE Ha TauMme-
pa

MoxeTe Aa NpoMeHNUTe BbB BCEKU MOMEHT 3aaase-
HOTO BpEMe A0KaTo roTBuTeE.

9. KAK A CE N3MON3BA NMPNHAOJTIEXHOCTU

9.1 NocTaBsiHe HAa NPUHAANEXHOCTHU

Mankata BanbbHaTUHa OTrope ypenun4yaBsa
6e3onacHocTtTa. BanbbHaTuHWTE ca CbLlio

18 BBIITAPCKA

Taka cpeacTsa NpoTyB NpeobpbLuyaHe.
Bucokuat pb6 okono wkada npegoTepatsasa
M3NTb3BaHETO Ha rOTBApCKN CbAOBE.



Ckapal/padT:
Bkapatite ckapaTta mexay BogaumTe Ha onopute n
1 ce yBepeTe, Ye kpayeTaTta coyvaT Hagony.

TaBa 3a neyeHe /Qbn6oka TaBa:
HaTtucHeTe TaBaTa Mexay Bogauute Ha ornopara
Ha ckapaTa.

CkapalpadT, TaBa 3a neyeHe /[ bn6oka TaBa:
Mnb3HeTe TaBaTa Mexay BoAaunTe Ha onoparta
Ha ckapaTa v pelueTbYHaTa ckapa Ha BogaunTe
oTrope.

%

\

W

9.2 TepmocoHAa

TepmocoHaa- n3mepBa Temneparypara B
xpaHaTa. MoxeTe ga ro usnonssaTte C BCAka
PYHKUUSA 3a HarpsiBaHe.

Tpa6Ba Aa ce HAaCTPOAT ABe TeMnepaTypu:

o
C Vs
TemnepatypaTa Ha pyp- TemnepaTypaTta B CbpLe-
HaTa MuHUMyMm 120°C. BMHaTa.

3a MakcumanHo no6pu pe3ynTartu npu ro-

TBeHe:
CbcTaBkuTe He unsnons- Mo Bpeme Ha ro-
TpsbBa ja ca  BaiTe 3a Tey- TBeHe TpsbBa ga
CbC cTaiiHa HU ACTUS. OoCTaHe B YvHuATA.
Temneparypa.

dypHaTa usuncnssa npubNN3UTENHOTO
BpEME Ha NPUKIOYBaHE Ha rOTBEHETO.
3aBu1CK OT KONMYECTBOTO XpaHa, 3agageHarta
dyHKUMA Ha bypHaTa 1 TemnepartypaTa.
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HauuH Ha nsnonssaHe: TepMocoHaa

Ctbnka 1 BkntoyeTe dypHaTa.

Ctbnka2  3apaiite pyHKUMATA Ha 3aTONMsHE U, ako e Heobxoaumo, TemnepaTypaTa Ha dypHaTa.
Ctbnka 3 BbBenete: TepmocoHaa.

Meco, aomalHu NTUuM 1 puba Kacepona

MocTaBeTe Bbpxa Ha TepmocoHaa B cpefata Ha Me-  [ocTaBeTe Bbpxa Ha TepMocoHAa TOYHO B cpefaTta Ha
coTo unu pubara, no Bb3MOXHOCT B Hai-nmbTHaTa  kacepona. TepmocoHa TpsibBa Aa e ctabunHa no Bpeme
YacT. YBepeTe ce, Ye noHe 3/4 oT TepMmocoHAa e Bb-  Ha neyeHe. ManonsgaiiTe TBbpAa cbCTaBka, 3a Aa no-

Tpe B ACTMETO. cTurHeTte edekta. M3nonseaiite pbba Ha cbaa 3a neve-
He, 3a ja MOAMNpPeTe CUNMKOHOBATa ApbXKka Ha TEPMOCOH-
na. BepxbT Ha TepmocoHaa He TpsibBa Aa AocTura AbHO-

TO Ha cbAa 3a NeyeHe.

&

%

Ctbnka4  Bkniouyete TepmocoHaa B rHe3A0TO OT NpefHaTa cTpaHa Ha dypHarTa.
[ucnnesT nokasBa TekyllaTa TemnepaTtypa Ha: TepmocoHaa.
Ctbnka 5 /?
— HaTWUCHeTe, 3a Aa 3afafeTe TemnepaTypaTa Ha CeH30pa B CbpLEBMHATA.
Ctonka6 o o o
— HaTWCHeTe, 3a Ja 3agageTe npegnoymTaHarta onuus:
« 3BykoBa anapma — KoraTo xpaHaTa [OoCTUrHe TemnepaTypaTa B CbpLeBuHaTa, Npo3ByyaBa cur-
Han.
« 3BykoBa anapma u Kpail Ha roTBEHeTO — KoraTo xpaHaTta AOCTUrHe TemnepaTypaTa B CbpLieBu-
HaTa, Npo3ByYaBa curHan u ypHara cnupa.
Ctbnka 7 oK
M3bepeTe onuusiTa u HAaTUCHETE HSAKOMKO MbTU: , 3a [la OTUAEeTe 40 OCHOBHUS €KpaH.
Ctbnka 8
Hamuchere: START .
KoraTo sicTveTo JocTurHe HacTpoeHaTa Temneparypa, Npo3syyaBa curHan. Mimate nsbop mexay
TOBa Aa crnpeTe Unu Aa NpoagbIikuTe Aa rotBuTe, 3a Aa ce yBepuTe, Ye xpaHaTta e fobpe naneye-
Ha.
CTtbnka 9 V3BageTe xaka Ha TepMocoHAa OT rHe30TO U U3BageTe ACTMETO OT dypHaTa.

BHUMAHMUE!

/ A \ ChbluecTByBa p1CK OT U3rapsiH1si, ako TepMOCOHAA Ce HaropeLuum.
BHumaBaliTe, KoraTo ro usBaxsjare OT KOHTaKTa 1 ro npemaxsare oT
XpaHaTta.
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N3bepeTe knaBuw 3a 6bp3 gocTbn!
> ©) > E>> C >> Vel >> °C >>START>

10. AOIMBJTHUTEITHN ®YHKLINN

10.1 Kak ga 3anasure: BPEMETO 3a roTBeHe, TemneparypaTa unu
MpeanounTaHu dyHKUMATa 3a novncTeaHe. MoxeTe aa
3anameTute 3 NobMMM HaCTPONKN.

MoxeTe aa 3anasute nobummte cun
HaCTPOWKM, KaTo PYHKUMUSITA Ha 3aToMNsIHe,

Ctbnka 1 BknioyeTe dypHaTa.

Ctbnka2 VI3bepeTte npeanountaHaTa yHKUMS.

(o3 3 j—
TenKa HatucHeTte: —Select (36epeTe): MNpeanountann.

Ctbnka4  VI3bGepete: 3anasu TeKyLUMTE HACTPOWKM.

Crtbnka 5 o OK
HaTtucHete + , 3a ga po6aBuTe HacTpoiikaTa KbM Cnmncbka cbe: [NMpeanoynTtanHn. HatucHete .

k) - HaTUCHeTe, 3a [ia HynupaTe HacTpoikaTa.

0 - HaTWCHeTe, 3a 4a OTMEHWTE HacTpoikaTa.

10.2 3akntouBaHe Ha (pyHKLMA

Tasn pyHKuMs NpefoTBpaTsBa crnyyanHa
npomsiHa Ha hyHKUMSATa 3a 3aTONMsHe.

Ctbnka 1 Bkniouete dypHara.

Ctbnka2  3apaiite yHKUMA 3a 3aTONNSHE.

Ctbnka 3 * ﬂ»
, — HaTUCHeTe eAHOBPEMEHHO, 3a [a BKIMoYnTE PyHKUMATA.

3a ga usknouute yHKUMsATa, NOBTOpeTe CThkKa 3.

10.3 ABTOMaTU4YHO U3KNOYBaHe

OT cbobpaxeHus 3a 6e3onacHoCT ypHaTa @

Ce U3KIMKYBa aBTOMATUYHO crief U3BECTHO (°C) (h)

Bpeme, ako € BKIYeHa PyHKUMS 3a 30-115 12.5

3aTonnsHe, a HaCTPOVKUTE He ca )

NPOMEHEHM. 120 - 195 8.5

200 - 245 5.5

250 - makcumym 3
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ABTOMaTMYHOTO MU3KMIOYBaHE He AeicTBa
npu cnegHute dyHkummn: OcBeTneHue,
TepmocoHaa, MNpukniousaHe, baBHO roTeeHe.

10.4 Oxnaxpaaly BeHTUnaTop

Korato cpypHaTa paboTu, oxnaxgamaTt
BEHTMNATOpP Ce BKMOYBA aBTOMAaTMYHO, 3a Aa

11. MPEMNOPBKN N CbBETU

11.1 MNpenopbku 3a rotBeHe

®

noaabpxa NoBbPXHOCTUTE Ha bypHaTa
xnagHu. Ako usknioumTe dypHara,
BEHTUNATOPBLT 3a OxNnaxaaHe Moxe Aa
npoabkM aa pabotu, gokato dypHaTta ce
oxnagu.

TeMnepaTypaTa 1 BPEMETO 3a roTBEHE B TaGJ'II/IL[VITe Cca caMO OpPUEHTUPOBBYHN. Te 3aBucAT OT peuenTuTte, Ka4ye-

CTBOTO M KONTMYECTBOTO Ha U3MNOJ1I3BaHUTE CbCTaBKN.

BawaTta cypHa Moxe Aa neye no-pasnuyHo oT gocerawHaTta Bu ¢ypHa. Tabnmumte no-gony nokaseat npeno-
pBbUYMTENHUTE HACTPOIiKM 3a TemnepaTypa, Bpeme 3a roTBeHe 1 HMBO Ha cKapa 3a onpefeneHy BUgoBe XpaHu.
AKo He MOXeTe Aa HamepuTe HacTPOKKMTE 3a crneuuanHa pelenTa, noTbpcete NoAo6HN peLenTy.

3a noBeye Npenopbku 3a rOTBEHE BUXTE TabnuuuTe 3a roTBeHe Ha Hawms yebcanT. 3a ga oTKpueTe Noaxoas-
LaTa KHxka ¢ peuenTu, npoBepete PNC (Homep Ha npoaykT) Ha dovpmeHaTta Tabena oT npefgHaTa YacT Ha ype-

aa.

11.2 lNeyvyeHe ¢ BNaxXHOCT

3a Hai-gobpuv pesyntaTu cnegsavite
npeanoxeHusTa B gonHata tabnuua.

¥ o= .-
\ ru
(°C) (min)

Cnagkv pyna, 16 TaBa 3a Ne4YeHe Unn cbA 3a 180 2 20 -30

6pos oTTU4aHe

Pyna, 9 6pos TaBa 3a NneyeHe Unu cbf 3a 180 2 30-40
oTTUYaHe

Mvua, 3ampaseHa, ckapa 220 2 10-15

0,35 kg

Pyno TaBa 3a NeyveHe Unu cbp 3a 170 2 25-35
oTTUYaHe

BpayHu TaBa 3a NeyeHe Unu cbp 3a 175 3 25-30
oTTUYaHe

Cydne, 6 6pos KepaMuU4Hu pameknHun Ha cka- 200 3 25-30
paTa

OcHoBa 3a naHauL- MeTanHa ocHoBa 3a cnaH Ha 180 2 15-25

naHeH dnax ckapaTta

TopTta ,Buktopusa® Cb[ 3a NeyeHe Ha ckapaTa 170 2 40 - 50
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¥ = 8= E
\ ru
(°C) (min)

Bapena pu6a, 0,3 kg TaBa 3a neveHe unu cbpa 3a 180 3 20-25
oTTUYaHe

Liana pn6a, 0,2 kg TaBa 3a NneyveHe Unu cbp 3a 180 3 25-35
oTTUYaHe

dune ot puba, 0,3 kg TWraH 3a nuua Ha ckaparta 180 3 25-30

BapeHo meco, 0,25 kg TaBa 3a neyeHe unu cbp 3a 200 3 35-45
oTTUYaHe

Wawnuk (wnwye), TaBa 3a nevyeHe Unu cba 3a 200 3 25-30

0,5 kg oTTUYaHe

Bucksutku, 16 6pos TaBa 3a NeyeHe Unn cbA 3a 180 2 20-30
oTTUYaHe

Makaponu (cnag.), 24 TaBa 3a NeyYeHe unu cbp 3a 180 2 25-35

6pos oTTU4aHe

MbduHu, 12 6posi TaBa 3a Ne4yeHe Unn cbA 3a 170 2 30-40
oTTUYaHe

ConeHu buckeuTti, 20 TaBa 3a neyeHe uUnu cbAa 3a 180 2 25-30

6posi oTTUYaHe

BuckBuTK OT neko Te-  TaBa 3a NeYeHe Unu cbf 3a 150 2 25-35

cto, 20 6post OTTUYaHe

TaptaneTu, 8 6pos TaBa 3a Ne4YeHe Unn cbA 3a 170 2 20-30
oTThYaHe

3eneHyyun, BapeHn,  TaBa 3a NeyveHe unu cbp 3a 180 3 35-45

0,4 kg oTTU4aHe

BeretapuaHcku om- TUraH 3a nuua Ha ckapara 200 3 25-30

net

CpeanseMHOMOPCKM  TaBa 3a NeyYeHe Unu cbp 3a 180 4 25-30

3enenyyum, 0,7 kg

OTTU4aHe

11.3 MNMeyeHe ¢ BNaXXHOCT — NpenopbUYnUTEsSIHU aKkcecoapu

V3nonsBalite TbMHU, HeoTpassBalm donna n cbaose. Te abcopbupaTt TonnmHa no-gobpe ot
CBETNUTE M OTpaxkaTesiHn CbAoBe.

.~

TaBa 3a nuua

Cbpa 3a neveHe

(I
Kynuuku 3a neve-
He

MeTanHa ocHoBa 3a ¢hnaH

TbMeH, HeoTpassaBaly maTe-

pvan
28 cm anameTbp

pvan

26 cm anameTbp

TbMeH, HeoTpassaBaly maTe-

KepamuyeH mate-
pvan
8 cm guameTsbp, 5
cm BMCOYMHA

TbMeH, HeoTpassaBaly Ma-
Tepuan
28 cm gnameTbp
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11.4 Tabnuuu 3a roTBeHe 3a
M3NUTBaLM UHCTUTYLUN.

VHopmaLms 3a nanuteawm
naboparopum

TectoBe no IEC 60350-1.

=m

¥ B = KE§
\ uuru
(°C) (min)

Manku keli-  TpaguUMOHHO TaBa3ane- 3 170 20-30 -
kose 20 neyeHe YeHe
6posi/Tabna
Manku ken- [opew, Bb3gyx/ TaBasane- 3 150 - 20-35 -
kose 20 BEHTUNUP YeHe 160
6posi/Tabna
Manku ken- lopew, Bb3ayx/ TaBasane- 2u4 150 - 20-35 -
kose 20 BEHTUNNP yeHe 160
6posi/Tabna
Abbnkos TpagnunoHHo PewetbyHa 2 180 70-90 -
nan, 2 TaBu nevyeHe ckapa
@20 cm
A6bNKoB lopewy Bb3agyx/ PeweTtbyHa 2 160 70-90 -
nan, 2 TaBu  BEHTUNUP ckapa
@20 cm
Mangnwna-  TpaAuuMOHHO PewetbyHa 2 170 40 - 50 3arpeiite pypHaTa
HOBa TOpTa, nNeyeHe ckapa npegsapuTtenHo 3a 10
dopma 3a MWHYTW.
Kevik @26
cm
Manguwna- opewy Bb3gyx/ PewetbyHa 2 160 40-50 3arpeiite pypHaTa
HOBa TOpTa, BEHTUNUP ckapa npeasaputenHo 3a 10
dopma 3a MUHYTW.
Kenk &26
cm
Manguwna- opewy Bb3gyx/ PewetbyHa 2un4 160 40-60 3arpeiite cypHaTa
HoBa TOpTa, BEHTUNUP ckapa npeagaputenHo 3a 10
dopma 3a MUHYTW.
Kenk @26
cm
MacneHku lopew Bb3ayx/ TaBasane- 3 140 - 20-40 -

BEHTUNUP yeHe 150
MacneHkun lopew Bb3ayx/ TaBasane- 2u4 140 - 25-45 -

BEHTUNNP yeHe 150
MacneHku TpagnuynoHHo TaBa3ane- 3 140 - 25-45 -

neyeHe yeHe 150
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¥ B = EEF O

(°C) (min)

Toct,4-6  Tpun PewetbyHa 4 Makc. 2-3 MuHyTU OT ea-  3arpeiiTe dpypHaTa
6posi ckapa HaTa CcTpaHa; 2-3  npeaBapuTenHo 3a 3

MWHYTW OT Apyra-  MUHYTW.

Ta cTpaHa
Byprep ot pun CkapaunTta- 4 MakKc. 20-30 MocTaBeTe pelueTby-
rosexgo, 6 Ba 3a OTLe- HaTa ckapa Ha 4YeTBbp-
napuyeta, xpaHe TOTO HWBO ¥ TaBaTa 3a
0,6 kg oTuexaaHe Ha TPeToTo

HWUBO Ha dhypHaTa.
O6bpHeTe SACTUeTo Ha
norioBuHaTa Bpeme 3a
roTBEHE.

3arpeiite pypHaTa
npegBapuTenHo 3a 3
MUHYTU.

12. TPVXKN

N NMOYNCTBAHE

BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

12.1 BeneXkn OTHOCHO NMOYNCTBaHETO

<

MpenapaTtu 3a
noyncreaHe

Mouuctete nuuesarta 4acT Ha cbypHaTa C MeKa Kbpna C Tonfa BoAa U nek npenapart 3a no-
YncrteaHe.

M3nonsBaiiTe nouncTBaLl pa3TBop, 3a Aa NOYNCTUTE METANHWUTE NOBBPXHOCTU.

MouuncTeTe neTHaTa ¢ nek novucTealy npenapart.

—<r

MouyuncTBaliTe BbTPELIHOCTTA cnea Besika ynoTpeba. HatpynBaHust Ha MasHuUHW unv apyru
ocTaTbLUyM MoraT Aa Aosefat Ao noxap.

[

BbB dhypHaTa unu no cTbknata Ha BpaTuykaTa MoXe Aa KOHAeH3upa Bnara. 3a ga Hamanu-
Te KoHAEeH3auusTa, octaBeTe dypHaTa aa pabotn 10 MUHYTU Npean rotBeHe. He cbxpaHsi-

BcekupgHeBHa  BaWTe XpaHaTa BbB hypHaTa 3a noseye oT 20 MuHyTU. MoAcyllaBaiiTe BLTPELIHOCTTa Ha
ynotpe6a dypHaTa ¢ Meka Kbpna crnef Bcsika ynotpeba.
oy [MouyncTBalTe NpUHaAnNeXHOCTUTE Ha ypHaTa cnef BCAKO NOM3BaHe M rv ocTaBsaiTe Aa us-
s CbxHart. M3nonssante Meka Kbpna ¢ Tonna Bofia 1 nek no4ucTsall npenapat. He noun-

Z2s

Akcecoapu

CTBalTe NPUHAANEXHOCTUTE B CbAOMUASHA.

He nouuctBainTe He3anensawmTe akcecoapu ¢ abpa3vBHO NOYMCTBALLO CPEACTBO N
npeameTun ¢ octpu prbose.
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12.2 HaumH Ha oTCcTpaHsiBaHe:
HHocauu Ha ckapaTa

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a 4a
nouncTuTe pypHara.

Ctbnka 1 M3knioveTe ypHaTa 1 n3yakaite ga
13CTUHe.

CTtbnka 2 VM3gbpnarite npegHarta yacT Ha ono-
puTe Ha ckapaTa OT CTpaHu4HaTa cTe-
Ha.

Jﬁ[

Ctbnka 3 M3abpnanTte 3agHaTa 4acT Ha Hoca-

| H
4ynTE Ha ckaparta OT CTeHaTa U s 13- 1 e | 1|
Bajete. /; ‘ [ —
=) H
Ctbnka4 [locTaBeTe HocauuTe Ha ckapaTta B () 2 alg
ofpaTHa nocneaoBaTenHocT. = \Z -
BagbpKalmTe WrdToBE Ha TEnecko- S 5|
nMYHUTE Bogaum Tpsibea aa ca o6bp-
HaTu Hanpea. @’ ‘ N
=3
12.3 HaumH Ha nsnon3sBaHe: NPEOYMNPEXOEHVE!

nwpon UTUYHO NoYncTBaHe

MouncTteTe cypHaTta ¢ MuponnTnyHo
NOYNCTBAHE.

BHUMAHUE!
Mima puck oT narapsHus.

A

Ako B CbLUMA WKad nma
MOHTUPaHW Opyru ypeau, He rv
n3nonssante e4HOBPEMEHHO C
Tas3n yHkuymsA. ToBa Moxe aa
Npu4MHM NoBpeaa Ha dypHarta.

Mpeau NMuponuTMYHO NOYMCTBaHe:

MaknioueTe cypHaTa u usya- OTCTpaHeTe BCUYKM aKCecoapu.

KanTe Aa U3CTuHe.

cTBalY npenapar.

Ctbnka 1 Ctbnka 2

Ctbnka 3

Bkntovete dypHaTa.

HaTncHeTe: — / MNouncTtBaHe.

Onuus Pexum Ha nouncTBaHe BpemeTpaeHe
MuponutnyHo noyncTeaHe, 6bP- Jleko noyncTBaHe 1h
30
MMponNUTUYHO NoYMCTBaHe, HOp- HopmanHo nouncreaHe 1h 30 min
MarnHo
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[MouuncteTe noaa Ha pypHaTa u Bb-
TPELLHOTO CTBLKIIO Ha BpaTaTa ¢ Tonna
BOAa, MeKa Kbpna u yMepeH noyu-

MN3BepeTe pexum Ha nouyncTeaHe.



MMponUTUYHO NOYNCTBaHE, UH- LisnocTHo noyncteaHe 2 h 30 min
TEH3VBHO

@ KoraTto no4yncTBaHeTo 3anoyHe, BpaTtaTta Ha pypHaTa ce 3akrnoyBa v namnuykara e usknodeHa. Oxnaxaa-
LUMST BeHTUNATop paboTu Ha No-BrUCOKa CKOPOCT.

STOP - HatucHere, 3a Aa crpeTe NOYNCTBAHETO NPEaM Aa € 3aBbPLUMIO.
He u3nonasante gypHaTa, 4OKaTO CUMBOSTBLT 3a 3aKIioYeHa BpaTuyKa He 13yesHe oT auchres.

Korato uncreHeto NMPpUKNYn:

M3knioveTe cbypHaTa 1 n3vakaw- W3uuctete BBbTPELUHOCTTa C Meka I'IpemaXHeTe OoCTaTbKa OT AbHOTO Ha
Te Aa U3CTuHe. Kbpna. BbTPELUHOCTTA.

12.4 HanomMmHsiHe 3a No4YncTBaHe

KoraTo ce nosiBu HanoMHsIHETO, € HeOGXO,ElI/IMO noyuncTeaHe.

ManonasBanTte dyHkumsaTa: MponuTMYHo novncTeaHe.

12.5 Kak pa npemaxHeTe U uHctanupare: Bpata

Bpatata Ha doypHaTa uma Tpu CTbkneHn naHena. MoxeTte ga oTcTpaHuTe BpataTa Ha
dypHaTa 1 BbTPEeLLHUTE CTbKNEeHW NaHenu, 3a ga rv noyuctute. NpoyeteTte M3uano

WHCTpYKUuunTe M3BaxaaHe n MOHTUpaHe Ha BpaTarta’, npeav Aa n3Bagute CTbKIeHuTe
naHenu.

NPEQYNPEXOEHUE!
He n3nonaeante ypHaTa 6€3 CTbKIeHUTE NaHenu.

Ctbnka1  OTBOpeTe M3UANO BpaTaTa U OTKpUITE NaH-
TaTa OT AfcHaTa i cTpaHa.

CTbnka2 M3nonssaiiTe oTBEpPTKA, 3@ Aa NOBAUTHETE U
o6bpHeTe JoKpal FIOCTYETO Ha naHTarta ot
[sicHaTa cTpaHa.

Crtbnka3  OTkpwiiTe naHTaTta oT fisiBaTa 4YacT Ha Bpa-
TaTa.

Ctbnka4 [loBaurHeTte n 3aBbpTETE M3LAMO NOCTa Ha
nsiBata naHTa.
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Ctbnka 5

3artBopeTe BpaTtarta Ha (pypHaTa Hamnonosu-
Ha 40 MbPBOTO Bb3MOXHO MOMOXKEHWE 3a OT-
BapsiHe. Creq ToBa noBaurHeTe, ApbhHeTe
Hanpea v u3BageTe Bpatarta OT rHe3AoTo.

Ctbnka 6

MocTaBeTe BpaTaTta BbpXy Meka kKbpna Ha
cTaburHa noBbPXHOCT.

Ctbnka 7

XBaHeTe pamkaTta B ropHaTa 4acT Ha BpaTta-
Ta (B) oT ABeTe 1 CTpPaHU 1 HAaTUCHETE HaBb-
Tpe, 3a Aa ocBOGOANTE e3UYETO.

Ctbnka 8

M3gbpnaiite pamkarta Ha BpataTta kbM cebe
cu, 3a Aa A usBaguTe.

Ctbnka 9

XBaHeTe CTbKIIeHUTE NaHenu Ha BpaTuykarta
3a ropHaTa 4YacT ¥ BHUMaTENHO v usgbp-
naiite eauH nNo eauH. 3anoyYHeTe OT Haii-rop-
HWsi NaHen. YBepeTe ce, Ye CTHKIO0TOo ce
nib3ra HaMbIIHO MO NOANOPUTE.

Ctbnka 10

[MoyncTeTe CTbKNEHUTE NaHEN ¢ BoAa 1 ca-
NyH. BHumatenHo noacylwiete CTbKneHnuTe
naHenu. He nouncTeanTe CTbKNEHUTE NaHe-
1 B CbAOMUANHA MallunHa.

Ctbnka 11

Cnep noyncTBaHe MOHTUpaWTe CTbKNeHNTe
naHenu v BpaTtara Ha dypHaTa.
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YBeperTe ce, Ye CTe NOCTaBUIIN CTLKIEHNUTE NaHenm
(A n B) B npaBunHaTa nocnegosaTenHocT. MNposepe- A B
Te 3a CMMBON / MapK1pOBKa Ha CTpaHaTa Ha CTbKie-
HUSA NaHern, BCEKN OT CTLKINEHWUTE NaHenm usrnexaa
pasfMyHO 3a yNecHeHve Ha pasrnobsaBaHeTo u crio-
6aBaHeTo.

Mpy NpaBUNeH MOHTax rapHUTypaTa Ha BpaTtaTta
Ljpakea.

YBeperte ce, Ye CTe MOHTUPanu CPeaHNs BbTpeLLeH D
CTBKIIEH MaHen NpaBuUIHO B rHesjaTta.

= i B
z i
12.6 Kak na nogmeHuTe: Jlamna BuHaru opbxXTe xanoreHHaTa namna c
Kbpna, 3a 4a NpeaoTBpaTMTe M3rapsaHeTo Ha
BHUMAHME! ocTaTbyHaTa MasHuHa BbpXy namnara.

OnacHOCT OT TOKOB yAap.
JNlamnaTa Moxe Aa e ropelya.

I'Ipe;:m Aa CMeHuUTe namnarta:

Crtbnka 1 Crtbnka 2 Ctbnka 3

MaknioveTe dypHaTa. N3uakaiite,  M3knioyeTte dypHaTa oT enekTpude-  [loctaBeTe napye nnat Bbpxy Ab-
[okato dypHaTa usctuHe. ckaTa Mpexa. HOTO Ha dpypHaTa.

3agHa namna

Ctbnka 1 3aB'preTe CTbKNeHuna Kanak, 3a aa ro u3sagurte.

Ctbnka2 [louncteTe CTbKNEHUS Kanak.

Ctbnka3 CwmeHeTe cTapara KpyLlka C NoAxoAsila HoBa KpyLlKa, ycToinumea Ha Temnepatypa 300°C.

Ctbnka4  MoHTUpaNTe CTHKNEHUS Kanak.

13. OTCTPAHABAHE HA HEMIIMPABHOCTWU

BHUMAHUE!
Bx. rmaea "bBesonacHocT".
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13.1 Kak ga noctbnure, ako...

.
i tDypHa'ra He ce BKIilo4Ba UJin He 3a-

rpsiea

@ Bb3MoxHa

npuynHa

®dypHaTa He e cBbp3aHa
KbM erieKTpo3axpaHBaHe-
TO UMK e CBbp3aHa He-
npaBuIHo.

-V

= PeweHune

MpoBsepeTe fanu dypHa-
Ta e cBbp3aHa NpaBuUnHoO
KbM enekTpo3axpaHBaHe-
TO.

HanpaBeTe cnpaBka cbe

cxemara 3a CBbp3BaHe.

(e} E Mpo6nemu c Wi-Fi curHana

@ Bb3moxHa

npuyYnHa

[Mpo6nemu cbe curHana
Ha 6e3xunyHaTa Mpexa.

'

= PeweHue

MpoBepeTe Bawara 6e3-
XWYHa Mpexa n pyTep.
PecrtapTupalrite pytepa.

YacoBHUKBLT He e Ha-
CTPOEH.

HacTtpolite YacoBHuka,
3a NoapoGHOCTU BUXKTE
rnasa ,PyHKUMM Ha Ya-
coBHuka"; Kak aa Hanpa-
BUTE HacTponkarta: PyHk-
LM Ha YacoBHMKa.

WHcTanupaH e HoB pyTep
WNN € MPOMeHeHa KOH-
urypauusTa Ha pyTtepa.

3a pa koHdurypmpare
OTHOBO hypHaTa u mMo-
BUNHOTO YCTPOICTBO,
BUXTe rnaea ,lMpean
nbpBa ynotpeba", bes-
KUYHa Bpb3Ka.

Cwunarta Ha curHana Ha
Ge3xkmuHaTa Mpexa e
cnaba.

MpemecTeTe pyTepa Bb3-
MOXHO Haii-6nm3o ao

dypHarTa.

Bpatata He e fobpe 3a-
TBOpeHa.

3aTBOpETE NITLTHO Bpa-
Tara.

BeaxunyHnaT curHan ce
npeKkbCcBa OT MUKPOBbBII-
HOB ypea, noctaBeH 6nu-
30 Ao chypHara.

W3kntovete MUKPOBBITHO-
BUS ypea.

Mpeanasutenat e naro-
psan.

lMpoBepeTe fanu npea-
nasuTensT e npu4ynHa 3a
Hewu3npaBHocTTa. Ako
npo6nembT ce NosiBu OT-
HoBO, obapeTe ce Ha
KBanUULMpaH TEXHUK.

PyHkumATa 3awmTa 3a
feua“ e BKMoYeHa.

BwxTe rnasa ,MeH",
nogmeHio 3a: Onumu.

Y
KoMnoHeHTn
@ OnucaHue

JlamnuykaTa e nsropsna.

%

= PelweHue

CmMeHeTe namnuykarara,
3a NoApo6GHOCTU BUXKTE
rnaea ,[pwka 1 noym-
cTBaHe", HaunH Ha noa-
mMsHa: Jlamna.

[MpekbcBaHETO Ha 3axpaHBaHETO BMHAru
cnupa nodncTeaHeTo. lNMoBTopeTe
NOYNCTBAHETO, aKo € NPEKbCHATO OT

CnpaHe Ha Toka.
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13.2 HauuH Ha ynpaBneHue:

KopoBe 3a rpeLwka

Mpu Hanuume Ha codTyepHa rpeLuka Ha
AMCNnes ce U3Bexaa cbobLeHne 3a rpeLuka.

B To3u pasgen Le oTKpUeTe Crnchbk ¢
npobremMu, KOMTO MOXe [a paspeLLnTe camu.

@ Kop v onuca-

Hue

C2 -TepmocoHAa e BbB
BBTPELLHOCTTa Ha dyp-
HaTa no Bpeme Ha upo-
NUTUYHO MOYUCTBAHE.

vV

= OTcTpaHsiBaHe

M3BageTe TepmocoHaa.

C3 - BpaTaTa He e Ha-
MbIIHO 3aTBOpeHa no
Bpeme Ha MuponutnyHo
NOYUCTBAHE.

3aTBopeTe BpaTaTa.

F111 -TepmocoHga He e
npaBuWIHO NocTaBeHa B
rHe3goTo.

Mocrasete TepmocoHaa
U3LANO B rHE340TO.

F240, F439 — ceH30opHU-
Te noneta Ha gvcnnes
He paboTHAT NpaBUIHO.

Mouucrete NOBBPXHOCT-
Ta Ha gucnnes. YBepeTe
Ce, Ye CeH30pHUTE norne-
Ta He Ca 3aMbpCeHU.




@ Kog n onuca-

Hue

%

= OTcTpaHsiBaHe

F601 — Hanuune Ha npo-
6rnem cbe curHana Ha
Wi-Fi.

MpoBepeTe BpbakaTta ¢
mMpexara. Bx. rnaea
,Mpean nbpearta ynotpe-
6a”, BeaxunyHa Bpb3ka.

F604 — nbpBOTO CBBP3-
BaHe ¢ Wi-Fi e HeycneLu-
HO.

WakntoveTe dypHaTta,
BKIIOYETE 51 M onuTanTe
OTHOBO. Bx. rnaea
,[peau nbpBara ynotpe-
6a”, ,beaxmyHa Bpb3ka”.

F908 - cuctemara Ha
hypHaTa He e B CbCTOSI-
HWe [a ce CBbPXe C KOH-
TPOMNHUA NaHern.

WskntoveTe 1 BknoveTe
dypHarta.

KoraTo Hsikoe oT Te3n cbobLyeHNs 3a rpeLuka
npoabIkM Aa ce u3Bexaa Ha gucnnes, Toa
03HayaBa, Ye BEPOSITHO € JeaKkTuBMpaHa
HSIKOS1 OT MOACUCTEMUTE C HEM3MPaBHOCT. B
TaKbB Cryyan ce ceBbpxeTe ¢ Bawus
[OCTaBYMK UMK C YMbIIHOMOLLLEH CEPBU3EH

I'Ipenop'quame BU Oa 3anuuieTte gaHHUTEe TYK:

Mogen (MOD.)

LeHTbP. AKO Ce NOosIBM HAKOS OT Tesn
rpeLUkn, octTaHanute yHKuun Ha pypHaTta
Lie NpoAabikaT Aa PyHKUMOoHMpaT.

® v
Koa v onuca- =

Hue

OTcTpaHsBaHe

M3knioyeTe 1 BknoyeTe
dypHara.

F602, F603 — He e Hanu-
yeH Wi-Fi.

13.3 daHHM 3a o6cnyXBaHe

AKO He MOXeTe jla HamepuTe peLLeHne Ha
npobnema camu, 06GbpHETE Ce KbM
TbproseLa cv Unn KbM YMbTHOMOLLLEH
CEepBU3EH LIEHTBP.

HaHHnTe, HeobxoauMK 3a CepBU3HUS
LeHTbp, Ca NOCoYeHN Ha TabenkaTa C AaHHW.
Tasu Tabernka ce Hamvpa BbpXy NpegHaTa
pamka Ha BbTpeLlHOCTTa Ha pypHaTta. He
oTCcTpaHsaBaviTe Tabenkata c AaHHW OT
BbTPELUHOCTTA Ha (bypHaTa.

Homep Ha npoaykT (PNC)

CepueH Homep (SN)

14. EHEPTVINHA E®EKTUBHOCT

14.1 NpoaykroBa nHcpopmaumsa u NMpoaykroB MHPOPMaALMOHEH NUCT*

Mme Ha goctaBumk Electrolux
MaeHTHdMKALMA Ha Moaena EOE8P39WV 949498456
EOE8P39WX 949498455
VHOekc Ha eHepruitHa edpeKTUBHOCT 81.2
A+

Knac Ha eHepruiiHa edpekTMBHOCT

KoHcymauusi Ha eHeprus cbC CTaHAApTHO HaToBapBaHe, KOHBEH-

LIMOHATEH PEXUM

0.93 kWh/umkbn

KOHCyMaLLVIﬂ Ha eHeprua cbC CTaH4apTHO HaToBapBaHe, 3acurneH

BEHTUNALMOHEH PEXUM

0.69 kWh/unkbn

Bpoit kyxuHu
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TonnMHEH N3TOYHUK

Enektpuyectso

Cuna Ha 3Byka

721

Twn Ha dypHaTa

dypHa 3a BrpaxgaHe

Maca

EOE8P39WV
EOE8P39WX

32.3Kkg

31.7kg

*3a EBponelickus cblo3 cbrnacHo PernameHtn (EC) 65/2014 1 66/2014.
3a Penybnuka benapyc cbrnacHo STB 2478 — 2017, MNMpunoxexue G; STB 2477 — 2017, AHekcn A n B.

3a YkpaiiHa cbrinacHo 568/32020.

KnacbT Ha eHepruiiHa ehekTUBHOCT He e Npunoxum 3a Pycus.

EN 60350-1 — BTOBU enekTpuyecku ypeam 3a roteeHe — Yact 1: Mamu, dypHU, napHu dypHu 1 rpunose — Me-

TOOM 3a n3MepBaHe Ha NPon3BOAUTENHOCTTA.

14.2 EHeprocnecrtABalla
dypHaTa cbabpka hyHKLMN,
KOUTO BU NO3BONABaT Aa
crecTsaBaTe eHeprus npu
eXXeaHeBHOTO roTBeHe.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTa Ha pypHaTa e
3aTBOpPEHA, koraTo ypHaTa paboTu. He
oTBapAWTe BpaTaTta Ha pypHaTa TBbpae
4YecTo no Bpeme Ha roteeHe. NMogabpxante
YyNNbTHEHMETO Ha BpaTaTa Y1cTo U ce
yBepeTe, Ye e nobpe uKcnpaHo B cBosiTa
no3unyms.

V3nonsBsante meTanHu rorTBapcku CbaoBe,
3a ga nogobpuTe eHeprocnecTaBaHeTo.

KoraTo e Bb3MOXHO, He 3arpsiBavite
npeaBapuTenHo dypHaTa, Npean rotBeHe.

Korato NpUroTBATE HAKONKO ACTUA
HaBeOHbX, CBeXaanTe WUHTEpBannTe mMexay
rOTBEHETO UM OO0 MUHUMYM.

FoTBeHe c BeHTUNaTop

[Mpy Bb3MOXHOCT n3nonasante QyHKUnUnTe
3a roTBeHe C BeHTuUnaTop, 3a ga necture
erneKkTpoeHeprus.

OcTaTb4Ha TonnuHa

AKO e akTMBMpaHa nporpama c n3bop Ha
.BpemeTpaeHe” unu ,Yac Ha nsknousaHe” n
BpeMeTO 3a rotBeHe e noseye oT 30 MUHYTH,
HarpsiBalluTe eneMeHTn ce usknyaT
aBTOMAaTUYHO MO-PaHO MpPU HAKOM PYHKLUK
Ha dypHaTa.
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BeHTunaTtopbT M Nnamnuykata npoabiikasaTt
aa pabotaTt. KoraTto nskntounte ypHaTa,
AVCNNENAT nokasea ocTaTbyHaTa TonnuHa.
MoxkeTe fa n3nonseate Tasv TonnuHa, 3a aa
AbpXWTE XpaHaTta Tonna.

KoraTo npogbnxutenHocTTa Ha rotBeHe e
no-ronsima ot 30 MUHYTK, HamaneTte
TemnepaTypaTa Ha dypHaTa 40 MUHUMYM 3
— 10 MMHYTV Npeawn Kpast Ha roTBEHETO.
OctartbyHaTa TonnvHa BbTpe BbB pypHaTa
LLie MPOABLITKM Aa roTBU.

ManonaBanTe octaTbyHaTa TONMunHa, 3a ga
3aTonnATe ApYru XpaHu.

MoarpsieaHe Ha xpaHa

M3bepeTe Hali-HMCKaTa Bb3MOXHa
TemnepaTypHa HacTpoka, 3a Aa u3nonssare
ocTaTbyHaTa TONMMHa ¥ Aa nogabpxaTe
AacTuata Tonnu. IHaMKaTopbT 3a ocTaTbyHa
TOMMMHA UMK TeMnepaTypa ce NnosiBsiBa Ha
avcnnes.

FoTBEeHe Cc U3KIYeHa namnuyka
M3knoyeTe namnuykata no Bpeme Ha
roteeHe. BkntoysainTte s camo, Korato nvmate
Hy>XOa OT HedA.

MeueHe c BnaxHocT
®yHKUWs, paspaboTeHa 3a NecTeHe Ha
€Heprusi o Bpeme Ha roTBeHe.

KoraTto n3nonaeate Ta3u yHKUMs, namnaTa
aBTOMaTUYHO ce u3kntoysa creg 30 cekyHau.
Moxe ga BKMouYnTe namnuykaTta oTHOBO, HO
TOBa AENCTBUE LLie Hamarny 04akBaHOTO
eHeprocnecTsiBaHe.



15. CTPYKTYPA HA MEHIOTO

MpunoxeHne

3a 3agaBaHe Ha
KOHpUrypauuaTa
Ha Mpexara.

3a 3apaBaHe Ha
KOHGUrypauumsita
Ha dypHaTa.

[MokasBa KOHUry-

pauvsiTa v Bepcus-

Ta Ha codpTyepa.

15.1 MeHr0
—_— EnemMeHT OoT MeHIOTO
HatucHete ——, 3a ga otBopuTe MeHto.
Hactporikn  Mpexu
EnemeHT oT MeHIOTO MpunoxeHue
Momouy npy roteBeHe MN3bposiBa aBTOMa- Hacrpoiika
TUYHWTE MPOrpamm.
[MouncreaHe M3bposiBa nporpa-
MUTE 3a NnouncTBa- Cepauna
He.
MpeanounTaxu M36posiea nobumn-
Te HaCTPOWKM.
Onumu 3a 3apaBaHe Ha
KOHdUrypauuaTa
Ha cpypHaTa.

15.2 MoameHto 3a: NMouucrtBaHe

MoameHo

MuponuTnyHO NouncTBaHe, GbpP30

MpunoxeHune

BpemetpaeHe: 1 h.

[MMpoNUTUYHO NoYnCTBaHe, HOPMasnHoO

BpemeTpaeHe: 1 h 30 min.

nMpOJ‘IVITVI‘-IHO no4yncTBaHe, UHTEH3NBHO

BpemeTpaene: 2 h 30 min.

15.3 NMoameHto 3a: Onuumn

MoameHo

OcBeTneHve

MpunoxeHune

BkntoyBa 1 usknioyBa namnara.

3awumTa 3a geua

MpepoTBpaTsBa Cy4YanHo akTuBupaHe Ha dypHata. KoraTto onumsarta
€ BKIIOYeHa, Npu BKMoYBaHe Ha oypHaTa TekcTbT "3awmTa 3a geua”
ce nosiBsiBa Ha ekpaHa. 3a Aa akTmBupaTe dypHaTta, n3bepete kogo-
BuTe GykBM no a3byyeH pen. Korato onumsita ,3awmra 3a geua“ e
BKIOYEHa 1 hypHaTa e U3kNYeHa, BpaTnykarta Ha dypHaTa e 3a-
KmoyeHa. [locTbnbT Ao Tarimepa, ANCTaHUMOHHOTO ynpaBneHue n
namnuykaTa ca Bb3MOXHU C BKNtoveHa 3almTta 3a geua.

Bbp3o HarpsiBaHe

CkbcsiBa BpeMeTO 3a 3arpsiBaHe. [JOCTBbMHO CamMo 3a HSKOU OT hyHK-

uuuTe Ha dypHara.

HanomHsHe 3a nouncteaHe

BkntouBaHe v U3knioYBaHe Ha HaNnOMHSAHETO.

MocoyBaHe Ha BpemeTo

BkntoyBa v U3knoYBa YaCoBHUKA.

[urntanHeH YacoBHUK

CwmeHs chopmaTa Ha nokaseaHaTta MHAMKaLmMs 3a Bpeme.

BEBITAPCKA
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15.4 NMoameHto 3a: Mpexu

MogomeHro OnucaHue
Wi-Fi 3a pa aktuBuparte n geaktmeuparte: Wi-Fi.
,ElI/ICTaHLlI/IOHHO ynpasneHve 3a Aa aKTuemnpaTe U feaktueupaTte AUCTaHUMOHHO ynpasneHue

OnuusaTa ce BuXAa camo crep kato Bknounte: Wi-Fi.

ABTO OVCTaHUMOHHO AelcTBUE 3a pa ctapTvpaTte gUCTaHUMOHHOTO ynpaBneHue aBToMaTUYHO crnep,
HaTuckaHe CTAPT.
OnumsATa ce Buwxga camo cneq kato Bkntouunte: Wi-Fi.

Mpexa 3a fa npoBepuTe CbCTOSIHMETO Ha MpexaTa v cunata Ha Wi-Fi curHa-
na. Wi-Fi.

3abpaBsHe Ha Mpexara 3a ga usknouuTe TekylliaTa Mpexa oT aBTOMaTU4YHO CBbp3BaHe C
dypHara.

15.5 NogmeHio 3a: HacTpomka

NMoameHio OnucaHue

E3nk 3apaBa e3nka 3a onpaBsreHve.

ApkocT Ha ekpaHa 3apaBa spKocTTa Ha ekpaHa.

3ByK Ha 6yTOHI/ITe BkntoyBa v U3kno4usa 3BYKa Mnpu HaTUCKaHe Ha CeH30pHUTe noneta.

He e Bb3MOXHO fa 3arnywmTte 3Byka 3a: (D

Cuna Ha 3ByK. curHan 3apgaBa cunata Ha 3Byka Ha ByToHUTe U curHanuTe.

Yac oT feHoHoLmMeTo 3afaBa TekywmTe Yac v gara.

15.6 NogmeHtio 3a: CepBus

MoameHio Onucanwue

[emo pexum Kop 3a aktvBaumsi/neaktuBauus: 2468
CodpTyepHa Bepcusi MHopmaLusi OTHOCHO codhTyepHaTta Bepcus.
3aHynsBaHe Ha HaCTPOMNKNTe Bb3cTaHoBsBa (habpnyHUTE HACTPOMKU.

16. JIECHO E!

Mpeau nbpBaTa ynotpeba, TpsibBa Aa HacTpouTe:

Cuna Ha 3ByK. cur-

E3unk ApkocT Ha ekpaHa 3ByK Ha ByToHUTE nan

Yac oT geHoHoLmeTo

3ano3HanTe ce C OCHOBHUTE UKOHU Ha KOHTPOJIHUA NaHes U eKpaHa:

0 = w 2 ) » START

BKJ1. / U3KJT. MeHio ”pe”:‘v"‘*ma' Wi-Fi Taiimep TepMmocoHaa STOP

34 BbJIFAPCKM



3anoyHeTte ga usnonssarte pypHaTa

Bbp3 crapT Bkniovete pypHata Crbnka 1 Ctbnka 2 Crtbnka 3
1 3anoyHeTe fa ro- ” "
- aTucHeTe U 3a- aTucHeTe:!
TBUTE CbC 3afane O.. . nsbepere
Hata TeMﬂepaTypg " ppbkre: @ npeanounTaHata START .
Bpeme Mo noapasom- yHKLMS.

paHe.

Bbp3o uskno4yBa-  Vsknousaiite -
P byp (D - HAaTUCHETE 1 3aApbXTe, 4OKAaTO (hypHATa Ce USKIUN.

He HaTa, BCEeKN ekpaH
mnn 01306|.|.|eH|/|e no
BCSAKO Bpeme.

3ano4yHeTe ga rotBuUTe

Crtbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4 Ctbnka 5
(D 0 °C oK START
- HaTWCHeTe, 3a fAa

- HaTUCHeTe, 3a Aa - nsbepete yHK- - 3apanTe Temnepa-
BKMIOUNTE hypHaTa. LmMsTa 3a 3aTOMNssHe. Typarta.

- HaTUCHeTe, 3a Aa
3ano4vyHeTe rotBeHe-
noTebpaunTe. T0

Hayuete kak aa rotBute 6BLp30

W3non3BaiTe aBTOMaTU4HUTE nporpamu, 3a ga npuroTeAaTe 6'bp30 ACTUA C HaCTpOﬁKMTe no nonpasﬁupa-

He:
Momow npuro- Crbnka 1 CTtbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4
TBEHe 5
— L) M3bepeTe actmeto.
HaTtucHeTe: ® HatucHeTe: —. HatucHete: /A lMo- P

MOLL, NpU roTBeHe.

U3non3BanTte 6bp3uTe chyHKUMMK, 3a Aa 3apafeTe BpeMeTO 3a FoTBEHe

10% cduHaneH acucTeHt
Manonsgaite 10% uHaneH acucTeHT, 3a Aa fobasu-
Te AOMbIIHUTENHO BpeMme, koraTto octaHe 10% ot Bpe-

METO 3a roTBEHe.

3a fa yBenuunTe BpeMeTOo 3a roTBeHe, HaTUCcHeTe
+1min.

17. USBEPETE KITABVLW 3A BbP3 JOCTbI1!

Tyk MOXeTe Aa BUAUTE BCUYKM NONE3HN
Bb3MOXHOCTY 3a 6bp3 gocTbn. MoxeTe aa
T HamepuTe 1 B CbOTBETHUTE MOCBETEHN Ha

TAX rnaBv B PbKOBOACTBOTO 3a I'IOTpe6VITeJ'IF|.

Be3xunyHa Bpb3Ka

.)))

JO)E)T)

Kak ga HacTpouTe: ®YHKUUM HarpsiBaHe

> © »OE.) T ) smer)

Kak pa HacTpowuTe: Momouy npu roTtBeHe

EDEDEDEDT
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Kak ga HacTpouTe: Bpeme 3a rotBeHe Kak aa aHynuparte: HactporiBaHe Ha
Tanmepa

>E>> C >> O >>5TART > © >> o >

Kak na otnoxure: HayanoTto u Kpasi Ha
roTBeHeTo HauuH Ha nsnonssaHe: TepmocoHaa

XD D D EDED D

18. ONMA3BAHE HA OKOJTHATA CPE[OA

Peuvknupante matepmannte cbC cMMBONa N3XBbPNANTE ypeaute, 03Ha4YeHn CbC

A%

CO. MNocTaeaiTe ONakoBKUTE B CbOTBETHUTE cvmsonal E 3aefiHo ¢ GutoBaTa cMeT.
KOHTeNHepw 3a peLuKnnMpaHeTo um. BbpHeTe ypeaa B MECTHUSA MYHKT 3a
[TomorHeTe 3a onasBaHeToO Ha OKoNnHaTa peuuknupaHe nnm ce obbpHETE KbM BallaTa
cpefa 1 YOBELLKOTO 3apaBe, KakTo U 3a obLmnHcKka cnyxba.

peuuKIIMpaHeTo Ha oTnagbLUm oT
eneKTPUYECKU 1 eneKkTPoHHM ypeau. He

36 BBITTAPCKN



PENSAMOS EN USTED

Gracias por adquirir un electrodoméstico Electrolux. Ha elegido un producto que lleva
décadas de experiencia e innovacion profesionales. Ingenioso y elegante, ha sido
disefiado pensando en usted. Asi pues, cada vez que lo utilice, puede tener la seguridad
de que obtendra siempre excelentes resultados.

Le damos la bienvenida a Electrolux.

Visite nuestro sitio web para:

Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio y
@ reparacion:
www.electrolux.com/support
g Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
a/ www.registerelectrolux.com

Comprar accesorios, articulos de consumo y piezas de recambio originales para su
% aparato:

www.electrolux.com/shop

ATENCION AL CLIENTE Y SERVICIO

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Cuando se ponga en contacto con nuestro Centro de servicio técnico, asegurese de
tener los siguientes datos disponibles: Modelo, cédigo numeérico del producto (PNC),
ndmero de serie.

La informacion se encuentra en la placa de caracteristicas.

/\ Advertencia / Precaucion - Informacion sobre seguridad
® Informacion general y consejos
Informacion relativa al medioambiente

Salvo modificaciones.
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18. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES...... .o 70

1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de lesiones o danos producidos como resultado
de una instalacion o un uso incorrectos. Conserve siempre
estas instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras
consultas.

1.1 Seguridad de nifios y personas vulnerables

Este aparato puede ser utilizado por nifos de 8 anos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
0 mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
del aparato a los nios de menos de 8 anos, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los nifos para que no jueguen con el
aparato y dispositivos moviles con My Electrolux Kitchen.
Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los nifios y deséchelo de forma adecuada.

- ADVERTENCIA: Mantenga a los nifios y mascotas alejados
del aparato cuando esté funcionando o enfriandose. Las
piezas accesibles se calientan durante el funcionamiento.
Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para ninos,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifios sin supervision.

1.2 Instrucciones generales de seguridad

Solo un electricista cualificado puede instalar este aparato y
sustituir el cable.
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No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

Desenchufe el aparato de la red eléctrica antes de realizar
tareas de mantenimiento.

Si el cable de alimentacion eléctrica sufre algun dano, el
fabricante, su servicio técnico autorizado o un profesional
cualificado tendran que cambiarlo para evitar riesgos
eléctricos.

ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esta
desconectado antes de reemplazar la lampara con el fin de
impedir que se produzca una descarga eléctrica.
ADVERTENCIA: El aparato y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Preste mucha
atencion para no tocar las resistencias.

Utilice siempre guantes de horno cuando introduzca o retire
accesorios o utensilios refractarios.

Utilice unicamente la sonda térmica (la sonda de
temperatura interna) recomendada para este aparato.
Para quitar los carriles laterales, tire primero del frontal del
carril y luego separe el extremo trasero de las paredes.
Coloque los carriles laterales en el orden inverso.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

No utilice limpiadores abrasivos asperos ni rascadores de
metal afilado para limpiar la puerta de cristal si no quiere
aranar su superficie, lo que podria hacer que el cristal se
hiciese aficos.

La acumulaciéon excesiva de liquidos debe retirarse antes
de la limpieza pirolitica. Saque todas las piezas del horno.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion « Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.
ADVERTENCIA! * Tenga cuidado al mover el aparato,
Sélo un técnico cualificado porque es pesado. Utilice siempre
puede instalar el aparato. guantes de proteccion y calzado cerrado.
No tire nunca del aparato sujetando el
Retire todo el embalaje. asa.
No instale ni utilice un aparato dafnado.
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» Instale el aparato en un lugar seguro y
adecuado que cumpla los requisitos de
instalacion.

* Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

* Antes de montar el aparato, compruebe si
la puerta del horno se abre sin
limitaciones.

» El aparato esta equipado con un sistema
de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse
con la fuente de alimentacién eléctrica.

Altura minima del armario
(Altura minima del armario
debajo de la encimera)

590 (600) mm

Ancho del armario 560 mm

Profundidad del armario 550 (550) mm

Altura de la parte frontal 594 mm
del aparato

Altura de la parte trasera 576 mm
del aparato

Anchura de la parte frontal 595 mm
del aparato

Anchura de la parte trasera 559 mm
del aparato

Fondo del aparato 569 mm
Fondo empotrado del apa- 548 mm
rato

Fondo con la puerta abier- 1022 mm
ta

Tamafo minimo de la 560x20 mm
abertura de ventilacion.

Abertura situada en la par-

te trasera inferior

Longitud del cable de ali- 1500 mm
mentacion. El cable esta

en la esquina derecha de

la parte trasera

Tornillos de montaje 4x25 mm

2.2 Conexion eléctrica

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendios y
descargas eléctricas.

» Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.
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El aparato debe conectarse a tierra.
Asegurese de que los parametros de la
placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

Utilice siempre una toma con aislamiento
de conexion a tierra correctamente
instalada.

No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.
Asegurese de no provocar dafios en el
enchufe ni en el cable de red. Si es
necesario cambiar el cable de
alimentacion del aparato, debe hacerlo el
centro de servicio técnico autorizado.
Evite que el cable de red toque o entre en
contacto con la puerta del aparato o con
el hueco por debajo del aparato,
especialmente mientras funciona o si la
puerta esta caliente.

Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de
forma que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacion.

Si la toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

No desconecte el aparato tirando del
cable de conexién a la red. Tire siempre
del enchufe.

Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccién contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse
del soporte), dispositivos de fuga a tierra
y contactores.

La instalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una apertura de contacto con
una anchura minima de 3 mm.

Cierre completamente la puerta del
aparato antes de enchufar el cable de
alimentacion a la toma de corriente.

El aparato se suministra con enchufe y
cable de red.



Tipos de cables aplicables para su instala-
cién o cambio para Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Para la seccion del cable, consulte la
potencia total de la placa de caracteristicas.
También puede consultar la tabla:

Potencia total (W) Seccion del cable

(mm?)
maximo 1380 3x0.75
maximo 2300 3x1
maximo 3680 3x15

El cable de tierra (cable verde/amarillo) debe
ser 2 cm mas largo que los cables de fase y
neutro (cables azul y marron).

2.3 Uso

ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones, quemaduras
y descargas eléctricas o
explosiones.

» Este aparato esta disefiado
exclusivamente para uso doméstico (en
interiores).

* No cambie las especificaciones de este
aparato.

» Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estan bloqueadas.

* No deje el aparato desatendido durante el
funcionamiento.

* Apague el aparato después de cada uso.

» Tenga cuidado al abrir la puerta del
aparato mientras funciona. Puede
liberarse aire caliente.

» No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

* No ejerza presion sobre la puerta abierta.

» No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.

» Abra la puerta del aparato con cuidado. El
uso de ingredientes con alcohol puede
provocar una mezcla de alcohol y aire.

* No deje que los chispas ni las llamas
abiertas entren en contacto con el aparato
cuando abra la puerta.

* No coloque productos inflamables o
articulos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o sobre el
aparato.

* No comparta su contrasefia Wi-Fi.

ADVERTENCIA!
Podria dafar el aparato.

» Para evitar dafios o decoloraciones en el
esmalte:

— no coloque recipientes ni otros
objetos directamente en la base.

— no coloque papel de aluminio
directamente en la parte inferior del
interior del aparato.

— no ponga agua directamente en el
aparato caliente.

— no deje platos hiumedos ni alimentos
en el aparato una vez finalizada la
coccion.

— tenga cuidado al retirar o instalar los
accesorios.

» La pérdida de color del esmalte o el acero
inoxidable no afecta al rendimiento del
aparato.

« Utilice una bandeja honda para pasteles
humedos. Los jugos de las frutas
provocan manchas permanentes.

» Este aparato esta disefiado
exclusivamente para cocinar. No debe
utilizarse para otros tipos de uso, por
ejemplo, calentar la habitacion.

» Cocine siempre con la puerta cerrada.

« Si el aparato se instala detras de un panel
de un mueble (por ejemplo una puerta)
asegurese de que la puerta nunca esté
cerrada mientras funciona el aparato. El
calor y la humedad pueden acumularse
detras de un panel del armario cerrado y
provocar danos al aparato, el alojamiento
o el suelo. No cierre del panel del armario
hasta que el aparato se haya enfriado
completamente después de su uso.

2.4 Mantenimiento y limpieza

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones,
incendios o dafos al aparato.

* Antes de proceder con el mantenimiento,

apague el aparato y desconecte el
enchufe de la red.
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» Asegurese de que el aparato esté frio.
Los paneles de cristal pueden romperse.

» Cambie inmediatamente los paneles de
cristal de la puerta que estén dafiados.
Poéngase en contacto con el servicio
técnico autorizado.

» Tenga cuidado al desmontar la puerta del
aparato. jLa puerta es muy pesada!

+ Limpie periédicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

» Limpie el aparato con un pano suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos
metalicos.

» Si utiliza aerosoles de limpieza para
hornos, siga las instrucciones de
seguridad del envase.

2.5 Limpieza Pirolitica

ADVERTENCIA!
Riesgo de lesiones / Incendios /
Emisiones quimicas (humos) en
el modo pirolitico.

* Antes de realizar una autolimpieza
pirolitica o la funcion de Primer uso,
elimine de la cavidad del horno:

— cualquier resto de comida, aceite o
grasa.

— todos los objetos desmontables
(incluidos estantes, carriles laterales,
etc. suministrados con el producto),
en especial todos los recipientes,
sartenes, bandejas, utensilios, etc.
antiadherentes.

» Lea atentamente todas las instrucciones
de la limpieza pirolitica.

* Mantenga a los nifios alejados del
aparato cuando se realiza la limpieza
pirolitica.

El aparato alcanza altas temperaturas y
se libera aire caliente de las salidas de
ventilacion delanteras.

» La limpieza pirolitica es una operacion a
alta temperatura que puede liberar humos
de los residuos de coccion y de los
materiales de fabricacion, por lo que
recomendamos encarecidamente a los
consumidores:
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— asegurar una correcta ventilacion
durante y después de cada limpieza
pirolitica.

— asegurar una correcta ventilacion
durante y después del primer uso a
maxima temperatura.

* A diferencia de los seres humanos,
algunas aves y algunos reptiles pueden
ser muy sensibles a los posibles humos
emitidos durante la limpieza de todos los
hornos piroliticos.

— Retire cualquier mascota
(especialmente pajaros) de las
proximidades del aparato durante y
después de la limpieza pirolitica y use
primero la temperatura maxima para
una zona bien ventilada.

* Las mascotas de pequefio tamano
también pueden ser muy sensibles a los
cambios de temperatura localizados cerca
de los hornos mientras se realiza el
programa de autolimpieza pirolitica.

« Las superficies antiadherentes de
recipientes, sartenes, bandejas,
utensilios, etc., pueden danarse por las
altas temperaturas de la limpieza pirolitica
y también pueden ser fuente de humos
daninos de baja intensidad.

¢ Los humos emitidos por todos los hornos
piroliticos y residuos de coccion descritos
no son daiinos para las personas,
incluidos los nifos, o personas con
problemas médicos.

2.6 Luces interiores

ADVERTENCIA!
Riesgo de descarga eléctrica.

* En cuanto a la(s) bombilla(s) de este
producto y las de repuesto vendidas por
separado: Estas bombillas estan
destinadas a soportar condiciones fisicas
extremas en los aparatos domésticos,
como la temperatura, la vibracion, la
humedad, o estan destinadas a sefalar
informacion sobre el estado de
funcionamiento del aparato. No estan
destinadas a utilizarse en otras
aplicaciones y no son adecuadas para la
iluminacién de estancias domésticas.

« Utilice solo bombillas de las mismas
caracteristicas .



2.7 Asistencia

» Parareparar el aparato, pdngase en
contacto con el centro de servicio
autorizado.

» Utilice solamente piezas de recambio
originales.

2.8 Eliminacion
ADVERTENCIA!

Existe riesgo de lesiones o
asfixia.

3. INSTALACION

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

« Desconecte el aparato de la red.

» Corte el cable eléctrico cerca del aparato
y deséchelo.

« Retire el pestillo de la puerta para evitar
que los nifos las mascotas queden
atrapados en el aparato.

3.1 Empotrado
www.youtube.com/electrolux
°YOUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N

(*mm)
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4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

4.1 Descripcién general

puli
[ ]

S

(=
J=0

L=
@/
\// AN
4.2 Accesorios

* Parrilla
Para bandejas de horno, pastel en molde,
asados.

+ Bandeja
Para bizcochos y galletas.

* Bandeja honda
Para hornear y asar o como bandeja
grasera.

& Bl

N

\/ i

Panel de mandos

Pantalla

Toma de la sonda térmica
Resistencia

Bombilla

A Ventilador

Soporte de parrilla extraible
B} Posiciones de las parrillas

« Sonda térmica
Para medir cuanto se ha hecho el
alimento.

» Carriles telescopicos
Con los carriles telescépicos es mas facil
colocar y quitar las bandejas.

5. COMO ENCENDER Y APAGAR EL HORNO

5.1 Panel de mandos

H))

B
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Encendido/ON / Apaga-

H

Mantenga pulsado para encender y apagar el horno.

do/OFF
Menu Enumera las funciones del horno.
Favoritos Muestra los ajustes favoritos.
Pantalla Muestra los ajustes actuales del horno.

Interruptor de la lampa-
ra

&

Enciende y apaga la luz.

Calentamiento rapido

Para activar y desactivar la funcion: Calentamiento rapido.

. Deslizar la pun- )
NV O"’ Tocar la superfi- ~ Tocar la superfi-
=N~ 4-0" O s cie con la punta ta del dedo so cie durante 3
bre la superfi-
de los dedos. cie segundos.
Pulse el boton Mover Mantenerpul- | 5.2 Pantalla
— 12:30 Tras encenderse, muestra la pantalla principal con la
O : funcion de coccién y la temperatura por defecto.
o
150°C
O START
= Si no usa el horno durante 2 minutos, la pantalla pasa
. al modo de espera.
O
PN 12:30 Durante el cocinado, la pantalla muestra las funciones
g ' seleccionadas y otras opciones disponibles.
B 150°C
[ NMmine STOP
A B Pantalla con el maximo ndmero de funciones seleccio-
! | nadas.
= 1230 A. Wi-Fi
B. Hora
) 85°C ) o C. INICIO/PARAR
/ISO C D. Temperatura
© 15min © START E. FunC|on.es de coccion
I | I I | F. Temporizador
G F E D (o3 G. Sonda térmica (solo en modelos seleccionados)
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Indicadores de pantalla

Indicadores basicos - para navegar por la pantalla.

oK < 9 o
) i ) Para retroceder ) )
Para confirmar la seleccién o el ajus- Para deshacer la  Para activar y desactivar las op-

un nivel en el me- e s .
te. na ultima accion. ciones.

Sonar la alarma indicadores de funcién - cuando finaliza el tiempo de coccién seleccionado, suena una sefial
acustica.

Q = 7t

La funcién esta activad La funcién esta activada. El sonido de la alarma esta apa-
afuncion esta activada. La coccion se detiene automaticamen- gado.
te.

Indicadores de temporizador

S Q

Para ajustar la funcion: Inicio retardado. Para cancelar el ajuste.

Wi-Fi indicador - el horno puede conectarse por Wi-Fi.

P~
D

Wi-Fi La conexién esta activada.

6. ANTES DEL PRIMER USO

ADVERTENCIA! 6.1 Limpieza inicial
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

Paso 1 Paso 2 Paso 3

Retire todos los accesorios del hor-  Limpie el horno y los accesorios con
no y carriles laterales extraibles del un pafio suave humedecido en agua
horno. templada y jabdn neutro.

Coloque los accesorios y carriles de
apoyo extraibles en el horno.

6.2 Primera conexion

\ Paso 1 Descargue la aplicacion movil My Elec-
La pantalla muestra un mensaje de » trolux Kitchen y siga las instrucciones
bienvenida después de la primera conexion. para los siguientes pasos.
Debe ajustar: Idioma, Brillo de la pantalla, Paso 2 Encienda el horno.
Tono de teclas, Volumen del timbre, Hora. Paco3 —
. ; . aso Pulse: —. Seleccione: Ajustes / Cone-
6.3 Conexion inalambrica xiones.
. >
Para Cor]eCt,ar el.homo necesﬁ_q. Paso4 - deslice o presione para activar:
* Red inalambrica con conexion a Internet. Wi-Fi.
» Dispositivo movil conectado a su red
inaldambrica.
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jTome un atajo!

Paso 5 El médulo inalambrico del horno arran-
ca en 90 segundos.
> 0 >> = >> » >> =
Frecuencia 2.4 GHz WLAN WLAN de 5 Ghz
2400 - 2483.5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
Protocolo IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n  IEEE 802.11 a/n OFDM

OFDM

Potencia max

EIRP < 20 dBm (100 mW)

EIRP < 23 dBm (200 mW)

Modulo Wi-Fi NIU5-50

Frecuencia Bluetooth

2400 - 2483.5 MHz

Protocolo

LE: DSSS

Potencia max

EIRP <4 dBm (2,5 Mw)

Estados miembros de la UE cubiertos por la
disposicion de la Directiva 2014/53/UE:
Bélgica, Bulgaria, Republica Checa,
Dinamarca, Alemania, Estonia, Irlanda,
Grecia, Espana, Francia, Croacia, Italia,
Chipre, Letonia, Lituania, Luxemburgo,
Hungria, Malta, Paises Bajos, Austria,
Polonia, Portugal, Rumania, Eslovenia,
Eslovaquia, Finlandia, Suecia, Noruega,
Suiza, Reino Unido, Turquia.

6.4 Licencias de software

El software de este producto contiene componentes
basados en software de codigo abierto y libre. Elec-
trolux reconoce por completo las contribuciones del
software abierto y de las comunidades robéticas al
proyecto de desarrollo.

Para acceder al codigo fuente de estos componentes
de software de codigo abierto y libre, cuyas condicio-
nes de licencia requieren publicacion, y a ver toda la
informacion sobre derechos de autor y condiciones
de licencia aplicables, visite: http://electrolux.open-
softwarerepository.com (carpeta NIU5).

6.5 Precalentamiento inicial

Precaliente el horno vacio antes de utilizarlo por primera vez.

Paso 1 Retire todos los accesorios y carriles de apoyo extraibles del horno.
Paso 2 ) . - \z\

Seleccione la temperatura maxima para la funcion: .

Deje funcionar el horno 1 hora.
Paso 3

Seleccione la temperatura maxima para la funcion:

Deje funcionar el horno 15 minutos.
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Precaliente el horno vacio antes de utilizarlo por primera vez.

@ El horno puede emitir olores y humos durante el precalentamiento. Asegulrese de que la sala esté ventilada.

ADVERTENCIA! 7.1 Cémo ajustar: Funciones de
Consulte los capitulos sobre coccion
seguridad.

Paso 1 Encienda el horno. La pantalla muestra la funcién de coccion por defecto.

Paso 2 Pulse el simbolo de la funcién de coccién para entrar en el submenu.

Paso 3 Seleccione la funcién de coccion y pulse: OK. La pantalla muestra: temperatura.

Paso 4 Ajuste: temperatura. Pulse: OK.

Paso 5

Pulse: START .

Sonda térmica - puede conectar la sonda en cualquier momento antes o durante la coccion.

STOP - pulse para desactivar la funcién de coccion.

Paso 6 Apague el horno.

jTome un atajo!

> ® > D>> °C >>START

7.2 Como ajustar: Coccion asistida

Para cada plato de este submenu se
recomienda una funcién y temperatura.
Puede ajustar el tiempo y la temperatura.

Para algunos de los platos, también puede
cocinar con:

* Peso automatico

* Sonda térmica

El grado de cocinado de un plato:
* Poco hecho o Menos
« Al punto

*  Muy hecho o Muy hecho

Paso 1 Encienda el horno.
P 2 j—

aso Pulse: —.

(Y
Paso 3 Pulse: /f Introduzca: Coccioén asisti-
da.

Paso 4 Elija un tipo de plato o comida.
Paso 5

Pulse: START .

jTome un atajo!
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7.3 Funciones de coccion

ESTANDAR

Funcion de coccion Aplicacion

vev Para asar al grill alimentos de poco espesor y tostar pan.
Grill
e Asado con aire caliente para piezas de carne mas grandes o aves con hueso en un
Y nivel. Para gratinar y dorar.
Grill turbo
Para hornear en hasta tres posiciones de parrilla a la vez y para secar alimentos.
@ Ajuste la temperatura entre 20 y 40°C menos que para Coccién convencional.

Aire caliente

vvv Para productos precocinados (por ejemplo, patatas fritas, porciones de patata o rolli-
% tos de primavera) crujientes.
Congelados

— Para hornear y asar alimentos en una posicion de parrilla.

Coccion convencional

Para hornear pizza. Para obtener un dorado mas intenso y una base mas crujiente.

2

Funcion Pizza

Para hornear pasteles con base crujiente y conservar alimentos.

Calor inferior

guir alimentos crujientes y dorados.

ﬁ Use esta funcién para preparar pan y rollitos con resultados profesionales y conse-

Horneado de pan

) Para acelerar el levado de la masa de levadura. Evita que la superficie de la masa se
e reseque y mantiene su elasticidad.

Leudar masas

PLATOS ESPECIALES

Funcion de coccion Aplicacion

Funcion de coccion Aplicacion Para secar rodajas de

S S S fruta, verduras y champi-
Para conservar verduras fones.
(p.ej. encurtidos). Desecar alimentos
Conservar Para pregalentar platos
Nt? para servir.
Lo

Calientaplatos
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Funcién de coccién

Aplicacion

(YY)

Descongelar

Para descongelar alimen-
tos (verduras y frutas). El
tiempo de descongela-
cion depende de la canti-
dad y el tamafio de los
alimentos congelados.

Para platos como lasa-

§§9 fas o patatas gratinadas.
~ Para gratinar y dorar.
Gratinar
° Para preparar asados
iernos y jugosos.
°C f ‘
Coccion lenta
Para mantener calientes
S los alimentos.

Mantener Caliente

A

Horneado humedo +
ventilador

Funcién disefiada para
ahorrar energia durante
la coccién. Cuando se
utiliza esta funcion, la
temperatura del horno
puede diferir de la tempe-
ratura programada. Se
utiliza el calor residual.
La potencia calorifica
puede reducirse. Para
mas informacién, consul-
te el capitulo “Uso diario”,
Notas sobre: Horneado
humedo + ventilador.

8. FUNCIONES DEL RELOJ

8.1 Descripcion de funciones de

7.4 Notas sobre: Horneado humedo
+ ventilador

Esta funcién se utilizaba para cumplir con los
requisitos de eficiencia energética y disefo
ecologico segun EU 65/2014 y EU 66/2014.
Pruebas conforme a EN 60350-1.

La puerta del horno debe estar cerrada
durante la coccion para que no se interrumpa
la funcién y el horno funcione con la maxima
eficiencia energética posible.

Cuando se utiliza esta funcion, la lampara se
apaga automaticamente después de 30 s.

Consulte las instrucciones de coccion en el
capitulo "Consejos", Horneado humedo +
ventilador. Para recomendaciones generales
sobre ahorro energético, consulte el capitulo
"Eficiencia energética", ahorro energético.

reloj

Funcion Aplicacion

de reloj

Tiempo de Para ajustar la duracién de la coccion.
coccién El maximo es 23 h 59 min.

Finalizar ac- Para ajustar lo que ocurre al finalizar
cién el temporizador.

Inicio retar-  Para posponer el inicio y/o fin de la
dado coccion.

Funcion Aplicacién

de reloj

Anadir tiem-  Para ampliar el tiempo de coccion.

po

Avisador Para ajustar una cuenta atras. El ma-
ximo es 23 h 59 min. Esta funcién no
influye en el funcionamiento del hor-
no.

Tiempo de Controla el tiempo que esta activa la

funciona- funcion. Tiempo de funcionamiento -

miento puede encenderla y apagarla.
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8.2 Cémo ajustar: Funciones de reloj

Como ajustar el reloj

Paso 1

Pulse: Hora.

Paso 2

Ajuste la hora. Pulse: OK.

Como programar el tiempo de coccién

Paso 1 Elija la funcién de coccién y la temperatura.
Paso2 Pulse: @
Paso 3

Ajuste la hora. Pulse: OK.

jTome un atajo!
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Como elegir la opcion de final

Paso 1 Elija la funcion de coccion y la temperatura.
Paso2 Pulse: @
Paso 3 Ajuste el tiempo de coccién.
P 4
aso Pulse: ® © @
Paso 5 Pulse: Finalizar accién.
Paso 6 Elija el que prefiera: Finalizar accion.
P 7
aso Pulse: OK. Repita la accion hasta que la pantalla muestre la pantalla principal.
Como retrasar el inicio de la coccion
Paso 1 Ajuste la funcién de coccién y la temperatura.
P 2
aso Pulse: @
Paso 3 Ajuste el tiempo de coccion.
Paso 4 Pulse: ® © @
Paso 5 Pulse: Inicio retardado.
Paso 6 Elija el valor.
Paso 7

Pulse: OK. Repita la accion hasta que la pantalla muestre la pantalla principal.
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Como prolongar el tiempo de coccién

Cuando queda el 10% del tiempo de coccién y parece que la comida no esta lista, puede extender el tiempo de

coccién. También puede cambiar la funcion de coccion.

Para prolongar el tiempo de coccion, pulse +1min.

Como cambiar los ajustes del temporiza-
dor

Paso1 Pulse: @
Paso 2 Ajuste el valor del temporizador.
Paso3 Pulse: OK.

Como cambiar los ajustes del temporiza-
dor

Puede cambiar el tiempo ajustado durante la coccién
en cualquier momento.

9. INSTRUCCIONES DE USO: ACCESORIOS

9.1 Insercion de accesorios

Una pequefia muesca en la parte superior
aumenta la seguridad. Las hendiduras
también son dispositivos anti-vuelco. El

Parrilla:
Inserte la parrilla entre las guias del carril y asegu-
rese de que las hendiduras apuntan hacia abajo.

borde elevado que rodea la bandeja evita
que los utensilios de cocina resbalen de la
parrilla.

Bandeja /Bandeja honda:
Introduzca la bandeja entre las guias del carril de
apoyo.
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Parrilla, Bandeja /Bandeja honda:
Posicione la bandeja entre las guias del carril de
apoyo y la parrilla en las guias de encima.

———

\

M

9.2 Sonda térmica

Sonda térmica- mide la temperatura dentro
de los alimentos. Puede utilizarse con
cualquier otra funcion de coccion.

Debe ajustar dos temperaturas:

o
C Vs
La temperatura del hor- La temperatura interna.
no: minimo 120°C.

Para obtener un resultado de coccién 6pti-

El horno calcula una hora final aproximada
para la coccion. Esta hora dependera de la
cantidad de alimentos, de la funcion de
horno programada y de la temperatura.

Instrucciones de uso: Sonda térmica

mo:
Los ingredien-  No debe utili- Durante la coccion
tes deben estar  zarse para debe permanecer
a temperatura platos liqui- en el plato.
ambiente. dos.
Paso 1 Encienda el horno.
Paso 2 Programe una funcién de coccion y, si es necesario, la temperatura del horno.
Paso 3 Introduzca: Sonda térmica.

Carne, aves y pescado

Estofado

Inserte la punta Sonda térmica en el centro de la car-
ne o el pescado, en la parte mas gruesa si es posi-
ble. Asegurese de que al menos 3/4 partes de Sonda
térmica estan dentro del alimento.

Inserte la punta de Sonda térmica exactamente en el cen-
tro del estofado. Sonda térmicala sonda térmica debe
mantenerse estable en un lugar durante el horneado. Pa-
ra ello, Usela con un alimento sélido. Utilice el borde de la
bandeja de horneado para sostener el asa de silicona de
Sonda térmica. La punta de Sonda térmica no toque la
base de una bandeja de hornear.
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Paso 4 Enchufe Sonda térmica en la toma de la parte frontal del horno.
La pantalla muestra la temperatura actual de: Sonda térmica.

Paso 5 . .
/‘? - pulse para ajustar la temperatura interna de la sonda.
Paso 6 . . .
ooo pulse para ajustar la opcion preferida:
* Sonar la alarma - cuando los alimentos alcanzan la temperatura interna, suena una sefial acus-
tica.
« Sonar la alarma y parar de cocinar - cuando los alimentos alcanzan la temperatura interna, sue-
na una sefial acustica y finaliza la coccion.
Paso 7

Seleccione la opcién y pulse varias veces: OK para ir a la pantalla principal.

Paso 8
Pulse: START .
Cuando los alimentos alcancen la temperatura programada, sonara una sefial acustica. Puede fina-
lizar o continuar la coccion para asegurarse de que los alimentos estén correctamente cocinados.

Paso 9 Desconecte Sonda térmica el enchufe de la toma y saque el plato del horno.

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de quemaduras Sonda térmica se calienta. Tenga mu-
cho cuidado al desconectarla y retirarla del alimento.

DI RD VD EDED

10. FUNCIONES ADICIONALES

10.1 Como guardar: Favoritos temperatura o la funcion de limpieza. Puede

) . guardar 3 ajustes favoritos.
Puede guardar sus ajustes favoritos, como la

funcién de coccion, el tiempo de coccioén, la
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Paso 1 Encienda el horno.

Paso 2 Seleccione los ajustes preferidos.
Paso 3 — . )
Pulse: —. Seleccione: Favoritos.
Paso 4 Seleccione: Guardar los ajustes actuales.
Paso 5

Pulse + para afadir el ajuste a la lista de: Favoritos. Pulse OK.

k) - pulse para restablecer el ajuste.

- pulse para cancelar el ajuste.

10.2 Bloqueo funcién

Esta funcién impide que se produzca
accidentalmente un cambio de la funcion de

coccion.
Paso 1 Encienda el horno.
Paso 2 Seleccione una funcién de coccion.
Paso 3

>
72{, ﬂ - pulse al mismo tiempo para activar la funcion.

Para desactivar la funcion, repita el paso 3.

10.3 Desconexion automatica
Por motivos de seguridad, el horno se @
desactiva transcurrido un tiempo si una (°C) (h)

funcién de coccion esta en funcionamiento y —
250 - maximo 3

no se modifica ningun ajuste.
La funcién de desconexion automatica no

[E funciona con las siguientes funciones: Luz,

(°C) (h) Sonda térmica, Hora de fin, Coccion lenta.
30-115 12.5 10.4 Ventilador de enfriamiento
120-195 85 Cuando el horno funciona, el ventilador de
200 - 245 55 enfriamiento se pone en marcha

automaticamente para mantener frias las
superficies del horno. Una vez apagado el
horno, el ventilador sigue funcionando hasta
enfriarlo totalmente.
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11. CONSEJOS

11.1 Recomendaciones de coccion

®

La temperatura y los tiempos de coccidn de las tablas son meramente orientativos. Dependen de la receta, la
calidad y la cantidad de los ingredientes utilizados en cada caso.

El comportamiento de su horno puede ser diferente al del que tenia anteriormente. Las siguientes tablas mues-
tran los ajustes recomendados para la temperatura, el tiempo de coccidn y la posicion de los estantes para tipos
especificos de alimentos.

Si no encuentra los ajustes para una receta especial, busque otra similar.

Para mas recomendaciones de cocina, consulte las tablas de coccion en nuestro sitio web. Para encontrar los
consejos de coccion, compruebe el numero de PNC de la placa de datos del marco frontal del interior del horno.

11.2 Horneado humedo + ventilador

Para obtener el mejor resultado, siga las
recomendaciones de la tabla siguiente.

¥ = 5 I O

(°C) (min)
Rollitos dulces, 16 bandeja o bandeja honda 180 2 20-30
piezas
Rollitos, 9 piezas bandeja o bandeja honda 180 2 30-40
Pizza congelada, 0,35 parrilla 220 2 10-15
kg
Brazo de gitano bandeja o bandeja honda 170 2 25-35
Brownie bandeja o bandeja honda 175 3 25-30
Soufflé, 6 piezas ramekin ceramico sobre parri- 200 3 25-30

lla
Base de masa brisé molde de base sobre parrilla 180 2 15-25
Tarta Victoria bandeja de hornear sobre pa- 170 2 40 - 50
rrilla

Pescado pochado, bandeja o bandeja honda 180 3 20-25
0,3 kg
Pescado entero, 0,2 bandeja o bandeja honda 180 3 25-35
kg
Filete de pescado, 0,3 molde para pizza sobre parrilla 180 3 25-30
kg
Carne pochada, 0,25 bandeja o bandeja honda 200 3 35-45
kg
Shashlik, 0,5 kg bandeja o bandeja honda 200 3 25-30
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¥ = 5 I O

(°C) (min)
Galletas, 16 piezas bandeja o bandeja honda 180 2 20-30
Mostachones de al- bandeja o bandeja honda 180 2 25-35
mendra, 24 piezas
Muffins, 12 piezas bandeja o bandeja honda 170 2 30-40
Tarta salada, 20 pie- bandeja o bandeja honda 180 2 25-30
zas
Galletas crujientes de  bandeja o bandeja honda 150 2 25-35
masa quebrada, 20
piezas
Tartaletas, 8 piezas bandeja o bandeja honda 170 2 20-30
Verduras pochadas, bandeja o bandeja honda 180 3 35-45
0,4 kg
Tortilla vegetariana molde para pizza sobre parrilla 200 3 25-30
Verduras mediterra- bandeja o bandeja honda 180 4 25-30
neas, 0,7 kg

11.3 Horneado humedo + ventilador. accesorios recomendados

Utilice molde y recipientes oscuros y mates. Tiene mejor absorcion del calor que los platos de
color claro y brillantes.

- - Ramequines
Bandeja para pizza Bandeja para hornear Molde para base

Ceramica
8 cm de diametro,
5 cm de altura

Oscuro, mate
28 cm de didametro

Oscuro, mate Oscuro, mate
28 cm de diametro 26 cm de diametro

11.4 Tablas de coccién para
organismos de control

Informacion para los institutos de
pruebas

Pruebas conforme a IEC 60350-1.
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\ o
(°C) (min)

Pastelillos, Coccion con- Bandejade 3 170 20 -30 -
20 unidades vencional coccién
por bandeja
Pastelillos,  Aire caliente Bandejade 3 150 - 20-35 -
20 unidades coccién 160
por bandeja
Pastelillos,  Aire caliente Bandejade 2y4 150 - 20-35 -
20 unidades coccién 160
por bandeja
Tarta de Coccién con- Parrilla 2 180 70-90 -
manzana, 2 vencional
moldes, @
20 cm
Tarta de Aire caliente Parrilla 2 160 70-90 -
manzana, 2
moldes, @
20 cm
Bizcocho, Coccién con- Parrilla 2 170 40-50 Precaliente el horno 10
molde de re- vencional minutos.
posteria
@26 cm
Bizcocho, Aire caliente Parrilla 2 160 40 - 50 Precaliente el horno 10
molde de re- minutos.
posteria
@26 cm
Bizcocho, Aire caliente Parrilla 2y4 160 40-60 Precaliente el horno 10
molde de re- minutos.
posteria
@26 cm
Mantecados Aire caliente Bandejade 3 140 - 20 - 40 -

coccion 150
Mantecados Aire caliente Bandejade 2y4 140 - 25-45 -

coccién 150
Mantecados Coccién con- Bandejade 3 140 - 25-45 -

vencional coccién 150
Tostadas, 4  Grill Parrilla 4 max. 2 - 3 minutos el Precaliente el horno 3
- 6 trozos primer lado; 2-3  minutos.
minutos el segun-
do

Hamburgue-  Girill Parrilla y 4 max. 20-30 Coloque la parrilla en
sa de vacu- grasera el cuarto nivel y la gra-
no, 6 trozos, sera en el tercer nivel
0,6 kg del horno. Dele la vuel-

ta a la mitad del tiem-
po.

Precaliente el horno 3
minutos.
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12. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

12.1 Notas sobre la limpieza

<

Agentes limpia-
dores

Limpie la parte delantera del horno con un pafio suave humedecido en agua templada y ja-
bén suave.

Utilice un producto de limpieza para limpiar las superficies metalicas.

Limpie las manchas con un detergente suave.

=

Limpie el interior después de cada uso. La acumulacion de grasa u otros residuos puede
provocar un incendio.

[

La humedad puede llegar a condensarse en el horno o en los paneles de cristal. Para redu-
cir la condensacion, ponga en funcionamiento el horno 10 minutos antes de cocinar. No
guarde la comida en el horno mas de 20 minutos. Seque el interior con un pafio suave des-

Uso diario pués de cada uso.
Y Limpie todos los accesorios después de cada uso y déjelos secar. Use un pafio suave hu-
<+, medecido en agua caliente y detergente suave. No lave los accesorios en el lavavajillas
c2/4
No limpie los accesorios no adherentes utilizando un limpiador abrasivo ni objetos afilados.
Accesorios

12.2 Cémo quitar: Apoyos de

baldas
Para limpiar el horno, retire los carriles de
apoyo.
Paso 1 Apague el horno y espere a que esté
frio.

apoyo para separarlo de la pared late-

ral.

Paso 2 Tire de la parte delantera del carril de ‘
I
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Paso 3 Tire del extremo trasero del carril de |

apoyo para despegarlo de la pared la- 1 e 58
teral y saquelo. / ‘ - = E—
0 |=p 7 s
Paso 4 Coloque los carriles apoyo en el or- 9 ‘2 AP

den inverso. = #
Los pasadores de retencion de los ca- |
rriles telescopicos deben estar orien- },

tados hacia la parte frontal.

1_2.3 I_nstruc_:cio,n_es de uso: PRECAUCION!
Limpieza pirolitica & Si hay otros aparatos instalados
Limpie el horno con Limpieza pirolitica. en el mismo armario, no los
utilice al mismo tiempo que esta
ADVERTENCIA! funcién. El horno podria
Existe riesgo de quemaduras. danarse.

Antes de Limpieza pirolitica:

Apague el horno y espere a que  Retire todos los accesorios del hor-  Limpie el suelo del horno y la puerta in-
esté frio. no. terior de cristal con agua templada, un
pafio suave y detergente suave.

Paso 1 Paso 2 Paso 3

Encienda el horno. Pulse: =/ Limpieza.

Seleccione el modo de limpieza.

Opcién Modo de limpieza Duracién
Limpieza pirolitica, rapida Limpieza ligera 1h
Limpieza pirolitica, normal Limpieza normal 1 h 30 min
Limpieza pirolitica, intensa Limpieza a fondo 2 h 30 min

@ Cuando comienza la limpieza, se bloquea la puerta del horno y se apaga la bombilla. El ventilador de refrige-
racion funciona a mayor velocidad.

STOP - pulse para parar la limpieza antes de que termine.
No utilice el horno hasta que el simbolo de bloqueo de puerta desaparezca de la pantalla.

Cuando termina la limpieza:

Apague el horno y espere a que Seque el interior con un pafio suave. Retire los residuos de la parte inferior
esté frio. del interior.

12.4 Aviso de limpieza

Cuando aparece el avisador, es necesaria una limpieza.

Use la funcion: Limpieza pirolitica.
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12.5 Como quitar e instalar: Puerta

La puerta del horno tiene tres paneles de cristal. Retire la puerta del horno y los paneles
internos de cristal para limpiarlos. Lea las instrucciones completas de "Extraccion e instalacion
de la puerta" antes de retirar los paneles de cristal.

PRECAUCION!
No utilice el aparato sin los paneles de cristal.

Paso 1 Abra completamente la puerta y localice la
bisagra del lado derecho de la puerta.

Paso 2 Utilice un destornillador para levantar y girar
completamente la palanca de la bisagra de-
recha.

Paso 3 Localice la bisagra del lado izquierdo de la
puerta.

Paso 4 Levante y gire completamente la palanca de

la bisagra izquierda.

Paso 5 Cierre la puerta del horno a medio camino
hasta la primera posicion de apertura. A con-
tinuacion levante la puerta y tire hacia ade-
lante para desencajarla.

Paso 6 Coloque la puerta sobre una superficie esta-
ble y protegida por un pafo suave.

Paso 7 Sujete por ambos lados el acabado de la
puerta (B), situado en el borde superior de
ésta, y empuje hacia dentro para soltar el
sello de resorte.

Paso 8 Tire del borde de la puerta hacia delante pa-
ra desengancharla.
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Paso 9 Sujete los paneles de la puerta de cristal por
el borde superior y extraigalos uno a uno
con cuidado. Empiece por el panel superior.
Asegurese de que el cristal se desliza com-
pletamente fuera de los soportes.

Paso 10 Limpie los paneles de cristal con agua y ja-
bén. Seque los paneles de cristal con cuida-
do. No limpie los paneles de cristal en el la-
vavajillas.

Paso 11 Después de la limpieza, instale el panel de
vidrio y la puerta del horno.

Asegurese de que vuelve a colocar los paneles de
cristal (A y B) en el orden correcto. Compruebe el
simbolo/la ilustracion del lado del panel de cristal, ca-
da uno de los paneles de cristal es distinto para facili-
tar el montaje y desmontaje.

Al instalarlo correctamente, el acabado de la puerta
hace clic.

Asegurese de que coloca el panel de cristal central
en los soportes correctamente.

12.6 Como cambiar: Bombilla

ADVERTENCIA!
Riesgo de descarga eléctrica.
La lampara puede estar caliente.

Coja siempre la bombilla halégena con un
pafno para evitar quemar los residuos de
grasa.
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Paso 1

Antes de reemplazar la bombilla:

Paso 2

Paso 3

Apague el horno. Espere hasta que
el horno esté frio.

Desconecte el horno de la red.

Coloque un pafio en el fondo de la

cavidad.

Bombilla trasera

Paso 1 Gire la tapa de cristal para extraerla.

Paso 2 Limpie la tapa de cristal.

Paso 3 Cambie la bombilla por otra apropiada termorresistente hasta 300 °C.
Paso 4 Coloque la tapa de cristal.

13. SOLUCION DE PROBLEMAS

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre

seguridad.

13.1 Qué hacer si.

o=
—]

)

lienta

@ Posible causa

El horno no estéa conecta-
do a un suministro eléc-
trico o esta mal conecta-
do.

El horno no se enciende o no se ca-

-V

= Solucion

Compruebe si el horno
se ha conectado correc-
tamente a la red eléctri-
ca.

Consulte el diagrama de
conexiones.

o=
—]

CJ

lienta

@ Posible causa

El horno no se enciende o no se ca-

-V

= Solucién

El bloqueo de seguridad
del horno esta activado.

Consulte el capitulo "Me-
nu", submenu: Opciones.

El reloj no estéa ajustado.

Ajuste el reloj, para mas
detalles consulte el capi-
tulo, "Funciones del re-
loj", Cémo ajustar: Fun-
ciones de reloj.

Y
Componentes

@ Descripcion

La bombilla se ha fundi-
do.

'

= Solucion

Sustituya la bombilla, pa-
ra mas detalles consulte
el capitulo "Mantenimien-
to y limpieza", Cémo
cambiar: Bombilla.

La puerta no esta bien
cerrada.

Cierre la puerta del apa-
rato completamente.

Ha saltado el fusible.

Compruebe si el fusible

es la causa del problema.

Si el problema persiste,
pdéngase en contacto con

un electricista cualificado.
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OE Problemas con la seinal Wi-Fi

@ Posible causa

Problema con la sefial de
la red inalambrica.

-V

= Solucion

Compruebe la red ina-
lambrica y router.
Reinicie el router.

Nuevo router instalado o
configuracion del router
modificada.

Para configurar el horno
y el dispositivo mévil de
nuevo, consulte el capitu-
lo "Antes del primer uso",
Conexién inalambrica.

La sefal de la red ina-
lambrica es débil.

Acerque el router lo ma-
ximo posible al horno.

La sefial inaldmbrica esta
perturbada por un mi-
croondas colocado cerca
del horno.

Apague el microondas.

13.2 Como administrar: Coédigos de

error

Cuando se produce el error de software, la
pantalla muestra un mensaje de error.

En esta seccion, encontrara la lista de los
problemas que puede manejar por su

cuenta.

@ Codigo y des-

cripcion
C2 - la Sonda térmica
esta en la cavidad del

horno durante la Limpie-
za pirolitica.

-V

d Solucion

Saque la Sonda térmica.

C3: la puerta no esta
completamente cerrada
durante la Limpieza piro-
litica.

Cierre la puerta

F111 - la Sonda térmica
no esté introducida co-
rrectamente en la toma.

Conecte completamente
la Sonda térmica en la to-
ma.

F240, F439: los campos
tactiles de la pantalla no
funcionan correctamente.

Limpie la superficie de la
pantalla. Asegurese de
que no haya suciedad en
los campos tactiles.

@ Codigo y des-

cripcion

v

= Soluciéon

F601: hay un problema
con la sefhal Wi-Fi.

Compruebe su conexién
de red. Consulte el capi-
tulo "Antes del primer
uso", Conexion inalambri-
ca.

F604 - la primera cone-
xién a Wi-Fi ha fallado.

Apague y encienda el
horno y vuelva a intentar-
lo. Consulte el capitulo
"Antes del primer uso",
Conexion inaldmbrica.

F908: el sistema del hor-
no no puede conectarse
con el panel de mandos.

Apague y vuelva a en-
cender el horno.

Cuando uno de estos mensajes de error
sigue apareciendo en la pantalla, significa
que un subsistema defectuoso puede
haberse desactivado. En tal caso, pongase
en contacto con el distribuidor o un centro de
servicio autorizado. Si ocurre uno de estos
errores, el resto de las funciones del horno
continuaran funcionando como de

costumbre.

@ Codigo y des-

cripcion

F602, F603 - el Wi-Fi no
esta disponible.

vV

= Solucion

Apague y vuelva a en-
cender el horno.

13.3 Datos de servicio

Si no logra subsanar el problema, pongase
en contacto con su distribuidor o el centro de

servicio técnico.

Los datos que necesita para el centro de
servicio técnico se encuentran en la placa de
caracteristicas. La placa de régimen se
encuentra en el marco delantero de la
cavidad del horno. No retire la placa de
caracteristicas de la cavidad del horno.
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Es conveniente que anote los datos aqui:
Modelo (MOD.)

Numero de producto (PNC)

Numero de serie (S.N.)

14. EFICACIA ENERGETICA

14.1 Informacion del producto y Hoja de informacién del producto*

Nombre del proveedor Electrolux

Identificacién del modelo EOEBP39WV 949498456
EOE8P39WX 949498455

indice de eficiencia energética 81.2

Clase de eficiencia energética A+

Consumo de energia con carga estandar, modo convencional

0.93 kWh(/ciclo

Consumo de energia con carga estandar, modo con ventilador

0.69 kWh/ciclo

Numero de cavidades

1

Fuente de calor

Electricidad

Volumen

721

Tipo de horno

Horno empotrado

Masa

EOE8P39WV 32.3 kg

EOE8P39WX 31.7 kg

* Para la Union Europea segun los Reglamentos de la UE 65/2014 y 66/2014.
Para la Republica de Bielorrusia segin STB 2478-2017, apéndice G; STB 2477-2017, anexos Ay B.

Para Ucrania segun 568/32020.

La clase de eficiencia energética no es aplicable a Rusia.

EN 60350-1 - Aparatos electrodomésticos - Parte 1: Placas, hornos, hornos de vapor y parrillas - Métodos para

medir el rendimiento.

14.2 Ahorro energético

Asegurese de que la puerta del horno esta
cerrada cuando el horno funciona. No abra la
puerta del horno muchas veces durante la
coccién. Mantenga limpia la junta de la
puerta y asegurese de que esta bien fijada
en su posicion.

El horno tiene caracteristicas
que le ayudan a ahorrar energia
durante la cocina de cada dia.
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Utilice utensilios de cocina de metal para
mejorar el ahorro energético.

En la medida de lo posible, no precaliente el
horno antes de cocinar.

Reduzca al maximo el tiempo entre
horneados cuando prepare varios platos de
una vez.

Coccién con ventilador

En la medida de lo posible, utilice las
funciones de coccion con ventilador para
ahorrar energia.



Calor residual

En algunas funciones del horno, si esta
activado un programa con seleccion de
tiempo (Duracién o Fin) y el tiempo de
coccion es superior a 30 minutos, las
resistencias se desactivan antes
automaticamente.

La bombilla y el ventilador siguen
funcionando. Al apagar el horno la pantalla
mostrara el calor residual. El calor puede
emplearse para mantener caliente los
alimentos.

Para una duracion de la coccién superior a
30 minutos, reduzca la temperatura del
horno un minimo de 3 - 10 minutos antes de
que transcurra el tiempo de coccion. El calor
residual dentro del horno seguira cocinando.

Utilice el calor residual para calentar otros
platos.

15. ESTRUCTURA DEL MENU
15.1 Menu

Pulse == para abrir el Menu.
Elemento del menu Aplicacion

Coccidn asistida Muestra los progra-

mas automaticos.

Limpieza Muestra los progra-
mas de limpieza.

Favoritos Muestra los ajustes
favoritos.

Opciones Para programar la

configuracion del
horno.

15.2 Submenu de: Limpieza

Mantener calientes los alimentos

Si desea utilizar el calor residual para
mantener calientes los alimentos, seleccione
el ajuste de temperatura mas bajo posible. El
indicador de calor residual o la temperatura
aparecen en la pantalla.

Coccion con la bombilla apagada
Apague la luz mientras cocina. Enciéndala
Unicamente cuando la necesite.

Horneado humedo + ventilador
Funcién disefiada para ahorrar energia
durante la coccion.

Cuando utilice esta funcion, la lampara se
apagara automaticamente después de 30
segundos. Puede volver a encender la luz,
pero de este modo reducira el ahorro
energético esperado.

Elemento del menu Aplicacion

Ajustes Conexiones Para ajustar la con-
figuracion de la red.
Configuracion Para programar la
configuracion del
horno.
Asistencia Muestra la configu-

racion y la version
del software.

Submenu Aplicacion

Limpieza pirolitica, rapida Duracion: 1 h.

Limpieza pirolitica, normal Duracion: 1 h 30 min.

Limpieza pirolitica, intensa Duracion: 2 h 30 min.
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15.3 Submenu de: Opciones

Submenu

Luz

Aplicacion

Enciende y apaga la luz.

Bloqueo de seguridad

Evita la activacion accidental del horno. Con esta opcién activada, en
la pantalla aparece "Bloqueo de seguridad" cuando se enciende el
horno. Para activar el uso del horno, seleccione las letras del codigo
en orden alfabético. Cuando el Bloqueo seguridad esta activado y el
horno esta apagado, la puerta del horno esta bloqueada. Acceda al
temporizador, el funcionamiento remoto y la lampara es posible con el
bloqueo de seguridad para nifios activado.

Calentamiento rapido

Reduce el tiempo de calentamiento. Solo esta disponible para algu-
nas de las funciones del horno.

Aviso de limpieza

Activa y desactiva el recordatorio.

Indicacion tiempo

Enciende y apaga el reloj.

Opcioén de hora digital

Cambia el formato de la indicacién de tiempo mostrada.

15.4 Submenu para: Conexiones

Submenu

Wi-Fi

Descripcion

Para activar y desactivar: Wi-Fi.

Operacién remoto

Para activar y desactivar el control remoto.
Opcion visible solo después de encender: Wi-Fi.

Funcionamiento automatico remoto

Para iniciar el funcionamiento remoto automaticamente después de
pulsar INICIO.
Opcion visible solo después de encender: Wi-Fi.

Red

Para comprobar el estado de la red y la potencia de la sefial de: Wi-
Fi.

Borrar esta red

Para desactivar la conexiéon automatica de la red actual con el equipo.

15.5 Submenu de: Configuracién

Submenu

Idioma

Descripcion

Ajusta el idioma del horno.

Brillo de la pantalla

Ajusta el brillo de la pantalla.

Tono de teclas

Activa y desactiva el tono de los campos tactiles. No es posible silen-
ciar el tono de: (D

Volumen del timbre

Ajusta el volumen de los tonos y sefiales de las teclas.

Hora

Ajusta la hora y la fecha actuales.
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15.6 Submenu para: Asistencia

Submenu Descripcion

Modo demostracién Caodigo de activacién/desactivacion: 2468
Version del software Informacion sobre version de software.
Restaurar todos los ajustes Restaura los ajustes de fabrica.

16. {ES FACIL!

Antes del primer uso, debe ajustar:

Idioma Brillo de la pantalla Tono de teclas Volumen del timbre Hora

Familiaricese con los iconos basicos del panel de control y la pantalla:

@ = ¥ = ) 2 START

Encendido/O g A
N/ Menu Favoritos Wi-Fi Temporizador Sondiaterml- STOP
Apagado/OFF
Empiece a usar el horno
Inicio rapido Encienda el hornoy Paso 1 Paso 2 Paso 3
comience a cocinar
con la temperaturay Mantenga pulsado: [ seleccione Pulse: START
el tiempo por defecto la funcién preferida.
de la funcion.
Apagado rapido ?Saalgld?eflpgzgﬁae,n ® - mantenga pulsado hasta que el horno se apague.
mensaje 0 momento.
Empezar a cocinar
Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 5
o,
® Q.. C oK START
- pulse para encen- - seleccione la fun- - ajuste latempera- - pulse para confir- - pulse para iniciar la
der el horno. cion de coccion. tura . mar. coccion.

Aprenda a cocinar rapidamente

Use los programas automaticos para preparar rapidamente un plato con los ajustes por defecto:

Coccién asistida Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4
— [y B i ]
puise: . Pulse: —. puise: ¥ Coccion Tl el plato

asistida.
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Use las funciones rapidas para ajustar el tiempo de coccion

Asistente de acabado 10 % Para prolongar el tiempo de coccion, pulse +1min.
Use el Asistente de acabado 10 % para afiadir tiempo
extra cuando quede un 10 % del tiempo de coccién.

17. iTOME UN ATAJO!

Aqui puede ver todos los atajos utiles. Instrucciones para retrasar: Inicio y fin de
También puede encontrarlos en los capitulos | |3 coccién
especificos del manual del usuario.

Conexion inalambrica > ) >> . e >
X-DEDED)
— Instrucciones para cancelar: Ajuste de

temporizador

)0 ) e

Instrucciones de uso: Sonda térmica

<) ®/> OE.) C Y2 )

.)))

Como ajustar: Funciones de coccién

> ® YOE.) C ) s

Como ajustar: Coccion asistida

XDEDED X

Como ajustar: Tiempo de coccidn
> E]>> °C >> ) >> START

18. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

. . , ™
Recicle los materiales con el simbolo To. deseche los aparatos marcados con el

Coloque el material de embalaje en los simbolo & junto con los residuos
contenedores adecuados para su reciclaje. domeésticos. Lleve el producto a su centro de
Ayude a proteger el medio ambiente y la reciclaje local o pédngase en contacto con su
salud publica, asi como a reciclar residuos oficina municipal.

de aparatos eléctricos y electronicos. No
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MOTLEME TEILE

Taname, et ostsite Electroluxi seadme. Olete valinud toote, mille loomisel on rakendatud
pikaaegset professionaalset kogemust ja innovatsiooni. Geniaalne ja stiilne, loodud teile
moeldes. Selle kasutamisel voite olla alati kindel, et tulemused on suureparased.

Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka.

Kiilastage meie veebisaiti, kust leiate

G nduandeid, brosiure, tdrkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
@ www.electrolux.com/support
g Paremaks teeninduseks registreerige oma toode aadressil
a/ www.registerelectrolux.com
Ostke oma seadmele lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi aadressil
% www.electrolux.com/shop

KLIENDITEENINDUS JA HOOLDUS

Alati tuleb kasutada originaalvaruosi.

Volitatud teeninduskeskusesse podrdumisel peaksid teil olema varuks alljargnevad
andmed: mudel, osanumber (PNC), seerianumber.

Teave on toodud andmeplaadil.

/\ Hoiatused / Ettevaatusabindud — ohutusteave

@ Uldine teave ja vihjed

Keskkonnateave

Jaetakse digus teha muutusi.
SISUKORD
1. OHUTUSINFO. ..ot ettt ettt ettt e ettt et et et eee ettt eeeee e e eeeeeerenans 72
2. OHUTUSUJUHISED. ... vttt ettt ettt ettt ee ettt eeeee e eeeeeeenans 73
3. PAIGALDAMINE. ...ttt ettt ettt ettt ettt et et et e et eeeenaens 76
4. TOOTE KIRJELDUS......otieeeeeeee oottt ettt et et e et et et eaeeeere et e eeeeeeene s 78
5. AHJU SISSE- JA VALJALULITAMINE. ... oo ettt ettt eeeee e ee e 79
6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST ..ottt ettt et ettt et e eeen e en e e e 80
7. IGAPAEVANE KASUTAMINE. ...t eet ettt ettt ee e ee e e e eeeeeeeeenans 82
8. KELLA FUNKTSIOONID. ...ttt ettt ee ettt e et et e e s e e e e 84
9. KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD. ..ottt ee ettt et et e eeen s 86
10. LISAFUNKTSIOONID. ... .ottt ettt ettt eee e et eeeeeeeee e et eeeeeeae e 88
11, VIHJEID JA NAPUNAITEID. ...t eeeeeeeeeet ettt et et et et e et aeneee e eneen e 90
12. PUHASTUS JA HOOLDUS. ...ttt ettt ettt ettt e e en et ee e 92
13, VEAOTSING . .. oottt et ettt ettt ee et ee et e et e e e ere et eeeeeeaeeeas 97
14, ENERGIATOHUSUS. ..o oottt ettt ettt et ettt et eee e e erenans 98
15. MENUU STRUKTUUR ...ttt ettt ettt et ettt e ettt en et e ee e en e 100
16. SEE ON LIHTINEL ..ottt ettt et ettt ettt ettt et e et et en e eeeee s 101
17. KASUTAGE OTSETEEDL. ..ottt ettt ettt ettt et ee e e ee e 102
18, JAATIMEKAITLUS ..ottt ettt ettt ettt ettt e e e 103
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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult labi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

- Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

- Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega
mobiilseadmega, milles on My Electrolux Kitchen.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see ndouetekohaselt.

- HOIATUS: Hoidke lapsed ja lemmikloomad seadmest
eemal, kui see tootab voi jahtub. Kasutamisel voivad
juurdepaasetavad osad minna kuumaks.

- Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lUlitada.

- Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid I&bi viia.

1.2 Uldine ohutus

. Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

- Arge kasutage seadet enne, kui see on kddgimooblisse
sisse ehitatud.
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Enne mis tahes hooldustdid Uhendage seade vooluvorgust

lahti.

Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hooldekeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku

poolt.

HOIATUS! Elektrilddgi arahoidmiseks tuleb seade enne
ahjuvalgusti vahetamist kindlasti valja lUlitada.
HOIATUS! Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et te

kltteelemente ei puutuks.

Tarvikute vOi ahjunbude eemaldamisel voi sisestamisel

kasutage alati pajakindaid.

Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

Ahjuplaadi tugede eemaldamiseks tommake esmalt
plaaditoe esiots ja seejarel tagumine ots kilgseina kuljest
lahti. Paigaldage ahjuplaadi toed tagasi vastupidises

jarjekorras.

- Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.
Arge kasutage ukseklaasi puhastamiseks karedaid,
abrasiivseid puhasteid ega teravaid metallist kaabitsaid,
sest need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel

voib klaas puruneda

- Valjavalgunud liigne vedelik tuleb enne puroludtilist
puhastamist eemaldada. Eemaldage ahjust kdik osad.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

HOIATUS!
Seadet tohib paigaldada ainult
kvalifitseeritud tehnik.

Eemaldage koik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.

Kuna seade on raske, olge selle
liigutamisel ettevaatlik. Kasutage
tookindaid ja kinnisi jalandusid.

* Arge tbmmake seadet kdepidemest.

Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnduetele.
Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

Enne seadme paigaldamist kontrollige,
kas ahjuuks avaneb takistusteta.
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» Seade on varustatud elektrilise
jahutussiisteemiga. See tuleb Ghendada
elektritoitestisteemiga.

Kapi minimaalne kdrgus 590 (600) mm

(té6pinna all asuva kapi mi-

nimaalne kdrgus)

Kapi laius 560 mm

Kapi sligavus 550 (550) mm

Seadme esiosa kdrgus 594 mm
Seadme tagaosa kdrgus 576 mm
Seadme esiosa laius 595 mm
Seadme tagaosa laius 559 mm
Seadme sligavus 569 mm
Sisseehitatud seadme sui- 548 mm
gavus

Siligavus avatud uksega 1022 mm
Ventilatsiooniava minimaal- 560x20 mm
ne suurus. Ava asub pdhja

tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe 1500 mm
asub tagumisel kiljel pa-

rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

2.2 Elektritihendus

HOIATUS!
Tulekahju- ja elektriloogioht!

» KOoik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvdrgu naitajatele.

» Kasutage alati nduetekohaselt
paigaldatud elektriohutut pistikupesa.

+ Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

» Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
vélja vahetada, siis po6rduge meie
hoolduskeskusse.

» Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele lahedal voi
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade to6tab voi uks on kuum.
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« Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

« Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

« Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

« Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdommake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

« Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

« Seadme uhendus vooluvérguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

» Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist
sulgege korralikult seadme uks.

« Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.

Kaablitiilibid, mis sobivad paigaldamiseks
voi asendamiseks Euroopas:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kaabli ristldike pindala peab vastama
andmesildil naidatud koguvoimsusele. Vt ka
tabelit:

Koguvoimsus (W) Kaabli ristloige

(mm?)
max 1380 3x0.75
max 2300 3x1
max 3680 3x15

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab
olema 2 cm pikem kui faasi- ja nullkaablid
(sinine ja pruun kaabel).



2.3 Kasutamine

HOIATUS!
Vigastuse, poletuse, elektriloogi
voi plahvatuse oht!

See seade on ette nahtud ainult koduseks
(siseruumides) kasutamiseks.

Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.
Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

Arge jatke tddtavat seadet jarelvalveta.
Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

Olge seadme tdotamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib
vabaneda.

Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

Arge avaldage avatud uksele survet.
Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
vGib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

Arge laske ukse avamisel sddemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.
Arge pange tuleohtlikke vi tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.

Arge oma Wi-Fi parooli jagage.

HOIATUS!
Seadme vigastamise voi
kahjustamise oht!

Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse
arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pdhjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pdhjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast klipsetamise
|opetamist seadmes niiskeid nousid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

Emaili voi roostevaba terase varvi
muutumine ei mojuta seadme t66d
kuidagi.

Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis voivad olla pusivad.

See seade on ette ndhtud ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi kasutada
muudel eesmarkidel, naiteks ruumi
soojendamiseks.

Kipsetage alati suletud ahjuuksega.
Kui seade paigaldatakse k66gimoabli
paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme to6tamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral voib kinnise
moodblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
porandat. Arge sulgege paneeli voi ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju véi seadme
kahjustamise oht!

Enne hooldust lilitage seade vélja ja
Uhendage toitepistik pistikupesast lahti.
Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid voivad puruneda.

Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb
see kohe valja vahetada. Pd6rduge
volitatud hoolduskeskusse.

Olge ukse seadme kiljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid tooteid,
kudrimisSsvamme, lahusteid ega metallist
esemeid.

Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Piiroluitispuhastamine

HOIATUS!

Parolldtilise reziimiga kaasneb
vigastusoht / tuleoht / keemiliste
heitmete (aurud) eraldumine.

Enne puroludtilise isepuhastus- voi

esimese kasutamise labiviimist
eemaldage ahjuddnsusest:
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— koik toidujaatmed, 0li ja rasvapritsmed
vOi -jaagid.

— koik lahtivbetavad osad (sealhulgas
ahjurestid, kilgsiinid jm ahju juurde
kuuluvad esemed), eriti aga
teflonpannid, potid, plaadid,
soogiriistad jne.

» Lugege hoolikalt puroltuspuhastamise
kohta kaivaid juhiseid.

» Hoidke vaikesed purolttilise
puhastamise ajal seadmest eemal
Seade laheb vaga kuumaks ja kuum 6hk
valjub eesmistest jahutusavadest.

» Puroludtiline puhastus on kdrge
temperatuuri juures labiviidav toiming,
mille puhul vbivad kupsetusjaakidest ja
ahju materjalidest eralduda aurud.
Seetdttu on soovitatav teha jargmist:

— purolldtilise puhastamise ajal ja
parast seda tuulutage ruumi hoolikalt.

— esmakordsel maksimaalse
temperatuuri kasutamisel ja parast
seda tuleb ruumi korralikult tuulutada.

» Erinevalt inimestest voivad méned linnud
ja roomajad puroliutilise puhastuse ajal
ahjust eralduvate aurude suhtes vaga
tundlikud olla.

— Viige kdik lemmikloomad (eriti linnud)
puroliUspuhastamise ajaks ning
esmakordse
maksimumtemperatuuriga kasutamise
ajal ja parast seda seadme
ldhedusest eemale hasti tuulutatud
kohta.

» Ka vaikesed lemmikloomad voéivad
puroluutilise puhastuse ajal ahjude
ldheduses tekkivate
temperatuurikdikumiste suhtes Usna
tundlikud olla.

+ Teflonkattega potid, pannid,
kiipsetusplaadid voi muud kddgiriistad
voivad puroluitilise puhastuse ajal
kasutatava kdérge temperatuuri tottu

3. PAIGALDAMINE

HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatukke.
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kahjustuda; samuti voib neist selle kaigus
eralduda kahjulikke aure.

« Ulal kirjeldatud aurud, mis puroltutilistest
ahjudest voi kiipsetusjaakidest eralduvad,
ei ole inimestele, sealhulgas vaikestele
ega haigusi podevatele inimestele
ohtlikud.

2.6 Sisevalgustus

HOIATUS!
Elektrilddgi oht!

* Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi mutdavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete darmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust véi on mdeldud
edastama infot seadme t66oleku kohta.
Need pole mdeldud kasutamiseks
muudes rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

» Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.7 Hooldus

« Seadme parandamiseks votke Ghendust
volitatud teeninduskeskusega.
« Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Korvaldamine

HOIATUS!
Lambumis- voi vigastusoht!

« Eemaldage seade vooluvorgust.

« Loigake elektrijuhe seadme lahedalt [abi
ja visake ara.

« Eemaldage uksekaepide, et valtida laste
voi lemmikloomade seadmesse
|I0ksujaamist.



3.1 Sisseehitamine

°Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

523

[™548 .21
[~

(*mm)

523
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3.2 Seadme kinnitamine
k66gimooblisse

4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Ulevaade
Juhtpaneel
F ? Elektronprogrammeerija
' I——l—l Toidutermomeetri pesa
Kuumutuselement
3 Lamp
( —" 3]
® :K%T_‘i > = @ Ventilaator
@ %9? — Riiulitugi, eemaldatav
B % > = B B Riiuli asendid
@ =
\// AN
4.2 Tarvikud + Toidutermomeeter
Toidu kiipsusastme mddtmiseks.
* Traatrest . ) » Teleskoopsiinid
KupsetusnGudele, koogivormidele, Teleskoopsiinide abil saab ahjuriiuleid
praadidele. mugavamalt sisse liikata ja valja vétta.
* Ahjupann
Kookidele ja kupsistele.
+ Siigav pann
Kupsetamiseks ja rostimiseks voi rasva
kogumiseks.
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5. AHJU SISSE- JA VALJALULITAMINE

5.1 Juhtpaneel

O

1
mEA

LT

SEES / VALJAS Vajutage ja hoidke ahju sisse ja valja lilitamiseks.
Menui Kuvab ahjufunktsioonid.
Lemmikud Kuvab lemmikseaded.
Ekraan Naitab ahju praegusi satteid.
Lambi l0liti Lambi sisse ja vélja ltlitamiseks.
ﬂ Kiirkuumutus Funktsiooni sisse- ja valjalllitamiseks: Kiirkuumutus.
Puudutage pin- Libistage sor- .
_\"_ «(j_, @35 da sérmeotsa- meots (le pin- Zl;ug Lg;?fnzli?
ga.. na. ’
Vajutage ja 5.2 Ekraan
Vajutage Liikuge hoidke
=N 12:30 Parast sisselllitamist kuvatakse ekraanil pohivaade
O i kiipsetusreziimide ja vaiketemperatuuridega.
o
150°C
O START

. )))

12:34

G

Kui te 2 minuti jooksul ahju kasutama ei hakka, laheb
ekraan ootereziimi.
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= 12:30 Toiduvalmistamise ajal naitab ekraan seatud funktsioo-
O : ne ja teisi saadaolevaid valikuid.
B 150°C
L) Imin @ STOP
A B Ekraan maksimaalse valitud funktsioonide hulgaga.
| | A, Wi-Fi
7 12:30 B. Kellaaeg
C. START/STOPP
M0 85°C 'ISOOC D. Temperatuur
E. Kupsetusreziimid
O Bmin © | | START F. Taimer
| | | | | G. Toidusensor (ainult valitud mudelitel)

|
G F E D C

Ekraani indikaatorid

Pdhiindikaatorid — ekraanil liikumiseks.

< S r
oK Meniiiis tihe tase- . e
. . R - ~ Viimase toimingu  Funktsioonide sisse ja valja Iuli-
Valiku voi seade kinnitamiseks. me vorra tagasi s : )
tihistamiseks. tamiseks.

liikumiseks.

Helisignaal funktsiooni indikaatorid — kui seatud klipsetusaeg I6peb, kdlab signaal.

a) B 2

Funktsioon on sees. B Funktsioon on sees. Helisignaal on véljas.
Kiipsetamine peatub automaatselt.

Taimeri indikaatorid

S Q

Funktsiooni seadmiseks: Viitkaivitus Seade tlhistamiseks.

Wi-Fi indikaator — ahju saab (ihendada WiFi-ga.

.)))

Wi-Fi tihendus on sisse lilitatud.

6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

HOIATUS! 6.1 Esmane puhastamine
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

1. samm 2. samm 3. samm

Puhastage ahju ja tarvikuid pehme
lapi, sooja vee ning pehmetoimelise
pesuvahendiga.

Eemaldage ahjust kdik tarvikud ja
eemaldatavad restitoed.

Pange tarvikud ja eemaldatavad
restitoed ahju.
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6.2 Esmakordne iihendamine

Parast esmakordset (ihendamist kuvab
ekraan tervitussonumi.

Peate seadma jargmised funktsioonid: Keel,
Ekraani heledus, Nuputoonid, Helitugevus,
Kellaaeg.

6.3 Juhtmevaba iihendus

Ahju Ghendamiseks on vaja:
* Interneti-Uthendusega WiFi-vorku.
*  WiFi-vorku thendatud mobiilseadet.

2. samm Lulitage ahi sisse.
3. samm Vajutage: —. Valige: Seaded / Uhen-
dused.
. »
4. samm _ libistage v&i vajutage, et liilitada
sisse: Wi-Fi.
5. samm Ahju WiFi moodul kaivitub 90 sekundi

jooksul.

Kasutage otseteed!

1. samm Laadige alla mobiilirakendus My Elec- @ —_ » =
trolux Kitchen ja jargige alltoodud sam- — *
mude juhiseid.

Sagedus 2,4 GHz WLAN 5GHz WLAN indikaator

2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz
5470-5725 MHz
Protokoll IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n  IEEE 802.11 a/n OFDM

OFDM

Maksimaalne véimsus

EIRP < 20 dBm (100 mW)

EIRP < 23 dBm (200 mW)

WiFi-moodul NIU5-50

Bluetoothi sagedus

2400-2483,5 MHz

Protokoll

LE: DSSS

Maksimaalne véimsus

EIRP < 4 dBm (2,5 mW)

Jargmiste ELi likmesriikide suhtes kehtivad
direktiivi 2014/53/EL satted: Austria, Belgia,
Bulgaaria, Eesti, Hispaania, Holland,
Horvaatia, lirimaa, Itaalia, Kreeka, Klpros,
Leedu, Luxemburg, Lati, Malta, Norra, Poola,
Portugal, Prantsusmaa, Rootsi, Rumeenia,
Saksamaa, Slovakkia, Sloveenia, Soome,
Sveits, Taani, T$ehhi Vabariik, Targi, Ungari,
Uhendkuningriik.

6.4 Tarkvaralitsentsid

Selle toote tarkvara sisaldab komponente, mis p6hi-
nevad tasuta ja avatud lahtekoodiga tarkvaral. Elec-
trolux ténab avatud tarkvara ja robootikakogukondi
panuse eest arendusprojekti.

Juurdepaasu saamiseks selliste tasuta ja avatud 1ah-
tekoodiga tarkvarakomponentide lahtekoodile, mille
litsentsitingimused néuavad avaldamist, ning nende
taieliku autoridiguse teabe ja kohaldatavate litsentsi-
tingimustega tutvumiseks minge aadressil http://elec-
trolux.opensoftwarerepository.com (kaust NIU5).
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6.5 Algne eelkuumutamine

Eelkuumutage ahju enne esimest kasutamist.

1. samm Eemaldage ahjust kdik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.
2. samm Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: E

Laske ahjul 1 h téétada.
3. samm

Laske ahjul 15 min té6tada.

Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: .

@ Eelkuumutuse ajal v&ib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Tuulutage ruumi parast seda toimingut.

7. IGAPAEVANE KASUTAMINE

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

7.1 Kuidas seadistada:
Kiipsetusreziimid

1. samm Lulitage ahi sisse. Naidikul kuvatakse vaikekipsetusreziim.

2. samm Vajutage kipsetusreziimi simbolit, et siseneda alammenulsse.

3. samm Valige kiipsetusreziim ja vajutage: OK. Ekraanil kuvatakse: temperatuur.
4. samm Seatud: temperatuur. Vajutage: OK.

5. samm

Vajutage: START .

Toidusensor — toidutermomeetri vdite sisse lllitada igal ajal enne kiipsetamist voi kiipsetamise

kaigus.

STOP - vajutage, et kiipsetusreziim valja lUlitada.

6. samm Lulitage ahi valja.

Kasutage otseteed!

> ® YOE.) C ) s

7.2 Kuidas seadistada: Juhendatud
kiipsetamine

Iga selles alammenius oleva toidu juurde
kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur.
Saate reguleerida aega ja temperatuuri.
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Méningate roogade puhul voite
valmistamiseks kasutada ka jargmisi
funktsioone.

Kaaluautomaatika
* Toidusensor

Toidu kipsetamiskraad:
* Vahekulps voi Vahem
* Keskmine

» Taiskips vdi Rohkem

1. samm Lulitage ahi sisse.

2. . j—
samm Vajutage: .




Kasutage otseteed!
3. samm Vajutage: ‘/f' Sisestage: Juhendatud

klipsetamine. —
) O )E )X ) )s
4. samm Valige toit voi toidu tdp.

5. samm Vajutage: START .

7.3 Kiipsetusreziimid

TAVALINE
Kiipsetusreziim Kasutamine

v Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva réstimiseks.
Grill
vvv Suurte kondiga liha- v&i linnulihatiikkide rostimiseks (ihel ahjutasandil. Gratineerimi-
ﬁ? seks ja pruunistamiseks.

Turbogrill

Kupsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Seadke tempera-

@ tuur 20 - 40 °C madalamaks kui funktsiooniga Ulemine + alumine kuumutus.

P66rdéhk
v Kiirtoidu (nt friikartulite, kartulivilude, kevadrullide) krobestamiseks.

*

Kiilmutatud toiduained

— Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja rostimiseks.

Ulemine + alumine kuu-
mutus

)

Pitsa funktsioon

Pitsa kiipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krobeda pdhja saavutamiseks.

Krébeda pohjaga kookide kipsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

Alumine kuumutus

Kasutage seda funktsiooni siis, kui soovite professionaalset tulemust — krédbedust,
ﬁ kaunist varvi ja laikivat koorikut.
Leib
) Parmitaigna kerkimise kiirendamiseks. See takistab taina pinna kuivamist ja hoiab

e selle elastsena.

Taina kergitamine
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Kiipsetusreziim Kasutamine

Kddgiviljade hoidistami-

@ seks (nt marineeritud kur-
gid).

Hoidistamine

Viilutatud puuviljade, k66-

S S S giviljade ja seente kuiva-
tamiseks.

Kuivatamine

Taldrikute soojendami-
seks enne serveerimist.

[ —
—
uuru

Noude soojendamine

Toidu sulatamiseks (puu-
YY) ja juurviljad). Sulatamise
aeg soltub kulmutatava

Sulatamine toidu kogusest ja suuru-
sest.
Selliste toitude jaoks na-
§§4 gu lasanje voi kartuligra-
~

taan. Gratineerimiseks ja

Gratineerimine pruunistamiseks.

o Ornade, mahlaste praadi-
¢ C de valmistamiseks.

Kiipsetamine madalal t°

s Toidu soojashoidmiseks.

Soojashoidmine

8. KELLA FUNKTSIOONID

8.1 Kella funktsioonide kirjeldus

Kella Kasutamine

funktsi-

oon

Kipsetus- Klpsetamise kestuse valimiseks.

aeg Maksimum on 23 h 59 min.

Tegevuse Maarata, mis juhtub siis, kui taimer 16-
16pp petab minutite lugemise.

Viitkaivitus Algusaja ja/vdi kiipsetusaja [6pu eda-

silikkamiseks.

Kiipsetusreziim Kasutamine

Funktsioon kiipsetamise
ajal energia saastmiseks.
Selle funktsiooni kasuta-
misel voib ahju sisemine
temperatuur erineda vali-
tud temperatuurist. Kasu-
tatakse jadkkuumust.
Kuumutusvéimsus voib
véaheneda. Lisateavet
leiate jaotisest "Igapdeva-
ne kasutamine", Marku-
sed: Niiske klpsetus
pdordéhuga.

Al

Niiske kiipsetus poor-
dohuga

7.4 Markused: Niiske kiipsetus
pooérdohuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja
Okodisaini nduete jargimiseks vastavalt
maarustele EL 65/2014 ja EL 66/2014. Testid
vastavalt standardile EN 60350-1.

Ahjuuks peab kipsetamise ajal olema
suletud, et valtida kasutatava funktsiooni
katkestamist ja tagada ahju t66tamine
voimalikult suure energiatdohususega.

Kasutades seda funktsiooni, lllitub lamp 30
sekundi parast automaatselt valja.

Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest
"Nouanded ja napunaited”, Niiske klpsetus
pddrddhuga. Uldiseid
energiasaastunouandeid leiate jaotise
+Energiatdhusus” alajaotisest Energiasaast.

Kella Kasutamine
funktsi-
oon

Klpsetusaja Kupsetusaja pikendamiseks.
pikendus

Meeldetule- P&6rdloenduse seadmiseks. Maksi-
tus mumaeg on 23 h 59 min. See funktsi-
oon ei mdjuta ahju t66d.

Uptimer Jalgib funktsiooni kestust. Uptimer —

saate selle sisse ja vélja lulitada.
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8.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seada kella

1

. Samm

Vajutage: Kellaaeg

2

. samm

Seadke kellaaeg. Vajutage: OK

Kuidas seada kiipsetusaega

1. samm Valige kipsetusreziim ja seadke temperatuur.
2,

samm Vajutage: @
3. samm

Seadke kellaaeg. Vajutage: OK

Kasutage otseteed!

DOmE.) T » O »swr )

Kuidas valida funktsiooni Lopp

1. samm Valige kiipsetusreziim ja seadke temperatuur.
2. samm Vajutage: @

3. samm Seadke kiipsetusaeg.

4. samm Vajutage: ® @ @

5. samm Vajutage: Tegevuse |6pp

6. samm Valige eelistatud: Tegevuse 16pp

7. samm

Vajutage: OK. Korrake toimingut, kuni ilmub p&hikuva.

Kiipsetuse alguse edasililkkamine

1. samm Seadke kipsetusreziim ja temperatuur.
2. samm Vajutage: @

3. samm Seadke klpsetusaeg.

4. samm Vajutage: ® @ @

5. samm Vajutage: Viitkaivitus

6. samm Valige vaartus.

7. samm

Vajutage: OK. Korrake toimingut, kuni ilmub péhikuva.
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Kuidas pikendada kiipsetusaega

Kui kiipsetusajast on alles 10% ja teile tundub, et toit pole veel valmis, vdite aega pikendada. Samuti véite muuta

klpsetusreziimi.

Kipsetusaja pikendamiseks vajutage nuppu +1 min.

Taimerisatete muutmine

1. samm Vajutage: QD

Taimerisatete muutmine

3. samm Vajutage: OK

2. samm Seadke taimerivaartus.

Klpsetamise ajal voite seatud aega alati muuta.

9. KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD

9.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab
turvalisust. Need salgud aitavad ara hoida ka

Traatrest:
Lukake rest restitoe juhtsoontele ja jélgige, et res-
tikumerused oleksid allpool.

kaldumist. Kérged servad aitavad ara hoida
ahjundude restilt mahalibisemist.

Kiipsetusplaat /Siigav pann:
Lukake ahjurest riiuliraami juhtsoonte vahele.
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Traatrest, Kiipsetusplaat /Siigav pann:
Lukake plaat restitugede juhikutesse ja traatrest
selle kohal olevatesse juhikutesse.

:

4

\

M

9.2 Toidusensor

Toidusensor— moddab toidu
sisetemperatuuri. Saate seda kasutada iga
kipsetusreziimiga.

Saadaval on kaks temperatuurisatet:

o
C Vs
Ahju temperatuur (mini-
maalselt 120 °C).

Toidu sisetemperatuur.

Parimateks kiipsetustulemusteks:

Toiduained — mitte kasu- - kupsetamise ajal
peaksid olema tada vedelate = peab see olema
toatemperatuu- toitude puhul. toidu sees.

ril.

Ahi arvutab vélja kiipsetuse ligikaudse
|I6puaja. See oleneb toidu kogusest, seatud
funktsioonist ja temperatuurist.

Kuidas kasutada: Toidusensor

1. samm Lilitage ahi sisse.
2. samm Seadke kiipsetusreziim ja ahju temperatuur, kui see on vajalik.
3. samm Sisestamine: Toidusensor.

Liha, linnuliha ja kala

Vormiroog

Suruge Toidusensor ots liha voi kala keskossa, kdige
paksemasse kohta. Jalgige, et Toidusensor oleks va-

hemalt 3/4 ulatuses toidu sees.

Sisestage.Toidusensor ots tapselt vormiroa keskossa.
Toidusensor peaks lipsemise ajal pusima hes kohas pai-
gal. Kasutage selleks mdnda tahkemat koostisainet. Ka-
sutage kipsetusndu aarist Toidusensorsilikoonist kaepi-
deme kinnitamiseks. Toidusensor ots ei tohiks puudutada

kiipsetusndu pohja.

EESTI 87



2 e

4. samm Likake Toidusensor ahju esiosas olevasse pessa.
Naidiku kuvatakse praegune temperatuur: Toidusensor.

5. samm /‘? — vajutage, et seada sensori sisetemperatuur.
6. samm oo _ vajutage, et seada sobiv valik:
« Helisignaal — kui toit saavutab sisetemperatuuri, kdlab signaal.
« Helisignaal ja kiipsetamise 16pp — kui toit saavutab sisetemperatuuri, kélab signaal ja ahi pea-
tub.
7. samm

Tehke valik ja vajutage jarjest: OK et liikuda pahikuvale.

8.samm \ .utage: START .

Kui toit saavutab seatud temperatuuri, kostab helisignaal. Voite toiduvalmistamise I16petada voi se-
da jatkata, et veenduda toidu valmimises.

9. samm Eemaldage Toidusensor pistik pesast ja tdstke toit ahjust valja.

HOIATUS!
Pdletusoht: Toidusensor voib olla vaga tuline. Olge ettevaatlik, kui
selle vélja votate ja toidu seest eemaldate.

DI XD DD T

10. LISAFUNKTSIOONID

10.1 Kuidas salvestada: Lemmikud temperatuuri voi puhastusfunktsiooni. Saate

.. . . salvestada 3 oma lemmikseadet.
Voite salvestada oma lemmikseadeid,

naiteks klipsetusreziimi, kiipsetusaega,
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1. samm Lilitage ahi sisse.

2. samm Valige sobiv seade.

3. samm Vajutage: —. Valige: Lemmikud.

4. samm Valige: Salvesta praegused seaded.

5. samm Vajutage nuppu +, et lisada seade loendisse: Lemmikud. Vajutage nuppu OK.

k) - vajutage, et seade lahtestada.

— vajutage, et seade tlhistada.

10.2 Nuppude lukustus

See funktsioon hoiab ara klpsetusreziimi
tahtmatu muutmise.

1. samm Lulitage ahi sisse.

2. samm Seadke kiipsetusreziim

3. >
samm * R - vajutage samaaegselt, et funktsioon sisse lilitada.

Funktsiooni valjalllitamiseks korrake 3. sammu.

10.3 Automaatne valjaliilitus

Turvakaalutlustel |Glitub ahi méne aja parast @
valja, kui kiipsetusreziim tootab ja te Ghtegi (°C) (h)

satet ei muuda.

250 — maksimum 3
EB Automaatne véljaliilitus ei to6ta
(°C) (h) funktsioonidega: Sisevalgustus, Toidusensor,
Lopp, Kipsetamine madalal t°.
30-115 12.5
120 - 195 85 10.4 Jahutusventilaator
200 - 245 55 Ahju t606 ajal ltlitub jahutusventilaator

automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Ahju vélja lulitades voib
jahutusventilaator jatkata t66d seni, kuni ahi
on maha jahtunud.
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11. VIHJEID JA NAPUNAITEID

11.1 Soovitused soogivalmistamiseks

®

Tabelites esitatud temperatuurid ja kiipsetusajad on ainult soovituslikud. Tapsemalt séltuvad need retseptist ning
kasutatava tooraine kvaliteedist ja kogustest.

Teie uus ahi voib kiipsetada erinevalt kui teie varasem seade. Alltoodud tabelites on toodud kindlat tipi toitude
temperatuuri, kiipsetusaja ja restitasandite soovitatavad seaded.

Kui te ei leia mdne retsepti jaoks tépseid seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

Taiendavaid kiipsetussoovitusi leiate meie veebilehel olevatest kiipsetustabelitest. Klipsetussoovituste leidmi-
seks otsige Ules seadme PNC-number, mis asub andmeplaadil ahjuddnsuse esikdljel.

11.2 Niiske kiipsetus p66rdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige

alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

¥ o= B Ik
\ ru

(°C) (min)
Magusad rullid, 16 kiipsetusplaat voi rasvapann 180 20-30
tukki
Rullid, 9 tukki kipsetusplaat voi rasvapann 180 30-40
Pitsa, kilmutatud, ahjurest 220 10-15
0,35 kg
Rullbiskviit kiipsetusplaat voi rasvapann 170 25-35
Sokolaadikook kUpsetusplaat voi rasvapann 175 25-30
Suflee, 6 tlikki keraamilised ahjuvormid traa- 200 25-30

trestil

Biskviittaignast pohi pirukavorm traatrestil 180 15-25
Victoria voileib ahjuvorm ahjurestil 170 40 - 50
Poseeritud kala, 0,3 kipsetusplaat voi rasvapann 180 20-25
kg
Terve kala, 0,2 kg kiipsetusplaat voi rasvapann 180 25-35
Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 180 25-30
PosSeeritud liha, 0,25  kipsetusplaat voi rasvapann 200 35-45
kg
Saslokk, 0,5 kg kiipsetusplaat voi rasvapann 200 25-30
Kipsised, 16 tukki kipsetusplaat voi rasvapann 180 20-30
Makroonid, 24 tikki kiipsetusplaat voi rasvapann 180 25-35
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24 = =

O

(°C) (min)
Muffinid, 12 tikki kiipsetusplaat voi rasvapann 170 2 30-40
Soolased kondiitritoo-  klipsetusplaat véi rasvapann 180 2 25-30
ted, 20 tikki
Muretaignakiipsised,  kipsetusplaat voi rasvapann 150 2 25-35
20 tlkki
Koogikesed, 8 tukki kUpsetusplaat voi rasvapann 170 2 20-30
Kodgiviljad, poseeri-  kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 35-45
tud, 0,4 kg
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 200 3 25-30
Vahemereparased kipsetusplaat voi rasvapann 180 4 25-30

kodgiviljad, 0,7 kg

11.3 Niiske kiipsetus poordohuga - soovitatavad tarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdmbavad kuumust paremini

sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

\/ Portsjoninéu

Pitsapann Kiipsetusndu Pirukavorm
Tume, mittepeegelduv Tume, mittepeegelduv K?.ra.anjll(a Tume, mittepeegelduv
8 cm labimddduga
28 cm labimodduga 26 cm labimodduga 5 cm kérged ’ 28 cm labimédduga

11.4 Kiipsetustabelid
testimisasutustele

Teave testimisasutustele
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.

¥ B = EEH O

(°C) (min)
Vaikesed Ulemine + alu-  Ahjuplaat 3 170 20-30
koogid, 20  mine kuumutus
tk plaadil
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a=m
¥ B8 = E@&
\ o
(°C) (min)
Vaikesed P66rddhk Ahjuplaat 3 150 - 20-35 -
koogid, 20 160
tk plaadil
Vaikesed P66rddhk Ahjuplaat 2ja4 150 - 20-35 -
koogid, 20 160
tk plaadil
Ounakook,  Ulemine + alu-  Traatrest 2 180 70 - 90 -
2vormis @  mine kuumutus
20 cm
Ounakook, Po6o6rdohk Traatrest 2 160 70 -90 -
2 vormis &
20 cm
Tordipohi, Ulemine + alu-  Traatrest 2 170 40 - 50 Eelkuumutage ahju 10
26 cm koo-  mine kuumutus minutit.
givormis
Tordipohi, P66rddhk Traatrest 2 160 40-50 Eelkuumutage ahju 10
26 cm koo- minutit.
givormis
Tordipbhi, P66rddhk Traatrest 2ja4 160 40-60 Eelkuumutage ahju 10
26 cm koo- minutit.
givormis
Liivaklpsi-  P66rdohk Ahjuplaat 3 140 - 20-40 -
sed 150
Liivaklpsi-  P66rdéhk Ahjuplaat 2ja4 140 - 25-45 -
sed 150
Liivakiipsi- ~ Ulemine + alu-  Ahjuplaat 3 140 - 25-45 -
sed mine kuumutus 150
Rdostleib/- Grill Traatrest 4 maks. 2-3 minutit Ghelt Eelkuumutage ahju 3
sai, 4 - 6 tk poolt; 2-3 minutit minutit.
teiselt poolt
Veiseliha- Grill Ahjurestja 4 maks. 20-30 Pange ahjurest neljan-
burger, 6 tk, rasvapann dale ahjutasandile ja
0,6 kg rasvapann kolmandale

tasandile. Keerake toi-
tu poole klpsetusaja
moddumisel.
Eelkuumutage ahju 3
minutit.

12. PUHASTUS JA HOOLDUS

HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatukke.
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12.1 Juhised puhastamiseks

< Puhastage ahju esikiilge pehme lapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuvahendiga.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.

Puhastusvahen-
did
A Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujaakide kogunemine voib kaasa tuua sit-
= Y| timise.
|:| Niiskus vdib kondenseeruda ahju voi selle klaaspaneelidele. Kondenseerumise vahendami-

- seks laske ahjul enne kiipsetamist 10 minutit téétada. Arge jatke toitu ahju kauemaks seis-
Igapéevane kasu- ma kui 20 minutit. Kuivatage pérast kasutamist ahju sisemust pehme lapiga.

tamine
by Pérast iga kasutuskorda puhastage k&ik ahjutarvikud ja laske neil kuivada. Kasutage pehmet
<+, lappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvikuid ndudepesumasinas.

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi voi teravate
esemetega.

Tarvikud

12.2 Kuidas eemaldada: restitoed

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. samm Lulitage ahi véalja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

2. samm Tdmmake ahjuresti tugede esiosa ﬂ&

kilgseina kiljest lahti.

3. samm Tdmmake ahjuresti toe tagaosa kuilg- | T
seina kiiljest lahti ja eemaldage tugi. 1/ —_—

4. samm Paigaldage ahjuplaadi toed tagasi 0 -‘; p _ H
vastupidises jarjekorras. 9 2 alg
Teleskoopsiinide tokked peavad ole- = \Z -
ma suunatud ettepoole. =t -

Cal ); 5
=3
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12.3 Kuidas kasutada: ETTEVAATUST!
& Kui samasse kapiossa on

Piroliiispuhastamine

Puhastage ahi, kasutades paigaldatud ka teisi seadmeid,

Puroliilispuhastamine. arge kasutage neid selle
funktsiooniga samal ajal. See

HOIATUS! voib ahju kahjustada.
Eksisteerib poletusoht.

Enne Piiroliiiispuhastamine:

Puhastage ahjupdhja ja sisemist ukse-

Eemaldage kdik tarvikud.
klaasi sooja vee, pehmetoimelise ndu-

Lulitage ahi vélja ja oodake, ku-

ni see on jahtunud.
depesuvahendi ja pehme lapiga.
1. samm 2. samm 3. samm
Lilit hi sisse. j— . Vali hast ziim.
llitage ahi sisse Vajutage nuppu: — / Puhastamine. alige puhastusreziim
Funktsioon Puhastusreziim Kestus
Piroltdspuhastamine, Kiire Kerge puhastamine 1h
Pirolulispuhastamine, tavaline Tavaline puhastamine 1h 30 min
2h 30 min

Piroltldspuhastamine, intensiiv- Pd&hjalik puhastamine

ne

@ Kui puhastamine algab, on ahjuuks lukustatud ja tuli on kustunud. Jahutusventilaator t66tab suuremal kiiru-

sel.

_STOP - vajutage puhastamise peatamiseks, enne kui see on I6pule viidud.
Arge kasutage ahju seni, kuni ukseluku siimbol kaob ekraanilt.

Kui puhastamine 16peb:
Puhastage ahju sisemust pehme la- Eemaldage jaagid ahju pdhjast.

Lulitage ahi valja ja oodake, kuni
piga.

see on jahtunud.

12.4 Puhastamise meeldetuletus

Meeldetuletuse iimumisel on puhastamine vajalik.

Kasutage funktsiooni: PirolGtspuhastamine.

12.5 Kuidas eemaldada ja paigaldada: Uks

Ahjuuksel on kolm klaaspaneeli. Puhastamiseks saate ahjuukse ja seesmised klaaspaneelid
eemaldada. Enne klaaspaneelide eemaldamist lugege tahelepanelikult 1abi kogu peatikk

"Ukse eemaldamine ja paigaldamine".

ETTEVAATUST!
Arge kasutage ahju ilma klaaspaneelideta.
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. samm

Avage uks taielikult ja leidke Ules ukse pare-
mal poolel asuv hing.

. samm

Kasutage kruvikeerajat, et parempoolse hin-
ge hoob Ules tosta ja I6puni keerata.

. Samm

Leidke Ules ukse vasakul poolel asuv hing.

. samm

Tostke vasaku hinge hoob taiesti Ules ja kee-
rake seda.

. Samm

Sulgege ahjuuks poole peale esimesse ava-
misasendisse. Seejarel tdmmake ust ette-
poole ja tostke oma kohalt ara.

. Samm

Asetage uks tasasele pehme riidega kaetud
pinnale.

. samm

Votke mdlemalt poolt ukseliistu (B) tlemis-
test servadest kinni ja suruge sissepoole, et
vabastada kinnitusnaga.

. Samm

Eemaldamiseks tbmmake ukseliistu ettepoo-
le.

. samm

Vétke kinni ukse klaaspaneelide Glemisest
servast ja tdmmake need Ukshaaval ette-
vaatlikult vélja. Alustage pealmisest panee-
list. Jalgige, et klaas libiseks hoidikutest taie-
likult valja.
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10. samm  Puhastage klaaspaneele seebiveega. Kuiva-
tage klaaspaneele hoolikalt. Arge peske te-
rakomplekti n6udepesumasinas.

11.samm  Pé&rast puhastamist paigutage klaaspaneel ja
ahjuuks tagasi kohale.

Veenduge, et asetate klaaspaneelid tagasi diges jar-
jekorras (A ja B). Otsige klaaspaneeli pinnalt Ules
stumbol vaoi kiri; iga klaaspaneel on erinev, et teha lah-
tivdtmine ja tagasipanek kergemaks.

Ukseliistu 6igel paigaldamisel kostab klops.
Veenduge, et paigaldate keskmise klaaspaneeli oma
kohale Gigesti.

12.6 Kuidas asendada: lamp Hoidke halogeenlampi alati riidelapiga, et
lambile ei sattuks rasvajaake.

HOIATUS!
Elektril66gi oht!
Lamp voib olla kuum.

Enne lambi vahetamist:

1. samm 2. samm 3. samm

Lilitage ahi valja. Oodake, kuni ahi Eemaldage ahi vooluvdrgust. Pange ahju pohjale riie.
on jahtunud.
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Tagumine lamp

1. samm Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

2. samm Puhastage klaaskate.

3. samm Asendage lamp sobiva 300 °C taluva kuumakindla lambiga.
4. samm Paigaldage klaaskate.

13. VEAOTSING

HOIATUS!

V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.

13.1 Mida teha, kui...

=
LJ

@ Véimalik poh-

jus

Ahi ei ole elektrivorku
Uhendatud vo6i on valesti
Uihendatud.

Ahi ei liilitu sisse voi ei kuumene

v
= Korvaldamise
abinou

Kontrollige, kas ahi on 6i-
gesti elektrivorku then-
datud.

Vt Uhendusskeemi.

Y
Komponendid

@ Kirjeldus

Lamp on 18bi p&lenud.

'

Korvaldamise
abinou

Asendage lamp, téapse-
malt vt jaotist "Puhastus
ja hooldus", Kuidas asen-
dada: Lamp.

Kella ei ole seadistatud.

Seadistage kell; Uksikas-
jalikumat teavet leiate
jaotisest "Kella funktsioo-
nid", Kuidas seadistada:
Kella funktsioonid.

Seadme uks ei ole korra-
likult kinni.

sulgege uks taielikult.

Kaitse on vallandunud.

tehke kindlaks, kas pro-
bleemi pdhjustas kaitse.
kui probleem tekib uuesti,
pdorduge elektriku poole.

Elektrikatkestus peatab alati
puhastustoimingu. Elektrikatkestuse korral
korrake puhastustoimingut.

OE Probleemid WiFi-signaaliga

@ Voéimalik poh-

jus

Probleem WiFi-vdrgu sig-
naaliga.

'

Korvaldamise
abinéu

Kontrollige juhtmevaba
vorku ja ruuterit.
Taaskaivitage ruuter.

Ahju lapselukk on sisse
lilitatud.

Vt jactist "Menu", alam-
menii: Funktsioonid.

Paigaldatud on uus ruu-
ter voi on ruuteri konfigu-
ratsiooni muudetud.

Ahju ja mobiilseadme
uuesti konfigureerimiseks
vt peatiikki "Enne esi-
mest kasutamist", WiFi
Uhendus.

Juhtmevaba vérgu sig-
naal on nork.

Viige ruuter ahjule véima-
likult lahedale.

WiFi signaal on tokesta-
tud ahju ldhedal asuva
mikrolaineahju tottu.

Lulitage mikrolaineseade
vélja.
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13.2 Kuidas hallata: veakoodid
Kui ilmneb tarkvaratdrge, kuvatakse ekraanil

vastav torkekood.

Sellest jaotisest leiate probleemide loendi,
mille lahendamisega voite ise hakkama

saada.

@ Kood ja kirjel-

dus

C2 - Toidusensor on ah-
jus, kui toimub PurolGus-
puhastamine.

'

= Lahendus

Votke Toidusensor valja.

C3 - uks ei ole korralikult
kinni, kui toimub Puro-
lGlspuhastamine.

Sulge uks.

F111 — Toidusensor ei
ole korralikult pessa sise-
statud.

Sisestage Toidusensor
korralikult pessa.

F240, F439 — ekraani
puutevaljad ei to6ta oi-
gesti.

Puhastage ekraani pinda.
Vaadake, et puutevaljadel
ei oleks mustust.

F601 — probleem Wi-Fi
signaaliga.

Kontrollige vérguiihen-
dust. Vt "Enne esimest
kasutamist", WiFi-Uhen-
dus.

F604 — esimene Wi-Fi-
Uhenduse loomine nur-
jus.

Lulitage ahi valja ja proo-
vige siis uuesti. Vt "Enne
esimest kasutamist", Wi-
Fi-Ghendus.

Soovitame markida siia jargmised andmed:

Mudel (MOD.)

® 7
Kood ja kirjel- L=

dus

Lahendus

F908 — ahjususteem ei
loo Uhendust juhtpaneeli-

ga.

Lulitage ahi vélja ja sisse.

Kui méni nendest torketeadetest kuvatakse
ekraanil korduvalt, tdhendab see, et rikkis
alamsusteem voib olla vélja lllitatud. Sel
juhul pd6rduge edasimudja voi volitatud
parandustddkoja poole. Kui ilmneb moni
nendest torgetest, jatkavad Ulejaanud
ahjufunktsioonid oma tavapéarast t66d.

® i
Kood ja kirjel-

dus

Lahendus

F602, F603 — Wi-Fi ei ole Lulitage ahi vélja ja sisse.
saadaval.

13.3 Hooldusteave

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimidja voi
teeninduskeskusega.

Teeninduskeskuse andmed leiate
andmesildilt. Andmesilt asub ahju6dne raami
esikuljel. Arge andmesilti ahju sisemusest
eemaldage.

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

14. ENERGIATOHUSUS

14.1 Tooteteave ja toote infoleht*

Tarnija nimi Electrolux

Mudeli tunnus EOE8P39WV 949498456
EOE8P39WX 949498455

Energiatdhususe indeks 81.2
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Energiatéhususe klass

A+

Energiatarbimine standardtéituvusel, tavalises reziimis

0.93 kWh/tsliklis

Energiatarbimine standardtéituvusel, p66rdéhureziimis

0.69 kWh/tsliklis

Kambrite arv 1
Soojusallikas Elekter
Helitugevus 721
Ahju titp Sisseehitatud ahi
EOE8P39WV 32.3 kg
Mass
EOE8P39WX 31.7 kg

* Euroopa Liidu puhul vastavalt EL-i maarustele 65/2014 ja 66/2014.
Valgevene Vabariigi puhul vastavalt standardile STB 2478-2017, lisa G; STB 2477-2017, lisad A ja B.

Ukraina puhul vastavalt dokumendile 568/32020.

Energiatdhususe klass ei kehti Venemaa puhul.

EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — Osa 1: Pliidid, ahjud, au-

ruahjud ja grillid. — Toimivuse md&temeetodid.

14.2 Energia kokkuhoid

Veenduge, et ahjuuks on ahju téétamise ajal
suletud. Arge kupsetamise ajal ahjuust liiga
tihti avage. Jalgige, et uksetihend oleks
puhas ja korralikult omal kohal.

Seadmel on funktsioonid, mis
aitavad saasta energiat
igapaevasel toiduvalmistamisel.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.

Kui voimalik, arge eelkuumutage ahju enne
kipsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, pttdke
need ahju panna véimalikult [ihikeste
vahedega.

Kiipsetamine p66rdéhuga
Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
pdodrdohuga kipsetusreziime.

Jaakkuumus

Kui on valitud programm koos funktsiooniga
Kestus voi Loppaeg ja kui kiipsetusaeg ei
Uleta 30 minutit, lulituvad
kuumutuselemendid méne ahjufunktsiooni
puhul automaatselt varem vélja.

Ventilaator ja valgusti jdavad sisselllitatuks.
Ahju valjaltlitamisel kuvatakse ekraanil
jaakkuumuse nait. Seda soojust saab
kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne
kipsetusaja 16ppu ahju temperatuuri. Ahju
sees oleva jaakkuumuse abil kiipsemine
jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jadkkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jadkkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim voimalik
temperatuur. Ekraanile ilmub jadkkuumuse
indikaator voi temperatuurinait.

Kiipsetamine valjaliilitatud valgustiga
Lilitage kiipsetamise ajaks valgusti valja.
Pange see polema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus p66rdéhuga
Funktsioon, mis saastab klpsetamise ajal
energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lilitub lamp
automaatselt 30 sekundi parast valja. Lambi
voib soovi korral sisse lilitada, kuid see
vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.
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15. MENUU STRUKTUUR

15.1 Meniiii

Vajutage, Eet avadaMendiu.

Meniiii-iiksus

Juhendatud kipsetamine

Kasutamine

Kuvab automaat-
programmid.

Meniiii-iiksus

Kasutamine

Funktsioonid

Ahju konfiguratsioo-
ni seadmiseks.

Puhastamine

Kuvab puhastuspro-
grammid.

Lemmikud

Kuvab lemmiksea-
ded.

Seaded Uhendused

Voérgukonfigurat-
siooni maarami-
seks.

Seadistamine

Ahju konfiguratsioo-
ni seadmiseks.

Hooldus

Kuvab tarkvara ver-

siooni ja konfigurat-

siooni.

15.2 Alammeniii: Puhastamine

Alammentiii

Pirollldspuhastamine, Kiire

Kasutamine

Kestus: 1 h.

Pirolulspuhastamine, tavaline

Kestus: 1 h 30 min.

Pirollldspuhastamine, intensiivhe

Kestus: 2 h 30 min.

15.3 Alammeniii: Funktsioonid

Alammentiii

Sisevalgustus

Kasutamine

Lilitab lambi sisse ja valja.

Lapselukk

Ennetab ahju juhuslikku sisselulitamist. Kui see valik on aktiivne, ku-
vatakse ekraanile tekst ,Lapselukk” siis, kui ahi lilitatakse sisse. Vi-
maldamaks ahju kasutamist, valige koodi téhed tahestikulises jarje-
korras. Kui lapselukk on sees ja ahi on valja lilitatud, on ahjuuks lu-
kustatud. Juurdepéaas taimerile, kaugjuhtimisele ja lambile on véimalik
sisselulitatud lapseluku abil.

Kiirkuumutus

Lihendab soojendusaega. See on saadaval ainult méne ahjufunkt-
siooniga.

Puhastamise meeldetuletus

Lilitab meenutuse sisse ja valja.

Aja naitamine

Lilitab kella sisse ja valja.

Kellanait

Muudab kuvatud ajaindikaatori vormingut.

15.4 Alammeniiii: Uhendused

Alammentiii

Wi-Fi

Kirjeldus

Lubamiseks ja keelamiseks: Wi-Fi.
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Alammeniii

Kirjeldus

Kaugjuhtimine

Kaugjuhtimise lubamiseks ja keelamiseks.
Valik on nahtaval ainult siis, kui lUlitate sisse: Wi-Fi.

Automaatne kaugtdédtamine

Kaugjuhtimise automaatseks kaivitamiseks, kui olete vajutanud
START.

Valik on nahtaval ainult siis, kui lUlitate sisse: Wi-Fi.

Vark

Et kontrollida vdrgu olekut ja signaali tugevust: Wi-Fi.

Tuhista vork

Praeguse vorgu eemaldamine automaatsest ihendamisest ahjuga.

15.5 Alammeniiii: Seadistamine

Alammeniiii

Keel

Kirjeldus

Seab ahju keele.

Ekraani heledus

Seab ekraani heleduse.

Nuputoonid Lilitab puuteekraani toonid sisse ja vélja. Tooni ei saa vaigistada va-
likuga: (D

Helitugevus Reguleerib nuputoonide ja signaalide helitugevust.

Kellaaeg Seab praeguse kellaaja ja kuupéeva.

15.6 Alammeniii: Hooldus

Alammentiii

Demoreziim

Kirjeldus

Aktiveerimis-/deaktiveerimiskood: 2468

Tarkvaraversioon

Info tarkvaraversiooni kohta.

Taasta tehaseseaded

Lahtestab tehaseseaded.

16. SEE ON LIHTNE!

Enne esimest kasutamist tuleb seada:

Keel Ekraani heledus

Nuputoonid Helitugevus Kellaaeg

Jéatke meelde juhtpaneelil ja ndidikul olevad pohiikoonid:

©) = e

SEES / VAL- i

= ® N START /

IAS Menuu Lemmikud Wi-Fi Taimer Toidusensor STOP
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Alustage ahju kasutamist

Kiirkaivitus Lulitage ahi sisse ja 1. samm

2. samm 3. samm

alustage kiipseta-
mist, kasutades
funktsmqr.u vaiketem- all: ®
peratuuri ja -aega.

Vajutage ja hoidke

0. —valige so- Vajutage: START .

biv funktsioon.

Lulitage ahi vélja
Ukskoik millal, iga
naidikukuva voi teate
puhul.

Kiirvéljaliilitus

@ — vajutage ja hoidke, kuni ahi lllitub vélja.

Alustage kiipsetamist

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm
o,
® Q.. C OK START
- vajutage ahju sis- - valige kiipsetusre- -Seadke tempera- - vajutage kinnitami- - vajutage kiipseta-
selllitamiseks. Ziim. tuur. seks. mise alustamiseks.

Vaadake, kuidas kiirelt kiipsetada

Kasutage automaatprogramme, et valmistada toitu kiirelt, kasutades vaikesatteid:

Juhendatud 1. samm 2. samm

3. samm 4. samm

kiipsetamine p—

Vajutage: (D Vajutage:

Vajutage: % Juhen- Valige toit.

datud kiipsetamine.

Kasutage kiirfunktsioone, et seada kiipsetusaeg

10% Iopuabi
Kasutage 10% Idpuabi, et lisada aega, kui kipsetusae-
gaon jarel 10%.

Kipsetusaja pikendamiseks vajutage nuppu +1min.

17. KASUTAGE OTSETEED!

Siit leiate kdik kasulikud otseteed. Otseteede
kohta leiate infot ka kasutusjuhendi
vastavatest peatukkidest.

Juhtmevaba lihendus

Kuidas seadistada: Juhendatud
kiipsetamine

EDEDEDEDT

.)))

JO)E)T)

Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

Kuidas seadistada: Kiipsetusaeg

DOE.) T ) © Y )

> ® YOE.) C ) s
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Kuidas edasi liikata: kiipsetamise algus-
ja lopuaeg

DR

Kuidas tiihistada: taimeri seadistus
)0 )8 )

18. JAATMEKAITLUS

Simboliga C) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga E tahistatud

Kuidas kasutada: Toidusensor

XDEDED YD

seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
pdorduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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NOUS PENSONS A VOUS

Merci d’avoir choisi un appareil Electrolux. Vous avez choisi un produit qui bénéficie de
décennies d'expérience professionnelle et d'innovation. Ingénieux et élégant, il a été
pensé pour vous. C'est la raison pour laquelle vous pouvez avoir la certitude d'obtenir
d'excellents résultats a chaque utilisation.

Bienvenue chez Electrolux

Consultez notre site pour :

Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur

le service et les réparations :
www.electrolux.com/support
Enregistrer votre produit pour un meilleur service :

g
a/ www.registerelectrolux.com

Acheter des accessoires, consommables et pieces de rechange d’origine pour votre
% appareil :

www.electrolux.com/shop

SERVICE ET ASSISTANCE A LA CLIENTELE

N'utilisez que des piéces de rechange d’origine.

Avant de contacter notre centre de service agréé, assurez-vous de disposer des
informations suivantes : Modéle, PNC, numéro de série.

Ces informations figurent sur la plaque signalétique.

VAN Avertissement/Consignes de sécurité
® Informations générales et conseils
Informations environnementales

Sous réserve de modifications.
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1. /A INFORMATION SUR LA SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sur et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes

vulnérables
Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s’ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes ayant un handicap tres important
et complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a
moins d'étre surveillés en permanence.

- Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec 'appareil et
les appareils mobiles avec My Electrolux Kitchen.

Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

- AVERTISSEMENT : tenez les enfants et les animaux
éloignés de I'appareil lorsqu'il est en cours de
fonctionnement ou lorsqu'il refroidit. Les parties accessibles
deviennent chaudes en cours d'utilisation.

Si I'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par l'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.
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1.2 Sécurité générale

. Cet appareil doit étre installé et le cable remplacé
uniquement par un professionnel qualifié.

- N'utilisez pas l'appareil avant de l'avoir installé dans la
structure encastrée.

. Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique avant
toute opération d'entretien.

- Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, un service de maintenance agréé
ou un technicien qualifié afin d'éviter tout danger lié a
I'électricité.

- AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil est éteint
et débranché avant de remplacer I'éclairage afin d'éviter
tout risque de choc électrique.

- AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant son fonctionnement. Veillez a
ne pas toucher les éléments chauffants.

- Utilisez toujours des gants de cuisine pour retirer ou
enfourner des accessoires ou des plats allant au four.

- Utilisez uniquement la sonde a viande recommandée pour
cet appareil.

- Pour retirer les supports de grille, tirez d'abord sur I'avant
de ceux-ci, puis sur l'arriére, pour les écarter des parois
extérieures. Réinstallez les supports de grille en répétant
cette procédure dans l'ordre inverse.

- N'utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer 'appareil.

- N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en
métal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer
sa surface, ce qui peut briser le verre.

- Retirez le plus gros des salissures avant le nettoyage par
pyrolyse. Retirez tous les accessoires du four.
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2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

C AVERTISSEMENT!
L'appareil doit étre installé
uniquement par un professionnel
qualifié.

» Retirez l'intégralité de I'emballage.

» N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommagé.

» Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.

» Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez I'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

» Ne tirez jamais l'appareil par la poignée.

* Installez I'appareil dans un lieu sir et
adapté répondant aux exigences
d'installation.

* Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléements.

* Avant de monter I'appareil, vérifiez si la
porte du four s’ouvre sans retenue.

» L’appareil est équipé d’'un systéme de
refroidissement électrique. Il doit étre
utilisé avec I'alimentation électrique.

Hauteur minimale du meu- 590 (600) (mm)
ble (Hauteur minimale du

meuble sous le plan de tra-

vail)

Profondeur avec porte ou- 1022 (mm)
verte
Dimensions minimales de 560x20 (mm)

I'ouverture de ventilation.
Ouverture placée sur la
partie inférieure de la face
arriere

Longueur du cable d’ali- 1500 (mm)
mentation secteur. Le ca-

ble est placé dans le coin

droit de la face arriére

Vis de montage 4x25 (mm)

Largeur du meuble 560 (mm)
Profondeur du meuble 550 (550) (mm)
Hauteur de I'avant de I'ap- 594 (mm)
pareil

Hauteur de I'arriere de I'ap- 576 (mm)
pareil

Largeur de 'avant de I'ap- 595 (mm)
pareil

Largeur de l'arriére de I'ap- 559 (mm)
pareil

Profondeur de I'appareil 569 (mm)
Profondeur d’encastrement 548 (mm)
de I'appareil

2.2 Branchement électrique

AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou
d'électrocution.

* Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié.

* L’appareil doit étre relié a la terre.

* Assurez-vous que les parametres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

« Utilisez toujours une prise de courant de
sécurité correctement installée.

* N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

* Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur ni le cable d'alimentation. Le
remplacement du cable d’alimentation de
I'appareil doit étre effectué par notre
service aprés-vente agrée.

* Ne laissez pas les cables d'alimentation
entrer en contact ou s'approcher de la
porte de I'appareil ou de la niche
d'encastrement sous l'appareil,
particulierement lorsqu'il est en marche ou
que la porte est chaude.

» La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

* Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
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Assurez-vous que la prise secteur est
accessible apreés l'installation.

» Sila prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.

* Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher l'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

» N'utilisez que des systemes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.

» L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous
les poles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

* Fermez bien la porte de I'appareil avant
de brancher la fiche a la prise secteur.

» Cet appareil est fourni avec une fiche
électrique et un cable d’alimentation.

Types de cables compatibles pour l'instal-
lation ou le remplacement pour I’Europe :

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H0O5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pour la section du cable, consultez la
puissance totale sur la plaque signalétique.
Vous pouvez également consulter le
tableau :

Puissance totale (W) Section du cable

(mm?)
maximum 1 380 3x0.75
maximum 2 300 3x1
maximum 3 680 3x15

Le fil de terre (cable vert/jaune) doit étre
2 cm plus long que les cables de phase et
neutre (cables bleu et marron).

2.3 Utilisation

AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, de
bralures, d'électrocution ou
d'explosion.
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Cet appareil est exclusivement a usage
domestique (en intérieur).
Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.
Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.
Ne laissez pas I'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.
Eteignez I'appareil aprés chaque
utilisation.
Soyez prudent lors de I'ouverture de la
porte de I'appareil lorsque celui-ci
fonctionne. De I'air chaud peut se
dégager.
N'utilisez pas l'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de l'eau.
N'exercez pas de pression sur la porte
ouverte.
N'utilisez pas I'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.
Ouvrez la porte de I'appareil avec
précaution. L'utilisation d'ingrédients avec
de I'alcool peut provoquer un mélange
d'alcool et d'air.
Ne laissez pas des étincelles ou des
flammes nues entrer en contact avec
I'appareil lorsque vous ouvrez la porte.
Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur, a proximité ou
au-dessus de I'appareil.
Ne communiquez pas votre mot de passe
wifi.

AVERTISSEMENT!

Risque d'endommagement de

I'appareil.

Pour éviter tout endommagement ou

décoloration de I'émail :

— ne posez pas de plats allant au four
ou d'autres objets directement dans le
fond de I'appareil.

— ne placez jamais de feuilles
d'aluminium directement sur le fond
de la cavité de I'appareil.

— ne versez pas d'eau directement dans
I'appareil chaud.

— ne conservez pas de plats et de
nourriture humides dans l'appareil
apres avoir terminé la cuisson.

— Installez ou retirez les accessoires
avec précautions.



» La décoloration de I'émail ou de I'acier
inoxydable est sans effet sur les
performances de l'appareil.

+ Utilisez un plat a rétir pour des gateaux
moelleux. Les jus de fruits provoquent des
taches qui peuvent étre permanentes.

» Cet appareil est exclusivement destiné a
un usage culinaire. Il ne doit pas étre
utilisé a d’autres fins, par exemple pour
chauffer une piéce.

» Cuisinez toujours avec la porte du four
fermée.

» Sil'appareil est installé derriere la paroi
d’un meuble (par ex. une porte), veuillez a
ce que la porte ne soit jamais fermée
lorsque I'appareil fonctionne. La chaleur
et 'humidité peuvent s’accumuler derriere
la porte fermée du meuble et provoquer
d’'importants dégats sur I'appareil, votre
logement ou le sol. Ne fermez pas la paroi
du meuble tant que I'appareil n’a pas
refroidi complétement.

2.4 Entretien et Nettoyage

é AVERTISSEMENT!
Risque de blessure, d'incendie
ou de dommages matériels sur
I'appareil.

» Avant toute opération d'entretien, éteignez
I'appareil et débranchez la fiche de la
prise secteur.

» Vérifiez que l'appareil est froid. Les
panneaux de verre risquent de se briser.

* Remplacez immédiatement les vitres de
la porte si elles sont endommagées.
Contactez le service apres-vente agréé.

» Soyez prudent lorsque vous retirez la
porte de I'appareil. La porte est lourde !

* Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

* Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux
humide. Utilisez uniquement des produits
de lavage neutres. N'utilisez pas de
produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ni d'objets métalliques.

» Si vous utilisez un spray pour four, suivez
les consignes de sécurité figurant sur son
emballage.

2.5 Nettoyage par pyrolyse

AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, d'incendie,
d'émissions chimiques (fumées)
en mode pyrolyse.

Avant d'utiliser la fonction de nettoyage
par pyrolyse ou la fonction Premiere
utilisation, retirez de la cavité du four :

— tout résidu excessif de nourriture, tout
dépdt ou toute éclaboussure de
graisse ou d'huile.

— tout objet amovible (y compris les
grilles, les rails, etc., fournis avec le
produit), en particulier les récipients,
plateaux, plaques, ustensiles, etc.
anti-adhésifs.

Lisez attentivement toutes les instructions

relatives au nettoyage par pyrolyse.
Tenez les jeunes éloignés de I'appareil
lorsque le nettoyage par pyrolyse est en
cours.

L'appareil devient trés chaud et de I'air

chaud s'échappe des fentes d'aération
avant.

Le nettoyage par pyrolyse est un

processus a haute température qui peut
dégager de la fumée provenant des
résidus alimentaires et des matériaux
dont est fait le four. Par conséquent, nous
recommandons a nos clients de suivre les
conseils ci-dessous :

— assurez-vous que la ventilation de
I'appareil est adéquate pendant et
apres chaque phase de nettoyage par
pyrolyse.

— assurez-vous que la ventilation de
I'appareil est adéquate pendant et
apres la premiére utilisation a
température maximale.

Contrairement aux humains, certains

oiseaux et reptiles sont extrémement
sensibles aux fumées pouvant se dégager
lors du processus de nettoyage des fours
a pyrolyse.

— Ne laissez aucun animal, en
particulier aucun oiseau, a proximité
de l'appareil pendant et aprés un
nettoyage par pyrolyse ; la premiére
fois, utilisez la température de
fonctionnement maximale dans une
piece bien ventilée.
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* Les animaux de petite taille peuvent
également étre trés sensibles aux
changements de température survenant a
proximité d'un four a pyrolyse lorsque le
processus de nettoyage est en cours.

» Les surfaces antiadhésives des ustensiles
de cuisine (poéles, casseroles, plaques
de cuisson, etc.) peuvent étre
endommagées par la trés haute
température nécessaire au nettoyage par
pyrolyse et peuvent également dégager,
dans une moindre mesure, des fumées
nocives.

* Les fumées dégagées par les fours a
pyrolyse / les résidus de cuisson sont
décrites comme étant non novices pour
les étres humains, y compris pour les
enfants et les personnes a la santé
fragile.

2.6 Eclairage intérieur

AVERTISSEMENT!
Risque d'électrocution !

» Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la

3. INSTALLATION

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.
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température, les vibrations, 'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a I'éclairage des
pieces d’un logement.

« Utilisez uniquement des ampoules ayant
les mémes spécifications.

2.7 Maintenance

* Pour réparer l'appareil, contactez un
service aprés-vente agrée.

» Utilisez exclusivement des pieces
d'origine.

2.8 Mise au rebut

AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou
d'asphyxie.

» Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique.

* Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

* Retirez le dispositif de verrouillage du
hublot pour empécher les enfants et les
animaux de s'enfermer dans l'appareil.

3.1 Encastrement

@3 YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg
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4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

4.1 Présentation générale

puli
[ ]

Cg) =57
@

o %Sﬁ;@@

Bandeau de commande
Programmateur électronique
Prise pour la sonde a viande
Résistance

Eclairage

Chaleur tournante

Support de grille, amovible
Niveaux de la grille

£ EIESE
BRREOENE

N

= <
@//—\‘
< >
4.2 Accessoires + Sonde de cuisson
. I Pour mesurer le degré de cuisson des
* Grille métallique aliments.

Pour les plats a réti, a gratin et les moules
a gateau/patisserie.

* Plateau de cuisson
Pour les gateaux et les biscuits.

+ Plat a rétir/gril
Pour cuire et griller ou a utiliser comme
plat pour recueillir la graisse.

» Rails télescopiques
Grace aux rails télescopiques, les grilles
du four peuvent étre insérées et retirées
plus facilement.

5. COMMENT ALLUMER ET ETEINDRE LE FOUR

5.1 Bandeau de commande

H))

112  FRANGCAIS



Activez / Désactivez

Appuyez et maintenez enfoncé pour allumer et éteindre le four.

Menu

Indique les fonctions du four.

Mes programmes

Indique les réglages favoris.

Affichage

Affiche les réglages actuels du four.

Curseur de I'éclairage

Pour allumer et éteindre I'éclairage.

Préchauffage rapide

Qo0 ENR

Pour activer et désactiver la fonction : Préchauffage rapide.

1,
~

«(~+>

@35

Faites glisser le
bout de votre
doigt sur la sur-

Appuyez sur la
surface du bout
du doigt.

Appuyez sur la
surface pendant
3 secondes.

face.
Appuyez sur la Déplacez Maintenez la 5.2 Affichage
touche touche
— 12:30 Apres avoir allumé I'appareil, I'écran principal s’affiche
g ' avec le mode de cuisson et la température par défaut.
o
150°C
O START
= Si vous n’utilisez pas le four dans les 2 minutes qui sui-
. vent, I'affichage se met en veille.
O
= 12:30 Lgr;que vou’s cuisinez,' I‘affighage Iindique les fonctions
0 : définies et d’autres options disponibles.
B 150°C
[ Timin @ STOP
A B L’affichage avec le nombre maximal de fonctions ré-
! | glées.
= 1230 A, Wi-Fi:
B. Heure actuelle
) 85°C ) o C. DEMARRER/ARRETER
150 C D. Température
© 15min @ | | START E. M.odes de cuisson
I i I I | F.  Minuteur
G F E D (s G. Sor)1de de cuisson (uniquement sur certains mode-
les
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Voyants de I’affichage

Indicateurs de base - pour naviguer dans I'affichage.

oK < 9 o
: - . Pour remonter . . )
Pour confirmer la sélection/le régla- Pour annuler la Pour activer et désactiver les

d’un niveau dans - i .
ge. derniére action. options.
le menu.

Son alarme indicateurs de fonction - lorsque la durée de cuisson programmée est écoulée, le signal sonore
retentit.

a) B 2

La fonction est activée. _ Lafonction est activée. Le son alarme est désactivé.
La cuisson s’arréte automatiquement.

Indicateurs du minuteur

S [ %)

Pour régler la fonction : Démarrage retardé. Pour annuler le réglage.

Wi-Fi : indicateur - le four peut étre connecté au Wi-Fi.

r—~
T

La connexion Wi-Fi : est activée.

6. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

AVERTISSEMENT! 6.1 Nettoyage initial
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

Etape 1 Etape 2 Etape 3

Nettoyez le four et les accessoires Placez les accessoires et les sup-

Retirez du four les accessoires et - , - . )
avec un chiffon doux, de 'eau tiéde ports de grille amovibles dans le

les supports de grille amovibles.

et un détergent doux. four.
6.2 Premiére connexion
y N Etape 1 Téléchargez I'application mobile My
L'affichage indique un message de Electrolux Kitchen et suivez les instruc-
bienvenue aprés la premiére connexion. tions pour les étapes suivantes.
Vous devez régler : Langue, Affichage Etape 2 Allumez le four.

Luminosité, Son touches, Volume alarme,

Heure actuelle. Etape 3 -

Appuyez sur : —. Sélectionnez : Con-
figurations / Connections.

6.3 Connexion Wi-Fi

Etape 4 » )
. - faites glisser ou appuyez pour al-
Pour connecter le four, vous avez besoin : jumer : Wi-Fi .
* Un réseau sans fil avec connexion -
Internet. Etape 5 Le module sans fil du four démarre

+ d'un appareil mobile connecté a votre dans les 90's.

réseau sans fil.
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Prenez un raccourci !

)OYE)T)E)
Fréquence WLAN 2,4 Ghz 5 GHz WLAN

2400 - 2 483,5 Mhz 5150 - 5350 MHz

5470 - 5725 MHz

Protocoles IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n  |EEE 802.11 a/n OFDM

OFDM
Puissance max. EIRP < 20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
Module Wi-Fi NIU5-50
Fréquence Bluetooth 2400 - 2 483,5 Mhz
Protocoles LE : DSSS
Puissance max. EIRP < 4 dBm (2.5 mW)
Etats membres de I'UE couverts par les
dispositions de la directive 2014/53/UE : Pour accéder au code source de ces composants lo-
Belgique, Bulgarie, République tchéque, giciels libres et ouverts dont les conditions de licence
Danemark, Allemagne, Estonie, Irlande, doivent étre publiées, et pour consulter leurs informa-

Gréce, Espagne, France, Croatie, Italie tions complétes sur le copyright et les conditions de
i ! i ’ ! licence applicables, rendez-vous sur : http ://electro-

Chyprg, Lettonie, Lituanie, Luxgmbourg, lux.opensoftwarerepository.com (dossier NIU5).
Hongrie, Malte, Pays-Bas, Autriche, Pologne,
Portugal, Roumanie, Slovénie, Slovaquie,
Finlande, Suéde, Norvege, Suisse,
Royaume-Uni, Turquie.

6.5 Préchauffage initial

6.4 Licences du logiciel

Le logiciel de ce produit contient des composants ba-
sés sur un logiciel libre et ouvert. Electrolux recon-
nait pleinement les contributions du logiciel ouvert et
des communautés robotiques au projet de dévelop-
pement.

Préchauffez le four a vide avant de I'utiliser pour la premiére fois.

Etape 1 Retirez les supports de grille amovibles et tous les accessoires du four.

Etape 2 ] ) ) )
ape Réglez la température maximale pour la fonction : E

Laissez le four fonctionner pendant 1 heure.

Etape 3 ) ; ) )
ape Réglez la température maximale pour la fonction : .

Laissez le four fonctionner pendant 15 minutes.
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Préchauffez le four a vide avant de I'utiliser pour la premiére fois.

@ Une odeur et de la fumée peuvent s'échapper du four durant le préchauffage. Assurez-vous que la piéce est

ventilée.

7. UTILISATION QUOTIDIENNE

AVERTISSEMENT! 7.1 Comment régler : Modes de
Reportez-vous aux chapitres cuisson
concernant la sécurité.
Etape 1 Allumez le four. Le mode de cuisson par défaut s'affiche.
Etape 2 Appuyez sur le symbole du mode de cuisson pour accéder au sous-menu.
Etape 3 Sélectionnez le mode de cuisson et appuyez sur : OK. L'écran affiche : température.
Etape 4 Réglage : température. Appuyez sur OK
Etape 5

Appuyez sur START .

Sonde de cuisson - vous pouvez brancher la sonde a tout moment avant ou pendant la cuisson.

STOP - appuyez pour désactiver le mode de cuisson.

Etape 6 Eteignez le four.

Prenez un raccourci !

> ©® »OE.) C ) s

7.2 Comment régler : Cuisson
assistée

Chaque plat apparaissant dans ce sous-
menu a une fonction et une température
recommandées. Vous pouvez régler le temps
et la température.

Pour certains plats, vous pouvez également
réaliser la cuisson avec :

» Poids automatique

» Sonde de cuisson

Le niveau de cuisson du plat :
» Saignant ou Moins
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« A point
* Bien cuit ou Plus

Etape 1 Allumez le four.

Etape 2 Appuyez sur —.

2 Y

Etape 3 Appuyez sur /\e/ Saisissez : Cuisson
assistée.

Etape 4 Choisissez un plat ou un type d’ali-
ment.

Etape 5

Appuyez sur START .

Prenez un raccourci !

XDEDEDEDL




7.3 Modes de cuisson

FONCTIONS STANDARD

Mode de cuisson

Application

Pour faire griller des aliments peu épais et du pain.

Ao ad
Gril
e Pour rétir de gros morceaux de viande ou de volaille avec os sur un seul niveau. Pour
Y gratiner et faire dorer.
Turbo gril

)

Chaleur tournante

Pour faire cuire sur 3 niveaux en méme temps et pour sécher des aliments. Diminuez
les températures de 20 a 40 °C par rapport a la Chauffage Haut/ Bas.

v

*

Plats Surgelés

Pour rendre croustillants vos plats préparés, tels que frites, pommes quartiers et
nems.

Chauffage Haut/ Bas

Pour cuire et rétir des aliments sur un seul niveau.

2

Fonction Pizza

Pour cuire des pizzas. Pour faire dorer de fagon intensive et obtenir un dessous
croustillant.

Chauffage inférieur

Pour cuire des gateaux a fond croustillant et pour stériliser des aliments.

Z

Cuisson du pain

Utilisez cette fonction pour préparer de trés bons pains et petits pains et obtenir un
excellent résultat professionnel en matiére de croustillant, de couleur et de brillance
de la crodte.

i)

=

Levée de pate/pain

Pour accélérer la levée de la pate. Elle empéche la surface de la pate de sécher et lui
permet de garder toute son élasticité.

PROGRAMMES SPECIAUX

Mode de cuisson

]

Stérilisation

Mode de cuisson

)

Déshydratation

Application

Pour déshydrater des
fruits, des légumes et des
champignons en tran-
ches.

Application

Pour faire des conserves
de légumes (au vinaigre,
etc.).
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Mode de cuisson

Application

[ —
~r
uru

Chauffe-plats

Pour préchauffer vos as-
siettes avant de les ser-
vir.

XY

Décongélation

Pour décongeler des ali-
ments (fruits et Iégumes).
Le temps de décongéla-
tion dépend de la quanti-
té et de la grosseur des
plats surgelés.

Pour des plats tels que

§§9 des lasagnes ou un gratin
‘w.' de pommes de terre.
Gratiner Pour gratiner et faire do-
rer.
° Pour préparer des rotis
J‘ C tendres et juteux.
Cuisson basse tempé-
rature
Pour maintenir les ali-
S ments au chaud.

Maintien au chaud

A

Chaleur Tournante Hu-
mide

Cette fonction est congue
pour économiser de
I'énergie en cours de
cuisson. Lorsque vous
utilisez cette fonction, la
température a l'intérieur
de la cavité peut différer
de la température sélec-
tionnée. La chaleur rési-
duelle est utilisée. La
puissance peut étre ré-
duite. Pour plus d’infor-
mations, consultez la par-
tie sur les remarques du
chapitre « Utilisation quo-
tidienne ». Chaleur Tour-
nante Humide.
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7.4 Remarques sur : Chaleur
Tournante Humide

Cette fonction était utilisée pour se conformer
a la classe d'efficacité énergétique et aux
exigences Ecodesign selon les normes EU
65/2014 et UE 66/2014. Tests conformément
a la norme EN 60350-1.

La porte du four doit étre fermée pendant la
cuisson pour que la fonction ne soit pas
interrompue et que le four fonctionne avec la
plus grande efficacité énergétique possible.

Lorsque vous utilisez cette fonction,
I'éclairage s'éteint automatiquement au bout
de 30 secondes.

Pour consulter les instructions de cuisson,
reportez-vous au chapitre « Conseils »,
Chaleur Tournante Humide. Pour obtenir des
recommandations générales sur I'économie
d'énergie, reportez-vous au chapitre

« Efficacité énergétique », « Economie
d'énergie ».



8. FONCTIONS DE L'HORLOGE

8.1 Description des fonctions de

I’horloge Fonctions Application

de I’horlo-
. N ge

Fonctions Application

de I’horlo- Prolongation Pour prolonger le temps de cuisson.
de la durée

ge

Heure de Pour définir la durée de la cuisson. Le Rappel Pour régler un décompte. Le maxi-

mum est de 23 h 59 min. Cette fonc-

cuisson maximum est de 23 h 59 min. . , ;

tion n’a aucun effet sur le fonctionne-
Fin de I'ac-  Pour programmer I'action a la fin du ment du four.
tion décompte du minuteur. Compteur Surveille la durée de fonctionnement
Démarrage  Pour reporter le début et/ ou la fin de de Iay fon'ctlon. Com’pteur - vous pou-
retardé la cuisson. vez l'activer et la désactiver.

8.2 Comment régler : Fonctions de I’horloge

Comment régler I'horloge

Etape 1 Appuyez sur : Heure actuelle.

Etape 2 Réglez I'heure. Appuyez sur : OK.

Comment régler le temps de cuisson

Etape 1 Choisissez le mode de cuisson et réglez la température.
Etape 2 Appuyez sur @
Etape 3

Réglez I'heure. Appuyez sur : OK.

Prenez un raccourci !
DOE.) T ) © Y )

Comment choisir une option de fin

Etape 1 Choisissez le mode de cuisson et réglez la température.
E 2
tape Appuyez sur @
Etape 3 Réglez le temps de cuisson.
Etape 4

Appuyezsur: ® © @
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Comment choisir une option de fin

Etape 5 Appuyez sur Fin de l'action.
Etape 6 Choisissez la valeur souhaitée : Fin de I'action.
Etape 7

Appuyez sur : OK. Répétez I'action jusqu’a ce que I'écran principal soit affiché.

Comment différer le début de la cuisson

Etape 1 Réglez le mode de cuisson et la température.
Etape 2 Appuyez sur @

Etape 3 Réglez le temps de cuisson.

Etape 4 Appuyezsur: ® © @

Etape 5 Appuyez sur Démarrage retardé.

Etape 6 Choisissez la valeur.

Etape 7

Appuyez sur : OK. Répétez I'action jusqu’a ce que I'écran principal soit affiché.

Comment prolonger le temps de cuisson

S'il ne reste que 10 % du temps de cuisson et que les aliments ne semblent toujours pas cuits, vous pouvez
prolonger le temps de cuisson. Vous pouvez également modifier le mode de cuisson.

Appuyez sur +1min pour prolonger le temps de cuisson.

Comment modifier les réglages du minu-
teur

Comment modifier les réglages du minu-
teur

Vous pouvez modifier la durée a tout moment en
cours de cuisson.

Etape 1 Appuyez sur : @
Etape 2 Réglez la valeur du minuteur.
Etape 3

Appuyez sur : OK.

9. CONSEILS D'UTILISATION : ACCESSOIRES

9.1 Insertion des accessoires

Une petite indentation sur le dessus apporte
plus de sécurité. Les indentations sont
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également des dispositifs anti-bascule. Le
rebord élevé de la grille empéche les
ustensiles de cuisine de glisser.



Grille métallique:

Poussez la grille entre les barres de guidage des
supports de grille et assurez-vous que les pieds
sont orientés vers le bas.

Plateau de cuisson /Plat a rétir:
Poussez le plateau entre les rails du support de
grille.

Grille métallique, Plateau de cuisson /Plat a r6-
tir:

Poussez le plateau entre les rails du support de
grille et glissez la grille métallique entre les rails se
trouvant juste au-dessus.

%

\

W

9.2 Sonde de cuisson

Sonde de cuisson - mesure la température a
I'intérieur des aliments. Vous pouvez I'utiliser
avec tous les modes de cuisson.

Il'y a deux températures a régler :

o
C Vi
Température du four : La température au coeur.
120 °C minimum.

Pour obtenir les meilleurs résultats de

cuisson :
Les ingrédients  Ne l'utilisez Pendant la cuis-
doivent étre a  pas pour des  son, I'aliment doit
température plats liquides. rester dans le plat.
ambiante.

Le four calcule la durée jusqu'a la fin de
cuisson approximative. Elle dépend de la
quantité d'aliments, de la fonction du four et
de la température sélectionnées.
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Comment utiliser : Sonde de cuisson

Etape 1 Allumez le four.
Etape 2 Réglez le mode de cuisson et, si nécessaire, la température du four.
Etape 3 Insérez : Sonde de cuisson.

Viande, volaille et poisson

Ragout

Insérez la pointe de la Sonde de cuisson au centre
de la viande ou du poisson, dans la partie la plus
épaisse si possible. Assurez-vous qu'au moins les
3/4 de la Sonde de cuisson se trouve a l'intérieur du
plat.

Introduisez la pointe de la Sonde de cuisson exactement
au centre du ragodt. La Sonde de cuisson doit étre stabili-
sée en un seul endroit pendant la cuisson. Pour y parve-
nir, utilisez un ingrédient solide. Utilisez le bord du plat de
cuisson pour soutenir la poignée en silicone de la Sonde
de cuisson. La pointe de la Sonde de cuisson ne doit pas
toucher le fond du plat de cuisson.

&

Etape 4 Branchez la Sonde de cuisson dans la prise a I'avant du four.
L'affichage indique la température actuelle de : Sonde de cuisson.

Etape 5 /? - appuyez pour régler la température a coeur du capteur.
Etape 6 ® ® ® _,ppuyez pour définir I'option préférée :
« Son alarme - lorsque les aliments atteignent la température au coeur, le signal sonore retentit.
« Son et arrét du four - lorsque les aliments atteignent la température au cceur, le signal sonore
retentit et le four s'arréte.
Etape 7

Sélectionnez l'option et appuyez a plusieurs reprises sur : OK pour accéder a I'écran principal.

Etape 8 Appuyez sur START .

Lorsque les aliments atteignent la température définie, un signal sonore retentit. Vous pouvez choi-
sir d’arréter ou de poursuivre la cuisson pour vous assurer que I'aliment est bien cuit.

Etape 9 Retirez la fiche de la Sonde de cuisson de la prise et retirez le plat du four.

AVERTISSEMENT!

Attention au risque de brdlure car la Sonde de cuisson devient chau-
de. Faites attention en la débranchant et en la retirant de I'aliment.
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Prenez un raccourci !
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10. FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

10.1 Comment sauvegarder : Mes temps de cuisson, la température ou la

programmes

Vous pouvez sauvegarder vos réglages
favoris, tels que le mode de cuisson, le

fonction de nettoyage. Vous pouvez
sauvegarder 3 réglages favoris.

Etape 1 Allumez le four.

Etape 2 Sélectionnez le réglage préféré.

Etape 3 Appuyez sur : E Sélectionnez : Mes programmes.

Etape 4 Sélectionnez : Enregistrer les réglages actuels.

Etape 5 Appuyez sur + pour ajouter le réglage a la liste de : Mes programmes. Appuyez sur la touche OK.

k) - appuyez pour réinitialiser le réglage.

- appuyez pour annuler le réglage.

10.2 Verrouillage des touches

Cette fonction permet d’éviter une
modification involontaire du mode de

cuisson.
Etape 1 Allumez le four.
Etape 2 Sélectionnez un mode de cuisson.
= >»
Etape 3 7«1:{ ﬂ - appuyez simultanément pour activer la fonction.

Pour désactiver la fonction, répétez I'étape 3.

10.3 Arrét automatique

Pour des raisons de sécurité, le four s'éteint
au bout d'un certain temps si un mode de (°C)

cuisson est en cours et vous ne modifiez

@ (h)

. 30-115 125

aucun réglage.
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5

FRANCAIS
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10.4 Ventilateur de refroidissement

@ Lorsque le four fonctionne, le ventilateur de

(°C) (h) refroidissement se met automatiquement en
marche pour refroidir les surfaces du four. Si
vous éteignez le four, le ventilateur de

refroidissement continue a fonctionner
jusqu'a ce que le four refroidisse.

250 -maximum 3

L'arrét automatique ne fonctionne pas avec
les fonctions : Eclairage four, Sonde de
cuisson, Fin de cuisson, Cuisson basse
température.

11. CONSEILS

11.1 Recommandations de cuisson

®

Les températures et temps de cuisson se trouvant dans les tableaux ne sont indiqués qu'a titre indicatif. s va-
rient en fonction des recettes ainsi que de la qualité et de la quantité des ingrédients utilisés.

Votre four peut cuire les aliments d'une maniére complétement différente de celle de votre ancien four. Les ta-
bleaux ci-dessous contiennent les réglages de température, les temps de cuisson et les positions de grilles re-
commandés pour des types de plats en particulier.

Si vous ne trouvez pas les réglages appropriés pour une recette spécifique, cherchez-en une qui s'en rapproche.
Pour plus de recommandations de cuisson, consultez les tableaux de cuisson sur notre site Internet. Pour trouver
les conseils de cuisson, vérifiez le code produit (PNC) sur la plaque signalétique qui se trouve sur le cadre avant
de la cavité du four.

11.2 Chaleur Tournante Humide

Pour de meilleurs résultats, suivez les
suggestions indiquées dans le tableau ci-

dessous.
¥ = 8= E
\ ru
(°C) (min)
Petits pains sucrés, Plateau de cuisson ou plat a 180 2 20-30
(16 piéces) rotir
Petits pains, (9 pie- Plateau de cuisson ou plat a 180 2 30-40
ces) rétir
Pizza, surgelée, 0,35  grille métallique 220 2 10-15
kg
Gateau Roulé Plateau de cuisson ou plat a 170 2 25-35
rotir
Brownie Plateau de cuisson ou plat a 175 3 25-30
rotir
Soufflé, (6 pieces) ramequins en céramique sur 200 3 25-30

une grille métallique
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¥ = B Ik
\ ru
(°C) (min)

Fond de tarte en gé-  moule a tarte sur une grille 180 2 15-25

noise métallique

Gateau a étages Plat de cuisson sur la grille 170 2 40 - 50
métallique

Poisson poché, 0,3 kg Plateau de cuisson ou plat a 180 3 20-25
rotir

Poisson entier, 0,2 kg Plateau de cuisson ou plat a 180 3 25-35
rotir

Filet de poisson, 0,3  plaque a pizza sur la grille mé- 180 3 25-30

kg tallique

Viande pochée, 0,25 Plateau de cuisson ou plat a 200 3 35-45

kg rotir

Chachlyk, 0,5 kg Plateau de cuisson ou plat a 200 3 25-30
rotir

Cookies, (16 pieces) Plateau de cuisson ou plat a 180 2 20-30
rétir

Meringues, (24 pie- Plateau de cuisson ou plat a 180 2 25-35

ces) rotir

Muffins, (12 piéces) Plateau de cuisson ou plat a 170 2 30-40
rotir

Petite patisserie sa- Plateau de cuisson ou plat a 180 2 25-30

lée, (20 piéces) rotir

Biscuits a pate sa- Plateau de cuisson ou plat a 150 2 25-35

blée, (20 pieces) rétir

Tartelettes, (8 pieces) Plateau de cuisson ou plat a 170 2 20-30
rétir

Légumes, pochés, 0,4 Plateau de cuisson ou plat a 180 3 35-45

kg rotir

Omelette végétarien-  plaque a pizza sur la grille mé- 200 3 25-30

ne tallique

Légumes méditerra- Plateau de cuisson ou plat a 180 4 25-30

néens, 0,7 kg

rotir

11.3 Chaleur Tournante Humide - accessoires recommandés

Utilisez les moules et récipients foncés et non réfléchissants. lls offrent une meilleure
absorption de la chaleur que les plats réfléchissants de couleur claire.

FRANCAIS
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Plaque a pizza

=

Plat de cuisson

Ramequins

v

Moule pour fond de tarte

Sombre, non réfléchissant
Diametre de 28 cm

Sombre, non réfléchissant

Diamétre de 26 cm

Céramique
8 cm de diametre,
5 cm de hauteur

Sombre, non réfléchissant
Diamétre de 28 cm

11.4 Tableaux de cuisson pour les
instituts de tests

Informations pour les instituts de test

Tests conformément a la norme IEC

60350-1.

¥ B = EE

\ C] o
(°C) (min)

Petits ga- Chauffage Plateaude 3 170 20-30 -

teaux, 20 Haut/ Bas cuisson

par plateau

Petits ga- Chaleur tour- Plateaude 3 150 - 20-35 -

teaux, 20 nante cuisson 160

par plateau

Petits ga- Chaleur tour- Platcaude 2et4 150 - 20-35 -

teaux, 20 nante cuisson 160

par plateau

Tarte aux Chauffage Grille métal- 2 180 70-90 -

pommes, Haut/ Bas lique

2 moules

@20 cm

Tarte aux Chaleur tour- Grille métal- 2 160 70-90 -

pommes, nante lique

2 moules

@20 cm

Génoise, Chauffage Grille métal- 2 170 40-50 Préchauffez le four
moule a ga&- Haut/ Bas lique pendant 10 minutes.
teau

@26 cm

Génoise, Chaleur tour- Grille métal- 2 160 40 - 50 Préchauffez le four
moule a ga- nante lique pendant 10 minutes.
teau

@26 cm
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(°C) (min)
Génoise, Chaleur tour- Grille métal- 2et4 160 40-60 Préchauffez le four
moule a g&- nante lique pendant 10 minutes.
teau
@26 cm
Sablé Chaleur tour- Plateaude 3 140 - 20-40 -
nante cuisson 150
Sablé Chaleur tour- Platcaude 2et4 140 - 25-45 -
nante cuisson 150
Sablé Chauffage Platcaude 3 140 - 25-45 -
Haut/ Bas cuisson 150
Pain grillé, 4 Gril Grille métal- 4 max. 2 a 3 minutes sur  Préchauffez le four
- 6 mor- lique la premiére face ;  pendant 3 minutes.
ceaux 2 a 3 minutes sur
la seconde face.
Steak haché Gril Grille métal- 4 max. 20-30 Placez la grille métalli-
de beeuf, lique et le- que sur le quatrieme
6 pieces, chefrite niveau et la lechefrite
0,6 kg sur le troisiéme niveau
du four. Tournez les
aliments a mi-cuisson.
Préchauffez le four
pendant 3 minutes.
AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.
12.1 Remarques concernant I'entretien
< Nettoyez la fagade du four avec un chiffon doux, de I'eau tiéde et un détergent doux.

Utilisez une solution de nettoyage pour nettoyer les surfaces métalliques.

Nettoyez les taches avec un détergent doux.

Agents nettoy-

ants
¢_ Nettoyez la cavité aprés chaque utilisation. L’accumulation de graisse ou d’autres résidus
[—] peut provoquer un incendie.
D De I'humidité peut se déposer dans I'enceinte du four ou sur les vitres de la porte. Pour dimi-
nuer la condensation, laissez fonctionner le four pendant 10 minutes avant la cuisson. Ne

Utilisation quoti- Conservez pas les aliments dans le four pendant plus de 20 minutes. Sécher la cavité avec
dienne un chiffon doux aprés chaque utilisation.
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Y Apres chaque utilisation, lavez tous les accessoires et séchez-les. Utilisez un chiffon doux
<+, avec de I'eau tiede et un détergent doux. Ne lavez pas les accessoires au lave-vaisselle.

Ne nettoyez pas les accessoires antiadhésifs avec un produit nettoyant abrasif ou des objets
tranchants.

Accessoires

12.2 Comment enlever : Supports
de grille

Retirez les supports de grille pour nettoyer le
four.

Etape 1 Eteignez le four et attendez qu'il soit
froid.

Etape 2 Ecartez I'avant du support de grille de ﬂ&

la paroi latérale.

Etape 3 Ecartez I'arriére du support de grille ‘
de la paroi latérale et retirez le sup-

1 ———
port. / ‘ = —

. QO | 4
Etape 4 Réinstallez les supports de grille en 9

2 b
répétant cette procédure dans I'ordre ‘ = \Z
inverse. ~=5H L
Les tiges de retenue des rails télesco- }5

W

piques doivent pointer vers I'avant.

12.3 Comment utiliser : Nettoyage ATTENTION!
par pyrolyse Si un autre appareil est installé
Nettoyez le four avec Nettoyage par (:iar).s le méme meuble, ne
pyrolyse. I'utilisez pas en méme temps
que cette fonction. Vous
AVERTISSEMENT! risqueriez d’'endommager le four.
Risque de brdlure.

Avant le Nettoyage par pyrolyse :

Eteignez le four et attendez qu'il Retirez les accessoires . Nettoyez la sole du four et la vitre inter-
soit froid. ne de la porte avec de I'eau tiede, un
chiffon doux et un détergent doux.

Etape 1 Etape 2 Etape 3

Allumez le four. Sélectionnez le mode de nettoyage.

Appuyez sur : — / Nettoyage.
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Option Mode de nettoyage Durée

Nettoyage par pyrolyse, rapide Nettoyage léger 1h
Nettoyage par pyrolyse, normale Nettoyage normal 1h 30 min
Nettoyage par pyrolyse, renfor- Nettoyage complet 2 h 30 min
cée

@ Lorsque le nettoyage commence, la porte du four se verrouille et I'éclairage s’éteint. Le ventilateur de refroi-
dissement fonctionne a vitesse élevée.

STOP - appuyez pour interrompre le nettoyage avant qu'’il ne soit terminé.
N'utilisez pas le four avant que le symbole de verrouillage de la porte ait disparu.

Une fois le nettoyage terminé :

Eteignez le four et attendez qu’l  Nettoyez la cavité avec un chiffon  Retirez les résidus du fond de la cavité.
soit froid. doux.

12.4 Nettoyage conseillé

Lorsque le rappel apparait, un nettoyage est nécessaire.

Utilisez la fonction : Nettoyage par pyrolyse.

12.5 Comment démonter et installer : Porte

La porte du four est dotée de trois panneaux de verre. Vous pouvez retirer la porte du four
ainsi que les panneaux de verre intérieurs afin de les nettoyer. Lisez toutes les instructions du
chapitre « Retrait et installation de la porte » avant de retirer les panneaux de verre.

ATTENTION!
N’utilisez pas le four sans les panneaux en verre.

Etape 1 Ouvrez la porte en grand et identifiez la
charniére située a droite de la porte.

Etape 2 Servez-vous d'un tournevis pour soulever et
faire pivoter le levier de la charniére droite.
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Etape 3

Identifiez la charniére a gauche de la porte.

Etape 4

Soulevez et faites complétement tourner le
levier sur la charniére gauche.

Etape 5

Fermez la porte du four a la premiére posi-
tion d'ouverture (mi-parcours). Puis soulevez
et tirez la porte vers I'avant et retirez-la de
son logement.

Etape 6

Déposez la porte sur une surface stable re-
couverte d'un tissu doux.

Etape 7

Tenez la garniture de porte (B) sur le bord
supérieur de la porte des deux cotés et
poussez vers l'intérieur pour libérer le joint
du clip.

Etape 8

Tirez la garniture de porte vers l'avant pour
la déposer.

Etape 9

Prenez les panneaux de verre de la porte
par leur bord supérieur et tirez-les douce-
ment, un par un. Commencez par le pan-
neau supérieur. Assurez-vous que la vitre
glisse entiérement hors de ses supports.

Etape 10

Nettoyez les panneaux de verre avec de
I'eau savonneuse. Séchez soigneusement
les panneaux de verre. Ne nettoyez pas les
panneaux de verre au lave-vaisselle.

Etape 11

Apres le nettoyage, installez les panneaux
de verre et la porte du four.
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Veillez a replacer les panneaux de verre (A et B) dans
le bon ordre. Cherchez le symbole / I'impression se
trouvant sur le cété du panneau de verre. Tous les
panneaux ont un symbole différent pour faciliter le dé-
montage et le montage.

Lorsque le cadre de la porte est installé correctement,
il émet un clic.

Veillez a installer correctement le panneau de verre
du milieu dans son logement.

 ~ i

12.6 Comment remplacer :
Eclairage

AVERTISSEMENT!
Risque d'électrocution.
L'éclairage peut étre chaud.

Tenez toujours I'ampoule halogéne avec un
chiffon afin d'éviter que des résidus de
graisse ne brilent sur I'ampoule.

Avant de remplacer I'éclairage :

Etape 1

Etape 2

Etape 3

Eteignez le four. Attendez que le
four ait refroidi.

Débranchez le four de I'alimentation Placez un chiffon au fond de la cavi-
secteur. té.

Lampe arriére

Etape 1 Tournez le diffuseur en verre pour le retirer.

Etape 2 Nettoyez le diffuseur en verre.

Etape 3 Remplacez I'éclairage par une ampoule adaptée résistant a une température de 300 °C.
Etape 4 Remettez en place le diffuseur en verre.
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13. DEPANNAGE

Une coupure de courant arréte toujours la
procédure de nettoyage. Répétez le
nettoyage s'il est interrompu par une coupure
de courant.

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

13.1 Que faire si...

.
ﬁ Le four ne s’allume pas ou ne chauffe

pas

@ Cause proba-

ble

Le four n’est pas branché
a une source d’alimenta-
tion électrique ou le bran-
chement est incorrect.

-V

= Solution

Veérifiez que le four est
correctement branché a
une source d’alimentation
électrique.

Reportez-vous au sché-
ma de connexion.

L’horloge n’est pas ré-
glée.

Réglez I'horloge, consul-
tez le chapitre « Fonc-
tions de I'horloge » pour
avoir tous les détails,
Comment régler : Fonc-
tions de I'horloge.

La porte n’est pas correc-
tement fermée.

Fermez complétement la
porte.

Le fusible a disjoncté.

Veérifiez que le fusible est
bien la cause de I'anoma-
lie. Si le probleme se re-
produit, faites appel a un
électricien qualifié.

La Sécurité enfants du
four est activée.

Consultez le chapitre
« Menu », Sous-menu :
Options.

Y
Composants

@ Description

L’ampoule est grillée.

%

= Solution

Remplacez 'ampoule,
pour avoir des détails
consultez le chapitre

« Entretien et nettoya-
ge », Comment rempla-
cer : Eclairage.
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OE Problémes de signal Wi-Fi

@ Cause proba-

ble

Probleme avec le signal
du réseau Wi-Fi.

%

= Solution

Vérifiez votre réseau Wi-
Fi et votre routeur.
Redémarrez le routeur.

Nouveau routeur installé
ou configuration du rou-
teur modifiée.

Pour reconfigurer le four
et I'appareil mobile, re-
portez-vous au chapitre
« Avant la premiere utili-
sation », Connexion sans
fil.

La puissance du signal
du réseau sans fil est fai-
ble.

Placez le routeur le plus
prés possible du four.

Le signal sans fil est per-
turbé par un appareil a
micro-ondes qui se trou-
ve prés du four.

Mettez a I'arrét I'appareil
a micro-ondes.

13.2 Comment gérer : Codes

d'erreur

Quand une erreur de logiciel se produit,
I'affichage indique un message d'erreur.

Cette section présente la liste des probléemes
que vous pouvez gérer seul.

@ Code et des-

cription

C2 - la Sonde de cuisson

se trouve dans la cavité
du four pendant le Net-
toyage par pyrolyse.

Vv

= Solution

Sortez la Sonde de cuis-
son.

C3 - La porte n'est pas
correctement fermée

pendant le Nettoyage par

pyrolyse.

Refermez la porte.




@ Code et des-

cription

%

= Solution

F111 - La Sonde de cuis-
son n'est pas correcte-
ment insérée dans la pri-
se.

Enfoncez completement
la Sonde de cuisson dans
la prise.

F240, F439 - les champs
tactiles de I'affichage ne

fonctionnent pas correc-

tement.

Nettoyez la surface de
I'affichage. Vérifiez que
les champs tactiles sont
propres.

F601 - probléme au ni-
veau du signal Wi-Fi :.

Vérifiez votre connexion
réseau. Reportez-vous au
chapitre « Avant la pre-
miére utilisation », Con-
nexion sans fil.

Quand I'un de ces messages d’erreur
continue a apparaitre sur I'affichage, un
sous-systeme défectueux a peut-étre été
désactivé. Dans ce cas, vous devez
contacter votre revendeur ou un centre de
service agréé. Si l'une de ces erreurs se
produit, les autres fonctions du four
continueront a fonctionner normalement.

® v
Code et des- =

cription

Solution

F602, F603 - Le Wi-Fi :
n’est pas disponible.

Eteignez le four et rallu-
mez-le .

F604 - la premiéere con-
nexion au Wi-Fi: a
échoué.

Eteignez le four, rallu-
mez-le et réessayez. Re-
portez-vous au chapitre
« Avant la premiere utili-
sation », Connexion sans
fil.

F908 - le systéme du
four ne peut pas se con-
necter au panneau de
commande.

Eteignez le four et rallu-
mez-le .

13.3 Données de maintenance

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre revendeur
ou un service aprés-vente agréé.

Les informations a fournir au service aprés-
vente figurent sur la plaque signalétique. La
plaque signalétique se trouve sur
I'encadrement avant de la cavité du four. Ne
retirez pas la plaque signalétique de la cavité
du four.

Nous vous recommandons de noter ces informations ici :

Modeéle (MOD.)

Référence du produit (PNC)

Numéro de série (S.N.)

14. RENDEMENT ENERGETIQUE

14.1 Informations produit et Fiche d’informations produit*

Nom du fournisseur Electrolux

Identification du modele EOEBP39WV 949498456
EOE8P39WX 949498455

Index d'efficacité énergétique 81.2

Classe d’efficacité énergétique A+

Consommation d'énergie avec charge standard et mode tradition-

nel

0.93 kWh/cycle

Consommation d'énergie avec charge standard et mode air pulsé

0.69 kWh/cycle

FRANCAIS 133



Nombre de cavités

1

Source de chaleur

Electricité

Volume

721

Type de four

Four encastrable

Masse

EOE8P39WV 32.3 kg

EOE8P39WX 31.7 kg

* Pour I'Union européenne conformément aux Réglements UE 65/2014 et 66/2014.
Pour la République de Biélorussie conformément a STB 2478-2017, Annexe G ; STB 2477-2017, Annexes A et

B.
Pour I'Ukraine conformément a 568/32020.

La classe d’efficacité énergétique n’est pas applicable pour la Russie.

EN 60350-1 - Appareils de cuisson domestiques électriques - Partie 1 : Plages, fours, fours a vapeur et grils -

Méthodes de mesure des performances.

14.2 Economie d'énergie

Ce four est doté de
caractéristiques qui vous
permettent d'économiser de

I'énergie lors de votre cuisine au
quotidien.

Lorsque le four est en marche, assurez-vous
que la porte est bien fermée. Evitez d'ouvrir
la porte trop souvent pendant la cuisson.
Nettoyez régulierement le joint de porte et
assurez-vous qu'’il est bien en place.

Utilisez des plats en métal pour accroitre les
économies d'énergie.

Dans la mesure du possible, ne préchauffez
pas le four avant la cuisson.

Lorsque vous préparez plusieurs plats a la
fois, faites en sorte que les pauses entre les
cuissons soient aussi courtes que possible.

Cuisson avec ventilation

Si possible, utilisez les fonctions de cuisson
avec la ventilation pour économiser de
I'énergie.

Chaleur résiduelle

Pour certaines fonctions du four, si un
programme avec sélection du temps (Durée
ou Fin) est activé et que le temps de cuisson
est supérieur a 30 minutes, les éléments
chauffants se désactivent automatiquement
plus tot.
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L'éclairage et le ventilateur continuent de
fonctionner. Lorsque vous éteignez le four,
I'affichage montre la chaleur résiduelle. Vous
pouvez utiliser cette chaleur pour le maintien
au chaud des aliments.

Si la cuisson doit durer plus de 30 minutes,
réduisez la température du four au minimum
3 a 10 minutes avant la fin de la cuisson. La
chaleur résiduelle a l'intérieur du four
poursuivra la cuisson.

Utilisez la chaleur résiduelle pour réchauffer
d'autres plats.

Maintien des aliments au chaud
Sélectionnez la température la plus basse
possible pour utiliser la chaleur résiduelle et
maintenir le repas au chaud. La température
ou le voyant de chaleur résiduelle s'affichent.

Cuisson avec I'éclairage éteint
Eteignez I'éclairage en cours de cuisson. Ne
I'allumez que lorsque vous en avez besoin.

Chaleur Tournante Humide
Fonction congue pour économiser de
I'énergie en cours de cuisson.

Lorsque vous utilisez cette fonction,
I'éclairage s’éteint automatiquement au bout
de 30 secondes. Vous pouvez rallumer
I'éclairage, mais cela réduira les économies
d'énergie.



15. STRUCTURE DES MENUS

15.1 Menu

Appuyez sur —= pour ouvrir Menu .

Elément du menu

Cuisson assistée

Application

Indique les pro-
grammes automati-
ques.

Elément du menu

Application

Options

Pour régler la confi-
guration du four.

Nettoyage

Indique les pro-
grammes de net-
toyage.

Mes programmes

Indique les réglages
favoris.

Configura-  Connections
tions

Pour régler la confi-
guration du réseau.

Configuration

Pour régler la confi-
guration du four.

Service

Affiche la version et
la configuration du
logiciel.

15.2 Sous-menu pour : Nettoyage

Sous-menu

Nettoyage par pyrolyse, rapide

Application

Durée : 1 h.

Nettoyage par pyrolyse, normale

Durée : 1 h 30 min.

Nettoyage par pyrolyse, renforcée

Durée : 2 h 30 min.

15.3 Sous-menu pour : Options

Sous-menu

Eclairage four

Application

Allume et éteint I'éclairage.

Sécurité enfants

Empéche l'activation accidentelle du four. Lorsque I'option est activée,
le texte « Sécurité enfants » s’affiche lorsque vous allumez le four.
Pour permettre I'utilisation du four, choisissez les lettres du code dans
I'ordre alphabétique. Lorsque la Sécurité enfants est activée et que le
four est éteint, la porte du four reste verrouillée. L'accés au minuteur,
a la télécommande et a I'éclairage est possible avec la Sécurité en-
fants activée.

Préchauffage rapide

Réduit la durée de préchauffage. Uniquement disponible avec certai-
nes fonctions du four.

Nettoyage conseillé

Active et désactive le rappel.

Indication Du Temps

Allume et éteint I'horloge.

Affichage Heure

Change le format de I'affichage de I'heure.
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15.4 Sous-menu pour : Connections

Sous-menu

Wi-Fi :

Description

Pour activer et désactiver : Wi-Fi :.

Télécommande

Pour activer et désactiver la commande a distance.
Option visible uniquement aprés avoir activé : Wi-Fi :.

Fonctionnement a distance automatique

Pour lancer le fonctionnement a distance automatiquement aprés
avoir appuyé sur DEMARRER.
Option visible uniquement aprés avoir activé : Wi-Fi :.

Réseau

Pour vérifier le statut du réseau et la puissance du signal de : Wi-Fi :.

Ignorer Réseau

Pour désactiver le réseau actuel de la connexion automatique avec le
four.

15.5 Sous-menu pour

Sous-menu

Langue

: Configuration

Description

Définit la langue du four.

Affichage Luminosité

Régle la luminosité de I'affichage.

Son touches

Active et désactive la tonalité des champs tactiles. Il n'est pas pos-

sible de couper la tonalité pour : (D

Volume alarme

Régle le volume des signaux sonores et des tonalités des touches.

Heure actuelle

Regle I'heure et la date actuelles.

15.6 Sous-menu pour

Sous-menu

Mode démo

: Service

Description

Code d'activation / de désactivation : 2468

Version du logiciel

Informations sur la version logicielle.

Réinitialiser tous les réglages

Restaure les réglages d’usine.

16. C'EST SIMPLE !

Avant la premiére utilisation, vous devez régler :

Langue Affichage Luminosité

Son touches Volume alarme Heure actuelle

Familiarisez-vous avec les symboles de base du bandeau de commande et de I'affichage :

)

Activez / Dés-
activez

=
(o]
=]
c

Mes program- Wi-Fi

3 o Vol START /
. . Sonde de
I Minuteur cuisson STOP
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Pour commencer a utiliser le four

Démarrage rapide  Pour mettre en fonc- Etape 1 Etape 2 Etape 3
tionnement le four et
commencer la cuis- Maintenez la touche O - sélection- Appuyez sur :
son avec la durée de @ nez la fonction préfé- START .
la fonction et la tem- rée.

pérature par défaut.

Arrét rapide Eteignez le four, (D t maint foncé i N lef étei
désactivez un écran - appuyez et maintenez enfoncé jusqu'a ce que le four s’étei-
ou un message a gne.
tout moment.

Pour lancer la cuisson

Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4 Etape 5
o,
@ a.. C oK START
- appuyez pour allu- - sélectionnez le mo- - réglez la tempéra- - appuyez pour con- - appuyez pour dé-
mer le four. de de cuisson. ture. firmer. marrer la cuisson.

Apprenez a cuisiner plus vite

Utilisez les programmes automatiques pour préparer un plat rapidement avec les réglages par défaut :

Cuisson assis-  Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4
tée

j— Choisissez le plat.

[y
Appuyez sur : /f
Cuisson assistée.

Appuyez sur : @ Appuyez sur :

Utiliser les fonctions rapides pour régler le temps de cuisson

Assist. Fin 10 % Pour prolonger le temps de cuisson, appuyez sur
Utilisez la fonction Assist. Fin 10 % pour prolonger la +1 min.

cuisson lorsqu'il ne reste que 10 % du temps de cuis-

son.

17. PRENEZ UN RACCOURCI !

Tous les raccourcis utiles vous sont Comment régler : Modes de cuisson
présentés ici. Vous les trouverez également

dans les chapitres correspondants du
manuel d'utilisation. > 0) > E>> °C >> START>

Connexion Wi-Fi

POREDED TSNSy w Y

.)))

FRANCAIS 137



Comment régler : Heure de cuisson Comment annuler : Régler le minuteur

>E>> C >> O >>START > O >> %) >

Comment différer : Début et fin de Comment utiliser : Sonde de cuisson
cuisson

18. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Iiecyclez les matériaux portant le symbole portant le symbole X avec les ordures

L. Déposez les emballages dans les ménageres. Emmenez un tel produit dans
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a votre centre local de recyclage ou contactez
la protection de I'environnement et a votre VOS services municipaux.

sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils

138 FRANGCAIS



GONDOLUNK ONRE

Kodszonjik, hogy Electrolux készuléket valasztott. Egy olyan terméket valasztott, amely
magaban hordozza évtizedek szakmai tapasztalatat és innovaciojat. Zsenialitasat és
stilusos megjelenését az On igényei ihlették. Valahanyszor csak hasznalja, biztos lehet
abban, hogy a benne foglalt tudas a siker garanciaja.
Udvozoljik az Electrolux honlapjan
Latogasson el weboldalunkra az alabbiakeért:
Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
@ informaciok kérése:

www.electrolux.com/support

g Regisztralja termékét a még kivalobb szolgaltatasokeért:
a/ www.registerelectrolux.com

Tartozékok, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a készulékhez:
’% www.electrolux.com/shop

UGYFELSZOLGALAT ES SZERVIZ

Mindig eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Amikor felveszi a kapcsolatot a hivatalos szervizkézponttal, gondoskodjon arrél, hogy a
kovetkez6 adatok kéznél legyenek: Tipus, PNC (termékszam), sorozatszam.

Az informaciok az adattablan talalhatok.

A\ Figyelem / Vigyazat — Biztonsagi informaciok
@ Altalanos informaciok és tanacsok
Kérnyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.

TARTALOM

1. BIZTONSAGI INFORMACIOK. ...ttt ettt ettt 140
2. BIZTONSAGI UTASITASOK ...ttt ettt ettt et ettt 141
3. UZEMBE HELYEZES..... oo eeeeeeeeeeeeeeeee et ettt ettt et et et e e e eneaes 145
4, TERMEKLEIRAS. ...ttt ettt ettt ettt e ettt ee e 147
5. A SUTO BE- ES KIKAPCSOLASA. ...ttt ettt et eeeens 147
6. AZ ELSO HASZNALAT ELOT T ittt ettt ettt ettt eee e 149
T INAPT HASZNALAT .ottt ettt et ettt e et e eeeeene 151
8. ORAFUNKCIOK ...ttt ettt ettt ettt ettt ee e eeee e 153
9. HOGYAN HASZNALJA: TARTOZEKOK ... e iuteeeeeeeeeeeeeeeeeee et eeeee e e eeee e 155
10. TOVABBI FUNKCIOK ...ttt ettt ettt ettt et ee e ae s 158
11. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK ....utieeeieeeeeeeeeeeeeee et seeeeeen 159
12. APOLAS ES TISZTITAS ..ottt ettt ettt 162
13, HIBAELHARITAS ... oot et ettt ettt ettt et ettt 166
14, ENERGIAHATEKONYSAG. ... oottt ettt 168
15. A MENU FELEPITESE . ... ettt ettt ettt ettt et et eeee e et eee et eeeeeesaenenens 169
16. POFONEGYSZERU.. ..ottt ettt ettt ettt et ee s 171
17. HASZNALJON PARANCSIKONT. . ettt eeeeee ettt e st eeeeenen e 172
18. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK ..ottt oottt ettt 172

MAGYAR 139



1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el
a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felel6sséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekert és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek

biztonsaga

. Ezt a késziléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
erzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkez6
felndttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak felligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel oktatast kaptak a
készllék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal él6 személyek
allandé feligyelet nélkil nem tartézkodhatnak a készilék
kdzelében.

- Gondoskodni kell a gyermekek felugyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel és annak mobil eszkdzeivel My
Electrolux Kitchen.

- Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelelbéen artalmatlanitsa.

- FIGYELEM: A gyermekeket és kedvenc haziallatokat tartsa
tavol a készuléktdl mikodés kozben, és mikodés utan,
lehlléskor. Hasznalat kdzben a készulék hozzaférhetd
részei felforrésodnak.

- Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készllék, akkor
azt be kell kapcsolni.

- Gyermekek felligyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készuléken.
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1.2 Altalanos biztonsag

- A készllék Uzembe helyezését és a halozati kabel cseréjét
csak képesitett személy végezheti el.

- A butorba valo beépités elbtt ne hasznalja a késziléket.
Barmilyen karbantartas megkezdése el6tt valassza le a
készlléket az elektromos haldzatrol.

Ha a halézati kabel megsérul, azt a gyarténak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon
eld.

FIGYELMEZTETES: Az izz6 cseréje el6tt gyéz6djdn meg
arrél, hogy a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze
aramutést. )

FIGYELMEZTETES: Hasznalat kozben a készUllék és az
elérhetd részek nagyon felforrosodhatnak. Legyen évatos,
hogy ne érjen a fatéelemekhez.

- Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi az edényeket,
mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztyit.

Kizarolag a készulékhez ajanlott hushémeérd szenzort
(maghdmeérséklet-érzékeldt) hasznalja.

- A polcvezetd sin eltavolitasahoz el6szor a sin elejét, majd a
hatuljat huzza el az oldalfaltol. A polctartokat a kiszereléssel
ellentétes sorrendben tegye vissza.

- A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gbézt.
Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém kapardéeszkdzt a
sutbajto Uvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az Gveg megrepedését eredményezheti.

- A kiomlott anyagokat a pirolitikus tisztitas el6tt el kell
tavolitani. Tavolitson el minden tartozékot a sttébdl.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés « Tavolitsa el az 6sszes
csomagoléanyagot.
FIGYELMEZTETES! * Ne helyezzen lizembe, és ne is
A késziiléket csak képesitett hasznaljon sérlt készuléket.
személy helyezheti lizembe. * Tartsa be a készllékhez mellékelt
Uzembe helyezési utmutatdban
foglaltakat.
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A készilék nehéz, ezért legyen
korultekintd a mozgatasakor. Mindig
hasznaljon munkavédelmi keszty(t és zart
labbelit.

Soha ne huzza a készliléket a
fogantyujanal fogva.

A készUléket az izembe helyezési
kovetelményeknek megfeleld,
biztonsagos helyre telepitse.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi
késziléktdl és egységtol.

A készllék felszerelése el6tt ellenérizze,
hogy a sitd ajtaja akadalytalanul nyithato-

e

. A. készllék elektromos hiitérendszerrel
van felszerelve. Ezt az elektromos
tapegyseéggel kell mikodtetni.

Konyhaszekrény minimalis
magassaga (konyhaszek-
rény minimalis magassaga
a munkalap alatt)

590 (600) mm

Konyhaszekrény szélessé-
ge

560 mm

Konyhaszekrény mélysége

550 (550) mm

Készlilék ellils6 részének 594 mm
magassaga

Készulék hatulso6 részének 576 mm
magassaga

Készulék elulsd részének 595 mm
szélessége

Készilék hatulso6 részének 559 mm
szélessége

Készilék mélysége 569 mm
Készilék beépitett mélysé- 548 mm
ge

Mélység nyitott ajtonal 1022 mm
Szell6zényilas minimalis 560x20 mm
mérete. A hatso oldal aljan

elhelyezett nyilas

Halozati tapkabel hosszu- 1500 mm
saga. A kabel a hatso oldal

jobb sarkanal helyezkedik

el

Rogzitécsavarok 4x25 mm
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2.2 Elektromos csatlakozas

FIGYELMEZTETES!
Tlz- és aramitésveszély.

Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerel6nek kell
elvégeznie.

A késziléket kotelezd foldelni.
Ellendrizze, hogy az adattablan szerepl6
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
haloézat paramétereinek.

Mindig megfeleléen felszerelt, aramités
ellen védett aljzatot hasznaljon.

Ne hasznaljon haldzati elosztokat és
hosszabbitd kabeleket.

Ugyeljen a halozati csatlakozédugd és a
halozati kabel épségére. Amennyiben a
készulék halozati vezetékét ki kell
cserélni, a cserét markaszerviziinknél
végeztesse el.

Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek ne
keriljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készllék ajtajahoz vagy a készlilék
alatti rekeszhez, killdonésen akkor, ha a
készulék mikodik, vagy ajtaja forrd.

A feszliiltség alatt allé és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
régziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Uzembe helyezés befejezése
utén csatlakoztassa a halézati
csatlakozddugot a halozati
csatlakozéaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
hal6zati dugasz izembe helyezés utan is
kénnyen elérhetd legyen.

Amennyiben a haldzati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugét hozza.

A készilék csatlakozésanak bontasara,
soha ne a halézati kabelnél fogva huzza
ki a csatlakozédugét. A kabelt mindig a
csatlakozédugonal fogva huzza ki.
Kizarélag megfelel6 szigetel6berendezést
alkalmazzon: haldzati talterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkiolddt és véddrelét.

Az elektromos készuléket
szigeteléberendezéssel kell ellatni, amely
lehetévé teszi, hogy minden fazison
levalassza a készlléket az elektromos
halézatrol. A szigeteléberendezésnek



legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal
kell rendelkeznie.

» Teljesen csukja be a készulék ajtajat,
miel6tt csatlakoztatja a dugaszt a halozati
aljzatba.

» Ez a készilék halozati csatlakozokabellel
és dugasszal ker(l szallitasra.

Az iizembe helyezéshez vagy cseréhez
hasznalhato vezetéktipusok Eurépa sza-
mara:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

A kabel keresztmetszetéhez nézze meg az
adattablan szerepl6 6sszteljesitményt.
Hivatkozhat a tablara is:

Osszteljesitmény Vezeték keresztmet-

(w) szet (mm?)
maximum 1380 3x0.75
maximum 2300 3x1
maximum 3680 3x15

A foldel6 (zOld/sarga) vezeték 2 cm-rel
hosszabb legyen, mint a fazis és a nulla (kék
és barna vezeték).

2.3 Hasznalat

FIGYELMEZTETES!
Sérllés-, égés-, aramités- és
robbanasveszély.

» Ez a készllék kizarolag haztartasi (beltéri)
célokra hasznalhaté.

* Ne valtoztassa meg a készilék miszaki
jellemzéit.

« Ugyeljen arra, hogy a szell6zényilasokat
ne zarja el semmi.

* Mdikddés kdzben ne hagyja felligyelet
nélkul a készuléket.

* Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készuléket.

« Koriltekintden jarjon el, ha mikddés
kdzben kinyitja a készlilék ajtajat. Forro
levegd tavozhat a készulékbdl.

* Ne mikddtesse a késziléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

* Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtora.

* Ne hasznalja a készlléket munka- vagy
tarolofellletként.

« Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotoelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

» Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a készulék kozelében, amikor
kinyitja az ajtot.

» Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készUlékbe, annak kdzelébe, illetve annak
tetejére.

« Wifi-jelszavat bizalmasan kezelje, ne
ossza meg masokkal.

FIGYELMEZTETES!
A készilék karosodasanak
veszélye all fenn.

* A zomanc karosodasanak vagy
elszinezédésének megel6zéséhez:

— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kdzvetlenil a készilék sutéterének
aljara.

— ne tegyen alufoliat kozvetlendl a
készilék sitéterének aljara.

— ne engedjen vizet a forro készilékbe.

— afbézés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a
készulékben.

— a tartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

* A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinezédése nincs hatassal a készllék
teljesitményére.

* A nagy nedvességtartalmu stitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a
sutéshez. A gyiimdlcsok leve maradando
foltokat ejthet.

» A készulék kizarodlag ételkészitési célra
szolgal. Tilos barmilyen mas célra,
peldaul helyiség fltésére hasznalni.

« Sutés kdzben a sitd ajtajat mindig tartsa
csukva.

* Ha a készlléket butorlap (pl. ajtd) mogott
helyezi el, igyeljen arra, hogy az ajtd
soha ne legyen becsukva, amikor a
készulék mikodik. A hé és a nedvesség
felhalmozodhat a zart butorlap mogott, és
ennek kdvetkeztében karosodhat a
készilék, a készllék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig
a butorlapot, mig a készilék teljesen le
nem hdlt.
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2.4 Apolas és tisztitas

FIGYELMEZTETES!
Személyi sériilés, tliz vagy a
készllék karosodasanak
veszélye all fenn.

Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
késziiléket, és huzza ki a halézati
csatlakozédugét a csatlakozoaljzatbdl.
Ellenérizze, hogy lehllt-e a készulék.
Maskdlonben fennall a veszély, hogy az
Uveglapok eltornek.

A sitdajto sérult Uveglapjat haladéktalanul
cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.
Legyen 6vatos, amikor az ajtét leszereli a
készllékrdl. Az ajté nehéz!
Rendszeresen tisztitsa meg a készuléket,
hogy elkertlje a felllet kdrosodasat.

A késziléket puha, nedves ruhaval
tisztitsa. Csak semleges tisztitoszert
hasznaljon. Ne hasznaljon suroldszert,
suroloszivacsot, olddszert vagy fém
targyat.

Amennyiben sitétisztitd aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitoszer
csomagolasan feltlntetett biztonsagi
utasitasokat.

2.5 Pirolitikus tisztitas

144

FIGYELMEZTETES!

Pirolitikus tisztitas zemmaodban
sérllés/tliz/vegyianyag-
kibocsatas (gazok) veszélye all
fenn.

A Pirolitikus Ontisztitd funkcié vagy az
elsd hasznalat elétt tavolitsa el a
sltétérbdl az alabbiakat:

— minden ételmaradvanyt, olaj- vagy
zsirkidmlést/lerakddast.

— minden eltavolithato targyat (beleértve
a termékhez mellékelt polcokat,
vezetbsineket stb.), kiiléndsen a
tapadasmentes fellletl labasokat,
fazekakat, edényeket, tepsiket,
talcakat, konyhai eszkdzoket stb.

Olvassa el a pirolitikus tisztitassal
kapcsolatos 6sszes utasitast.

A pirolitikus tisztitas alkalmazasa kozben
tartsa tavol a kiskoru a késziléktol.

MAGYAR

A készulek nagyon felmelegszik, és forrod
levegét bocsat ki az ellilsd
szell6zényilasain keresztul.

A pirolitikus tisztitas magas hémérsékleti
funkcio, és mikddése soran gazok
szabadulhatnak fel az
ételmaradvanyokbol és a készilék
szerkezeti anyagaibdl, igy a vasarlok
szamara nyomatékosan ajanlottak az
alabbiak:

— az egyes pirolitikus tisztitasok soran
és utan biztositson megfeleld
szellbzést.

— az elsd, maximalis héfoku
Uzemeltetés kdzben és utan
biztositson megfelel6 szell6zést.

Az emberekkel ellentétben egyes
madarak és hullék kivételesen
érzékenyek lehetnek a pirolitikus
tlzhelyek tisztitasi folyamata soran
kibocsatott gazokra.

— Tartsa tavol a haziallatokat
(kildbnésen a madarakat) a készulék
kozelébdl a pirolitikus tisztitas soran
és utan, és a legmagasabb
hémérséklet funkciot el6szér csak
megfeleléen szell6z6 helyen
hasznalja.

A kistestl haziallatok szintén igen
érzékenyek lehetnek a pirolitikus tlizhely
kozelében fellépd hémérséklet-
ingadozasokra, amikor a tlzhely
pirolitikus ontisztitast végez.

A labasok, fazekak, tepsik, konyhai
eszkozok stb. tapadasgatld bevonata
karosodhat a tlizhelyek pirolitikus
Ontisztitasanak magas hdmérseklete
miatt, és kibocsathat kismértékben karos
gazokat.

A pirolitikus tlizhelyekbdl és
ételmaradvanyokbol felszabadulé gazok
nem artalmasak az emberi egészségre
(ideértve a kiskoru és a gyogyaszati
kezelés alatt allo személyeket is).

2.6 Belsé vilagitas

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramiités-veszély!

A termékben talalhato izzo(k)ra és a kilon
kaphato potizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzok arra készlltek, hogy

megfeleljenek a haztartasi készuilékekben



fennall6 szélséséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a készllék mikodési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

Kizarélag az eredetivel megegyez6
mUszaki jellemzdkkel rendelkezé lampat
hasznaljon.

2.7 Szerviz

A késziilék javitasat bizza a
markaszervizre.

3. UZEMBE HELYEZES

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim(
fejezetet.

Csak eredeti potalkatrészeket hasznaljon.

2.8 Artalmatlanitas

FIGYELMEZTETES!
Sérllés- vagy fulladasveszély.

Valassza le a készliléket ez elektromos
halozatrol.

A késziilék kdzelében vagja at a haldzati
kabelt, és tegye a hulladékba.

Szerelje le az ajtokilincset, hogy
megakadalyozza gyermekek vagy
kedvenc allatok készilékben rekedését.

3.1 Beépités

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

@ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

Q

N

(*mm)

AL
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(*mm)

523

3.2 A siitd rogzitése a
konyhaszekrényhez
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4. TERMEKLEIRAS

4.1 Altalanos attekintés

Kezel6panel

F ? Elektronikus programkapcsold
' I_—l_l Hashdmérd szenzor csatlakozoja
Fitobetét
3 Lampa
( 3]
® :E%i E%E A Ventilator
@% = Polctarts, eltavolithato
B- %/; %@ — B B Polcpoziciok
< >
4.2 Tartozékok + Hashéméré szenzor
Az ételek sitési folyamatanak
* Huzalpolc . ellenérzéséhez.
F6z6edényekhez, tortaformakhoz, + Teleszkopos siitésin
sutéedenyekhez. A teleszkopos polctartok segitségével
* Sutétalca kénnyebben lehet behelyezni és
Tortakhoz és suteményekhez. eltavolitani a polcokat.
+  Mély tepsi
Sitemények és husok siutéséhez, illetve
zsirfelfogé edénykeént.
5. A SUTO BE- ES KIKAPCSOLASA
5.1 Kezel6panel

H))
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BE / KI Tartsa nyomva a sité be- és kikapcsolasahoz.
Menu Sutéfunkciok listazasa.

Kedvencek Kedvenc beallitasok listazasa.

Kijelzé A siitd aktualis beallitasait mutatja.

Vilagitaskapcsolo

A sutévilagitas be- és kikapcsolasa.

Qo0 ENR

Gyors felfiités

A kovetkez6 funkcid be- és kikapcsolasa: Gyors felf(ités.

NP Erintse meg uijj- . - Erintse meg a
N~ «~)~> @35 heggyel a felile- HUZZ3 VeQI0AZ  ryiioior 3 ma.
ujjat a fellleten.
tet. sodpercre.
Nyomja meg a Athelyezés Tartsa nyomva 5.2 KI]elZO
— 12:30 Bekapcsolas utan a kijelzén megjelenik a f6 képernyd a
O : sutéfunkcidval és az alapértelmezett hémérséklettel.
o
150°C
O START
= A kijelz6 készenléti allapotba Iép, ha 2 percen at nem
. hasznalja a sutét.
O
P 12:30 Fézéskor a kijelz6 megjeleniti a beallitott funkciokat és
O § az egyéb rendelkezésre all6 kiegészité funkciokat.
B 150°C
[ NMmin e STOP
A B A kijelz6 a maximalis szamu beallitott funkcidval.
| | A, Wi-Fi
= 12:30 B. Pontos idd
C. START/LEALLITAS
20 85°C 1500(: D. Homérséklet
E. Sutéfunkciok
© 15min © | START F. 1dézitd
| i | | | G. Hushéméré szenzor (csak a kijeldlt modellek ese-
G F E D C tén)

Kijelz6 visszajelz6i
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Alapveté visszajelzok - a kijelz6n valé6 mozgashoz.

< 5 »

OK Visszalépé
pés egy - s b A i
Valasztas / beallitds megerdsitése.  szinttel a menii- Afﬂ:g:somng::'ﬂ A klegesz:(t:pféjsncligg): be- és ki
ben. ’ ;

Figyelmezteté hangjelzés funkcio visszajelz6k - amikor a beallitott f6zési id6 véget ér, hangjelzés hallhato.

o - R

A funkci6 be van kapcsolva. A funkcié be van kapcsolva. A figyelmeztetd hangjelzes ki
A f6zés automatikusan leall. van kapcsolva.

1d6zitd visszajelzok

S Q

A funkcio bedllitasa: Késleltetett inditas funkciot. A beallitas torlése.

Wi-Fi visszajelzé - a suté a Wi-Fi-halézathoz csatlakoztathato.

P~
2

Wi-Fi csatlakozas be van kapcsolva.

6. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

Lasd a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.
1. lépés 2. lépés 3. lépés
Vegyen ki minden tartozékot a siité- Puha ruhaval, langyos vizzel és i . .
térbdl és a kivehetd polctartot is ta- enyhe mosogatoszerrel tisztitsa Helyezze a siitSbe a tartozékokat és

volitsa el. meg a siit6t és a tartozékokat. a kivehetd polctartokat.

6.2 Els6 csatlakoztatas

L , , e 1. lépés Toltse le a mobilos alkalmazast My
Az elsb csatlakoztatas utan a kijelzdn Electrolux Kitchen, és kivesse az uta-

idvozIl6 lzenet jelenik meg. sitasokat a kévetkezd lépésekhez.

A kovetkezoket kell beallitania: Nyelv, Kijelz6 2. 1épés Kapcsolja be a sitét.

fényeré, Nyomoégomb Hang, Figyelmeztetd — —

h 5 Pontos id& 3. lépés ) — R
angero, Fontos 1d0. Nyomja meg: —. Valassza ezt: Bealli-

tasok / Csatlakoztatas.

6.3 Vezeték nélkiili kapcsolat

4. lépés » . )
e P . . - csusztassa va nyomja meg a
A sit6 csatlakoztatasahoz az alabbiak funkcié bekapcsmégghoyz; V\J,i_pi fugnkci_
szikségesek: ot.
* Vezeték nélkiili haldzat internet - — o - »
5. lépés A sit6 vezeték nélkili modulja 90 ma-

kapcsolattal.
» A vezeték nélkili halézathoz
csatlakoztatott mobil eszkoz.

sodpercen beliil mikédni kezd.
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Hasznaljon parancsikont!

)OYEDZ ) =)
Frekvencia 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
Protokoll IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n  IEEE 802.11 a/n OFDM

OFDM

Max. teljesitmény

EIRP < 20 dBm (100 mW)

EIRP < 23 dBm (200 mW)

Wi-Fi-modul NIU5-50

Bluetooth frekvencia

2400 - 2483,5 MHz

Protokoll

LE: DSSS

Max. teljesitmény

EIRP <4 dBm (2,5 mW)

Az EU tagallamai, és az orszagok, amelyekre
a 2014/53/EU iranyelv rendelkezései
vonatkoznak: Ausztria, Belgium, Bulgaria,
Ciprus, Csehorszag, Dania, Egyesiilt
Kiralysag, Esztorszag, Finnorszag,
Franciaorszag, Gorégorszag, Hollandia,
Horvatorszag, irorszag, Lengyelorszag,
Lettorszag, Litvania, Luxemburg,
Magyarorszag, Malta, Németorszag,
Norvégia, Olaszorszag, Portugalia, Romania,
Spanyolorszag, Svajc, Svédorszag,
Szlovakia, Szlovénia, Torokorszag.

6.4 Szoftver licencek

A termékben alkalmazott szoftver olyan alkotéeleme-
ket tartalmaz, melyek ingyenes és nyilt forrasu szoft-
veren alapulnak. Az Electrolux elismeri és halajat fe-
jezi ki a nyilt szoftvert megalkoté és a robotikai ké-
z6sségeknek a fejlesztési projektben val6é hozzajaru-
lasukeért.

Ahhoz, hogy hozzaférjen ezen ingyenes és nyilt for-
rasu szoftverkomponensek forraskodjahoz (melyek li-
cencfeltételei megkovetelik a k6zzétételt), és hogy
megtekintse ezek teljes korl szerzbi jogi adatait és
vonatkozé licencfeltételeit, kérjik, latogassa meg a
http://electrolux.opensoftwarerepository.com (NIU5
mappa) weboldalakat.

6.5 Kezdeti elémelegités

Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az lires siit6t.

1. lépés

Vegyen ki a sit6bdl minden tartozékot és kivehetd polctartot.

2. lépés

Hagyja egy 6raig mikodni a sitét.

Allitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcidnal: E]
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Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az lires siit6t.

3.16Pés 4 liitsa be a maximalis hmérséklet ennél a funkcional: (@),
Hagyja 15 percig mikddni a stét.

@ El6fiités kdzben szagot és flistét bocsathat ki a siité. Ugyeljen arra, hogy a helyiség szelléztetve legyen.

7. NAPI HASZNALAT

Lasd a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.
1. lépés Kapcsolja be a suitét. A kijelzén megjelenik az alapértelmezett sutéfunkcio.
2. lépés Nyomja meg a siitéfunkcié szimbolumat az almeniibe |épéshez.
3. Iépés Valassza ki a sitéfunkciét, majd nyomja meg ezt a gombot: OK A kijelzén ez lathato: hémér-
séklet.
4. 1épés Allitsa be a hémérsékletet. Nyomja meg: OK funkeiot.
5. lépés

Nyomja meg: START funkciét.
Hushéméré szenzor - a hishéméré szenzor a fézési folyamat elétt vagy alatt barmikor csatlakoz-
tathato.

STOP - nyomja meg a siitéfunkcio kikapcsolasahoz.

6. lépés Kapcsolja ki a sutét.

Hasznaljon parancsikont! * Kozepes
« Jol atsuitve vagy Tovabb

> @ > [ >> °C >> START| >1.lépés Kapcsolja be a siit6t.

2. 1épés Nyomja meg: —= funkciot.
s P 3. lépés ) L) . .
7.2 Hogyan allitsa be: El6re P Nyomja meg: /\0 . AgJakrn_eg ezt: Elére
programozott siités programozott sités funkciot.
4. lépés Valasszon ki egy fogast vagy ételfajtat.

Az almenulben szerepl6 6sszes ételhez van
javasolt funkcio és hémérséklet. Beallithatja 5. lépés
az id6t és a hémérsékletet.

Nyomja meg: START funkciot.

Egyes ételek fé6zéséhez az alabbiak is Hasznaljon parancsikont!
hasznalhatok:

+ Sulyautomatika -

« Hashémérd szenzor > 0) >> = >> s >> o >>S'
Az étel megf6zottségének szintje:
» Véres vagy Kevesebb
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7.3 Siitéfunkciok

HAGYOMANYOS

Sitéfunkcio

Alkalmazas

Vékony szelet élelmiszerek grillezéséhez és piritds készitéséhez.

Ao ad
Grill
e Nagy sult husdarabok vagy nem kicsontozott szarnyas siitéséhez egy polcszinten.
Y Csében siitéshez és piritashoz.
Infrasiités

)

Hélégbefavas, nagy ho-
fok

Sités egyszerre maximum harom sitészinten, illetve aszalas. 20 - 40 °C-kal alacso-
nyabbra allitsa be a hémérsékletet, mint Also6 + felsd slités esetén.

v

*

Fagyasztott ételek

Készételek (pl. sult burgonya, steak burgonya vagy tavaszi tekercs) ropogoéssa tételé-
hez.

Also + felso sités

Egy siitészinten torténé siitéshez, valamint pérkoléshez.

2

Pizza funkcio

Pizza sitéséhez. Intenziv piritashoz és ropogds alju ételek készitéséhez.

Ropogés alju sitemények készitéséhez és étel tartdsitasahoz.

Also siités
A funkciéval kenyér és zsemle készitheté nagyon jo, professzionalis minéségben a
ﬁ ropogossag, a szin és a kéreg fényének szempontjabol.
Kenyér
T A kelt tészta kelesztésének felgyorsitasara. Megovja a tészta felliletét a kiszaradastol,

=

Tészta kelesztés

és megtartja a tészta puhasagat.

SPECIALIS BEALLITASOK

Sutéfunkcio

El

Tartésitas

Sitéfunkcio Alkalmazas
Alkalmazas Szeletelt gyiimélcs, z6ld-
S S S ség és gomba aszalasa-
Tartositott zoldségek, pél- hoz.
daul savanyuséag készité- Aszalas

séhez.
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Sutéfunkcio Alkalmazas

A tanyérok talalashoz va-
16 elémelegitésére.

[ —
~r
uru

Edény Melegités

Elelmiszerek felolvaszta-
S sahoz (z6ldségek és gyl-
molcsok). A felolvasztas

(YY)

Kiolvasztas idétartama a fagyasztott
étel méretétdl és mennyi-
ségétdl fligg.

Sitében készitheté foga-
133 sokhoz, mint a lasagna
~

és burgonyafelfijt. Cs6-

Csdben siités ben siitéshez és piritas-

hoz.
° Kulénésen porhanyos,
l‘ C szaftos slltek készitésé-
hez.
Hélégbefuvas, Kis H6-
fok
Elelmiszerek melegen
§ tartasahoz.

Melegen tartas

’_ A funkcidt arra tervezték,
Y hogy energiat takaritson
[ i meg a fézés soran. A
Konvekciés levegé  funkcié hasznalatakor a
(nedves) siitétér hdmérséklete el-
térhet a beallitott hémér-
séklettdl. A készilék a
maradékhét hasznalja fel.
A fatési teljesitmény le-
csokkenhet. Tovabbi tud-
nivalokért olvassa el a
,Napi hasznalat” c. feje-
zetben ezt a részt; Meg-
jegyzések: Konvekcios le-
vegd (nedves) funkciot.

8. ORAFUNKCIOK

8.1 Orafunkciok leirasa

Orafunk-  Alkalmazas
cio
Fézési id6 A sités hosszusaganak beallitasahoz.

Maximum 23 6 59 perc.

7.4 Megjegyzések a Konvekcids
leveg6 (nedves) funkciohoz

A funkcié megfelel az EU 65/2014 és EU
66/2014 sz. szabvanyok szerinti
energiahatékonysagi besorolasnak és
Okoldgiai kialakitasra vonatkozo
kévetelményeknek. Vizsgalati médszerek az
EN 60350-1 szabvanynak megfeleléen.

A slt6ajtot siités kézben be kell csukni, hogy
a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a
sutd a lehetd legnagyobb
energiahatékonysaggal mikodjon.

A funkcié hasznalatakor a siutévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol.

F6zési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos
tanacsok és javaslatok” cimd fejezetet,
Konvekcids levegd (nedves). Altalanos
energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el
az ,Energiahatékonysag” fejezet
Energiatakarékossag c. részét.

Orafunk-  Alkalmazas

cio

Mivelet be-  Segitségével bedllithatd, hogy mi tor-

fejezése ténjen, amikor az idézitd befejezte a
visszaszamlalast.

Késleltetett ~ Sutés elinditasanak és / vagy befeje-

inditas zésének késleltetése.
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Orafunk-  Alkalmazas Orafunk-  Alkalmazas

cio cio

1d6 kiterjesz- A slitési id6 meghosszabbitasa. Mikodésidé-  Medfigyeli, hogy milyen hosszan mi-
tés zité kddik a funkcié. Miikddésidozitd - be-

Emlékezteté Visszaszamlalas beallitasa. Legfel-

és kikapcsolhato.

jebb 23 6 59 perc. Ez a funkcié nincs
hatassal a suté mikodésére.

8.2 Orafunkciok beallitasa

Az ora beallitasa

1. 16pés

Nyomja meg: Pontos id& funkciot.

2. lépés

Allitsa be az idét. Nyomja meg: OK funkciot.

F6zési idétartam beallitasa

1. lépés Vaélassza ki a sutéfunkciét, majd allitsa be a hémérsékletet.
2. lépé

opes Nyomja meg: (\D funkciot.
3. lépés

Allitsa be az idét. Nyomja meg: OK funkciot.

Hasznaljon parancsikont!

DOE.) T » O »smr )

A befejezés kiegészité funkcio kivalasztasa

1. lépés Valassza ki a sutéfunkciét, majd allitsa be a hémérsékletet.
2. lépés Nyomja meg: @ funkciot.
3. lépés A sitési id6 bedllitasa.
4. lépé
cpes Nyomja meg: ® ® @ funkciot.
5. lépés Nyomja meg: Mivelet befejezése funkciot.
6. lépés Valassza ki a megfelel6 értékeket: Mlvelet befejezése funkcidt.
7. lépés

yomja meg: . ig ismételje a miveletet, mig a f6 képernyé meg nem jelenik a kijelz6n.
Nvormi OK  addia ismeételi dvel q a6 ke B ielenik a kiielzs

F6zés inditasanak késleltetése

1.

lépés

Valasszon ki egy sitéfunkciot és a hdmérsékletet.
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F6zés inditasanak késleltetése

2. Iépés Nyomja meg: QD funkciot.

3. lépés A sitési id6 bedllitasa.

4. 1épés Nyomja meg: ® ® @ funkciot.

5. lépés Nyomja meg: Késleltetett inditas funkciot.
6. lépés Vaélassza ki az értéket.

7. lépés

Nyomja meg: OK Addig ismételje a miveletet, mig a f6 képernyé meg nem jelenik a kijelzén.

F6zési idotartam kiterjesztése

Ha a f6zési id6tartambol 10% maradt fenn, és az étel nem tiinik késznek, az idétartam meghosszabbithatd. A

sutéfunkciét is modosithatja.

A siitési idé meghosszabbitasahoz nyomja meg a +1min gombot.

Az id6zité beallitasanak modositasa

1lepes \omiameg: (O funkeiot.

Az id6zité beallitasanak modositasa

3.1épés  \\vomja meg: OK funkeict.

2. 1épés Allitsa be az idézitési értéket.

A slités alatt barmikor médosithaté a beallitott id6.

9. HOGYAN HASZNALJA: TARTOZEKOK

9.1 Tartozékok behelyezése

A felll talalhaté mélyedés a biztonsagot
noveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak

Siitéracs:

Csusztassa be a huzalpolcot a polcvezetd sinek
kozé, és lgyeljen arra, hogy labai lefelé mutassa-
nak.

a megbillenést. A polc korili magas perem
megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a
polcrol.
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Siit6 talca /Mély tepsi: —
Csusztassa be a talcat a polcvezet6 sinek kozé. \
Siitéracs, Siité talca /Mély tepsi:
Tolja a talcat a polctartd vezetdsinjei és a vezets-
sinek feletti huzalpolc kdzé.

== \

=

=

=

=

=

9.2 Hish6méro szenzor

Hushéméré szenzor- méri a hdmérsékletet
az étel belsejében. Valamennyi sutéfunkcio
mellett hasznalhatja.

Két hémérsékletet kell beallitani:

o
C Vs
A siit6 hémérsékletét: mi- A maghdmérsékletet.
nimum 120 °C.

A legjobb siitési eredmény eléréséhez:

A sut6 kiszamitja az ételkészités
hozzavetbleges befejezési idejét. Ez fligg az
étel mennyiségétdl, a beallitott sttéfunkciotol
és hémerséklettol.

Hogyan hasznalja: Hishémérd
szenzor

A hozzavaldk  Ne haszndlja  Sutés kézben az
legyenek szo-  folyékony al-  érzékel6nek végig
bahémérsékle-  lagu ételek-  az ételben kell ma-
tlek. hez. radnia.
1. lépés Kapcsolja be a siit6t.
2. lépés Valasszon egy sutéfunkciot és, ha sziikséges, a suté hdmérsékletét.
3. lépés Helyezze be: Hushémérd szenzor funkciot.

Hus, szarnyas és hal

Zoldség/hus felfujtak
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Szurja a Hishé6mérd szenzor hegyét a hus vagy a Nyomja a Hishémérd szenzor hegyét pontosan a zold-
_hal kézepébe, lehetbleg a legvastagabb résznél. ség/hus felfujt kozepébe. A Hishémérd szenzor maradjon
Ugyeljen arra, hogy a Hishé6méré szenzor legalabb a sltés alatt stabilan, ugyanabban a poziciéban. Ennek

3/4 része az étel belsejében legyen. eléréséhez hasznaljon egy szilard hozzavalot. A siitée-

dény peremével tdmassza ala a Hishéméré szenzor szili-
kon fogantyujat. A Hishémérd szenzor hegye nem érint-
kezhet a sutéedény aljaval.

4. lépés lllessze a Hushéméré szenzor dugaszat a siité elején 1évé aljzatba.
A kijelzén a pillanatnyi h6mérséklet jelenik meg ennél: Hishémérd szenzor funkciot.
5. lépé a1 A Ui
epes /.? - a gomb megnyomasaval allitsa be a szenzor maghémérsékletét.
epes ® ® ® _,yomja meg a megfeleld kiegészitd funkcio beallitasahoz:
« Figyelmeztetd hangjelzés - amikor az étel eléri a megfelel6 maghémérsékletet, hangjelzés hall-
haté.
« Figyelmeztetd jelzés és sités vége - amikor az étel eléri a megfelel6 maghémérsékletet, hang-
jelzés hallhato, és a sité leall.
7. lépé
opes Valassza ki a kiegészit6 funkciét, majd tébbszér nyomja meg ezt a gombot: OKas képernyére
|épéshez.
8. lépes Nyomja meg: START funkciot.
Amikor az étel eléri a beallitott hdmérsékletet, hangjelzés hallhato. Donthet a leallitas vagy a f6zés
folytatdsa mellett, hogy az étel jol at legyen sitve.
9. lépés Huzza ki a Hishémérd szenzor dugaszat a csatlakozéaljzatbol, majd vegye ki az ételt a siitébdl.

EIGYELMEZTETES!
Egésveszély all fenn, mivel a Hishémérd szenzor forré lehet. Legyen
ovatos, amikor kihtizza és eltavolitja azt az ételbdl.

Hasznaljon parancsikont!

) ©

PEED R YD R EED
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10. TOVABBI FUNKCIOK

10.1 Hogyan mentheti: Kedvencek hémérsékletet vagy a tisztitas funkciot
e s eltarolhatja a készulék memodrigjaba. 3
Kedvenc beallitasait, mint példaul a kedvenc beallitas tarolhato.

sutéfunkcioét, a fézés idétartamat, a

1. lépés Kapcsolja be a sitét.

2. lépés Valassza ki a megfelel6 beallitast.

3. lépés Nyomja meg: E Valassza ezt: Kedvencek.

4. lépés Vaélassza ezt: Aktualis beallitdsok mentése.

5. lépés Nyomja meg a + gombot, hogy hozzaadja a beallitast a kovetkezék listajahoz: Kedvencek. Nyomja
meg ezt: OK.

k) - nyomja meg a beallitas visszaallitdsahoz.

- nyomja meg a beallitas torléséhez.

10.2 Funkciézar

Ez a funkcié megakadalyozza a sutéfunkcio
véletlen megvaltoztatasat.

1. lépés Kapcsolja be a siitét.
2. lépés Allitson be egy sitéfunkciot.
6pé >
3. lépés * R - nyomja meg egyszerre a funkcié bekapcsolasahoz.

A funkcié kikapcsolasahoz ismételje meg a 3. |épést.

10.3 Automatikus kikapcsolas
Biztonsagi okokbdl a siité bizonyos id6 @
elteltével kikapcsol, ha egy sutéfunkcio (°C) (6)
mikodik, és a kezel6 nem valtoztat
semmilyen beallitason.

250 - maximum 3

Az Automatikus kikapcsolas nem mikodik az

E alabbi funkciokkal: Sité vilagitas,
(°C) (6) Hushémeéré szenzor, Befejezési idé,

Hoélégbefuvas, Kis Hofok.

30-115 125
120- 195 85 10.4 Hiitéventilator
200 - 245 55 Amikor a sité Uzemel, a hitdventilator

automatikusan bekapcsol, hogy hidegen
tartsa a sit6 fellletét. Amikor kikapcsolja a
sUtét, a hitéventilator tovabbra is mikodni
fog, amig a suté le nem hdil.
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11. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

11.1 Siitési javaslatok

®

A tablazatban szereplé hémérsékleti értékek és sutési idétartamok csak tajékoztatasként szolgalnak. A valds ér-

tékek a receptektdl, a felhasznalt 6sszetevék minéségétdl és mennyiségétdl fliggenek.

Elsfordulhat, hogy az uj siité az On korabbi siitéjétél eltéréen fogja siitni a hisokat vagy a siiteményeket. Az
alabbi tablazatok a kilonféle ételekhez javasolt bedllitdsokat tartalmazzak a hdmérséklet, f6zési id6tartam és

polcszintek értékei szamara.

Ha nem taldlja a beallitadsokat egy adott recepthez, akkor keressen hasonlé ételt.

Tovabbi sitési javaslatokért tekintse meg a weboldalunkon talalhato sitési tablazatokat. A sitési javaslatok meg-
kereséséhez tekintse meg a sutétér eliilsé keretén talalhatod adattablan szerepld termékszamot (PNC).

11.2 Konvekcios leveg6 (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az
alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.

% e

¥ O

(°C) (perc)
Edes roladok, 16 db  siitétalca vagy csepptalca 180 2 20-30
Péksitemény, 9 db sutétalca vagy csepptalca 180 2 30-40
Pizza, gyorsfagyasz-  huzalpolc 220 2 10-15
tott, 0,35 kg
Keksztekercs sutétalca vagy csepptalca 170 2 25-35
Csokoladés sutemény sitétalca vagy csepptalca 175 3 25-30
Szufflé, 6 db keramiapoharak huzalpolcon 200 3 25-30
Piskota tortaalap tortaforma huzalpolcon 180 2 15-25
Piskotatorta sutéforma huzalpolcon 170 2 40 - 50
Parolt hal, 0,3 kg sitétalca vagy csepptalca 180 3 20-25
Hal egészben, 0,2 kg  sutétalca vagy csepptalca 180 3 25-35
Halfilé, 0,3 kg pizzaserpenyd huzalpolcon 180 3 25-30
Parolt hus, 0,25 kg sUtétalca vagy csepptalca 200 3 35-45
Saslik, 0,5 kg sutétalca vagy csepptalca 200 3 25-30
Cookie (amerikai cso- sitétalca vagy csepptalca 180 2 20-30
kis keksz), 16 db
Puszedli, 24 db sUtétalca vagy csepptalca 180 2 25-35
Muffin, 12 db sutétalca vagy csepptalca 170 2 30-40
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¥ = 5 I O

(°C) (perc)
Sos aprosiitemény, sUtétalca vagy csepptalca 180 2 25-30
20 db
Teasltemény omlés  sltétalca vagy csepptalca 150 2 25-35
tésztabol, 20 db
Kosarka, 8 db sutétalca vagy csepptalca 170 2 20-30
Ea’rolt z0ldségek, 0,4  sutétalca vagy csepptalca 180 3 35-45
9
Vegetarianus omlett pizzaserpenyd huzalpolcon 200 3 25-30
z\)/lgdkiterrén z0ldségek, sutétalca vagy csepptélca 180 4 25-30
[ Kg

11.3 Konvekcios levegd (nedves) - ajanlott tartozékok

Hasznaljon s6tét, nem visszatikrdzé feluletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képesseéglek, mint a vilagos szin(i és visszatiikrdzd felliletl edények.

Bogrés siitemény v

Pizzaserpeny6 Siitéedény Tortasiité forma
Sotét, nem visszatikrozé Sotét, nem visszatikrozé fel- Keramia So6tét, nem visszatiikrozé
fellilettel Ulettel 8 cm-es atméro, 5 felllettel
28 cm-es atmérd 26 cm-es atmérd cm magassag 28 cm-es atmérd

11.4 Etelkészitési tablazatok a
bevizsgalo6 intézetek szamara

Tajékoztatas a bevizsgalo intézetek
szamara

Vizsgalati médszerek az IEC 60350-1
szabvanynak megfeleléen.

¥ B = EEO @

(°C) (perc)

Aprosite- Alsé + fels6 sti-  Sutétalca 3 170 20-30 -
mény, 20 tés
db/tepsi
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o=m

¥ B = EBE
\ o
(°C) (perc)

Aprosite- Hoélégbefuvas,  Sutétalca 3 150 - 20-35 -
mény, 20 nagy héfok 160
db/tepsi
Aprosite- Hoélégbefuvas,  Sutétalca 2és4 150 - 20-35 -
mény, 20 nagy héfok 160
db/tepsi
Almaspite, 2 Also + fels6 si- Huzalpolc 2 180 70-90 -
forma, atm- tés
éré: 20 cm
Almaspite, 2 HO6légbefuvas, Huzalpolc 2 160 70-90 -
forma, atm-  nagy héfok
éré: 20 cm
Piskota @26  Also + fels6 sii-  Huzalpolc 2 170 40 - 50 Melegitse el a sutét
cm kerek tés 10 percig.
siitéforma-
ban
Piskota @26 Hoélégbefuvas,  Huzalpolc 2 160 40-50 Melegitse el6 a sutét
cm kerek nagy héfok 10 percig.
sutéforma-
ban
Piskota @26 Ho6légbefavas,  Huzalpolc 2és4 160 40 - 60 Melegitse el a sutét
cm kerek nagy héfok 10 percig.
siitéforma-
ban
Linzer Hélégbefavas,  Sutétalca 3 140 - 20-40 -

nagy héfok 150
Linzer Hélégbefuvas,  Sutétalca 2és4 140 - 25-45 -

nagy héfok 150
Linzer Alsé + fels6 si-  Sutétalca 3 140 - 25-45 -

tés 150
Toast ke- Grill Huzalpolc 4 max. 2 - 3 perc egyik ol- Melegitse el6 a sitét 3
nyér, 4 - 6 dal; 2 - 3 perc ma- percig.
db sik oldal
Marhahus Grill Huzalpolc 4 max. 20-30 Helyezze a huzalpolcot
hamburger, és csepptal- a negyedik szintre, mig
6 db, 0,6 kg ca a csepptalcat a harma-

dik szintre. A sitési id6
félidejében forditsa
meg az ételt.
Melegitse el6 a sutét 3
percig.

MAGYAR 161



12. APOLAS ES TISZTITAS

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.

12.1 Tisztitassal kapcsolatos megjegyzések

< A siit6 elejét meleg vizes és enyhe mosogatdszeres puha ruhaval tisztitsa meg.

A fémfeliileteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

A szennyezddéseket enyhe mosogatdszerrel tavolitsa el.

Tisztitoszerek

A sitéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakédott zsir vagy egyéb maradvany ta-
.=.¢' zet okozhat.

A nedvesség lecsapddhat a készlléken vagy az ajté Uveglapjain. A paralecsapddas csok-
D kentése érdekében a siités megkezdése el6tt 10 percig lizemeltesse a sitét. Ne tarolja az
- g ételeket tobb, mint 20 percig a siitében. Minden hasznalat utan puha térléruhaval torélje sza-
Napi hasznalat 5713 a siité belsejét.

inden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa meg az dsszes tartozékot. Puha ruhaval, langyos
% Minden h alat utan tisztitsa é arit: gazd tartozékot. Puha ruhaval, langy
*, vizzel és enyhe mosogatoszerrel végezze a tisztitast. A tartozékokat tilos mosogatégépben

W tisztitani.

A teflon bevonatos tartozékokat ne tisztitsa surold hatasu tisztitészerekkel vagy éles tar-

Tartozékok gyakkal.

12.2 Hogyan tavolitsa el: Polctartok

A slit6 tisztitasahoz vegye ki a polctartokat.

1. lépés Kapcsolja ki a siitét, és varja meg,
hogy lehiljén. [
2. lépés Huzza el a polctarto ellilsé részét az
oldalfaltol. (
[
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3. lépés Huzza el a polctartd hatuljat az oldal-

faltol, majd vegye ki. 1/ ‘ ————

4. lépés A polctartokat a kiszereléssel ellent- Q = 7 H
étes sorrendben tegye vissza. 9 ‘2 il

A teleszkopos siitésineken talalhato = \Z -
tartécsapok elére nézzenek. }= =~ |

|

12.3 Hogyan hasznalja: Pirolitikus VIGYAZAT!
tisztitas & Amennyiben a késziilék
konyhaszekrényébe egyéb

A slitét a Pirolitikus tisztitas funkciéval SRl ) Y©
berendezés is be van épitve, ne

tisztitsa. o .
| hasznalja azt, amikor ez a
FIGYELMEZTETES! funkcio mikodik. Ez kart tehet a
Egés veszélye all fenn. stitében.

A Pirolitikus tisztitas el6tt:

Kapcsolja ki a siitét, és varja Vegyen ki minden tartozékot a sité-  Puha ruhaval, langyos vizzel és enyhe

meg, hogy lehiljon. térbél is tavolitsa el. mosogatészerrel tisztitsa meg a sitétér
aljat és a sutdajto lvegének belsd olda-
lat.
1. lépés 2. lépés 3. lépés

’ —_— s Valassza a tisztitds tzemmadot.
Nyomja meg: — / Tisztitas.

Kapcsolja be a siit6t.

Kiegészité funkcio Tisztitas izemmod Idétartam
Pirolitikus tisztitas, gyors Enyhe tisztitas 1h
Pirolitikus tisztitas, normal Normal tisztitas 1 h 30 min

Pirolitikus tisztitas, intenziv Alapos tisztitas 2 h 30 min

@ Amikor megkezdddik a tisztitas, a sité ajtaja reteszelddik, és a sutdvilagitas kikapcsol. Magasabb fordulat-
szamon mikédik a hitéventilator.

STOP - megnyomasaval a tisztitas a vége elétt barmikor leallithatd.
A sitét ne hasznalja, amig az ajtézar szimbdélum el nem tiinik a kijelzérél.

Amikor a tisztitas véget ér:

Kapcsolja ki a sutét, és varja Egy puha kenddvel tisztitsa mega A sitétér aljarol tavolitsa el az ételma-
meg, hogy lehljon. sutéteret. radvanyokat.

12.4 Tisztitas emlékezteto

Amikor az emlékezteté megjelenik, tisztitas szlikséges.
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Hasznadlja a kdvetkez6 funkciot: Pirolitikus tisztitas.

12.5 Eltavolitas és visszaszerelés: Ajté

A sutéajtoban harom Gveglap talalhato. A sitd ajtaja és a belsd Uveglapok a tisztitashoz
kivehetdk. Az liveglapok kiszerelése el6tt olvassa el ,Az ajto eltavolitasa és visszaszerelése” c.
rész dsszes utasitasat.

VIGYAZAT!
Ne hasznalja a sitét az tiveglapok nélkiil.

1. lépés Nyissa ki teljesen az ajtot, és keresse meg
az ajtd jobb oldalan 1évé zsanért.

2. lépés Egy csavarhuzéval emelje fel és teljesen for-
ditsa el a jobb oldali zsanérkart.

3. lépés Keresse meg az ajt6 bal oldalan 1évé zsa-
nért.
4. lépés Emelje meg és forditsa el teljesen a bal olda-

li zsanéron Iévd kart.

5. lépés Csukja vissza félig a stéajtot az elsd nyitasi
pozicidig. Ezutan emelje fel és huzza elbre,
majd vegye ki az ajtét a helyérdl.

6. lépés Helyezze az ajtét egy stabil fellletre leteritett
puha ruhara.

7. lépés Tartsa meg két oldalon az ajté felsd szélénél
lévé B diszlécet, majd nyomja befelé a tomi-
tésrogzitdé kapocs kioldasahoz.

8. lépés Huzza elére a diszlécet az eltavolitashoz.
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9. lépés Egyenként fogja meg az ajto liveglapjait a
fels6 széliknél fogva, és 6vatosan hlzza ki
Sket. A fels6 tiveglappal kezdje. Ugyeljen ar-
ra, hogy az Uveglap teljesen kicsisszon a
sinbdl.

10. lépés Tisztitsa meg az Uveglapokat mosogatésze-
res vizzel. Ovatosan széritsa meg az ajté
liveglapjait. Az Giveglapokat tilos mosogato-
gépben tisztitani.

11.lépés A tisztitas utan tegye vissza az Uveglapokat
és a slt6ajtot a helyére.

Ugyeljen arra, hogy az tiveglapokat (A és B) megfele-
16 sorrendben tegye vissza. Ellenérizze az liveglapok A B
szélénél [évd szimbdlumot / nyomatot. Mindegyiken
kiilonbozdképpen néz, igy a szét- és Osszeszerelés
kénnyebb.

Helyes felszereléskor az ajto diszléce kattand hangot
ad.

Ellenérizze, hogy a kdzépsé lveglapot megfeleléen
helyezte-e az agyazatba. .

12.6 Hogyan cserélje: Lampa A zsirmaradék raégésének elkeriilésére
mindig kendével fogja meg a halogénizzot.

FIGYELM[EZTETI'ES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!
Az izz6 forrd lehet.
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1. lépés

A sitovilagitas izzojanak cseréje el6tt:

2. lépés

3. lépés

Kapcsolja ki a sutét. Varja meg, mig Huzza ki a sitét a halézati aljzatbol.

a suté lehdl.

Tegyen egy kend6t a sttétér aljara.

Hatso lampa

1. lépés Az livegbura eltavolitasahoz forditsa azt az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyba.
2. lépés Tisztitsa meg az livegburat.

3. lépés Cserélje ki az izzét egy megfeleld, 300 °C-ig héall6 izzora.

4. lépés Szerelje fel az livegburat.

13. HIBAELHARITAS

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi

fejezetet.

13.1 Mi a teendé, ha...

=
ﬁ A siité nem kapcsol be vagy nem me-

legszik fel

@ Lehetséges ok

A siit6é nincs csatlakoztat-
va az elektromos halézat-
hoz, vagy nincs megfe-
leléen csatlakoztatva.

-V

= Megoldas

Ellenérizze, hogy a suté
megfeleléen van-e csat-
lakoztatva az elektromos
halézathoz.

Lasd a bekdtési rajzot.

o=
—]

legszik fel

@ Lehetséges ok

O A siit6 nem kapcsol be vagy nem me-

-V

Megoldas

A siutén a Gyerekzar be
van kapcsolva.

Olvassa el a ,MenU” c.
fejezetben ezt az alme-
nut: Egyéb funkciok.

Az 6ra nincs bedllitva.

Allitsa be az orat. A rész-
letekért olvassa el az
,Ora funkciok” fejezet
,Hogyan allitsa be:” cim{
szakaszat Orafunkciok.

Az ajté nem csukodik
rendesen.

Teljesen zarja be az ajtét.

Leolvadt a biztositék.

Ellenérizze, hogy nem a
biztositék okozza-e a hi-
bat. Ha a hiba t6bbszor
eléfordul, hivjon szakkép-
zett villanyszerel6t.
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Alkotéelemek

@ Leiras

Kiégett az izzo.

-V

= Megoldas

Cserélje ki az izzo6t. A
részletekért olvassa el az
JApolas és tisztitas” feje-
zetben ezt a szakaszt:
Hogyan cserélje: Lampa.

Az aramkimaradas mindig ledllitja a tisztitast.
Ismételje meg a tisztitast, ha azt az
aramkimaradas félbeszakitotta.



OE Hibak a WiFi jelnél
@ ¥
Lehetséges ok L=

Megoldas

@ Kéd és leiras

v

= Javitasi mod

F240, F439 - a kijelz6 ér-
zékel6bmez6i nem mi-
kédnek megfelelden.

Tisztitsa meg a kijelz6 fel-
Uletét. Ugyeljen arra,
hogy ne maradjon szeny-

Hiba Iépett fel a vezeték
nélkili haldzat jelénél.

Ellenérizze vezeték nél-
kili halézatot és az utva-
lasztét (router).

Inditsa Ujra a routert.

nyez6dés az érzékelbme-
z6kon.

Uj router kerillt telepités-
re, vagy a router beallita-
sa megvaltozott.

A sit6é és a mobil eszkoz

ismételt beallitasahoz ol-

vassa el ,Az els6 haszna-
lat el6tt” cimd fejezet ,Ve-
zeték nélkili kapcsolat” c.
szakaszat.

Ellenérizze a halozati
csatlakozasat. Lasd ,Az
elsé hasznalat el6tt” feje-
zet Vezeték nélkili kap-
csolat cim(i részét.

F601 - hiba merilt fel a
Wi-Fi jelnél.

Gyenge a vezeték nélkili
halézat jeler6ssége.

Helyezze a routert a le-
het6 legkdzelebb a sité-
hoz.

F604 - az elsé Wi-Fi
csatlakozasi kisérlet nem
sikerdilt.

Kapcsolja ki és be a sU-
t6t, majd probalja meg is-
mét. Lasd ,Az els6 hasz-
nalat el6tt” fejezet Veze-
ték nélkili kapcsolat cim(
részét.

A vezeték nélkdli jelet
megszakitotta a siit6é koz-
elében elhelyezett mikro-
hullamu készulék.

Kapcsolja ki a mikrohulla-
mu késziléket.

13.2 Hogyan kezelje: Hibakodok

Szoftverhiba esetén a kijelzén hibatizenet

lathato.

Ebben a szakaszban az olyan hibak listajat
lathatja, melyeket sajat maga is képes

kezelni.

@ Kod és leiras

C2 - Hishéméré szenzor
van a sUtétérben Piroliti-
kus tisztitas kozben.

-V

d Javitasi mod

Tavolitsa el a Hishémérd
szenzor-t.

C3 - az ajto nincs telje-
sen becsukva Pirolitikus
tisztitas kézben.

Zarja be az ajtot.

F111 - A Hashéméré
szenzor nincs megfelels-
en az aljzatba illesztve.

Teljesen dugja be a Hus-
héméré szenzor-t az alj-
zatba.

F908 - a suté rendszere  Kapcsolja ki és be a su-
nem tud csatlakozni a tét.
kezel6panelhez.

Ha ezen hibalizenetek egyike folyamatosan
megjelenik a kijelzdn, azt jelzi, hogy a hibas
alrendszer letiltasra kerUlhetett. llyen esetben
forduljon a markakeresked6hoz vagy a
markaszervizhez. Ha a fenti hibak egyike
eléfordul, a tobbi sttéfunkcid tovabbra is a
szokasos moédon mikadik.

® v
Kod és leiras 2

F602, F603 - a Wi-Fi Kapcsolja ki és be a su-
nem érhetd el. tét.

Javitasi mod

13.3 A szerviz szamara sziikséges
adatok

Ha nem talal megoldast egyedil a
problémara, forduljon a markakeresked6hoz
vagy a hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara sziikséges adatok
az adattablan talalhatoak. Az adattabla a
sut6tér ellilsé keretén talalhaté. Ne tavolitsa
el az adattablat a készilék sutéterének
keretérol.
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Javasoljuk, hogy az adatokat jegyezze fel ide:

Tipus (MOD.)

Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.)

14. ENERGIAHATEKONYSAG

14.1 Termékre vonatkozo informaciok és Termékismerteto*

Gyart6 neve Electrolux

A készilék azonositojele Eggggggwx gigjggigg
Energiahatékonysagi szam 81.2
Energiahatékonysagi osztaly A+

Villamosenergia-fogyasztas normal adag és also + fels6 sltés mel-  0.93 kWh/ciklus
lett

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés és Iégkeveréses sités  0.69 kWh/ciklus
mellett

Sitéterek szama 1
Héforras Villamos energia
Hangerd 721
Sité tipusa Beépithetd sutd
EOE8P39WV 32.3 kg
Témeg
EOE8P39WX 31.7 kg

* Az Eurdpai unié szamara az EU 65/2014 és 66/2014 sz. rendeletek szerint.
Fehéroroszorszag szamara az STB 2478-2017, G fuggelék; STB 2477-2017, A és B fliggelék szerint.
Ukrajna szamara az 568/32020 sz. rendelet szerint.

Az energiahatékonysagi osztaly nem alkalmazhaté Oroszorszag esetében.

EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6készilékek - 1. rész: Tartomanyok, siiték, gézsitok és grillezék - A telje-
sitmény mérésére szolgalé6 moédszerek.

tisztan az ajtotomitést, és tgyeljen ra, hogy

14.2 Energiatakarékossag
megfeleléen legyen a helyére régzitve.

Fém féz6edényeket hasznaljon az

A sutd tobb funkcioval is segit
energiatakarékossag javitasa érdekében.

energiat megtakaritani a

mindennapos f6zés soran. . i . o
Amikor lehetséges, kerllje a sit6

Ugyeljen ra, hogy hasznalat kdzben a siité
ajtaja be legyen csukva. Sutés kdzben ne
nyissa ki tul gyakran a sit6 ajtajat. Tartsa
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kozotti szlinet legyen a lehetd legrévidebb.



Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat
|égkeveréssel hasznalja az
energiatakarékossag érdekében.

Maradékho

Amikor egy sitéfunkcidt vagy programot
id6ébeallitassal (Id6tartam, Befejezés) kapcsol
be, és a siités idétartama 30 percnél
hosszabb, a fitéelemek automatikusan
korabban kapcsolnak ki egyes
sutéfunkcioknal.

A sutdvilagitas és a légkeverés tovabbra is
mikddik. Amikor kikapcsolja a sttét, a kijelzd
jelzi a maradékhét. A maradékhét
hasznalhatja az étel melegen tartasahoz.

A 30 percnél hosszabb ideig tarto sutés
soran a befejezés elétt 3 - 10 perccel
csokkentse a suté hdmérsékletét a minimum
értékre. A slitében levé maradékhé tovabb
folytatja a sttést.

A maradékhét mas ételek felmelegitéséhez
is hasznalhatja.

15. A MENU FELEPITESE
15.1 Menii

Nyomja meg a = gombot a Meni
megnyitasahoz.

Meniipont Alkalmazas

Elére programozott siités Automatikus prog-

ramok listazasa.

Tisztitas Tisztitéprogramok
listazasa.
Kedvencek Kedvenc beallitasok

listazasa.

15.2 Almenii ehhez: Tisztitas

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz. Ehhez valassza a lehet6
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast. A
maradékhd visszajelzd vagy a hdmérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt siitovilagitassal

Siités kézben kapcsolja ki a sttévilagitast.
Csak akkor kapcsolja be, amikor sziikség
van ra.

Konvekciés levegd (nedves)
A funkciét arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a sités soran.

E funkcié hasznalatakor a siitévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol. A sutdvilagitast ismét
bekapcsolhatja, azonban ez a I1épés
csokkenti a varhato energiamegtakaritas
mértékét.

Meniipont Alkalmazas

Egyéb funkcidk A sltéparaméterek

beallitasa.

Bedllitasok Csatlakoztatas A haldzati paramé-

terek beallitasa.

Beallitas A sltéparaméterek
beallitasa.
Szerviz A szoftver verzio-

szam és a konfigu-
racio megjelenitése.

Almenii Alkalmazas

Pirolitikus tisztitas, gyors Idétartam: 1 h.

Pirolitikus tisztitas, normal Idétartam: 1 h 30 min.

Pirolitikus tisztitas, intenziv Id6étartam: 2 h 30 min.
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15.3 Almenii ehhez: Egyéb funkciok

Almenii Alkalmazas
Sité vilagitas A sutdvilagitas be- és kikapcsolasa.
Gyerekzar Megakadalyozza a siité véletlen bekapcsolasat. Ha a kiegészité funk-

cié be van kapcsolva, a ,Gyerekzar” kijelzés megjelenik a kijelzén a
sutd bekapcsolasakor. A siité hasznalatahoz valassza ki a kad betdit
abécé sorrendben. Ha a Gyerekzar aktiv, és a siitd ki van kapcsolva,
a sUt6 ajtaja zarva van. Bekapcsolt gyerekzar mellett is hozzaférhetd
az idézitd, a taviranyitas és a sutévilagitas.

Gyors felflités Leroviditi a felf(itési id6t. Ez csak bizonyos sitéfunkcioknal all rendel-
kezésre.

Tisztitas emlékeztetd Az emlékeztetd be- és kikapcsolasa.

1d6 kijelzés Az 6ra be- és kikapcsolasa.

Digitalis ora stilus Az id6kijelzés formatumanak moédositasa.

15.4 Almenii a kovetkez6hoz: Csatlakoztatas

Almenii Leiras

Wi-Fi Engedélyezés és letiltas: Wi-Fi.

Taviranyitas A tavvezérlés engedélyezése és letiltasa.
A kiegészitd funkcié csak ennek a bekapcsolasa utan lathato: Wi-Fi.

Automatikus tavmikodtetés A tavvezérlés automatikus megkezdése a START megnyomasa utan.
A kiegészitd funkcié csak ennek a bekapcsolasa utan lathato: Wi-Fi.

Halézat A halozati allapot és a jelerésség ellenérzése: Wi-Fi.

Halézat elejtése Az aktudlis halézat sitéhoz vald automatikus csatlakozasanak letilta-
sa.

15.5 Almenii ehhez: Bedllitas

Almenii Megnevezés

Nyelv A kivant nyelv beallitasa.

Kijelz6 fényeré A kijelzé fényerejének beallitasa.

Nyomoégomb Hang Az érintémez6k hangjanak be- és kikapcsolasa. A hang elnémitasa

nem lehetséges a kdvetkez6nél: @ funkciot.

Figyelmezteté hangeré A gombnyomasok és jelzések hangerejének bedllitasa.

Pontos idé A pontos id6 és datum beallitasa.
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15.6 Almenii a kovetkez6hoz: Szerviz

Almenii Leiras

Demo lizemmad Aktivalé / inaktivald kod: 2468

Szoftver verzié Szoftver verziéra vonatkozé informaciok.
Osszes beallitas torlése Visszaallitas gyari beallitasokra.

16. POFONEGYSZERU!

Az els6 hasznalat el6tt be kell allitania az alabbiakat:

Figyelmezteté hang-

Nyelv Kijelzd fényeré Nyomogomb Hang or6

Pontos id6

Ismerkedjen meg a kezel6panelen és a kijelzon talalhaté alapvet6 ikonokkal:

o) = v 2 © ? START

. . e x Hushémérd
BE / KI Menti Kedvencek Wi-Fi 1d6zitd syenzor STOP

A siit6 hasznalatanak megkezdése

Gyors elinditas Kapcsolja be a sutét, 1. 1épés 2. lépés 3. lépés
majd kezdjen sitni

alapértelmezett hg-  Tartsa megnyomva [T
mérséklettel és funk- a8z alabbi gombot:
ci6 idétartammal.

. Nyomja meg:
. -valassza yomi 9

ki a kivant funkciot.  START funkciot.
funkciot.

Gyors kikapcsolas A sutét barmikor, . P
barmilyen képernyé- (D - tartsa nyomva a gombot, amig a siité ki nem kapcsol.

rél vagy Gzenetrol ki
lehet kapcsolni.

F6zés elinditasa

1. 1épés 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés
o,
® Q.. C oK START
-nyomja meg a st - valassza ki a sut6- - allitsa be a kdvet- - nyomja meg a - nyomja meg a f6-
bekapcsolasahoz. funkciot. kez6t: hdmérséklet. megerdsitéshez. zés elinditasahoz.

Sajatitsa el a gyors f6zés modszerét

Hasznalja az automatikus programokat az étel gyors elkészitéséhez az alapértelmezett beallitasokkal:

Elére programo- 1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés

zott siités — Val Koz otolt
Nyomja meg: (D Nyomja meg: —= Nyomja meg: % alassza ki az etefl
funkciot. funkciot. Elére programozott

slités.
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A siités idotartamanak beallitasahoz hasznalja a gyors funkciokat

A sitési id6 meghosszabbitasahoz nyomja meg a
+1min gombot.

10% befejezési segéd
Hasznalja a 10% befejezési segédet, hogy tovabbi id6-

tartamot adjon hozza, amikor a fézési idébél 10% ma-
radt fenn.

17. HASZNALJON PARANCSIKONT!

Az alabbiakban az 0sszes hasznos
parancsikon lathat6. Ezek a felhasznaloi
kézikdnyv vonatkozo fejezeteiben is
megtalalhatok.

Vezeték nélkiili kapcsolat

.)))

JO)E)T)

Hogyan allitsa be: Siit6funkciok

> @® YOE.) T ) s

Hogyan allitsa be: Elére programozott
siités

Hogyan késleltesse: Siités inditasa és a
siités befejezése

DD

ogyan torolje: 1d6zité beallitasa

)0 ) o)

asznalata: Hishéméré szenzor

XDELDEDYDE

XDEDED X

S s>

Hogyan allitsa be: F6zési ido

YOE.) T ) © )smr

18. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A Cf.\l) kovetkezé jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa ujra. Ujrahasznositashoz tegye
a megfelel6 konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozza kérnyezetiink és
egészségink védelméhez, és hasznositsa
Ujra az elektromos és elektronikus

hulladékot. A E tilté szimbolummal ellatott
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késziléket ne dobja a haztartasi hulladék
kozé. Juttassa el a készliléket a helyi
Ujrahasznosito telepre, vagy lépjen
kapcsolatba a hulladékkezelésért felelés
hivatallal.



MES DOMAJAM PAR JUMS

Paldies, ka iegadajaties Electrolux ierici. Esat izvél€juSies produktu, kas jau vairaku gadu
desmitu aprvieno profesionalas pieredzes un inovaciju. Atjautigs un stiligs, radits, nemot
véra jusu vélmes. Tapéc katru reizi lietojot, varat bt drosi, ka sanemsiet izcilus
rezultatus.
Laipni ludzam Electrolux pasaulé!
Apmekléjiet misu timekla vietni, lai:
sanemtu lietoSanas ieteikumus un brosuras, ka art traucéjummekléSanas, servisa un
@ remonta informaciju:

www.electrolux.com/support

g registrétu savu ierici labaka servisa sanemsanai:
a/ www.registerelectrolux.com

iegadatos savai iericei papildpiederumus, vienreizéjas lietoSanas materialus un
’% originalas rezerves dalas:

www.electrolux.com/shop

KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar misu pilnvaroto servisa centru, nodrosiniet, lai jums bitu pieejami $adi dati:
modelis, PNC, sérijas numurs.

St informacija ir noradita uz datu plaksnites.

/\ Uzmanibu / drosibas informacija
® Vispariga informacija un ieteikumi
Ar vidi saistita informacija

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS
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1. /A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas raduSies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.
Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu
izmantot nakotne.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

. So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam sp€jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.

- Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici un
komplektacija ieklautajam mobilajam iericém My Electrolux
Kitchen.

- Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

- UZMANIBU! Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta darbojas vai atdziest. lerices
pieejamas dalas lietoSanas laika sakarst.

- Jaiericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

- Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

1.2 Vispariga drosiba

lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

- Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

- Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

- Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, to janomaina razotajam,
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autorizé€tajam servisa centram vai citam kvalificétam
specialistam.

BRIDINAJUMS! Pirms lampas mainidanas parliecinieties,
vai ierice ir izslégta, lai neizraisitu elektroSoku.
BRIDINAJUMS! LietoSanas laika ierice sakarst.
Nepieskarieties sildelementiem.

Vienmér izmantojiet cepeskrasns cimdus, iznemot vai
ievietojot papildpiederumus vai cepeskrasns traukus.
Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto édiena sensoru
(temperaturas sensoru).

Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet plauktu
balsta priekSu un tad aizmuguri nost no sanu sienam.
Uzstadiet plauktu balstus, veicot iepriekSminétas darbibas
preté€ja seciba.

Netiriet ierici ar tvaika firitaju.

Stikla durvju tiriSanai neizmantojiet raupjus, abrazivus
tisanas lidzeklus vai asus metala skrapjus, jo tie var
saskrapét virsmas, un tadejadi stikls var saplist.

Pirms pirolitiskas tirisanas ir janotira liekie izlijuSie produkti.
Iznemiet no cepesSkrasns visas dalas.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana » Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties,
ka bs iespéjams brivi atvert cepeSkrasns
BRIDINAJUMS! durvis.
A lerici drikst uzstadit tikai « lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas
kvalificéta persona. sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas
padevi.
Nonemiet visu iesainojumu.
Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici. Skapi$a minimalais aug- 590 (600) mm
levérojiet kopa ar ierici piegadatas stums (skapi$a zem darba
uzstadidanas norades. virsmas minimalais aug-
Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir | _Stms)
smaga. Vienmér izmantojiet droSibas Skapisa platums 560 mm

cimdus un slégtus apavus.

Nevelciet ierici aiz roktura. Skapisa dzilums 550 (550) mm
Uzstadiet ierici drosa un atbilstosa vieta, lerices priekspuses aug- 594 mm
kas atbilst uzstadiSanas prasibam. stums

Nodrosiniet starp blakus uzstaditam - -

Lo . _ - lerices aizmugures aug- 576 mm
iericém piemérotu attalumu. stums

LATVIESU 175



lerices priek$puses pla- 595 mm
tums

lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 569 mm
lerices iebuvésanas dzi- 548 mm
lums

lerices dzilums ar atvértam 1022 mm
durvim

Ventilacijas atveres mini- 560x20 mm
malais izmérs. Atvere

apak$éja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. 1500 mm
Kabelis tiek novietots aiz-

muguréja labaja start

Montazas skrives 4x25 mm

2.2 Pieslegums elektrotiklam

BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un
elektroSoku.

» Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificétam elektrikim.

» lericei jabut iezemétai.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

» Vienmer izmantojiet pareizi uzstaditu un
droSu kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

» Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas
elektropadeves kabeli nepiecieSams
nomainit, to javeic tuvakaja autorizétaja
servisa centra.

* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar
ierices durvim vai niSu zem ierices vai
atrasties to tuvuma, it ipasi, ja ta darbojas
vai durvis ir karstas.

» Dalas, kas nodros$ina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izolétajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

» Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklat.
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« Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

» Nekad neatslédziet ierici no fikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmeér velciet aiz
kontaktspraudna.

« Irjaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices:
automatslédzi, droSinataji (no turétajiem
izskrivejami drosinataji), zeméjuma
nopludes automatslédzi un savienotaji.

« Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem
elektrotikla poliem. Izolacijas iericé
atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz
3 mm.

« Pilniba aizveriet ierices durvis pirms
kontaktspraudna ievietoSanas elektrotikla
kontaktligzda.

« Silierice ir aprikota ar baroSanas vadu un
kontaktdaksu.

Uzstadisanai un nomainai Eiropa pieméro-
tie kabelu veidi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabela dati ir noraditi Tehnisko datu
plaksnites kopjaudas sadala. Tapat jus varat
aplikot tabulu:

Kopeéja jauda (W) Vada Skérsgriezums

(mm?)
maksimali 1380 3x0.75
maksimali 2300 3x1
maksimali 3680 3x15

Zeméjuma vadam (zalas / dzeltenas krasas
kabelis) jabut par 2 cm garakam neka fazes
un neitralajiem kabeliem (zilas un brinas
krasas kabeli).

2.3 LietoSana

BRIDINAJUMS!
Pastav traumu, apdegumu,
elektroSoka vai spradziena risks.

« Siierice ir paredzéta tikai izmantosanai
majas apstaklos (iekstelpas).

* Nemainiet 81 produkta specifikaciju.

« Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.



» LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

* |zsledziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

» levérojiet piesardzibu, atverot ierices
durvis, kameér ta darbojas. Var notikt
karsta gaisa izplisana.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskaré ar tudeni.

* Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns
durvim.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

» Atveriet ierices durvis piesardzigi.
Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu,
var rasties spirta tvaiku un gaisa
maisijums.

* Nelaujiet dzirkstelem vai atvéertai liesmai
nonakt saskareé ar ierici, kad atverat
durvis.

* Neievietojiet iericé un neglabgjiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas
vielas vai ar viegli uzliesmojo$am vielam
piesucinatus priekSmetus.

* Neizpaudiet savu Wi-Fi paroli citam
personam.

BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

» Lai novéerstu emaljas bojajumus vai
krasas mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai
citus priekSmetus nepastarpinati uz
ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet tdeni karsta ierice.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavoSanas beigam.

— ieverojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.

» Emaljas vai nerlis€josa térauda krasas
maina neietekmé ierices darbibu.

» Mitram kukam izmantojot dzilo pannu.
Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.

» Siierice paredzéta tikai €diena
gatavoS$anai. lerici aizliegts izmantot
citiem nolukiem, pieméram, telpu apsildei.

» Vienmer gatavojiet partiku ar aizvertam
cepeskrasns durvim.

» Jaierice ir uzstadita aiz mebelu panela
(pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka

ierices darbibas laika Sis durvis nekad nav

aizvertas. Aiz aizvérta mébelu panela var
uzkraties siltums un mitrums un attiecigi
izraistt ierices, ieblvétas mébeles vai
gridas bojajumus. Neaizveriet mébelu
paneli lidz ierice péc lietoSanas nav pilnigi
atdzisusi.

2.4 Apripe un tiriSana

BRIDINAJUMS!
Pastav savainojumu un ierices
aizdegSanas un bojajumu risks.

Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrotikla.
Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav
risks, ka stikla paneli var ieplist.

Ja durvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekaveéjoties. Sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas
materiala nolietoSanos.

Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lldzek|us. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suk]us,

Ja lietojat cepeskrasns tiriSanai
paredzétus aerosolus, ieverojiet razotaja
droSibas noradijumus, kas atrodami uz
iepakojuma.

2.5 Pirolitiska tiriSana

BRIDINAJUMS!
Savainojumu/aizdegSanas/
Kimisko izmeSu (dimu) risks
pirolitiskaja rezima.

Pirms pirolitiskas pasattirisanas funkcijas
vai pirmas lietoSanas reizes no
cepeskrasns iek$puses jaiznem:

— partikas atliekas, ellas vai taukvielu
nopludes / nogulas.

— visi iznemamie priekSmeti (tostarp,
plaukti, sanu vadotnes u. tml.dalas,
kas ietilpst ierices komplektacija), jo
Tpasi nepiedegosie katli, pannas,
paplates, piederumi, utt.

Ripigi izlasiet visas norades par

pirolitisko tirisanu.
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» Nelaujiet bérniem tuvoties iericei, kameér
darbojas pirolitiska firiSana.
lerice klUst |oti karsta, un no priek§€jam
dzeséSanas atverém nak karsts gaiss.

» Ta ka pirolitiska tiriSana notiek pie
augstas temperaturas un var izraisit dumu
veidoSanos no édiena atliekam un
konstrukciju materialiem, to izmantojot
tiek stingri ieteikts:

— pirms un péc pirolitiskas tirisanas
nodro$inat labu ventilaciju.

— nodroSinat labu ventilaciju ierices
pirmas lietoSanas laika un péc tas,
darbojoties ar maksimalo
temperatdru.

+ Atskiriba no cilvékiem, dazi putni un rapuli
var bat |oti jutigi pret potencialajiem
izgarojumiem, kuri veidojas ar pirolitisko
funkciju aprikoto cepeskrasnu firisanas
procesa laika.

— Nodrosinat, lai neviens majdzivnieks
(ipasi putni) neatrastos ierices tuvuma
pirolizes tiriSanas laika un péc tas, un
vispirms ieslégt maksimalo
temperaturu labi ventiléta telpa.

* Mazie majdzivnieki art var but |oti jutigi
pret lokalam temperatlras izmainam ar
pirofitisko funkciju aprikoto cepeskrasnu
tuvuma, kad ieslégta pirolitiska
pasattiriSanas programma.

» Ar pirolitisko funkciju aprikoto
cepeskrasnu pirolitiskas tirisanas laika, tai
sasniedzot augstu temperaturu, katlu,
pannu, paplasu, piederumu utt.,
nepiedegosas virsmas var tikt bojatas un
var izdalit nedaudz kaitigus izgarojumus.

» Ar pirolitisko funkciju aprikoto
cepeskrasnu / gatavoto édienu palieku
izdalitie izgarojumi, saskana ar aprakstu,
nav kaitigi cilvékiem, tai skaita bérniem un
personam ar slimibam.

3. UZSTADISANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".
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2.6 leksSejais apgaismojums

BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt elektroSoku.

* Informacija par $aja produkta eso$o
lampu (lampam) un atseviski
nopérkamajam rezerves lampam: Sis
lampas ir paredzétas ekstremaliem
fiziskajiem apstakliem, pieméram,
temperatirai, vibracijai, mitrumam,
majsaimniecibas iericés vai paredzétas
informésanai par ierices darbibas statusu.
Tas nav paredzetas citiem lietoSanas
veidiem un nav piemérotas
majsaimniecibas telpu apgaismojumam.

* Izmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju
spuldzes.

2.7 Servisa izvélne

« Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.
« Lietojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.8 Likvidesana

BRIDINAJUMS!
Pastav savainoSanas vai
nosmaks$anas risks.

« Atvienojiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.

* Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
majdzivnieki nevarétu ierapties iericé un
tur sevi ieslégt.

3.1 lebiive

€ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q
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(*mm)

523
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548 , 21
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3.2 lerices nostiprinasana pie
virtuves meébelem
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4. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 Visparejs parskats

Vadibas panelis
F ? Elektroniskais programmétajs
' I——l—l Termozondes kontaktligzda
Sildelements

Lampa

A Ventilators

Plaukta atbalsts, iznemams
Bl Plauktu imeni

S

(=
J=0

@

4.2 Piederumi « Partikas sensors
Lai noteiktu €diena gatavibas pakapi.
* Teleskopiskas vadotnes
Izmantojot teleskopiskas vadotnes,
pannas var ielikt un iznemt vieglak.

& Bl

N

\/ i

* Restots plaukts
Ediena gatavo$anas traukiem, kiku un
cepesu formam.

+ Cepsanas panna
Kdkam un cepumiem.

* Grila/cepeSpanna
Konditorejas izstradajumu un cepesu
cep$anai vai ka panna tauku savak$anai.

5. CEPESKRASNS IESLEGSANA UN IZSLEGSANA
5.1 Vadibas panelis

H))

B—
>
Bl

ana
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IESLEGT / IZSLEGT

Nospiediet un turiet nospiestu, lai ieslégtu un izslégti cepeskrasni.

Izvélne Uzskaita cepeskrasns funkcijas.
Izlase Uzskaita iecienitakos iestatijumus.
Displejs Rada cepeskrasns pasreizéjos iestatfjumus.

Lampas slédzis

Lai ieslégtu un izslégtu lampu.

Atra uzsilsana

Qo0 ENR

Lai ieslégtu un izslégtu funkciju: Atra uzsilsana.

@35

Pieskarieties Slidiniet pirksta Pieskarieties
virsmai ar pirk- galu pari virs-  virsmai uz 3 se-

N\
N~ «)~> sta galu. mai. kundém.
Nospiediet un 5.2 DISplejS
Piespiediet Pavirziet turiet nospies-
tu
— 12:30 Péc ierices ieslégsanas displeja ir redzams galvenais
0 : ekrans ar karsé$anas funkciju un nokluséjuma tempe-
rataru.
o
150°C
O START
= Ja nelietojat cepeskrasni 2 mindtes, displejs parslédzas
. gaidstaves rezima.
O
= 12:30 Gatavo$anas laika displejs attélo iestatitas funkcijas un
g ' citas pieejamas iespé€jas.
8 150°C
[ NMmine STOP
A B Displejs ar maksimalo iestafito funkciju skaitu.
| | A, Wi-Fi
S 12:30 B. Diennakts laiks
C. SAKT/PARTRAUKT
M0 85°C /|50°C D. Temperatira
E. Karsésanas funkcijas
® 15min | | START F. Taimers
| i | | | G. Termozonde (tikai atseviSkiem modeliem)
G F E D C

LATVIESU

181



Displeja indikatori

Pamata indikatori — lai parvietotos pa izvélni displeja.

< »
OK Izvélné atgriezties _ _._k) . [ = x
R . Lo . - . Pédéjas darbibas  lespéju ieslégSana un izslégsa-
Izvéles/iestatijumu apstiprinaSana.  vienu limeni atpa- atceldana na
kal. : :

Skanas signals funkciju indikatori — beidzoties iestatitajam gatavoSanas laikam, atskanés signals.

D STOP @
Lo Funkcija ir ieslégta. S~
Funkcija ir ieslegta. Ediena gatavo3ana beidzas automati- Skanas signals ir izslégts.
ski.

Taimera indikatori

S %)

Funkcijas iestatiSana: Atliktais starts. lestafijuma atcel$ana.

Wi-Fi indikators — cepeskrasnij var izveidot Wi-Fi savienojumu.

r—~
T

Wi-Fi savienojums ir ieslégts.

6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

BRTD'NAJUMS' 6-1 Sékotnéjé tll’lsana
Skatiet sadalu "Drosiba".

1. solis. 2. solis 3. solis.

Iznemiet no cepeskrasns visus pie-  Notiriet cepeSkrasni un piederumus
derumus un nonemamos plauktu ar mikstu dranu, siltu Gdeni un mai-
balstus. gu firianas lidzekli.

levietojiet cepeskrasnt piederumus
un iznemamos plauktu balstus.

6.2 Pirmreizéjais savienojums

. A W e 1 >ine _ 1. solis Lejupieladéjiet mobilo lietotni My Elec-
D.ISpl_eJS rac}a L?'Pr_“ ltdzam!” zinojumu péc trolux Kitchen un izpildiet noradijumus
pirmas savienosanas. turpmakajiem soliem.

IestatT_éana: Valoda, DiSpk_eja _Spilgtums, 2. solis. lesl&dziet cepeskrasni.
Taustinu skana, Skanas signala skalums, 3 ol —
Diennakts laiks. - SOUS- Nospiediet . Atlasiet: lestatijumi /

Savienojums.

6.3 Bezvadu savienojums

4. solis o pavelciet vai nospiediet, lai ie
Cep_eél_«?sns sqv_ienoj_urpa_izveidoéanai slagtu: Wi-Fi. '
nepiecieSams talak minétais. - — —
« Bezvadu fikls ar interneta savienojumu. 5. solis. Cepeskrasns bezvadu modulis ieslég-

+ Bezvadu fiklam pieslégta mobila ierice. sies 90 sekunzu laika.
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Izmantojiet saisni!

JO)E)T)

.)))

)

Frekvence 2.4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
Protokols IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n  IEEE 802.11 a/n OFDM

OFDM
EIRP < 20 dBm (100 mW)

Maksimala jauda EIRP < 23 dBm (200 mW)

Wi-Fi modulis NIU5-50

Tehnologijas Bluetooth frekvence 2400 - 2483,5 MHz

Protokols LE: DSSS

Maksimala jauda EIRP < 4 dBm (2,5 mW)

ES dalibvalstis, uz kuram attiecas Direkfiva

Lai pieklatu pirmkodam, kura pamata ir Sie bezmak-

nr. 2014/53/ES: Apvienota Karaliste, Austrija,
Belgija, Bulgarija, Cehijas Republika, Danija,
Francija, Griekija, Horvatija, Igaunija, Italija,
Trija, Kipra, Latvija, Lietuva, Luksemburga,
Malta, Niderlande, Norvégija, Polija,
Portugale, Rumanija, Slovakija, Slovénija,
Somija, Spanija, Sveice, Turcija, Ungarija,
Vacija, Zviedrija.

6.4 Programmatiras licences

Saja izstradajuma nodrosinata programmatiira satur
komponentus, kas balstiti bezmaksas un atvérta
pirmkoda programmatura. Electrolux pateicas par at-
klata pirmkoda programmatiras un robottehnikas
aprindu sniegto ieguldijumu $T projekta izstradé.

sas un atvérta pirmkoda programmatiras komponen-
ti, kuru licences nosacijumos ir noteikts publicé$anas
pienakums, ka ar lai aplukotu pilnu to autortiesibu in-
formaciju un piemérojamos licences nosacijumus, 10-
dzu apmeklgjiet vietni http://electrolux.opensoftware-
repository.com (mape NIU5).

6.5 Sakotnéeja uzkarsésSana

leprieks uzkarseéjiet tukSu cepeskrasni pirms pirmas lietosSanas.

1. solis Iznemiet visus papildpiederumus un nonemamas plauktu balstus no cepeskrasns.
2. soli
solis lestatiet maksimalo temperatiru funkcijai: ‘:]
Laujiet cepeskrasnij darboties 1 stundu.
3. solis

lestatiet maksimalo temperaturu funkcijai: .
Laujiet cepeskrasnij darboties 15 mindtes.
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leprieks uzkarseéjiet tukSu cepeskrasni pirms pirmas lietoSanas.

@ lepriek$€jas uzkarsés$anas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un dimi. NodroSiniet telpa ventilaciju.

7. IZMANTOSANA IKDIENA

BRIDINAJUMS! _7.1 Ka_fsééanas funkcijas
Skatiet sadalu "Drosiba". iestatiSana

1. solis leslédziet cepeskrasni. Displeja ir redzama nokluséjuma karsésanas funkcija.

2. solis Nospiediet karséSanas funkcijas simbolu, lai atvértu apaksizvelni.

3. solis Atlasiet karsé$anas funkciju un nospiediet: OK. Displejs rada iestatito temperataru.

4. solis Temperatiras iestatiS$ana. Nospiediet OK.

5. solis Nospiediet START .
Termozonde — varat pievienot sensoru jebkura bridi pirms €diena gatavo$anas vai tas laika.

STOP _ nospiediet, lai izslégtu karséanas funkciju.

6. solis Izslédziet cepeskrasni.
Izmantojiet saisnil « Labi izcepts vai Vairak
1. solis. leslédziet cepeskrasni.
bd [+
> @ > O >> C >> START| 73 solis ppu—
Nospiediet: —.
3. solis Nospiediet: % levadiet: GatavoS$anas
7.2 lestatiSana Gatavosanas paligs paligs.
Katram &dienam $aja apaksizvélné ir ieteikta 4.solis.  Atlasiet édienu vai édiena veidu.
funkcija un temperatura. Jus varat mainit 5

. solis .
laiku un temperatdru. Nospiediet START .

Dazus édienus var gatavot art ar:
* Automatisks svars
* Termozonde

Ediena sagatavotibas pakape: > O) >> = >> ¢ >> = >> S
» Pusjéls vai Mazak

. Vidéjs

Izmantojiet saisni!
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7.3 Karsésanas funkcijas

STANDARTS
Karsésanas funkcija LietoSana
vev Planu produktu griléSanai un maizes grauzdésanai.
Grils
e Lielakus cepeSa gabalu un majputnu galas ar kauliem ceps$anai viena plaukta limen.
Y Sacepumu pagatavo$ana un apbriinind$ana.

Infratermiska griléSana

Ediena vienlaicigai cep$anai un kaltéSanai lidz pat tris plauktu limeni. lestatiet tempe-
ratdru par 20-40 °C zemak neka funkcijai Aug$./Apakskarsésana.

@

Karsésana ar ventilato-
ru

v Pusfabrikatu kraukSkiguma (piem., kartupeli fr1, kartupelu daivinas vai pilditas panka-
>X< cinas) panaksanai.

Saldéta partika

— Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta liment.

Augs./Apakskarsésana

2

Picas funkcija

Picas cep$anai. Kartigai apbrininasanai, lai padaritu kraukskigu apaksu.

Kiku ar kraukskigu pamatni cep$anai un partikas konservésanai.

Apakskarsésana

Izmantojiet So funkciju, lai pagatavotu maizi un bulcinas ar profesionala konditora iz-
ﬁ pildijumam pielidzinamu krauk$kigumu, krasu un garozas spidumu.

Maizes cepSana

) Rauga miklas paatrinatai uzraudzésanai. Ta novérs rauga miklas virspuses izziSanu
lf] un saglaba miklas elastigumu.

Miklas raudzésana

SPECIALIE . S e
Karsésanas funkcija LietoSana
Karsésanas funkcija LietoSana Skélés sagrieztu auglu,
S S S darzenu un sénu kaltésa-
Darzenu konservésanai nai.
E (piem., marinéti darzeni). Zavésana
Konservésana
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Karsésanas funkcija

LietoSana

[ —
~r
uru

Trauku uzsildisana

Skivju uzsildisanai pirms
édiena pasniegSanas.

Ediena atkausé$anai
>}£< (darzeni un augli). Atkau-
— séSanas laiks ir atkarigs
Atkausésana no sasaldétas partikas
daudzuma un izméra.
Tadiem édieniem ka la-
§§§ zanja un kartupelu sace-
~ pums. Sacepumu pagata-
Sacepums vosana un apbrininasa-
na.
o Mikstu, suligu ceptu édie-
¢ C nu pagatvosana.
Léna gatavosana
Ediena uzturésana siltu-
S ma.

Siltuma uzturésana

A4

Ventilatora kars. ar mi-
trumu

S funkija ir paredzéta
energijas taupi$anai gata-
vosanas laika. Izmantojot
So funkciju, temperatira
cepeskrasns iekSpusé var
atSkirties no iestafitas
temperatiras. Tiek iz-
mantots atlikusais sil-
tums. SildiSanas jaudu
var samazinat. Plasaka
informacija pieejama no-
dala “Ikdienas lietosana”
sniegtajas piezimés par:
Ventilatora kars. ar mitru-
mu.

8. PULKSTENA FUNKCIJAS

8.1 Pulkstena funkciju apraksts

Pulkstena LietoSana

funkcija
Gatavosa- Ediena gatavo$anas ilguma iestati$a-
nas laiks na. Maksimalais ilgums ir 23 st.

59 min.
Darbibas Darbibu iestatiS8ana péc taimera laika
beigas atskaites beigam.
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7.4 leslegtas piezimes: Ventilatora
kars. ar mitrumu

S funkcija tika izmantota, lai atbilstu
energoefektivitates klases un ekodizaina
prasibam saskana ar standartu ES 65/2014
un ES 66/2014. Parbaudes saskana ar
standartu EN 60350-1.

Cepeskrasns durvim jabut aizvertam
cepsSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta
un cepeskrasns darbotos ar vislielako
iespéjamo energoefektivitati.

Izmantojot So funkciju, lampa automatiski
izslédzas péec 30 sekundem.

GatavoSanas noradijumus skatiet sadala
"leteikumi un padomi”, Ventilatora kars. ar
mitrumu. Visparigus elektroenergijas
taupiSanas ieteikumus skatiet nodalas
“Energoefektivitate” sadala “Elektroenergijas
taupisana”.

Pulkstena LietoSana

funkcija

Atliktais Ediena gatavo$anas sakuma un/vai
starts beigu atlikSana.

Laika regule- Gatavo$anas laika pagarinasana.
Sana

Atgadina- Laika atskaites iestatisana. Maksima-
jums lais ilgums ir 23 st. 59 min. Si funkcija

neietekmé cepeskrasns darbibu.




Pulkstena LietoSana

funkcija

Laika skaiti-  Uzrauga, cik ilgi darbojas funkcija.

Sana Laika skaitiSana — jus varat to ieslégt
un izsléegt.

8.2 Pulkstena funkcijas iestatiSana

Pulkstena iestatiSana

1. solis Nospiediet: Diennakts laiks.

2. solis. lestatiet laiku. Nospiediet: OK.

Ediena gatavosanas laika iestati$ana

1. solis Atlasiet karsé$anas funkciju un temperataru.

2. solis. Nospiediet: QD

3. solis lestatiet laiku. Nospiediet: OK.

Izmantojiet saisni!
DOE.) T » O »smr )

Funkcijas beigu iespéjas atlasiSana

1. solis Atlasiet karsé$anas funkciju un temperatiru.
2. solis. Nospiediet: @

3. solis lestatiet gatavo$anas laiku.

4. solis Nospiediet ® @ @

5. solis Nospiediet Darbibas beigas.

6. solis Atlasiet vélamo: Darbibas beigas.

7. solis

Nospiediet: OK_ Atkartojiet darbibu, idz displeja ir redzams galvenais ekrans.

Gatavosanas sakuma atlikSana

1. solis KarséSanas funkcijas un temperaturas iestatiSana.

2. solis Nospiediet: @
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Gatavosanas sakuma atlikSana

3. solis lestatiet gatavoSanas laiku.
4. soli

solis Nospiediet ® ® @
5. solis Nospiediet Atliktais starts.
6. solis Atlasiet vertibu.
7. solis

Nospiediet: OK. Atkartojiet darbibu, lidz displeja ir redzams galvenais ekrans.

Gatavosanas laika pagarinasana

Kad atlikusi 10 % no gatavosanas laika un édiens vél neskiet gatavs, jUs varat pagarinat gatavo$anas laiku. Ta-
pat ir iesp€jams mainit karséSanas funkciju.

Nospiediet +1 min, lai pagarinatu gatavoSanas laiku.

Taimera iestatijumu mainiSana Taimera iestatijumu mainiSana

1. solis lestatito laiku ir iesp&jams mainit jebkura bridi visa

e (N
Nospiediet: O gatavosanas laika.

2. solis lestatiet taimera vértibu.

3. solis Nospiediet: OK,

9. IZMANTOSANA: PAPILDPIEDERUMI

9.1 Piederumu ievietoSana Augsta mala ap plauktu nelauj édiena

L e . gatavos$anas traukiem slidét.
Neliela iedobe augsSpusé palielina drosibu.

Sis iedobes novérs art trauku sasvérSanos.

Restots plaukts:
lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena vadot-
nes stieniem ta, lai kajinas batu vérstas uz leju.
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Cepama Paplate /Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbalsta rez-
ga vadotném.

—

Restots plaukts, Cepama Paplate /Cepama
panna:

lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbalsta va-
dotnes stieniem un restota plaukta uz vadotnes
stieniem augstak.

\\\W//////////////////

9.2 Termozonde

Termozonde — méra temperattru édiena
iekSiene. JUs varat to izmantot ar visam
karséSanas funkcijam.

lespéjams iestatit divu veidu temperatiras:

o
C Vs
cepeskrasns temperatl-  €diena iek$€jo tempera-
ru: minimala - 120 °C). taru.

Labakam gatavosanas rezultatam:

édiena sastav- Neizmantojiet GatavoSanas laika
dalam jabdt is- to Skidru édie- tam ir japaliek

Cepeskrasns apréekina aptuveno
gatavos$anas beigu laiku. Tas ir atkarigs no
produktu daudzuma, iestatitas cepeskrasns
funkcijas un temperaturas.

Funkcijas Termozonde izmantoSana

tabas tempera- nu pagatavo- édiena.
tara. Sanai.
1. solis leslédziet cepeskrasni.
2. solis lestatiet karséSanas funkciju un, ja nepiecieS8ams, cepeskrasns temperataru.
3. solis levietoSana. Termozonde.

Gala, putnu gala un zivis

Sautéjums teriné
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levietojiet Termozonde galu galas, zivs centra, vé-  levietojiet Termozonde galu pasa sautéjuma centra. Cep-
lams pasa biezakaja tas vieta. Gadajiet, lai vismaz $anas laika Termozonde jabut stabili novietotam viena

3/4 Termozonde atrastos édiena. vieta. Lai to panaktu, ievietojiet to cieta édiena sastavda-

|a. Lai nostiprinatu Termozonde silikona rokturi, atbalstiet
uz cepama trauka malas. Termozonde gals nedrikst pie-
skarties cepama trauka apaksai.

4. solis lespraudiet Termozonde cepeskrasns priekSpusé esosaja ligzda.
Displeja redzama pasreizéja temperatira: Termozonde.
5. solis. - .. - L e _
/‘? - nospiediet, lai iestatitu sensora iek$€jo temperataru.
6. solis P ) - . o S
- nospiediet, lai iestafitu vélamo iespéju:
« Skanas signals — édienam sasniedzot iestafito temperatiru, atskan skanas signals.
« Skanas signals un partraukt gatavot — edienam sasniedzot iestatito temperatiru, atskan ska-
nas signals un cepeskrasns beidz darboties.
7. soli
solis Atlasiet iesp&ju un vairakas reizes nospiediet: OK, lai parietu uz galveno ekranu.
. soli
8. solis Nospiediet: START .
Edienam sasniedzot iestafito temperatiru, atskanés skanas signals. Jus varat izvéléties partraukt
vai turpinat gatavosanu, lai parliecinatos, ka €diens ir labi izcepts.
9. solis Iznemiet Termozonde kontaktspraudni no ligzdas un iznemiet €dienu no cepeskrasns.

BRIDINAJUMS!
Termozonde sakarstot, pastav apdegumu risks. Rikojieties uzmanigi,
atvienojot to un iznemot to no €diena.

Izmantojiet saisni!

)

PEED R YD R EED
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10. PAPILDFUNKCIJAS

10.1 Saglabasana: Izlase laiku, temperatru vai fifiSanas funkciju.
- . ) ~ Varat saglabat 3 izlases iestatijumus.
Varat saglabat savas izlases iestatijumus,

pieméram, karséSanas funkciju, gatavoSanas

1. solis leslédziet cepeskrasni.

2. solis. Izvélieties vélamo iestafijumu.

3. solis. Nospiediet —. Atlasiet: Izlase.

4. solis. Atlasiet Saglabat pasreizéjos iestafijumus.
5. solis.

Nospiediet +, lai pievienotu iestafijumu sarakstam: Izlase. Nospiediet OK.

k) — nospiediet, lai atiestatitu iestatijumu.

0 — nospiediet, lai atceltu iestatijumu.

10.2 Funkciju blokéSana

ST iespéja novérs nejausas izmainas
karseésanas funkcija.

1. solis leslédziet cepeskrasni.
2. solis lestatiet karséSanas funkciju.
3. solis

>»
*, ﬂ — nospiediet vienlaikus lai aktiviz€tu funkciju.

Lai izslégtu funkciju, atkartojiet 3. soli.

10.3 Automatiska izslegSanas
DroSibas noluka cepeskrasns izslédzas péc @
kada laika, ja karséSanas funkcija darbojas (°C) (h)

un jus nemainat nekadus iestatijumus.

250 — maksimali 3
@ Automatiska izslég8anas nedarbojas ar
(°C) (h) §adam funkcijam: Apgaismojums (lampa),
Termozonde, Beigu laiks, Léna gatavoSana.
30-115 12.5
120 - 195 85 10.4 Dzesésanas ventilators

200 - 245 55 Kad cepeskrasns darbojas, dzesésSanas
ventilators automatiski uztur cepeskrasns
virsmas vésas. Izslédzot cepeskrasni,
dzesésanas ventilators var turpinat darboties,
[ldz cepeskrasns atdziest.
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11. PADOMI UN IETEIKUMI

11.1 Gatavosanas ieteikumi

®

Tabulas uzradita temperatira un cep$anas laiki ir ir tikai orientéjosi. Tie atkarigi no receptém un izmantoto sa-
stavdalu kvalitates un daudzuma.

Jisu cepeskrasns var cept un gatavot édienu savadak neka jlsu iepriek$€ja cepeskrasns. Talak redzamas tabu-
las attéloti ieteicamie temperatiras, gatavo$anas laika un plauktu poziciju iestatijumi konkrétiem édienu veidiem.
Ja nevarat atrast iestafifjumus konkrétai receptei, mekl€gjiet tai ldzigu.

Sikakus gatavoS$anas ieteikumus skatiet gatavo$anas tabulas, kas pieejamas misu vietné. Lai atrastu GatavoSa-
nas padomus, parbaudiet izstradajuma numuru uz ierices datu plaksnites cepeskrasns iekSienes priekSpusé.

11.2 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gisanai ievérojiet laikus,
kas uzskaititi tabula.

¥ = 5 I O

(°C) (min.)

Smalkmaizites, 16 ga- cepama paplate vai dzila pan- 180 2 20-30

bali na

Maizites, 9 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 30-40
na

Pica, saldéta, 0,35 kg restots plaukts 220 2 10-15

Rulete cepama paplate vai dzila pan- 170 2 25-35
na

Sok. kékss ar riek- cepama paplate vai dzila pan- 175 3 25-30

stiem na

Suflé, 6 gabali keramikas ramekini uz restota 200 3 25-30
plaukta

Biskvitklikas piraga forma ar lldzenu pamatni uz 180 2 15-25

pamatne restota plaukta

Biskvitkiika ar pildiju- sacepuma forma uz restota 170 2 40 - 50

mu plaukta

Varita zivs, 0,3 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 20-25
na

Vesela zivs, 0,2 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 25-35
na

Zivs fileja, 0,3 kg picas paplate uz restota plauk- 180 3 25-30
ta

Varita gala, 0,25 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 3 35-45
na
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¥ = 5 I O

(°C) (min.)

Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 3 25-30
na

Cepumi, 16 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 20-30
na

Makarani, 24 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 25-35
na

Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 2 30-40
na

Sala mikla, 20 gabali  cepama paplate vai dzila pan- 180 2 25-30
na

Smilsu miklas cepumi, cepama paplate vai dzila pan- 150 2 25-35
20 gabali na

Tartletes, 8 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 2 20-30
na

Darzeni, variti, 0,4 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 35-45
na

Vegetara omlete picas paplate uz restota plauk- 200 3 25-30
ta

Vidusjuras darzeni, cepama paplate vai dzila pan- 180 4 25-30
0,7 kg na

11.3 Ventilatora kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumSas krasas un neatstarojoSas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojoSiem traukiem.

Picas panna Cepsanas trauks Auglu piraga forma

Keramikas
8 cm diametrs, 5
cm augstums

Tumsa, neatstarojosa Tumsa, neatstarojosa
28 cm diametrs 26 cm diametrs

Tumsa, neatstarojoSa
28 cm diametrs

11.4 Gatavosanas tabulas
parbaudes iestadéem

Informacija parbaudes iestadem
Parbaudes saskana ar IEC 60350-1.
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¥ 8 = EB&
\ Lru
(°C) (min.)

Kicinas, 20  Augs./Apaks- Cepsanas 3 170 20-30 -
paplate karsé$ana panna
Kdcinas, 20 Karsésana ar CepSanas 3 150 - 20-35 -
paplate ventilatoru panna 160
Kicinas, 20 Karsé$ana ar Cepsanas 2un4 150 - 20-35 -
paplate ventilatoru panna 160
Abolu pi- Augs./Apaks- Restots 2 180 70-90 -
rags, 2 veid- karsé$ana plaukts
nes @20 cm
Abolu pi- Karsésana ar Restots 2 160 70-90 -
rags, 2 veid- ventilatoru plaukts
nes @20 cm
Biskvitkiika, Augs./Apaks- Restots 2 170 40 - 50 leprieks$ uzsildiet ce-
kikas veid- karséSana plaukts peskrasni 10 minates.
ne @26 cm
Biskvitkiika, Karsé$ana ar Restots 2 160 40-50 leprieks$ uzsildiet ce-
kikas veid-  ventilatoru plaukts peskrasni 10 minates.
ne @26 cm
Biskvitkika, Karsésana ar Restots 2un4 160 40 - 60 leprieks$ uzsildiet ce-
kikas veid-  ventilatoru plaukts peskrasni 10 minates.
ne @26 cm
Smilsu mikla Karsésana ar Cepsanas 3 140 - 20-40 -

ventilatoru panna 150
Smilsu mikla Karsé$ana ar CepSanas 2un4 140 - 25-45 -

ventilatoru panna 150
SmilSu mikla Aug$./Apaks- Cepsanas 3 140 - 25-45 -

karsésSana panna 150
Karstmaize, Grils Restots 4 maks. 2-3 mindtes viena  lepriek$ uzsildiet ce-
4 - 6 gabali plaukts pusé; 2-3 mindtes  peskrasni 3 minltes.

otra pusé
Liellopa bur-  Grils Uz restota 4 maks. 20-30 Novietojiet restoto
gers, 6 ga- plaukta un plauktu cepeskrasns
bali, 0,6 kg dzilaja ce- ceturtaja fmeni un dzi-
pespanna lo cepeSpannu tresaja

liment. Gatavo$anas
laika apgrieziet édienu
uz otru pusi, kad paga-
jusi puse no atvéeléta
laika.

lepriek$ uzsildiet ce-
peskrasni 3 minltes.
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12. KOPSANA UN TIRISANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

12.1 Piezimes par tiriSanu

<

Tinsanas hidzekli

Tiriet cepeskrasns priek$pusi ar mikstu draninu, kas iemérkta siltd ddent ar saudzigu mazga-
Sanas ldzekli.

Metala virsmu tiriSanai izmantojiet firisanas Skidumu.

Traipu firiSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli.

=

Tiriet cepeskrasns iekSieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas palieku uz-
krasanas var izraisit ugunsgréku.

[

LietoSana ikdie-
na

Cepeskrasns iekSpusé€ vai uz stikla durvju paneliem var uzkraties mitrums. Lai samazinatu
kondensaciju, pirms gatavoSanas ieprieks uzkarséjiet tukSu cepeskrasni 10 mindtes. Neuz-
glabajiet édienu cepeskrasnt ilgak par 20 minatém. Nosusiniet cepeskrasns ieksieni ar miks-
tu dranu péc katras lietoSanas reizes.

wy
c24

Papildpiederumi

Notiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozut. Lietojiet mikstu
dranu, kas iemérkta siltd Gdent ar saudzigu mazgasanas lidzekli. Nemazgajiet papildpiederu-
mus trauku mazgajamaja masina.

Netiriet piedegumdro$os papildpiederumus ar abraziviem firiSanas lidzekliem vai asiem
priekSmetiem.

12.2 Ka iznemt: Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu

cepeskrasni.
1. solis Izslédziet cepeskrasni un nogaidiet,
2. solis Pavelciet plauktu atbalstu priekséjo

dalu nost no sanu sienas.

lidz ta ir atdzisusi. ‘ [
{
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3. solis Pavelciet plauktu balstu aizmuguréjo

dalu nost no sanu sienas un iznemiet 1 — — |
to. ~— | >

4. solis Uzstadiet plauktu balstus, veicot ie- 9 ‘ il

priekSminétas darbibas pretéja seci- = \Z -
ba. }= =~ |

|

Teleskopisko vadotnu fiksatoriem ja-
bat vérstiem ierices priekSpuses vir-

ziena. B
12.3 Funkcijas Pirolitiska tiriSana UZMANIBU!
izmantoSana & Ja taja pasa virtuves skapr ir

uzstaditas citas ierices,

o nelietojiet tas, kad darbojas &1
BRIDINAJUMS! funkcija. Tas var radit

Pastav apdedzinasanas risks. cepeskrasns bojajumus.

Tiriet cepeskrasni ar Pirolitiska firisana.

Pirms Pirolitiska tiriSana:

Izsledziet cepeskrasni un uzgai-  Iznemiet no cepeskrasns visus pie- Notiriet cepeskrasns iek$€jo apaksejo

diet, ldz ta atdziest. derumus. virsmu un durvju stikla iekSpusi ar siltu
adeni, mikstu dranu un maigu firisanas

lidzekli.

1. solis 2. solis 3. solis

leslédziet cepeskrasni. — . Atlasiet tiriSanas rezimu.
P Nospiediet — / Tiri$ana.

lespéja Tiri$anas rezZims ligums
Pirolitika tirisana, atra Viegla tifisana 1h
Pirolitika tiri$ana, normala Vid&ji intensiva tiriSana 1 h 30 min
Pirolitika tiriSana, intensiva Padzilinata firisana 2 h 30 min

@ Kad sakas tiriSanas programma, cepeskrasns durvis ir blokétas un lampa ir izslégta. Dzes€Sanas ventilators
darbojas atraka tempa.

Nospiediet STOP | jai apstadinatu tiri$anu pirms programmas beigam.
Nelietojiet cepeskrasni, kamér displeja nav nodzisis durvju bloké$anas simbols.

Kad tiriSana beidzas:

Izslédziet cepeskrasni un uzgai- Iztiriet cepeskrasns iekSieni ar miks- Nofiriet atlikumus no cepeskrasns
diet, dz ta atdziest. tu dranu. apaks$éjas virsmas.

12.4 TinsSanas atgadinajums

Tir$ana ir nepiecieSama, kad paradas atgadinajums.

Izmantojiet funkciju: Pirolitiska tiri$ana.
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12.5 Iznem$ana un uzstadiSana: Durvis

Cepeskrasns durvim ir tris stikla paneli. CepeSkrasns durvis un iek$éjo stikla paneli var

nonemt, lai tos nofiritu. Izlasiet visus “Durvju nonemsanas un uzstadiSanas” noradijumus pirms

stikla panelu iznem$anas.

UZMANIBU!
Nelietojiet cepeskrasni, ja taja nav ielikti stikla paneli.

1. solis Atveriet durvis l1dz galam un atrodiet labas
puses durvju engi.

2. solis Izmantojiet skruvgriezi, lai paceltu un atliektu
lidz galam labas puses enges sviru.

[od

solis Atrodiet engi pa kreisi no durvim.

»

solis Paceliet un pagrieziet pilniba kreiso engu
sviru.

5. solis Daléji aizveriet cepeskrasns durvis, lidz tas
atrodas pirmaja atvérSanas pozicija. Tad pa-
celiet un pavelciet uz priekSu un izceliet dur-
vis ara.

6. solis Novietojiet durvis uz mikstas dranas, kas uz-
klata uz stabilas virsmas.

7. solis Satveriet durvju apmali (B) durvju aug$éjas
malas abas pusés un spiediet uz ieksu, lai
atbrivotu spraudna blivi.

8. solis Pavelciet durvju apmali uz prieksu, lai to iz-
celtu.
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9. solis Turiet durvju stikla panelus aiz to aug$éjam
malam un uzmanigi izvelciet tos ara pa vie-
nam. Saciet ar aug$éjo paneli. Parliecinie-
ties, lai stikls izslidetu ara no balsta pilniba.

10. solis Nofiriet stikla panelus ar tirisanas lidzekliem.
Uzmanigi noslaukiet stikla panelus. Nemaz-
gajiet stikla panelus trauku mazgasanas ma-
Sina.

11. solis Péc tirisanas uzstadiet stikla panelus un ce-
peskrasns durvis.

Parbaudiet, vai stikla paneli (A un B) ir ievietoti parei-
73 seciba. Skatiet simbolu/iespiedumu stikla panela A B
mala; katrs no stikla paneliem atskiras, lai to uzstadi-
Sana un iznem$ana batu vieglaka.

Ja uzstadita pareizi, durvju apmales stiprinajumi no-

kliksk.

Parliecinieties, ka vid&jais stikla panelis ligzda ir uz-

stadits pareizi.

12.6 Ka nomainit: Lampa Vienmér turiet halogéna lampu ar dranu, lai
tauku atliekas nesadegtu uz lampas.
BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.
Lampa var but karsta.
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1. solis

Pirms nomainat lampu:

2. solis

3. solis

Izsledziet cepeskrasni. Uzgaidiet,

lidz cepeskrasns ir atdzisusi.

Atslédziet cepeskrasni no elektrofik-

leklajiet uz tilpnes gridas dranu.

Aizmugures lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

2. solis Notiriet stikla parsegu.

3. solis Nomainiet cepeskrasns lampu ar piemérotu 300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.
4. solis Uzlieciet stikla parsegu.

13. PROBLEMRISINASANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

13.1 Ka rikoties, ja...

sakarst

@ lespéjamais

célonis

Cepeskrasns nav pie-
slégta elektrotiklam vai ta
ir pieslégta nepareizi.

=
L Cepeskrasns neieslédzas un/vai ne-

'

= Risinajums

Parbaudiet, vai cepes-
krasns ir pareizi pieslégta
stravas piegadei.

Skatiet savienojuma dia-
grammu.

o=
—

sakarst

@ lespéjamais

célonis

Cepeskrasns neieslédzas un/vai ne-

'

: Risinajums

Ir ieslégta cepeskrasns

Bérnu drosibas funkcija.

Skatiet nodalas “Izvélne”
apaksizvelni: lespéjas.

Pulkstenis nav iestatits.

lestatiet pulksteni; detali-
zéta informacija pieejama
nodalas “Pulkstena funk-
cijas” sadala “Ka iestatit:
Pulkstena funkcijas.

Durvis nav aizvértas pa-
reizi.

Aizvert durvis lidz galam.

|zdedzis dro$inatajs.

Parliecinieties, ka ierices
darbibas traucéjums nav
saistits ar drosinataju. Ja
probléma atkartojas, sa-
zinieties ar kvalificétu
elektriki.

Y
Detalas
@ Apraksts

Spuldze ir izdegusi.

%

= Risinajums

Nomainiet spuldzi; detali-
zéta informacija pieejama
nodalas “Kop$ana un tiri-
Sana" sadala “Ka nomai-
nit: lampu”.

Stravas padeves partraukums vienmer aptur
tinsanu. Atkartojiet firnsanu, ja noticis
elektribas padeves partraukums.
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(@) E Problemas ar Wi-Fi signalu

@ lespéjamais

célonis

Problémas ar bezvadu
signalu.

-V

= Risinajums

Parbaudiet savu bezvadu
tiklu un marsrutétaju.
Restartéjiet marsrutétaju.

Uzstadits jauns marsrute-
tajs vai mainita ta konfi-
guracija.

Lai velreiz konfigurétu ce-
peskrasni un mobilo ierl-
ci, skatiet nodalas “Pirms
pirmas lietoSanas” sadalu
“Bezvadu savienojums”.

Bezvadu tikla signals ir
vajs.

Novietojiet riteri péc ie-
spéjas tuvak cepeskras-
nij.

Bezvadu signalam traucé
mikrovilnu ierice, kas
atrodas cepeskrasns tu-
vuma.

Izslédziet mikrovilnu
krasni.

13.2 Ka parvaldit: Kladu kodi

Rodoties programmaturas kludai, displeja
paradas kludas zinojums.

Saja sadala atradisiet sarakstu ar
problémam, kuras pats varat noveérst.

@ Kods un

apraksts

C2 - Termozonde atro-
das cepeskrasns iek$pu-

sé Pirolitiska tiriSana lai-

-V

= Risinajums

Iznemiet Termozonde.

@ Kods un

apraksts

v

= Risinajums

F240, F439 - skarienlauki
displeja nedarbojas pa-
reizi.

Notfiriet displeja virsmu.
Parliecinieties, ka uz ska-
rienlaukiem nav netirumu.

F601 - probléma ar Wi-Fi
signalu.

Parbaudiet tikla savieno-
jumu. Skatiet sadalu
"Pirms pirmas izmantoSa-
nas", Bezvadu savieno-
jums.

F604 - pirmais savieno-
jums ar Wi-Fi neizdevas.

leslédziet un izslédziet
cepeskrasni un méginiet
vélreiz. Skatiet sadalu
"Pirms pirmas izmantoSa-
nas", Bezvadu savieno-
jums.

F908 - cepeskrasns sis-
téma nevar savienoties
ar vadibas paneli.

leslédziet un izslédziet
cepeskrasni.

Ja kads no S§im kludas zinojumiem turpina
paradities displeja, tas nozime, ka kludaina
apaks$sistéma var bt atspéjota. Sada
gadijuma sazinieties ar tirgotaju vai
pilnvarotu servisa centru. Ja rodas kada no
Sim klidam, paréjas cepeskrasns funkcijas
turpinas darboties ka parasti.

@ Kods un

apraksts

F602, F603 - Wi-Fi nav
pieejams.

vV

= Risinajums

leslédziet un izslédziet
cepeskrasni.

ka.

C3 - durvis nav kartigi Aizveriet durvis.
aizvertas Pirolitiska tiriSa-
na laika.

F111 - Termozonde nav
pareizi ievietots ligzda.

Pilniba iespraudiet Ter-
mozonde ligzda.

lesakam pierakstit datus Seit:

lerices modela nosaukums (MOD.)

13.3 Apkopes dati

Ja nevarat atrast risinajumu, sazinieties ar
ierices tirgotaju vaipilnvarotu servisa centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi
uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas cepeskrasns iekSpusé uz
priek§eja ramja. Nenonemiet cepeskrasns
iekSpusé esoso tehnisko datu plaksniti.
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lesakam pierakstit datus Seit:

Izstradajuma numurs (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)

14. ENERGOEFEKTIVITATE

14.1 Produkta informacija un produkta informacijas lapa*

Razotaja nosaukums

Electrolux

Modela identifikacija

EOE8P39WV 949498456

EOE8P39WX 949498455
Energoefektivitates indekss 81.2
Energoefektivitates klase A+

Energijas patérin$ ar standarta devu, tradicionalais rezims

0.93 kWh/cikla

Energijas patérin$ ar standarta devu, piespiedu ventilacijas reZims

0.69 kWh/cikla

Tilpnu skaits 1
Siltuma avots Elektriba
Tilpums 721

Cepeskrasns veids

leblvéjama cepeskrasns

Masa

EOE8P39WV 32.3 kg
EOE8P39WX 31.7 kg

* Eiropas Savienibai saskana ar ES Regulam 65/2014 un 66/2014.
Baltkrievijas Republikai saskana ar STB 2478-2017, G pielikums; STB 2477-2017, A un B pielikums.

Ukrainai saskana ar 568/32020.

Energoefektivitates klase neattiecas uz Krieviju.

EN 60350-1 - Elektriskas majsaimniecibas ierices édiena gatavo$anai. 1. dala: PIitis, cepeskrasnis, tvaika cepes-

krasnis un grili. Veiktspéjas mérisanas metodes.

14.2 Elektroenergijas taupi$ana

Cepeskrasns ir aprikota ar
funkcijam, kas |lauj taupit
elektroenergiju, gatavojot
maltites ikdiena.

Cepeskrasns darbibas laika tas durvim jabat
aizvertam. GatavosSanas laika neviriniet
cepeskrasns durvis parak biezi. Raugieties,
lai durvju blive butu fira, un gadajiet, lai ta
butu labi nofikséta sava pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
elektroenergijas taupiSanu.

Kad iesp€jams, neuzsildiet cepeskrasni
pirms gatavoSanas.

Uzturiet péc iespéjas Isakus partraukumus
starp cepsanas reizém, ja gatavojat vairakus
édienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupisanas
noluka izmantojiet gatavosanas funkcijas.
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Atlikusais siltums

Dazu cepeskrasns funkciju gadijuma, ja ir
aktivizéta programma ar funkciju Darbibas
laiks vai Beigu laiks un gatavosanas laiks
parsniedz 30 minutes, karséSanas elementi
automatiski izsledzas atrak.

Ventilators un lampa turpina darboties.
Izslédzot cepeskrasni, displeja tiek attélots
atlikusais siltums. JUs varat izmantot atlikuso
siltumu, lai uzturétu edienu siltu.

Ja gatavoS$anas ilgums parsniedz 30
minUtes, samaziniet cepeskrasns
temperatdru lidz minimumam 3-10 minttes
pirms gatavoSanas laika beigam.
Cepeskrasnr atlikusais siltums turpinas
gatavot taja ievietoto edienu.

Izmantojiet atlikuSo cepesSkrasns siltumu, lai
uzsilditu édienu.

Ediena siltuma uzturésana
Izvélieties zemako iesp&jamo temperaturas
iestatijumu, lai izmantotu atliku$o siltumu un

15. IZVELNES STRUKTURA

15.1 Izvélne

Nospiediet =, lai atvértu Izvéine.

Izvélnes elements Izmantosana

Gatavos$anas paligs Uzskaita automati-

skas programmas.

saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma
indikators vai temperatira tiek paradita
displeja.

Gatavosana ar izslegtu cepeskrasns
apgaismojumu

Gatavos$anas laika izslédziet cepeskrasns
apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu
St funkcija paredzéta energijas taupisanai
gatavoSanas laika.

Izmantojot So funkciju, apgaismojums
automatiski izsledzas péc 30 sekundém. Jus
varat to ieslégt atkartoti, tau $i darbiba
samazinas paredzamo elektroenergijas
ietaupijumu.

lzvélnes elements IzmantoSana

lestatifjumi  Savienojums Tikla konfiguracijas

iestatiSanai.

Uzstadisana Cepeskrasns konfi-
guracijas iestatiSa-
na.

Servisa izvélne Rada programmatu-
ras versiju un konfi-

guraciju.

Tinsana Uzskaita tiriSanas
programmas.

I1zlase Uzskaita iecienita-
kos iestatijumus.

lespéjas Cepeskrasns konfi-

guracijas iestatiSa-
na.

15.2 Apaksizvélne: TiriSana

Apaksizvélne

Pirolitika tiriSana, atra

LietoSana

ligums: 1 h.

Pirolitika tiriSana, normala

ligums: 1 h 30 min.

Pirolitika tiriSana, intensiva

ligums: 2 h 30 min.
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15.3 Apaksizvélne: lespéjas

Apaksizvélne

Apgaismojums (lampa)

Izmantos$ana

leslédz un izslédz lampu.

Bérnu droSibas funkcija

Novers nejausu cepeskrasns ieslégdanu. Ja iespéja ir ieslégta, iesle-
dzot cepeskrasni, displeja paradas teksts “Bérnu drosibas funkcija”.
Lai varétu lietot cepeskrasni, ievadiet koda burtus alfabétiska seciba.
Kad ir ieslégta bérnu drosibas funkcija un cepeskrasns ir izslégta, ce-
peskrasns durvis ir blokétas. Péc Bérnu drosibas funkcijas aktivizésa-
nas ir iesp&jams piek|at taimerim, talvadibai un lampai.

Atra uzsildana

Saisina uzkarsésanas laiku. lesp€ja pieejama tikai dazam cepes-
krasns funkcijam.

TirSanas atgadinajums

leslédz un izslédz atgadinajumu.

Laika indikacija

leslédz un izslédz cepeskrasni.

Ciparu pulkstenis

Maina attélota laika formatu.

15.4 Apaksizvélne: Savienojums

Apaksizvélne
Wi-Fi

Apraksts

Lai iesp&jotu un atspé&jotu: Wi-Fi.

Talvadiba

Lai iespé€jotu un atspéjotu talvadibu.
lespéja klUst redzama tikai, ieslédzot: Wi-Fi.

Automatiska attalinata ekspluatacija

Lai automatiski aktivizétu talvadibu péc SAKT.
lespéja klust redzama tikai, ieslédzot: Wi-Fi.

Tikls

Lai parbaudrtu tikla statusu un signala jaudu: Wi-Fi.

Aizmirst tiklu

Lai atslégtu pasreizé&jo tiklu no automatiskas pieslégSanas cepeskras-
nij.

15.5 Apaksizvélne: Uzstadisana

Apaksizvéelne
Valoda

Apraksts

lestata cepeSkrasns saskarnes valodu.

Displeja spilgtums

lestata displeja spilgtumu.

Taustinu skana

leslédz un izslédz sensoru lauku skanu. Nav iesp&jams izslégt Sadu

skanu: @

Skanas signala skalums

lestata taustinu skanas un signalu skalumu.

Diennakts laiks

lestata pasreizéjo laiku un datumu.
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15.6 Apaksizvélne: Servisa izvélne

Apaksizvélne Apraksts

Demonstracijas rezims AktivizéSanas/deaktivizéSanas kods: 2468
Programmataras versija Informacija par programmatdras versiju.
Nodzeést visus iestatijumus Atjauno rapnicas iestatijumus.

16. TAS IR VIENKARSI!

Pirms pirmas lietoSanas reizes jaiestata:

Skanas signala ska-

Valoda Displeja spilgtums Taustinu skana lums

Diennakts laiks

lepazistieties ar galvenajam vadibas panela un displeja ikonam:

D - ¥ o © M START,
IESIS_EIS—ZB(-BF'I{ 12 Izvélne Izlase Wi-Fi Taimers Termozonde STOP

Saciet lietot cepeskrasni

Atra ieslég$ana leslédziet cepeskras- 1. solis 2. solis 3. solis

ni un saciet gatavot

édien'l:" izmantoj_qt Nospiediet un turiet |Z] o _ atlasiet Nospiediet:
funkcijas nokluséju- | spiasty: . vélamo funkciju. START .
ma temperattru un
laiku.

Atra izslég$ana Izslédziet cepeskras-

ni jebkura darbibas Nospiediet un turiet nospiestu (D lldz cepeskrasns izslédzas.

posma un jebkuras
ekrana pozicijas vai
zinojuma demonstre-
Sanas laika.

Saciet gatavot edienu

1. solis 2. solis 3. solis 4. solis 5. solis
@ ] °C oK START
L . o ) _ e . - nospiediet, lai uz-
—nospiediet, lai ie- — atlasiet karséSanas — iestatiet: tempera- - nospiediet, lai ap- saktu &diena gatavo-
slégtu cepeskrasni. funkciju. taru . stiprinatu izvéli. 9

Sanu.

Uzziniet, ka atri pagatavot édienu

lzmantojiet automatiskas programmas, lai atri pagatavotu édienu, izmantojot nokluséjuma iestatijumus:

Gatavosanas pa- 1. solis 2. solis 3. solis 4. solis

ligs u—

Nospiediet @ Nospiediet —. Nospiediet % Gata-
voSanas paligs.

Atlasiet €dienu.
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Izmantojiet atras funkcijas, lai iestatitu ediena gatavosanas laiku

Funkcija “10 % Finish Assist” Lai pagarinatu édiena gatavos$anas laiku, nospiediet
Izmantojiet funkciju “10% Finish Assist”, lai pagarinatu ~ +1 min.
laiku, kad atlikusi 10 % édiena gatavoSanas laika.

17. IZMANTOJIET SAISNI!

Seit atradisiet visas noderigas saisnes. Tas Atlik$ana. Gatavosanas sakums un
var atrast ari attiecigajas lietotaja beigas
rokasgramatas sadalas.

Bezvadu savienojums > @ >> .o .>
JOYED)2)
— Atcel$ana Taimera iestatiSana

lestatiSana KarséSanas funkcijas > ) >> Q >
> ©® »OE.) C ) s
Izmantos$ana. Termozonde

lestatiSana Gatavianas paligs <> 0 > |:'>> °C >> ” >> '
>@>> :>> ‘/3>> & | ) START )

lestatiSana Gatavosanas laiks
>§]>> °C >> ) >>START

18. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

.)))

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So

™, . = S
simbolu TP, levietojiet iepakojuma materialus simbolu :E kopa ar majsaimniecibas
atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties
un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot ar vietéjo pasvaldibu.

elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.
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MES GALVOJAME APIE JUS

Dékojame, kad jsigijote ,Electrolux” prietaisg. ISsirinkote gaminj, kuriame atsispindi Sios
srities profesionaly per deSimtmecius sukaupta patirtis ir naujoves. Pazangus ir stilingas
prietaisas sukurtas specialiai jums. Kad ir kg gamintuméte, kiekvieng kartg busite tikri dél

ne
Sv

priekaistingo rezultato.
eiki atvyke j ,Electrolux® pasaul;.

Apsilankykite misy interneto svetainéje.
Cia rasite naudojimo patarimy, brosidiry, informacijos apie trikgiy $alinima,

aptarnavimg ir remonta:
www.electrolux.com/support
UZregistruokite savo gaminj ir naudokités papildomomis paslaugomis:

a/ www.registerelectrolux.com
Jusy prietaisui skirty priedy, nusidevinciy ir originaliy atsarginiy daliy ieSkokite Cia:
’% www.electrolux.com/shop

KLIENTY APTARNAVIMAS IR TECHNINE PRIEZIORA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.
Kreipdamiesi | jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig informacija:

pri

etaiso modelis, PNC, serijos numeris.

Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny ploksteje.
AN |spéjimo / perspéjimo ir saugos informacija

®

Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.

TURINYS

1. SAUGOS INFORMACIJA. .......oeeoeeeeoeeeeoeeeeeeeeeeee e 207
2. SAUGOS INSTRUKCIJOS ... 208
B IRENGIMAS . ... 211
4, GAMINIO APRASYMAS ...t en e 213
5. KAIP [JUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE ... 214
6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA, .....ooooivoeieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 216
7. KASDIENIS NAUDOUIMAS ..o, 217
8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS ... 220
9. KAIP NAUDOTI PRIEDAL ... 221
10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS ..ot 224
11 PATARIMAL ..o 225
12. VALYMAS IR PRIEZIURA ..ot 228
13. TRIKCIU SALINIMAS ...ttt 233
14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS .......oooiieeeeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 234
15. MENIU STRUKTURA . .......ooooeeeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 235
16. TAIPAPRASTAL ... 237
17. PASINAUDOKITE NUORODAL........ooioeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 238
18. APLINKOS APSAUGA ... 239
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1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo
ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitreti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

- Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turinCiy labai sunkig
ir sudétingag negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

- Bdutina visg laikg priziaréti vaikus ir uztikrinti, kad jie
nezaisty su Siuo buitiniu prietaisu ar mobiliaisiais jrenginiais
su My Electrolux Kitchen.

- Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

- DEMESIQO! Neleiskite vaikams ir naminiams gyvunams bati
Salia prietaiso jam veikiant arba véstant. Prietaiso dalys
naudojimo metu gali stipriai jkaisti.

- Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

- Vaikai be priezitros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo prieziuros darby.

1.2 Bendrieji saugos reikalavimai

. Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

- Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

- PrieS vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.
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- Jei buty pazeistas maitinimo laidas, jj leidziama keisti tik
gamintojui, jo jgaliotajam techninés priezitros centrui arba
panasios kvalifikacijos asmenims — antraip gali kilti elektros

pavojus.

. |[SPEJIMAS! Norédami iSvengti galimo elektros smagio,
pasirtpinkite, kad pries$ keiCiant lempute prietaisas buty

iSjungtas.

. |SPEJIMAS! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu |kaista. BUkite atsargus, kad neprisiliestuméte prie

kaitinimo elementy.

- Pagalbinius reikmenis arba orkaités prikaistuvius iS orkaités
traukite ir | jg dékite mtivedami karSciui atsparias pirstines.
- Naudokite tik Siam prietaisui rekomenduojamg maisto

(kepimo) termometra.

Norédami iSimti lentynos atramas, pirmiausia patraukite
lentynos atramos priekj, o po to galg nuo Soniniy sieneliy.
|dékite lentynos atramas atvirkScCia tvarka.

Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

- Dureliy stiklo nevalykite Siurksc€iu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

- Pries pirolizinj valyma reikia iSvalyti iSsiliejimus. 1Simkite

visas dalis iS orkaités.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS
2.1 Jrengimas

ISPEJIMAS!
Sj prietaisa jrengti privalo tik
kvalifikuotas asmuo.

* Nuimkite visas pakavimo medziagas.
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
jfrengimo instrukcijomis.

|renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

Prie§ montuodami prietaisg patikrinkite, ar
orkaités dureles galite laisvai atidaryti.
Prietaise jrengta elektriné ausinimo
sistema. Ji turi bati prijungta prie elektros
maitinimo $altinio.

» Visada bukite atsargus, kai perkeliate

Minimalus spintelés aukstis
(po darbastaliu)

590 (600) mm
prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada
muveékite apsaugines pirstines ir avekite
uzdarg avalyne.

Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.

Spintelés plotis 560 mm
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Spintelés gylis 550 (550) mm

Prietaiso priekinés dalies 594 mm
aukstis
Prietaiso galinés dalies 576 mm
aukstis
Prietaiso priekinés dalies 595 mm
plotis
Prietaiso galinés dalies plo- 559 mm
tis
Prietaiso gylis 569 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 548 mm
Gylis su atidarytomis dure- 1022 mm
lémis
Minimalus ventiliacijos ang- 560x20 mm
os dydis. Anga prietaiso
nugarélés apacioje
Pagrindinio maitinimo ka- 1500 mm
belio ilgis. Kabelis yra prie-
taiso nugarélés desiniaja-
me kampe
Montavimo varztai 4x25 mm
2.2 Elektros prijungimas
é |SPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio
pavojus.

» Visus elektros prijungimus privalo atlikti
kvalifikuotas elektrikas.

» Prietaisg privaloma jzeminti.

» |sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.

» Visada naudokite tinkamai jrengtg
jzemintg saugujj elektros lizda.

* Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamujy laidy.

» Bukite atsargus, kad nesugadintuméte
elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei
reikéty pakeisti maitinimo laida, tai turi
padaryti musy jgaliotasis techninés
priezidros centras.

» Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir
nebuty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés
yra karstos.

« Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad
nebuty galima nuimti be jrankiy.

» Elektros kiStuka j tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima.
|sitikinkite, kad jrengus prietaisg, elektros
laido kiStukg baty lengva pasiekti.

« Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kiStuko.

* Noredami iSjungti prietaisa, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

* Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami i$ jy laikiklio), jZeminimo
nuotékio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

« Elektros instaliacija privalo turéti
izoliavimo jtaisa, kuris leidzia atjungti
prietaisg nuo maitinimo tinklo ties visais
poliais. Tarp izoliavimo jtaiso kontakty turi
bdti maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

« |ki galo uzdarykite prietaiso dureles, prie$
ikiSdami maitinimo laido kistuka | elektros
tinklo lizda.

* Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu
maitinimo laidu ir kiStuku.

Tinkami montuoti ar keisti kabeliai Europo-
je:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabelio skerspjuvis turi atitikti bendrajj
prietaiso vardinéje lenteléje nurodytg galia.
Taip pat atitinkamg informacijg rasite
lenteléje:

Bendroji galia (W) Laido skerspjuvis

(mm?)
iki 1380 3x0.75
iki 2300 3x1
iki 3680 3x15

|Zeminimo laidas (zalias / geltonas) turi bati
2 cm ilgesnis nei fazés ir neutralusis laidai
(mélynas ir rudas).
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2.3 Naudojimas

AN

« Sis buitinis prietaisas skirtas naudoti tik
vidaus sglygomis.

* Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

» Pasirupinkite, kad ventiliacinés angos
neblty uzblokuotos.

» Nepalikite jjungto prietaiso be priezilros.

» Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

+ Atidarydami veikiancio prietaiso dureles
bikite atsargUs. IS vidaus gali iSsiverzti
jkaitintas oras.

* Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba jei prietaisas lieCiasi su vandeniu.

» Nespauskite atidaryty dureliy.

* Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

» Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro miSinys.

» Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad
Salimais nebuty kibirk$¢iy ar atviros
ugnies Saltiniy.

» Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedékite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrekinty daikty.

» Nesidalykite savo ,Wi-Fi“ slaptazodziu.

é ISPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.
» Emalés apsauga nuo pazeidimy ir
iSblukimo:
— Nedekite orkaitems skirty indy ar kity
objekty tiesiai ant prietaiso dugno.
— Nedekite aliuminio folijos tiesiai ant
prietaiso ertmés dugno;
— Nepilkite vandens tiesiai | jkaitusj
prietaisg.
— Nelaikykite prietaise paruosty drégny
patiekaly ir maisto produkty.
— Bukite atsargus montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.
» Emalio ar nerudijanciojo plieno iSblukimas
neturi poveikio prietaiso veikimui.
» Drégniems pyragams kepti naudokite gily
kepimo inda. Vaisiy sultys palieka démes,
kurias sudétinga pasalinti.

]SPEJIMAS!
Suzalojimo, nudegimy ir elektros
smugio arba sprogimo pavojus.
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«  Sis prietaisas yra skirtas tik maistui
gaminti. Naudokite prietaisg tik pagal
paskirtj, pavyzdziui, nenaudokite prietaiso
kambariui Sildyti.

* Maistg visuomet ruoskite su uzdarytomis
orkaités durelémis.

« Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo
plokstés (pvz., dureliy), pasirupinkite, kad
prietaisui veikiant durelés visada buty
atidarytos. Uz dureliy gali kauptis karstis ir
drégmé, kurie gali pakenkti prietaisui,
baldams ar grindims. Neuzdarykite
dureliy, kol po naudojimo prietaisas
visiSkai neataus.

2.4 Prieziura ir valymas

A

« Pries atlikdami priezitros darbus, iSjunkite
prietaisg ir iStraukite maitinimo laido
kistuka i$ elektros tinklo lizdo.

» Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali
sutrikti stiklo plokstés.

* Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités |
jgaliotajj techninés priezitros centrg.

« Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso
dureles. Durelés yra sunkios!

* Reguliariai valykite prietaisg, kad
apsaugotumete pavirSiy nuo
nusidévéjimo.

» Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite SveiCiamyjy produkty,
Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

» Jeigu naudojate orkaités purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty saugumo
nurodymuy.

|SPEJIMAS!
Suzalojimo, gaisro arba prietaiso
sugadinimo pavojus.

2.5 Pirolizinis valymas
C |SPEJIMAS!
Suzalojimo / gaisro / cheminiy
emisijy (dimy) rizika naudojant
pirolizés rezima.

» Prie$§ vykdydami pirolizinio iSsivalymo
funkcijg arba prie$ pirma naudojima,
pasalinkite iS orkaités:



— bet kokius maisto likucius, aliejaus ar
riebaly iSsiliejimus / likucius;

— iSimamus daiktus (jskaitant lentynas,
Soninius bégelius ir pan., pateiktus su
gaminiu), ypa¢ nesvylancius puodus,
keptuves, skardas, indus ir pan.;

» Atidziai perskaitykite visus pirolizinio
valymo nurodymus.

* Neprileiskite vaiky prie prietaiso, kol veikia
pirolizinis valymas.

Prietaisas labai jkaista ir karStas oras

iSeina i$ priekiniy ausinimo angy.

» Pirolizinis valymas yra aukstos
temperaturos procesas, kurio metu i$
maisto ruosimo likuciy ir konstrukciniy
medziagy gali i$siskirti dimai, todel
vartotojams primygtinai rekomenduojama:

— pirolizinio valymo metu ir po jo
pasirtpinti geru védinimu;

— pirma kartg naudojant prietaisg
maksimalia temperatara ir po to
uztikrinti gerg védinima.

+ Kitaip nei Zzmonés, kai kurie pauksciai ir
ropliai yra nepaprastai jautris garams,
kylantiems visy piroliziniy orkai€iy valymo
proceso metu.

— Patraukite visus naminius gyvunus
(ypac paukscius) toliau nuo prietaiso
pirolizinio valymo metu ir po jo bei
pirma kartg paleide prietaisg veikti
didziausia temperatira j gerai
védinamg plota.

* Mazi naminiai gyvinai gali bati labai
jautrUs lokalizuotiems temperaturos
pokyciams Salia visy piroliziniy orkaiciy,
kai veikia piroliziné savaiminio i§sivalymo
programa.

+ Visy piroziliniy orkai€iy pirolizinio valymo
metu auksta temperatira gali sugadinti
nesvylancig puody, keptuviy, skardy,
virtuvés indy ir pan. danga, o taip pat gali
buti nedidelio lygio kenksmingy dimy
Saltiniu.

3. [RENGIMAS

AN

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

« Dumai, kylantys i$ visy piroziliniy
orkaiciy / nudeginant maisto gaminimo
metu likusius neSvarumus, Zmonéms,
jskaitant vaikus ar sveikatos sutrikimy
turintiems asmenims, néra kenksmingi.

2.6 Vidinis apSvietimas

AN

« Sjo gaminio viduje esanti (-&ios) lemputé
(-€s) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias fizines saglygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatura,
vibracija, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo busena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms apS$viesti.

* Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny
lemputes.

ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.

2.7 Aptarnavimas

« Del prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
techninés priezilros centra.
« Naudokite tik originalias atsargines dalis.

2.8 Salinimas

AN

 |Straukite maitinimo laido kiStuka i$
maitinimo tinklo lizdo.

* Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir
pasalinkite jj.

« ISimkite dury uzraktg, kad vaikai arba
naminiai gyvunai nejstrigty prietaise.

|SPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.
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3.1 J[rengimas balduose
www.youtube.com/electrolux
°Y0uTube www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

523

(*mm)

548 , 21
[~

523
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3.2 Prietaiso pritvirtinimas prie
baldo

4

GAMINIO APRASYMAS

4.1 Bendra apzvalga

(m@ag—p
lio @*X g

R 9
]

| S
@

4.2 Pagalbiniai reikmenys

Grotelés

Prikaistuviams, pyragy formoms, kepimo
skardoms.

Kepimo skarda

Pyragams ir sausainiams kepti.

Grilio / kepimo indas

Kepimui ir skrudinimui arba riebaly
surinkimui.

Valdymo skydelis
Elektroninis valdymo pultas
Maisto termometro lizdas
Sildymo elementas
Lemputeé

A Ventiliatorius

Lentynos atrama, iSimama
Bl Vietos lentynoje

Maisto termometras

Skirtas matuoti, kiek maistas yra iSkepes.
IStraukiami bégeliai

Naudojant iStraukiamus bégelius, galima
lengviau jstatyti ir iStraukti lentynas.
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5. KAIP [JUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.
5.1 Valdymo skydelis

—= &

O

T
mEA B 516

liungta / ISjungta Palaikykite nuspaude, kad jjungtuméte ir iSjungtuméte orkaite.
Meniu Pateikiamas orkaités funkcijy sarasas.
Mégstamiausios Pateikiamas mégstamiausiy nuostaty sgrasas.

Valdymo skydelis (ekra- Parodo orkaités nuostatas.

=

nas)
Lemputés jungiklis Lemputei jjungti ir iSjungti.
E Greitas jkaitinimas Funkcijai jjungti ir iSjungti: Greitas jkaitinimas.
. @ Palieskite pavir-  Braukite pir§tu  Lieskite pavirsiy
XA 3s $iy pirstu. er pavirsiy. 3 sekundes.
«@~ up per p Y
5.2 Valdymo skydelis
o Paspauskite ir
Laikykite nus- Perkelti palaikykite
paude
nuspaude.
— 12:30 liunge pagrindiniame valdymo skydelio ekrane pamaty-
O i site pasirinktg kaitinimo funkcija ir numatytajg tempera-
tara.
150°C
O START
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= Jeigu orkaités nenaudosite 2 minutes, jsijungs budéji-
. mo rezimas.
O
= 12:30 Kepdﬁmi ‘majstq vaIldymo skyde!yje matysite pasirinktas
0 : funkcijas ir kitas galimas parinktis.
3 150°C
L) NMmine STOP
A B Valdymo skydelis su pasirinktu didZiausiu galimu funk-
! | cijy skaic¢iumi.
= 1230 A.  WiFirySys
’ B. Paros laikas
) 85°C ) o C. PRADETI/SUSTABDYMAS
150 C D. Temperatira
© 15min @ | | START E. Kaitinimo funkcijos
I i I I | F. Laikmatis
G F E D (s G. Maisto termometras (ne visuose modeliuose)

Valdymo skydelio indikatoriai

Pagrindiniai indikatoriai — skirti narSyti valdymo skydelio meniu.

oK ( 9 »

Sugrizti meniu  Panaikinti paskutinj

Patvirtinti pasirinkimg / nustatyma. vienu lygiu atgal veiksma

Parinktims jjungti ir iSjungti.

Ispéjamasis signalas pasibaigus laikui funkcijy indikatoriai — pasibaigus nustatytam kepimo laikui, iSgirsite
garso signala.

Q 2 e
Funkcija jjungta. Funkcija jjungta. [spejamas!s s_lgqalas pasibaigus
Kepimas sustabdomas automatiskai. laikui iSjungtas.

Laikmacio indikatoriai

S Q

Jei norite nustatyti funkcija: Atidétas paleidimas. AtSaukti nustatyma.

WiFi rySysindikatorius — orkaite galima prijungti prie ,Wi-Fi“.

P~
=

WIiFi rySys rySys jjungtas.
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6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

1-as veiksmas

2-as veiksmas

6.1 Pirminis valymas

3-as veiksmas

I1Simkite i$ orkaités visus priedus ir
iSimamas lentyny atramas.

Orkaite ir jos priedus valykite minks-
ta Sluoste ir Siltu Svelniu plovikliu
skiestu vandeniu.

|dékite priedus ir iSimamas lentyny
atramas | orkaite.

6.2 Pirmasis prijungimas

Pirma kartg prisijunge ekrane matysite
pasveikinimo praneSima.

Turite atlikti Siuos nustatymus: Kalba, Ekrano
rySkumas, Mygtuky tonai, |sp&jamo signalo
garsas, Paros laikas.

6.3 Belaidis rysys

Jei norite prijungti orkaite, Jums reikés:

* internetinio belaidzio rySio;

» mobiliojo prietaiso prijungto prie belaidzio
tinklo.

2-as veiks- |junkite orkaite.
mas
- iks- j— R
?n:: vetks Paspauskite —. Pasirinkite: Nustaty-
mai / Prisijungimo nustatymai.
- iks- @
?nzz veiks — pastumkite arba paspauskite, kad
’ jlungtuméte: WiFi rysys.
5-as veiks- Orkaités belaidis modulis paleidZziamas
mas. po 90 sek.

Pasinaudokite nuoroda!

1-as veiks- Atsisiyskite mobiliajg programg My @ j— » =
mas Electrolux Kitchen ir vadovaukités nuro- - *
dymais.
Daznis 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz
5470-5725 MHz
Protokolas IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n  IEEE 802.11 a/n OFDM

OFDM

Maksimali galia

EIRP <20 dBm (100 mW)

EIRP < 23 dBm (200 mW)

Wi-Fi modulis NIU5-50

,Bluetooth“ daznis

2400-2483,5 MHz

Protokolas

LE: DSSS

Maksimali galia

EIRP < 4 dBm (2,5 mW)

ES valstybés narés, kuriose galioja Direktyva
2014/53/ES: Vokietija, Airija, Austrija, Belgija,
Bulgarija, Cekija, Danija, Estija, Graikija,
Graikija, Ispanija, Italija, Jungtiné Karalyste,
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Kipras, Kroatija, Latvija, Lenkija, Lietuva,
Liuksemburgas, Malta, Nyderlandai,
Norvegija, Portugalija, Prancizija, Rumunija,
Slovakija, Slovénija, Suomija, Svedija,
Sveicarija, Turkija.



6.4 Programinés jrangos licencijos

Atvirojo programinio kodo licencijy, publikavimo ir au-
toriy teisiy salygas rasite adresu http://electro-

Sio gaminio programinés jrangos elementai yra atvi- lux.opensoftwarerepository.com (NIU5 katalogas).

rojo kodo ir nemokami. Electrolux“ dékoja atvirojo
programinio kodo ir robotikos bendruomenéms uz jy

indélj.

6.5 Pirminis pasildymas

Prie$ pirmajj naudojima jkaitinkite tuscia orkaite.

1-as veiks- ISimkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.
mas
2- iks-
m:z velks Nustatykite maksimalig temperatirg funkcijai: ‘:]
Palikite orkaite veikti 1 val.
3-as Nustatykite maksimalia t tira funkcijai:
veiksmas ustatykite maksimalig temperatiirg funkcijai:

Palikite orkaitg veikti 15 min.

@ IS orkaités gali sklisti kvapas ir ddmai iSankstinio jkaitinimo metu. Pasirlpinkite, kad patalpa baty védinama.

7. KASDIENIS NAUDOJIMAS

& Zr. saugos skyrius. funkcijos

1-as veiks- liunkite orkaite. Valdymo skydelyje matysite numatytajg kaitinimo funkcija.

mas

2-as veiks- Paspauskite kaitinimo funkcijos simbolj, kad atidarytuméte papildomag meniu.

mas

?I;I:: veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir paspauskite: OK. Valdymo skydelyje matysite temperatira.
4-as veiks- . - . OK

mas. Nustatyti temperatirg. Paspauskite .

5-as veiks- P Kite: START

mas. aspauskite: .

Maisto termometras — termometrg galite prijungti bet kada, pries$ ruoSiant maistg ar jj ruoSdami.

STOP - paspauskite, kad iSjungtuméte kaitinimo funkcija.

6-as veiks- ISjunkite orkaite.
mas
Pasinaudokite nuoroda! 7.2 Kaip nustatyti: Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame

= ° meniu rekomenduojama funkcija ir
> @ > |:|>> C >> START temperatira. Galite koreguoti laikg ir

temperatara.
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Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gaminti

naudodami: 4-as veiks- Pasirinkite patiekalg arba maisto tipa.
» Pagal svorj mas.

* Maisto termometras

S-as veiks- Paspauskite: START .

Laipsnis iki kurio patiekalas gaminamas: mas.
+ Lengvai iSkeptas arba Maziau
* VidutiniSkai iSkeptas Pasinaudokite nuoroda!

» Gerai iSkeptas arba Daugiau

;I';::veiks- ljunkite orkaite. > 0) >> — >> s >> < >> S

2-as veiks- L —
mas Paspauskite: —. L .
7.3 Kaitinimo funkcijos
- LY
\?;eliakssmas Paspauskite: /3 |veskite: Kepimo va-

dovas.

STANDARTINES

Kaitinimo funkcija Paskirtis

v Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuciams kepti grilyje.

Grilis

vvv Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti viename lygy-
V je. Tinka apkepams ir skrudinti.

Terminis kepintuvas

Skirta vienu metu kepti ir maistui dZiovinti trijuose lygiuose. Nustatykite 20-40 °C ma-
@ zesne temperatirg nei Apatinis + virSutinis kaitinimas atveju.

Karsto oro srautas

v TraSkiems pusfabrikaciams ruosti (pvz., gruzdintoms bulvytéms, keptoms bulvytéms
% ar rytietiSkiems suktinukams).

Saldytas maistas

— Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyje.

Apatinis + virSutinis
kaitinimas

(%9) Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir traskiam pagrindui paruosti.

Picos programa

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.

Apatinis kaitinimas
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Kaitinimo funkcija

Paskirtis

4

Duona

Naudokite Sig funkcija traskiai, nuostabios spalvos ir blizgaus pavirSiaus duonai ir

bandeléms kepti.

i)

=

Teslos kildinimas

tinga.

SPECIALIOS FUNKCIJOS

Kaitinimo funkcija

=l

Konservavimas

Paskirtis

Skirta darzoviy konser-
vams (pvz., marinuotiems
agurkams) ruosti.

§9§

Dziovinimas

DZiovinti pjaustytus vai-
sius, darzoves ir grybus.

—
—
uuru

Lékséiy pasildymas

Skirta lekstéms pasildyti
prie$ patiekiant maista.

Atitirpinti maista (darzo-
ves ir vaisius). Atitirpimo

Y
— laikas priklauso nuo uz-
Atitirpinimas $aldymo maisto kiekio.
Lazanijai arba bulviy
§§9 plokstainiui. Tinka apke-
= pams ir skrudinti.
Apkepas "Au Gratin"
p Svelniems ir sultingiems
epsniams ruosti.
°C kepsni sti
Kepimas zemoje tem-
peraturoje
s Palaikyti Silta maista.

Silumos palaikymas

Kaitinimo funkcija Paskirtis

I I Si funkcija ruosiant mais-

%f tq padeda taupyti energi-

) ja. Naudojantis $ia funkci-

Drégnas konvek. kepi-  ja temperatiira orkaitéje

mas gali skirtis nuo nustatytos.

ISnaudojamas perteklinis
karstis. Kaitinimo galig
galima sumazinti. Dau-
giau informacijos rasite
skyriuje ,Kasdienis nau-
dojimas®, Pastabos apie:
Drégnas konvek. kepi-
mas.

7.4 Pastabas matysite Drégnas
konvek. kepimas

Si funkcija naudojama vertinant energijos
sgnaudy efektyvumo klase ir atitikimg
ekologiniams reikalavimams, kaip numato
ES 65/2014 ir ES 66/2014 direktyvos.
Patikros pagal EN 60350-1 standartg.

Gaminant maistg orkaités durelés turi bdti
uzdarytos, kad funkcija nebuty nutraukta ir
veikty efektyviausiai.

Naudojant Sig funkcijg, lemputé automatiskai
iSsijungs po 30 sekundziy.

Nurodymus dél maisto gaminimo rasite
skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek.
kepimas. Dél energijos taupymo
rekomendacijy zr. skyriy ,Energijos
efektyvumas*, ,Energijos taupymas*.
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8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

8.1 Laikrodzio funkcijy aprasymas
Laikrodzio Paskirtis
Laikrodzio Paskirtis funkeija
funkcija Laiko prate-  Pratesti gaminimo laikg.
simas
Kepimo lai-  Maisto gaminimo trukmei nustatyti. Di-
kas dziausia trukmeé 23 val. 59 min. Priminimas Nustatyti atgalinés laiko atskaitos lai-
ka. Daugiausiai 23 val. 59 min. Si
Nutraukti Nustatyti funkcija, kuri jsijungia laik- funkcija neturi jtakos orkaités veikimui.
veiksmg maciui baigus veikti.
Laikmatis Stebima, kiek laiko veikia funkcija.
Atidétas pa-  Nustatyti jjungimo ir (arba) gaminimo Laikmatis — galite jg jjungti ir iSjungti.
leidimas pabaigos laika.

8.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti laikrodj

1-as veiks- Paspauskite: Paros laikas.
mas

2-as veiks-

. ) .. OK
mas Nustatykite laika. Paspausklte.o .

Kaip nustatyti gaminimo trukme

1-as veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir nustatykite temperattra.

mas

2-as veiks- . (N

mas Paspauskite: O

3-i . . .
veliall(ssmas Nustatykite laikg. Paspauskite: OK.

Pasinaudokite nuoroda!
DOmE.) T » O »smr )

Kaip pasirinkti pabaigos parinktj

1-as veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir nustatykite temperatra.

mas

2-as veiks- LN

mas Paspauskite: O

3-ias Nustatykite maisto gaminimo laika.
veiksmas
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Kaip pasirinkti pabaigos parinktj

4-as veiks-

e © O @
mas Paspauskite: .

5-as veiks- Paspauskite: Nutraukti veiksma.
mas.

6-as veiks- Pasirinkite norimg Nutraukti veiksma.
mas

7-as veiks-
mas

Paspauskite: OK. Kartokite veiksma, kol valdymo skydelyje pamatysite pagrindinj langa.

Kaip atidéti maisto gaminimo pradzia

1-as veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir temperatira.

mas

2-as veiks-

LN
mas Paspauskite: O

3-ias Nustatykite maisto gaminimo laika.
veiksmas

4-as veiks-

ity © O @
mas Paspauskite: .

5-as veiks- Paspauskite: Atidétas paleidimas.
mas.

6-as veiks- Pasirinkite reikSme.
mas

7-as veiks-
mas

Paspauskite: OK. Kartokite veiksma, kol valdymo skydelyje pamatysite pagrindinj langa.

Kaip pratesti maisto gaminimo laika

Kai lieka 10 % gaminimo laiko ir panasu, kad maistas per tg laika nebus paruostas, galite pratgsti gaminimo laika.

Js taip pat galite pakeisti kaitinimo funkcija.

Spauskite +1min, kad pratestumeéte maisto gaminimo laika.

Kaip pakeisti laikmacio nuostatas

1-as veiks-

(N
mas Paspauskite: O

Kaip pakeisti laikmacio nuostatas

3-ias

veiksmas Paspauskite: OK.

2-as veiks- Nustatykite laikmacio rodmeni.
mas

Gamindami maistg jus bet kada galite pakeisti nusta-
tyta laika.

9. KAIP NAUDOTI: PRIEDAI
9.1 Priedy jstatymas

Mazas jlenkimas virSuje padidina sauguma.

Sie jlenkimai taip pat apsaugos nuo

apvirtimo. Aukstas krastas aplink lentynas
neleidzia prikaistuviams nuslysti nuo
lentynos.
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Vieliné lentynélé:

|stumkite groteles tarp lentynos atramos kreipia-
mujy laikikliy ir jsitikinkite, kad kojelés yra nukreip-
tos zemyn.

Kepimo padéklas /Gilus prikaistuvis:
|stumkite skarda tarp lentynos atramos kreipiamuy-
jy laikikliy.

Vieliné lentynélé, Kepimo padéklas /Gilus pri-
kaistuvis:

|stumkite skarda tarp lentynos atramos ir groteliy
kreipiamujy laikikliy.

%

\

W

9.2 Maisto termometras

Maisto termometras — maisto temperaturai
matuoti. Galite naudoti su kiekviena kaitinimo
funkcija.

Reikia nustatyti dvi temperatiry reikSmes.

C ”?

Orkaites temperatiura: ~ Temperatira patiekalo vi-
nuo 120 °C), duje.
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Geriausiems kepimo rezultatams uztikrinti:

Maisto produk- - nenaudokite - gaminant jis turi
tai turi bati kam- skystiems pa- buti patiekalo vidu-
bario tempera- tiekalams. je.

tros.

Orkaité apskaiCiuoja apytikri maisto
gaminimo pabaigos laika. Jis priklauso nuo
maisto kiekio, nustatytos orkaités funkcijos ir
temperaturos.



Kaip naudoti: Maisto termometras

1-as veiks- |junkite orkaite.

mas

2-as veiks- Nustatykite kaitinimo funkcijg ir, jeigu reikia, orkaités temperatira.

mas

3-ias |dékite: Maisto termometras.

veiksmas

mésa, paukstieng ar zuvj Uzkepélés

Jeigu jmanoma, jkiskite Maisto termometras galg sto-  |kiSkite Maisto termometras galg tiksliai j tro$kinio vidurij.
riausioje mésos gabalo ar Zuvies dalyje. Pasirlpinki- Kepimo metu Maisto termometras turi i$likti vienoje vieto-
te, kad bent 3/4 Maisto termometras bty patiekalo je. Todél tam naudokite tvirta patiekalo dalj. Silikoning

viduje. Maisto termometras rankenéle atremkite | kepimo indo
krastelj. Maisto termometras galas neturi liesti kepimo in-
do dugno.

4-as veiks- |kiSkite Maisto termometras | lizda, esantj orkaités priekyje.
mas. Valdymo pultelyje matysite dabarting temperatira: Maisto termometras.
- iks-

r5n:: vetks /? — paspauskite, kad nustatytuméte pageidaujamg kepimo temperatura.

6-asveiks- o ¢ o ) - . : i

mas — paspauskite, kad pasirinktuméte norimg parinkdj:
* |spéjamasis signalas pasibaigus laikui — pasiekus pasirinktg temperatirg pasigirs signalas.
* |spéjamasis signalas ir kepimo sustabdymas pasibaigus laikui — pasiekus pasirinktg kepimo

temperatlra pasigirs garsinis signalas ir orkaité iSsijungs.

Zr;:: veiks- Pasirinkite parinktj ir pakartotinai spauskite: OK, kad sugrjztuméte j pagrindinj meniu.

8-as veiks- . START

mas Paspauskite: .
Pasiekus nustatytg temperatiirg pasigirs signalas. Galite sustabdyti arba testi maisto ruosima pri-
klausomai nuo aplinkybiy.

9-as veiks- |Straukite Maisto termometras kistuka i lizdo ir iSimkite patiekalg i$ orkaités.

mas

C ]SPEJIMAS!
Galima nusideginti, nes Maisto termometras bus jkaites. Termometro
kiStukg traukdami is$ lizdo ir jutiklj traukdami i$ patiekalo bukite atsar-
gus.
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Pasinaudokite nuoroda!

) © pBB-) T ) A )T psw)

10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

10.1 Kaip iSsaugoti: gaminimo trukme, temperatirg arba valymo
Mégstamiausios funkcijg. Galite iSsaugoti 3 mégstamas
nuostatas.

Galite iSsaugoti mégstamas nuostatas,
pavyzdziui, kaitinimo funkcijg, maisto

1-as veiks- |junkite orkaite.
mas

2-as veiks- Pasirinkite norima nuostata.
mas

3- iks- i o . .
as veiks Paspauskite —=. Pasirinkite: Mégstamiausios.

mas

4-as veiks- Pasirinkite: ISsaugoti esamus nustatymus.
mas.

- iks-
i:: vetks Paspauskite + ir pridékite nuostatq | sarasa: Mégstamiausios. Paspauskite OK.

k) — paspauskite nuostatai atkurti.

— paspauskite nuostatai atSaukti.

10.2 Funkcijy uzraktas

Funkcija apsaugo nuo atsitiktinio kaitinimo
funkcijos pakeitimo.

1-as veiks- |junkite orkaite.
mas

2-as veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcijg.
mas

- >
eeliissmas * ﬂ — paspauskite vienu metu, kad jjungtumeéte funkcija.

Norédami iSjungti funkcija, pakartokite 3-Cig veiksma.

10.3 Automatinis iSsijungimas
Siekiant uztikrinti sauguma po tam tikro laiko
orkaité iSsijungs savaime, jei kaitinimo
funkcija veiks, o nustatymy nepakeisite.

224 LIETUVIY



apSvietimas, Maisto termometras, Pabaiga,

@ Kepimas zemoje temperatiroje.
(°C) (val.)

10.4 Ausinimo ventiliatorius

30-115 12.5 Kai orkaité veikia, ausinimo ventiliatorius

120 - 195 85 |sijungia automatiSkai, kad orkaités pavirSiai
iSlikty vesus. Orkaite iSjungus, ausinimo
ventiliatorius gali veikti toliau, kol orkaité

iki 250 3 atvesta.

200 - 245 5.5

Automatinis iSsijungimas neveiks, jei
naudosite Sias funkcijas: Orkaités

11. PATARIMAI

11.1 Gaminimo rekomendacijos

®

Lentelése nurodyta temperatira ir ruoSimo laikas yra tik orientacinio pobadzio. Jie priklauso nuo recepty, naudo-
jamy produkty kokybés ir kiekio.

Jusy orkaité gali kepti ar skrudinti kitaip negu anksciau turéta orkaité. Toliau lentelése pateikiamos rekomenduo-
jamos temperatlros, gaminimo trukmes ir lentynos padéties nuostatos konkretiems patiekalams.

Jei nerandate nuostaty konkrec¢iam receptui, vadovaukités panasiais receptais.

Daugiau maisto gaminimo rekomendacijy rasite misy interneto svetainéje maisto gaminimo lentelése. Norédami
rasti maisto gaminimo patarimy, patikrinkite PNC numerj, esantj techniniy duomeny ploksteléje, ant orkaités prie-
kinio rémo.

11.2 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty
rekomendacijy, kad gautuméte geriausius

rezultatus.
¥ o= (S
AN L
(°C) (min.)
Kavos bandelés, 16 kepamoji skarda ar surenka- 180 2 20-30
vnt. moji skarda
Bandelés, 9 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 30-40
moji skarda
Pica, Saldyta, 0,35 kg grotelés 220 2 10-15
Biskvitinis vyniotinis kepamoji skarda ar surenka- 170 2 25-35
moji skarda
Sokoladiniai sausai- kepamoji skarda ar surenka- 175 3 25-30
néliai moji skarda
Sufle, 6 vnt. keraminiai indeliai ant groteliy 200 3 25-30
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¥ = 5 I O

(°C) (min.)

Biskvitinis pagrindas  apkepo skarda ant groteliy 180 2 15-25

Viktorijos sumustinis  kepimo indas ant groteliy 170 2 40-50

Zuvis, virta ant nedi-  kepamoji skarda ar surenka- 180 3 20-25

delés ugnies, 0,3 kg moji skarda

Visa Zuvis, 0,2 kg kepamoji skarda ar surenka- 180 3 25-35
moji skarda

Zuvies file, 0,3 kg picos kepimo indas ant grote- 180 3 25-30
liy

Mésa virta ant nedide- kepamoji skarda ar surenka- 200 3 35-45

lés ugnies, 0,25 kg moji skarda

Saslykas, 0,5 kg kepamoji skarda ar surenka- 200 3 25-30
moji skarda

Sausainiai, 16 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 20-30
moji skarda

Migdoly sausainiai, 24 kepamoji skarda ar surenka- 180 2 25-35

vnt. moji skarda

Keksiukai, 12 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 170 2 30-40
moji skarda

Pikantiski teslainiai, kepamoji skarda ar surenka- 180 2 25-30

20 vnt. moji skarda

Smeéliniai sausainiai,  kepamoji skarda ar surenka- 150 2 25-35

20 vnt. moji skarda

Tarteletés, 8 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 170 2 20-30
moji skarda

Darzovés, virtos ant kepamoji skarda ar surenka- 180 3 35-45

nedidelés ugnies, 0,4 moji skarda

kg

VegetariSkas omletas picos kepimo indas ant grote- 200 3 25-30
liy

Vidurzemio juros dar-  kepamoji skarda ar surenka- 180 4 25-30

zoveés, 0,7 kg moji skarda

11.3 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindincias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy
spalvy ir atspindintys indai.
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Keraminiai inde- v

Picos kepimo indas Kepimo indas liai Apkepo skarda

Keraminé kaitlenté
8 cm skersmens, 5
cm aukscio

Tamsi, neatspindinti Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens 26 cm skersmens

Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens

11.4 Maisto gaminimo lentelés
patikros jstaigoms

Informacija patikros jstaigoms
Patikros pagal IEC 60350-1 standarts.

X B = B8O O

(°C) (min.)

Pyragaiciai, Apatinis + virSu- Kepimo 3 170 20-30 -

20 vienety tinis kaitinimas ~ skarda

padékle

Pyragaiciai, Karsto oro srau- Kepimo 3 150-160 20-35 -

20 vienety  tas skarda

padékle

Pyragaiciai, Karsto oro srau- Kepimo 2ir4 150-160 20-35 -

20 vienety  tas skarda

padékle

Obuoliy py- Apatinis + virSu- Grotelés 2 180 70-90 -

ragas, 2 ke- tinis kaitinimas

pimo formos

@20 cm

Obuoliy py- Karsto oro srau- Grotelés 2 160 70-90 -

ragas, 2 ke- tas

pimo formos

@20 cm

Biskvitinis Apatinis + virSu- Grotelés 2 170 40-50 |kaitinkite orkaite 10
pyragas, tinis kaitinimas minuciy.
@26 cm py-

rago forma

Biskvitinis Karsto oro srau- Grotelés 2 160 40-50 |kaitinkite orkaite 10
pyragas, tas minugiy.
@26 cm py-

rago forma
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o=m

¥ B = EBE

\ o

(°C) (min.)
Biskvitinis Karsto oro srau- Grotelés 2ir4 160 40-60 |kaitinkite orkaite 10
pyragas, tas minuciy.
@26 cm py-
rago forma
Trapios te§- Karsto oro srau- Kepimo 3 140-150 20-40 -
los kepiniai  tas skarda
Trapios te$- Karsto oro srau- Kepimo 2ir4 140-150 25-45 -
los kepiniai  tas skarda
Trapios te$-  Apatinis + virSu- Kepimo 3 140-150 25-45 -
los kepiniai tinis kaitinimas  skarda
Skrebutis, Grilis Grotelés 4 daug. 2-3 minutés pirma |kaitinkite orkaite 3 mi-
4-6 vienetai pusé; 2-3 minutés nutes.
antra pusé

Mésainis su  Grilis Grotelésir 4 daug. 20-30 Dékite groteles ant or-
jautiena, 6 surenkamoji kaités ketvirtojo lygio,
vnt., 0,6 kg skarda o surenkamajg skardg

— ant treciojo lygio. Ap-
verskite maisto pro-
duktg praéjus pusei
numatyto gaminimo
laiko.

|kaitinkite orkaite 3 mi-
nutes.

12. VALYMAS IR PRIEZIURA

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

12.1 Pastabos

<

dél valymo

Orkaitées priekj valykite minksta $luoste ir Siltu vandeniu su $velniu plovikliu.

Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.

Valymo priemo-
nés

Démes valykite Svelniu plovikliu.

Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali sukelti gaisra.

=

[

Kasdienis naudo-
jimas

Drégme gali kondensuotis orkaités viduje arba ant dureliy stiklo ploks¢iy. Kondensavimuisi
sumazinti prie§ gaminimg mazdaug 10 minuciy pakaitinkite orkaite. Nelaikykite patiekaly or-
kaitéje ilgiau nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo is$luostykite ertme minksta Sluoste.
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Y Visus priedus valykite po kiekvieno naudojimo ir palikite juos iSdziati. Valykite minksta Sluos-
<+, te ir Siltu vandeniu bei Svelniu plovikliu. Priedy indaploveéje plauti negalima .

W - - - . — .
Priedams su nesvylancia danga valyti nenaudokite Svei¢iamojo valiklio ar astriy daikty.

Priedai

12.2 Kaip pasalinti: Lentyny
atramos

ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.

1-as veiks- ISjunkite orkaite ir palaukite, kol atvés.
mas ’-[
2-as veiks- Atitraukite lentynos atramos priekj nuo
mas Soninés sienelés. t
[
3-ias Lentynos atramos galine dalj patrauki- | “ T
veiksmas  te nuo Soninés sienelés ir jg iStraukite. 1/-‘3‘//2 Ok
4-as veiks- |dékite lentynos atramas atvirkscia 0 |~ ,
mas tvarka. () 2 |
IStraukiamy begeliy atraminiai kaisciai = \Z -
turi biti atsukti | priek]. =/
Cal ’D 5
=]
12.3 Kaip naudoti: Pirolizinis DEMESIO
valymas Jeigu toje padioje spinteléje

jrengti kiti prietaisai, nenaudokite
jy kol nesibaigs Sios funkcijos
. programa. Atsargiai, galite
C |ISPEJIMAS! sugadinti orkaite.
Atsargiai, galite nusideginti.

ISvalykite orkaite naudodamiesi Pirolizinis
valymas funkcija.

Pries$ Pirolizinis valymas:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ISimkite visus priedus . I1Svalykite orkaités dugna ir vidinj dureliy
atvés. stikla minksta Sluoste ir Siltu Svelniu plo-
vikliu skiestu vandeniu.

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

Paspauskite: — / Valymas. Pasirinkite valymo rezima.

liunkite orkaite.
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Parinktis Valymo rezimas

Trukmeé

Pirolizinis valymas, greita Lengvas valymas 1h
Pirolizinis valymas, jprasta |prastas valymas 1h 30 min
Pirolizinis valymas, intensyvi Intensyvus valymas 2 h 30 min

@ Prasidéjus valymo programai orkaités durelés uZsirakina, o lemputé iSsijungia. Ausinimo ventiliatorius pradés
veikti didesniu greiciu.

STOP - paspauskite, kad sustabdytumeéte valymo programa jai nepasibaigus.
Kol ekrane matysite dureliy uzrakto simbolj, orkaite nesinaudokite.

Valymo programai pasibaigus:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol

I18valykite vidines sieneles Svelnia
atves.

Pasalinkite nuo orkaités dugno visus
Sluoste.

nesvarumy likugius.

12.4 Priminimas apie valymag

Kai rodomas priminimas, reikalingas valymas.

Naudokite $ig funkcija: Pirolizinis valymas.

12.5 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés
Orkaités durelése yra trys stiklo plokstés. Galite nuimti orkaités dureles ir vidines stiklo
plokstes, kad nuvalytuméte jas. PrieS nuimdami stiklo plokstes, perskaitykite visg instrukcijg
,Dureliy iSémimas ir jdéjimas*.

DEMESIO

Nenaudokite orkaités be stiklo ploks¢iy.

1 veiks- Iki galo atidarykite dureles ir raskite lankstg
mas desSinéje dureliy puséje.

2 veiks- Atsuktuvu iSkelkite ir iki galo pasukite desi-
mas nés puses lanksto svirtele.
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3 veiks-

Raskite dureliy kairéje puséje esantj lanksta.

mas

4 veiks- Pakelkite ir iki galo pasukite svirtele, esancig

mas ant kairiojo lanksto.

5 veiks- Pusiau uzdarykite orkaités dureles iki pirmos

mas atidarymo padéties. Tada pakelkite, patrauki-
te | priekj ir iSimkite dureles i$ jy lizdo.

6 veiks- Padékite dureles ant minkstu audiniu uzties-

mas to stabilaus pavirSiaus.

7 veiks- Laikydami dureliy apdailg (B) uz abiejy pusiy

mas dureliy virSutiniy kampu, paspauskite j vidy ir
atleiskite fiksavimo tarpiklj.

8 veiks- Patraukite dureliy apdailg pirmyn ir nuimkite

mas ja.

9 veiks- Laikykite dureliy stiklo plokstes uz jy virsuti-

mas nio krasto ir atsargiai jas vieng paskui kitg
iStraukite. Pradékite nuo virSutinés plokstés.
|sitikinkite, kad stiklas baty visiskai iStrauktas
i$ atramy.

10 veiks- Nuvalykite stiklo plokstes vandeniu ir muilu.

mas Atsargiai nusausinkite stiklo plok3tes. Ne-
plaukite stiklo ploksciy indaplovéje.

11 veiks- Baige valyti, jdékite stiklo plokstes ir orkaités

mas dureles.
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Atkreipkite démesj, kad stiklo plokstes (A ir B) sudétu-
meéte tinkama eilés tvarka. Patikrinkite, ar simbolis / A B
spaudinys ant kiekvienos stiklo plokstés $ono yra ki-
toks, kad baty lengviau ardyti ir vél surinkti.
Tinkamai jdéjus dureliy apdaila uzsifiksuoja.
Patikrinkite, ar tinkamai jdéjote vidurine stiklo plokste |
savo vieta.
0
- B
o |
12.6 Kaip pakeisti: Lemputé Halogenine lempute visada suimkite
skuduréliu, kad ant lemputés neprisvilty
|SPEJIMAS! riebaly likuciai.
/ h \ Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali bati karsta.
Prie$ keisdami lempute:
1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
ISjunkite orkaite. Palaukite, kol or- Atjunkite orkaite nuo maitinimo tin- Ertmés apacioje patieskite skudu-
kaité atves. klo. rélj.

Galiné lemputé

1-as veiks- Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.
mas

2-as veiks- Nuvalykite stiklinj gaubtelj.
mas

3-ias Lempute pakeiskite tinkama, 300 °C karsciui atsparia lempute.
veiksmas

4-as veiks- Uzdékite stiklinj gaubtelj.
mas
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13. TRIKCIU SALINIMAS

ISPEJIMAS!

Zr. saugos skyrius.

13.1 Ka daryti, jeigu...

B
E Orkaité nejsijungia arba nekaista

@ Galima prie-

zastis

Orkaité neprijungta arba
netinkamai prijungta prie
elektros tinklo.

v

= Veiksmai

Patikrinkite, ar orkaité tin-
kamai prijungta prie elek-
tros tinklo.

Zr. prijungimo schema.

OE ,Wi-Fi“ rySio problemos

@ Galima prie-

Zastis

Néra belaidzio tinklo ry-
Sio.

-V

- Veiksmai

Patikrinkite belaidj tinklg
ir marsrutizatoriy.

IS naujo paleiskite mars-
rutizatoriy.

Nenustatytas laikrodis.

Nustatykite laikrodj. Dau-
giau informacijos rasite
skyriuje ,Laikrodzio funk-
cijos”. Kaip nustatyti:
LaikrodZio funkcijos.

|diegtas naujas marsruti-
zatorius arba pasikeité ko
konfigUracija.

Norédami veél sukonfigQ-
ruoti orkaite ir mobilujj
irenginj, skaitykite sky-
riuose ,Prie$ naudojantis
pirmakart” ir ,Belaidis ry-
Sys"“.

Silpnas belaidzio tinklo
rysys.

Perkelkite marsrutizatoriy
arciau orkaités.

NevisiSkai uzdarytos du-
relés.

Pilnai uzdarykite dureles.

Salia orkaités esanti mik-
robangy krosnelé galimai
sutrikdo belaidzio rysio
signala.

ISjunkite mikrobangy
prietaisg.

Perdegé saugiklis.

Patikrinkite, ar neperdegé
saugiklis. Jeigu gedimo
pasalinti nepavyksta,
kreipkites | kvalifikuotg
elektrika.

ljungtas orkaités apsau-
gos nuo vaiky uzraktas.

Zr. skyriy ,Meniu®. Papil-
domas meniu: Parinktys.

Y
Komponentai

@ Aprasymas

Perdegé lemputé.

1'%

= Veiksmai

Pakeiskite lempute. Dau-
giau informacijos rasite
skyriuje ,Valymas ir prie-
ziora“. Kaip pakeisti:
Lemputé.

Atjungus maitinimg valymo procedura visada
sustabdoma. Jeigu valymo procedura buvo
nutraukta, pradékite jg i$ naujo.

13.2 Kaip valdyti: Klaidy kodai

Kai atsiranda programinés jrangos klaida,
ekrane rodomas klaidos pranesimas.

Siame skyrelyje rasite problemy, kurias galite

iSspresti patys, sarasa.

@ Kodas ir apra-

Sas

C2 - Maisto termometras
yra orkaités ertmeéje per
Pirolizinis valymas.

= Atitaisymo bu-

ISimkite Maisto termomet-
ras.

C3 - durelés néra iki galo
uzdarytos per Pirolizinis
valymas.

Uzdarykite dureles.

F111 - Maisto termomet-
ras néra tinkamai kistas |
lizda.

VisiSkai jkiSkite Maisto
termometras | lizdg.
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@ Kodas ir apra-

Sas

-V
' Atitaisymo bu-
das

F240, F439 - tinkamai
neveikia ekrano jutikliniai
laukai.

Nuvalykite ekrano pavir-
Siy. |sitikinkite, kad ant ju-
tikliniy lauky néra nesva-
rumy.

F601 — yra WiFi rysys
signalo problema.

Patikrinkite savo tinklo
ry$j. Zr. skyriy ,Prie$ nau-
dojantis pirmakart”, ,Be-
laidis rysys".

F604 — pirmas prisijungi-
mas prie WiFi rySys ne-
pavyko.

ISjunkite ir vél jjunkite or-
kaite ir pameéginkite dar
karta. Zr. skyriy ,Prie$
naudojantis pirmakart®,
,Belaidis rysys*.

F908 - orkaités sistemos
negalima prijungti prie
valdymo skydelio.

ISjunkite ir jjunkite orkaite.

Kai ekrane rodomas vienas Siy klaidos

pranesimy, reiSkia, kad sugedusi posistemé

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti ¢ia:

Modelis (MOD.)

galéjo buti atjungta. Tokiu atveju kreipkités |
savo prekybos atstova arba jgaliotajj
techninés priezitros centra. Jeigu jvyksta
viena Siy klaidy, likusios orkaités funkcijos
toliau veiks jprastai.

Vv
@ Kodas ir apra- L= Atitaisymo bu-

Sas das

F602, F603 — WiFi rysys
neprieinamas.

ISjunkite ir jjunkite orkaite.

13.3 Aptarnavimo duomenys

Jeigu patys negalite rasti problemos
sprendimo, kreipkités | prekybos atstovg arba
jgaliotajj techninés priezitros centra.

Duomenys, kuriuos batina pateikti techninés
prieziuros centrui, nurodyti techniniy
duomeny lenteléje. Duomeny lentele rasite
orkaitéje, ant priekinio remo. Nenuimkite
duomeny lentelés nuo orkaités vidaus.

Gaminio numeris (PNC)

Serijos numeris (S. N.)

14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

14.1 Informacija apie gaminj ir informacijos apie gaminj lapas*

Tiekejo pavadinimas Electrolux

Modelio zymuo EOE8P39WV 949498456
EOE8P39WX 949498455

Energijos efektyvumo indeksas 81.2

Energijos vartojimo efektyvumo klasé A+

Energijos sanaudos esant jprastai apkrovai, veikiant jprastu rezimu

0.93 kWh/ciklui

Energijos sgnaudos esant jprastai apkrovai, veikiant ventiliatoriaus

rezimu

0.69 kWh/ciklui

Ertmiy skaicius

1

Kars¢io Saltinis

Elektra
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Tdaris

721

Orkaités rusis

Integruojama orkaité

Mase

EOE8P39WV
EOE8P39WX

32.3 kg

31.7kg

* Europos Sajungai pagal ES reglamentus 65/2014 ir 66/2014.
Baltarusijos Respublikai pagal STB 2478-2017, G prieda; STB 2477-2017, A ir B priedus.

Ukrainai pagal 568/32020.

Energijos vartojimo efektyvumo klasé netaikytina Rusijai.

EN 60350-1. Buitiniai elektriniai virimo ir kepimo prietaisai. 1 dalis. Viryklés, orkaités, garinés orkaités ir kepintu-

vai. Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

14.2 Energijos taupymas

Patikrinkite, ar orkaitei veikiant durelés yra
tinkamai uzdarytos. Gamindami maistg
orkaités dureliy be reikalo neatidarinékite.
Dureliy sandariklis privalo bditi Svarus ir
tinkamai uzfiksuotas.

Orkaitéje yra funkcijy, kurios
kiekvieng dieng ruoSiant maistg
padés taupyti energijg.

Naudokite metalinius prikaistuvius, taip
taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prie§ gamindami orkaites i$
anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp
kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.

Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Jei jmanoma, gamindama maistg naudokite
ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Jeigu pasirinksite nustatytos trukmeés arba
numatytos pabaigos laiko programag, kurios
maisto gaminimo trukme ilgesné nei 30 min.,
kai kuriy orkaités funkcijy atveju kaitinimo
elementai automatiskai iSsijungs anksciau.

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei
iSjungsite orkaite, valdymo skydelyje matysite

15. MENIU STRUKTURA
15.1 Meniu

Paspauskite E kad atvertumeéte Meniu.

likusiojo karscio reikSme. Likusj karstj galite
naudoti, kad maistas neatveésty.

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei 30
min., likus 3-10 min. iki gaminimo pabaigos
sumazinkite orkaités temperatirg iki
minimumo. Dél likusiojo orkaités karscio
maisto gaminimo procesas toliau tesis.

Naudokite likusijjj karstj kitiems patiekalams
pasildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zzemiausios temperatiros
nustatyma ir panaudokite likusjjj karstj
patiekaly Silumai palaikyti. Valdymo skydelyje
matysite likusiojo karscio indikatoriy arba
temperatura.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietimg
Gamindami maistg apSvietimg iSjunkite.
liunkite jj tik tuomet, kai to reikés.

Drégnas konvek. kepimas
Funkcija skirta taupyti energijg gaminant
maistg.

Jei naudosite Sig funkcijg, lemputé
automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vél
jjungti lempute, taCiau taip sunaudosite
daugiau energijos.
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Meniu elementas

Kepimo vadovas

Paskirtis

Pateikiamas auto-
matiniy programy
sgrasas.

Meniu elementas

Paskirtis

Valymas

Pateikiamas valymo
programy sarasas.

Meégstamiausios

Pateikiamas mégs-
tamiausiy nuostaty
sgrasas.

Nustatymai Prisijungimo nus-
tatymai

Tinklo konfiguracijai
nustatyti.

Pasirinkimas

Orkaités konfiglra-
cijai nustatyti.

Aptarnavimas

Rodo programinés
jrangos versijq ir sa-
rankg.

Parinktys

Orkaités konfiglra-
cijai nustatyti.

15.2 Papildomas meniu, skirtas: Valymas

Papildomas meniu

Pirolizinis valymas, greita

Paskirtis
Trukmeé: 1 h.

Pirolizinis valymas, jprasta

Trukmeé: 1 h 30 min.

Pirolizinis valymas, intensyvi

Trukmé: 2 h 30 min.

15.3 Papildomas meniu, skirtas: Parinktys

Papildomas meniu

Orkaités ap$vietimas

Paskirtis

liungia ir i§jungia lempute.

Vaiky saugos uzraktas

Apsaugo nuo atsitiktinio orkaités jjungimo. Kai $i funkcija jjungta, ekra-
ne jjungus orkaitg jsijungia tekstas: ,Vaiky saugos uZraktas“. Noréda-
mi naudotis orkaite, pasirinkite kodo raides. Kai vaiky saugos uzraktas
jjungtas, iSjungus orkaite durelés uZsirakina. Laikmatj, nuotolinio val-
dymo funkcijas ir lempute galite valdyti, net kai jjungtas vaiky saugos
uzraktas.

Greitas jkaitinimas

Sutrumpinamas kaitinimo laikas. Naudojama tik su kai kuriomis orkai-
tés funkcijomis.

Priminimas apie valymg

liungiamas ir iSjungiamas priminimas.

Laiko rodmuo

lijungiamas ir iSjungiamas laikrodis.

Laikrodzio stilius

Pakeicia rodomo laiko formata.

15.4 Papildomas meniu, skirtas: Prisijungimo nustatymai

Papildomas meniu

WiFi rySys

Aprasas

liungti ir iSjungti: WiFi rySys.

Nuotolinis valdymas

Nuotoliniam valdymui jjungti ir iSjungti.
Parinktis matoma tik kai jg jjungiate: WiFi rySys.
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Papildomas meniu Aprasas

Nuotolinis valdymas Automatiskai jjungti nuotolinj valdyma paspaudus PRADETI.
Parinktis matoma tik kai jg jjungiate: WiFi rySys.

Tinklas Tinklo busenai ir signalo galiai patikrinti: WiFi rySys.

Atsijungti nuo tinklo Atjungti dabartinj tinkla nuo automatinio rysio su orkaite.

15.5 Papildomas meniu, skirtas: Pasirinkimas

Papildomas meniu Aprasymas

Kalba Nustato orkaités kalba.

Ekrano rySkumas Nustato ekrano ryskuma.

Mygtuky tonai ljungia ir isjungia mygtuky garsus. Siy funkcijy signaly nutildyti negali-
ma:

|spéjamo signalo garsas Nustato mygtuky ir signaly garsuma.

Paros laikas Nustato esamg laikg ir data.

15.6 Papildomas meniu, skirtas: Aptarnavimas

Papildomas meniu Aprasas

Demonstracinis rezimas Aktyvavimo / iSjungimo kodas: 2468
Programinés jrangos versija Informacija apie programinés jrangos versija.
Atkurti visus nustatymus Atkuriamos gamyklinés nuostatos.

16. TAl PAPRASTA!

Prie$ naudodami pirma karta, turite nustatyti:

|spéjamo signalo gar-

Paros laikas
sas

Kalba Ekrano ryskumas Mygtuky tonai

Susipazinkite su pagrindinémis valdymo skydelio ir jo ekrano piktogramomis:

) — w 2 ) 2 START

liungta / 13- Maisto termo-

Mégstamiau-

jungta Meniu cios WiFi rySys Laikmatis metras STOP
Pradéti naudoti orkaite
Spartusis paleidi- liunkite orkaite ir pra- 1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
mas dékite gaminti, nau- b Ko i oala b "
dodamll funkcijos nu- aspauskite ir palai- |:\ .. — pasirinkite aspauskite:
matytajg temperatl-  yyite nuspaude O. norima funkcija. START .

rg ir laika.
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Pradéti naudoti orkaite

Spartusis iSjungi- ISjunkite orkaite bet

mas kada, nepriklauso-
mai nuo to, kas paro-
dyta ekrane.

CD — paspauskite ir palaikykite nuspaude, kol orkaité i$sijungs.

Gaminimo pradzia

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas 5-as veiksmas.
o,
® a.. C oK START
— paspauskite, kad — pasirinkite kaitini- - nustatyti tempera- - paspauskite, kad — paspauskite, kad
jjlungtumeéte orkaite. mo funkcija. tara. patvirtintumete. pradétumeéte gaminti.

Suzinokite, kaip greitai paruosti maistg

Naudokite automatines programas, kad greitai paruo$tuméte patiekala nekeisdami numatytyjy nuostaty:

Kepimo vadovas 1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas

j— LY
Paspauskite: @ Paspauskite: —. Paspauskite X Ke-
pimo vadovas.

Pasirinkite patiekala.

Maisto gaminimo trukmei nustatyti naudokite sparc€igsias funkcijas

»10 % Finish Assist“ Norédami pratesti gaminimo laika, paspauskite +1 min.
Naudokite ,10% Finish Assist” funkcijg, kad pridétume-

te papildomo laiko, kai iki pabaigos lieka 10 % viso lai-

ko.

17. PASINAUDOKITE NUORODA!

Cia rasite visas naudingas nuorodas. Jas taip Kaip nustatyti Kepimo vadovas
pat rasite atitinkamuose naudotojo vadovo

A XDEDEIDE
EDEDED:
Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos >@>> C >> O >>START>

> D > |:|>> °C >> START Yaip atidéti laika: Maisto gaminimo
pradzia ir pabaiga

DD

aip nustatyti Kepimo laikas

.)))
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Kaip atSaukti: Nustatyti laikmatj Kaip naudoti: Maisto termometras
)OO ) @) ) O )EB)C ) 1)

18. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite §j gaminj j vietos
atlieky surinkimo punktg arba susisiekite su
vietnos savivaldybe dél papildomos
informacijos.

Siuo zenklu C) ISmeskite pakuote |
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji
buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei
zmoniy sveikatg ir surinkti bei perdirbti
elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.

NeiSmeskite Siuo Zzenklu E pazymeéty
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HUE MUCJIUME HA BAC

Bwn 6narogapvme wto kynueTe anapat Electrolux. Vi3bpasTe npounssog koj co cebe Hocu
AeLeHnn NpodecnoHanHo NCKyCTBO U MHOBaLMja. YHUKATEH WU CTUIICKU, AN3ajHUPaH e
UMajkv 1 Ha ym BawmTe noTpebu. Kora n ga ro kopucTtute, moxeTe ga bugete curypHu
[Aeka cekojnaTt ke NOCTUrHeTe OANUYHN pe3ynTaTy.

Hob6pe nojoosTe Bo Electrolux.

MoceTteTe ja HawaTa cTpaHuua 3a Aa:

& [ob6ueTe coBeTu 3a KOpUCTEHE, BpoLLypU, BOAUY 3a peLlaBaHe npobnemu,
@ MHOPMaLIMK 3a cepBUCUMpat-e U nonpaska:

www.electrolux.com/support

g PervcTtpupajte ro BawmoT nponasop 3a nogobpo cepsucupame:
a/ www.registerelectrolux.com

Kynysajte gononHuteneH npubop, NOTPOLLHN MaTepujany Ui OpUrMHanHu pe3epBHM
% [enoBu 3a BalWMOT anapar:

www.electrolux.com/shop

rPUXXA 3A KOPUCHULUN U CEPBUCUPAIBE

Bu npenopavyBame Aa KOPUCTUTE OPUTMHAMHW Pe3epBHY OEMOBMU.

Kora ke KOHTaKkTMpaTe CO HaLWWOT OBNACTEH CEPBUCEH LIEHTap, MOrpuxeTe ce Aa rm
umare Ha pacnonarawe cnefHuse nogaroun: Mogen, bpoj Ha nponssoaoT, Cepuckm
6poj.

VIHbopmaumnTe moxaT fa ce HajaaTt Ha eTukeTaTa co MHopmauun.

A\ Mpenynpenysake / BHnmaHne-besbegHocHM nHdopmamm

® onwm MHdOPMaLMKN 1 COBETU

WNHdopmaLun 3a xmBoTHaTa cpeanHa

MoxHocTa 3a npomeHu e 3agpXKaHa.

COLOPXKMHA
1. BESBEAHOCHU MHOPOPMALIMN. ...t 241
2. BESBEHOCHMU YTTATCTBA. . ettt 243
B MOHT AMKA ettt e e bt e e s e ettt an 246
4. OTMIC HA TTPOUBBOLOT .....eeee ittt ettt e et e enee 248
5. KAKO OA CE BKITYUYU N NCKITYUU TTIEYKATA. ..ot 248
6. MPEL NMPBATA YTTOTPEBA.......oi ittt 250
7. CEKOJOHEBHA YTTOTPEBA. ...ttt 252
8. OYHKLMN HA HACOBHUKOT ...ttt 255
9. HAUVH HA KOPUCTEHSE: OOOATOLM. ...t 256
10. JOMOJTHUTETTHU @YHKLIMN.......eeiiiiiee e 259
11, TIOMOLL U COBETW ...ttt 260
12, HETA NN UUCTEHDE.. ... .o 263
13. PEWWABAHSE HA TIPOBITEMWU. ... 267
14. EHEPTETCKA EPUKACHOCT ...ttt 269
15. CTPYKTYPA HA MEHW. ..o 271
16, JIECHO ElL..ooiie ettt e e st e e e e s e e e 272
17. OOBEPETE BP30 JOCTAIMHA MKOHAL.....oiiiiieiee e 273
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18. TPUIKA BA OKOJINHATA . ... 274

1. A BESBEAHOCHU UH®OPMALIUUA

Mpen MOHTMpPaH-e 1 KOPUCTEHE Ha anapaToT, Be MOMMMe
BHMMATENHO Aa ' npovnTaTe NpuroXeHnTe ynaTcraa.
Mpon3BoANTENOT HE CHOCK OArOBOPHOCT 3a HanpaBeHa
noBpeaa unu wteta Kou ce pesdyntaTt Ha HenpasuiHa
MOHTaxa nnm ynotpeba. Cekorawl 4YyBajTe rv ynatcteaTa Ha
CcUrypHo n 6e3begHoO MeCTO 3a NOAOUHEXHa ynoTpeba.

1.1 CurypHOCT 3a geua v paHniMBa KaTeropmja Ha

nuua
OBoj anapat Moxe fa ro kopucraTt geua Hag 8 roguHm um
nvua co HamaneHn PU3nNYK1, CETUIHN UNN MEHTAHN
cnocobHocTM nnu nuua 6e3 NCKYCTBO M 3HaeH-e OOKOSKY
TOa ro npaeat nog Haa30p UNu SOKOMKY UM bune aageHu
ynatcTBa kako 6e36egHo ga ro ynotpebysaat anapaTorT, 1
AOKOJKY M pasbupaaTt onacHOCTUTE NOBP3aHu Co Hero. He
cMmee fa 6uge Ha godat Ha geua nomanu o4 8 roguHu u
nmua co MHOry 06eMHM 1 CROXEHN NPeYKM BO pa3BojoT,
OCBEH aKo He ce nof NoCcTojaH Haa3o0p.

.- [euata Tpeba ga bugat noa Haa3op ga He urpaart co
anapartoT u mobunHute ypeam co My Electrolux Kitchen.

- OpxeTe ja ambanaxaTa noganeky og geua v dpneTe ja
COOBETHO.
MPEOYIMPEOYBAHSE: OpxeTe rm geuarta n muneHmumnTe
noganeky og anapartoT kora paboTun unu kora ce naaw.
[ocTanHuTe 4enoBm MoXe Aa CTaHaT XEeLUKWN 3a Bpeme Ha
ynotpebara.

- Ako anapaTtoT uma ypeq 3a 3awTuTa Ha geua, Tpeba ga ce
BKIy4M.

- [euata He Tpeba ga ro ynucraT unu ga ro ogapxysaat
anapartot 6e3 Hag3op.
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1.2 OnwTa 6e36egHoOCT

Camo kBanudukyBaHoO NuLe MoXe ga ro MOHTUpa ypeaoT u
Ja ro saameHu kabenor.

He kopucTteTe ro anapatoT npes ga ro MoHTMpaTe BO
BrpageHarta CTpyKkTypa.

Mpen ogpxXyBawe, UCKNyYeTe ro anapaToT o4
HanojyBaweTo.

- [lokonky ce owTeTn kKabenoT 3a HanojyBawe, Toj Tpeba aa
Bbuae 3ameHeT of CTpaHa Ha NPON3BOANTENOT, HErOB
OBnacTeH cepBUCEH LieHTap UIn CriM4HO KBanngukysaHu
nvua 3a aa ce nsberHe onacHoCT.

NMPEOYTPEOYBAHKE: lNpen ga ja meHyBaTe cujanuuaTa
BO rneykara, yBepeTte ce Aeka ypenoT € UCKIy4YeH, 3a Aa ja
n3berHeTe MOXXHOCTa Of CTPYeH yaap.
MPEOYTPEOYBAHE: AnapatoT u HeroBute 4OCTanHu
AENOoBU Ce BXeLTyBaaT 3a BpemMe Ha ynotpebaTa. Tpeba
Aa ce BHMMaBa Ja He ce gonupaar rpejayure.

Cekorall KopucTeTe pakaBuumM 3a pepHa 3a Bagere nnm
cTaBahe Npudop MM OrHOOTNOPHN CaZoBM.

KopucTeTe ro camo ceH30poT 3a xpaHa (CEeH30poT 3a
Temnepartypa Ha cpeguHaTa) npenopayaH 3a 0BOj anapar.
3a fa rm nssagute gpxadmTe Ha peLleTknTe, nosreyeTe ro
npegHVOT en o4 ApXa4yoT Ha pelleTkaTa, a notoa
3aHVOT Kpaj HacTpaHa of CTPaHUYHUTE SUAOBMW.
MoHTMpajTe rv apxaunte Ha pelleTkiTe no obparteH
pegocnes.

He kopucteTe yMcTad Ha napea 3a YMCTEHE Ha anapaTor.
He kopucteTte rpybu abpasmBHu cpeacTtea unm octpu
MEeTasnHW CTpyranku 3a a ro YUCTUTe CTaknoTo Ha BpaTaTa,
Buaejkm Toa MOXe Aa Npeau3BMKa Npckake Ha CTakmoTo.
[MpeTeyeHaTa xpaHa Mopa Aa ce OTCTpaHu npen YicTere
co nuponusa. iasagete rm cute 4enosu o pepHara.
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2. BESBEHOCHMW YTATCTBA

2.1 MoHTaxa

NPEOYMNPEOYBAHE!
AnapaToT Mopa Aa ro MoHTMpa
camo KBanuukyBaHo nuue.

+ W3BageTe ja uenata ambanaxa.

* HemojTe ga MoHTUpaTe HUTY Aa
KOpWCTUTE OLUTETEH anapar.

+ CnepeTe r UHCTPYKLMUTE 38 MOHTMPaH-e
[afeHn co anaparor.

» Cekorall BHUMAaBjTE Kora ro npeHecysaTte
anapaToT 3aTtoa LTo e Texok. Cekorall
HoceTe 3alUTUTHW pakasuum u
NpUNoxeHuTe 0byBKU.

* He Bneyvete ro anapaTtoT 3a padkara.

* MoHTupajTe ro anapatoT BO CUTYPHO 1
NMorogHo MecTo KOe r'v UCMOosIHyBa
noTpebuTe 3a MOHTaxa.

+ OppxyBajTe MMHMManHa ogaaneyeHocT
oA Apyrute anapatu u 4enoBu.

» [lpena oa ro MoHTMpaTe anaparor,
npoBepeTe Aanv BpataTa Ha pepHaTa ce
oTBapa co necHoTuja.

* AnapaToT e onpemMeH Co cuctem 3a
enekTpu4yHo nagewe. Mopa ga ce pakysa
CO HarojyBame.

MwuHMmanHa BUCUHa Ha
nnakap (MuHumanHa
BMCWHA Ha Nnakap nog
NoBpLUMHATA 3a FOTBEH-E)

590 (600) mm

[omknHa Ha nnakap 560 mm

[na6oyvHa Ha nnakap 550 (550) mm

BucuHa Ha npegHuoT gen 594 mm
of anapaToT

BucuHa Ha 3agHuoT aen of 576 mm
anapatoT

LUnpoumHa Ha npegHnoT 595 mm
fAen of anapatot

LLinpoymHa Ha 3agHuoT aen 559 mm
oA anapaToT

[na6ounHa Ha anapaToT 569 mm
BrpageHa gnabouvHa Ha 548 mm
anapatoT

[naboymHa co oTBOpeHa 1022 mm

BpaTa

MuHMManHa ronemvHa Ha 560x20 mm
OTBOPOT 3a BEHTUNaLWja.
OTBOp CTaBeH Ha AHOTO Ha

3afHaTta CcTpaHa

[omkunHa Ha kabenoT 3a 1500 mm
cTpyja. Kabenot e ctaBeH
BO AECHWOT aron of,

3agHaTta CcTpaHa

3aBpTKM 3a MOHTMpPaHe 4x25 mm

2.2 NMoBp3yBake Ha cTpyjaTa

MPEOYMNPEOYBAHKSE!
Pu3uk o noxap v cTpyeH yaap.

« Cekoe noBp3yBawe co cTpyja Tpeba aa
6uae HanpaBeHo o KBanuduKyBaH
enekTpuyap.

* AnapatoT mopa Ja 6uae 3a3emjeH.

» [posepeTe fanu napameTpuTe Ha
nro4ykarta co cneyudukaummn ce
KOMMaTUOWIHKN CO eneKkTpuyHaTa MOKHOCT
Ha MpexaTta Ha eNneKkTpuYHa eHepruja.

» Cekoralu KopucTeTe NpaBuUITHO MOHTMPaH
LUTEKep OTMOPEH Ha CTPYjHU yaapu.

* He kopucTeTe agantepu co noseke
NPUKITyYOLM U NPOAOIKHY Kabnu.

» [orpwxeTe ce Aa He rv owTeTUTE
NPUKYYOKOT 3a CTpyja 1 kabenor.
[okonky kabenoT 3a cTpyja Ha anapaToT
Tpeba fa ce 3ameHu, Toa Mopa Aa ro
Hanpaswu HawwmnoT OBnacTeH cepBuUceH
LeHTap.

* He posBonyBajTe kabenoT Aa Aojae Bo
ponup co unu aa buge 6nusy go Bpatata
Ha anapaToT, 0co6eHO kora paboTu nnu
Kora BpaTaTa e eLuka.

» 3awTnTaTta o enekTpuyeH yaap Ha
aKTVBHUTE U U30NMPaHWUTE enoBM Mopa
[a ce NoBp3e Ha TakoB HAYMH LUTO HeMa
Aa Moxe Aa ce nssagu 6e3 anatku.

» [NoBp3eTe ro NpukIy4yoKkoT 3a CTpyja co
LUTEKEPOT Ha KPajoT 04 MOHTaxara.
MpoBepeTe fanu NpuKIy4oKoT 3a CTpyja e
npucTaneH no MOHTUPaHETO.

» [okonky wTekepoT e nabae, He
NpUKIyYyBajTe ro NPUKMY4YOoKOT 3a CTpyja.
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* He Bneuete ro kabenort 3a ga ro
nckny4uTe anapaToT of cTpyja. Cekoraw
NoBMeKyBajTe ro NPUKNy4oKoT 3a CTpyja.

+ KopucteTe camo cCoOofBETHM ypeau 3a
nsonauuja: 3aWTUTHU NPEKNHYBaYM Ha
NWHWja, ocurypyeaym (ocurypysayim Ha
BpPTEHE N3BAAEHMN Of OPXKaYoT),
3a3eMjyBaHe U KOHTaKTOPW.

* EnekTpuynaTa nHcTanauuja mopa ga nma
N30MaLmUCKN ypens Koj LUTO BU OBO3MOXYBa
[a ro UCKny4nTe anapartoT og
MPUKYYOKOT 3a CTpyja OA cUTe NOSIoBU.
M3onaunckvnoT ypea Mopa ga uma
KOHTaKTEH OTBOP CO LUMPUHA Of HajMmarnky
3 Mm.

» LlenocHo 3aTBopeTe ja BpataTa Ha
anapaToT npea Aa ro noBp3vTe rmaBHUOT
LUTEKep CO NPUKIYYOKOT 3a CTpyja.

* AnapaToT e cHabaeH CO MPUKITYHOK U
kaben 3a cTpyja.

TunoBwu Ha kKabnu Ko Moxe Aa ce
MOHTUpaaT unu ga ce 3aMeHyBaar 3a
EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a genot Ha kabenoT, BuaeTe ja BkynHaTa
MOKHOCT Ha nfioykaTa co creumdukaumm.
MoxeTe Aa norneaHeTe 1 Bo Tabenara:

BkynHa jaumHa (W)  Tllpecek Ha kaGenot

(mm?)
makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
makcumym 3680 3x15

Kabenot 3a 3a3emjyBame (3eneH / xont
kaben) mopa ga ouge 2 cm nogonr og
asHMOT kaben u HeyTpanHuoT kaben (CuH 1
KacheaB kaben).

2.3 Ynotpeba
C NPEOYNPEOYBAHE!
MocTon onacHocT oA nospeaa,
W3ropeHnLy Unu CTpyeH yaap
nnn exkcnnoasuja.

+ Osoj anapart e caMo 3a AoMallHa
ynoTtpeba (BHaTpe).
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* He meHyBajTe ja cneundukaymjata Ha
OBOj anapar.

* Ocurypajte ce geka oTBopuTe 3a
BEHTMNauuja He ce BnokMpaHu.

* He ro octaBajte anapartoT ga pabotu 6e3
Hapasop.

* VcknydeTe ro anapartoT no cekoja
ynoTpeba.

» bBbugeTe BHUMATENHM KOra ja oTBopaTte
BpaTaTa Ha anapaToT goaeka paboTtu.
Moxe ga nanese Bpen BO3AyX.

* He pakyBajTe co anapatoT cO MOKpM paLe
WK KOra MMa KOHTaKT CO BoAa.

* He ja nputnckajte oTBOpeHaTa Bpara.

* He ynoTtpebyBajTe ro anapaToT Kako
paboTHa NoBpLUMHA UNK NOBPLUMHA 3a
cknaguparse.

* BHumaTenHo oTBOpeTe ja BpaTaTa Ha
anapaTtoT. KopucTereTo COCTOjKM CO
ankoxon MoXe Aa npeamnssrka Mmellake
Ha ankoxon v Bo3gyx.

* He posBonyBsajTe UCKpUTE UMK OTBOPEH
oraH fa [ojoaTt BO KOHTaKT co anapaToT
Kora Ke ja oTBOpuUTE BpaTara.

* He cTaBajTe 3ananveun Npou3BoAMN UK
npeameTy Kom ce MOKpU 3aefHO CO
3ananvev NPoM3BOAN BO anapaToT, Uin
BO HeroBa 6nm3sumHa.

* He ja cnogenysajte Bawara Wi-Fi
T03MHKa.

NMPEAYNPEOYBAHSE!
OnacHoCT of OLITETYBakE Ha
anapaTor.

« 3a ga cnpeyunTe owTeTyBake Unm
n3bnenyBane Ha emMajnoT:

— He cTaBajTe cagoBW 3a BO pepHa unu
Apyrv npeameTy BO anapaToT
OVPEKTHO Ha OHOTO.

— He cTaBajTe anymuHuymcka conuja
OVPEKTHO Ha OHOTO Ha BHATPELLHOCTa
Ha anapaTor.

— He cTaBajTe BOAa AMPEKTHO Ha
XKELLKMOT anapar.

— He 4yBajTe BNaXHW jagera 1 XpaHa
BO anapaTtoT OTKaKo ke 3aBpLUnTe CO
roTBeH--E.

— BHMMAaBajTe Kora rm oTcTpaHysarte
UM MOHTMpaTe gogartouuTe.

* 0O6e3060jyBar-eTO HA EMAJNOT UMK Ha
He'pfocyBaYvkmnoT Yenmk Hema eddekT Bp3
paboTaTa Ha anapaTorT.



KopucteTte anabok cag 3a BrnaxHu
konaun. OBOLUHWUTE COKOBU
npeausBuKyBaaT AaMKu KOU Moxe Aa
6upat TpajHu.

OBoj anapat e HaMeHeT caMo 3a
rotBere. He cmee fia ce Kopuctu Bo
OpYrv Lenu, Ha NpuMmep 3a rpeere Ha
npocropuja.

Cekorall roTBeTe CO 3aTBOpeHa BpaTa Ha
pepHa.

AKO anapaToT € MOHTUPaH 3aj nioya o4
meben (Ha np. BpaTa), Bpatata He cMee
[a ce 3aTBoOpa Kora anapaToT e BO
dyHkupmja. Moxe aa ce Hacobepe
TONNWHa v Bnara 3af 3aTBOpeHa nnoya
Ha MebenoT LWTo MoXe Aa NpeaunsBuka
nocriefoBaTesiHo oWTeTyBake Ha
anapartoT, Ha MebenoT unu Ha nogoT. He
3aTBOpa;jTe ja nnoyvaTta Ha mebenoT
Jofeka anapaToT LenocHO He ce u3naau
no ynortpebara.

2.4 Hera n uncremwe

NPEOYMNPEOYBAHE!
OnacHocT oa nospeau, noxap
Unu owTeTyBare Ha anapaTor.

Mpepn oapxXyBake, UCKTyYeTe ro
anapaToT 1 n3BageTe ro NpuKIy4yoKkoT 3a
CTpYyja o4 LUTEKepOT.

[MpoBepeTe ganu anapatoT € nageH.
[TocTon onacHOCT of KpLuehe Ha
CTaKneHuTe nnoyu.

BeaHalu 3ameHeTe rv CTakneHuTe nmnoyum
Ha BpaTaTa ako ce owTeTeHn. Ctanete BO
KOHTaKT co OBnacTeH CepBUCEH LieHTap.
BuaeTe BHMMaTenHu Kora ja Bagute
BpaTaTta of anapatoT. BpataTa e Teluka!
PepnoBHo uncTteTe ro anaparoT 3a aa
crnpeynTe oWTeTyBake Ha MOBPLUMHCKUOT
marepwujan.

YucTeTe ro anapatoT CO Meka, BrnaxHa
Kpna. KopucteTte camo HeyTpanHu
netepreHTu. He kopuctete abpasunsHm
npou3esoaun, abpasvBHM CyHrepu 3a
YnCTEeHE, PAaCTBOPYBAYN UM METarHN
npegmeTw.

[okonkKy kopucTuTe cripej 3a nevka,
cnepete rv 6e36eqHOCHUTE UHCTPYKLMMN
Ha nakyBakEeTO.

2.5 Yucrere co nuponusa

NPEAYNPEOYBAHSE!
OnacHocT og nospeau /
Moxapw / Xemuckn ncnapysara
(racoBu) BO pexum Ha
nvponuaa.

* [lpepn pa ja cnposefete yHKumjaTa
CaMOCTOjHO YNCTEHE CO MMPONN3a UK
npeg npeata ynoTtpeba, oa
BHaTpELUHOCTa Ha neykaTa nssageTe rv
cnepHuTe paboTtu:

— CcuTe ocTaToum O XpaHa, Macro unu
WCTYPEHM MaCHOTUN / Hacnaru.

— CcWTe NpegMeTu LITO MoXaT [a ce
n3Bagat (BKNyYUTESTHO peLueTknTe,
CTPaHWYHMUTE LLUMHM UTH., 06e36eneHn
€O Npon3B0oAOoT), 0cobeHO
HenennuauTe TeHLIepUHba, TaBuTe,
TauHuTe, NpUdOpPOT UTH.

* BHumaTenHo npounTajTe r1 ynatcteata
3a YNCTEHE CO NMPOonMn3a.

« [pxeTe r1 geuata noganeky og anapaToT
popeka pabotu MMpoTUYKOTO YNCTEHE.
AnapaToT cTaHyBa MHOTY XEXOK U
MCMYLUTA XKEXOK BO3AYX 04 NPegHUTe
BEHTUNATOPV 3a Nnagetse.

*  YucrereTo CO NUponusa e onepawyja Ha
BMCOKa TemnepaTypa LUTO MOXe Aa
ocno6oau ncnapysawa of octTaTouuTe oa
roTBEHETO U MaTepujanmTe Ha cagoBuTe,
1 3aTOa Ha KyrnyBauuTe Um ce
npenopayysa crefHoBO:

— 0b6e3benete fobpa BeHTUNaUWja 3a
BpPEME U Mocre CEKOe YNCTEHE CO
nMponusa.

— 06e3beneTte fo6po NpoBeTpyBat-e 3a
BpeMe U no npeara yrnotpeba npu
MakcumarnHa Temnepartypa 3a pabora.

* 3a pasnuka og nyreto, HeKou NTULY U
BrneKkaum moxe aa bugat kpajHo
YyBCTBUTENHM Ha NOTEHUMjanH1Te
ncrnapyBsata LITO Ce UchyLuTaaT 3a Bpeme
Ha YNCTEHETO HA CUTE NMUPONUTUYKM
pepHU.

— OTcTpaHeTe I cUTe MUNEHNYUHA
(nocebHo nNTMyK) o GnmnsmHaTa Ha
MECTOTO Ha anapaToT 3a Bpeme u
nocne MMponUTUYKOTO YNCTEHE U Ha
MoyeToK NyLTeTe ro aa paboTu Ha
MakcumarnHa Temnepartypa Bo obpo
npoBeTpeHa npocropuja.
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*  Manute fOMaLLHN XUBOTHU MOXaT UCTO
Taka ga 6ugaT MHOry YyBCTBUTENHM Ha
nokanHWTe NPOMEHN BO TemnepaTtyparta
BO 65M3MHa Ha cuMTe NUPONUTUYKN PEPHU
kora paboTu nuponuTMykaTa nporpama 3a
CaMO4mnCTEHE.

* Henennusute NoBpLUNHA Ha
TeHlepukata, TaBute, TauHuTe,
npubopoT 1 CN. MOXe Aa ce owwTeTaTt of
MUPOSIUTUYKOTO YNCTEHE HA BUCOKA
TemnepaTypa Kaj cuTe NUPONUTUYKM
pepHu 1 MoxaT aa 6uaat u u3Bop Ha
ncnapyBaha Co Mana LUTETHOCT.

* VicnapyBaraTta WTO rn ucnywtaaTt cuTe
Muponutnykn peprHn / OctaTtoum og
rOTBEHE CE OMULLIAHM KaKO HELLTETHY 3a
nyfeTo, BKMy4YMTENIHO 1 3a Manu Aeua,
UM LA Co XPOHUYHM BonecTu.

2.6 BHaTpeluHa cBeTUNKa

MPEOYNPEOYBAHKE!
OnacHocT of CTpyeH yaap.

+ Bo ogHoc Ha cBeTUnUTE BO
BHaTpeLUHOCTa Ha OBOj NMPOW3BOA U
pe3epBHUTE CBETUMKK LUTO Ce Npoaasaat
nocebHo: OBWe CBETUIKM Ce NPEABUAEHN
a n3gpxat eKCTPeMHU (hU3NYKK YCIIOBU
BO anapatuTte 3a JOMaKUHCTBO, KaKo LUTO

3. MOHTAXA

MPEOYNPEOYBAHE!
Bupete Bo nornasjata 3a
3aluTMTa U CUrYPHOCT.
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ce TemnepaTtypa, Bubpauum, BNaxHOCT
Unu ce NpeABVAEHN 3a AaBake curHanm
3a paboTHata coctojba Ha anapaToT. Tue
He ce NpeABuAeHV Aa ce KopuctaT 3a
APYr HAMEHU 1 He ce NOroaHM 3a
OCBET/lyBake NPOCTOPUM BO JOMOT.

» KopucTeTe camo CBETUIIKU CO UCTUTE
cneyndmrkaymn.

2.7 CepBucupame

* 3a faro nonpasute anapatoT
KOHTaKTMpajTe ro OBNacTeHNoT cepBuceH
LeHTap.

* KopucTeTe camo opuUrmHanHu pe3epBHu
JOernoBu.

2.8 PacxopyBak-e

NMPEAYMNPEAYBAHKSE!
Puauk og nospeaa nnm
3agyLlyBakb-e.

*  Vickny4yeTe ro anapaTtoT oA NPUKTy4YOKOT
3a cTpyja.

* VI3BageTe ro enekTpuyHMoT Kkaben Gnncky
[0 anapaToT 1 dpneTe ro.

» W3BapeTe ja kBakaTa Ha BpaTaTa 3a Aa
cnpeynTe 3aTBapame Ha geua unm
MWUMEHULM BO anapaToT.

3.1 BrpagyBame

€ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

N
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3.2 MpuuBpcTyBak€e Ha NeyvkaTa 3a
nnakap
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4. OMNMNC HA NMPOMN3BOAOT

4.1 N'eHepaneH npernen

puli
[ ]

KoHTponHa Tabna
EnekTpoHcku nporpamep
LLiTekep 3a ceH30pOT 3a XpaHa
EnemeHT 3a rpeene

MoTnopa 3a nonuuu, MoGunHa
Moaunumu Ha nonuum

BRREOENE

C CeeTurnka
® :EQ?\HTE: : BeHTunaTop
@ 5

16|

N

=
Bo— (@8
@%

\// N
4.2 NopaTtouu + CeH30p 3a xpaHa

3a Mepetbe KOFKy XpaHaTa e 3roTBeHa.
+  TenecKoncku WhHU

CO TeneckoncknTe WNHN MOXeTe Aa

cTaBaTe U a rv Baaute peleTkmute MHory
nonecHo.

\/ i

* PeweTtka
3a cagoBu 3a roTBekbe, Kananu 3a TopTa,
TaBU 3a NeYeHe.

+ [nex 3a nevyewe
3a Konauu u kopu.

+ Ckapa-/ dna6oka TaBa
3a neyerbe TECTO U MECO UMK Kako capj 3a
cobuparse MacHoTHja.

5. KAKO JA CE BKITYYU N UCKITYYUM MEYKATA

5.1 KoutponHa nnova

H))
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BknyyeHo / VicknyyeHo  lMputucHeTe 1 3aapxeTe 3a BKIyYyBakbe U UCKIyvyBakbe Ha neykara.
MeHu 'v nucta dpyHKUMMTE Ha nevkara.
Omunenn 'v nucTa omuneHnTe NoCcTaBKu.
EkpaH ' npukaxyBa TEKOBHUTE NOCTaBKWN Ha neykaTa.
MpomeHa Ha cBeTno 3a BkIydyBaH-€ 1 UCKIyvyBaHe Ha CBETIIOTO.
E Bp3o 3arpeBare 3a BKnydyBare ¥ UCKIyvyBare Ha neykarta: bp3o 3arpesatbe.
HonpeTe ja Mponuarajte co HonpeTe ja
_\"_ «(j_, @35 nospLunHaTa co npcT Hag nospLumHaTa 3
BPB Ha MpcT. nospLuMHaTa. CeKyHan.
5.2 EkpaH
MputucHete n
MputncHeTte Ha OBuxn
Apxete
— 12:30 Mocne BKNy4yBaH-€TO, €KPAHOT ro NMOKaXyBa rMaBHUOT
O : ekpaH co yHKLMM 3a rpeetse 1 NnoYeTHa Temneparypa.
150°C
O START
— AKO He ja KopuCTUTe nevkaTa 2 MUHYTU, EKPaHOT 0amn
v BO PEXWUM Ha MUpyBaH-e.
O
= 12:30 Kora rotBuTe, ekpaHOT v MokaxkyBa nocTtaBeHuTe
g : hyHKLMM 1 APy JOCTaNHW ONLUN.
B 150°C
L) Timin @ STOP
A B EkpaHoT co makcumaneH 6poj Ha dhyHKLuUM e NocTaBeH.
| | A, Wi-Fi
7T 12:30 B. Bpewme Bo feHOT
C. NOYETOK/KPAJ
M0 85°C 1500C D. Tewmnepatypa
E. ®yHKuum Ha rpeerse
® 15min @ | | START F. Tajvep
| i | | | G. CeH3op 3a xpaHa (ce oaHecyBa caMo Ha oabpaHu
G F E D C Mopaenu)
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Moka3arenu 3a eKpaHoT

OCHOBHM NoKa3aTenu - 3a ABMXeHe Ha eKpaHoT.

oK € 2 -

. 3apaja
3a Bpakare Aal
3a notBpaa Ha usbopor / Ha3a1 6HO HUBO MOHULITUTE 3a BKIyYyBame U UCKITy4yBake
nocraekara. nocnegHaTa Ha onuuuTe.
BO MEHWUTO. .
akuuja.

3ByueH anapm nokasatenu 3a oyHKLMM - KOra ke UCTeYe BPEMETO 3a rOTBEH:E Ce Ornacysa 3By4eH CUrHan.

a) B 2

BknyyeHa e dpyHkumjarta. Brnydena e dyHkumjaTa. 3BYYHMOT anapm e UCKIyYeH.
[oTBEHETO 3anMpa aBTOMAaTCKM.

Mokasartenu 3a Tajmep

S %)

MocTtaBeTe ja yHkyujaTa: OOQNoXKEHO akTUBUPaH-E 3a oTkaxyBah€e Ha nocTtaBkaTa.

Wi-Fi noka3aren - neykata moxe ga ce nosp3ae co Wi-Fi.

-
0

Wi-Fi noBp3yBaeTO € BKIy4€eHO.

6. MPEN NPBATA YINOTPEBA

NPEOYNPEOYBAHSE! 6.1 MpBUYHO YncTEHE
Bupgete Bo nornasjata 3a
3awTuTta U CUrypHoOCT.

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3

McuncTeTe ja nevkata u
M3BageTe rn cute gopatoum n CraBeTe r1 gogartoumte u
pojartoumTe co Meka Kpna

ApXaynte Ha peLleTKUTe WTo ce OpXaynuTe Ha peLleTkuTe LWTOo ce
HaToneHa co Tonsna Boda u

BafarT oA nedkarta. BajaT BO neykarta.
CpeAcTBO 3a YNCTEHE.

6.2 NMpBo noBp3yBawe

. Yekop 1 MpesemeTe ja MobunHaTa annukaumja
EkpaHoT nokaxysa nopaka 3a nobpeaojae My Electrolux Kitchen u cnegete
nocre npBoTO NOBp3yBaH-€. ynaTtcTBaTa 3a CrejHuUTe Yekopu.
Mopa aa ro nocrasute: Jasumk, OcBeTneHocT Yekop 2 BknyyeTe ja neukata.
Ha eKpaHoT, ToHoBM Ha Kon4ynka, JauvHa Ha p—
Yekop 3

3BYYHUOT CUrHarnm, Bpeme BO OEHOT. MpuTucHeTe: —=. M36epeTe:

Haroaysatba / Bpcku.

6.3 Be3xn4yHo noBp3yBaw€

Yekop 4
P - Crn3HeTe nnn nputucHeTe 3a ga
3a nospa3yBatbe Ha nevkarta, notpebHo Bu e: BknyqnTe; Wi-Fi.
* BesxunyHa mpexa co noBp3yBaHe co
VHTepHeT.

* MobuneH ypea noBp3aH co BawaTa
BGe3xn4Ha Mpexa.
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Yekop 5 Be3xnyHnoT Mogyn Ha nedykara ke

crapTysa 3a 90 cekyHau.

PpekBeHUMja 2,4 GHz WLAN

Op6GepeTe 6p30 AocTanHa ukoHal

.)))

2O)E)T)

5 GHz WLAN

2400 - 2483,5 MHz

5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz

MpoTokon
OFDM

IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

IEEE 802.11 a/n OFDM

MakcumanHo HanojyBake

EIRP < 20 dBm (100 mW)

EIRP < 23 dBm (200 mW)

Moayn Wi-Fi NIU5-50

PpekseHuyja Ha Bluetooth

2400 - 2483,5 MHz

MpoTokon

LE: DSSS

MakcumanHo HanojyBare

EIRP < 4 dBm (2.5 mW)

3emju-uneHkn Ha EY ondatenm co
oppenbarta Ha OupektuBata 2014/53/EU:
Benrunja, Byrapuja, Yeluka Peny6bnuka,
HaHcka, "'epmanuja, EcToHuja, Vpcka,
pumja, WnaHwja, PpaHymja, XpBaTtcka,
Wtanuja, lNeToHwuja, INutBanuja, IlykcemOypr,
YHrapuja, Manta, Xonanawja, ABcTpuja,
Moncka, MopTyranuja, Pomanuja, Crnoseruja,
CnoBauka, ®uHcka, LLiBeacka, Hopseluka,
Leajuapuja, ObeanHeToTo KpancTso,
Typuuja.

6.4 JlnueHua 3a codpTBEp

CodTBEPOT BO OBOj NPOU3BOA, COAPXKM KOMMOHEHTH
kou ce H6asmpaaT Ha cnoboaeH 1 OTBOPEH codTBep.
Electrolux co 6narogapHocT ro npusHasa
NPUAOHECOT Ha 3aedHNLMTE 3a OTBOPEH CodpTBEp 1
po6oTuKa BO pa3BOjHUOT MPOEKT.

3a fa npvctanute [0 U3BOPHUOT KOZ Ha oBUe
KOMMOHEHTH co cnoboaeH 1 oTBOpeH codTBEp Ynn
ycrnoswuTe 3a nuueHua 6apaat objaByBarse, 1 3a Aa
i BUAWTE LieNoCHUTE MHGOpMaLm 3a aBTOPCKU
npaBa v BaXeykuTe yCcrnoBu 3a nNuueHua, nocetete ja
ctpanuyara: http:/
electrolux.opensoftwarerepository.com (coongep
NIU5).

6.5 lNMpBo npeps3arpeBame

3arpejTe ja npa3HaTa neyka npen npeara ynortpe6a.

1 yekop

M3BageTe ru cuTe oaaTouy v ApKayuTe Ha peLueTkuTe LWTO ce BaJdaT o4 nedkara.

2 yekop

[MocTaBeTe ja MakcumanHaTa TemnepaTypa 3a dyHKkymjarta: E]

OcrtaBeTe ja neykaTa ga paboTu okony egeH vac.
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3arpejTe ja npa3HaTa neyka npea npearta ynorpeba.

3 yekop

MocTtaBeTe ja MakcumanHaTa TemnepaTypa 3a dyHKumjaTa: .
OcraBeTe ja neykata aa pabotn 15 MUHYTW.

@ [MeykaTta moxe Aa ucnywrta MMpVI363 1 Yaj 3a Bpeme Ha npeasarpesatse. [orpuxeTe ce a uma AOBONEH

NPOTOK Ha BO3AYX.

7. CEKOJOHEBHA YTOTPEBA

MPEOYNPELOYBAHSE!
Bupgete Bo nornagsjaTta 3a
3aluTMTa U CUrypHOCT.

7.1 Kako pna noctaBute: ®yHKLMUHU
Ha rpeeme

Yekop 1 BknyyeTe ja neykata. Ha ekpaHOT ce npukaxkyBa cTaHgapaHaTa dyHKUMja 3a rpeemse.

Yekop 2 MpuTncHeTe ro cMMBOIOT Ha byHKUMjaTa 3a rpeere 3a Aa Bre3ete BO NOAMEHMUTO.

Yy

exop 3 W3bepeTe ja hyHKUMjaTa 3a rpeere U NPUTUCHETE: OKHa eKpaHOT Cce npuKaxysa:

Temneparypa.

Yekop 4 oK
MocTaByBame: Temnepatypa lNputncHeTe: .

Hekop 5 MputucHeTe: START .

CeH30p 3a xpaHa - MoXeTe Aa ro NPUKINy4nTe CEH30POT BO KOE 6uno Bpeme npea unm 3a Bpeme

Ha rotBeHeTo0.

STOP - NpUTUCHETE ro 3a Aa ja ucknyunte dyHkuujata 3a rpeeme.

Yekop 6 WcknyyeTe ja neykara.

Opb6epeTte 6p30 AocTanHa UKoOHa!

> ® YOE.) C ) s

7.2 Kako pa noctaBuTte: [loTBewe
co nomolu

Cekoe jagene BO 0Ba NogmMeHU uma
npenopayaHa yHkumMja 1 Temnepartypa.
MoxeTe Aa rv npunarogute BpemeTo 1
TemnepaTypaTa.

Kaj Hekown jagera, UCTO Taka, MoXe Aa
roTBUTE CO:

* ABTOMAaTCKa TeXuHa

» CeH30p 3a xpaHa
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CTeneHoT J0 Koj jagereTo ke buae

3rOTBEHO:

* [enymHo neyeHo unu MNomanky
CpegHo

* [Oo6po neuyeHo wnnu NoBeke

Yekop 1 BknyueTe ja neykara.
Hekop 2 MputncHeTe: —.
Yekop 3

Y
MpuTucHete: /\e BHecete: loTBEHE
CO MoMOLL.

Yekop 4 OpbepeTe jafere unv TUn xpaHa.

Hekop 5 MputucHere: START .




Op6epeTe 6p30 gocTanHa MKOHa! 7.3 ®yHKLUMM 3a rpeetse

XDEDEDEDTL)

®yHKUUK 3a rpeewse: [lMpumeHa
Ao ad 3a neverse Ha CKapa Ha TeHKU napyunka XpaHa 1 3a ne4yewe ToCToBU neb.
Ckapa
vow 3a neyetrse ronemu napYvkba mMeco Unn XXnBuHa Cco KOCKW Ha egHa I'IO3I/ILLI/Ija Ha
Y pelueTka. 3a 3anekyBake 1 NOTNeKyBahe.

Typ6o-neyewe

3a neyerse Ha TPU peLLETKN UCTOBPEMEHO 1 3a Cyllere xpaHa. [ocTaseTe ja
@ Temnepartypata 3a 20 - 40 °C noHucka oTKonky 3a KOHBEHLIMOHAIHO roTBeHe.
lFoTBewe co
BeHTMNaTop
v 3a Aa ja HanpaBW NecHo NpUroTnMBaTa XxpaHa (Ha np. NPXeHW KOMNUPYUHLa, NeveHu
% KOMMUPY WIN KPLKaBW POSTHUYKM) KpLKaBa.

3amp3Hara xpaHa

— 3a neyerse xpaHa U MeCo Ha eHO HMBO Ha nonuuaTta.

KoHBeHUMOHanHo
roTeewe

2

®DyHKUMja 3a nMua

3a neyetrbe nuua. 3a nojako neverse 1 KpLKae AONEH Aen.

3a nevetbe Konaym co KpLkaB AONEH AEN U 3a KOH3epBUPake XpaHa.

[oneH rpejay

KopucTerTe ja oBaa dyHkuuja 3a npaBene neb v kndpnunykm co mHory obpu
ﬁ pe3ynTaTi CnnYHK Ha NpodecroHanHMTe BO OAHOC Ha KpLKKaBOCT, 6oja 1 cjajHa kopa.

Meyerse Ha ne6

T 3a fa ce 3a 3abp3a KMCHEHETO Ha TECTOTO CO kBacel,. CnpeyyBa CyLuere Ha
@ noBpLUMHATa Ha TECTOTO M FO OAPXKYBA TECTOTO €MacTUYHO.

KucHato Tecto
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CNEUMNIATIHU OYHKLINN

DYHKUMM 33 rpeetbe:

=l

MpumeHa

3a KoH3epBupare
3eMeHYyK (Ha np. kucenu

KpacTaBuum).
KoH3epBupamwe

3a cyluene nceLkaHo

S S S 0BOLLje, 3eneHYyk 1 rabu.
Cylierwe

3a npeasarpeBare
e nopuuja npeg
oru

Tonnewe Ha YNHUMN

cepavpatbe.

XYy

3a ogMp3HyBatbe Ha
XpaHa (3eneHuyk n
oBouje). BpemeTo Ha

OampsHyBatbe O[MpP3HYyBaH€e 3aBUCK 0f
KONMMYmHaTa un
ronemMuHaTa Ha
3amMpsHaTarta xpaHa.
3a jagerba kako LTo e

§§9 nasatba U noTrneyeHn
~ komnupu. 3a 3anekyBame
MoTtneyeHo

M NoTneKyBake.

V°C

BaBHO roTBete

3a nogroTteyBarbe MeEKo,
COYHO NMEeYeHo Meco.

§

OppXxyBaHe Ha
TonnuHa

3a uyBarbe Ha xpaHaTa
Tonna.
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®dyHKuum 3a rpeewse: lMpumeHa

dPyHKUWjaTa e HanpaBeHa
3a Wwredewe Ha
enekTpuyHa eHepruja 3a
BpPeMe Ha roTBEeHETO.
Kora ja kopuctute oBaa
yHKUpja,
TemnepaTtypaTa BO
BHaTpeLLUHOCTa MOXe Aa
6uae pasnuyHa of
noctaBeHaTa
Temnepatypa.
MpeoctaHara TonnvHa e
nckopucTeHa. JaumHata
Ha TonnuHaTa MoXxe Aa
6uae HamaneHa. 3a
noseke nHopmavum
BUAETE BO MOrnasjeTo
,CekojaHeBHa ynotpeba®“,
3abenewku 3a: MeveTe
CO BriaXkeH BO3ayX.

Al

MeyeTe co BnaxeH
BO3AYX

7.4 3abenewwku 3a: NevyeTe co
BraxeH Bo3gyx

OBaa chyHkumja belle nckopmcTeHa 3a
ycornacyBame€ CO KnacaTa 3a eHepreTcka
edpmkacHocT 1 6aparata 3a ekoam3ajH BO
cornacHocT co EY 65/2014 n EY 66/2014.
Tectou cnopeg EN 60350-1.

BpartaTa Ha pepHaTta Tpeba ga buge
3aTBOpEHa 3a BpeMe Ha roTBEHETO CO LUTO
dyHKLMjaTa He 6K ce NpeknHana u 3a ga ce
ocurypate feka pepHata paboTtu co
HajBMCOKa MOXHa eHepreTcka e(nKacHOCT.

Kora ke ja kopuctuTe oBaa yHKLUuja,
CBETIIOTO aBTOMATCKM Ce UCKIyYyBa nocrne
30 cekyHaum.

3a ynaTtcTBa 3a roTBet-e BUAETE BO
nornasjeto ,CoeTn 1 nomow*, MNMeyete co
BMaXKeH Bo3ayx. 3a onwTu npenopaku 3a
3alwTeqa Ha eHeprvja BuaeTe BO MornasjeTo
+EHepreTcka ecdukacHocT", 3awTeaa Ha
eHepruja.



8. YHKUMN HA HACOBHUKOT

8.1 Onuc Ha ¢pyHKUMM Ha

YaCOBHUKOT ®dyHkumja MpumeHa
Ha
YaCOBHMK
®dyHKkunja [lMpumeHa
Ha [ononHuten 3a fda ce NpoAoShku BpeMeTo Ha
YacoBHUK HO Bpeme roTBeH€e.

MoTceTHuk 3a na ce noctaeu oabpojyBamse.

Bpewme Ha 3a nocTtaByBak-€e Ha BpemMeTo Ha
P Y P MakcumymoT e 23 4 59 muH. OBaa

roteBere rotBere. Makcumymot e 23 4 59 MuH. h )
(byHKUMja Hema BrvjaHue Bp3
3aBpwyn ro  3a nocTaByBaH-e Ha Toa LITO ke ce paGorara Ha neukara.
€jCTBOTO Crnyyu Kora TajMepoT Ke npectaHe aa .
A€l 6p¥w| mep P A Bpeme Ha Haarnenysa konky ke Tpae

paboTerse dyHKumjaTa. Bpeme Ha paboTemse -

OpnoxeHo  3a OANOXyBaHe Ha NOYETOKOT /UK MOX€TE ia ro BKIy4NTE N UCKIY4nTe.
aKkTUBMpare  KpajoT Ha roTBeHEeTo.

8.2 Kako aa noctaBute: ®YyHKLUM HA YACOBHUK

Kako na ce noctaBuM YaCOBHUKOT

Yekop 1 MputucHete: Bpeme Bo aeHoT

Yekop 2
P MocTaBeTe ro BpemeTo. NpuTnCHeTE: OK

Kako na noctaBute BpemMe Ha rotBeHe

Yekop 1 OpbepeTe ja hyHKUMjaTa 3a rpeere U NocTaBeTe ja TemnepaTypara.

Hexop 2 MputucHere: (\D

Yekop 3
P [MocTaBeTe ro BpemeTo. NpuTnCHeTE: OK

Opb6epeTe 6p30 AocTanHa uKoHa!
DYOE.) T » © Yo )

Kako na nsbeperte onuumja 3a 3aBpLuyBame

Yekop 1 OpbepeTe ja hyHKUMjaTa 3a rpeere 1 NocTaBeTe ja TemnepaTypara.
Hekop 2 MpuTncHeTe: ®

Yekop 3 [NocTaBeTe ro BpEMETO Ha roTBEH-E.

Yekop 4

MpuTucHete: © © @
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Kako na nsbepete onumja 3a 3aBpLuyBame

Yekop 5 MputucHeTe: 3aBpLuUn ro AejcTBOTO

Yekop 6 OpbepeTe ja npeTnoynTaHaTa: 3aBpLuy ro 4ejcTBOTO

Yekop 7 OK . . N
MpuTucHeTe: . MoBTOpYBajTE ro AejCTBOTO CE A0AeKa Ha eKpaHOT He Ce NoKaxe rMaBHNOT

eKpaH.

Kako na ce oanoxm no4eToKoT Ha roTBeHETO

Yekop 1 [MocTaseTe ja hyHKUMjaTa 3a rpeerse 1 Temnepartypa.
Yy 2
ekop MpuTtucHeTe: @
Yekop 3 [NocTaBeTe ro BpEMETO Ha rOTBEH-E.
Yekop 4

MpuTcrete: © © @

Yekop 5 MputucHete: O4NOXEHO akTUBUPaHe

Yekop 6 OpbepeTe ja BpegHocTa.

Yekop 7 OK . . N
MputncHeTe: . NMoBTOpyBajTe ro AejcTBOTO C& AoAeKka Ha eKPaHOT He Ce MOoKaxe rMmaBHUOT

eKkpaH.

Kako pa ro npoaofKnuTte BpemMeTo Ha roteBete

Kora e npeoctaHato 10 % of BpeMeTo 3a roTBewe W M3rnesa fieka xpaHaTa He e NoAroTBeHa, MoXe Aa ro
NPOJOMKMTE BPEMETO Ha roTBee. VICTo Taka, Moxe fa ja cMeHUTe dyHKUMjaTa 3a rpeetse.

MputucHete Ha +1min 3a ga ro NPoAOMKUTE BPEMETO Ha rOTBEH:E.

Kako aa ru npomMeHuTe NnocTaBKuUTe Ha Kako ga ru npoMeHuTe nocTaBKkuTe Ha
TajmepoT TajmepoTt
Yekop 1

P MpuTycHere: QD MoCTaBEHOTO BpeMe MOXETE Aa ro CMEeHUTE Kora

cakaTte 3a BpemMe Ha rotBeweTo.

Yekop 2 MocTaBeTe ja BpegHocTa Ha TajMepoT.

Hexop 3 MputucHerte: OK

9. HAYMH HA KOPUCTEHE: JOOATOLIN

9.1 BmeTHyBak€e Ha goaaToum ypeawv npoTue ocTpu pabosu. FonemmoT pab
) OKOMy rnosnuuara ro crnpevysa cagoT 3a
Marno BoBneKkyBare Ha ropHIOT Jern ja FOTBEHE [A CE N3NN3ra.

3rofieMyBa curypHocTa. BosneyeHute
[EenoBY UCTO Taka (PYHKLIMOHMPAAaT U Kako
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PeweTka:

TypHeTe ja pelueTkata Mefy BOAUNKUATE Ha
[ApXXayoT 3a pelueTkaTa v nposepeTe Aanv
HorarnkuTe ce CBPTEHW HaZomy.

MNMnex 3a neyewse /Anaboka TaBa:
TypHeTe ja peluetkata mefy BOAUNKUTE Ha
ApXayoT 3a pelueTkaTa.

PewerTka, MNnex 3a nevewe /Onaboka Tasa:
TypHeTe ro NiexoT 3a neyere nomery BOAWUIKNTE
Ha OpKayoT M pelueTKkaTa Ha BOAWUIKUTE rope.

%

W

\

9.2 CeH30p 3a xpaHa

CeH3op 3a xpaHa- ja Mmepu TemnepaTtypaTta
BHaTpe BO xpaHaTta. Moxe ga ro kopuctute
CO ceKoja (pyHKLMja 3a rpeetse.

Wma aBe TemnepaTypu 3a NnocTaByBaH€:

o
C Vs
TemnepaTtypata Ha Temnepartypara Ha
neykara (MUHUMyM cpeamHara.
120 °C),

3a Hajao6pum pe3ynTaTu Nnpy roTBeHEeTo:

CocTtojkute - He - 3a Bpeme Ha
Tpeba Jace Ha KOpUCTETE O  rOTBEH-ETO, Mopa
cobHa CO TeYHU [a ocTaHe BO
TemnepaTypa. japema. japemweTo.

MeukaTta npecmeTyBa NPUGIINKHO BpeMe Ha
3aBpLlyBaHe Ha roTBeweTo. Toa 3aBucy of
KOnuWuMHaTa Ha xpaHa, noctaseHaTta
¢yHKUMja Ha neykaTa 1 Temnepatyparta.
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HauvH Ha kopucTtere: CeHsop 3a

XpaHa

Yekop 1 Bknyuerte ja neykara.

Yekop 2 MocTaBeTe dyHKUWja 3a rpeerse 1, No notpeba, TemnepaTyparta Ha neykara.
Yekop 3 CraBete: CeH30p 3a xpaHa.

Meco, xuBuHa 1 pnba Fyseu

CraBerte ro BpBoT 0o CeH30p 3a xpaHa BO LieHTapoT [locTaBeTe ro BpBoT Ha CeH30p 3a XpaHa BO LieHTapoT Ha
Ha MecoTo unu pubara, No MOXHOCT Bo HajaebennoT  TencujaTta. CeH3op 3a xpaHa Tpeba fda ce ctabunuampa
nen. MNposepeTe ganu 6apem 3/4 on CeHsop 3a BO €HO MeCTO 3a Bpeme Ha neyeneTto. Ynorpebete

XpaHa e BHaTpe BO CajoT. LIBpCTa cocTojka 3a Aa ro HanpaswuTe Toa. KopucreTe ro
paboTu Ha cafoT 3a neyekse 3a Aa ja NoaapxuTe
CUnuKoHckaTa payka Ha CeH3op 3a xpaHa. BpeoT Ha
CeH3op 3a xpaHa He Tpeba Aa ro gonpe AHOTO Ha capoT
3a neyerse.

/’\ —

Yekop 4 CraBeTe ro npukny4okoT Ha CeH30p 3a XxpaHa BO LUTEKEPOT LUTO Ce Haofa Ha NPedHWOT Aen Ha
neukara.
Ha ekpaHOT e npukaxxaHa MOMeHTanHaTa Temnepatypa Ha: CeH3op 3a xpaHa.
Yekop 5 /? .
- NPUTUCHETE 3a Aa ja NocTaBUTE TeMMepaTypaTta Ha cpeamHaTa Ha CEeH30pOT.
Yekop 6 P ) ) .
- NpUTUCHETE 3a Aa ja NocTaBUTE NpeTnoYnTaHaTta dyHkumja:
« 3ByuYeH anapm - Kora xpaHaTa ja JOCTUrHyBa TemnepaTypaTa Ha cpedvHaTa, ce ornacysa 3ByK.
«  3ByYeH anapm u 3anpeTe CO rOTBEH-ETO - KOra XpaHaTa ja 4OCTUrHyBa Temnepartypara Ha
cpeavHaTta, ce ormacyBa 3BYK U Mevkarta 3anupa.
Yekop 7 . . OK
OpbepeTe ja onumjata U NPUTUCHETE HEKOIIKY NaTu: 3a ja 0QUTe Ha rMaBHUOT eKpaH.
Yekop 8
P MputucHerte: START .
Kora neukata ja fOCTUrHyBa noctaBeHarta Temnepartypa, ce ornacysa curian. Moxe aa onbepete
[a 3anpeTe Unu Aa NpoAoIKMTE CO rOTBEH-E 3a [a Ce ocurypaTte Aeka xpaHaTa e 4obpo 3rotBeHa.
Yekop 9 VcknyyeTe ro CeH3op 3a xpaHa of NpuKnyyHULaTa v u3BageTe ro cagoT Of nevykara.

MPEOYMNPEOYBAHKE!

/ A \ [MocTojat puanum o usropeHmum 3atoa wro CeH3op 3a xpaHa ce
BXeLTyBa. BHMMaBajTe kora ro ucknydysare v Kora ro Bagute of
XpaHara.

258 MAKEJOHCKM



Opb6epeTe 6p30 AocTanHa UKoHa!

) © pBB-) T ) A )T psw)

10. AOMOJTHUTEJTHN ®YHKLINN

10.1 Kako pa 3awrtegute: OMuneHun Temneparypara, unu dyHkumjaTa 3a
yncrtenwe. Moxe ga covyBate 3 oMUNeHn

MoxeTe Aa rv 3a4yBaTe BalIWTE OMUIEHN NOCTaBK.
MOCTaBKM, Kako LWITO e dhyHKumjaTa 3a
rpeete, BpEMETO 3a FOTBEHE,

Yekop 1 Bknyuerte ja neykara.

Yekop 2 OpbepeTe ja omuneHaTa nocraeka.

Hekop 3 MpuTncHeTe: E MN36epeTe: Omunenn.

Yekop 4 M3bepeTe: 3auyBaj MOMEHTanHu HarogyBama.

Yekop 5 n . . OK
puTUCHeTe + 3a Aa ja foaaaeTe nocTaBkaTa BO CMUCOKOT Ha: Omunenn. MputucHeTe .

k) - NpUTHCHETE 3a Aa ja peceTupare nocraskara.

0 - NPUTUCHETE 3a Aa ja OTKaxeTe nocraskaTa.

10.2 3aknyyyBaHe Ha Konuukwara

OBaa dhyHKUMja cnpeyvyBa cny4vajHo
MeHyBah€e Ha pyHKuujaTa 3a rpeeme.

Yekop 1 Bknyuerte ja neykara.

Yekop 2 MocTaBeTe chyHKUWja 3a rpeerse.

Yekop 3 >> . .
kop 79( ﬂ - NPUTUCHETE NCTOBPEMEHO 3a Aa ja BKIyuuTte dyHKkuujaTa.

3a aa ja ncknyunTe dyHKumjaTa, noBTopeTe ro vekop 3.

10.3 ABTOMaTCKO UCKNyYyBaH-e

3apagu 6e36egHOCHM NPUYMHK, NeYkaTa @
(°C) ()

ABTOMATCKM Ce UCKNny4yBa nocre Hekoe

BpeMe, ako (pyHKUMjaTa Ha rpeene Ha 30-115 12.5
neukarta paboTu 1 He ce NPOMEHeTU .
NnocTaBKUTE. 120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 - makcumym 3
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ABTOMaTCKOTO MCKIyYyBake He paboTtu co 0ApXKyBa NnagHn NOBPLUMHUTE Ha nevkaTa.
cnegHuTe dyHkumn: Ceetno, CeHsop 3a AKO ja ncknyunTe neykara, BEHTMNATOPOT 3a
XpaHa, Kpaj Ha rotBewe, baBHO roTeBemse. nagewe Moxe Aa NpoAormku Aa pabotm ce
Aofeka rneykarta He ce onagw.

10.4 BeHTunarop 3a nagewe

Kora pa6oTu neykaTa, BEHTMNATOPOT 3a
napetrse ce BKIy4yBa aBTOMAaTCKV 3a ga rv

11. MOMOLW N COBETU

11.1 Npenopaku 3a roTBew-€

®

TemnepaTypata n BpemubaTta Ha nevere Bo Tabenute ce camo Boauy. Tue 3aBucat of peuentute u
KBaNUTETOT M KONMMYMHATA Ha COCTOjKUTE WTO ce ynoTpebysaar.

Bawwara neyka Moxe Aa ru neye TeCTOTO UM MECOTO PasfiMyHO o MneykaTa LUTOo CTe ja umare nopaHo.
TabenvTe nogony nokaxysaaT NpenopavaHn NOCTaBKK 3a TeMnepaTtypa, BpemMe Ha roTBewe 1 nosvumja Ha
pelueTku 3a 0ApeaeHN BUOOBM Ha XxpaHaTa.

AKO He MOXeTe Ja ' HajaeTe HarodyBawaTa 3a oApeaeH pelenT, nobapajte HeLTO CANYHO.

3a noeeke npenopakun 3a roteere BuaeTe Bo Tabenute 3a roteewe Ha Hawarta 6es cTpaHa. 3a Aa ja HajaeTe
cooppeTHaTa KHura co peuenTtu, npoeepeTe ro 6pojotr PNC Ha nnoukaTa co cneumdukaLmm Ha npegHarta pamka
Ha LWynnuHaTa Ha anaparTor.

11.2 NeyeTe co BnaxeH BO3AyX

3a Hajoobpu pesyntatu cnegeete rv
npenopakvTe fafeHn Bo Tabenarta nogony.

¥ = 5 I O

(°C) (MuH)
Kndonuyku, 6naru, 16 nnex 3a nevere unu gnaboka 180 2 20-30
napunka TaBa
Kudbnnukn, 9 nnex 3a nevyewe unu anaboka 180 2 30-40
napynka TaBa
Muua, 3amp3HaTa, peLueTka 220 2 10-15
0,35 kg
LLiBajuapckn ponat nnex 3a neyewe unu gnaboka 170 2 25-35
TaBa
Konaue nnex 3a nevewe unu gnaboka 175 3 25-30
TaBa
Cydrne, 6 napunma Kepamun4ko TaBye Ha peweTka 200 3 25-30
®dnaH co naHAMWNaH  OCHoBa 3a hnaH Ha peweTka 180 2 15-25
BukTopujaHcka TopTa MOTNeYeHo jagere Ha 170 2 40 - 50
co Liem pelueTka
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¥ = B Ik
\\ Lru
(°C) (MUH)
[uHcTaHa puba, 0,3 nnex 3a neyewe unu anaboka 180 3 20-25
kg TaBa
Llena pu6a, 0,2 kg nnex 3a neyewse unun gnaboka 180 3 25-35
TaBa
dunetn og puba, 0,3 TaBYe 3a Nuua Ha pelueTka 180 3 25-30
kg
[uHcTaHo meco, 0,25 nnex 3a neyewe unu anaboka 200 3 35-45
kg TaBa
Wacnwk, 0,5 kg nnex 3a neyewe unu anaboka 200 3 25-30
TaBa
Konauuwa, 16 nnex 3a neyewe unu anaboka 180 2 20-30
napunma TaBa
MakapoH-konauy, 24 nnex 3a neyewse unu gnaboka 180 2 25-35
napuvka TaBa
Madpmhm, 12 nnex 3a nevyewe unu anaboka 170 2 30-40
napuvta TaBa
ConeHo neuyuso, 20 nnex 3a neyewe unu anaboka 180 2 25-30
napunka TaBa
Konauuwa of cyBo nnex 3a neyewe unu anaboka 150 2 25-35
TecTo, 20 napynkba TaBa
Manwu TopTuyku, 8 nnex 3a neyewe unu anaboka 170 2 20-30
napunka TaBa
3eneHyyk, AUHCTaH, nnex 3a neyewe unu anaboka 180 3 35-45
0,4 kg TaBa
BereTtapujaHcku TaBye 3a nuua Ha pelueTka 200 3 25-30
omnet
3eneHyyk Ha nnex 3a neyewe unu anaboka 180 4 25-30

MeaNTEPaHCKN HaumH,
0,7 kg

TaBa

11.3 NeyeTe co BnaxeH BO3AyX - NpernopayvyaHu gogaTtoum

YnotpebeTe TeMHM NIEXOBU 1 CafoBM KO ja ogbuBaat ceeTnvHaTta. Tue nogobpo ja
ancopbupaat TonnuHarta of ceeTnarta 6oja n cagoBuTe Kou ja ogbuBaaT CBETNMHaTa.

TaBue 3a nuua

Cap 3a nevewe

i

Kepam

I

WU4Ku cag

PamHa TaBa 3a neyere
Konaiu
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TemHa, koja He ogbuea TemHa, koja He oabuea Kepamuka
CBETNMHA cBeTNMHa 8 cm aujametap, 5
28 cm gujametap 26 cm gujametap cm BUCKHA

TewmHa, koja He oabvea
cBeTnuHa
28 cm gvjameTap

11.4 Tabenun 3a roTBewe 3a
MHCTUTYTU 3a TeCTUpamwe

WHdopmaLmm 3a UHCTUTYTK 3a
TectTupame

Tectosu crnopeg IEC 60350-1.

¥ B = EEBH O

(°C) (MuH)
Manu KonBeHuyuoHan [nex 3a 3 170 20-30 -
KONaunka,  HO roTBewe nevexe
20 napymma
o nnex
Manu [oTBeke CO Mnex 3a 3 150 - 20-35 -
Konauvka,  BeHTMnaTop neyexe 160
20 napuyuntba
no nnex
Manwu [oTBewe co Mnex 3a 2n4 150 - 20-35 -
Konaunwa,  BeHTUnaTop nevexe 160
20 napyumta
o nnex
Muta co KoHBeHuuoHan  PelueTka 2 180 70-90 -
jabonka, 2 HO roTBEHE
nnexa @20
cm
Muta co [oTBewe co Pewwertka 2 160 70-90 -
jabonka, 2 BeEHTMNaTop
nnexa @20
cm
Mangnwnan  KoHBeHumoHan  Pelwetka 2 170 40-50 3arpejTe ja neukara 10
, kanan 3a HO roTBeH:€e MUHYTU.
konauvn J26
cm
MangnwnaH [oTBewe co Pewwertka 2 160 40 - 50 3arpejte ja neykata 10
, kanan 3a BeHTUNaTop MWHYTU.
konauvn &26
cm
Mangnwnan oTBewe co PeweTtka 2n4 160 40-60 3arpejte ja neykata 10
, kanan 3a BeHTUnaTop MWHYTW.
Konauun @26
cm
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o=m

X B = EE
\ o
(°C) (MuH)

Ile6 [oTBere co Mnex 3a 3 140 - 20-40 -

BeHTMNaTop neyere 150
Jle6 [oTBeke CO Mnex 3a 2n4 140 - 25-45 -

BeHTUnaTop nevexe 150
Ie6 KoHBeHuuoHan [nex 3a 3 140 - 25-45 -

HO roTBeHe nevere 150
Toct,4-6  Ckapa Pewwertka 4 MakKc. 2 -3 muHyTM NnpBa  3arpejTe ja neykata 3
napuunta cTpaHa; 2- 3 MUHYTW.

MWHYTUN BTOpa
cTpaHa

Byprep co Ckapa Ha pewetka 4 MakKc. 20-30 CraBeTe ja pelleTkara
roseacka 1 TaBa 3a Ha YeTBPTOTO HMBO U
nneckasuua cobupame TaBaTa 3a cobupame
,6 MacHOTUK MacHOTUW Ha TPETOTO
napuvka, HMBO Of NeykaTa.
0,6 kg CspTeTe ro jageweTto

Ha cpeguHa of

BPEMETO 3a roTBEH-E.
3arpejTe ja neykata 3

MUHYTW.

12. HETA N YNCTEHE

NPEOYNPEOYBAHE!
Bupgete Bo nornasjarta 3a
3aLTUTa U CUTYPHOCT.

12.1 3abeneLlku 3a YNCTEHETO

<

npe,CI,HI/IOT Aen Ha ne4vkaTta YucTeTe ro Co MeKa Kpna HatorneHa co Tonna Boga u cpefcTBo
3a 4yncteme.

KOpVICTeTe pacTBOp 3a 4YnCTewe 3a ga r'm UCHUCTUTE MeTanHUTE NOBPLUMNHNA.

YucTeTe rn gamkute co 6nar geTepreHT.

CpencTBa 3a

Yyucrtekwe

=

-

ocTaToumn of XpaHa MoXxe fa pe3yntupa co noxap.

YucTeTe ja BHaTpeLLHOCTa No cekoja ynotpeba. HacobuparweTo MpCHOTUM Unu apyrn

[

Ha neukaTa unu Ha cTakneHuTe nnoyv Ha BpaTtaTta MoXe [a KOHOeH3upa Bnara. 3a pa ja

HamanuTe koHfeH3auujaTa, nylTeTe ja neykarta ga pabotu okony 10 MUHYTW Npea

CekojaoHeBHa
ynotpeba

rotBeweT0. He 4yBajTe ja xpaHaTa BO neykaTa nogonro og 20 muHyTh. Ucywerte ja
BHaTPELUHOCTa CO Meka Kprna nocne cekoja ynoTtpeba.
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& YucTeTe ro uenuot npubop nocrne cekoja ynotpeba v octaBeTe ro Aa ce ucylum. Kopucrete
2+, Meka Kpra HaToreHa Co Tonna BoAa U CPefCcTBO 3a YucTewe. He yucteTe ro npubopot Bo

W MallnHa 3a MUEH-E CaZ0BU.

He uncTeTe rv gopartoumTe WITO He ce nenar co ynotpe6a Ha abpasvBHU CpeacTsa 3a

Y/CTEHE UNK Co NPeaMeTn Co OCTpU pabosu.
Oopatouun peA pup

12.2 Kako ga otcTtpaHeTe: [pxauun
Ha peLeTKn

Vi3BageTe rn gpxxadmTte 3a pelueTkn 3a aa ja
MCUYMCTUTE NeYkaTa.

1 yekop VcknyyeTe ja neykata ce gogeka He
ce onagu.

2 yekop [MoBneveTe ro npegHVoT Aen oA ﬂ&

[pXaunTe HacTpaHa of CTPaHUYHUOT
sua.

3 yekop MoBneueTe ro 3agHWOT Aen oa | T
[ApXauute HacTpaHa of CTPaHUYHUOT 1 b
SUA 1 U3BageTe ro. / ‘ e
0 |=p 7 H

4 yekop MoHTupajTe rn gpxadute Ha 9 ‘2 il

peweTknTe no obparteH pegocnes. = %
Wrnute 3a Apxere Ha TENECKONCKUTE }: |

LUWHK MOpa Aa Ce Haco4eHu Hanpeq.

12.3 HaumH Ha KopucTeme: BHUMAHMUE!
Yuctewe co nuponusa AKO UMa pyru anapatu

MOHTWPaHW BO UCTUOT nnakap,

YucTeTe ja pepHaTa co Yuctewe co g
HEMOjTe Aa M KopuctTute

nuponusa. .
MCTOBPEMEHO CO 0Baa pyHKuuja.
MPEOYNPEOYBAHKE! Toa moxe fa ja owTteTn
[MocToun pn3auk og n3ropeHnm. neykara.
Mpen Yncrtewe co nuponusa:
I/ICKnyque ja ne4ykata un MSBaAeTe ' cute gogartoun. Wcuucrete ro noAoT Ha pepHaTta U
noyekajte Aa ce onagu. CTaknoTo Ha BHaTpeLlHaTa BpaTta co
Tonna BoAda, MeKa Kpna un o6nar
[eTepreHT.
Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3
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Bknyuete ja neykara. M3bepeTe ro pexxumoT Ha YNCTEHE.

MpuTucHeTe: = / Yucteme.
Onuwmja PexuMm Ha ynuctemwe BpemeTpaere
MuponuTtnyko uncterse, 6p3o JlecHo uncTewe 1h
MponuTnyko YncTeme, HopmanHo uncrewe 1h 30 min
HopMarnHo
MponuTnyko YncTeme, TemenHo uncterwe 2 h 30 min
VHTEH3NBHO

@ Kora ke 3anoyHe yncrerweTo, BpaTtaTta Ha pepHaTta € 3aKly4eHa n cBeTunkarta He paGOTVI. BeHTI/IJ'IaTOpOT 3a
nagexwe paGOTVI CO noronema 6p3MHa.

STOP - nputucHete ro 3a fa ro 3alupeTe YNCTEHETO NPe/ Aa 3aBPLLN.
He kopucTeTe ja neykaTa foaeka cUMGOOT 3a 3aklyYeHa BpaTta He UCYE3He Off eKpaHoT.

Kora ke 3aBpLIN HNCTEHEeTO:

McknyyeTe ja neukata u VcuncTeTe ja BHaTpeLLuHocTa co OTcTpaHeTe rn octatouute o AHOTO
novekajte Jofeka He ce onaaw. MeKa kpna. Ha BHaTpeLLHocTa.

12.4 MNOTCEeTHUK 3a YNCTEHE

Kora ce nojaByBa NOTCETHWUKOT, MOTPEBHO € UnCTerE.

KopucreTe ja dyHkumjaTa: Ynctere co nuponusa.

12.5 Kako ga ussagute u aa moHtupare: Bpara

BpaTata Ha pepHaTta nMa Tpu nioum of ctakno. 3a Aa rm UcHMCTuTe, MoXeTe Aa rv u3BaguTe
BpaTaTta Ha pepHaTta 1 BHATPELLUHWUTE CTakmneHu nrnoyn. MNpoyuntajte ro LenocHOTo ynaTcTBo
.Bagere 1 MoHTMpame BpaTa“ npes Aa rv u3BaauTe CTakNeHuTe nnoyun.

BHUMAHUE!
He kopucTeTe ja pepHaTa 6e3 cTakneHmTe nnoyn.

1 yekop LlenocHo oTBOpeTe ja BpataTta v HajaeTe ja (
LiapkaTa Ha fiecHaTa cTpaHa Ha BpaTtara. \

2 yekop Ynotpebete wrpadumrep 3a Aa ja kpeHeTe
1 LENoCHO [a ja 3aBpTUTE HAaAEeCHO LWapkaTa !
Ha paykaTta.
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3 yekop

HajpeTe ja wapkaTta Ha neeaTa cTpaHa Ha
Bpararta.

4 yekop

KpeHeTe v 3aBpTETE IO NOCTOT Ha neBaTta
Lapka.

5 yekop

3aTBopeTe ja BpaTata Ha pepHarta o
npBaTa nosvuuja Ha oteopatse. Motoa
KpeHeTe 1 nosrieyeTe Hanpen 1 n3sagete ja
BparTara Ha NexXuLITeTo.

6 yekop

CraBeTe ja BpaTaTta Bp3 Meka kpna Ha
crabunHa noBpLUMHa.

7 4ekop

OpxeTe ja pekopauujata Ha BpaTtaTa (B) Ha
ropHuoT pab Ha BpaTtaTa of ABeTe CTpaHu 1
npuTUCHETE ja HaBHaTpe 3a Aa ja
ocnoboauTe cnojkata 3a 3anevyaTyBae.

8 yekop

MosneuveTe ja Agekopauyujata Ha Bpatata
Hanpeg v u3BageTe ja.

9 yekop

[pxeTe rv cTakneHuTe nioym Ha BpaTarta Ha
HMBHWOT ropeH pab 1 BHUMaTENHO
noBreyYeTe rv egHa no egHa. 3anoyHere co
ropHata nnoya. OcurypeTe ce geka
CTaKI0TO LieNOCHO Ce M3nnararno of
apxauure.

10 yekop

VcuncTeTe ru ctakneHnte nno4ym co Boga u
canyH. BHumatenHo ncylleTe rm CtakneHute
nno4un. He yucrere rv CTakneHuTe nnoyu Bo
MallnHa 3a MrueH-e cagoBu.

11 yekop

Mo uucrerseTo, MOHTI/IpajTe ' CTakneHaTtu
nno4un 1 BpaTtata Ha pepHaTta.
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MorpwxeTe ce ga rv Bpatute ctakneHunte nnoym (A n
B) Ha3ap no ToueH pepocnep. MposepeTe ro A B
cMMBOmOT / neyaToT Ha CTpaHaTa Ha cTakneHaTa
nnova, ceKoja CTaKrneHa nnoYa narneaa pasnuyHo 3a
[la MoXe NecHo fja ce MOHTUpa U AEMOHTUPA.
Kora ke ce MoHTMpa npaBuiHo nopaboT Ha BpaTaTa
KITMKHYBa.
BHumaBajTe fa ja MOHTMpaTe cpefHaTa cTakineHa
nno4ya TO4YHO BO ceguwuTaTa. .
=— B
o |
12.6 Kako ga sameHuTte: CBeTno Cekoralu gpxeTe ja xanoreHarta cBeTunka co
TKaeHuHa 3a fa cnpe4ynTe Ha cBeTunkarta ga

NPEAYNPEOYBAHSE! n3ropaT ocTaToum o MacHoTuja.

OnacHocT of, CTpyeH yaap.

JlambaTta moxe fa buae xewlka.

Mpep pa ja 3ameHUTe cBeTUNKarta:
1 yekop 2 yekop 3 yekop
Bknyderte ja neykara. [Noyekajte OTkaveTe ja neykarta og CraBeTe kpna Ha AHOTO Ha
Aoaeka nevykarta He ce onaau. ENIeKTPU4YHOTO HanoijaH:e. BHaTpeLluHoCcTa.

3agHo cBeTno

1 yekop CBpTeTe ro CTakneHoTo kanaye 3a Aa ro u3saguTe.

2 yekop VcuncTteTe ro CcTakneHnoT Kkanak.

3 yekop 3ameHeTe ja cBeTuNIKaTa Co COOABETHA CBETUIKA OTNOpHa Ha TonnuHa go 300 °C.
4 yekop MoHTMpajTe ro CTakneHoTo Kanave.

13. PELLABAHE HA MNMPOBJIEMU

NPEAYNPEOYBAHSE!
Bupete Bo nornasjarta 3a
3alTnTa U CUrypHOCT.
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13.1 WWiTo pa ce HanpaBwu ako...

IIII
i MeukaTa He ce BKny4dyBa Ui He ce

3arpeBa

@ MoxHa

npuynHa

PepHaTa He e nosp3aHa
CO HanojyBatbe 3a CTpyja
UMK He e NpaBUMHo
noep3aHa.

-V

= PeweHune

[MpoBepeTe ganu
nevkaTa e npaBuUMHoO
noBp3aHa Co enekTpPUYHO
HanojyBame.
MornegHeTe ro
[AvjarpamoT 3a BPCKY.

YacoBHUKOT He e
NMOCTaBEH.

[MocTaseTe ro
YaCOBHWKOT, BUAETE BO
nornasjeto ,PyHKUMM Ha
4acoBHWK" 3a noseke
netanu, Kako na
nocrasute: PyHKLUN HA
YaCOBHWK.

BpaTtaTa He e fobpo
3aTBOpEHa.

LlenocHo 3aTtBopeTe ja
Bparara.

M36wun ocurypyBau.

[MpoBepeTe ganu
OCUrypyBaYoT € NpuynHa
3a npobnemot. Ako
npo6nemoT v noHatamy
ce nojasyBa, cTanete BO
KOHTaKT co
KBanuMuKkyBaH
TexHu4ap.

AkTuBMpaHa e 6rokagata
3a fela Bo nevkara.

Bupete Bo nornasjeto
.MeHnn", nogmeHu 3a:
Oonymn.

Y
KomnoHeHTUn
@ Onuc

CseTunkaTa e
nperopeHa.

v

= PeweHune

CMeHeTe ja cBeTunkara,
3a noseke getanu
BMAeTe BO NornaejeTo
LHera n yncrene“, Kako
Aa cmenuTe: CeeTurka.

MpeknH Ha enekTpuyHaTa eHepruja cekoraiy
ro 3anupa uncretreTo. [oBTopeTe ro
UMCTEHETO aKo HE € MPEKNHATO Of MPEKUHOT
Ha enekTpuYHa eHepruja.
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OE Mpo6nemu co 6eXMYHUOT cUrHan

@ MoxHa

npuyYnHa

Mpo6nem co 6eXxnyHnoT
curHan.

'

= PeweHue

MpoBepeTe rn
JomMaluHaTta Mpexa v
pyTepor.
PecrtapTtupajte ro
pyTepor.

WHcTanvpaH e HoB pyTep
WK ce CMeHUn pyTepoT
3a KoHdurypaumja.

3a ga ja koHdurypupare
neykata n MOGUNHMOT
ypea noBTOpHO, BUAeTe
BO nornasjeTo ,[pen
npea ynotpeba“,
BexunyHo noBp3yBam-e.

JaumHata Ha curHanot
Ha GexxmyHaTa Bpcka e
cnab.

CraBerTe ro pytepot
KOJKY LITO MOXe
nobnucky Ao nevkara.

BeXnyHnoT curHan e
npekuHaT of neykaTa Ha
MUKpPOOpaHoOBY KOj €
CTaBeH [0 neykaTa,

Wcknyuere ja
MUKpoGpaHoBaTa neyka.

13.2 HaunH Ha kopucTtemne: Wncpn

3a rpewKm

Kora ke ce nojaBu koA €O rpetuka, eKpaHoT
nokaxkyBa rnopaka co rpeLuka.

Bo oBa nornasje, uma nucta co npobnemm
KOW MOXe camu fa v peLueTe.

@ Koa v onuc

C2 - CeHsop 3a xpaHa e
BO BHaTpeLUHOCTa Ha
neykaTta 3a Bpeme Ha
Yucterse co nuponuaa.

v

= PeweHue

MaBageTe rn CeHsop 3a
XpaHa.

C3 - Bpatata He e
LienocHo 3aTBopeHa 3a
Bpeme Ha Yuctere co
nuponusa.

3aTBopeTe ja BpaTaTta.

F111 - CeH3op 3a xpaHa
He e TOYHO CTaBeH BO
LITEKEPOT.

CraBete ro
npukny4HukoT CeHsop 3a
XpaHa 4o Kpaj Bo
LUTEKEPOT.




@ Kog v onuc

%

J PewieHue

F240, F439 - nonuwaTta
CO [ONVP Ha eKpaHoT He
paboTaT coofBeTHO.

Wcuncrerte ja
NoBpLUMHATA Ha eKPaHOoT.
MpoBepeTe nance
nonukaTa 3a gonup ce
BaskaHu.

F601 - uma npo6nem co
curHanot Wi-Fi.

MpoBepe ja BpckaTa co
mMpexara. Bugete Bo
nornasjeTo ,lpen npsa
ynoTpe6a“, bexunyHo
noBp3yBaH-Ee.

F604 - npBoTo
nosp3ayBane Wi-Fi e
HeychneLuHo.

WcknyueTe ja neukarta un
NOBTOPHO BKIyYeTe ja.
Bupete Bo nornasjeto
,Mpea npea ynotpeba*“,
BexunyHo noBpayBam-e.

F908 - cuctemor 3a
pepHa He Moxe fa ce
NoBpP3€ CO KOHTpOrHaTa
nnova.

BknyuyeTte un ucknyvete ja
pepHarta.

Kora egHa of oBMe rpeLuku ce ylTe ce
nojaByBa Ha ekpaHoT, 3Haun aeka Moxebu e

NCKNyeH norpeLueH nogcuctem. Bo Toj cnyyaj
KOHTaKTUpajTe ro AMNepoT Uy OBnacTeHoT
cepBuCeH LieHTap. AKO ejHa 0 OBUE rpeLuKkn
ce nojaByBa, NpeocTaHaTVoT Aen o4
(bYHKLMM Ha NeykaTa ke Npodomkn aa
paboTu Kako 1 06UYHO.

@ Kop n onuc E\/

F602, F603 - Wi-Fi He e
pocranHa.

PeweHue

Bknyyete n ucknyyerte ja
pepHarta.

13.3 NogaToum 3a cepBuUc

AKO He MOXeTe camuTe Aa ro peLumTe
npobnemoTt, obparteTe ce kaj BawwuoT gunep
WM BO OBNACTEHNOT CEPBUCEH LieHTap.

[MoTpebHnTe NnogaToum 3a CepBUCHMOT
LileHTap ce Ha nno4ykara co cneuudunkaumn.
MnoukaTa co cneundmkauum ce Haofa Ha
npegHaTa pamka BO BHaTpeLlHocTa Ha
neykara. He otctpaHyBajTe ja nnoykara co
cneuundurkaumm of BHaTpeLwHocTa Ha
neykara.

Bu npenopayyBamMe nogatouuTe Aa rv BnuwieTe Tyka:

Mogen (MOD.)

Bpoj Ha nponssoa (PNC)

Cepuckn 6poj (S.N.)

14. EHEPIT'ETCKA E®VKACHOCT

14.1 Uucbopmauuu 3a npoussogoT u CtpaHuua 3a uHcpopmauumm 3a

npousBogoT*

Mwme Ha cHabayBsavoT Electrolux

P ————— e s
[Moka3aTen 3a eHepreTcka eMKacHOCT 81.2

Knaca Ha eHepreTcka edukacHocT A+

MoTpoluyBayka Ha eHepruja kaj HopmMasiHO MOMHeHse,
KOHBEHLIMOHANEeH pexmum

0.93 kWh/uuknyc

MoTpoluyBayka Ha eHepruja kaj HopMarnHo MOMHEHE, PEXUM CO

dopcvpaH BeHTUNaTOp

0.69 kWh/uunknyc
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Bpoj Ha npa3HuHn

1

M3Bop Ha TonnuHa Enextpuuuntet
BonymeHn 721
Bua neyka BrpageHa neuka
EOE8P39WV 32.3kg
Maca
EOE8P39WX 31.7 kg

* 3a EBponckaTa YHuja, cornacHo lMponucoT Ha EY 65/2014 n 66/2014.
3a Peny6nvka Benopycuja, cornacHo STB 2478-2017, Jopatok G; STB 2477-2017, JopaToun A n B.

3a YkpawuHa, cornacHo 568/32020.

Knaca Ha eHepreTcka ecukacHocT npumeHnuea 3a Pycuja.

EN 60350-1 - EnektpnyHun anapatu 3a roteese Bo AOMaKMHCTBO - [len 1: LUnopeTwn, neyku, neykn Ha rac n ckapu

- MeToam Ha mepetse Ha paboTaTa.

14.2 3awTena Ha eHepruja

Meykata Mma yHKLMMN KOU BU
nomaraat Aa 3alTeauTe
eHepruja npu cekojaHEeBHOTO
roTBEH-E.

lMpoBepeTe Aanu BpaTaTta Ha neykaTa e
npaBuIHO 3aTBOPEHa kora paboTu neykara.
He ja oTBOpajTe BpaTtaTa MHOry 4ecTo 3a
Bpeme Ha rotBenweTo. OgapxyBajTe ro Yuct
OVXTYHrOT Ha BpaTaTa v npoBepeTe Janv e
[o6po mKkeupaH Ha cBojaTa nosuyuja.

KopucteTe meTanHu cafosu 3a aa ro
3rofieMuTe LITeAeHeTo Ha eHepruja.

Kora e MoXxHO, He ja npeasarpeBajTe
neykaTa npeg rotBeme.

MpaBeTe KOsKy LITO € MOXHO nomanu naysm
Mefy roTBeHETO Kora npasuTte rnoseke
japerba UCToBpeMeHo.

FoTBeH-€e Co BeHTUNnarTop

Kora e MoxHo, KopucTeTe rm pyHKumMmTE 3a
roTBeH-€ CO BeHTMUnaTop 3a Aa 3awTeanTe
eHepruja.

lMpeocTaHaTa TonnuHa

Kaj Hekon (yHKLMKN Ha neykaTa, ako ce
BKIy4M NporpamMa kako BpemeTpaere unm
Kpaj Ha rotBetse e nogonro og 30 MuH.,
rpeaymTe ce UCKIy4YyBaaT aBTOMaTCKU Kaj
Hekou (hyHKUMM Ha neykara.

BeHTunaTopoT 1 cBeTunkata npofoshkysaaT
co paborta. Kora ke ja uckny4mte neykara,
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€KpaHOT ja NokaxkyBa npeoctaHaTaTta
TonnuHa. MoxeTe ga ja ynotpebute
TONnuHaTa 3a Aa ja oOApXuTe XpaHaTa Tonna.

Kora TpaereTo Ha roTBeHeTO € NOAOMro o4
30 MuHYTK, HamaneTe ja TemnepaTtypaTa Ha
neykarta 3a MUHUMyM 3 - 10 MUHYTV Npeq
KpajoT oA roTBeneTo. [1peoctaHaTata
TOMMWHAa BO pepHaTa ke NpoAosku Aa roTBu.

KopucTeTe ja npeoctaHaTtata TonivHa 3a
3arpeBatbe xpaHa.

Opp)KyBake Ha TOMNMHA Kaj XpaHaTta
OpbepeTe ja HajHMCKaTa NocTaBka 3a
TemnepaTypa 3a Aa ja UCKopuUcTuTe
npeoctaHaTa TONMMHa 1 Aa ro ogpxuTe
jagereTo Tonno. NokasaTenoT 3a
npeoctaHaTa TONnvMHa unu Temnepartypa ce
rnojaByBa Ha eKpaHoT.

FoTBeHe Co UCKIyYeHa cBeTUIKa
VcknyyeTe ja cBeTunkaTa 3a Bpeme Ha
roTBeweT0. BknyyeTe ja kora ke nmare
notpeba.

MeueTe co BNaxeH BO3ayx
®OyHKUMja 3a WTedere Ha eneKkTpuyHa
eHepruja 3a Bpeme Ha rotBexeTo.

Kora ja kopuctute oBaa yHkuuja, namnara
aBToOMaTCKmM ce ucknydysa no 30 cek.
MoxeTe aa ja BknyunTe cBeTunkaTa
NMOBTOPHO HO OBaa akuuja ke ru Hamanm
OyeKyBaHUTe LWITeAeHa Ha eHepruja.



15. CTPYKTYPA HA MEHU

15.1 MeHun

MpuTUCHeTe Ha —— 3a Aa oTBopuUTe MeHu.

CtaBKa BO MEHMU

[oTBEHe CO NomoLL

MpumeHa

'v nucta
aBTOMaTCKUTE
nporpamu.

CtaBKa BO MeHU

MpumeHa

Onumn

3a nocraBka Ha
neukara.

Yunctere

'v nucta
nporpamuTe 3a
yncTeme.

Omunenn

'v nucta
omuneHuTe
NoCTaBKM.

HarogyBa  Bpcku
Ha

3a koHdurypauuja
Ha mMpexarTa.

[MocTaBka

3a nocraska Ha
neykara.

CepBucupame

'v npukaxysa
BepauvjaTa Ha
codTBEPOT 1
KOHcpurypaumjata.

15.2 NoameHun 3a: Yncrewe

Moamenun

Muponutnyko uncterse, 6p3o

MpumeHa

BpemeTpaemwe: 1 h.

|-|I/IpOJ'IVITI/I'~IKO YUCTeHwe, HopmaliHO

BpemeTpaetrse: 1 h 30 min.

[MMPONUTUYKO YNCTEHE, NHTEH3NBHO

BpemeTpaemne: 2 h 30 min.

15.3 NoameHun 3a: Onuun

MoameHun

CseTno

MpumeHa

"o BKnyyyBa W UCKNy4yBa CBETMIOTO.

Bnok. 3a 6e3begHocT Ha geuarta

CnpeuyBa HeHaejHO BKiyyyBahe Ha nevkata. Kora e BknyyeHa oBaa
onuuja, Ha ekpaHoT ce nojaByea ,bnokaaa 3a geua“ kora ke ja
BKNy4uTe neykata. 3a Aa oBo3mMoxuTe ynotpeba Ha neykarta,
onbepete kogupaHu byksu Bo a3by4yeH pen. Kora bpaBaTta 3a geua e
BKMy4eHa ¥ kora neykara e UckilyyeHa BpaTaTta Ha nedkarta e
3akny4yeHa. MNpuctanoT Ao TajMepoT, paboTereTo Ha AarneynHa un
cBeTurnkaTa e MOXEH U kora e BkryyeHa 6paBata 3a aeua.

Bp3o 3arpeBate

o HamanyBa BpemeTo Ha 3arpeBake. OBa e JocTanHo camo 3a
HeKon (pyHKLMM Ha neykaTa.

[MoTCceTHUK 3a YyncTere

"0 BKyyyBa W UCKIy4YyBa NOTCETHUKOT.

OsHauyBarbe Ha Bpeme

"0 BKIy4yBa U UCKNyYyBa YaCOBHUKOT.

ﬂI/II'I/ITaJ'IeH YacCcoOBHUK

o MeHyBa q)OpMaTOT Ha rnokasaTernoT 3a NnpukaxaHo Bpeme.
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15.4 Mop-meHu 3a: Bpcku

Mon MeHun

Wi-Fi

Onuc

3a BknyyyBame u ucknyyysane: Wi-Fi.

Pa6oTetbe Ha ganeynHa

3a BKnyyyBaH-e 1 UCKNyYyBake Ha AarnevnHcka KoHTpona.
OnuwjaTa e BUANMBa caMo oTkako ke ro Bknydute: Wi-Fi.

ABTOMATCKO JaneymHCKO paKkyBare

3a 3anoy4HyBarbe aBTOMAaTCKU Ha JaneynHcka onepaumja nocne
nputuckarse Ha MOYETOK.
OnuujaTa e BuanMBa camo oTkako ke ro Bknyynte: Wi-Fi.

Mpexa

3a [Ja ro npoBepuTe CTaTyCcoT Ha MpexaTa 1 jaysHaTta Ha curHanot
Ha: Wi-Fi.

3abopaBeTe rv HarogyBawaTa Ha
mpexara

3a WCKIydYyBak€ Ha cerallHaTta Mmpexa o aBTomMaTtcka KOHeKLlVIja co
neykara.

15.5 MNoameHn 3a: NMocTtaBKa

MoamexHun

Jasuk

Onuc

[0 noctasyBa ja3uKoT Ha neykara.

OcCBeTNeHOCT Ha ekpaHoT

Ja nocraByBa OCBETNIEHOCTA HA EKPAHOT.

TOHOBU Ha KONuYUH-a

o BKIly4yBa 1 UCKNy4yBa TOHOT Ha nonukata 3a gonuvp. He e MoxHoO

Aa ce UCKIy4aT TOHOBUTE 3a: @

JaynHa Ha 3BYYHUOT curHan

o nocTaByBa BOJTYMEHOT Ha TOHOT Ha Kon4ukwaTta n curHanumte.

Bpeme BO aeHOT

o nocTaByBa MOMEHTAITHOTO BpeMe 1 JaTyM.

15.6 Nop-meHn 3a: CepBucupame

Moa meHun

Hemo-pexum

Onuc

Kop 3a aktvBauuja / geaktuBauuja: 2468

Bepavja Ha codTBep

MHopmauun 3a Bepanjata Ha copTBEPOT.

PeceTupaj rn cute HarogyBara

'v Bpaka dhabpuykmTe nocTaBku.

16. JIECHO E!

Mpep npBaTta ynotpe6a Mmopa ga noctaeure:

OcBeTneHocT Ha
ekpaHoT

Jaswuk

JaynHa Ha 3By4HVOT

TOHOBM Ha KONYMH-a
curHan

Bpeme BO aeHoT

Hayqe're 'M OCHOBHUTE UKOHU Ha KOHTpPOJMHAaTa nno4a U eKpaHoT:

O]

— e 2 © A7 START
BkryyeHo / i ) CeHsop 3a
VckrydeHo MeHu Omunenn Wi-Fi Tajmep XpaHa STOP
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MoyHyBaKe CO KOPUCTEHE Ha NeYKaTa

Bp3o noyHyBame Bknyyete ja neykata Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3
1 3ano4yHeTe co
roTBEHE CO MpuTucHeTe 1 0. . onBepete MputucHeTe:
crahfapanara ApkeTe: @. janpetnounTtaara  START .
Temneparypa u byHKUMa.
Bpeme Ha
dyHKUmMjaTa.
Bp3o ucknyvyyBawe Vicknydete ja N
neuKaTa, Koj 61no (D - NPUTUCHETE U 3aApXKeTe Ce [oAeka neykata He e UCKIYYU.
eKpaH unu nopaka
BO koe 6uno Bpeme.
MoyeToOK Ha roTBeH-ETO
Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4 Yekop 5
o,
O) .. C oK START
- NpuUTUCHeTE 3a Aa - onbepete ja - NpUTUCHeTE 3a Aa
ja BKnyumTe dyHKupnjaTa 3a nocrasere - MIPUTUCHETE 3a fa ro 3anoyHete
) Y yHKUM) Temnepatypa. noTBpAuTe. OTBEHETO

ne4ykarta. rpeexe.

Hay‘IETe KakKo Aga rorBute Gpso

KopucTeTe ru aBTomMaTckute nporpamu 3a Aa noarorsute 6pso janere co cTaHAapAHUTE NOCTaBKK:

FoTBewe co Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
nomotu

—_ L) OpbepeTe ro
MputucHere: (D MputncHeTE: I . MputucHere: /\e —Aoep
japerbeTo.
[oTBetEe CO NomoLL.

KopucteTe rv 6p3uTe chyHKLMM 3a Aa nocTaBUTE BpeMe 3a roTBeHe

10 % Momow Ha kpaj 3a aa ro npoJomkMTe BPEMETO 3a rOTBEH-E,
Ynotpebete 10% Momolu Ha Kpaj 3a Aa AopapeTe nputTUcHeTe Ha +1min.

[OMOMHMTENHO Bpeme Kora npeoctaHysa 10 % of

BPEMETO 3a roTBeH-E.

17. OOBEPETE BP30 AOCTAINMHA NKOHA!

OBgne MoXe Aa rv BuauTe cute KopucHn 6p3o Kako pa noctaBute: ®yHKLMU Ha rpeerse

OOCTarnHM UKOHMW. McTo Taka moxe aaru
>> °C >> START>

HajaeTe BO COOABETHUTE Mornasja Bo
ynaTcTBOTO 3a ynoTpeba. > 0) >> =
Kako na noctaBuTte: FoTBEH€ CO NOMOLL

POREDED T =SSy

.)))
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Kako pa nocraBute: Bpeme Ha roTBewe Kako pna otkaxeTte: MNocTaBu Tajmep

>E>> C >> O >>START > O >> %) >

Kako pna ognoxwuTte: NoyeTok u Kpaj Ha HauymH Ha kopuctere: CeH30p 3a XxpaHa
roTBeH-eTO

18. FPVXXA 3A OKOJIMHATA

Peuvknupajte ru matepujanute co cumbonoT anapatiTe 03aHueH! Co CUMGONOT X g0

L/:). CraBerTe ja ambanaxarta BO COOABETHMU 0TNagoT o4 AoOMaKMHCTBOTO. BpaTeTe ro
KOHTEjHepM 3a Aa ja peuuknupaTe. Npon3BOAO0T BO BALLMOT NOKAaNeH kanayuteT
[MomorHeTe BO 3aluTMTaTa Ha XUBTHaTa 3a peuuKnMpare Unm KOHTakTMpajTe ja
cpefuvHa 1 YOBEKOBOTO 34paBje 1 BallaTa OMTMHCKa KaHuenapwuja.

peLuknupajTe ro oTnagoT O eNneKTPUYHU 1
eneKkTpoHckn anapatu. He dpnajte rm
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MYSLIMY O TOBIE
Dziekujemy za zakup urzgdzenia Electrolux. Jest on owocem dziesiecioleci doswiadczen
i innowacji. To pomystowe i stylowe urzadzenie zostato zaprojektowane z myslg o Tobie.
Uzytkujac je, zawsze ma sie pewnos$¢ uzyskania wspaniatych efektow.
Witamy w Swiecie marki Electrolux
Przejdz na naszg witryne internetowa:
Wskazéwki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemow
@ oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
www.electrolux.com/support
g Zarejestruj produkt, aby korzysta¢ z lepszej obstugi serwisowe;j:
a/ www.registerelectrolux.com

Kup akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do swojego
’E urzadzenia:

www.electrolux.com/shop

OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze uzywac oryginalnych czesci zamiennych.

Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowac¢ ponizsze
dane: Model, numer produktu, numer seryjny.

Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej.

/N Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa
® Ogolne informacje i wskazdwki
Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego

powiadomienia.
SPIS TRESCI
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2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA ...t 278
B INSTALACUA ettt ettt ettt ettt 281
4, OPIS URZADZENIA. ... 283
5. WEACZANIE | WYLACZANIE PIEKARNIKA. .......oooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 283
6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM. ..ottt ee e eeeeeeeeen 285
7. CODZIENNA EKSPLOATACUA. ..ottt eeeee e 287
8. FUNKCUE ZEGARA . ..o ettt ettt ettt ee e 289
9. SPOSOB UZYCIA: AKCESORIA. ..ottt ettt e e 291
10. DODATKOWE FUNKCUE ... oottt ettt s et eeeee e 293
11. WSKAZOWKI T PORADY ...ttt ettt eeeee e e e e e e eeeeeee e 295
12. KONSERWACUA | CZYSZCZENIE. ... oot eeeene 298
13. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW..........oouuiuimiieieeeeeeeeeteeeeeeeee et en e 303
14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA ..o oot ee e 304
15. STRUKTURA MENU ...ttt ettt ee e e ee e 306
LT O == 1 1 =X TS 307
17. MOZNA UZYC SKROTUL ..ottt 308
18. OCHRONA SRODOWISKA. ... oottt ettt ettt eeeee e 309

POLSKI 275



1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

- Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 8. roku
zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych badz nieposiadajgce
odpowiedniej wiedzy i doswiadczenia, jesli bedg one
nadzorowane lub zostang poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystania z tego urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

- Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzgdzeniem i
urzgdzeniami mobilnymi z aplikacjg My Electrolux Kitchen.

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub pozbyc¢ sie go w odpowiedni sposob.

- OSTRZEZENIE: Nie pozwala¢ dzieciom i zwierzetom
zbliza¢ sie do pracujgcego lub stygngcego urzadzenia.
Podczas pracy urzgdzenia niektore jego elementy mocno
sie nagrzewaja.

- Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wtgczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac¢ sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.
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1.2 Ogodlne zasady bezpieczenstwa

- Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

- Nie uruchamia¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

- Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.

- Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, musi go wymienic
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pradem.

- OSTRZEZENIE: Aby unikng¢ porazenia prgdem, przed
przystgpieniem do wymiany zarowki nalezy upewnic sie, ze
urzadzenie jest wytaczone.

- OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzadzenie i jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostroznos¢, aby unikngé
kontaktu z elementami grzejnymi.

- Podczas wyjmowania i wktadania akcesoriow lub naczyn
nalezy zawsze uzywac rekawic kuchennych.

- Nalezy stosowacé wytgcznie termosonde zalecang do
danego modelu urzgdzenia.

- Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy odciagngc
najpierw ich przednig, a nastepnie tylng czes¢ od bocznych
Scianek. Zamontowac prowadnice blach w odwrotnej
kolejnosci.

- Nie czysci¢ urzgdzenia za pomocg myjek parowych.

- Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac sciernych
Ssrodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkta.

- Przed wtgczeniem funkcji czyszczenia pirolitycznego nalezy
usung¢ nadmiar zanieczyszczen. Wyjgc€ wszystkie
akcesoria z piekarnika.
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2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

C OSTRZEZENIE!
Urzadzenie moze zainstalowac
wytgcznie wykwalifikowana
osoba.

* Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

* Nie instalowac ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.

* Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg
instalacji dotaczong do urzgdzenia.

» Zachowac ostrozno$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

» Nigdy nie ciggng¢ urzgdzenia za uchwyt.

+ Zainstalowac¢ urzadzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

» Zachowaé minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

* Urzadzenie wyposazono w elektryczny
ukfad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

Giebokos$¢ z otworzonymi 1022 mm
drzwiami
Minimalna wielko$¢ otworu 560x20 mm

wentylacyjnego. Otwoér
umieszczony na dole z tylu

Diugo$¢ przewodu zasilaja- 1500 mm
cego Przewdd jest umiejs-

cowiony w prawym tylnym

rogu

Wkrety mocujace 4x25 mm

Minimalna wysoko$¢ szafki 590 (600) mm
(minimalna wysoko$¢ szaf-

ki pod blatem)

Szeroko$¢ szafki 560 mm
Gtebokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysoko$¢ przedniej czesci 594 mm
urzadzenia

Wysokos¢ tylnej czesci 576 mm
urzadzenia

Szeroko$¢ przedniej czesci 595 mm
urzadzenia

Szeroko$¢ tylnej czesci 559 mm
urzadzenia

Glebokos$¢ urzadzenia 569 mm
Gtebokos$¢ czesci urzadze- 548 mm

nia do zabudowy
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2.2 Podtaczenie elektryczne

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem i
porazeniem prgdem
elektrycznym.

* Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

* Urzadzenie musi by¢ uziemione.

* Upewnic sig, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

* Nalezy uzywac wytgcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

* Nie stosowac rozgateznikow ani
przedtuzaczy.

* Nalezy zwroci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokonac wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przewody zasilajgce nie mogg dotykac
ani przebiega¢ w poblizu drzwi urzadzenia
lub wneki pod urzadzeniem, zwtaszcza
gdy urzgdzenie dziata i drzwi s mocno
rozgrzane.

e Zarowno dla elementéw znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposéb,
aby nie mozna go byto odtgczy¢ bez
uzycia narzedzi.

* Podtgczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu



instalacji. Nalezy zadbac o to, aby po

zakonczeniu instalacji urzgdzenia wtyczka

przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

» Jesli gniazdo elektryczne jest
obluzowane, nie wolno podtgczac¢ do
niego wtyczki.

» Odtgczajgc urzadzenie, nie nalezy
ciggnac¢ za przewdd zasilajgcy. Nalezy
zawsze ciggna¢ za wtyczke sieciowa.

» Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikow automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikéw réznicowoprgdowych oraz
stycznikow.

* W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowaé wytgcznik obwodu
umozliwiajacy odtgczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykéw wynoszgce minimum 3 mm.

* Przed podtgczeniem wtyczki przewodu
zasilajgcego do gniazda elektrycznego
nalezy catkowicie zamkna¢ drzwi
urzadzenia.

» Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

Rodzaje przewodoéw przeznaczonych do
montazu lub wymiany w krajach europej-
skich:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H0O5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Przekroj przewodu zalezy od tgcznej mocy
podanej na tabliczce znamionowej. Mozna
réwniez zapoznac sie z tabela:

Moc catkowita (W) Przekroj przewodu

(mm?)
maksymalnie 1380 3x0.75
maksymalnie 2300 3x1
maksymalnie 3680 3x15

Przewdd ochronny (zielony/zotty) musi by¢ o
2 cm diuzszy od przewodow fazowych i

neutralnych (niebieskie i brgzowe przewody).

2.3 Sposéb uzywania

é OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen, oparzeniem,

porazeniem pragdem lub
wybuchem.

* Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie
do uzytku domowego (wewnatrz
pomieszczen).

* Nie zmienia¢ parametréow technicznych
urzgdzenia.

« Upewni¢ sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

» Nie pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

*  Wylaczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.

» Zachowa¢ ostrozno$c¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzgdzenie pracuje. Moze
dojs$¢ do uwolnienia gorgcego powietrza.

* Nie wolno obstugiwac urzgdzenia
mokrymi rekami lub gdy ma ono kontakt z
woda.

» Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

* Nie uzywac¢ urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.

« Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie sktadnikow zawierajgcych
alkohol moze powodowac zmieszanie
alkoholu i powietrza.

* Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie
wolno dopuszczaé do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.

* Nie umieszczac produktéw tatwopalnych
ani przedmiotdéw nasgczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzgdzeniu.

* Nie nalezy udostepnia¢ innym osobom
hasta do swojej sieci Wi-Fi.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem
urzgdzenia.

* Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczaé naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzgdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowe;j
bezposrednio na dnie komory
urzagdzenia.
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— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowac
ostroznose¢.

» Odbarwienie emalii lub stali nierdzewne;j
nie ma wptywu na dziatanie urzgdzenia.

» Do pieczenia wilgotnych ciast uzyé
gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

» Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie
zastosowan kuchennych. Nie wolno
urzadzenia stosowac¢ do innych celéw, np.
do ogrzewania pomieszczenia.

« Zawsze gotowac przy zamknietych
drzwiach piekarnika.

» Jesli urzadzenie zainstalowano za
$cianka meblowa (np. za drzwiami szafki),
nie wolno zamykac¢ drzwi podczas pracy
urzadzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia
urzadzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen, pozarem lub
uszkodzeniem urzgdzenia.

* Przed przystgpieniem do konserwacji
nalezy wytaczy¢ urzgdzenie i wyjac
wtyczke przewodu zasilajacego z gniazda
elektrycznego.

+ Upewni¢ sie, ze urzagdzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb w
drzwiach urzgdzenia.

« Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie
wymieni¢. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia
nalezy zachowac ostroznos¢. Drzwi sg
ciezkie!

» Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzgdzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

» Czysci¢ urzadzenie za pomocg wilgotnej
szmatki. Stosowac¢ wytgcznie obojetne
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detergenty. Nie uzywac produktéw
Sciernych, myjek do szorowania,
rozpuszczalnikow ani metalowych
przedmiotéw.

Stosujac aerozol do piekarnikdw, nalezy
przestrzega¢ wskazowek dotyczgcych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

2.5 Czyszczenie pyrolityczne

OSTRZEZENIE!

W trybie pirolizy wystepuje
zagrozenie odniesieniem
obrazen ciata/pozarem/
wydzielaniem substanciji
chemicznych (oparéw).

Przed wigczeniem funkcji czyszczenia
pirolitycznego lub przed pierwszym
uzyciem urzadzenia nalezy usung¢

z komory piekarnika:

— wieksze resztki zywnosci, rozlany olej
lub tluszcz.

— wszystkie dajgce sie wyja¢ przedmioty
(ruszty, prowadnice itp. dostarczone
wraz z urzadzeniem), w szczegolnosci
garnki, patelnie, tace i inne przybory
kuchenne z powlokg zapobiegajaca
przywieraniu.

Nalezy doktadnie zapoznac sie z
instrukcjg czyszczenia pirolitycznego.
Gdy dziata funkcja czyszczenia
pirolitycznego, dzieci nie powinny zbliza¢
sie do urzadzenia.

Urzadzenie mocno sie nagrzewa, a z
otworéw wentylacyjnych wydostaje sie
gorace powietrze.

Czyszczenie pirolityczne jest procesem
przebiegajgcym w wysokiej temperaturze,
podczas ktdrego resztki zywnosci oraz
materiaty, z ktérych wykonano
urzgdzenie, moga uwalniaé opary.

W zwigzku z tym:

— podczas czyszczenia pirolitycznego
oraz po jego zakonczeniu nalezy
doktadnie przewietrzy¢
pomieszczenie.

— podczas pierwszego nagrzewania
urzgdzenia do maksymalnej
temperatury oraz po zakonczeniu
nagrzewania nalezy zapewni¢ dobrg
wentylacje pomieszczenia.



* W odroznieniu od ludzi niektore ptaki oraz
gady sa bardzo wrazliwe na opary, ktére
moga uwalnia¢ sie podczas czyszczenia
pirolitycznego piekarnika.

— Podczas czyszczenia pirolitycznego
oraz po jego zakonczeniu w poblizu
urzgdzenia nie powinny przebywaé
zwierzeta domowe (szczegolnie
ptaki); na poczatku wybrac najwyzszg
temperature, pamietajac
o koniecznosci zapewnienia dobrej
wentylacji pomieszczenia.

» Ponadto niewielkie zwierzeta domowe
mogaq by¢ wrazliwe na miejscowe zmiany
temperatury, ktére wystepujg w poblizu
piekarnikdw z funkcjg czyszczenia
pirolitycznego podczas dziatania tej
funkcji.

*  Wysoka temperatura wystepujgca
podczas czyszczenia pirolitycznego moze
uszkodzi¢ powierzchnie garnkéw, patelni,
tac i innych przyboréw kuchennych
z powtoka zapobiegajgca przywieraniu;
ponadto powtoki te mogg by¢ zrédtem

oparow o niewielkim stopniu toksycznosci.

* Opary uwalniane podczas czyszczenia
pirolitycznego lub wypalania resztek
potraw klasyfikuje sie jako nieszkodliwe
dla ludzi, w tym dla dzieci lub oséb z
problemami zdrowotnymi.

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

3. INSTALACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

« Informacja dotyczaca oswietlenia w
urzadzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
os$wietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajgcych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotno$¢) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

» Uzywacé wytacznie zarowek tego samego
typu.

2.7 Serwis

* Aby naprawi¢ urzgdzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

» Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.8 Utylizacja

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen lub uduszeniem.

» Odtaczy¢ urzadzenie od zrddta zasilania.

* Odciaé¢ przewod zasilajgcy blisko
urzadzenia i oddac do utylizacji.

*  Wymontowaé zatrzask drzwi, aby
uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka lub
zwierzecia w urzgdzeniu.

3.1 Zabudowa
www.youtube.com/electrolux
°YOUTUbe www.youtube.com/aeg

Q

N

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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4. OPIS URZADZENIA

4.1 Widok urzadzenia

Panel sterowania
F ? Sterowanie elektroniczne
' I——I—I Gniazdo termosondy
Grzatka
=25

g% = Lampa
o @

@ Wentylator
=
OF% D\

Prowadnice blach, wyjmowane
<

B} Poziomy umieszczania potraw
4.2 Wyposazenie + Termosonda
Do mierzenia stopnia upieczenia potrawy.
* Prowadnice teleskopowe
Prowadnice teleskopowe utatwiajg
wktadanie i wyjmowanie akcesoriow.

& Bl

N

\/ i

* Ruszt
Do ustawiania naczyn, form do ciast oraz
do pieczenia mies.

+ Blacha do pieczenia ciasta
Do pieczenia ciast i ciastek.

* Gleboka blacha
Do pieczenia miesa lub ciasta oraz do
zbierania skapujgcego ttuszczu.

5. WLACZANIE | WYLACZANIE PIEKARNIKA

5.1 Panel sterowania

H))
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Wiaczone / Wytaczone  Nacisng¢ i przytrzymac, aby wigczy¢ lub wytaczy¢ piekarnik.
Menu Wyswietlenie listy funkcji piekarnika.

Ulubione Wyswietlenie listy ulubionych ustawien.

Wyswietlacz Pokazuje aktualne ustawienia piekarnika.

Przetacznik odwietlenia  Wiaczanie i wytaczanie o$wietlenia.

E Szybkie nagrzewanie Wiaczanie i wylaczanie funkgcji: Szybkie nagrzewanie.

NV Dotkna¢ po- Przesung¢ pal- Dotkna¢ po-
=~ 4_0_, @35 wierzchni pla- cem po po- wierzchni przez
cem. wierzchni. 3 sekundy.
o — .. 5.2 Wyswietlacz
Naciskaj przy- Przesuniccie Nacisnac i
cisk ¢ przytrzymaé
PN 12:30 Po witgczeniu urzadzenia na wyswietlaczu pojawia sig
g ' ekran gtéwny z funkcja pieczenia i domysing tempera-
turg.
(e]
150°C
O START

.,))

12:34

G

Jesli uzytkownik nie wykona zadnej czynnosci przez 2
minuty, wy$wietlacz przetgczy sie w tryb czuwania.

— 12:30 Podczas pieczenia wyswietlacz pokazuje ustawione
0 : funkcje i inne dostepne opcje.
B 150°C
L) Nmin e STOP
A B Wyswietlacz z maksymalng liczbg ustawionych funkgji.
| | A, Wi-Fi
5 12:30 B. Aktualna godzina
C. START/STOP
0 85°C 1 SOOC D. Temperatura
E. Funkcje pieczenia
© 15min © | | START F. Timer
| i | | | G. Termosonda (tylko wybrane modele)
G F E D C
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Wskazniki na wyswietlaczu

Podstawowe wskazniki — stuzg do obstugi wyswietlacza.

OK b 't<d ) »
Potwierdzenie wyboru lub ustawie- owrot do po- Anulowanie ostat-
! przedniego pozio- . P
nia. niej czynnosci.
mu menu.

Wigczanie i wytgczanie opciji.

Wskazniki Alarm dzwigkowy — po uptywie ustawionego czasu pieczenia rozlegnie sie¢ sygnat dzwiekowy.

Q B &
Funkcja jest wiaczona. Funkcja jest wigczona. Alarm dzwigkowy jest wytgczo-
Pieczenie konczy sie automatycznie. ny.

Wskazniki timera

S Q

Aby ustawi¢ funkcje: Uruchomienie z opdznieniem. Anulowanie ustawienia.

Wskaznik Wi-Fi- nie mozna potaczy¢ piekarnika z siecig Wi-Fi.

P~
T

Potaczenie Wi-Fi jest wtgczone.

6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

OSTRZEZENIE! 6.1 Czyszczenie wstepne

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Umy¢ piekarnik i akcesoria miekkg
szmatka zwilzong cieptg woda z do-
datkiem tagodnego detergentu.

Wyja¢ z piekarnika wszystkie akce-
soria i prowadnice blach.

Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
prowadnice blach w piekarniku.

6.2 Pierwsze potaczenie

. . . Krok 1 Pobierz aplikacje mobilng My Electro-
Po pOd_'qC_ZemU Urz’qd_zema po raz pierwszy lux Kitchen i postepuj zgodnie z instruk-
do zasilania na wyswietlaczu pojawi sie cjami dotyczacymi kolejnych krokéw.
wiadomos$¢ powitalna. — -
] B . Krok 2 Wigczy¢ piekarnik.
Nalezy ustawi¢: Jezyk, Jasnosc —

o AL el A S A& A Krok 3 . -\ — . _—
wyswietlacza, Dzwieki przyciskow, Gtosnosc Nacisnaé: —. Wybraé: Ustawienia /
sygnatu, Aktualna godzina. Potaczenia.

. Krok 4 » . .
6.3 Polaczenie bezprzewodowe ro — przesunag lub nacisnac, aby
wigczy¢: Wi-Fi.

Do podtgczenia piekarnika wymagane sa:

+ sie¢ bezprzewodowa z potgczeniem Krok 5 Modut sieci bezprzewodowej piekarnika
internetowym wigczy sie automatycznie w ciggu 90 s.

» urzgdzenie mobilne potaczone z siecig
bezprzewodowa.
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Mozna uzy¢ skrétu!

)0 ) =

Czestotliwos$¢

YED D,

WLAN 2,4 GHz

WLAN 5 GHz

2400-2483,5 MHz

5150-5350 MHz
5470-5725 MHz

Protokot IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n  IEEE 802.11 a/n OFDM
OFDM

Maks. moc EIRP < 20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)

Modut Wi-Fi NIU5-50

Czestotliwo$¢ Bluetooth

2400-2483,5 MHz

Protokot

LE: DSSS

Maks. moc

EIRP <4 dBm (2,5 mW)

Kraje cztonkowskie UE objete
postanowieniem dyrektywy 2014/53/UE:
Belgia, Butgaria, Czechy, Dania, Niemcy,
Estonia, Irlandia, Grecja, Hiszpania, Francja,
Chorwacja, Wtochy, Cypr, totwa, Litwa,
Luksemburg, Wegry, Malta, Holandia,
Austria, Polska, Portugalia, Rumunia,
Stowenia, Stowacja, Finlandia, Szwecja,
Norwegia, Szwajcaria, Wielka Brytania,
Turcja.

6.4 Licencje na oprogramowanie

Oprogramowanie tego produktu zawiera elementy
oparte na oprogramowaniu open source. Electrolux
w petni uznaje wktad otwartych spotecznosci i spo-
tecznosci robotyki w rozwaj.

Aby uzyskac¢ dostep do kodu zrédtowego tych bez-
ptatnych i otwartych elementéw oprogramowania,
ktérego warunki licencji wymagaja publikacji oraz do
wgladu w petne informacje dotyczace praw autor-
skich i warunkéw licencji, zapraszamy na witryne:
http://electrolux.opensoftwarerepository.com (folder
NIU5).

6.5 Wstepne nagrzewanie

Przed pierwszym uzyciem nalezy wstepnie nagrza¢ pusty piekarnik.

Krok 1 Wyja¢ z piekarnika wszystkie akcesoria i prowadnice blach.

Krok 2 Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkcji: C]
Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 1 godz.

Krok 3

Ustawi¢ maksymalna temperature dla funkcji:
Pozostawi¢ wiaczony piekarnik na 15 min.
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Przed pierwszym uzyciem nalezy wstepnie nagrza¢ pusty piekarnik.

@ Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac sie nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy zapewni¢ odpo-
wiednig wentylacje w pomieszczeniu.

7. CODZIENNA EKSPLOATACJA

OSTRZEZENIE! 7.1 Jak ustawi¢: Funkcje pieczenia

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

Krok 1 Wigczy¢ piekarnik. Na wyswietlaczu pojawi sie domysina funkcja pieczenia.

Krok 2 Nacisna¢ symbol funkcji pieczenia, aby przej$¢ do podmenu.

Krok 3 Wybra¢ funkcje pieczenia i nacisna¢: OK. Na wyswietlaczu pojawi si¢ wskazanie temperatury.
Krok 4 Ustawi¢: temperature. Nacisnac: OK.

Krok 5

Nacisngé: START |

Termosonda — termosonde mozna podtgczy¢ w dowolnej chwili przed lub po rozpoczeciu pie-
czenia.

STOP — nacisna¢, aby wytgczy¢ funkcje pieczenia.

Krok 6 Whytaczyé piekarnik.

Mozna uzy¢ skroétu! *+ Lekko wypieczone albo Mniej
« Srednio wypieczone

* Dobrze wypieczone albo Wiecej
> © »OE.) T Y smer
Krok 1

Wiaczy¢ piekarnik.
Krok 2 B

Nacisng¢: —.
7.2 Jak ustawi¢: Gotowanie Krok 3 s S Worowadais G .
wspomagane acisna¢: /\. Wprowadzi¢: Gotowanie

wspomagane.
KaZde.l potrawa w tym podr_neny ma Lo Krok 4 Wybraé potrawe lub rodzaj produktu.
przypisang zalecana funkcje piekarnika i
temperature. Mozna zmieni¢ czas i Krok 5 Nacisnaé: START .
temperature.
Do przygotowania niektérych potraw mozna Mozna uzy¢ skrétu!

réwniez uzy¢ funkcji:
* Automatyka wag.

+ Termosonda > O) >> — >> o >> = >>S'
Stopien wypieczenia potrawy:
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7.3 Funkcje pieczenia

STANDARDOWE

Funkcja pieczenia

v

Zastosowanie

Do grillowania cienkich porcji potraw i opiekania chleba.

Tu rill

Do pieczenia duzych kawatkéw migsa lub drobiu z kos¢mi na jednym poziomie. Do
przyrzadzania zapiekanek i przyrumieniania.

BIHEIE

Termoobieg

Do jednoczesnego pieczenia na trzech poziomach i do suszenia zywnosci. Ustawi¢
temperature o 20-40°C nizsza niz dla funkcji Gérna/dolna grzatka.

x

Potrawy mrozone

Do przyrzadzania produktéw gotowych (np. frytek, pieczonych ziemniakéw w éwiart-
kach, sajgonek itp.), tak aby nadac¢ im chrupkos$¢.

Goérnaldolna grzatka

Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz do suszenia zywnosci.

2

Funkcja Pizza

Do wypieku pizzy. Do intensywnego przyrumieniania i pieczenia potraw z chrupigcym
spodem.

Grzatka dolna

Do pieczenia ciast o chrupigcym spodzie oraz do pasteryzowania zywnosci.

Z

Chleb

Tej funkcji mozna uzyé do wypieku bardzo dobrego chleba i butek, dzieki czemu zys-
kaja chrupigca skoérke, potysk i kolor jak pieczywo z profesjonalnej piekarni.

i)

=

Wyrastanie ciasta

Do przyspieszania wyrastania ciasta drozdzowego. Zapobiega wysychaniu powierz-
chni ciasta i zachowuje jego elastycznosé.

SPECJALNE

Funkcja pieczenia

=

Pasteryzowanie

Funkcja pieczenia Zastosowanie

Zastosowanie Do suszenia krojonych
. S S S OWOoCOW, warzyw i grzy-
Do pasteryzowania wa- bow.

rzyw (np. pikli). Suszenie

Do wstepnego ogrzewa-
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Funkcja pieczenia Zastosowanie

Do rozmrazania zywnosci
(warzyw i owocow). Czas
rozmrazania zalezy od
ilosci i wielko$ci zamrozo-
nej zywnosci.

(YY)

Rozmrazanie

Do potraw takich jak la-

§§§ sagne lub zapiekanka
"_lw" . ziemniaczana. Do przy-
Zapiekanki rzgdzania zapiekanek i
przyrumieniania.
° Do przyrzadzania delikat-
~14 C nych, soczystych piecze-
ni.
Termoobieg (niska
temp.)
Podtrzymywanie tempe-
S ratury potraw.

Podtrzymywanie temp.

Funkcja zapewnia
oszczednosé energii pod-
czas pieczenia. Podczas
uzywania tej funkcji tem-
peratura w komorze mo-
ze sie rézni¢ od tempera-
tury ustawionej. Wyko-
rzystywane jest ciepto
resztkowe. Moze nastgpic¢
zmniejszenie mocy grza-
nia. Wiecej informaciji
mozna znalez¢ w rozdzia-
le ,Codzienna eksploata-
cja”, Uwagi dotyczace
funkgji: Termoobieg wil-
gotny.

A

Termoobieg wilgotny

8. FUNKCJE ZEGARA
8.1 Opis funkcji zegara

7.4 Uwagi dotyczace funkcji:
Termoobieg wilgotny

Funkcji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzadzen

UE 65/2014 i UE 66/2014, dotyczacych klasy
efektywnosci energetycznej i ekoprojektu.
Testy zgodne z normg EN 60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkcji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat z
najwyzszg mozliwg wydajnoscig
energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji oswietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

Wskazoéwki dotyczace pieczenia znajdujg sie
w rozdziale ,Wskazowki i porady”.
Termoobieg wilgotny. Ogélne zalecenia
dotyczace oszczedzania energii znajdujg sie
w rozdziale ,Efektywnos¢ energetyczna,”
Oszczedno$¢ energii.

Funkcja Zastosowanie
z r
Funkcja Zastosowanie e
zegara Wydtuzenie  Wydtuzenie czasu pieczenia
czasu
Czas piecze- Ustawianie czasu pieczenia Maksy-
nia malna warto$é: 23 godz. i 59 minut Przypomnie- Ustawianie odliczania Maksymalna
nie warto$¢: 23 godz. i 59 min. Funkcja ta
Zakoncz Ustawianie czynnos$ci po zakonczeniu nie ma wptywu na dziatanie piekarni-
dziatanie odliczania przez zegar ka.
Uruchomie-  Opoznienie rozpoczegcia i/lub zakon- Stoper Monitoruje czas dziatania funkcji. Sto-
nie z opo- czenia pieczenia per — mozna wigczy¢ i wytaczy¢.
Znieniem
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8.2 Jak ustawi¢: Funkcje zegara

Ustawianie zegara

Krok 1 Nacisng¢: Aktualna godzina.

Krok 2 Ustawi¢ czas. Nacisngc¢: OK.

Jak ustawi¢ czas pieczenia

Krok 1 Wybra¢ funkcje pieczenia i ustawi¢ temperature.
Krok 2 Nacisngg¢: @
Krok 3

Ustawi¢ czas. Nacisngc¢: OK.

Mozna uzy¢ skrétu!
> g,>> °C >> ) >> START>

Wybor opcji zakonczenia pieczenia

Krok 1 Wybra¢ funkcje pieczenia i ustawi¢ temperature.
Krok 2 Nacisna¢: @

Krok 3 Ustawi¢ czas pieczenia.

Krok 4 Nacisngé: @ @ @

Krok 5 Nacisnag¢: Zakoncz dziatanie.

Krok 6 Wybra¢ preferowane: Zakoncz dziatanie.

Krok 7

Nacisna¢: OK | powtarza¢ te czynno$c¢ do czasu wyswietlenia sie ekranu gtéwnego.

Jak ustawi¢ opo6znienie rozpoczecia pieczenia

Krok 1 Ustawi¢ funkcje pieczenia i temperature.
Krok 2
ro Nacisna¢: @
Krok 3 Ustawi¢ czas pieczenia.
Krok 4 Nacisngé: @ © @
Krok 5 Nacisng¢: Uruchomienie z opéznieniem.
Krok 6 Wybraé¢ wartos¢.
Krok 7

Nacisngg¢: OK. Powtarzaé te czynno$¢ do czasu wyswietlenia sie ekranu gtéwnego.
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Jak wydtuzy¢ czas pieczenia

Po uptywie 90% czasu pieczenia, jesli potrawa nie jest jeszcze gotowa, mozna wydtuzyé czas pieczenia. Mozna
réwniez zmieni¢ funkcje pieczenia.

Nacisng¢ +1 min, aby wydtuzy¢ czas pieczenia.

Jak zmieni¢ ustawienia timera Jak zmieni¢ ustawienia timera
Krok 1 o @ Podczas pieczenia mozna w dowolnej chwili zmienié
Nacisngg¢: . o
ustawienie czasu.
Krok 2 Ustawi¢ wartos¢ dla timera.
Krok 3 Nacisnac: OK.

9. SPOSOB UZYCIA: AKCESORIA

9.1 Wkiadanie akcesoriow przed wypadnieciem. Wysoka krawedz wokot
Lo , rusztu zapobiega zsuwaniu sig naczyn z
Niewielki wystep na gorze ma na celu rusztu.

zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa.
Wystepy stuzg takze jako zabezpieczenie

Ruszt:

Wsung¢ ruszt miedzy prowadnice jednego z po-
ziom6éw umieszczania potraw i upewnic sig, ze
nozki sg skierowane w dot.

Blacha do pieczenia ciasta /Gleboka blacha:
Wsung¢ blache miedzy prowadnice blachy.
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Ruszt, Blacha do pieczenia ciasta /Gleboka
blacha:
Wsung¢ blache miedzy prowadnice blachy, a ruszt

miedzy prowadnice na wyzszym poziomie.
=

\

M

9.2 Termosonda Piekarnik oblicza przyblizony czas

) zakonczenia pieczenia. Zalezy on od ilosci
Termosonda— mierzy temperature wewnatrz potrawy, ustawione;j funkgji piekarnika i
potrawy. Mozna jej uzywac przy kazdej temperatury.

funkcji pieczenia.

Dostepne sg dwa ustawienia temperatury: Obs’ruga urzqdzema: Termosonda

o
C M
Temperatura piekarnika: ~ Temperatura wewnatrz
minimum 120°C. produktu

Aby uzyskac najlepsze efekty pieczenia:

Sktadniki po- Nie uzywa¢  Podczas pieczenia

winny mie¢ do potraw musi pozostaé w
temperature po- ptynnych. potrawie.

kojowa.

Krok 1 Wigczy¢ piekarnik.
Krok 2 Ustawi¢ funkcje pieczenia i w razie potrzeby temperature piekarnika.
Krok 3 Umiesci¢: Termosonda.
Migso, dréb i ryby Zapiekanki

Wiozyc¢ koncowke Termosonda w $rodek migsa lub ~ Umiesci¢ koncéwke Termosonda doktadnie w srodkowe;j
ryby; jesli to mozliwe — w najgrubsza czesé. Upewni¢ czesci casserole. Termosonda powinna by¢ stabilna pod-
sie, ze co najmniej 3/4 Termosonda znajduje sie w czas pieczenia. Mozna w tym celu wykorzysta¢ sktadnik
potrawie. potrawy o statej konsystencji.Za pomoca krawedzi naczy-
nia do pieczenia podpierac silikonowy uchwyt Termoson-
da. Koncéwka Termosonda nie powinna dotyka¢ dna na-

czynia.
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2 e

Krok 4 Podtgczy¢ Termosonda do gniazda znajdujgcego sie z przodu piekarnika.
Na wyswietlaczu pojawi sie¢ wskazanie obecnej temperatury: Termosonda.

Krok S /‘? — nacisngg¢, aby ustawi¢ temperature wewnatrz produktu dla termosondy.
Krok 6 LA J nacisngé, aby wybra¢ preferowang opcje:
« Alarm dzwigkowy — gdy temperatura wewnatrz produktu osiagnie ustawiong warto$¢, rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy.
« Alarm dzwigekowy i wylaczenie — gdy temperatura wewnatrz produktu osiggnie ustawiona war-
tos¢, rozlegnie sig sygnat dzwiekowy i piekarnik wytaczy sie.
Krok7 Wybra¢ opcje i kilkakrotnie nacisna¢: OK, aby przej$¢ do ekranu gtéwnego.
Krok 8 Nacisna¢: START |
Gdy potrawa osiggnie ustawiong temperature, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Mozna wytgczyé
piekarnik lub kontynuowac pieczenie, aby uzyskac¢ odpowiedni stopien wypieczenia potrawy.
Krok 9 Wyciagna¢ wtyczke Termosonda z gniazda i wyja¢ potrawe z piekarnika.

OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie poparzeniem, poniewaz Termosonda staje sie
gorgca. Nalezy zachowac ostrozno$¢ podczas wyjmowania jej z
gniazda i z potrawy.

DI XD D RD T

10. DODATKOWE FUNKCJE

10.1 Jak zapisac¢ ustawienia: temperatura czy funkcja czyszczenia. W
Ulubione pamieci mozna zapisa¢ 3 ulubione
ustawienia.

Mozna zapisa¢ ulubione ustawienia, takie
jak: funkcja pieczenia, czas pieczenia,
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Krok 1 Wigczy¢ piekarnik.

Krok 2 Wybra¢ preferowane ustawienie.
Krok 3 Nacisng¢: =——. Wybraé: Ulubione.
Krok 4 Wybra¢ opcje: Zapisz aktualne ust..
Krok 5

Nacisng¢ +, aby dodaé ustawienie do listy: Ulubione. Nacisng¢ przycisk OK.

k) - nacisngc, aby zresetowac ustawienie.

0 — nacisng¢, aby anulowac ustawienie.

10.2 Blokada panelu

Funkcja ta zapobiega przypadkowej zmianie
funkcji pieczenia.

Krok 1 Wigczy¢ piekarnik.
Krok 2 Ustawi¢ funkcje pieczenia.
Krok 3

>
*, R — nacisna¢ jednoczesnie, aby wiaczy¢ funkcje.

Aby wylaczy¢ funkcje, nalezy powtdrzyé krok 3.

10.3 Automatyczne wytaczanie

Ze wzgledu na bezpieczenstwo piekarnik
wytacza sie po uptywie pewnego czasu, jesli
dziata funkcja pieczenia i nie zostang
zmienione zadne ustawienia.

(°C) @ (godz.)

(°C) @ (godz.)

250 — maksimum 3

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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Funkcja samoczynnego wytaczenia nie
dziata z funkcjami: O$wietlenie piekarnika,
Termosonda, Koniec, Termoobieg (niska
temp.).

10.4 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy piekarnika wentylator
chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby
utrzymywac powierzchnie piekarnika w
niskiej temperaturze. Po wytgczeniu
piekarnika wentylator chtodzacy dziata do
czasu ostygniecia piekarnika.



11. WSKAZOWKI | PORADY

11.1 Zalecenia dotyczgce pieczenia

®

Temperatury i czasy gotowania podane w tabelach majag wytgcznie charakter orientacyjny. Zalezg one od przepi-
su, jakosci oraz ilosci uzytych sktadnikow.
Nowy piekarnik moze piec inaczej niz dotychczas uzywany. W ponizszych tabelach podano zalecane ustawienia

temperatury, czasu pieczenia i poziomu piekarnika dla okreslonych rodzajéw potraw.

W przypadku braku ustawien dla specjalnego przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla podobnej potrawy.
Wigcej zalecen dotyczacych pieczenia jest dostgpnych w naszej witrynie internetowej. Aby znalez¢ odpowiednie

wskazdéwki dotyczace pieczenia, nalezy sprawdzi¢ numer produktu (PNC) podany na tabliczce znamionowej

umieszczonej na obramowaniu komory piekarnika.

11.2 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, nalezy
przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.

¥ o= Bk
AN Lru
(°C) (min)

Stodkie butki, 16 szt.  blacha do pieczenia ciasta lub 180 20-30
gteboka blacha

Butki, 9 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 30-40
gteboka blacha

Pizza, mrozona, 0,35 ruszt 220 10-15

kg

Rolada biszkoptowa blacha do pieczenia ciasta lub 170 25-35
gteboka blacha

Brownie blacha do pieczenia ciasta lub 175 25-30
gteboka blacha

Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na ruszcie 200 25-30

Biszkoptowy spod tar-  forma do tarty na ruszcie 180 15-25

ty

Biszkopt krélowej naczynie do pieczenia na 170 40 - 50

Wiktorii ruszcie

Gotowana ryba, 0,3 blacha do pieczenia ciasta lub 180 20-25

kg gteboka blacha

Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 25-35
gteboka blacha

Filet z ryby, 0,3 kg blacha do pieczenia pizzy na 180 25-30

ruszcie
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¥ o= B Ik
\ Lru
(°C) (min)

Mieso z wody, 0,25 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 3 35-45
gteboka blacha

Szasziyk, 0,5 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 3 25-30
gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30
gteboka blacha

Makaroniki, 24 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 25-35
gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 30-40
gteboka blacha

Ciasto pikantne, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 25-30

szt. gteboka blacha

Kruche ciasteczka, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 150 2 25-35

szt. gteboka blacha

Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 20-30
gteboka blacha

Warzywa, z wody, 0,4 blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 35-45

kg gteboka blacha

Omlet wegetarianski  blacha do pieczenia pizzy na 200 3 25-30
ruszcie

Warzywa $rédziemno- blacha do pieczenia ciasta lub 180 4 25-30

morskie, 0,7 kg

gteboka blacha

11.3 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywac naczyn i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.
Pochtaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.

7

Blacha do pizzy

Forma do pieczenia

Kokilki

Forma do tarty

W ciemnym kolorze, mato-

wa
Srednica: 28 cm

Srednica: 26 cm

W ciemnym kolorze, matowa

Szkio
$rednica: 8 cm,
wysoko$¢: 5 cm

W ciemnym kolorze, mato-
wa
Srednica: 28 cm
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11.4 Tabele pieczenia na potrzeby
osrodkéw przeprowadzajacych
testy

Informacje dla osrodkéw
przeprowadzajgcych testy

Testy zgodne z norma IEC 60350-1.

X B = B8O O

(°C) (min)

Ciastka, 20  Gérna/dolna Blacha do 3 170 20-30 -
sztuk na grzatka pieczenia
blasze ciasta
Ciastka, 20 Termoobieg Blacha do 3 150 - 20-35 -
sztuk na pieczenia 160
blasze ciasta
Ciastka, 20 Termoobieg Blacha do 2i4 150 - 20-35 -
sztuk na pieczenia 160
blasze ciasta
Szarlotka, 2 Gérna/dolna Ruszt 2 180 70-90 -
foremki @20 grzatka
cm
Szarlotka, 2 Termoobieg Ruszt 2 160 70-90 -
foremki @20
cm
Biszkopt, fo- Goérna/dolna Ruszt 2 170 40-50 Nagrzewac wstgpnie
remka do grzatka piekarnik przez 10 mi-
ciasta @26 nut.
cm
Biszkopt, fo- Termoobieg Ruszt 2 160 40 -50 Nagrzewac¢ wstepnie
remka do piekarnik przez 10 mi-
ciasta 926 nut.
cm
Biszkopt, fo- Termoobieg Ruszt 2i4 160 40 - 60 Nagrzewac¢ wstepnie
remka do piekarnik przez 10 mi-
ciasta 926 nut.
cm
Butka ma- Termoobieg Blacha do 3 140 - 20-40 -
Slana pieczenia 150

ciasta
Butka ma- Termoobieg Blacha do 2i4 140 - 25-45 -
$lana pieczenia 150

ciasta
Butka ma- Gorna/dolna Blacha do 3 140 - 25-45 -
Slana grzatka pieczenia 150

ciasta
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o=m
¥ 8 = EB&
\ o
(°C) (min)
Tosty, 4-6 Grill Ruszt 4 maks. 2-3 minuty pierw-  Nagrzewac¢ wstepnie
szt. sza strona; 2-3 mi- piekarnik przez 3 mi-
nuty druga strona  nut.
Burger wo-  Girill Ruszt i ocie- 4 maks. 20-30 Umiesci¢ ruszt na
towy, 6 szt., kacz czwartym poziomie, a
0,6 kg ociekacz na trzecim

poziomie piekarnika.
Obroci¢ produkt w po-
fowie czasu gotowania.
Nagrzewac wstepnie
piekarnik przez 3 mi-
nut.

12. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

12.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

<

Umy¢ przoéd piekarnika migkka Sciereczkg zwilzong cieptg wodg z dodatkiem tagodnego de-
tergentu.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢ metalowe powierzchnie.

Srodki czyszcza-

ce

Usuna¢ plamy za pomocg tagodnego detergentu.

=

Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sig ttuszczu lub innych zabrudzen moze
skutkowac pozarem.

[

Codzienne uzyt-

Wewnatrz piekarnika lub na szybach drzwi moze skrapla¢ sig¢ para wodna. Aby ograniczy¢
zjawisko skraplania si¢ pary wodnej, nalezy uruchamia¢ piekarnik na 10 minut przed rozpo-
czeciem pieczenia. Nie pozostawia¢ gotowych potraw w piekarniku na dtuzej niz 20 minut.

kowanie Po kazdym uzyciu osuszy¢ komorg migkka $ciereczka.
oy Po kazdym uzyciu akcesoriow nalezy wyczyscié je i pozostawi¢ do wyschniecia. Do czy-
<+, szczenia nalezy uzy¢ miekkiej $ciereczki zwilzonej cieptg wodg z dodatkiem tagodnego de-

224

tergentu. Nie my¢ akcesoriéow w zmywarce.

Wyposazenie

Do czyszczenia akcesoriéw z powtokg zapobiegajgca przywieraniu nie nalezy uzywac Scier-
nych $rodkéw czyszczacych ani przedmiotdw o ostrych krawedziach.
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12.2 Sposo6b wyjmowania:
Prowadnice blach

Wyjaé prowadnice blach, aby wyczyscié

piekarnik.
Krok 1 Wytaczy¢ piekarnik i zaczekaé, az os-
tygnie. ’-[
Krok 2 Odciagna¢ przednig czes¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki. (
[
Krok 3 Odciagna¢ tylng czes$¢ prowadnic ] T
blach od bocznej Scianki i wyjac je. k*‘/_é i
Krok 4 Zamontowac prowadnice blach w od- O = 7 _ b
wrotnej kolejnosci. () 2 il
Kotki ustalajgce prowadnic teleskopo- = \Z -
wych muszg by¢ skierowane do przo- %H S 5|
du. }: ‘
=3
12.3 Obstuga urzadzenia: UWAGA!
Czyszczenie pirolityczne A Jesli w tej samej szafce

zainstalowano inne urzgdzenia,

Wyczyscié¢ piekarnik za pomocg Czyszczenie
ooy P P atzy nie nalezy uzywac ich podczas

pirolityczne. ” <Y E g
. dziatania tej funkcji. Mogtoby to
OSTRZEZENIE! spowodowac uszkodzenie
Wystepuje zagrozenie piekarnika.

poparzeniem.

Przed Czyszczenie pirolityczne:

Wytaczy¢ piekarnik i zaczekaé,  Wyjac¢ z piekarnika wszystkie akce-  Umy¢ dno piekarnika i wewnetrzng szy-

az ostygnie. soria . be drzwi miekka Sciereczkg zwilzong
woda z dodatkiem tagodnego detergen-
tu.
Krok 1 Krok 2 Krok 3
Wigczy¢ piekarnik. Nacisnac: — / Czyszczenie. Wybraé tryb czyszczenia.
Opcja Tryb czyszczenia Czas
Czyszczenie pirolityczne, krétkie Lekkie czyszczenie 1h
Czyszczenie pirolityczne, nor- Standardowe czyszczenie 1h 30 min
malne
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Czyszczenie pirolityczne, Inten- Dokfadne czyszczenie 2 h 30 min
SYw.

@ Po rozpoczeciu czyszczenia drzwi piekarnika zostajg zablokowane, a o$wietlenie wytacza sie. Wentylator
chtodzacy pracuje z wieksza predkoscia.

STOP - nacisngc, aby przerwac procedure czyszczenia przed jej zakonczeniem.
Nie uzywac piekarnika, dopoki z wyswietlacza nie zniknie symbol blokady drzwi.

Po zakonczeniu czyszczenia:

Whytaczy¢ piekarnik i zaczekaé, Wyczysci¢ komore migkka Scierecz-

Usung¢ zanieczyszczenia z dna komo-
az ostygnie. ka.

ry.

12.4 Przypomnienie o czyszcz.

Pojawienie sie przypomnienia sygnalizuje konieczno$¢ przeprowadzenia czyszczenia.

Uzy¢ funkcji: Czyszczenie pirolityczne.

12.5 Spos6b demontazu i montazu: Drzwi

W drzwiach piekarnika znajdujg sie trzy szyby. Drzwi piekarnika i wewnetrzne szyby mozna
wymontowac do wyczyszczenia. Przed przystgpieniem do demontazu szyb nalezy zapoznaé
sie z instrukcjg ,Zdejmowanie i zaktadanie drzwi”.

UWAGA!

Nie uzywacé piekarnika bez szyb.

Krok 1 Otworzy¢ catkowicie drzwi i znalez¢ zawias
po prawej stronie drzwi.

Krok 2 Za pomocg srubokreta uniesé i catkowicie
obrdci¢ dzwignig przy prawym zawiasie.

Krok 3 Znalez¢ zawias po lewej stronie drzwi.

Krok 4 Podnies¢ i catkowicie obréci¢ dzwignie przy
lewym zawiasie.
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Krok 5

Przymkna¢ drzwi piekarnika do potowy, do
pierwszej pozycji otwarcia. Nastepnie uno-
szgc i pociggajac drzwi do siebie, wyjac je z
mocowania.

Krok 6

Umiesci¢ drzwi na stabilnej powierzchni
przykrytej miekkg szmatka.

Krok 7

Chwyci¢ z obu stron gérng listwe drzwi (B) i
nacisng¢ do $rodka, aby zwolni¢ zatrzaski.

Krok 8

Pociggnac¢ listwe drzwi do przodu, aby jg
zdjgé.

Krok 9

Chwyci¢ szyby drzwi za gorne krawedzie i
ostroznie wyjmowac je po kolei. Zacza¢ od
gornej szyby. Upewnic sie, ze szyba catkowi-
cie wysunie sie z prowadnic.

Krok 10

Umy¢ szyby wodg z ptynem do mycia na-
czyn. Doktadnie wytrze¢ szyby do sucha. Nie
myé szyb w zmywarce.

Krok 11

Po umyciu zamontowac szyby i drzwi piekar-
nika.
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Umiesci¢ szyby (A i B) we witasciwych miejscach w
odpowiedniej kolejnosci. Sprawdzi¢ symbol/nadruk na A B
boku szyby; kazda z szyb wyglada inaczej, aby utat-
wi¢ procedure demontazu i montazu.

Zamontowac¢ prawidtowo listwe drzwi (powinno byto
styszalne klikniecie).

Upewnic¢ sie, ze srodkowg szybe prawidtowo umie-
$zCzONo W mocowaniu.

 ~ i

12.6 Sposob wymiany: Oswietlenie Aby unikna¢ zabrudzenia zarowki
halogenowej ttuszczem, nalezy chwytac jg
OSTRZEZENIE! przez szmatke.
Zagrozenie porazeniem pradem.
Zarbéwka moze by¢ goraca.

Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Wytgczy¢ piekarnik. Odczekac, az Odtaczy¢ piekarnik od zasilania. Umiesci¢ Sciereczke na dnie komo-
piekarnik ostygnie. ry.

Tylne oswietlenie

Krok 1 Obroci¢ szklany klosz, aby go zdjaé.

Krok 2 Wyczysci¢ szklany klosz.

Krok 3 Wymieni¢ zarébwke na nowa, odpowiednig do piekarnika i odporng na dziatanie wysokiej temperatu-
ry (do 300°C).

Krok 4 Zamontowac klosz.
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13. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

13.1 Co zrobié, gdy...

B
ﬁ Piekarnik nie wtacza sie lub nie na-

grzewa si¢

@ Mozliwa przy-

czyna

Piekarnika nie podtgczo-
no do zasilania lub podta-
czono nieprawidtowo.

V.
= Srodek zarad-
czy

Sprawdzi¢, czy piekarnik
podtaczono prawidtowo
do zasilania.

Patrz schemat potgczen.

Nie ustawiono aktualne-
go czasu.

Ustawi¢ aktualny czas.
Szczegotowe informacje
znajdujg sie w rozdziale
+Funkcje zegara”. Jak us-
tawi¢: Funkcje zegara.

Drzwi nie sa prawidtowo
zamkniete.

Domkna¢ drzwi.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzi¢, czy problem
nie jest zwigzany z bez-
piecznikiem. Jesli prob-
lem wystgpi ponownie,
nalezy skontaktowac¢ sie
z wykwalifikowanym elek-
trykiem.

Wiaczona jest blokada
uruchomienia piekarnika.

Patrz rozdziat ,Menu”,
podmenu opcji: Opcje.

Y
Podzespoty

@ Opis

Zaréwka o$wietlenia jest
przepalona.

v
*__J Srodek zarad-
czy

Wymieni¢ zaréwke o$-
wietlenia; szczegotowe
informacje znajdujg sie w
rozdziale ,Konserwacja i
czyszczenie”, Sposob
wymiany: Lampa.

Przerwa w zasilaniu zawsze powoduje
przerwanie czyszczenia. Powtorzy¢
czyszczenie, jesli zostato przerwane na
skutek przerwy w zasilaniu.

(0} E Problemy z sygnatem Wi-Fi

@ Mozliwa przy-

czyna

Problem z sygnatem sieci
bezprzewodowej.

V|,
S Srodek zarad-
czy

Sprawdz sie¢ bezprzewo-
dowa i router.

Uruchom ponownie rou-
ter.

Zainstalowano nowy rou-
ter lub zmieniono jego
konfiguracje.

Aby ponownie skonfigu-
rowac piekarnik i urza-
dzenie mobilne, nalezy
zapozna¢ sig z rozdzia-
tem ,Przed pierwszym
uzyciem”, Potgczenie
bezprzewodowe.

Sygnat sieci bezprzewo-
dowej jest staby.

Zmienié¢ potozenie route-
ra, aby znajdowat sie jak
najblizej piekarnika.

Sygnat sieci bezprzewo-
dowej jest zaktdcany
przez urzgdzenie mikro-
falowe znajdujace sie w
poblizu piekarnika.

Wytacz urzgdzenie mi-
krofalowe.

13.2 Jak postepowac: Kody btedéw

Gdy wystagpi btad oprogramowania, na
wyswietlaczu pojawia si¢ komunikat o

btedzie.

W ponizszej tabeli przedstawiono problemy,
ktore uzytkownik moze rozwigzaé

samodzielnie.

@ Kod i opis

C2 - Termosonda pozos-
tata w piekarniku pod-
czas dziatania funkcji
Czyszczenie pirolityczne.

-V

*__J Srodek zarad-
czy

Wyjaé Termosonda.
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@ Kod i opis

V.
= Srodek zarad-
czy

C3 - drzwi nie sa catko-
wicie zamkniete podczas
dziatania funkcji Czy-
szczenie pirolityczne.

Zamknij drzwi.

F111 - Termosonda nie
jest prawidtowo podta-
czona do gniazda.

Podtaczy¢ doktadnie Ter-
mosonda do gniazda.

F240, F439 - pola doty-
kowe na wyswietlaczu
nie dziatajg prawidtowo.

Wyczysci¢ powierzchnie
wyswietlacza. Upewni¢

sie, ze na polach dotyko-
wych nie ma zabrudzen.

Jesli jeden z powyzszych komunikatow nadal
pojawia sie na wyswietlaczu, oznacza to, ze
mogto nastapi¢ wytgczenie uszkodzonego
podzespotu. W takim przypadku nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg urzgdzenia
lub autoryzowanym punktem serwisowym.
Jesli wystagpi jeden z wymienionych btedéw,
pozostate funkcje piekarnika bedg dziata¢
normalnie.

® iV
Kod i opis =

czy

Srodek zarad-

F602, F603 - funkcja Wi-
Fi jest niedostepna.

Wytaczy¢ i ponownie wig-
czy¢ piekarnik.

F601 — wystgpit problem
z sygnatem Wi-Fi.

Sprawdzi¢ potaczenie
sieciowe. Patrz rozdziat
,Przed pierwszym uzy-
ciem” — Potgczenie bez-
przewodowe.

F604 — nie powiodta sig
pierwsza préba nawigza-
nia potgczenia z siecig
Wi-Fi.

Wytaczyé i wigczy¢ pie-
karnik, a nastepnie spro-
bowac¢ ponownie. Patrz
rozdziat ,Przed pierw-
szym uzyciem” — Pota-
czenie bezprzewodowe.

F908 — uktad elektronicz-
ny piekarnika nie moze
nawigza¢ potaczenia z
panelem sterowania.

Wytaczyé i ponownie wig-
czy¢ piekarnik.

Zalecamy wpisanie danych w tym miejscu:

Model (MOD.)

13.3 Informacje serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na
tabliczce znamionowej. Tabliczka
znamionowa znajduje sie na przednim
obramowaniu komory piekarnika. Nie usuwac
tabliczki znamionowej z komory piekarnika.

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)

14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

14.1 Informacje o produkcie i karta produktu*

Nazwa dostawcy Electrolux

Oznaczenie modelu EOE8P39WV 949498456
EOE8P39WX 949498455

Wskaznik efektywnosci energetycznej 81.2

Klasa efektywnosci energetycznej A+
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Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu w trybie tradycyj-

nym

0.93 kWh/cykl

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu w trybie z termoo-

biegiem

0.69 kWh/cykl

Liczba komér

1

Zrédta ciepta

Zasilanie elektryczne

Pojemnos$¢

721

Typ piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

EOE8P39WV
EOE8P39WX

32.3Kkg

31.7kg

* Dla Unii Europejskiej zgodnie z rozporzadzeniami UE 65/2014 i 66/2014.
Dla Biatorusi zgodnie z normg STB 2478-2017, aneks G oraz STB 2477-2017, aneksy A i B.

Dla Ukrainy zgodnie z norma 568/32020.

Klasa efektywnosci energetycznej nie dotyczy Rosiji.

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego — Czesc¢ 1: Elektryczne kuchnie, piekarniki,
piekarniki parowe i opiekacze — Metody badan cech funkcjonalnych.

14.2 Oszczedzanie energii
Piekarnik wyposazono w funkcje

umozliwiajgce oszczedzanie
energii podczas codziennego
pieczenia.

Podczas dziatania piekarnika sprawdzic, czy
jego drzwi sg prawidtowo zamkniete. Nie
otwierac¢ zbyt czesto drzwi piekarnika
podczas pieczenia. Dbaé, aby uszczelka
drzwi byta czysta i prawidtowo umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala
oszczedzac energie.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy
wstepnie nagrzewac piekarnika przed
rozpoczeciem pieczenia.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skraca¢ przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii
nalezy korzystaé¢ z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe
W ramach niektérych funkcji piekarnika, jesli
wybrano program z wyborem czasu (Czas

lub Koniec), a czas pieczenia przekracza 30
min, grzatki wylgczajg sie wczesdniej.

Wentylator i oswietlenie bedg nadal dziatac.
Po wytgczeniu piekarnika na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym.
Ciepto resztkowe mozna wykorzystaé do
utrzymania temperatury potrawy.

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy
zmniejszy¢ temperature piekarnika do
minimum na 3-10 min przed zakonczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz piekarnika potrawy beda sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do
podgrzewania innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybraé najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzystaé ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature
potrawy. Na wyswietlaczu pojawi sie
wskaznik ciepta resztkowego lub
temperatura.

Pieczenie z wytaczonym oswietleniem
Wytaczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy wigczac tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.
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Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczedno$c¢ energii
podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji oswietlenie

wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

15. STRUKTURA MENU
15.1 Menu

Nacisng¢ ==, aby otworzy¢ Menu.

Oswietlenie mozna ponownie wigczy¢, ale
wptynie to niekorzystnie na oszczednosé

energii.

Pozycja menu

Zastosowanie

Opcje Ustawianie konfigu-
: ) racji piekarnika.
Pozycja menu Zastosowanie
Ustawienia Potfaczenia Ustawianie konfigu-
Gotowanie wspomagane Wyswietlenie listy racji potaczenia sie-
programoéw automa- ciowego.
tycznych.
- - — Konfiguracja Ustawianie konfigu-
Czyszczenie Wyswietlenie listy racji piekarnika.
programow czy-
szczenia. Serwis Wyswietlanie infor-
- - — macji o wersji opro-
Ulubione Wyswietlenie listy gramowania i konfi-
ulubionych usta- guracii.
wien.
15.2 Podmenu: Czyszczenie
Podmenu Zastosowanie
Czyszczenie pirolityczne, krétkie Czas trwania: 1 h.
Czyszczenie pirolityczne, normalne Czas trwania: 1 h 30 min.
Czyszczenie pirolityczne, Intensyw. Czas trwania: 2 h 30 min.
15.3 Podmenu: Opcje
Podmenu Zastosowanie
Oswietlenie piekarnika Wiaczanie i wytaczanie oswietlenia.
Blokada uruchomienia Zapobiega przypadkowemu wigczeniu piekarnika. Gdy ta opcja jest

wigczona, po wigczeniu piekarnika na wyswietlaczu pojawia sig wska-
zanie ,Blokada uruchomienia”. Aby korzysta¢ z piekarnika, nalezy wy-
bra¢ litery kodu w kolejnosci alfabetycznej. Gdy blokada uruchomienia
jest aktywna i piekarnik zostanie wytaczony, jego drzwi zostang zablo-
kowane. Dostep do timera, funkcji zdalnego sterowania i o$wietlenia
mozliwy jest z wiagczong opcja Blokada uruchomienia.

Szybkie nagrzewanie Skroécenie czasu nagrzewania. Opcja ta jest dostepna tylko dla niekto-
rych funkcji piekarnika.

Przypomnienie o czyszcz. Wiaczanie i wytgczanie przypomnienia.

Wskazanie czasu Wigczanie i wytaczanie zegara.
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Podmenu

Zastosowanie

Styl cyfrowy zegara

Zmiana formatu wyswietlanego wskazania czasu.

15.4 Podmenu opcji: Potaczenia

Podmenu

Wi-Fi

Opis

Wigczanie i wytgczanie: Wi-Fi.

Operacje zdalne

Wiaczanie i wytaczanie funkcji zdalnego sterowania.
Opcja widoczna tylko po wigczeniu: Wi-Fi.

Automatyczny praca w trybie sterowania
zdalnego

Automatyczne uruchomienie funkcji zdalnego sterowania po nacisnie-
ciu przycisku START.
Opcja widoczna tylko po wigczeniu: Wi-Fi.

Sie¢

Kontrola stanu sieci i mocy sygnatu: Wi-Fi.

Zapomnij sie¢

Wytaczenie automatycznego nawigzywania przez piekarnik potacze-
nia z aktualnie zapisang siecia.

15.5 Podmenu: Konfiguracja

Podmenu

Jezyk

Opis
Ustawia jezyk piekarnika.

Jasnos¢ wyswietlacza

Ustawia jasno$¢ wyswietlacza.

Dzwieki przyciskow

Wigcza i wytgcza dzwiek pdl dotykowych. Nie jest mozliwe wylgczenie

sygnalizacji dzwiekowej dla: @

Gtosnosc¢ sygnatu

Ustawia gtosnos$¢ dzwigku przyciskéw i sygnatow.

Aktualna godzina

Ustawia aktualng godzine i date.

15.6 Podmenu opcji: Serwis

Podmenu

Tryb demonstracyjny

Opis
Kod wigczenia/wytaczenia: 2468

Wersja oprogramowania

Informacje na temat wersji oprogramowania.

Zresetuj wszystkie ustawienia

Przywraca ustawienia fabryczne.

16. TO PROSTE!

Przed pierwszym uzyciem nalezy ustawic:

Jasnos¢ wyswietla-

Jezyk cza

Dzwieki przyciskow Gtosnos¢ sygnatu Aktualna godzina
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Zapoznac¢ sie z podstawowymi ikonami na panelu sterowania i wyswietlaczu:

S = w 2 ) » START /
Wigczone / ) Ei )
Wylaczone Menu Ulubione Wi-Fi Timer Termosonda STOP

Rozpoczecie uzytkowania piekarnika

Szybkie urucho- Wiaczy¢ piekarnik i Krok 1 Krok 2 Krok 3
mienie rozpoczaé pieczenie - —
z domysinymi usta- ~ Nacisnac i przytrzy- 9. _ wybra¢  Nacisna¢: START |

wieniami temperatu-
ry i czasu dla danej
funkcji.

maé: \U. preferowang funkcje.

Szybkie wylaczenie Wytgczenie piekarni-
ka przy jakimkolwiek
ekranie lub komuni-
kacie

@ — nacisng¢ i przytrzymadé, az piekarnik sie wytgczy.

Rozpoczecie pieczenia

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
)
® d.. C oK START
— nacisnaé, aby — wybrac¢ funkcje - ustawic temperatu- — nacisna¢, aby po- — nacisnag¢, aby roz-
wigczy¢ piekarnik. pieczenia. re. twierdzié. poczac¢ pieczenie.

Jak szybko przyrzadzac¢ potrawy

Zaleca si¢ korzystanie z programéw automatycznych, aby szybko przyrzadza¢ potrawy z wykorzysta-
niem domysinych ustawien:

Gotowanie Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
wspomagane

Nacisnaé: @ Nacisngé: —. Nacisnaé: ¥ Goto- Wybra¢ potrawe.

wanie wspomagane.

Korzystanie z szybkich funkcji do ustawienia czasu pieczenia

10% — wykonczenie potrawy Aby wydtuzy¢ czas pieczenia, nalezy nacisna¢ +1 min.
Funkcja 10% — wykonczenie potrawy umozliwia wydtu-

Zenie czasu pieczenia, gdy do zakonczenia pieczenia

pozostato 10% ustawionego czasu.

17. MOZNA UZYC SKROTU!

POnizej prZedStaWiOnO WSZyStkie przydatne Po[qczenie bezprzewodowe
skroty. Mozna je réwniez znalezé w

odpowiednich rozdziatach instrukcji obstugi.
EDEDED XD,
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Jak ustawi¢: Funkcje pieczenia Jak anulowaé: Ustawianie timera

> @ YOE.) C yswr) > O » @

Jak ustawi¢: Gotowanie wspomagane Obstuga urzadzenia: Termosonda

XDEDEDEDVED IO ED XD S

Jak ustawic¢: Czas pieczenia

YOE.) T ) © s

Jak ustawi¢ opoznienie: Rozpoczecie i
zakonczenie pieczenia

DR

18. OCHRONA SRODOWISKA

) ™ . Nie wolno wyrz C urzgdzen oznaczonych
Materiaty oznaczone symbolem TO nalezy e wolno wyrzucac urzadzen oznaczonyc

poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia symbolem i razem z odpadami domowymi.
wiozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu Nalezy zwréci¢ produkt do miejscowego
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbac punktu ponownego przetwarzania lub

0 ponowne przetwarzanie odpaddw urzgdzen skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami
elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢ miejskimi.

$Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.
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ESTAMOS A PENSAR EM SI
Obrigado por ter adquirido um aparelho Electrolux. Escolheu um produto que traz com
ele décadas de experiéncia profissional e inovagdo. Engenhoso e elegante, foi concebido
a pensar em si. Assim, quando o utilizar, tera a tranquilidade de saber que obtera
sempre 6timos resultados.
Bem-vindo(a) a Electrolux.
Visite o nosso site para:
Obter conselhos de utilizagao, folhetos, resolugcao de problemas e informagdes sobre
@ assisténcia e reparagdes:
www.electrolux.com/support
g Registe o seu produto para beneficiar de um servigo melhor:
a/ www.registerelectrolux.com

Adquira acessorios, consumiveis e pegas de substituicao originais para o seu
% aparelho:

www.electrolux.com/shop

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Usar sempre pegas sobressalentes de origem.

Sempre que contactar o nosso Centro de Assisténcia Técnica Autorizado, assegure que
tem disponiveis os dados seguintes: Modelo, PNC, Numero de série.

Esta informacgao encontra-se na placa de identificagao.

/\ Aviso/Cuidado — Informagdes de segurancga
® Informagbes gerais e sugestdes
Informagbes ambientais

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.

INDICE

1. INFORMAGOES DE SEGURANGA ..o 311
2. INSTRUCOES DE SEGURANGA. ..o 312
BUINSTALAGAO. ...ttt 316
4. DESCRIGAO DO PRODUTO ..o 318
5. COMO LIGAR E DESLIGAR O FORNO......cot ettt 318
6. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO. ..., 320
7. UTILIZAGAO DIARIA. ...ttt 322
8. FUNGOES DE RELOGIO. ... 324
9. COMO UTILIZAR: ACESSORIOS. ...ttt ee e 326
10. FUNGOES ADICIONAIS.......ooeoeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e, 329
11. SUGESTOES E DICAS. ..o oottt 330
12. MANUTENGAO E LIMPEZA. ..o, 333
13. RESOLUGAO DE PROBLEMAS........oeeoeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 337
14, EFICIENCIA ENERGETICA ... e ettt ettt ettt et e e e 339
15. ESTRUTURA DO MENU . ..ottt ettt ee e e e eeeenens 341
18, E FACILY oottt ettt et et ettt ettt ettt ee e 342
17. UTILIZE UM ATALHO ..ottt 343
18. PREOCUPACOES AMBIENTAIS . .....oeeeooeeoeeeeeeeeeeee e 344
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1. A INFORMAGOES DE SEGURANGA

Leia atentamente as instrugdes fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante nao é responsavel por
quaisquer ferimentos ou danos resultantes de instalagao ou
utilizacao incorretas. Guarde sempre as instru¢coes em local
seguro e acessivel para consultar no futuro.

1.1 Seguranca de criangas e pessoas vulneraveis

Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8 anos
de idade ou mais velhas e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de
experiéncia e conhecimento se forem supervisionadas ou
instruidas no que respeita a utilizagdo do aparelho de uma
forma segura e compreenderem os perigos envolvidos. E
necessario manter as criangas com menos de 8 anos de
idade e pessoas com incapacidades muito extensas e
complexas afastadas do aparelho, a menos que sejam
constantemente vigiadas.

- As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho e dispositivos méveis com My
Electrolux Kitchen.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criancgas e elimine-os de forma apropriada.

- AVISO: Mantenha as criancas e os animais domésticos
afastados do forno quando este estiver a funcionar ou a
arrefecer. As partes acessiveis ficam quentes durante a
utilizacao.

Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranga para
criancas, recomendamos que o ative.

- Alimpeza e a manutengao basica do aparelho ndo devem
ser efetuadas por criangas sem supervisao.

1.2 Seguranga geral

- Apenas uma pessoa qualificada pode instalar este aparelho
e substituir o cabo.
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N&o use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.

Desligue o aparelho da fonte de alimentac&o antes de
realizar qualquer manutencao.

Se o cabo de alimentacao elétrica estiver danificado, deve
ser substituido pelo fabricante, por um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou por uma pessoa
igualmente qualificada, para evitar perigos elétricos.
AVISO: Certifique-se de que o aparelho esta desligado
antes de substituir a lAmpada, para evitar a possibilidade
de choque elétrico.

AVISO: O aparelho e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagao. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias de aquecimento.

Utilize sempre luvas de forno para retirar e colocar
acessorios ou recipientes de ir ao forno.

Utilize apenas o sensor de alimentos (sonda térmica)
recomendado para este aparelho.

Para remover os apoios para prateleiras, puxe primeiro a
parte da frente e depois a parte de tras do apoio para
prateleiras para fora da parede lateral. Instale os apoios
para prateleiras na sequéncia inversa.

Nao utilize uma maquina de limpar a vapor para limpar o
aparelho.

Nao utilize agentes de limpeza abrasivos ou raspadores
metalicos afiados para limpar a porta de vidro, porque
podem riscar a superficie e causar a quebra do vidro.
Antes da limpeza pirolitica, deve limpar todos os residuos
facilmente removiveis. Retire todas as pecas do forno.

2. INSTRUCOES DE SEGURANGA

2.1 Instalacao * Retire a embalagem toda.
* Nao instale nem utilize o aparelho se
AVISO! estiver danificado.
A A instalagdo deste aparelho tem + Siga as instrugbes de instalagéo
de ser efetuada por uma pessoa fornecidas com o aparelho.
qualificada. * Tenha sempre cuidado quando deslocar o
aparelho porque ele é pesado. Utilize
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sempre luvas de protegao e calcado
fechado.

* Nao puxe o aparelho pela pega.

* Instale o aparelho num local seguro e
adequado que cumpra com os requisitos
da instalagao.

* Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e
unidades.

» Antes de montar o aparelho, verifique se
a porta do forno abre sem limitagdes.

* O aparelho esta equipado com um
sistema de arrefecimento elétrico. E
necessario utilizar a alimentagéo elétrica.

Altura minima do armario
(altura minima do armario
debaixo do balcéo)

590 (600) mm

Largura do armario 560 mm

Profundidade do armario 550 (550) mm

Altura da parte da frente do 594 mm
aparelho
Altura da parte de tras do 576 mm
aparelho
Largura da parte da frente 595 mm
do aparelho
Largura da parte de tras do 559 mm
aparelho
Profundidade do aparelho 569 mm
Profundidade de encastre 548 mm
do aparelho
Profundidade com a porta 1022 mm
aberta
Dimens&o minima da aber- 560x20 mm
tura de ventilagdo. Abertu-
ra localizada na parte infe-
rior traseira
Comprimento do cabo de 1500 mm
alimentacao elétrica. O ca-
bo sai pelo canto traseiro
direito
Parafusos de montagem 4x25 mm
2.2 Ligagao elétrica
AVISO!
Risco de incéndio e choque
elétrico.

Todas as ligagdes eléctricas devem ser
efectuadas por um electricista qualificado.
O aparelho tem de ficar ligado a terra.
Certifique-se de que os parametros
indicados na placa de caracteristicas sao
compativeis com as caracteristicas da
alimentacgao eléctrica.

Utilize sempre uma tomada devidamente
instalada e a prova de choques elétricos.
Nao utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de extensao.
Certifique-se de que nao danifica a ficha e
o cabo de alimentagao eléctrica. Se for
necessario substituir o cabo de
alimentacgao, esta operagao deve ser
efectuada pelo nosso Centro de
Assisténcia Técnica.

N&ao permita que algum cabo eléctrico
toque na porta do aparelho ou no nicho
abaixo do aparelho, especialmente
quando a porta estiver quente.

As protecgdes contra choques eléctricos
das pegas isoladas e nao isoladas devem
estar fixas de modo a nao poderem ser
retiradas sem ferramentas.

Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no
final da instalagao. Certifique-se de que a
ficha fica acessivel apos a instalagéo.

Se a tomada eléctrica estiver solta, nao
ligue a ficha.

N&o puxe o cabo de alimentagéo para
desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.
disjuntores de protecgéo, fusiveis (os
fusiveis de rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

A instalagao eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que lhe permita
desligar o aparelho da corrente eléctrica
em todos os pélos. O dispositivo de
isolamento deve ter uma abertura de
contacto com uma largura minima de 3
mm.

Feche totalmente a porta do aparelho
antes de ligar a ficha na tomada elétrica.
Este aparelho é fornecido com ficha e
cabo de alimentagao.

Tipos de cabos aplicaveis para instalagao
ou substituicao para a Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F
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Para informacgoes sobre a secgao do cabo,
consulte a poténcia total na placa de
caracteristicas. Também pode consultar a
tabela:

Poténcia total (W) Seccao do cabo

(mm?)
maximo 1380 3x0.75
maximo 2300 3x1
maximo 3680 3x15

O cabo de terra (cabo verde/amarelo) tem de
ser 2 cm mais comprido do que os cabos de
fase e neutro (cabos azul e castanho).

2.3 Utilizacao

AVISO!

Risco de ferimentos,
gueimaduras, choque elétrico ou
explosao.

» Este aparelho destina-se apenas a uso
doméstico (interior).

» Nao altere as especificagoes deste
aparelho.

» Certifique-se de que as aberturas de
ventilagdo ndo ficam obstruidas.

* Nao deixe o aparelho sem vigilancia
durante o funcionamento.

» Desative o aparelho apos cada utilizagao.

» Tenha cuidado quando abrir a porta do
aparelho com o aparelho em
funcionamento. Pode sair ar quente.

* Nao utilize o aparelho com as maos
molhadas ou quando ele estiver em
contacto com agua.

* N&o aplique presséao sobre a porta aberta.

* Nao utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

» Abra a porta do aparelho com cuidado. A
utilizagédo de ingredientes com alcool
pode provocar uma mistura de alcool e ar.

» Evite que faiscas ou chamas entrem em
contacto com o aparelho quando abrir a
porta.

* Nao coloque produtos inflamaveis, nem
objetos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em cima
do aparelho.

* Nao partilhe a sua palavra-passe Wi-Fi.
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AVISO!
Risco de danos no aparelho.

« Para evitar danos ou descoloragéo no
esmalte:

— nao coloque recipientes de ir ao forno
ou outros objetos diretamente sobre o
fundo do aparelho.

— néo coloque folha de aluminio
diretamente sobre o fundo da
cavidade do aparelho.

— nao coloque agua diretamente no
aparelho quente.

— nao mantenha pratos e alimentos
hdmidos no aparelho ap6s acabar de
cozinhar.

— tenha cuidado quando remover ou
montar os acessorios.

* A eventual descoloragéo do esmalte ou
do ago inoxidavel nao afeta o
desempenho do aparelho.

« Utilize uma assadeira profunda para bolos
humidos. Os sumos de fruta provocam
manchas que podem ser permanentes.

« Este aparelho destina-se apenas a ser
utilizado para cozinhar. Nao pode ser
utilizado para outras fungoes, por
exemplo, aquecimento de divisdes.

* Cozinhe sempre com a porta do forno
fechada.

» Se o aparelho ficar instalado atras de
uma porta de armario, nunca feche a
porta com o aparelho em funcionamento.
Se a porta ficar fechada, podera ocorrer
acumulacao de calor e humidade que
podem danificar o aparelho, os moveis ou
o piso. Nao feche a porta do armario
enquanto o aparelho nao tiver arrefecido
completamente apods utilizagao.

2.4 Manutencao e limpeza

AVISO!
Risco de ferimentos, incéndio e
danos no aparelho.

* Antes de qualquer agdo de manutengao,
desative o aparelho e desligue a ficha da
tomada elétrica.

« Certifique-se de que o aparelho esta frio.
Existe o risco de quebra dos painéis de
vidro.



Substitua imediatamente os painéis de
vidro se estiverem danificados. Contacte
um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

Tenha cuidado quando remover a porta
do aparelho. A porta € pesada!

Limpe o aparelho com regularidade para
evitar que o material da superficie se
deteriore.

Limpe o aparelho com um pano macio e
humido. Utilize apenas detergentes
neutros. Nao utilize produtos abrasivos,
esfregoes, solventes ou objetos
metalicos.

Se utilizar um spray para forno, siga as
instrucdes de seguranca da embalagem.

2.5 Limpeza por pirdlise

A

AVISO!

Risco de ferimentos / incéndio /
emissao de produtos quimicos
(vapores) no Modo Pirolitico.

Antes de executar a fungao de
autolimpeza Pirolitica e antes da primeira
utilizagao, remova o seguinte da cavidade
do forno:

— todos os excessos de residuos de
alimentos, 6leos e derrames ou
depdsitos de gordura;

— todos os objetos amoviveis (incluindo
as prateleiras e as calhas laterais
fornecidas com o produto) e todos os
tachos anti-aderentes, panelas,
tabuleiros, utensilios, etc.

Leia atentamente todas as instrugdes

relativas a limpeza pirolitica.

Mantenha as criangas afastadas do

aparelho quando a limpeza pirolitica
estiver a funcionar.

O aparelho fica bastante quente e liberta
ar quente pelas ranhuras de ventilagao
frontais.

A limpeza pirolitica € uma operagéo

efetuada com temperatura elevada e

pode libertar fumos dos residuos

alimentares e dos materiais do aparelho,

pelo que recomendamos vivamente o

seguinte:

— providencie boa ventilagéo durante e
apos a limpeza pirolitica.

— providencie boa ventilagao durante e
apos a primeira utilizagdo com a
temperatura maxima.

Ao contrério das pessoas, algumas aves
e alguns répteis podem ser extremamente
sensiveis aos eventuais fumos emitidos
durante o processo de limpeza dos fornos
piroliticos.

— Leve todos os animais de estimagao
(especialmente as aves) para uma
area bem ventilada, afastando-os do
aparelho durante e apds a limpeza
por pirdlise e a primeira utilizagao
com a temperatura maxima.

Os animais de estimagao pequenos
também podem ser muito sensiveis as
mudangas de temperatura localizadas
nas proximidades dos fornos piroliticos
durante o funcionamento do programa de
auto-limpeza pirolitica.

As superficies anti-aderentes de tachos,
panelas, assadeiras, utensilios e outros
objetos podem ser danificadas pela
temperatura elevada da limpeza pirolitica
dos fornos piroliticos, assim como podem
ser fonte de fumos nocivos em baixo
grau.

Os fumos libertados pelos fornos

piroliticos/residuos de alimentos nao séo

nocivos para pessoas, incluindo crian¢as
e pessoas enfermas.

2.6 lluminagao interna

AVISO!
Risco de choque elétrico.

Relativamente a(s) lampada(s) no interior
deste produto e as lampadas
sobressalentes vendidas separadamente:
Estas lampadas destinam-se a suportar
condigoes fisicas extremas em
eletrodomésticos, tais como temperatura,
vibragao, humidade, ou destinam-se a
sinalizar informacao relativamente ao
estado operacional do aparelho. Nao se
destinam a ser utilizadas em outras
aplicagdes e ndo se adequam a
iluminagao de espagos domésticos.
Utilize apenas lampadas com as mesmas
especificagdes.
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2.7 Assisténcia

» Contacte um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado se for necessario
reparar o aparelho.

» Utilize apenas pecas de substituicao
originais.

2.8 Eliminagao

AVISO!
Risco de ferimentos ou asfixia.

3. INSTALAGCAO

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

Desligue o aparelho da alimentacao
eléctrica.

Corte o cabo de alimentagao eléctrica do
aparelho e elimine-o.

Remova o trinco da porta para evitar que
criangas ou animais de estimagéo fiquem
presos no aparelho.

3.1 Encastre

uv T b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

A

(*mm)

2 B
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(*mm)

523
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4. DESCRIGCAO DO PRODUTO

4.1 Descrigao geral

Painel de commandos

F ? Programador eletronico

: I_—|_| Tomada para a sonda térmica
Elemento de aquecimento
@U = (] Lampada
Cg) %’r_‘ﬁ E Ventilador
@ Apoio para prateleira, amovivel
6]

Bl Nivel das prateleiras

N

o %Sgl@@

@%/—\g
< >
4.2 Acessorios + Sonda térmica
. Para medir o grau de cozedura dos

* Prateleira em grelha alimentos.

Para recipientes, formas de bolo, . Calhas telescépicas

assados. Com as calhas telescépicas, pode colocar
* Tabuleiro para assar e remover as prateleiras mais facilmente.

Para bolos e biscoitos.

» Tabuleiro para grelhar
Para cozer e assar ou como tabuleiro
para recolher gordura.

5. COMO LIGAR E DESLIGAR O FORNO

5.1 Painel de comandos

H))

B—
>
Bl

ana

318 PORTUGUES



On/ Off Mantenha premido para ativar e desativar o forno.
Menu Lista as fungdes do forno.

Favoritos Lista as definigbes favoritas.

Visor Apresenta as definigcdes atuais do forno.

Interruptor da lampada

Para acender e apagar a lampada.

Qo0 ENR

Aquecimento rapido

Para ativar e desativar a fungao: Aquecimento rapido.

Faca deslizar a

NP OZ,S Toque na super- Toque na su-
=N~ "O" O ficie com a pon- s%%?;aadgudf:z- perficie durante
ta do dedo. cie P 3 segundos.
Prima Deslocar Z;':;;]S::‘gz:: 5.2 Visor
PN 12:30 Apos a ativagao, o visor apresenta o ecra principal com
g ' a fungé@o de aquecimento e a temperatura predefinida.
150°C
O START
= Se nao utilizar o forno durante 2 minutos, o visor entra
. em espera.
O
= 12:30 Quarjdo cozinhar, o vjsor alpresefntg as definigbes das
0 ' fungdes e outras opgdes disponiveis.
3 150°C
[ Timin @ STOP
A B O visor com o0 numero maximo das definicdes das fun-
| | coes.
= 1230 A, Wifi
’ B. Hora
o o C. INICIAR/PARAR
e 150 C D. Temperatura
© 15min @ | START E. Tipos dg aquecimento
I i I I | F. Temporizador
G F E D (s G. Sonda térmica (apenas modelos selecionados)
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Indicadores do visor

Indicadores basicos — para navegar no visor.

oK € 9 <

Para voltar um ni- Para desfazer a ul-  Para ativar e desativar as op-

Para confirmar a selegao/definigdes. . = ~
vel no menu. tima ag&o. ¢oes.

Indicadores de fungédo Alarme sonoro — quando o tempo de confec¢éo definido termina, € emitido um sinal so-
noro.

D STOP 2 5 .
A fungdo esta ativada. A funcao esta ativada. O alarme sonoro esta desativa-
O cozinhar para automaticamente. do.

Indicadores do temporizador

S Q

Para as definigdes da funcéo: Inicio programado. Para cancelar as definigdes.

Indicador de Wi-fi — o forno pode ser ligado a rede Wi-Fi.

3
-

A ligacao Wi-fi esta ativada.

6. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

AVISO! 6.1 Limpeza inicial
Consulte os capitulos relativos a
seguranca.
Passo 1 Passo 2 Passo 3
Remova todos os acessorios e Limpe o forno e os acessérios com

Coloque os acessorios e apoios de

apoios para prateleiras amoviveis um pano macio, agua morna € um . L
prateleiras amoviveis do forno.

do forno. detergente suave.

6.2 Primeira ligacédo

. . . Passo 1 Faca o download da aplicagdo moével
O visor exibe a mensagem de boas-vindas My Electrolux Kitchen e siga as instru-
depois da primeira ligacao. ¢bes para 0s proximos passos.
E preciso definir: ldioma, Brilho do visor, Passo 2 Ligue o forno.
Sons “teclado”, Volume do alarme, Hora. —
Passo 3 o — . N )
) . . Premir: —. Selecione: Defini¢des / Li-
6.3 Ligagao sem fios gagdes.
. . . »
Para ligar o for.no necess[ta de; L Passo 4 - faga deslizar ou prima para ligar:
* Rede sem fios com a ligacao a internet. Wifi.
» Dispositivo movel ligado a sua rede sem
fios. Passo 5 O moédulo sem fios do forno inicia den-

tro de 90 seg.
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Utilize um atalho!

)OYEDZ ) =)
Frequéncia 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
Protocolo IEEE 802.11b DSSS/802.11g/n  IEEE 802.11 a/n OFDM

OFDM

Poténcia maxima

EIRP < 20 dBm (100 mW)

EIRP < 23 dBm (200 mW)

Modulo Wi-Fi NIU5-50

Frequéncia Bluetooth

2400 - 2483,5 MHz

Protocolo

LE: DSSS

Poténcia maxima

EIRP <4 dBm (2,5 mW)

Estados membros da UE abrangidos pelo
disposto da Diretiva 2014/53/UE: Bélgica,
Bulgaria, Republica Checa, Dinamarca,
Alemanha, Estonia, Irlanda, Grécia,
Espanha, Franga, Croacia, Italia, Chipre,
Letdnia, Lituania, Luxemburgo, Hungria,
Malta, Holanda, Austria, Polénia, Portugal,
Romeénia, Eslovénia, Eslovaquia, Finlandia,
Suécia, Noruega, Suiga, Reino Unido,
Turquia.

6.4 Licencgas de software

O software deste produto contém componentes ba-
seados em software de fonte aberta e livre. Electro-
lux confirma totalmente os contributos das comuni-
dades de software aberto e robdtica ao projecto de
desenvolvimento.

Para aceder ao codigo fonte destes componentes do
software de codigo aberto e gratuitos, cujas condi-

¢Oes de licenga exigem que sejam publicadas e para
visualizar toda a sua informacao de direitos de autor
e termos de licenga aplicaveis, por favor visite: http:/
electrolux.opensoftwarerepository.com (pasta NIU5).

6.5 Pré-aquecimento inicial

Pré-aqueca o forno vazio antes da primeira utilizagao.

Passo 1 Remova todos os acessorios e apoios para prateleiras amoviveis do forno.
Passo 2 s =

Regule a temperatura maxima para a fungéo. E

Deixe o forno funcionar durante 1 hora.
Passo 3

Deixe o forno funcionar durante 15 min.

Regule a temperatura maxima para a fungéo. .
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Pré-aqueca o forno vazio antes da primeira utilizagao.

@ O forno pode emitir algum odor e fumo durante o pré-aquecimento. Certifique-se de que o espago é ventila-
do.

7. UTILIZACAO DIARIA

AVISO! 7.1 Como definir: Tipos de
Consulte os capitulos relativos & aquecimento
seguranca.
Passo 1 Ligue o forno. O visor mostra as fungdes de aquecimento padrao
Passo 2 Prima o simbolo da fungdo de aquecimento para entrar no submenu.
Passo 3 Selecione a fungao de aquecimento e prima: OK. O visor apresenta: temperatura.
Passo 4 Definir: temperatura. Premir: OK.
Passo 5

Prima: START .
Sonda térmica — pode ligar a sonda a qualquer momento antes ou durante a confegao.

STOP - prima para desativar a fungédo de aquecimento.

Passo 6 Desligue o forno.

Utilize um atalho! * Meédio
* Bem passado ou Mais

> @ > \:|>> °C >> START| )Passo1 Ligar o forno.

Passo 2 Prima: =——.
7.2 Como definir: Cozedura Passo 3 Prima: % Introduzir: Cozedura assis-
assistida tida.
- P 4  Escolh t ti li-
Cada prato deste submenu propde uma asso . i prafo o tm ko deali
funcéo e uma temperatura recomendadas.
Pode ajustar o tempo e a temperatura. Passo 5 Prima: START

Para alguns dos pratos, também pode
cozinhar com: Utilize um atalho!
* Peso automatico

» Sonda térmica —_ .
A temperatura a que um prato é cozinhado: > (D >> — >> X >> & >>S

* Mal passado ou Menos
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7.3 Fungoes de aquecimento

NORMAL
Tipo de aquecimen- Aplicagao
to
v Para grelhar alimentos finos e tostar p&o.
Grelhador
L Para assar pegas de carne grandes ou aves com 0ss0s huma posicao da prateleira.

¥

Grelhador ventilado

Para fazer gratinados e alourar.

Ventilado + Re

)

Circ

sisténcia

Para cozer em até trés posigdes de prateleira ao mesmo tempo e para secar alimen-
tos. Defina a temperatura 20 - 40 °C abaixo da que utiliza com Calor superior/inferior.

v

*

Congelados

Para deixar os alimentos de conveniéncia (por exemplo, batatas fritas, batatas em
cunha ou crepes) estaladicos.

Calor superior/inferior

Para cozer e assar alimentos numa posigéo de prateleira.

2

Funcao Pizza

Para cozer pizza. Para um tostado intenso e uma base crocante.

Aquecimento

inferior

Para cozer bolos com bases estaladigas e conservar alimentos.

Z

Pao

Utilize esta funcéo para confecionar péo e paezinhos com resultados profissionais
muito bons, com a cor perfeita e a cddea brilhante e estaladiga.

i)

=

Massa de pao

Para acelerar o crescimento da massa levedada. Previne a secagem da superficie da
massa e mantém a elasticidade da massa.
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ESPECIAIS

Tipo de aquecimen-
to

E|

Aplicacao

Para conservar legumes
(por exemplo, pickles).

Conservar
Para secar frutos fatia-
S S S dos, legumes e cogume-
los.
Secar
Para pré-aquecer pratos
— para servir.
uru

Aquecer pratos

Sk

(YY)

Descongelar

Para descongelar alimen-
tos (legumes e fruta). O
tempo de descongela¢ao
depende da quantidade e
do tamanho dos alimen-
tos congelados.

Para pratos como lasa-

§§§ nha ou batatas gratina-

‘.w' das. Para fazer gratina-
Gratinado dos e alourar.

o Para preparar assados

¢ C tenros e suculentos.
Aquecimento a baixa
temp.
Para manter os alimentos
S quentes.

Funcao manter quente

8. FUNCOES DE RELOGIO

8.1 Descrigdo das fungodes do

relégio

Fungoes
do relégio

Tempo para
cozinhar

Aplicacao

Para definir a duragéo da cozedura. O
maximo é de 23 h 59 min.
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Tipo de aquecimen-

Al

Ventilado com Resis-
téncia

Aplicacao

Esta funcéo foi concebida
para poupar energia du-
rante o cozinhado. Quan-
do utilizar esta fungéo, a
temperatura na cavidade
pode diferir a temperatu-
ra definida. E utilizado o
calor residual. A poténcia
do aquecimento pode ser
reduzida. Para mais infor-
macodes consulte o capi-
tulo “Utilizagao diaria”,
notas sobre: Ventilado
com Resisténcia.

7.4 Notas sobre: Ventilado com
Resisténcia

Esta fungao foi utilizada para cumprir com os
requisitos de classe de eficiéncia energética
e design ecologico de acordo com as normas
EU 65/2014 e EU 66/2014. Testes de acordo
com a norma EN 60350-1.

A porta do forno deve estar fechada durante
a cozedura para que a fungéo néo seja
interrompida e o forno funcione com a mais
alta eficiéncia energética possivel.

Quando utiliza esta funcéo, a lampada é
automaticamente desativada apds 30 seg.

Para instrugdes de cozedura, consulte o
capitulo "Sugestodes e dicas", Ventilado com
Resisténcia. Para recomendagdes gerais
sobre poupancga de energia, consulte o
capitulo “Eficiéncia energética”, Poupanga de
energia.

Fungées Aplicagao

do relogio

Finalizar Para definir o que acontece quando o
acao temporizador termina a contagem.
Inicio pro- Para adiar o inicio e/ou final do cozi-
gramado nhado.

Prolongar Para prolongar o tempo de cozedura.
tempo




Funcées Aplicacao Fungées Aplicacao

do relégio do relogio

Aviso Para definir uma contagem decres- Temporiza-  Monitoriza o tempo de atividade da
cente. O maximo é de 23 h 59 min. dor crescen- funga@o. Temporizador crescente — po-
Esta fungé@o nao afeta o funcionamen- te de ligar ou desligar.
to do forno.

8.2 Como definir: Fungées do relégio

Como acertar o relogio

Passo 1 Premir: Hora.

Passo 2 Acertar as horas. Premir: OK.

Como definir o tempo de cozedura

Passo 1 Escolha a fungéo de aquecimento e defina a temperatura.

Passo 2 Prima: @

Passo 3 Acertar as horas. Premir: OK.

> oE.) ."C D O ) smer)

Como escolher a opgao final

Passo 1 Escolha a fungéo de aquecimento e defina a temperatura.

Passo 2 Prima: @

Passo 3 Defina o tempo da cozedura.
Passo 4 Premir: ® ® @

Passo 5 Prima: Finalizar acéo.

Passo 6 Escolha o preferido: Finalizar ag&o.
Passo 7

Premir: OK. Repita a agéo até o visor apresentar o ecra principal.

Como atrasar o inicio da cozedura

Passo 1 Defina a fungdo de aquecimento e a temperatura.

Passo 2 Prima: @
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Como atrasar o inicio da cozedura

Passo 3 Defina o tempo da cozedura.
P 4

asso Premir: ® ® @
Passo 5 Prima: Inicio programado.
Passo 6 Escolha o valor.
Passo 7

Premir: OK. Repita a agdo até o visor apresentar o ecré principal.

Como prolongar o tempo de cozedura

Quando faltar 10% do tempo de cozedura e os alimentos parecerem nao estar prontos, pode prolongar o tempo
de cozedura. Pode também mudar a fungéo de aquecimento.

Para prolongar o tempo de cozedura prima +1min.

Como alterar as definicées do temporiza-
dor

P. 1
asso Premir: QD

Como alterar as definigées do temporiza-
dor

Passo 2 Defina o valor do temporizador.

Pode alterar o tempo definido durante o cozinhado a
qualquer momento.

Passo 3 Premir: OK.

9. COMO UTILIZAR: ACESSORIOS

9.1 Inserir acessorios

Um pequeno entalhe na parte inferior
aumenta a segurancga. Estes entalhes séo
também dispositivos anti-inclinagéo. A

Prateleira em grelha:

Introduza a prateleira entre as barras-guia dos
apoios para prateleiras e certifique-se de que os
pés de apoio ficam para baixo.

armacao elevada a volta da prateleira
impede que os recipientes deslizem para
fora da prateleira.
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Tabuleiro para assar /Tabuleiro para grelhar:
Introduza o tabuleiro entre as barras-guia do apoio
para prateleiras.

—

Prateleira em grelha, Tabuleiro para assar /Ta-
buleiro para grelhar:

Introduza o tabuleiro entre as barras-guia dos
apoios para prateleiras e a prateleira em grelha
sobre as barras imediatamente acima.

———

\

M

9.2 Sonda térmica

Sonda térmica - mede a temperatura no
interior dos alimentos. Pode utiliza-la com
cada fungao de aquecimento.

Devem ser definidas duas temperaturas:

o
C Vs
A temperatura do forno: A temperatura de nucleo.
minimo de 120°C.

Para cozinhar com os melhores resulta-
dos:

N&o a utilize  Durante a cozedu-
para pratos li- ra, deve permane-
quidos. cer no prato.

Os ingredientes
devem estar a
temperatura
ambiente.

Passo 1 Ligar o forno.

O forno calcula uma hora de fim de cozedura
aproximada. Depende da quantidade de
alimentos, da fungao do forno e da
temperatura.

Como utilizar: Sonda térmica

Passo 2

Selecione um tipo de aquecimento e, se necessario, a temperatura do forno.

Passo 3 Introduzir: Sonda térmica.

Carne, aves e peixe

Cacarola
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Introduza a extremidade da Sonda térmica no centro  Introduza a extremidade da Sonda térmica exatamente
da carne ou do peixe, na parte mais grossa que for no centro da cagarola. Sonda térmica deve ficar estavel
possivel. Certifique-se de que introduz pelo menos  no mesmo sitio durante a cozedura. Utilize um ingredien-

3/4 da Sonda térmica no interior do prato. te solido para conseguir isso. Utilize a borda da assadeira
para apoiar a pega de silicone do Sonda térmica. A ponta
do Sonda térmica ndo deve tocar no fundo da assadeira.

Passo 4 Ligue o Sonda térmica na tomada da parte da frente do forno.
O visor apresenta a temperatura atual de: Sonda térmica.

Passo 5 . .

/‘? - prima para regular a temperatura de nucleo da sonda.
Passo 6 . = .

® ® ® _,ima para regular a opgio preferida:
« Alarme sonoro - quando os alimentos atingem a temperatura do nucleo, soa o sinal.
« Alarme sonoro e fim de cozedura - quando os alimentos atingem a temperatura do nucleo, soa
o sinal e o forno para.

Passo 7

Selecione a opgéao e repetidamente prima: OK para ir para o ecra principal.

Passo8  pima: START .

Quando os alimentos atingem a temperatura selecionada, ¢ emitido um sinal sonoro. Pode esco-
Iher parar ou continuar o cozinhado para se certificar que os alimentos estdo bem cozinhados.

Passo 9 Retire a Sonda térmica ficha da tomada e retire o prato do forno.

AVISO!
Existe o perigo de queimaduras porque o Sonda térmica fica quente.
Tenha cuidado quando a desligar e retirar do alimento.

Utilize um atalho!

) © pEE) C )2 ) T p)
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10. FUNCOES ADICIONAIS

10.1 Como guardar: Favoritos confegao, a temperatura ou a fungéo de
L . limpeza. Pode guardar 3 defini¢cdes favoritas.
Pode guardar as suas defini¢goes favoritas,

como a fungdo de aquecimento, o tempo de

Passo 1 Ligar o forno.

Passo 2 Selecione a defini¢do preferida.

Passo 3 Premir: —. Selecione: Favoritos.
Passo 4 Selecione: Guardar as definicdes atuais.
Passo 5

Prima + para adicionar a definigdo a lista de: Favoritos. Prima OK.

k) — prima para repor a definigao.

— prima para cancelar a definigao.

10.2 Bloqueio de fungées

Esta fungao evita uma alteragao acidental do
tipo de aquecimento.

Passo 1 Ligar o forno.
Passo 2 Definir uma funcéo de aquecimento.
Passo 3

>
7«’?, ﬂ - prima em simultaneo para ligar a fungao.

Para desligar a fungao, repita o passo 3.

10.3 Desligar automatico

Por questdes de seguranca, o forno @
desativa-se ao fim de algum tempo se estiver (°C) (h)
alguma fungao de aquecimento ativa e néo
houver alteracdo de quaisquer

configuragdes. A Desativagdo Automatica ndo funciona com
as seguintes fungdes: Luz, Sonda térmica,

@ Hora de fim, Aquecimento a baixa temp..
(°C) (h)

10.4 Ventoinha de arrefecimento

250 - maximo 3

30-115 12,5

Quando o forno esta a funcionar, a ventoinha
120 - 195 8.5 de arrefecimento é ativada automaticamente
200 - 245 55 para manter as superficies do forno frias. Se

desligar o forno, a ventoinha de
arrefecimento pode continuar a funcionar aé
o forno arrefecer.
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11. SUGESTOES E DICAS

11.1 Recomendagdes para cozinhar

®

A temperatura e os tempos de cozedura indicados nas tabelas sdo apenas valores de referéncia. Dependem das
receitas, da qualidade e da quantidade dos ingredientes utilizados.

O forno pode ter um processo para cozer ou assar diferente do forno que utilizava anteriormente. As tabelas
abaixo exibem as definicdes recomendadas para temperatura, tempo de cozedura e posi¢des da prateleira para
tipos especificos de alimentos.

Se nao encontrar as regulagdes para alguma receita especifica, procure uma semelhante.

Para mais recomendacgdes de cozedura, consulte as tabelas de cozedura no nosso site. Para encontrar as Su-
gestdes de cozedura, anote o nimero PNC que se encontra na placa de caracteristicas da moldura frontal da

cavidade do forno.

11.2 Ventilado com Resisténcia

Para obter os melhores resultados, siga as
sugestdes indicadas na tabela abaixo.

¥ o= B Ik
\ uru
(°C) (min.)

Pastéis doces, 16 uni- tabuleiro para assar ou tabu- 180 20-30

dades leiro para recolha de gorduras

Pastéis, 9 unidades tabuleiro para assar ou tabu- 180 30-40
leiro para recolha de gorduras

Pizza, congelada, prateleira em grelha 220 10-15

0,35 kg

Torta suica tabuleiro para assar ou tabu- 170 25-35
leiro para recolha de gorduras

Brownie tabuleiro para assar ou tabu- 175 25-30
leiro para recolha de gorduras

Soufflé, 6 unidades formas pequenas de ceramica 200 25-30
na prateleira em grelha

Base de flan de mas- forma de base de flan na pra- 180 15-25

sa batida teleira em grelha

Bolo Victoria assadeira na prateleira em 170 40 - 50
grelha

Peixe escalfado, 0,3 tabuleiro para assar ou tabu- 180 20-25

kg leiro para recolha de gorduras

Peixe inteiro, 0,2 kg tabuleiro para assar ou tabu- 180 25-35
leiro para recolha de gorduras

Filete de peixe, 0,3 kg forma de piza na prateleira em 180 25-30

grelha
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¥ o= B Ik
\ Lru
(°C) (min.)
Carne escalfada, 0,25 tabuleiro para assar ou tabu- 200 3 35-45
kg leiro para recolha de gorduras
Shashlik, 0,5 kg tabuleiro para assar ou tabu- 200 3 25-30
leiro para recolha de gorduras
Biscoitos, 16 unida- tabuleiro para assar ou tabu- 180 2 20 -30
des leiro para recolha de gorduras
Macarons, 24 unida-  tabuleiro para assar ou tabu- 180 2 25-35
des leiro para recolha de gorduras
Queques, 12 unida- tabuleiro para assar ou tabu- 170 2 30-40
des leiro para recolha de gorduras
Pastelaria salgada, 20 tabuleiro para assar ou tabu- 180 2 25-30
unidades leiro para recolha de gorduras
Biscoitos de massa fi- tabuleiro para assar ou tabu- 150 2 25-35
na, 20 unidades leiro para recolha de gorduras
Tarteletes, 8 unidades tabuleiro para assar ou tabu- 170 2 20-30
leiro para recolha de gorduras
Legumes, escalfados, tabuleiro para assar ou tabu- 180 3 35-45
0,4 kg leiro para recolha de gorduras
Omeleta de legumes  forma de piza na prateleira em 200 3 25-30
grelha
Legumes mediterrani- tabuleiro para assar ou tabu- 180 4 25-30

cos, 0,7 kg

leiro para recolha de gorduras

11.3 Ventilado com Resisténcia - acessoérios recomendados

Utilize os tabuleiros e recipientes escuros e nao refletores. Tém melhor absorgao do calor do
que a loica de cor clara e refletora.

 _~

Forma para pizza

Assadeira

Formas individu-
ais

Forma com base para

flan

Escuro, nao refletor
28 cm de diametro

Escuro, nao refletor
26 cm de diametro

Vitroceramica
8 cm de diametro,
5 cm de altura

Escuro, nao refletor
28 cm de diametro
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11.4 Tabelas de cozedura para

testes

Informacao para testes
Testes de acordo com a norma IEC 60350-1.

=

¥ B8 = EBE
\ C] o
(°C)  (min)
Bolos pe- Calor superior/  Tabuleiro 3 170 20-30 -
quenos, 20  inferior para assar
por tabuleiro
Bolos pe- Ventilado + Re- Tabuleiro 3 150 - 20-35 -
quenos, 20  sisténcia Circ para assar 160
por tabuleiro
Bolos pe- Ventilado + Re- Tabuleiro 2e4 150 - 20-35 -
quenos, 20  sisténcia Circ para assar 160
por tabuleiro
Tarte de Calor superior/  Prateleira 2 180 70-90 -
maca, 2 for- inferior em grelha
mas, @ 20
cm
Tarte de Ventilado + Re- Prateleira 2 160 70-90 -
maga, 2 for- sisténcia Circ em grelha
mas, @ 20
cm
P&o-de-lo, Calor superior/  Prateleira 2 170 40 - 50 Pré-aquega o forno du-
forma de inferior em grelha rante 10 minutos.
bolo de @26
cm
Péo-de-lo, Ventilado + Re- Prateleira 2 160 40-50 Pré-aquega o forno du-
forma de sisténcia Circ em grelha rante 10 minutos.
bolo de @26
cm
P&o-de-lo, Ventilado + Re- Prateleira 2e4 160 40 - 60 Pré-aquega o forno du-
forma de sisténcia Circ em grelha rante 10 minutos.
bolo de @26
cm
Massa Ventilado + Re- Tabuleiro 3 140 - 20-40 -
amanteiga-  sisténcia Circ para assar 150
da
Massa Ventilado + Re- Tabuleiro 2e4 140 - 25-45 -
amanteiga-  sisténcia Circ para assar 150
da
Massa Calor superior/  Tabuleiro 3 140 - 25-45 -
amanteiga- inferior para assar 150
da
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X B

= EBBO ©

(°C) (min)

Tosta,4-6 Grelhador Prateleira 4 max. 2 - 3 minutos para Pré-aquega o forno du-
unidades em grelha o primeiro lado; 2 - rante 3 minutos.

3 minutos para o

segundo lado
Hambdurguer Grelhador Prateleira 4 max. 20-30 Coloque a prateleira
de vaca, 6 em grelha e em grelha no quarto
unidades, tabuleiro de nivel e o tabuleiro de
0,6 kg recolha de recolha de gorduras no

gorduras terceiro nivel do forno.

Vire os alimentos a
meio do tempo de co-
zedura.

Pré-aquega o forno du-
rante 3 minutos.

12. MANUTENCAO E LIMPEZA

AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

12.1 Notas sobre a limpeza

<

Agentes de lim-
peza

Limpe a parte da frente do forno com um pano macio com agua morna e um detergente su-
ave.

Utilize uma solugdo de limpeza para limpar as superficies metalicas.

Limpe manchas com um detergente suave.

=

Limpe a cavidade apds cada utilizagdo. A acumulagdo de gordura ou outros residuos pode
provocar incéndios.

[

Utilizagao diaria

Pode ocorrer condensagao de humidade no forno ou nos painéis de vidro da porta. Para di-
minuir a condensacao, deixe o forno funcionar durante 10 minutos antes da cozedura. Nao
guarde alimentos no forno durante mais de 20 minutos. Seque a cavidade com um pano
macio apés cada utilizagao.

e,
c24

Acessorios

Limpe todos os acessorios do forno apos cada utilizagao e deixe-os secar. Utilize um pano
macio com dgua morna e um detergente suave. Nao lave os acessérios na maquina de la-
var loica

Nao limpe acessorios anti-aderentes utilizando detergentes abrasivos ou objetos afiados.
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12.2 Como remover: Apoios para
prateleiras

Retire os apoios para prateleiras para limpar
o forno.

Passo 1 Desligue o forno e aguarde até estar
frio.
Passo 2 Puxe a parte da frente do apoio para

prateleiras para fora da parede late-
ral.

Jﬁ[

Passo 3 Puxe a parte de tras do apoio para
prateleiras para fora da parede lateral
e retire-o.

Passo 4 Instale os apoios para grelhas na se-

quéncia inversa.

Os pinos de fixagao das calhas tele-
scopicas devem ficar virados para a
parte da frente.

() ‘2 Hp

1 Il
/;L‘b*/ —

.. s
)

12.3 Como utilizar: Limpeza
pirolitica
Limpeza do forno com Limpeza pirolitica.

AVISO!
Existe o risco de queimaduras.

A

CUIDADO!

Se existirem outros aparelhos
instalados no mesmo armario,
nao os utilize enquanto estiver a
utilizar esta fungao. Isso pode
danificar o forno.

Antes da Limpeza pirolitica:

Desligue o forno e aguarde até Remova todos os acessorios. Limpe a base do forno e a porta interna

estar frio.

de vidro com agua morna, um pano
macio e detergente suave.

Passo 1 Passo 2

Passo 3

Ligue o forno.

Prima: — / Limpeza.

Selecione o modo de limpeza.

Opgao Modo de limpeza Duragao
Limpeza pirolitica, rapida Limpeza ligeira 1h
Limpeza pirolitica, normal Limpeza normal 1 h 30 min
Limpeza pirolitica, intensa Limpeza completa 2 h 30 min
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@ Quando a limpeza iniciar, a porta do forno é bloqueada e a lampada fica apagada. A ventoinha de arrefeci-
mento funciona com uma velocidade superior.

STOP - prima para parar a limpeza antes do fim.
Nao utilize o forno até o simbolo de bloqueio da porta desaparecer do visor.

Quando a limpeza termina:

Desligue o forno e aguarde até  Limpe a cavidade com um pano ma- Retire os residuos do fundo da cavida-
estar frio. cio. de.

12.4 Aviso de limpeza

Quando o aviso aparecer, é necessaria a limpeza.

Utilize a fungéo: Limpeza pirolitica.

12.5 Como remover e instalar: Porta

A porta do forno tem trés painéis de vidro. Pode remover a porta do forno e os painéis de vidro
internos para os limpar. Leia todas as instrugdes sobre "Remocgéo e instalagéo da porta" antes
de remover os painéis de vidro.

CUIDADO!
Nao utilize o forno sem os painéis de vidro.

Passo 1 Abra totalmente a porta e localize a dobradi-
¢a no lado direito da porta.

Passo 2 Utilize uma chave de fendas para levantar e
rodar totalmente a alavanca da dobradigca do
lado direito.

Passo 3 Localize a dobradiga no lado esquerdo da
porta.

Passo 4 Levante e rode totalmente a alavanca na do-

bradiga esquerda.
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Passo 5

Feche a porta do forno até meio, parando na
primeira posi¢ao de abertura. Em seguida,
levante e puxe a porta e remova-a dos en-
caixes.

Passo 6

Coloque a porta numa superficie estavel
protegida por um pano macio.

Passo 7

Segure no friso da porta (B) no rebordo su-
perior da porta, nos dois lados, e pressione
para dentro para soltar o fecho de encaixe.

Passo 8

Puxe o friso da porta para a frente para o re-
mover.

Passo 9

Segure nas extremidades superiores dos
painéis de vidro da porta e puxe-os para fo-
ra, um de cada vez, com cuidado. Comece
pelo painel superior. Certifique-se de que o
vidro desliza totalmente para fora dos supor-
tes.

Passo 10

Limpe os painéis de vidro com agua e sabao
Seque cuidadosamente os painéis de vidro.
Nao lave os acessorios na maquina de lavar
loiga.

Passo 11

Apds a limpeza, instale os painéis de vidro e
a porta do forno.
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Certifique-se de que coloca os painéis de vidro (A e
B) pela ordem correcta. Verifique o simbolo/impres- A B
sdo no lado do painel de vidro, cada um dos painéis
de vidro parece diferente para facilitar a desmonta-
gem e a montagem.

Quando instalado corretamente, o friso para porta
emite um clique.

Certifique-se de que instala o painel de vidro do meio
corretamente nos respetivos encaixes. .

 ~ i

12.6 Como substituir: Lampada Segure sempre a lampada de halogéneo

com um pano para evitar a queima de

AVISO! residuos de gordura na lampada.
Risco de choque elétrico.
A lampada pode estar quente.

Antes de substituir a lampada:

Passo 1 Passo 2 Passo 3

Desligue o forno. Aguarde até que o Desligue o forno da corrente elétri-  Coloque um pano no fundo da cavi-

forno esteja frio. ca. dade.

Lampada posterior

Passo 1 Rode a protecgao de vidro para a retirar.

Passo 2 Limpe a protegédo de vidro.

Passo 3 Substitua a lampada por uma lampada adequada, resistente ao calor até 300 °C.
Passo 4 Instale a protecao de vidro.

13. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a
seguranca.
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13.1 O que fazer se...

.
i O forno nao liga ou ndo aquece

@ Causa possi-

vel

O forno néo esta ligado a
corrente elétrica ou ndo
esta ligado corretamente.

%

= Solugao

Verifique se o forno esta
ligado corretamente a
corrente elétrica.
Consulte o diagrama de
ligacdes.

OE Problemas com o sinal de Wi-Fi

@ Causa possi-

vel

Problema com o sinal da
rede sem fios.

'

= Solugao

Verifiqgue a sua rede sem
fios e o seu router.
Reiniciar o router.

O reldgio néo esta acer-
tado.

Acerte o relégio; para
mais informagdes, con-
sulte o capitulo “Fungdes
de relégio”, Como acer-
tar: Fungdes do relégio.

Instalou um novo router
ou alterou a configuragéo
do router.

Para configurar o forno e
o dispositivo moével, con-

sulte o capitulo “Antes da
primeira utilizagéo, Liga-

cao sem fios.

O sinal da rede sem fios
é fraco.

Coloque o router mais
proximo do forno.

A porta ndo fecha bem.

Feche a porta completa-
mente.

O fusivel esta fundido.

Certifique-se de que é o
fusivel a causa do pro-
blema. Se o problema
persistir, contacte um
eletricista qualificado.

O sinal da rede sem fios
é interrompido por um
aparelho micro-ondas co-
locado junto do forno.

Desligue o micro-ondas.

O Bloqueio para Crian-
¢as do forno esta ativa-
do.

Consulte o capitulo “Me-
nu”, Submenu para: Op-
coes.

Y
Componentes

@ Descrigao

A lampada esta fundida.

-V

= Solugao

Substitua a lampada; pa-
ra mais informagoes,
consulte o capitulo “Ma-
nutengao e limpeza”, Co-
mo substituir: Lampada.

13.2 Como gerir: Coédigo de erro

Quando ocorre o erro de software, o visor
apresenta a mensagem de erro.

Nesta secgdo, encontrara a lista dos
problemas que pode resolver por si.

@ Codigo e de-

scrigao

C2 - a Sonda térmica es-
té na cavidade do forno
durante Limpeza piroliti-
ca.

vV

= Solugao

Retire a Sonda térmica.

C3 - a porta ndo esta to-
talmente fechada duran-
te Limpeza pirolitica.

Feche a porta.

Os cortes de corrente param sempre a
limpeza. Repita a limpeza se esta for
interrompida por uma falha de corrente.
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F111 - Sonda térmica
ndo esta corretamente
inserida na tomada.

Ligue totalmente Sonda
térmica a tomada.

F240, F439 - os campos
tateis no visor nao fun-
cionam devidamente.

Limpe a superficie do vi-
sor. Certifique-se de que
ndo existe sujidade nos
campos tateis.




® iV
Codigo e de- = Solucao

scricao

F601 - existe um proble-
ma com o sinal de Wi-fi .

Verifique a ligagdo da sua
rede. Consulte o capitulo
“Antes da primeira utiliza-
¢ao”, Ligacdo sem fios.

F604 - a primeira ligagéo
a Wifi falhou.

Desligue e ligue o forno e
tente novamente. Consul-
te o capitulo “Antes da
primeira utilizagéo”, Liga-
cao sem fios.

F908 - o sistema do for-
no nao se consegue ligar
com o painel de controlo.

Desligue e ligue o forno.

Se uma destas mensagens de erro continuar
a aparecer no visor, significa um subsistema
com falha pode ter sido desativado. Em tal
caso, contacte o seu representante ou um
Centro de Assisténcia Técnica autorizado.
Se um destes erros ocorrer, as restantes

Recomendamos que anote os dados aqui:

Modelo (MOD.)

fungdes do forno continuarao a funcionar
como habitualmente.

® 37
Codigo e de- = Solugao

scrigao

F602, F603 - Wi-fi ndo
esta disponivel.

Desligue e ligue o forno.

13.3 Dados para a Assisténcia
Técnica

Se nao conseguir encontrar uma solugao
para o problema, contacte o concessionario
ouum Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

Os dados de contacto do Centro de
Assisténcia Técnica encontram-se na placa
de caracteristicas. A placa de caracteristicas
esta na moldura frontal da cavidade do forno.
Nao remova a placa de caracteristicas da
cavidade do forno.

Numero do produto (PNC)

Numero de série (S.N.)

14. EFICIENCIA ENERGETICA

14.1 Informagéao de produto e folha de informagao de produto*

Nome do fornecedor Electrolux

Identificagdo do modelo EOEBP39WV 949498456
EOE8P39WX 949498455

indice de eficiéncia energética 81.2

Classe de eficiéncia energética A+

Consumo de energia com uma carga normal, modo convencional

0.93 kWh(/ciclo

Consumo de energia com uma carga normal, modo ventilado

0.69 kWh/ciclo

Numero de cavidades

1

Fonte de calor

Eletricidade

Volume

721
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Tipo de forno

Forno de encastrar

Massa

EOE8P39WV
EOE8P39WX

32.3kg

31.7 kg

* Para a Unido Europeia de acordo com os Regulamentos 65/2014 e 66/2014 da UE.
Para a Republica da Bielorrussia de acordo com a norma STB 2478-2017, Anexo G; STB 2477-2017, Anexos A

eB.
Para a Ucrania de acordo com a norma 568/32020.

A classe de eficiéncia energética ndo se aplica na Russia.

EN 60350-1 - Aparelhos elétricos domésticos para cozinhar - Parte 1: Placas, fornos, fornos a vapor e grelhado-

res - Métodos de medicéo do desempenho.

14.2 Poupanca de energia

O forno possui fungdes que
ajudam a poupar energia nos
cozinhados de todos os dias.

Certifique-se de que a porta do forno esta
fechada quando o forno funcionar. Nao abra
a porta do forno muitas vezes durante o
funcionamento. Mantenha a junta da porta
limpa e certifique-se de que esta bem fixa na
posicao correta.

Utilize recipientes de metal para melhorar a
poupanga de energia.

Sempre que possivel, ndo pré-aquega o
forno antes de cozinhar.

Quando preparar varios pratos de uma vez,
reduza ao minimo possivel os intervalos
entre confegdes.

Cozinhar com a ventoinha

Sempre que possivel, utilize as fungdes de
cozedura que utilizam a ventoinha, para
poupar energia.

Aquecimento residual

Em algumas fung¢des do forno, se for
activado um programa com selecgao de
Duragao ou Fim tempo e o tempo de
cozedura for superior a 30 min, as
resisténcias desligam-se automaticamente
antes do fim do tempo.
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O ventilador e a lampada continuam ligadas.
Quando desligar o forno, o visor indica o
calor residual. Pode utilizar esse calor para
manter os alimentos quentes.

Quando a duracao da cozedura for superior
a 30 min, reduza a temperatura do forno
para 3 a 10 min no minimo antes do fim da
cozedura. O calor residual no interior do
forno ira continuar a cozinhar.

Utilize o calor residual para aquecer outros
pratos.

Manter os alimentos quentes

Para utilizar o calor residual para manter
uma refeigdo quente, seleccione a regulagao
de temperatura mais baixa possivel. O visor
apresenta o indicador de calor residual ou a
temperatura.

Cozinhar com a lampada desligada
Desligue a lampada durante a cozedura.
Ligue-a apenas quando precisar.

Ventilado com Resisténcia
Funcao concebida para poupar energia
durante a cozedura.

Quando utilizar esta funcado, a lampada é
desligada automaticamente apds 30 seg.
Pode ligar a lampada novamente, mas isso
reduz a poupanca de energia esperada.



15. ESTRUTURA DO MENU

15.1 Menu

Prima == para abrir Menu.

Artigo do menu

Cozedura assistida

Aplicacao

Lista os programas
automaticos.

Artigo do menu

Aplicagao

Opcodes

Como definir a con-
figuracéo do forno.

Limpeza

Lista os programas
de limpeza.

Favoritos

Lista as definigoes
favoritas.

Definicbes Ligagbes

Para definir a confi-
guragdo da rede.

Configuragéo

Como definir a con-
figuragéo do forno.

Assisténcia Téc-
nica

Apresenta a confi-
guragao e a versao
do software.

15.2 Submenu para: Limpeza

Submenu

Limpeza pirolitica, rapida

Aplicacao

Duracéo: 1 h.

Limpeza pirolitica, normal

Duragéo: 1 h 30 min.

Limpeza pirolitica, intensa

Duragéo: 2 h 30 min.

15.3 Submenu para: Opgodes

Submenu

Luz

Aplicacao

Acende e apaga a lampada.

Bloqueio para criangas

Previne a ativagao acidental do forno. Quando a opgéo esta ativada,
o texto "Bloqueio para criangas" aparece no visor quando liga o forno.
Para ativar a utilizagao do forno, escolha as letras do cédigo na or-
dem alfabética. Quando o Bloqueio para Criangas esta ativado.e o
forno esta desligado, a porta do forno esta bloqueada. Aceda ao tem-
porizador, ao funcionamento remoto e a lampada é possivel com o
Bloqueio para Criangas activado.

Aquecimento rapido

Encurta o tempo de aquecimento. Esta disponivel apenas para algu-
mas fungdes do forno.

Aviso de limpeza

Liga e desliga o aviso.

Indicacéo do tempo

Liga e desliga o relégio.

Estilo Reldgio Digital

Altera o formato da indicac@o da hora apresentada.

15.4 Submenu para: Ligagoes

Submenu

Wi-fi

Descrigao

Ativar e desativar: Wi-fi.
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Submenu

Descricao

Funcionamento remoto

Ativar e desativar o controlo remoto.
Opcao visivel apenas depois de ligar: Wi-fi.

Operagao Auto Remote

Para iniciar o funcionamento remoto automaticamente depois de pre-
mir INICIAR.
Opcao visivel apenas depois de ligar: Wi-fi.

Rede

Para verificar o estado da rede e a poténcia do sinal de: Wi-fi.

Esquecer esta rede

Desativar a rede atual a partir da ligagao automatica com o forno.

15.5 Submenu para: Configuragao

Submenu

Idioma

Descrigao

Definir o idioma do forno.

Brilho do visor

Define a intensidade do visor.

Sons “teclado”

Liga e desliga o som dos campos de toque. Nao é possivel silenciar o

som para: (D

Volume do alarme

Define o volume dos tons das teclas e sinais.

Hora

Definir a hora e a data atuais.

15.6 Submenu para: Assisténcia Técnica

Submenu

Modo Demo

Descrigao

Codigo de activagéo / desactivagao: 2468

Verséo do software

Informacgé&o sobre a verséo do software.

Restaurar configuracdes

Restaura as definicdes de fabrica.

16. E FACIL!

Antes da primeira utilizagao, tem de definir:

Idioma

Sons “teclado” Volume do alarme Hora

Familiarize-se com os icones basicos no painel de comandos e no visor:

O)

On / Off

Menu

= @ /? START

. Sonda térmi-

Favoritos Wi-fi Temporizador ca STOP
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Comegar a utilizar o forno

Inicio rapido Ligue o forno e co- Passo 1 Passo 2 Passo 3
mece a cozinhar - -
com a temperatura e Prima continuamen- |:' ... -selecione Prima: START .
tempo padréo da te: @ a funcao preferida.
fungéo.
Al Desli f . .
franque es!gue o formo, @ - prima continuamente até o forno se desligar.

qualquer ecra ou
mensagem a qual-
quer momento.

Comegar a cozinhar

Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4 Passo 5
® Q.. oK START
- prima para ligaro - selecione a fungdo - defina a temperatu- - prima para confir- - prima para come-
forno. de aquecimento. mar. ¢ar a cozinhar.

Saber como cozinhar rapidamente

Utilize os programas automaticos para preparar um prato rapidamente com as definigdes padrao:

Cozedura assis- Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4
tida
Premir: (D Prima: —. Premir: \/\9 Cozedu- Escolha o prato.

ra assistida.

Utilize as fungodes rapidas para definir o tempo de cozedura.

Assisténcia nos 10% finais

Utilize a Assisténcia dos 10% finais para acrescentar
tempo extra quando restarem 10% do tempo de coze-
dura.

Para prolongar o tempo de cozedura prima +1min.

17. UTILIZE UM ATALHO!

Aqui pode ver todos os atalhos Uteis. Pode
também encontra-los nos capitulos
dedicados no manual do utilizador.

Ligacdo sem fios

.)))

)OPEDT)

Como definir: Tipos de aquecimento

> © »OE.) T ) smer)

omo definir: Cozedura assistida

EDEDEDEDT
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Como definir: Tempo para cozinhar

Como utilizar: Sonda térmica

DOE.) T » O »smar

XDEDED YD

Como retardar: Inicio e fim de cozedura

DR

Como cancelar: Definir o temporizador

DY,

18. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem o

simbolo C/?) Coloque a embalagem nos
contentores indicados para reciclagem.
Ajude a proteger o ambiente e a salude
publica através da reciclagem dos aparelhos
eléctricos e electronicos. Nao elimine os
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aparelhos que tenham o simbolo E
juntamente com os residuos domésticos.
Coloque o produto num ponto de recolha
para reciclagem local ou contacte as suas
autoridades municipais.



NE GANDIM LA DVS

Va multumim ca ati achizitionat un aparat Electrolux. Ati ales un produs rezultat ih urma
a zeci de ani de experienta profesionala si inovatie. Ingenios si stilat, a fost conceput
gandindu-va la Dvs. Pentru ca sa fiti asigurat ca aveti toate cunostintele necesare pentru
obtinerea unor rezultate extraordinare de fiecare data cand il folositi.

Bine ati venit la Electrolux.

Vizitati site-ul nostru pentru:

A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si
@ reparatii:
www.electrolux.com/support
g A va inregistra produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
a/ www.registerelectrolux.com
A cumpara accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs.:
www.electrolux.com/shop

ASISTENTA PENTRU CLIENTI SI SERVICE

Utilizati intotdeauna piese de schimb originale.

Atunci cand contactati Centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la
dispozitie urmatoarele informatii: Model, PNC, Numar de serie.

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice.

/\ Avertisment / Atentie - Informatii privind siguranta
@ Informatii si sfaturi generale
Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

- Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.

- Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul si dispozitivele mobile My Electrolux
Kitchen.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

- AVERTISMENT: Nu lasati copiii si animalele sa se apropie
de aparat cand este in functiune sau cand se raceste.
Partile accesibile devin fierbinti in timpul functionarii.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

- Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat
Si sa inlocuiasca cablul.
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Nu folositi aparatul inainte de a-l instala in structura
incastrata.

Deconectati aparatul de la sursa de alimentare inainte de a
efectua orice operatiune de intretinere.

in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de producator, de Centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.

AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

- AVERTISMENT: Aparatul si partile accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti
elementele de incalzire.

Folositi intotdeauna manusi de protectie pentru a scoate
sau a pune in interior accesorii sau vase.

Utilizati doar senzorul alimentar (senzorul) recomandat
pentru acest aparat.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot
zgaria suprafata, ceea ce poate conduce la spargerea
sticlei.

Urmele de alimente varsate trebuie sa fie eliminate inainte
de curatarea pirolitica. Scoateti toate componentele
cuptorului.
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2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

AN

Inaltimea minima a dulapu-

AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata
trebuie sa instaleze acest
aparat.

Tndepérta';i toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare furnizate
impreuna cu aparatul.

Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie
si incaltaminte inchisa.

Nu trageti aparatul de maner.

Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.

Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

fnainte de a monta aparatul, verificati
daca usa cuptorului se deschide fara
oprelisti.

Aparatul este prevazut cu un sistem de
racire electrica. Acesta trebuie utilizat cu
alimentarea electrica.

590 (600) mm

Dimensiunea minima a 560x20 mm
deschiderii de ventilatie.

Deschiderea este pozitio-

nata pe partea din spate

jos

Lungimea cablului de ali- 1500 mm
mentare electrica. Cablul
este pozitionat in coltul

dreapta al partii din spate

Suruburile de montaj 4x25 mm

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si
electrocutare.

« Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.

» Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

 Utilizati intotdeauna o priza cu protectie
(impamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

* Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

lui (Inaltimea minima a du-
lapului sub blatul de lucru)

Latimea dulapului

560 mm

Adancimea dulapului

550 (550) mm

Inaltimea fetei aparatului 594 mm
Inaltimea spatelui aparatu- 576 mm
lui

Latimea fetei aparatului 595 mm
Latimea spatelui aparatului 559 mm
Adancimea aparatului 569 mm
Adancimea de incorporare 548 mm
a aparatului

Adancimea cu usa deschi- 1022 mm

sa
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Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie Tnlocuit numai
de catre Centrul de service autorizat.

Nu Iasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle n apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

Introduceti stecherul in prizéa numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.
Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.



* Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

+ Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori Si
declansatori la protectia de impamantare.

* Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre
contacte de cel putin 3 mm.

+ Inchideti complet usa aparatului inainte
de a conecta stecherul la priza.

» Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.

Tipurile de cabluri adecvate pentru instala-
re sau inlocuire pentru Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati puterea
totala consumata de pe placuta cu date
tehnice. De asemenea, puteti consulta
tabelul:

Putere totala (W) Sectiunea cablului

(mm?)
maxim 1380 3x0.75
maxim 2300 3x1
maxim 3680 3x15

Cablul de impamantare (cablul verde /
galben) trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decat
cele de faza si de nul (cablurile albastru si
maro).

2.3 Utilizarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, arsuri si
electrocutare sau explozie.

» Acest aparat este destinat exclusiv pentru
uz casnic (la interior).

* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

+ \Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

» Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.

* Nu actionati aparatul avand maéinile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

* Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

* Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

» Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

» Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

* Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse n aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

* Nu faceti publica parola dvs. de Wi-Fi.

AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a
aparatului.

* Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente Tn
interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.

* Decolorarea emailului sau a otelului
inoxidabil nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului.

» Folositi o cratita adanca pentru prajiturile
insiropate. Sucurile de fructe lasa pete
care pot fi permanente.

* Acest aparat poate fi utilizat numai pentru
gatire. Nu trebuie utilizat in alte scopuri,
de exemplu pentru incalzirea camerei.

» Gatiti intotdeauna cu usa cuptorului
inchisa.
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Daca aparatul este instalat in spatele unui
panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-
va ca usa nu se inchide niciodata atunci
cand aparatul functioneaza. Caldura si
umezeala se pot acumula in spatele
panoului inchis de mobila ceea ce
produce daune aparatului, unitatii
carcasei sau podelei. Nu inchideti panoul
de mobila daca aparatul nu s-a racit
complet dupa utilizare.

2.4 ingrijirea si curatarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, incendiu sau
de deteriorare a aparatului.

Tnainte de a efectua operatiile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul de spargere a panourilor de sticla.
Inlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca acestea sunt deteriorate. Contactati
Centrul de service autorizat.

Aveti grija atunci cand indepartati usa
aparatului. Usa este greal

Curatati regulat aparatul pentru a preveni
deteriorarea materialului de la suprafata.
Curatati aparatul cu o laveta moale,
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi produse abrazive, bureti
abrazivi, solventi sau obiecte metalice.
Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalajul acestuia.

2.5 Curatarea pirolitica

AVERTISMENT!

Pericol de vatamare /
Incendiere / Emisii de substante
chimice (fumuri) Tn Modul
Pirolitic.

Tnainte de a efectua o functie de auto-

curatare Pirolitica sau Prima utilizare va

rugam sa scoateti din interiorul cuptorului:

— toate reziduurile de alimente,
depunerile/resturile de ulei sau
grasimi.

— toate obiectele detasabile (inclusiv
rafturile, sinele laterale etc., furnizate
fmpreuna cu produsul) in special
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tigaile anti-aderente, cratitele, tavile,
ustensilele etc.
Cititi cu atentie toate instructiunile pentru
Curatarea pirolitica.
Tineti copiii la distanta de aparat in timpul
functionarii curatarii Pirolitice.
Aparatul devine foarte fierbinte, iar aerul
fierbinte este evacuat prin orificiile frontale
de racire.
Curatarea pirolitica este o operatie
efectuata la temperatura inalta care poate
degaja fum de la reziduurile alimentare si
materialele componente. De aceea,
consumatori sunt sfatuiti sa respecte cu
strictete urmatoarele:

— sa asigure o ventilare buna in timpul
si dupa fiecare Curatare pirolitica.

— sa asigure o buna ventilatie pe durata
si dupa prima utilizare la temperatura
maxima.

Spre deosebire de oameni, unele pasari si
reptile pot fi foarte sensibile la fumul
potential emis pe durata procesului de
curatare pentru toate cuptoarele pirolitice.

- Indepértati toate animalele de
companie (in special pasarile) din
vecinatatea aparatului in timpul si
dupéa Curéatarea pirolitica si utilizati
prima data functionarea la
temperatura maxima intr-o zona bine
ventilata.

Animalele mici de companie pot fi, de
asemenea, foarte sensibile la modificarile
de temperatura punctuale din vecinatatea
cuptoarelor pirolitice atunci cand
programul de curatare automata este in
functiune.

Suprafetele anti-aderente de pe tigai,
oale, tavi, ustensile etc. pot fi deteriorate
de temperatura Tnalta din timpul Curéatarii
pirolitice pentru toate cuptoarele pirolitice
si, de asemenea, pot fi o sursa pentru
fumuri care deranjeaza putin.

Fumurile eliberate de toate cuptoarele
pirolitice / reziduurile de la gatit conform
celor prezentate anterior nu sunt
periculoase pentru oameni, inclusiv pentru
copii sau persoane cu probleme medicale.

2.6 lluminarea interioara

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.



Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.7 Service

Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.

3. INSTALAREA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

 Utilizati numai piese de schimb originale.

2.8 Gestionarea deseurilor dupa
incheierea ciclului de viata al
aparatului

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau
sufocare.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

« Taiati cablul de alimentare electrica chiar
de langa aparat si aruncati-I.

+ Scoateti incuietoarea usii pentru a nu
permite copiilor sau animalelor de
companie sa ramana blocati in aparat.

3.1 incorporarea

@3 YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

(*mm)

g J®
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4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Prezentare generala

Panou de comanda
F ? Dispozitiv de programare electronic
' I——l—l Priza pentru senzorul de gatire
Element de incalzire
3 Bec
( —" 3
® :E%i E/% A Ventilator
@% W — Suport pentru raft, detasabil
EH %;/ %@ — 16| B Pozitii raft
< >
4.2 Accesoriile « Senzor alimentar
L Pentru a masura cat de bine sunt facute
* Raft de sarma alimentele.
Pentru vesela, forme pentru prajituri, « Ghidaje telescopice
fripturi. Cu ajutorul ghidajelor telescopice puteti
+ Tavadegatit ) monta sau scoate rafturile cu usurinta.
Pentru prajituri si fursecuri.
» Cratita adanca
Pentru coacere si frigere sau ca tava
pentru grasime.

5. CUM SE PORNESTE SI SE OPRESTE CUPTORUL

5.1 Panou de comanda

H))
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Comutator bec

Pentru a porni si a opri becul.

incalzire rapida

Pornit / Oprit Apasati lung pentru a porni si a opri cuptorul.
Meniu Listeaza functiile cuptorului.

Favorite Listeaza setarile favorite.

Afisaj Afiseaza setarile curente ale cuptorului.

a

Pentru activarea si dezactivarea functiei: incalzire rapida.

NV Atingeti supra- Glisati varful Atingeti supra-
=~ fata cu varful  degetului pe su-  fata timp de 3
«(N)~> 3 ; ;
O @ s degetului. prafata. secunde.
Apasati buto- M e 5.2 Afl?aj

nul utare Apasati lung
— 12:30 Dupa pornire, afisajul prezinta ecranul principal cu

g ' functia de gatire si temperatura implicita.

o
150°C

O START
= Daca nu folositi cuptorul 2 minute, afisajul intra in

. asteptare.
O
= 12:30 Atunc! Cé,nd, gétit,.i, Iafi$ajul prezinta functiile setate si al-

g i te optiuni disponibile.

B 150°C

L) Nmin @ STOP
A B Afisajul este setat cu numarul maxim de functii.

| | A, Wi-Fi
5 12:30 B. Timpul

C. START/STOP
0 85°C 1500C D. Temperatura
E. Functii de incalzire

®) 15min @ | | START F.  Cronometru
| i | | | G. Senzor de gatire (doar la modelele selectate)
G F E D C
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Indicatorii afigajului

Indicatori de baza - pentru a naviga pe afisaj.

< k) »
OK Pentru a reveni la . oo . A
) . - . . Pentru a anula ulti-  Pentru a porni si a opri optiuni-
Pentru confirmarea selectiei / setarii. nivelul anterior ma actiune e ’

din meniu.

Sonor alarma indicatorii functiei - cand durata setata pentru gatit se incheie, este emis semnalul sonor.

a) B 2

Functia este pornita. _ Functia este pornita. Alarma sonora este oprita.
Gatirea se opreste automat.

Indicatoare cronometru

S Q

Pentru a seta functia: Pornire intarziata. Pentru anularea setarii.

Wi-Fi indicatorul - cuptorul poate fi conectat la Wi-Fi.

P~
T

Wi-Fi conexiunea este pornita.

6. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

AVERTISMENT! 6.1 Curatarea initiala
Consultati capitolele privind
siguranta.

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3

Curatati cuptorul si accesoriile cu o
lavetd moale, apa calda si un deter-
gent neutru.

Scoateti toate accesoriile din cuptor
si suporturile pentru raftul mobil.

Puneti in cuptor accesoriile si su-
porturile raftului detasabil.

6.2 Prima conectare

e s . . . Pasul 1 Descarcati aplicatia pentru mobil My
Af_|$aju| indica mesajul de bun venit dupa Electrolux Kitchen si urmati instructiuni-
prima conectare. le pentru pasii urmatori.

T_rebuie sa setati: Limba, Luminozitatev Pasul 2 Porniti cuptorul.
display, Tonul de la taste, Volum la apasare Pacul3 —
taste, Timpul. asu Apasati: —. Selectati: Setari / Cone-
xiuni
6.3 Conexiune wireless
Pasul 4 » . .
. . - glisati sau apasati pentru a porni:
Pentru a conecta cuptorul, aveti nevoie de: Wi-Fi.
* Retea wireless cu conexiune la Internet.
+ Dispozitiv mobil conectat la reteaua dvs. Pasul 5 Modulul wireless al cuptorului porneste
wireless ’ n 90 de sec.
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Luati-o pe scurtatura!

EDEDEDEY,
Frecventa 2.4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 Mhz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
Protocol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n  IEEE 802.11 a/n OFDM

OFDM

Putere maxima

EIRP < 20 dBm (100 mW)

EIRP < 23 dBm (200 mW)

Modul Wi-Fi NIU5-50

Frecventa Bluetooth

2400 - 2483,5 Mhz

Protocol

LE: DSSS

Putere maxima

EIRP < 4 dBm (2.5 mW)

Statele membre UE care sunt acoperite de
dispozitia Directivei 2014/53/EU: Belgia,
Bulgaria, Republica Ceha, Danemarca,
Germania, Estonia, Irlanda, Grecia, Spania,
Franta, Croatia, Italia, Cipru, Letonia,
Lituania, Luxemburg, Ungaria, Malta,
Olanda, Austria, Polonia, Portugalia,
Romania, Slovenia, Slovacia, Finlanda,
Suedia., Norvegia, Elvetia, Marea Britanie,
Turcia.

6.4 Licentele software

Software-ul din acest produs contine componente
care se bazeaza pe software-ul gratuit si open sour-
ce. Electrolux recunoaste si multumeste pentru con-
tributiile comunitatilor de open software si robotica la
proiectul de dezvoltare.

Pentru a accesa codul sursa al acestor componente
software deschise si deschise ale caror conditii de li-
centa necesita publicare si pentru a vedea infor-
matiile complete privind drepturile de autor si terme-
nii de licenta aplicabile, va rugam sa vizitati: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com (folder NUI5).

6.5 Preincalzirea initiala

Preincalziti cuptorul gol inainte de a-l folosi prima data.

Etapa 1 Scoateti din cuptor toate accesoriile si suporturile pentru raftul mobil.
Etapa 2 Setati temperatura maxima a functiei: E

Lasati cuptorul sa functioneze timp de 1 ora.
Etapa 3

Setati temperatura maxima a functiei: .

Lasati cuptorul sa functioneze timp de 15 min.
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Preincalziti cuptorul gol inainte de a-l folosi prima data.

@ Cuptorul poate emite un miros si fum n timpul pre-incalzirii. Asigurati-va ca incaperea este ventilata.

7. UTILIZAREA ZILNICA

AVERTISMENT! 7.1 Modul de setare: Functii de
Consultati capitolele privind incalzire
siguranta.
Pasul 1 Porniti cuptorul. Afisajul indica functia de gatire implicita.
Pasul 2 Apasati simbolul functiei de gatire pentru a intra in submeniu.
Pasul 3 Selectati functia de gatire si apasati: OK. Afisajul indica: temperatura.
Pasul 4 Setare: temperatura. Apasati: OK.
Pasul 5

Apasati: START .

Senzor de gatire - puteti conecta senzorul in orice moment inainte sau in timpul gatirii.

STOP - apasati pentru a opri functia de gatire.

Pasul 6 Opriti cuptorul.
Luati-o pe scurtatura! « Bine facut sau Bine facut
Pasul 1 Porniti cuptorul.
4 o
> @ > O >> C >> START! Jpasul 2 S —
Apasati: —.
Pasul 3 Apasati: % Accesati: Gatire asistata.
7.2 Modul de setare Gatire asistata Pasul 4 Alegeti un preparat sau un tip de ali-
Fiecare preparat din acest submeniu are o ment.
functie si temperatura recomandate. Puteti Pasul 5 L
regla timpul si temperatura. Apasati: START .

Pentru anumite preparate, puteti gati si cu:
« Stab. auto a greutatii
» Senzor de gatire

Gradul pana la care este gatit un preparat: > O) >> = >> ¢ >> ey >> S
* In sange sau Suculent

* Mediu

Luati-o pe scurtatura!
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7.3 Functii de gatire

STANDARD

Functia de incalzire

v

Grill

Utilizare

Pentru frigerea la gratar a bucatilor subtiri de alimente si pentru paine prajita.

<44

Gatire intensiva

Pentru a frige bucati mari de carne sau pui cu os pe o pozitie a raftului. Pentru grati-
nare si rumenire.

@

Aer cald cu ventilatie

Pentru a coace simultan pe pana la trei pozitii ale raftului si pentru a deshidrata ali-
mentele. Setati temperatura cu 20 - 40 °C mai jos decéat pentru Incalzire sus si jos.

[

Preparate congelate

Pentru a gati mancaruri semipreparate crocante cum ar fi cartofi prajiti, cartofi wedge
sau rulouri crocante.

incalzire sus si jos

Pentru a coace si frige alimentele pe o singura pozitie a raftului.

2

Functie Pizza

Pentru a coace pizza. Pentru rumenire intensiva si crocant la baza.

incalzire jos

Pentru a coace prajituri crocante la baza si pentru a conserva alimentele.

Z

Coacere paine

Folositi aceasta functie pentru a prepara péine si chifle cu rezultate aseméanatoare
profesionistilor, in ceea ce priveste textura crocanta, culoarea si stralucirea crustei.

i)

=

Dospire aluaturi

Pentru a grabi cresterea aluatului cu drojdie. Acesta previne uscarea suprafetei alua-
tului si mentine elasticitatea sa.

SPECIALITATI

Functia de incalzire

=l

Conservare

Functia de incalzire Utilizare

Utilizare Pentru a usca fructe, le-

gume si ciuperci feliate.

1§9

Dezhidratare

Pentru conservarea legu-
melor (de exemplu mura-

turi). —
Pentru a pre-incalzi farfu-
riile Tnainte de servire.
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Functia de incalzire Utilizare

Pentru a decongela ali-
mente (legume si fructe).
Timpul necesar deconge-
larii depinde de cantitatea
si marimea preparatelor

(YY)

Decongelare

congelate.
Pentru preparate precum
§§9 lasagna sau cartofi grati-
~ nati. Pentru gratinare si
Au Gratin rumenire.
° Pentru prepararea fripturi-
~14 C lor fragede si suculente.

Gatire la temp. scazuta

Pentru a pastra manca-
S rea calda.

Mentine cald

7.4 Note cu privire la: Aer cald
umed

Aceasta functie a fost folosita pentru
conformarea cu clasa de eficienta energetica
si cerintele de ecodesign in conformitate cu
UE 65/2014 si UE 66/2014. Teste conform
EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata
gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel
incat cuptorul s& functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se
stinge automat dupa 30 de sec.

Pentru instructiuni de gatire consultati
capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed.
Pentru recomandari generale privind
economia de energie, consultati capitolul

,Eficienta energetica”, Economisirea

I_ Aceasta functie este con- energiel.
Y ceputa sa economiseas-
[ Y ca energia in timpul gati-
Aer cald umed tului. Atunci cand folositi
aceasta functie, tempera-
tura din cavitate poate fi
diferita de temperatura
setata. Este folosita cal-
dura reziduala. Nivelul de
caldura poate fi redus.
Pentru mai multe infor-
matii, consultati capitolul
LUtilizarea zilnica”, Note
cu privire la: Aer cald
umed.
8. FUNCTIILE CEASULUI
8.1 Descrierea functiilor ceasului
Functia Aplicatie
Functia Aplicatie ceas
ceas Extindere Pentru a extinde durata gatirii.
timp
Durata gatire Pentru a seta durata gatirii. Maximul
este 23 h 59 min. Reamintire  Pentru a seta o numaratoare inversa.
Maximul este 23 h 59 min. Aceasta
Actiunea de Pentru a seta ce se intampla cand functie nu are niciun efect asupra
finalizare cronometrul termina numaratoarea. operarii cuptorului.
Pornire in- Pentru a amana pornirea si/sau termi- Cronometru  Monitorizeaza durata de rulare a
tarziata narea gatirii. numaratoare functiei. Cronometru numaratoare di-

directa recta - il puteti porni si opri.
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8.2 Modul de setare: Functiile ceasului

Cum se seteaza ceasul

Pasul 1 Apasati: Timpul.

Pasul 2 Setarea timpului. Apasati: OK.

Modul de setare a timpului de gatire

Pasul 1 Alegeti functia de gatire si setati temperatura.
Pasul 2

asu Apasati: @
Pasul 3

Setarea timpului. Apasati: OK.

Luati-o pe scurtatura!
> g,>> °C >> ) >> START>

Cum se alege optiunea de final

Pasul 1 Alegeti functia de gatire si setati temperatura.
Pasul 2 -
asu Apasati: @
Pasul 3 Setati timpul de gatire.
Pasul 4 Apasati: © © @
Pasul 5 Apasati: Actiunea de finalizare.
Pasul 6 Alegeti optiunea preferata: Actiunea de finalizare.
Pasul 7

Apasati: OK. Repetati actiunea pana cand afisajul prezinta ecranul principal.

Cum se efectueaza pornire intarziata a gatirii

Pasul 1 Setati functia de gatire si temperatura.

Pasul 2 Apasati: @

Pasul 3 Setati timpul de gatire.

Pasul 4 Apasati: ® © ©

Pasul 5 Apasati: Pornire intarziata.
Pasul 6 Alegeti valoarea.

Pasul 7

Apasati: OK. Repetati actiunea pana cand afisajul prezinta ecranul principal.
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Modul de extindere a duratei gatirii

Cand a mai ramas 10% din timpul de gatire si mancarea pare sa nu fie gata, puteti sa extindeti durata gatirii. De

asemenea, puteti modifica functia de gatire.

Apasati +1min pentru a extinde durata gatitului.

Cum se schimba setarile cronometrului

Pasull  ppasati: O.

Cum se schimba setarile cronometrului

Pasul 3 Apasati: OK.

Pasul 2 Setati valoarea cronometrului.

Puteti modifica timpul setat in orice moment al gatirii.

9. MODUL DE UTILIZARE: ACCESORII

9.1 Introducerea accesoriilor

O mica proeminenta in partea de sus creste
siguranta. Proeminentele sunt, de

Raft sarma:

Tmpinget,i raftul intre sinele de ghidaj ale suportului
raftului si asigurati-va ca piciorusele sunt indrepta-
te in jos.

asemenea, dispozitive anti-rasturnare.
Muchia ridicata din jurul raftului impiedica
alunecarea vaselor de pe raft.

Tava de gatit /Cratita adanca:
Impingeti tava intre sinele de ghidaj ale nivelului
raftului.
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Raft sarma, Tava de gatit /Cratita adanca:
Impingeti tava intre barele de ghidaj ale suportului
raftului si raftul de s&rma deasupra barelor de ghi-
daj.

:

M

\

9.2 Senzor de gatire

Senzor de gatire- masoara temperatura din
interiorul alimentului. Se poate folosi cu
fiecare functie de gatire.

Exista doua temperaturi care trebuie seta-

Pentru rezultate optime de gatire:

Ingredientele  Nu se va utili- In timpul gatirii tre-
trebuie sa fiela za pentru pre- buie sa ramana in
temperatura ca- parate lichide. preparat.

merei.

te: Cuptorul calculeaza un timp aproximativ
°C » pentru sfarsitul gétirii. Aceasta depinvde de
) . cantitatea de alimente, functia setata la
Temperatura cuptorului: Temperatura zonei de cuptor si de temperatura
minim 120°C. mijloc. 0 ’
Modul de utilizare: Senzor de gatire
Pasul 1 Porniti cuptorul.
Pasul 2 Setati o functie de incalzire si, daca este necesar, temperatura cuptorului.
Pasul 3 Introduceti: Senzor de gatire.

Carne, pasare si peste

Tocanite

Introduceti varful Senzor de gatire in mijlocul bucatii

de carne, peste, in cea mai groasa parte, daca este

posibil. Asigurati-va ca cel putin 3/4 din Senzor de
gatire se afla in interiorul preparatului.

Introduceti varful Senzor de gatire exact in mijlocul case-
rolei. Senzor de gatire trebuie sa ramana intr-un loc fix in
timpul gatirii. Folositi un ingredient solid pentru a realiza
acest lucru. Utilizati marginea vasului de copt pentru a
sustine manerul din silicon al Senzor de gatire. Varful
Senzor de gatire nu trebuie sa atinga fundul vasului de
copt.
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Pasul 4 Introduceti Senzor de gatire in priza din partea frontala a cuptorului.
Afisajul indica temperatura curenta a: Senzor de gatire.

Pasul 5 T . " .
/‘? - apasati pentru a seta temperatura zonei de mijloc a senzorului.
Pasul 6 - . =
ooo apasati pentru a seta optiunea preferata:
« Sonor alarma - - cdnd mancarea ajunge la temperatura zonei de mijloc, este emis un semnal.
« Sonor alarma si terminare gatire - cdnd mancarea ajunge la temperatura zonei de mijloc, este
emis un semnal si cuptorul se opreste.
Pasul 7

Selectati optiunea si apasati in mod repetat: OK pentru a accesa ecranul principal.

Pasul 8 -
Apasati: START .
Cand alimentul atinge temperatura setata, este emis semnalul sonor. Puteti alege sa opriti sau sa
continuati gatirea pentru a va asigura ca mancarea este bine facuta.

Pasul 9 Scoateti conectorul Senzor de gatire din priza si preparatul din cuptor.

AVERTISMENT!
Pericol de arsuri deoarece Senzor de gatire devine fierbinte. Aveti
grija atunci cand il deconectati si il scoateti din mancare.

DI XD DD T

10. FUNCTII SUPLIMENTARE

10.1 Cum se salveaza: Favorite functia de curatare. Puteti salva 3 setari
favorite.

Puteti salva setarile favorite, cum ar fi functia
de gatire, durata gatirii, temperatura sau
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Pasul 1 Porniti cuptorul.
Pasul 2 Selectati setarea preferata.
Pasul 3 o — . )

u Apasati: —. Selectati: Favorite.
Pasul 4 Selectati: Salvare setari curente.
Pasul 5

Apasati + pentru a adauga setarea la lista de: Favorite. Apasati OK.

k) - apasati pentru a reseta setarea.

0 - apasati pentru a anula setarea.

10.2 Functia blocare

Aceasta functie previne schimbarea
accidentala a functiei de gatire.

Pasul 1 Porniti cuptorul.

Pasul 2 Setati o functie de gatire.

Pasul 3 D> e n - ) '
asu * ﬂ - apasati in acelasi timp pentru a porni functia.

Pentru a opri functia blocare, repetati pasul 3.

10.3 Oprirea automata

Din motive de siguranta, cuptorul se opreste
dupé o perioada daca o functie de gatire
este activa si nu modificati nicio setare.

(°C) (D (h)

(°C) @ (h)

250 - maxim 3

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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Oprirea automata nu functioneaza cu aceste
functii: lluminare cuptor, Senzor de gétire,
Timp de terminare, Gatire la temp. scazuta.

10.4 Suflanta cu aer rece

Atunci cand cuptorul functioneaza, suflanta
cu aer rece porneste automat pentru a
mentine reci suprafetele cuptorului. Daca
opriti cuptorul, suflanta cu aer rece continua
sa functioneze pana cand cuptorul se
raceste.



11. INFORMATII SI SFATURI

11.1 Recomandari pentru gatit

®

Temperatura si duratele de gatire din tabele au rol consultativ. Acestea depind de retete si de calitatea si cantita-
tea ingredientelor utilizate.
Cuptorul dumneavoastra poate sa aiba un alt comportament la coaceref/frigere fata de cuptorul de pana acum.

Tabelele de mai jos prezinta setarile recomandate pentru temperatura, durata gatirii si pozitia raftului pentru anu-

mite tipuri de alimente.

Daca nu puteti gasi setarile pentru o reteta speciala, cautati alta similara.

Pentru mai multe recomandari de gatire, consultati tabelele de gatit de pe site-ul nostru web. Pentru a gasi Sfatu-
rile la gatire, consultati numarul PNC de pe placuta cu datele tehnice aflata pe cadrul frontal al cavitatii cuptoru-

Jui.

11.2 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati
sugestiile din tabelul de mai jos.

¥ = §= E
\ uru
(°C) (min)

Rulouri dulci, 16 bu- tava de gatit sau tava de co- 180 2 20-30

cati lectare

Rulouri, 9 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 2 30-40
lectare

Pizza congelata, 0,35 raft sarma 220 2 10-15

kg

Rulada tava de gatit sau tava de co- 170 2 25-35
lectare

Negresa tava de gatit sau tava de co- 175 3 25-30
lectare

Souffle, 6 bucati vas ceramic ramekin pe raft de 200 3 25-30
sarma

Blat de pandispan forma pentru aluat fraged pe 180 2 15-25
raft de sérma

Sandvis Victoria vas de copt pe raft de s&rma 170 2 40 - 50

Peste fiert, 0,3 kg tava de gatit sau tava de co- 180 3 20-25
lectare

Peste intreg, 0,2 kg tava de gatit sau tava de co- 180 3 25-35
lectare

File de peste, 0,3 kg  tava de pizza pe raft de sarma 180 3 25-30
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¥ = B Ik
\ ru
(°C) (min)
Carne fiarta, 0,25 kg  tava de gatit sau tava de co- 200 3 35-45
lectare
Saslac, 0,5 kg tava de gatit sau tava de co- 200 3 25-30
lectare
Prajituri, 16 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 2 20-30
lectare
Pricomigdale, 24 bu-  tava de gatit sau tava de co- 180 2 25-35
cati lectare
Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 2 30-40
lectare
Pateuri sarate, 20 bu- tava de gatit sau tava de co- 180 2 25-30
cati lectare
Fursecuri, 20 bucati  tava de gatit sau tava de co- 150 2 25-35
lectare
Mini tarte, 8 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 2 20-30
lectare
Legume, fierte, 0,4 kg tava de gatit sau tava de co- 180 3 35-45
lectare
Omleta vegetariana tava de pizza pe raft de sarma 200 3 25-30
Legume mediteranee- tava de gatit sau tava de co- 180 4 25-30

ne, 0,7 kg

lectare

11.3 Aer cald umed - accesorii recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise, fara reflexie. Acestea absorb mai bine caldura

decat vasele deschise la culoare si cu reflexie.

 _~

Tigaie de pizza

Tava de copt

Ramekin-uri

Tava rotunda pentru tarte

Culoare inchisa, fara refle-
xie
Diametru de 28 cm

Culoare inchisa, fara reflexie
Diametru de 26 cm

Vitroceramica
Diametru de 8 cm,
naltime de 5 cm

Culoare inchisa, fara refle-
xie
Diametru de 28 cm

11.4 Tabelele de gatit pentru

institutele de testare

Informatii pentru institutele de testare
Teste conform cu IEC 60350-1.
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o=m
¥ B = Kkl
\ ru
(°C)  (min)
Prajituri mi-  Incalzire sus si Taviddega- 3 170 20-30 -
ci, 20 bucati jos it
pe tava
Prajituri mi-  Aer cald cu Tavadega- 3 150 - 20-35 -
ci, 20 bucati ventilatie it 160
pe tava
Prajituri mi-  Aer cald cu Tavadega- 2si4 150 - 20-35 -
ci, 20 bucati ventilatie it 160
pe tava
Placinta cu  Incalzire sus si  Raft de sar- 2 180 70 - 90 -
mere, 2 for-  jos ma
me @20 cm
Placinta cu  Aer cald cu Raft de sar- 2 160 70 - 90 -
mere, 2 for-  ventilatie ma
me @20 cm
Pandispan, Incalzire sus si  Raftde sar- 2 170 40 - 50 Preincalziti cuptorul
forma pen-  jos ma timp de 10 minute.
tru prajituri
@26 cm
Pandispan, Aercald cu Raft de sar- 2 160 40-50 Preincalziti cuptorul
forma pen-  ventilatie ma timp de 10 minute.
tru prajituri
@26 cm
Pandispan,  Aer cald cu Raft de sar- 2 si4 160 40 - 60 Preincalziti cuptorul
forma pen-  ventilatie ma timp de 10 minute.
tru prajituri
@26 cm
Biscuit sfa-  Aer cald cu Tavadega- 3 140 - 20-40 -
ramicios ventilatie it 150
Biscuit sfa-  Aer cald cu Tavadega- 2si4 140 - 25-45 -
ramicios ventilatie tit 150
Biscuit sf&- Incalziresussi  Tava de gi- 3 140 - 25-45 -
ramicios jos tit 150
Paine praji-  Girill Raft de sar- 4 max. 2-3minute peo  Preincalziti cuptorul
ta, 4 - 6 bu- ma parte; 2 - 3 minute  timp de 3 minute.
cati pe cealalta parte
Burger de Grill Raft de sar- 4 max. 20-30 Puneti raftul de sarma
vita, 6 bu- ma si tava pe al patrulea nivel si
cati, 0,6 kg de colectare tava de colectare pe al

treilea nivel al cuptoru-
Iui. Intoarceti alimente-
le la jumatatea duratei
de gatire.

Preincalziti cuptorul
timp de 3 minute.
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12. INGRIJIREA S| CURATAREA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

12.1 Note cu privire la curatare

<

Agenti de curata-
re

Curatati partea din fata a cuptorului cu o lavetad moale, apa calda si un detergent neutru.

Folositi o solutie de curatare pentru curatarea suprafetelor metalice.

Curatati petele cu un detergent neutru.

=

Curatati cavitatea dupa fiecare utilizare. Acumularea de grasimi sau de orice alte reziduuri
poate produce un incendiu.

[

Utilizarea zilnica

Umezeala poate produce condens n cuptor sau pe panourile de sticla ale usii. Pentru a re-
duce condensul, lasati cuptorul sa functioneze timp de 10 minute Tnainte de gatire. Nu tineti
alimentele Tn cuptor pentru mai mult de 20 de minute. Uscati cavitatea cu o laveta moale du-
pa fiecare utilizare.

©y
c2/4

Accesoriile

Curatati toate accesoriile dupa fiecare utilizare si uscati-le. Folositi o laveta moale cu apa
calda si un detergent neutru. Nu curatati accesoriile in masina de spalat vase.

Nu curéatati accesoriile anti-aderente folosind un agent de curatare abraziv sau obiecte cu
muchii ascutite.

12.2 Cum se scot: Suporturile

pentru raft

Scoateti suporturile raftului pentru a curata

cuptorul.
Etapa 1 Opriti cuptorul si asteptati sa se ra-
ceasca. ’-[
Etapa 2 Trageti partea din fata a suportului
pentru rafturi si indepartati-o de pere-
tele lateral. l
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Etapa 3 Trageti partea din spate a suportului |

pentru raft si indepartati-o de peretele 1 —
lateral si scoateti-o in afara. / ‘ - = —
0 |=p 7 s
Etapa 4 Instalati suporturile pentru raft in ordi- 9 ‘2 AP

ne inversa. = \Z -
Pinii de retinere de pe ghidajele raftu- = |
rilor telescopice trebuie sa fie orientati },

catre Tnainte.

12.3 Modul de utilizare: Curatare ATENTIE!
pirolitica / A \ Daca sunt instalate alte aparate
Curatati cuptorul cu Curatare pirolitica. in acelasi compartiment, nu le
utilizati simultan cu aceasta
AVERTISMENT! functie. Acest lucru poate
Exista pericolul de arsuri. deteriora cuptorul.
inainte de Curatare pirolitica:
Opriti cuptorul si asteptati sa se Scoateti toate accesoriile. Curatati podeaua cuptorului si geamul
raceasca. de la interior al usii folosind apa calda,
o laveta moale si un detergent neutru.
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3

Porniti cuptorul. oy — “
Weup Apéasati: == / Curatare

Selectati modul de curatare.

Optiune Mod de curatare Durata
Curatare pirolitica, rapida Curé&tare usoara 1h
Curatare pirolitica, normala Curatare normala 1h 30 min
Curatare pirolitica, intensa Curatare profunda 2h 30 min

@ Cand incepe curatarea, usa cuptorului se blocheaza si becul se stinge. Ventilatorul de racire functioneaza la
o viteza mai ridicata.

STOP - apasati pentru a opri curatarea nainte de finalizare.
Nu utilizati cuptorul Tnainte ca simbolul de blocare a usii sa dispara de pe afisaj.

La terminarea curatarii:

Opriti cuptorul si asteptati s& se Curatati cavitatea cu o lavetd moale. Indepartati reziduurile de la baza cavi-
raceasca. tatii.

12.4 Semnal De Reamintire La Curatare

Atunci cand apare reamintirea, este necesara curatarea.

Utilizati functia: Curéatare pirolitica.
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12.5 Cum se scoate si se monteaza: Usa

Usa cuptorului este prevazuta cu trei panouri de sticla. Puteti sa scoateti usa cuptorului si
panourile de sticla de la interior pentru a le curata. Cititi toate instructiunile de la ,Scoaterea si

oy A

instalarea usii” inainte de a scoate panourile de sticla.

ATENTIE!
Nu utilizati cuptorul fara panourile de sticla.

Etapa 1 Deschideti complet usa si localizati bala-
maua din partea dreapta a usii.

Etapa 2 Folositi o surubelnita pentru a ridica si rotiti
complet manerul balamalei de pe partea
dreapta.

Etapa 3 Localizati balamaua din partea stanga a usii.

Etapa 4 Ridicati si rotiti complet parghia de pe bala-
maua din stanga.

Etapa 5 Tnchidet,i pe jumatate usa cuptorului pana la
prima pozitie de deschidere. Dupa aceea, ri-
dicati si impingeti si scoateti usa din locas.

Etapa 6 Puneti usa pe o laveta moale, pe o supra-
fata stabila.

Etapa 7 Apucati garnitura profilata a usii (B) de pe
partea superioara a usii, de ambele parti si
apasati-o catre interior pentru a elibera cérli-
gul.

Etapa 8 Trageti in afara de garnitura profilata a usii
pentru a o scoate.
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Etapa 9

Tineti panourile de sticla ale usii de partea
superioara si scoateti-le cu atentie unul cate
unul. Tncepegi cu panoul de sus. Asigurati-va
ca sticla iese complet din suporturi.

Etapa 10

Curatati panourile de sticla cu apa calda si
sapun. Uscati cu grija panourile de sticla. Nu
curatati panourile de sticla in masina de
spalat vase.

Etapa 11

Dupa curatare, instalati panourile de sticla si
usa cuptorului.

Verificati daca ati pus la loc panourile de sticla (A si
B) in ordinea corecta. Verificati simbolul / modelul de
pe lateralul panoului de sticla. Fiecare panou de sticla
arata diferit pentru a usura dezasamblarea si asam-

blarea.

Daca este instalata corect, garnitura usii face clic.
Asigurati-va ca ati montat corect in locasul sau pa-
noul de sticla din mijloc.

12.6 Cum se inlocuieste: Bec

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

Intotdeauna tineti becul halogen cu ajutorul

unei carpe pentru a preveni arderea
reziduurilor de grasime pe bec.
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Etapa 1

Inainte de a schimba becul:

Etapa 2

Etapa 3

Opriti cuptorul. Asteptati pana cand Deconectati cuptorul de la sursa de

cuptorul este rece. alimentare electrica.

Puneti o laveta pe fundul cavitatii.

Becul din spate

Etapa 1 Rotiti capacul de sticla si scoatet;i-I.

Etapa 2 Curatati capacul de sticla.

Etapa 3 Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la o calduré de 300 °C.
Etapa 4 Montati capacul de sticla.

13. DEPANARE

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind

siguranta.

13.1 Ce trebuie facut daca...

o=
—]

)

calzeste

@ Cauza posibila

Cuptorul nu porneste sau nu se in-

-V

Solutie

Cuptorul nu este conectat Verificati daca cuptorul

la o sursa electrica sau
este conectat incorect.

este conectat corect la
sursa de curent.
Consultati schema de co-
nectare.

Ceasul este nesetat.

Setati ceasul, pentru de-
talii consultati capitolul
,Functiile ceasului”, Mo-
dul de setare: Functiile
ceasului.

Usa nu este inchisa co-
rect.

inchideti usa complet.

Siguranta este arsa.

Verificati daca siguranta
este cauza problemei.
Daca reapare problema
cu siguranta, contactati
un electrician calificat.
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calzeste

@ Cauza posibila

Cuptorul nu porneste sau nu se in-

-V

Solutie

Dispozitivul Blocare ac-
ces copii de la cuptor es-
te activat.

Consultati capitolul ,Me-
niu”, Submeniu pentru:
Optiuni.

|II|
Componente
@ Descriere

Becul este ars.

-V

Solutie

Tnlocuiti becul, pentru de-
talii consultati capitolul
Jngrijirea si curatarea”,
Cum se inlocuieste: Bec.

Pana de curent intrerupe intotdeauna
curatarea. Repetati curatarea daca a fost
intrerupta de o pana de curent.



OE Probleme cu semnalul Wi-Fi

@ Cauza posibila

Probleme cu semnalul
wireless al retelei.

-V

=__J Solutie

Verificati reteaua wire-
less si routerul.
Reporniti routerul.

S-a instalat un router nou
sau configuratia acestuia
s-a schimbat.

Pentru a configura cupto-
rul si dispozitivul mobil
din nou, consultati capi-
tolul ,inainte de prima uti-
lizare”, Conexiunea wire-
less.

Semnalul retelei wireless
este slab.

Mutati routerul cat mai
aproape de cuptor posi-
bil.

Semnalul wireless este
intrerupt de un aparat cu
microunde pus in apro-
pierea cuptorului.

Opriti aparatul cu mi-
crounde.

13.2 Modul de gestionare: Coduri

de eroare

Cand apar erorile software, afisajul prezinta

mesajul de eroare.

Tn aceasta sectiune veti gasi lista cu
probleme pe care le puteti gestiona singuri.

@ Codul si des-

crierea

C2 - Senzor de gatire se
afla in cavitatea cuptoru-
lui Tn timpul Curatare pi-
rolitica.

-V

=~ Solutie

Scoateti Senzor de gati-
re.

C3 - usa nu este inchisa
complet in timpul Cu-
ratare pirolitica.

Inchideti usa.

F111 - Senzor de gatire
nu este introdus corect in
priza.

Introduceti complet Sen-
zor de gatire in priza.

Va recomandam sa notati datele aici:

Model (MOD.)

@ Codul si des-

crierea

v

= Solutie

F240, F439 - campurile
tactile de pe afisaj nu
functioneaza corect.

Curatati suprafata
afisajului. Asigurati-va ca
nu exista mizerie pe cam-
purile tactile.

F601 - exista o problema
cu semnalul Wi-Fi.

Verificati conexiunea la
retea. Consultati capitolul
LInainte de prima utiliza-
re”, Conexiunea wireless.

F604 - prima conectare
la Wi-Fi a esuat.

Opriti cuptorul si porniti-I
pentru a incerca din nou.
Consultati capitolul
Jnainte de prima utiliza-
re”, Conexiunea wireless.

F908 - sistemul cuptoru-
lui nu se poate conecta
la panoul de comanda.

Opriti si porniti din nou
cuptorul.

Cand unul dintre aceste mesaje de eroare
continua sa apara pe afisaj, inseamna ca un
subsistem defect a fost dezactivat. Intr-o
astfel de situatie, contactati dealerul sau un
Centru de service autorizat. Daca apare una
dintre aceste erori, restul functiilor cuptorului
vor continua sa opereze ca de obicei.

@ Codul si des-

crierea

F602, F603 - Wi-Fi nu
este disponibil.

%

Solutie

Opiriti si porniti din nou
cuptorul.

13.3 Date pentru service

Daca nu puteti gasi singur o solutie,
adresati-va comerciantului sau unui Centru

de service autorizat.

Datele necesare centrului de service se
gasesc pe placuta cu date tehnice. Aceasta
este amplasata pe cadrul frontal din interiorul
cuptorului. Nu scoateti placuta cu date
tehnice din interiorul cuptorului.
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Va recomandam sa notati datele aici:

Codul numeric al produsului (PNC)

Numarul de serie (S.N.) s

14. EFICIENTA ENERGETICA

14.1 Informatii despre produs si Fisa cu informatii despre produs®

Numele furnizorului Electrolux

Identificarea modelului EOEBP39WV 949498456
EOE8P39WX 949498455

Indexul de eficienta energetica 81.2

Clasa de eficienta energetica A+

Consumul de energie cu o incarcatura standard, modul conventio-  0.93 kWh/ciclu

nal
ICo_nsumul de energie cu o incarcatura standard, modul de venti- 0.69 kWh/ciclu
atie
Numérul de incinte 1
Sursa de caldura Energie electrica
Volum 721
Tipul cuptorului Cuptor incastrat
EOE8P39WV 32.3 kg
Masa
EOE8P39WX 31.7 kg

* Pentru Uniunea Europeana conform cu Reglementarile UE 65/2014 si 66/2014.
Pentru Republica Belarus conform cu STB 2478-2017, Anexa G; STB 2477-2017, Anexele A si B.
Pentru Ucraina conform cu 568/32020.

Clasa de eficienta energetica nu se aplica pentru Rusia.

EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Game, cuptoare, cuptoare cu abur si gratare - Metode
de masurare a performantei.

14.2 Economisirea energiei Folositi vase din metal pentru a imbunatati
economia de energie.
Cuptorul dispune de unele functii Cand este posibil, nu preinclziti cuptorul
care va ajuta la economisirea fnainte de a gati.
energiei in timpul procesului i R o . )
Zilnic de gétire. Faceti pauze cat mai mici intre doua coaceri

atunci cand pregatiti cateva preparate
Asigurati-va c& usa cuptorului este inchisa in | simultan.

timpul functionarii cuptorului. Nu deschideti Gititul cu ventilator

usa cuptorului prea des in timpul gatirii. | Atynci cand este posibil, folositi functiile de
Mentineti curata garnitura usii §i asigurati-va | gsiit cu ventilator pentru a economisi

ca este bine fixata in pozitie. energie.
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Caldura reziduala

Daca este activat un program cu selectare
Durata sau Sfarsit si durata de gatire este
mai mare de 30 de min, elementele de
incalzire se opresc automat mai devreme la
unele functii ale cuptorului.

Ventilatorul si becul continua sa functioneze.
Atunci cand opriti cuptorul, afisajul prezinta
caldura reziduala. Caldura poate fi utilizata
pentru mentinerea alimentelor calde.

Cand durata gatirii este mai mare de 30 de
min, reduceti temperatura cuptorului cu cel
putin 3 - 10 min Tnainte de a termina gatitul.
Caldura reziduala din interiorul cuptorului va
continua sa gateasca.

Folositi caldura reziduala pentru a incalzi alte
preparate.

15. STRUCTURA MENIULUI
15.1 Meniu
Apasati E pentru a deschide Meniu.

Element din meniu Utilizare

Gatire asistata Listeaza programe-

le automate.
Curatare Listeaza programe-

le de curatare.
Favorite Listeaza setarile fa-

vorite.

15.2 Submeniu pentru: Curatare

Submeniu

Curatare pirolitica, rapida

Aplicatie
Durata: 1 h.

Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine o mancare calda.
Indicatorul caldurii reziduale sau al
temperaturii apare pe afisaj.

Gatirea cu becul stins
Opriti becul pe durata gatirii. Porniti-l doar
atunci cand este necesar.

Aer cald umed
Functie conceputa sa economiseasca
energia in timpul gatirii.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se
stinge automat dupa 30 de sec. Puteti
aprinde din nou becul, insa aceasta actiune
va reduce economiile de energie estimate.

Element din meniu Utilizare

Pentru a seta confi-
guratia cuptorului.

Optiuni

Pentru a seta confi-
gurarea retelei.

Setari Conexiuni

Pentru a seta confi-
guratia cuptorului.

Configurare

Indica versiunea
software si configu-
ratia.

Service

Curatare pirolitica, normala

Durata: 1 h 30 min.

Curatare pirolitica, intensa

Durata: 2 h 30 min.

15.3 Submeniu pentru: Optiuni

Submeniu Utilizare

lluminare cuptor

Aprinde si stinge becul.
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Submeniu

Utilizare

Blocare acces copii

Previne activarea accidentala a cuptorului. Cand optiunea este porni-
ta, textul ,Blocare acces copii” apare pe afisaj cand porniti cuptorul.
Pentru a permite utilizarea cuptorului, alegeti literele din cod in ordine
alfabetica. Atunci cand Blocare acces copii este pornita si cuptorul es-
te stins, usa cuptorului este blocatd. Accesul la cronometru, utilizarea
de la distanta si becul este posibil cu Blocare acces copii.

Incélzire rapida

Scurteaza durata incalzirii. Acest lucru este valabil doar pentru anumi-
te functii ale cuptorului.

Semnal De Reamintire La Curatare

Porneste si opreste reamintirea.

Indicare timp

Porneste si opreste ceasul.

Stil ceas digital

Schimba formatul indicarii timpului afisat.

15.4 Submeniu pentru: Conexiuni

Submeniu

Wi-Fi

Descriere

Pentru activare si dezactivare: Wi-Fi.

Operatii de la distanta

Pentru a activa si dezactiva telecomanda.
Optiune disponibila doar dupa ce porniti: Wi-Fi.

Operatiune de telecomanda automata

Pentru a incepe automat operarea de la distanta dupa apasarea
START.
Optiune disponibila doar dupa ce porniti: Wi-Fi.

Retea

Pentru a verifica starea retelei si puterea semnalului pentru: Wi-Fi.

Dezactiveaza reteaua

Pentru a dezactiva conectarea automata a retelei curente cu cuptorul.

15.5 Submeniu pentru: Configurare

Submeniu

Limba

Descriere

Seteaza limba cuptorului.

Luminozitate display

Seteaza luminozitatea afisajului.

Tonul de la taste

Porneste si opreste tonul cAmpurilor tactile. Nu este posibila oprirea

tonului pentru: CD

Volum la apasare taste

Seteaza volumul tonurilor si semnalelor de la taste.

Timpul

Seteaza ora si data curenta.

15.6 Submeniu pentru: Service

Submeniu

Modul demo

Descriere

Codul de activare / dezactivare: 2468

Versiunea software

Informatii despre versiunea software.
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Submeniu Descriere

Resetati toate optiunile Restabileste setarile din fabrica.

16. ESTE SIMPLU!

inainte de prima utilizare trebuie sa setati

Volum la apasare

Limba Luminozitate display Tonul de la taste
taste

Timpul

Familiarizati-va cu pictogramele de baza de pe panoul de comanda si afisaj:

© = ¥* o S 2 . START,
Pornit / Oprit Meniu Favorite Wi-Fi Cronometru Senztt)irrge 9a- STOP

incepeti sa folositi cuptorul

Pornire rapida Porniti cuptorul si in- Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3

cepeti gatirea cu

temperatura si dura- - apsat ung: 0] O... selectati  Apasati: START .
}a implicita pentru functia preferata.
unctie. ’

Oprire rapida Opreste cuptorul in
orice moment, din
orice ecran sau me-

(D - apasati lung pana cand cuptorul se stinge.

saj.
incepeti gatirea
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5
® d.. °C oK START
- apasati pentru a - selectati functia de ) - apasati pentru a - apasati pentru a
7 M - setati temperatura . T PRI
porni cuptorul. gatire. ’ confirma. porni gatirea.

Aflati cum sa gatiti rapid

Folositi programele automate sau aplicatia pentru a gati rapid un preparat cu setarile predefinite:

Gatire asistata Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
j— T Y 2 i .
Apasati: @ Apasati: —. Apasati: K Gatire Alegeti preparatul
asistata.
Pentru a seta durata de gatit folositi functiile rapide
10% Ajutor finisare Pentru a prelungi durata de gatire apasati +1min.

Folositi 10% Ajutor finisare pentru a adauga o extinde-
re de timp cand a mai ramas 10% din durata gatirii.
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17. LUATI-O PE SCURTATURA!

Aici puteti vedea toate scurtaturile utile. Le
puteti gasi si in capitolele dedicate din
manualul utilizatorului.

Conexiune wireless

.)))

)O)ED )

Modul de setare Functii de incalzire

> 0) > IZI>> °C >>START

Modul de setare Gatire asistata

Intarzierea: Pornirea si terminarea gatirii

DR

nularea: Setarea cronometrului

2900

odul de utilizare: Senzor de gatire

XDELDEDYDS

JOYEPR)

> START >

Modul de setare Durata gatire

DOE.) T » O »smar

18. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul C/.\')
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele
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marcate cu acest simbol E fmpreuna cu
deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.



MISLIMO NA VAS

Zahvaljujemo se vam, da ste kupili napravo Electrolux. Izbrali ste izdelek, ki s sabo
prinasa vecdesetletne strokovne izkusnje in inovacije. Ta genialen in eleganten izdelek je
bil zasnovan z vami v mislih. Kadar koli ga uporabite, ste tako lahko prepri¢ani, da boste
vsaki¢ dobili odli¢ne rezultate.
Pozdravljeni pri podjetju Electrolux.
Obiscite nase spletno mesto za
Pridobitev nasvetov glede uporabe, broSure, odpravljanje tezav, servisne informacije
@ in informacije glede popravil:
www.electrolux.com/support
g Registrirajte izdelek za vec¢jo uporabnost:
a/ www.registerelectrolux.com

Kupite dodatno opremo, potrosno blago in originalne nadomestne dele za vaso
% napravo:

www.electrolux.com/shop

SKRB ZA STRANKE IN SERVIS

Vedno uporabite samo originalne rezervne dele.

Ko klicete servis, imejte pri roki naslednje podatke: Model, Stevilka izdelka, serijska
Stevilka.

Podatke najdete na plo$g¢ici za tehni¢ne navedbe.

AN Opozorilo / varnostne informacije
® Splosni podatki in nasveti
Informacije o varovanju okolja

Pridrzujemo si pravico do sprememb.

KAZALO

1. VARNOSTNE INFORMACIIE ... et seeeseeeeeseseseneneees 380
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6. PRED PRVO UPORABO......ceieeeeeeeeeeeeeeeeeee ettt ee et ettt et ee et 388
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1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natan¢no preberite
priloZena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

- To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izku$enj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali ¢e so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in ¢e se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

- Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo
in mobilnimi napravami z My Electrolux Kitchen.

- Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

- OPOZORILO: Ko naprava deluje ali se ohlaja, poskrbite, da
so otroci in hisni ljubljencki dovolj oddaljeni od naprave.
Dostopni deli se med uporabo segrejejo.

- Ce je naprava opremljena z zascito za otroke, mora biti
zaééita vklopljena

vvvvv

vzdrzevanja naprave, ¢e ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

- NamescCanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

- Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.

- Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.

. Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zamenjatl
predstavnik proizvajalca, pooblas¢enega servisnega centra
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ali druga strokovno usposobljena oseba, da se izognete

nevarnosti elektricnega udara.

OPOZORILO: Pred zamenjavo zarnice mora biti naprava
izklopljena, da preprecite moznost udara elektricnega toka.
- OPOZORILO: Naprava in dostopni deli se med uporabo
segrejejo. Pazite, da se ne dotaknete grelcev.
- Pripomocke ali posodo vedno odstranjuijte iz pecice ali
postavljajte vanjo z zascitnimi rokavicami.
Uporabite samo tipalo za jedi (sondo za meso), priporocljivo

za to napravo.

- Za odstranitev nosilcev reSetk najprej povlecite sprednji del
nosilcev reSetk in nato zadnjega od stranskih sten. Nosilce
reSetk namestite v obratnem zaporedju.

- Naprave ne Cistite s paro.

- Za CisCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poSkodujete

stekla.

- Pred piroliticnim ¢is€enjem je treba odstraniti razlito
tekocCino. |z peCice odstranite vse dele.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza

OPOZORILO!
To napravo lahko namesti le
strokovno usposobljena oseba.

Odstranite vso embalazo.

* Ne nameS$c¢ajte ali uporabljajte
posSkodovane naprave.

» Upostevajte navodila za namestitev,
prilozena napravi.

Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker
je tezka. Vedno uporabljajte zascitne
rokavice in prilozeno obutev.

* Naprave ne vlecite za roCaj.

» Napravo namestite na varno in primerno
mesto, ki ustreza zahtevam za
namestitev.

Upostevajte predpisano najmanjso
razdaljo do drugih naprav in enot.

» Pred namestitvijo peCice preverite, ali se
vrata neovirano odpirajo.

Naprava je opremljena z elektri¢nim
hladilnim sistemom. Za krmiljenje
slednjega je potrebno elektri¢no
napajanje.

Najmanj$a viSina omarice 590 (600) mm
(najmanjsa viSina omarice
pod delovno povrsino)

Sirina omarice 560 mm
Globina omarice 550 (550) mm
Visina sprednjega dela na- 594 mm
prave

Visina hrbtnega dela na- 576 mm
prave

Sirina sprednjega dela na- 595 mm
prave

Sirina hrbtnega dela napra- 559 mm

ve
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Globina naprave 569 mm
Vgradna globina naprave 548 mm
Globina ob odprtih vratih 1022 mm
Najmanj$a velikost prezra- 560x20 mm

¢evalne odprtine. Odprtina
na dnu hrbtne strani

Dolzina napajalnega kabla. 1500 mm
Kabel je v desnem vogalu
na hrbtni strani

Pritrdilni vijaki 4x25 mm

2.2 Elektricne povezave

é OPOZORILO!
Nevarnost pozara in elektricnega

udara.

» Elektri¢no prikljucitev mora opraviti
usposobljen elektricar.

» Naprava mora biti ozemljena.

» Preverite, ali so parametri s plosCice za
tehni¢ne navedbe zdruZljivi z elektricno
napetostjo omrezja.

» Vedno uporabite pravilno names¢eno
varnostno vti¢nico.

* Ne uporabljajte razdelilnikov in
podaljskov.

* Pazite, da ne poskodujete vtic¢a in kabla.

Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti

osebje pooblascenega servisnega centra.
» Priklju¢ni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave ali odprtine pod

napravo, Se posebej, ko naprava deluje ali

so vrata vroca.
» ZaScCita pred udarom elektricnega toka
izoliranih delov in delov pod elektricno

napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni

mogoce odstraniti brez orodja.

+ Vti¢ vtaknite v vtiCnico Sele ob koncu
namescanja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

» Ce je omrezna vti¢nica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

* Ne vlecite za elektri¢ni prikljuni kabel, ¢e
zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za Vvtic.

» Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (talilne varovalke
odvijte iz nosilca), zaS¢itne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.
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« Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoca odklop naprave z
omrezja na vseh polih. I1zolacijska
naprava mora imeti med posameznimi
kontakti minimalno razdaljo 3 mm.

» Preden vtaknete vti¢ v vti€nico, povsem
zaprite vrata naprave.

* Ta naprava je dobavljena z vtiCem in
napajalnim kablom.

Vrste kablov, ki so primerni za prikljucitev
ali zamenjavo za Evropo:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), H05 BB-F

Za presek kabla si oglejte skupno moc¢ na
ploscici za tehni¢ne navedbe. Ogledate si
lahko tudi preglednico:

Skupna mo¢ (W) Presek kabla (mm?)
maksimalno 1380 3x0.75

maksimalno 2300 3x1

maksimalno 3680 3x1.5

Ozemljitveni vodnik (zeleno-rumeni kabel)
mora biti 2 cm dalj$i od faznega in
nevtralnega vodnika (moder in rjav kabel).

2.3 Uporaba

OPOZORILO!
Nevarnost poskodbe, opeklin in
elektricnega udara ali eksplozije.

* Naprava je namenjena samo za (notranjo)
uporabo v gospodinjstvu.

* Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

* PrepriCajte se, da prezracevalne odprtine
niso ovirane.

* Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

« Po vsaki uporabi izklopite napravo.

* Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je
naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko
pride do izpusta vroCega zraka.

* Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

* Ne pritiskajte odprtih vrat.

* Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrs$ino za odlaganje.



Previdno odprite vrata naprave. Uporaba
sestavin z alkoholom lahko povzrogi
mesanico alkohola in zraka.

Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni
prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.
Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.
Gesla za brezzi¢no povezavo Wi-Fi ne
razkrijte nikomur.

OPOZORILO!
Obstaja nevarnost Skode na
napravi.

Za preprecCevanje poskodb ali razbarvanja
emaijla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

— Ne smete postaviti aluminijaste folije
neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro€o napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane
v napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju
opreme bodite previdni.

Sprememba barve emaijla ali

nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost

naprave.

Za vlazno pecivo uporabite globok pekac.
Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so
lahko trajni.

Ta naprava je namenjena le kuhanju. Ne
smete je uporabljati v druge namene,
denimo za ogrevanje prostorov.

Vedno kuhajte z zaprtimi vrati peCice.

Ce napravo namestite za ploS¢o omarice
(npr. vrata), poskrbite, da vrata med
delovanjem naprave ne bodo nikoli
zaprta. Za zaprto plos¢o omarice se lahko
nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita
nadaljnje poskodbe naprave, ohisja ali tal.

PloS¢e omarice ne zapirajte, dokler se po

uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Vzdrzevanje in ciScenje

OPOZORILO!
Nevarnost telesnih poskodb,
pozara ali poSkodb naprave.

Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in
iztaknite vti¢€ iz vtiCnice.

PrepriCajte se, da je naprava hladna.
Vroce steklene plosce lahko pocijo.

Ko se steklene plosce v vratih
poskodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite
se na pooblasceni servisni center.

Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni. Vrata so tezka!

Napravo redno Cistite, da preprecite
po$kodbe materiala na povrsini.
Napravo ocistite z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna Cistilna
sredstva. Za ¢iS¢enje ne uporabljajte
abrazivnih Cistil, grobih gobic, topil ali
kovinskih predmetov.

Ce uporabljate razprsilo za ¢iscenje
pecice, upostevajte varnostna navodila z
embalaze.

2.5 Piroliticno ciS€enje

OPOZORILO!

Nevarnost poSkodb/Pozara/
Kemicnih emisij (hlapov) v
nacinu Piroliza.

Pred izvajanjem funkcije samodejnega
Gis€enja s pirolizo ali pred prvo uporabo iz
pecice odstranite:

— Vse odvecne ostanke hrane, razlito
olje ali mascobo/obloge.

— Vse odstranljive predmete (vklju¢no z
reSetkami, stranskimi vodili itd., ki so
prilozeni izdelku), $e posebej lonce,
ponve, pekace, posode s premazom
proti prijemanju itd.

Pazljivo preberite vsa navodila za

piroliticno CisCenje.

Med piroliti€nim ¢iS€enjem naj se otroci ne

zadrzujejo v blizini naprave.

Naprava se mo¢no segreje, iz sprednjih

hladilnih odprtin pa se sprosca vro¢ zrak.

Pri piroliticnem CiS€enju so prisotne visoke

temperature, zaradi katerih se lahko iz
ostankov hrane in konstrukcijskega
materiala kadi, takrat uporabniku moc¢no
priporoamo, da naredi naslednje:

— Med in po vsakem piroliticnem
¢is€enju poskrbi za dobro
prezraCevanje.

— Med prvo uporabo pri najvisji
temperaturi in po njej zagotovi dobro
prezracevanje.
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» Zarazliko od ljudi so nekateri ptici in
plazilci lahko izredno obg¢utljivi na
morebitne hlape, ki se spros¢ajo med
¢iS¢enjem piroliticnih pedic.

— Med in po piroliticnem cis¢enju
umaknite Zivali (Se posebej ptice) iz
okolice naprave, prostor pa naj bo po
GisCenju ob prvi uporabi pecice pri
najvisji temperaturi dobro
prezracevan.

* Majhne domace zivali so prav tako lahko
obcutljive na krajevne temperaturne
spremembe v blizini vseh piroliticnih pecic
med izvajanjem programa samodejnega
piroliticnega CisCenja.

+ Povrsine proti prijemanju na loncih,
ponvah, pekacih, posodah itd. lahko
poskodujejo visoke temperature pri
piroliti€nem ¢iscenju vseh piroliticnih pecic
in so lahko tudi vir nizke stopnje Skodljivih
hlapov.

+ Hlapi, ki se sproscajo iz piroliti¢nih pecic/
ostankov hrane, kot je opisano, niso
Skodljivi za ljudi, vkljuéno z otroki ali
osebami z zdravstvenimi tezavami.

2.6 Notranja osvetlitev

OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.

3. NAMESTITEV

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.
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» O zarnicah v izdelku in nadomestnih
zarnicah, ki se prodajajo lo¢eno: Te
Zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
izjemne temperature, vibracije in
vlaznosti, ali za sporo€anje informacij o
delovanju aparata. Niso namenjene za
uporabo drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu

« Uporabite le zarnice z istimi
specifikacijami.

2.7 Servis

« Za popravilo naprave se obrnite na
pooblasc¢eni servisni center.

» Uporabljajte samo originalne nadomestne
dele.

2.8 Odstranjevanje

OPOZORILO!
Nevarnost poskodbe ali
zadusSitve.

» Napravo izkljucite iz napajanja.

* Odrezite elektricni priklju¢ni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.

* QOdstranite zapah in na ta nacin
preprecite, da bi se otroci ali zivali zaprli v
napravo.

3.1 Vgradnja

€3 YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg
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4. OPIS IZDELKA
4.1 Splosni pregled

puli
[ ]

Cg) =57
@

o %Sgl@@

@

4.2 Pripomocki

& Bl

N

\/ i

* Mreza za pecenje
Za posodo, modele, pecenke.
* Pekac za pecivo
Za kolace in piSkote.
* Posoda za zar/pekac
Za peko in pecenje ali kot posoda za
zbiranje mascobe.

5. ZA VKLOP IN IZKLOP PECICE

5.1 Nadzorna plo$ca

Upravljalna plos¢a
Elektronski programator
Vti¢nica za tipalo za jedi
Grelnik

Lug

A Ventilator

Nosilec police, snemljiv
Bl Polozaji polic

* Tipalo za jedi
Za merjenje pecenosti Zivil.

* Teleskopska vodila
Teleskopska vodila omogoc¢ajo lazje
vstavljanje in odstranjevanje resetk.

O | %

H))

aHA

LT

VKLOP / IZKLOP Pritisnite in zadrzite za vklop in izklop pecice.
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Meni

Nasteva funkcije pecice.

Priljubljene

Nasteva priljubljene nastavitve.

Prikazovalnik

Prikazuje trenutne nastavitve pecice.

Stikalo za lu¢

Priziganje in gasenje luci.

QEaEN

Hitro segrevanje pedice Za vklop in izklop funkcije: Hitro segrevanje pecice.

2 «@~

Pridrzite tipko Premaknite

@35

Pritisnite in za-

S konico prsta S konico prsta  Dotaknite se po-
se dotaknite po- podrsajte po po- vrsSine in poca-
vrsine. vrdini. kajte 3 sekunde.

5.2 Prikazovalnik

drzite
PN 12:30 Po vklopu se na prikazovalniku prikaze glavni zaslon s
O i funkcijo pecice in privzeto temperaturo.
o
150°C
O START
= Ce petice ne uporabljate dve minuti, prikazovalnik pre-
. ide v stanje pripravljenosti.
O
PN 12:30 Med pecenjem se na prikazovalniku prikaZejo nastav-
O : liene funkcije in druge razpolozljive moznosti.
B 150°C
[) Timin @ STOP
A B Prikazovalnik z najvecjim Stevilom nastavljenih funkcij.
| | A, Wi-Fi
= 1230 B. U
C. ZACETEK/ZAUSTAVITEV
M0 85°C 'ISOOC D. Temperatura
E. Funkcije pecice
© 15min © | START F. Casovnik
| i | | | G. Sonda za hrano (samo izbrani modeli)
G F E D C

Indikatorji prikazovalnika
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Osnovni indikatorji — za pomikanje po prikazovalniku.

Za vrnitev za eno  Za preklic zadnje-
stopnjo v meniju. ga dejanja.

Za potrditev izbire/nastavitve. Za vklop in izklop funkcij.

Kazalniki funkcije Aktiviraj alarm — ko nastavljeni ¢as kuhanja potece, se sprozi zvo¢ni signal.

a) B 2

Funkcija je vklopljena. Funkcija je vklopljena. Zvocni alarm je izklopljen.
Pecenje se samodejno konca.

Prikazovalniki programske ure

S (%)

Za nastavitev funkcije: Zakasnjen vklop. Za preklic nastavitve.

Kazalnik z brezzi€éno povezavo Wi-Fi — pecico lahko povezete z brezzi¢no povezavo WI-FI.

-
0

Povezava Wi-Fi je vklopljena.

6. PRED PRVO UPORABO

OPOZORILO! 6.1 Zacetno ciScenje
Oglejte si poglavja o varnosti.

1. korak 2. korak 3. korak

Pecico in pripomocke ocistite z
mehko krpo, toplo vodo in blagim ¢&i-
stilom.

Pripomocke in odstranljive nosilce
reSetk polozite v pecico.

1z pecice odstranite pripomocke in
odstranljive nosilce resetk.

6.2 Prva povezava

. . _— 2. korak Vklopite pecico.
Po prvi povezavi na napajanje se na

prikazovalniku prikaze pozdravno sporocilo. 3-korak b isnite: =. Izberite: Nastavitve / Po-
Nastaviti morate: Jezik, Osvetlitev, Zvok tipk, vezave.
Glasnost, Ura. »
4. korak - podrsaijte ali pritisnite, da vklopite:
6.3 Brezziéna povezava WEF.
v. . . 5. korak Brezzi¢ni modul pecice se zazene v 90
Za povezavo pecice potrebujete: sekundah.

* brezzi¢no omrezje z internetno povezavo,
* mobilno napravo, povezano z brezzi¢nim
omrezjem.

. korak Prenesite mobilno aplikacijo My Elec- (D o » =
trolux Kitchen in za naslednje korake — °

sledite navodilom.

Uporabite bliznjico!

-
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Frekvenca 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz
5470-5725 MHz
Protokol |IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n  IEEE 802.11 a/n OFDM
OFDM
Najv. mo¢ EIRP < 20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
Modul Wi-Fi NIU5-50

Frekvenca Bluetooth

2400-2483,5 MHz

Protokol

LE: DSSS

Maks. mo¢

EIRP < 4 dBm (2,5 mW)

Drzave Clanice EU, ki jih zajema Direktiva
2014/53/EU: Belgija, Bolgarija, Republika
Ceska, Danska, Nemcija, Estonija, Irska,
Grc€ija, Spanija, Francija, Hrvaska, Italija,
Ciper, Latvija, Litva, Luksemburg,
Madzarska, Malta, Nizozemska, Avstrija,
Poljska, Portugalska, Romunija, Slovenija,
Slovaska, Finska, Svedska, Norveska, Svica,
Zdruzeno kraljestvo, Turcija.

6.4 Licence za programsko opremo

Programska oprema v tem izdelku vsebuje kompo-
nente, ki temeljijo na brezpla¢ni in odprtokodni pro-
gramski opremi. Podjetje Electrolux izraza hvalez-
nost za prispevke odprtokodne programske opreme
in skupnosti s podrocja robotike k razvojnemu projek-
tu.

Za dostop do odprte kode teh brezpla¢nih in odprto-
kodnih komponent programske opreme, katerih po-
goje za licenco je treba objaviti, in za ogled popolnih
informacij o njihovih avtorskih pravicah ter veljavnih
pogojih za licenco obiscite: http://electrolux.opensoft-
warerepository.com (mapa NIU5).

6.5 Zacetno predgrevanje

Pred prvo uporabo prazno pecico predhodno ogrevajte.

1. korak: Iz pecice odstranite vso opremo in odstranljive nosilce reSetk.
2. korak: . "
ora Nastavite najviSjo temperaturo za funkcijo: E
Pecica naj deluje eno uro.
3. korak:

Pecica naj deluje 15 minut.

Nastavite najvi§jo temperaturo za funkcijo: .

@ Pecica lahko med predgrevanjem oddaja neprijetne vonjave in dim. Poskrbite za prezraevanje prostora.
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7. VSAKODNEVNA UPORABA

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

7.1 Nastavitev: Funkcije pecice

1. korak Vklopite pecico. Na prikazovalniku se prikaze privzeta funkcija pecice.
2. korak Pritisnite simbol funkcije pecice za vstop v podmeni.
3. korak

Izberite funkcijo pecice in pritisnite: OK. Na prikazovalniku se prikaze: temperatura.

4. korak Nastavite: temperaturo. Pritisnite: OK.

5. korak Pritisnite: START .

Sonda za hrano - senzor lahko vkljucite kadar koli pred ali med kuhanjem.

STOP - pritisnite za izklop funkcije pecice.

6. korak Izklopite pecico.

Uporabite bliznjico!

1. korak Vklopite pecico.
> CD > [ >> °C >> START 2. korak Pritisnite: —.
3. korak Pritisnite: % Odprite: Kuharski po-
mocnik.
7.2 Nastavitev: Kuharski pomo¢nik 4.korak Izberite jed ali vrsto hrane.
Vsaka jed v tem podmeniju ima priporoceno 5. korak

funkcijo in temperaturo. Nastavite lahko Cas
in temperaturo.

Nekatere jedi lahko pripravite tudi s funkcijo:
» Teza - Avtomatika
* Sonda za hrano

Stopnja zapecenosti jedi:
* Manj peceno aliManj
* Srednja

» Bolj peceno aliVe¢

Pritisnite: START .

Uporabite bliznjico!

> O

PEDEDEDL

7.3 Funkcije pecice

STANDARD

Funkcija pecice Aplikacija
vov Za pecenije tankih Zivil na zaru in popekanje kruha.
Zar
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Funkcija pecice

Aplikacija

yov

¥

Infra pecenje

Za pecenije velikih kosov mesa ali perutnine s kostmi na eni viSini. Za gratiniranje in
dodatno zapecenost.

)

Vroc€i zrak

Za socasno pecenje na do treh visinah pecice in susenje Zivil. Temperaturo nastavite
za 20-40 °C nizje kot pri funkciji Gretje zgoraj/spodaj.

v

*

Zamrznjene jedi

Za hrustljave pripravljene jedi (npr. ocvrti krompir, pe¢en krompir v oblicah ali spomla-
danski zvitki).

Gretje zgoraj/spodaj

Za peko in pecenje mesa na enem polozaju resetke.

2

Pizza funkcija

Za peko pizze. Za mocno zapecenost in hrustljavo dno.

Za peko tort s hrustljavim dnom in da se hrana ne pokvari.

Gretje spodaj
To funkcijo uporabite za pripravo kruha in Zemelj s profesionalnimi rezultati glede
ﬁ hrustljavosti, barve in sijaja skorje.
Peka kruha
) Za pospesitev vzhajanja kvasenega testa. Preprecuje izsusitev povrsine testa in ohra-

=

Vzhajanje testa

nja testo elasti¢no.

POSEBNOSTI

Funkcija pecice Aplikacija

Funkcija pecice Aplikacija Za odtaljevanje hrane
o . vy (zelenjave in sadja). Cas
Za ohranjanje zelenjave odtaljevanja je odvisen
.E[ (npr. Kislih kumaric). Odtaljevanje od koligine in velikosti za-
Ohranjanja mrznjene hrane.
. Za jedi, kot sta lazanja ali
Za suenje narezanega §§ gratiniran krompir. Za
S S S sadja, zelenjave in gob. e g gratiniranje in dodatno
o Gratiniranje zapedenost.
Susenje
: Za pripravo mehkih, so¢-
Za predhodno segrevanje o] ] X
— kroznikov za post?eibo.J ¢ C nih pecenk.

Gretje kroznikov

Pecenje z nizko temp.
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Funkcija pecice

Aplikacija

§

Ohrani toploto

Za ohranjanje hrane to-
ple.

A

Vlazno pecenje

Ta funkcija je zasnovana
za varcevanje z energijo
med pecenjem. Ko upo-
rabljate to funkcijo, se
lahko temperatura v peci-
ci razlikuje od nastavlje-
ne. Uporabljena je aku-
mulirana toplota. Mo¢ se-
grevanja se lahko zmanj-
Sa. Za dodatne informaci-
je si oglejte poglavje
»Dnevna uporaba,
Opombe: Vlazno pece-
nje.

8. CASOVNE FUNKCIJE

8.1 Opis ¢asovnih funkcij

Casovne
funkcije

Aplikacija

Cas priprave  Za nastavitev dolZine pe¢enja. Najved
je 23 ur in 59 minut.

7.4 Opombe glede: Vlazno pecenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z
razredom energijske ucinkovitosti in
zahtevami glede okoljske primernosti v
skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014.
Preizkusi v skladu z EN 60350-1.

Med pecenjem morajo biti vrata pecice
zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica
deluje z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne.

Za navodila za kuhanje si oglejte
poglavje »Namigi in nasveti«, Vlazno
pecenje. Za sploSna priporocila za
var€evanje z energijo si oglejte
poglavje »Energijska ucinkovitost«,
Var€evanje z energijo.

Casovne  Aplikacija

funkcije

PodaljSanje  Za podalj$anje ¢asa kuhanja.

casa

Opomnik Za nastavitev odStevanja. Najvec€ je

23 ur in 59 minut. Ta funkcija ne vpli-

Kon¢aj Za nastavitev posledice konca Stetja va na delovanje pecice.
programske ure. — —
Cas delova- Nadzoruje ¢as delovanja funkcije. Cas
Zakasnjen Za zamik zacetka in/ali konca pece- nja delovanja - lahko nastavite polozaj za
vklop nja. vklop in izklop.

8.2 Nastavitev: Casovne funkcije

Nastavitev ure

1. korak Pritisnite: Ura.

2. korak Nastavite programsko uro. Pritisnite: OK.

Nastavitev ¢asa kuhanja

1. korak Izberite funkcijo pecice in nastavite temperaturo.
2. korak Pritisnite: QD
3. korak

Nastavite programsko uro. Pritisnite: OK.

392 SLOVENSCINA



Uporabite bliznjico!
DOE.) T » O »swr )

Izbira funkcije konca

1. korak Izberite funkcijo pecice in nastavite temperaturo.
2. korak Pritisnite: @

3. korak Nastavite ¢as kuhanja.

4-korak  piisnite: @ @ @

5. korak Pritisnite: Kon¢aj.

6. korak Izberite zeleni: Koncaj.

7. korak

Pritisnite: OK. Postopek ponavljajte, dokler se na prikazovalniku ne prikaze glavni zaslon.

Zamik vklopa kuhanja

1. korak Nastavite funkcijo pecice in temperaturo.
2. korak Pritisnite: @

3. korak Nastavite ¢as kuhanja.

4. korak Pritisnite: ® @ @

5. korak Pritisnite: Zakasnjen vklop.

6. korak Izberite vrednost.

7. korak

Pritisnite: OK. Postopek ponavljajte, dokler se na prikazovalniku ne prikaze glavni zaslon.

PodaljSanje ¢asa priprave

Ko preostane Se 10 % €asa kuhanja in se vam zdi, da hrana Se ni pripravljena, lahko ¢as kuhanja podaljSate.
Spremenite lahko tudi funkcijo pecice.

Pritisnite +1min, da podaljSate ¢as kuhanja.

Sprememba nastavitev programske ure Sprememba nastavitev programske ure

1. korak Pritisnite: @ Nastavljeni &as lahko kadarkoli spremenite med ku-
hanjem.

2. korak Nastavite vrednost programske ure.

3. korak Pritisnite: OK.
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9. UPORABA: PRIPOMOCKOV

9.1 Vstavljanje opreme

Majhna zareza na vrhu poveca varnost.
Zareze so tudi varovala pred prevraanjem.

Mreza za pecenje:
Mrezo potisnite med vodili nosilca resetk in po-
skrbite, da bodo nogice obrnjene navzdol.

Visok rob okrog mreze preprecuje zdrs

posode.

Pekac za pecivo /Globok peka¢:
Pekac potisnite med vodili nosilca reSetk.

Mreza za pecenje, Peka¢ za pecivo /Globok pe-
kac:

Pekac potisnite med vodili nosilca reSetk in mrezo
za pecenje na vodilih zgoraj.

9.2 Sonda za hrano

Sonda za hrano — meri temperaturo znotraj
hrane. Uporabite lahko z vsako funkcijo
pecice.
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Nastaviti je mogoce dve temperaturi:

C
Temperaturo pecice: naj-
manj 120 °C.

”?

Temperaturo jedra.




Pecica izracuna priblizen kon¢ni ¢as kuhanja.
Za najbo|j§e rezultate kuhanja: Odvisen je od koli¢ine 2|VI|, naStaVIjene
funkcije pecice in temperature.

Sestavine mo-  Ne uporabljaj- Med pecenjem
rajo imeti sobno  te zateko€e  mora ostati v jedi.
temperaturo. jedi. Uporaba: Sonda za hrano

1. korak Vklopite pecico.

2. korak Nastavite funkcijo pecice in po potrebi temperaturo pecice.

3. korak Vstavite: Sonda za hrano.

Meso, perutnina in ribe Zlozenka

Konico Sonda za hrano potisnite v sredino mesa ali  Konico Sonda za hrano vstavite to¢no v sredino zloZenke.
ribe, €e je mozno, v najdebelejSi del. Poskrbite, da bo  Sonda za hrano med pe€enjem mora biti trdno na enem
v jedi vsaj 3/4 konice Sonda za hrano. mestu. Za to uporabite trdno sestavino. Z robom posode
za pecenje podprite silikonski ro¢aj Sonda za hrano. Koni-
ca Sonda za hrano se ne sme dotikati dna posode za pe-
cenje.

=72

J\ o

4. korak Vklju€ite Sonda za hrano v vti¢nico na sprednji strani pecice.
Na prikazovalniku se prikaze trenutna temperatura: Sonda za hrano.

. korak
5. kora /? — pritisnite, da nastavite temperaturo jedra sonde za meso.
. korak
6. kora ® ® ® _ itisnite, da nastavite Zeleno moznost:
« Aktiviraj alarm — ko hrana doseze temperaturo jedra, se oglasi zvoéni signal.
« Aktiviraj alarm in kon¢aj s kuhanjem - ko hrana doseZe temperaturo jedra, se oglasi zvo¢ni sig-
nal in pecica se izklopi.
7. korak

Izberite funkcijo in pritiskajte: OK, da odprete glavni zaslon.

8. korak
ora Pritisnite: START .
Ko hrana doseze nastavljeno temperaturo, se oglasi zvocni signal. I1zberete lahko prekinitev delova-
nja ali nadaljevanje pecenja, da preverite, ali je jed dobro pe¢ena.

9. korak Iztaknite vti€ Sonda za hrano iz vti¢nice ter vzemite jed iz pecice.

C OPOZORILO!
Ker se Sonda za hrano segreje, obstaja nevarnost opeklin. Ob izklju-
Citvi in odstranjevanju iz jedi bodite previdni.
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Uporabite bliznjico!

) © pBB-) T ) A )T psw)

10. DODATNE FUNKCIJE

10.1 Nacin shranjevanja: funkcija ¢id6enja, lahko shranite. Tri (3)
Priljubljene najljub$e nastavitve lahko shranite.

Svoje priljubljene nastavitve, kot so funkcija
pogrevanja, ¢as kuhanja, temperatura ali

1. korak Vklopite pecico.

2. korak Izberite Zeleno nastavitev.
3. korak j— . -

ora Pritisnite: —. Izberite: Priljubljene.
4. korak Izberite: Shrani trenutne nastavitve.

. korak
5. kora Pritisnite +, da dodate nastavitev na seznam: Priljubljene. Pritisnite OK.

k) — pritisnite za ponastavitev nastavitve.

0 — pritisnite za preklic nastavitve.

10.2 Zaklepanije tipk

Ta funkcija prepre€uje nenamerno
spremembo funkcije pecice.

1. korak Vklopite pecico.

2. korak Nastavitev funkcije pecice.

>»
3. korak 7% R — pritisnite so¢asno, da vklopite funkcijo.

Za izklop funkcije ponovite 3. korak.

10.3 Samodejni izklop
Iz varnostnih razlogov se pecica po @
dolocenem casu izklopi, ¢e deluje funkcija (°C) (h)
pecice in ne spremenite nastavitev.
120 - 195 8.5
(D 200 - 245 5.5
(°C) (h) 250 - maksimalno 3
30-115 12.5
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Samodejni izklop ne deluje pri naslednjih
funkcijah: Osvetlitev, Sonda za hrano,
Konec, Pecenje z nizko temp..

10.4 Ventilator za hlajenje

Ko pecica deluje, se samodejno vklopi
ventilator za hlajenje, ki ohranja povrsine

11. NAMIGI IN NASVETI

11.1 Priporocila za pec€enje

®

pedice hladne. Ce pegico izklopite, lahko

ventilator za hlajenje Se naprej deluje, dokler

se pecica ne ohladi.

Temperature in asi pe€enja v razpredelnicah so le smernice. Odvisni so od recepta, kakovosti in koli¢ine upo-

rabljenih sestavin.

Lastnosti vase pecice so lahko drugacne, kot so bile lastnosti prejSnje. V spodnjih razpredelnicah so prikazane
priporo¢ene nastavitve za temperaturo, ¢as pecenja in poloZaj reSetk za dolocene vrste hrane.
Ce za dolocen recept ne najdete nastavitev, poiscite podobne.

Za dodatna priporocila glede pecenja si oglejte razpredelnice za pecenje na naSem spletnem mestu. Da boste
nasli prave nasvete za pecenje, preverite Stevilo izdelka (PNC) na plo$¢ici za tehni¢ne navedbe na sprednjem

okviru notranjosti pecice.

11.2 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upostevajte priporocila,
navedena v spodnji razpredelnici.

% =

5 Ik O

(°C) (min.)
Buhtlji, 16 kosov Pekac ali prestrezna posoda 180 2 20-30
Zemlje, 9 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 180 2 30-40
Pizza, zamrznjena, mreza za pecenje 220 2 10-15
0,35 kg
Rulada Peka¢ ali prestrezna posoda 170 2 25-35
Cokoladni kolaé z les-  Pekad ali prestrezna posoda 175 3 25-30
niki
Soufflé/Narastek, 6 Keramicni ramekini na mrezi 200 3 25-30
kosov za pecenje
Testo za kola¢ Model za testo za kola¢ na 180 2 15-25
mrezi za pecenje
Viktorijin kola¢ Posoda za peko na mrezi za 170 2 40 - 50
pecenje
PoSiranariba, 0,3 kg  Pekac ali prestrezna posoda 180 3 20-25
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(°C) (min.)
Celariba, 0,2 kg Peka¢ ali prestrezna posoda 180 3 25-35
Ribji file, 0,3 kg Posoda za pico na mrezi za 180 3 25-30

pecenje
Posirano meso, 0,25  Pekac ali prestrezna posoda 200 3 35-45
kg
Saslik, 0,5 kg Peka¢ ali prestrezna posoda 200 3 25-30
Piskotki, 16 kosov Pekag ali prestrezna posoda 180 2 20-30
Makaroni, 24 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 180 2 25-35
Muffini, 12 kosov Pekag ali prestrezna posoda 170 2 30-40
Slano pecivo, 20 ko-  Pekac ali prestrezna posoda 180 2 25-30
sov
PiSkoti iz krhkega te-  Pekac ali prestrezna posoda 150 2 25-35
sta, 20 kosov
Kolacki, 8 kosov Pekag ali prestrezna posoda 170 2 20-30
Zelenjava, poSirana, Peka¢ ali prestrezna posoda 180 3 35-45
0,4 kg
Vegetarijanska omleta Posoda za pico na mrezi za 200 3 25-30
pecenje

Mediteranska zelenja- Pekac ali prestrezna posoda 180 4 25-30

va, 0,7 kg

11.3 Vlazno pecenje - priporo¢eni pripomocki

Uporabite temne in neodbojne pekace in posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih barvnih in

odbojnih posod.

Majhne posodice

.~

- za pecenje in ser-
Posoda za pico

Pekac za peko viranje Model za testo za kolaé
Temen, neodbojen Temen, neodbojen Keramika . Temen, neodbojen
premer 8 cm, ViSi-
premer 28 cm premer 26 cm na 5 cm premer 28 cm

11.4 Razpredelnice za pecenje za
preizkusSevalne institute

Informacije za preizkudevalne institute
Preizkusi v skladu z IEC 60350-1.
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(°C) (min.)
Drobno pe-  Gretje zgoraj/ Pekac za 3 170 20-30 -
civo (20 ko-  spodaj pecivo
SOV na pe-
kac)
Drobno pe-  Vroci zrak Pekac za 3 150 - 20-35 -
civo (20 ko- pecivo 160
Sov na pe-
kac)
Drobno pe-  Vroci zrak Pekac za 2in4 150 - 20-35 -
civo (20 ko- pecivo 160
SOV na pe-
kac)
Jaboléna pi- Gretje zgoraj/ Mreza za 2 180 70-90 -
ta, 2 modela spodaj pecenje
za pecenje
@20 cm
Jabol€na pi- Vroé€i zrak Mreza za 2 160 70-90 -
ta, 2 modela pecenje
za pecenje
@20 cm
Biskvit, tort-  Gretje zgoraj/ Mreza za 2 170 40-50 Pecico 10 minut pred-
nimodel @  spodaj pecenje hodno segrevaijte.
26 cm
Biskvit, tort-  Vroci zrak Mreza za 2 160 40-50 Pecico 10 minut pred-
ni model & pecenje hodno segrevaijte.
26 cm
Biskvit, tort-  Vroci zrak Mreza za 2in4 160 40 - 60 Pecico 10 minut pred-
ni model & pecenje hodno segrevaijte.
26 cm
Masleni pi-  Vroci zrak Pekac za 3 140 - 20-40 -
Skoti pecivo 150
Masleni pi-  Vro¢i zrak Pekac za 2in4 140 - 25-45 -
Skoti pecivo 150
Masleni pi-  Gretje zgoraj/ Pekac za 3 140 - 25-45 -
Skoti spodaj pecivo 150
Toast, 4-6 Zar Mreza za 4 maks. 2 -4 minute prva  Pecico 3 minute pred-
kosov pecenje stran; 2 - 3 minute  hodno segrevajte.
druga stran
Goveji bur-  Zar Mreza za 4 maks. 20-30 MreZo za pecenje po-
ger, 6 ko- pecenje in stavite na Cetrti, pre-
sov, 0,6 kg prestrezna strezno ponev pa na
ponev tretji nivo pecice. Hra-

no obrnite po polovici
Casa pecenja.

Pecico 3 minute pred-
hodno segrevajte.
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12. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

12.1 Opombe glede ¢iS€enja

<

Cistilna sredstva

Sprednji del pecice odistite z mehko krpo, toplo vodo in blagim &istilom.

Za CisS¢enje kovinskih povrsin uporabite Gistilno raztopino.

Madeze ocistite z blagim &istilnim sredstvom.

=

Pecico ocistite po vsaki uporabi. Nakopi¢ena mas¢oba ali drugi ostanki lahko povzroéijo po-
zar.

[

Vlaga lahko v pegici ali na steklenih vratih kondenzira. Ce Zelite zmanjsati kondenzacijo, naj
pecica deluje 10 minut pred zacetkom pecenja. Hrane ne shranjujte v pecici dlje kot 20 mi-

Vsakodnevna  nt Po vsaki uporabi notranjost posusite z mehko krpo.
uporaba
Y Vso opremo ocistite po vsaki uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite mehko krpo s toplo
<+, vodo in blago ¢istilno sredstvo. Pripomockov ne pomivajte v pomivalnem stroju.
Pripomockov s premazom proti prijemanju ne Cistite z abrazivnimi Cistilnimi sredstvi ali ostri-
mi predmeti.
Pripomocki

12.2 Odstranjevanje: nosilcev

reSetk

Pred zacetkom cCiS¢enja pecice odstranite

nosilce resetk.

1. korak: Izklopite pecico in pocakajte, da se
ohladi.

stran od stranske stene.

2. korak: Sprednji del nosilca resetke povlecite ‘
4
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3. korak: Zadniji del nosilca reSetke potegnite s | T
stranskih sten in ga odstranite. 1/ —_—
4. korak: Nosilce reSetk namestite v obratnem (0] -‘; 7 _ H
zaporedju. 9 2 il
Zadrzevalni zati¢i na teleskopskih vo- = \Z -
dilih morajo biti obrnjeni napre;j. = |
=3

12.3 Uporaba: Piroliti€no €iS€enje POZOR!
Za CiScenje pecice uporabite Piroliticno &

Ce v isti kuhinjski element

cidcenje. namestite druge naprave, jih ne
uporabljajte socasno s to
OPOZORILO! funkcijo. To lahko poskoduje
Obstaja tveganje opeklin. pedico.

Pred Piroliticno ¢iS¢enje:

I1zklopite pecico in po¢akajte, da Odstranite pripomocke. Dno pecice in notranje steklo vrat ocisti-
se ohladi. te s toplo vodo, mehko krpo in blagim
Cistilnim sredstvom.

1. korak 2. korak 3. korak

Vklopite pecico. Pritisnite: — / Cisdenje. Izberite nacin ¢is¢enja.

Moznost Nacin ¢iséenja Trajanje
Piroliticno cis¢enje, kratka Rahlo ¢iscenje 1h

Piroliticno ¢is¢enje, normalno Obicajno cCiscenje 1h 30 min

Pirolitino cis¢enje, intenzivno Temeljito ¢iscenje 2 h 30 min

@ Ko se zaZene ¢iS¢enje, so vrata pecice zaklenjena in Iu¢ je ugasnjena. Ventilator za hlajenje deluje z vi§jo
hitrostjo.

STOP - pritisnite, e Zelite prekiniti CiScenje, preden se konca.
Pecice ne uporabljajte, dokler s prikazovalnika ne izgine simbol zapore vrat.

Ko se ¢iScenje konca:

Izklopite pecico in po€akajte, da  Notranjost pecice odistite z mehko Z dna pecice odstranite ostanke.
se ohladi. krpo.

12.4 Opomnik za ¢iS€enje

Ko se prikaze opomnik, je potrebno ¢isc¢enje.

Uporabite funkcijo: Piroliticno ¢is¢enje.
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12.5 Odstranjevanje in names¢anje: Vrat

Vrata pecice so sestavljena iz treh steklenih ploS¢. Za Cis€enje lahko snamete vrata pecice in
notranje steklene plosce. Preden odstranite steklene plosce, preberite celotna
navodila »Odstranjevanje in namescanje vrat«.

POZOR!
Pecice ne uporabljajte brez steklenih ploS¢.

1. korak: V celoti odprite vrata in poiScite tecaj na des-
ni strani vrat.

2. korak: Z izvijaCem dvignite in povsem obrnite desni
vzvod teéaja.

3. korak: Pois¢ite teCaj na levi strani vrat.
4. korak: Dvignite in povsem zavrtite vzvod na levem
tecaju.

5. korak: Vrata pecice zaprite do polovice do prvega
polozaja odpiranja. Potem jih dvignite in po-
vlecite naprej ter snemite s tecajev.

6. korak: Vrata polozite na mehko krpo na trdno po-
vr§ino.

7. korak: Primite okvir vrat (B) na zgornjem robu vrat
na obeh straneh in pritisnite navznoter, da
sprostite zaponko.

8. korak: Okvir vrat potegnite k sebi in ga odstranite.

402 SLOVENSCINA



9. korak: Drzite steklene ploSce vrat za zgorniji rob in
jih previdno izvlecite eno za drugo. Zaénite z
zgornjo plos¢o. Poskrbite, da steklene plo-
§Ce povsem zdrsnejo iz nosilcev.

10. korak:  Steklene plosce ocistite z vodo in milom. Te-
meljito jih osusite. Steklenih ploS¢ ne pomi-
vajte v pomivalnem stroju.

11. korak:  Po ¢iS€enju namestite steklene plosce in vra-
ta pecice.

Pazite, da stekleni plos¢i (A in B) namestite nazaj v
pravem zaporedju. Preverite simbol/natis na strani
steklene plosce; vsaka steklena plo$ca je drugacna,
da je razstavljanje in sestavljanje preprostejse.

Ko je okvir vrat pravilno namescen, se zaslisi klik.
Poskrbite, da bo srednja steklena plo$ca vstavljena
na pravo mesto.

12.6 Zamenjava: Luéi

OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

Halogensko zarnico vedno prijemajte s krpo,
da se ostanki mascobe ne bi zapekli nanjo.
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1. korak:

Pred zamenjavo zarnice:

2. korak:

3. korak:

Izklopite pecico. Pocakajte, da se

pecica ohladi.

Pecico izkljucite iz napajanja.

Na dno pecice polozite krpo.

Zarnica na zadnji steni

1. korak: Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.

2. korak: Ocistite steklen pokrov.

3. korak: Zarnico zamenjaijte z ustrezno zarnico, odporno proti visoki temperaturi 300 °C.
4. korak: Namestite steklen pokrov.

13. ODPRAVLJANJE TEZAV

OPOZORILO!

Oglejte si poglavja o varnosti.

13.1 Kaj storite v primeru ...

=
LJ

@ Mozni vzrok

Pecica ni prikljucena na
napajanje ali je prikljuce-
na nepravilno.

Pecica se ne vklopi ali segreje

-V

2 Resitev

Preverite, ali je pecica
pravilno prikljuéena na
napajanje.

Oglejte si vezalno she-
mo.

Y
Komponente
@ Opis

Lu¢ je pregorela.

-V

Resitev

Zamenjajte zarnico; za
podrobnosti si oglejte po-
glavje »Vzdrzevanje in
¢isCenje«, Zamenjava:
Luc.

Ura ni nastavljena.

Nastavite uro; za podrob-
nosti si oglejte poglavje
»Casovne funkcije«, Na-
stavitev: Casovne funkci-
je.

Vrata niso pravilno zapr-
ta.

Povsem zaprite vrata.

Pregorela je varovalka.

Preverite, ali je varovalka
vzrok za tezave. Ce se
tezave ponovijo, se obrni-
te na usposobljenega
elektricarja.

Izpad elektricne napetosti vedno prekine

Ciscenje. CiSCenje ponovite, Ce ga je prekinil
izpad elektricne napetosti.

(0} E Tezave s signalom Wi-Fi

@ Mozni vzrok

TeZave s signalom brez-
ziénega omrezja.

'

Resitev

Preverite brezzi¢no om-
rezje in usmerjevalnik.
Ponovno zazenite usme-
rjevalnik.

Funkcija pecice Varovalo
za otroke je vklopliena.

Oglejte si poglavje »Me-
ni«, Podmeni za: Mozno-
sti.

Nameséen je bil nov us-
merjevalnik ali pa je bila
spremenjena njegova
konfiguracija.

Za ponovno konfiguracijo
pecice in mobilne napra-
ve si oglejte poglavje
»Pred prvo uporabo«,
BrezzZi¢na povezava.
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OE Tezave s signalom Wi-Fi

@ Mozni vzrok

-V

= Resitev

Signal brezzi¢nega om-
rezja je Sibek.

Usmerjevalnik premakni-
te ¢im bliZje pecici.

Brezzi¢ni signal moti mi-
krovalovna pecica, ki je
postavljena zraven peci-
ce.

Izklopite mikrovalovno
pecico.

@ Koda in opis

v

= Resitev

F604 - prva povezava z
omrezjem Wi-Fi ni uspe-
la.

Pecico izklopite in vklopi-
te, nato poskusite znova.
Oglejte si poglavje »Pred
prvo uporabo«, Brezzi¢na
povezava.

F908 - sistem pecice se
ne more povezati z
upravljalno plosco.

Pecico izklopite in ponov-
no vklopite.

13.2 Obvladovanje: Kod napak

Ko se pojavi napaka programske opreme, se
na prikazovalniku prikaze sporocilo o napaki.

V tem razdelku boste nasli seznam tezav, ki

Ko se eno izmed teh sporocilo o napaki Se
naprej prikazuje na prikazovalniku, pomeni,
da je morda onemogoc¢en napacen
podsistem. V tem primeru se obrnite na
trgovca ali pooblascenega serviserja. Ce
pride do ene izmed teh napak, bodo ostale

jih lahko odpravite sami.

@ Koda in opis

C2 - Sonda za hrano je v
pecici med Piroliticno ¢is-
cenje.

-V

d Resitev

Izvlecite Sonda za hrano.

C3 - vrata med Piroliticno
¢is€enje niso povsem za-
prta.

Zaprite vrata.

F111 - Sonda za hrano ni
pravilno vklju¢ena v vti¢-
nico.

Sonda za hrano povsem
vkljucite v vti¢nico.

F240, F439 - polja na do-
tik na prikazovalniku ne
delujejo pravilno.

Ocistite povrsino prikazo-
valnika. Poskrbite, da na
poljih na dotik ne bo uma-
zanije.

F601 - obstaja tezava s
signalom Wi-Fi.

Preverite omrezno pove-
zavo. Oglejte si poglavje
»Pred prvo uporabog,
Brezzi¢na povezava.

Priporoéamo, da podatke zapiSete sem:

Ime modela (MOD.)

funkcije pecice Se naprej delovale kot

obi¢ajno.

@ Koda in opis

F602, F603 - Wi-Fi ni na
voljo.

%

= Resitev

Pecico izklopite in ponov-
no vklopite.

13.3 Servisni podatki

Ce resitve te?ave ne morete najti sami, se
obrnite na prodajalca alipooblas¢en servisni

center.

Potrebni podatki za servisni center se
nahajajo na ploscici za tehni¢ne navedbe.
PloS¢ica za tehni¢ne navedbe se nahaja na
sprednjem okviru notranjosti pecice. Plos¢ice
za tehni¢ne navedbe ne odstranjujte iz

notranjosti pecice.

Stevilka izdelka (PNC)

Serijska Stevilka (S.N.)
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14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

14.1 Informacije o izdelku in informacijski list o izdelku*

Ime dobavitelja Electrolux

Identifikacija modela EQEBP3IWV 949498456
EOE8P39WX 949498455

Indeks energijske ucinkovitosti 81.2

Razred energijske ucinkovitosti A+

Poraba energije pri standardni obremenitvi ter obi¢ajnem nacinu

0.93 kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi in nacinu z ventilato-

riem

0.69 kWh/cikel

Stevilo prostorov za peko

1

Toplotni vir

Elektrika

Prostornina

721

Vrsta pecice

Vgradna pecica

Teza

EOE8P39WV
EOE8P39WX

32.3 kg

31.7kg

* Za Evropsko unijo glede na predpisa EU 65/2014 in 66/2014.
Za Belorusijo glede na STB 2478-2017, dodatek G; STB 2477-2017, prilogi A in B.

Za Ukrajino glede na 568/32020.

Razred energijske ucinkovitosti ne velja za Rusijo.

EN 60350-1 - Gospodinjski aparati za kuhanje z elektriko - 1. del: tedilniki, pecice, parne pecice in Zari - Postop-

ki za merjenje ucinkovitosti delovanja.

14.2 Varéevanje z energijo

Poskrbite, da bodo vrata med delovanjem
pecice zaprta. Vrat pecice med pecenjem ne
odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo tesnilo
vrat Cisto, in preverite, da je dobro
namesc¢eno.

Pecica ima funkcije, ki vam
pomagajo varcevati z energijo
med vsakodnevnim pecenjem.

Uporabljajte kovinsko posodo za boljSe
varCevanje z energijo.

Ko je mogoce, pecice ne segrevajte pred
pecenjem.

Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo
¢im krajsi.
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Pecenje z ventilatorjem
Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pe€enja z
ventilatorjem, da prihranite energijo.

Akumulirana toplota

Pri nekaterih funkcijah pecice se v primeru,
da vklopite program z izbiro Trajanje ali
Konec ter pecenje traja vec kot 30 minut,
grelnika samodejno izklopita prej.

Ventilator in lu¢ Se naprej delujeta. Ko
izklopite pecico, se na prikazovalniku prikaze
akumulirana toplota. To toploto lahko
uporabite za ohranjanje toplote hrane.

Pri pe€enju, daljSem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom Casa pecenja znizajte
temperaturo pecice na najnizjo stopnjo.
Akumulirana toplota v pecici pe€e napre;j.

Z akumulirano toploto pogrejte ostale jedi.



Ohranjanje jedi toplih

Ce Zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti topel obrok, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku se
prikaze indikator akumulirane toplote ali
temperatura.

Pecenje ob izklopljeni luci
Med pecenjem izklopite lu¢. Vklopite jo
samo, ko jo potrebujete.

15. STRUKTURA MENIJA
15.1 Meni

Pritisnite ==, da odprete Meni.

Element menija Aplikacija

Kuharski pomo¢nik Nasteva samodejne

Vlazno pecenje
Funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pecenjem.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne. Luc¢ lahko
ponovno vklopite, a to dejanje bo zmanjSalo
pricakovani prihranek energije.

Element menija Aplikacija

Za nastavitev konfi-
guracije pecice.

Moznosti

programe.

Ciséenje Nasteva programe
¢iscenja.

Priljubljene Nasteva priljublje-

ne nastavitve.

15.2 Podmeni za: Ci$éenje

Podmeni

Pirolitino cis¢enje, kratka

Za nastavitev om-
rezne konfiguracije.

Nastavitve Povezave

Za nastavitev konfi-
guracije pecice.

Nastavitev

Prikaze razli¢ico in
konfiguracijo pro-
gramske opreme.

Servis

Aplikacija
Trajanje: 1 h.

Pirolitiéno ciS¢enje, normalno

Trajanje: 1 h 30 min.

Pirolitino cis¢enje, intenzivno

Trajanje: 2 h 30 min.

15.3 Podmeni za: MozZnosti

Podmeni

Osvetlitev

Aplikacija

Vklopi in izklopi lu¢.

Varovalo za otroke

Preprecuje nenameren vklop pecice. Ko je funkcija vklopljena, se ob

vklopu pecice na prikazovalniku prikaze besedilo »Varovalo za otro-
ke«. Ce zelite omogociti uporabo pedice, izberite kodne ¢rke po abe-
cednem vrstnem redu. Ko je vklopljeno varovalo za otroke in je pecica
izklopljena, so vrata pecice zaklenjena. Dostop do programske ure,
daljinskega upravljanja in Iu¢i je izvedljiv z vklopljenim varovalom za

otroke.

Hitro segrevanje pecice

Skraj$a ¢as segrevanja. Na voljo je samo za nekatere funkcije pecice.

Opomnik za ¢is¢enje

Izvede vklop in izklop opomnika.
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Podmeni

Aplikacija

Prikaz ¢asa

Izvede vklop in izklop ure.

Stil digitalne ure

Omogoca spremembo oblike prikaza ¢asa na prikazovalniku.

15.4 Podmeni za: Povezave

Podmeni
Wi-Fi

Opis
Ce zelite vklopiti in izklopiti: Wi-Fi.

Zapomni si nastavitve ¢asovnika.

Za vklop in izklop daljinskega upravljalnika.
Funkcija je vidna samo po vklopu: Wi-Fi.

Samodejno daljinsko delovanje

Za samodejni vklop daljinskega upravljanja po pritisku ZACETEK.
Funkcija je vidna samo po vklopu: Wi-Fi.

Omrezje

Za preverjanje stanja omrezja in moci signala: Wi-Fi.

Pozabi omrezje

Za onemogocanje samodejnega povezovanja trenutnega omrezja s
pecico.

15.5 Podmeni za: Nastavitev

Podmeni Opis

Jezik Nastavi jezik pecice.

Osvetlitev Nastavi svetlost prikazovalnika.

Zvok tipk Vklopi in izklopi zvok polj na dotik. Izklop zvoka ni mozen za: (D
Glasnost Nastavi glasnost zvokov tipk in signalov.

Ura Nastavi trenutni ¢as in datum.

15.6 Podmeni za: Servis

Podmeni

Predstavitveni nacin

Opis
Koda za vklop/izklop: 2468

Razli¢ica programske opreme

Informacije o razli¢ici programske opreme.

Ponastavi vse nastavitve

Ponastavi tovarniske nastavitve.

16. PREPROSTO JE!

Pred prvo uporabo morate nastaviti:

Jezik Osvetlitev

Zvok tipk Glasnost Ura
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Seznanite se z osnovnimi ikonami na upravljalni plosci in prikazovalniku:

O]

VKLOP / 1Z-

e = ) ”? START

Meni Priljubliene Wi-Fi Casovnik ~ Sonda zahra-

KLOP no STOP
Zacetek uporabe pecice
Hitri zacetek Vklopite pecico in 1. korak 2. korak 3. korak
zacnite s peCenjem s —————————
privzeto temperaturo  Pritisnite in drzite: O.. - Izberite Pritisnite: START .

in ¢asom funkcije. eleno funkcijo.

Hitri izklop Pecico izklopite ka-
darkoli, s katerega-
koli zaslona ali s

@ — pritisnite in drzite, dokler se pecica ne izklopi.

sporocilom.
Zacetek pecenja
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
o,
® O.. C OK START
— pritisnite za vklop - izberite funkcijo pe- - nastavite tempera- - pritisnite za potrdi- - pritisnite za zace-
pecice. ¢ice in pritisnite. turo. tev. tek kuhanja.

Spoznaijte, kako hitro peci

Uporabite samodejne programe ali aplikacijo za hitro pripravo jedi s privzetimi nastavitvami:

Kuharski po- 1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
moénik — Zberite iod
Pritisnite: @ Pritisnite: —. Pritisnite: \\ Kuhar- 2 erite jed.
ski pomocnik.

S hitrimi funkcijami nastavite ¢as pecenja

10-odstotno dodatno zapekanje Za podaljSanje ¢asa pecenja pritisnite +1 min..
Z 10-odstotnim dodatnim zapekanjem dodajte ¢as, ko
je preostalo Se 10 % Casa pecenja.

17. UPORABITE BLIZNJICO!

Tukaj si lahko ogledate vse uporabne Nastavitev: Funkcije peéice
bliznjice. Najdete jih tudi v posebnih poglavjih

- DXL
EDEDED X
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Nastavitev: Kuharski pomoénik Preklic: Nastavljene programske ure

XDEDEDEDVED XY,

Nastavitev: Cas priprave Uporaba: Tipalo za hrano

2BB) C ) O YTy ) @ YOB) T )1 )

Zamik: Vklopa in konca kuhanja

18. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol

A simbolom :E ne odstranjujte z

L. Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
za reciklazo. Pomagajte zas¢ititi okolje in krajevno zbiralis¢e za recikliranje ali se
zdravije ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih obrnite na ob¢&inski urad.

in elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s
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NE MENDOJME PER JU

Fa

leminderit pér blerjen e njé pajisjeje Elextrolux. Keni zgjedhur njé produkt gé sjell me

vete dekada eksperience dhe novatorizmi profesional. Origjinal dhe me stil, €shté
projektuar duke ju pasur ju né mendje. Késhtu qé sa heré gé ta pérdorni, mund té

ba
Mi

zoheni né faktin se do t& merrni rezultate optimale ¢do heré.
ré se vini né Electrolux.

Vizitoni fagen toné té internetit pér:
Té marré késhilla mbi pérdorimin, broshura, informacion rreth zgjidhjes sé

problemeve, shérbimit dhe riparimit
www.electrolux.com/support

a/ Regjistrojeni produktin pér shérbim mé té miré:

www.registerelectrolux.com

Blini aksesoré, pjesé konsumi dhe pjesé origjinale kémbimi pér pajisjen:
’% www.electrolux.com/shop

KUJDESI DHE SHERBIMI NDAJ KLIENTIT

Pérdorni gjithmoné pjesé kémbimi origjinale.

Kur kontaktoni Qendrén toné té Autorizuar té€ Shérbimit, sigurohuni qé té keni né
dispozicion té dhénat e méposhtme: Modeli, PNC, numri serial.

Ky Informacioni mund té gjendet né pllakén e klasifikimit.

AN Paralajmérim / Té dhéna rreth sigurisé dhe kujdesit

®

Té dhéna té pérgjithshme dhe késhilla
Té dhéna rreth ambientit

Rezervohet mundésia e ndryshimeve.

PERMBAJTJA

1. INFORMAGCIONI I SIGURISE . ...ttt ettt 412
2. UDHEZIMET PER SIGURINE ..o oottt ettt 413
B INSTALIMI ettt ettt et et ettt et et e e et e ee e e e et e eeeeeee e eeeeen 417
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15. STRUKTURA E MENYSE . .. oottt ettt ettt ettt ee e 440
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1. A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe pérdorimit té& pajisjes, lexoni me kujdes
udhézimet e ofruara. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér
|Endimet apo démet si rezultat i instalimit apo pérdorimit té
papérshtatshém. Gjithmoné mbajini udhézimet né njé vend té
sigurt dhe ku mund té arrihen lehté pér t'iu referuar né té
ardhmen.

1.1 Siguria e fémijéve dhe personave me probleme

- Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé t& moshés 8 vjeg e
sipér dhe persona me aftési té kufizuara fizike, ndijimesh
ose mendore ose gé nuk kané eksperiencé dhe njohuri,
nése kéta mbahen nén mbikéqyrje ose udhézohen pér
pérdorimin e sigurt té pajisjes dhe i kuptojné rreziget e
pérdorimit. Fémijét nga nén 8 vje¢ dhe personat me aftési
té kufizuara shumé té theksuara dhe komplekse duhet té
mbahen larg nga pajisja, pérvegse kur mbahen nén
monitorim t& vazhdueshem.

- Fémijét duhet té& monitorohen pér t'u siguruar se nuk luajné
me pajisjen dhe pajisjet portative me My Electrolux Kitchen.

- Mbajeni té gjithé paketimin larg nga fémijét dhe hidheni até
si¢ kérkohet.

- PARALAJMERIM: Mbajini fémijét dhe kafshét shtépiake
larg pajisjes gjaté kohés qgé ajo éshté né puné ose gé
ftohet. Pjesét e arritshme nxehen gjaté pérdorimit.

- Nése pajisja ka njé mekanizém pér siguriné e fémijéve, ai
duhet aktivizuar.

- Fémijét nuk duhet té kryejné pastrimin dhe mirémbajtjen e
pajisjes pa mbikéqyrje.

1.2 Siguria e pérgjithshme

- Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje
dhe té ndérrojé kabllon.

- Mos e pérdorni pajisjen pérpara se ta instaloni né strukturén
inkaso.
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- Pérpara mirémbaijtjes, shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik.

- Pér té shmangur rreziget elektrike, nése kablloja elektrike
éshté e démtuar, ajo duhet ndérruar nga prodhuesi, gendra
e autorizuar e shérbimit ose persona me kualifikim té
ngjashém.

- PARALAJMERIM: Pér té shmangur mundésiné e goditjes
elektrike, sigurohuni gé pajisja té fiket pérpara se té
ndérroni llambén.

- PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Duhet té keni kujdes qé té
shmangni prekjen e elementeve ngrohése.

- Pérdorni gjithmoné doreza furre pér té hequr ose pér té
futur aksesorét ose enét pér furré.

- Pérdorni vetém sensorin e ushgimit (sensorin e
temperaturés) gé rekomandohet pér kété pajisje.

- Pér té hequr mbajtéset e rafteve, né fillim higni pjesén e
pérparme té€ mbajtéses sé raftit dhe pastaj pjesén e pasme
nga muret anésore. Montojini mbajtéset e rafteve né rendin
e kundért.

- Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pajisjen.

- Mos pérdorni pastrues gérryes té forté ose kruajtése té
mprehta metalike pér té pastruar derén prej xhami, pasi
mund té gérvishtet sipérfaqgja, gjé e cila mund té shkaktojé
krisjen e xhamit.

- Derdhjet e tepérta t&€ ushqgimeve duhen hequr pérpara
pastrimit pirolitik. Nxirrini t& gjitha pjesét nga furra.

2. UDHEZIMET PER SIGURINE

2.1 Instalimi Gjithmoné& béni kujdes kur e |&vizni
pajisjen sepse éshté e réndé. Pérdorni
PARALAJMERIM! gjithnjé doreza sigurie dhe képucé té
Vetém njé person i kualifikuar mbyllura.
duhet ta instalojé kété pajisie. + Mos e térhigni pajisjen nga doreza.
« Instalojeni pajisjen né njé vend té sigurt
* Higni té gjithé paketimin. dhe té pérshtatshém qé plotéson kérkesat
* Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje e instalimit.
té démtuar. ¢ Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe
* Ndigni udhézimet e instalimit t&¢ dhéna me njésité e tjera.
pajisjen.

SHQIP 413



Pérpara montimit té pajisjes, kontrolloni
nése dera e furrés hapet pa pengesé.
Pajisja vjen me njé sistem elektrik ftohjeje.
Duhet véné né puné pérmes lidhjes nga
priza.

Lartésia minimale e 590 (600) mm
mobilies (Mobilia nén
lartésiné minimale té

suprinés)

Gjerésia e mobilies 560 mm
Thellésia e mobilies 550 (550) mm
Lartésia e pjesés sé 594 mm
pérparme té pajisjes

Lartésia e pjesés sé pasme 576 mm
té pajisjes

Gjerésia e pjesés sé 595 mm
pérparme té pajisjes

Gjerésia e pjesés sé 559 mm
pasme té pajisjes

Thellésia e pajisjes 569 mm
Thellésia inkaso e pajisj 548 mm
Gjerésia me derén té hapur 1022 mm
Madhésia minimale e 560x20 mm

hapjes sé ventilimit. Hapja
e vendosur né pjesén e
pasme poshté

Gjatésia e kabllos kryesore 1500 mm
té furnizimit. Kablloja éshté

vendosur né kéndin e

djathté té pjesés sé pasme

Vidat e montimit 4x25 mm

2.2 Lidhja elektrike

PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe goditjeje
elektrike.

» Té gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga

njé elektricist i kualifikuar.

* Pajisja duhet tokézuar.
» Sigurohuni qé parametrat né pllakén e

specifikimeve té pérkojné me vlerat
elektrike té rrjetit elektrik.

» Pérdorni gjithmoné njé prizé té tokézuar

té instaluar si duhet.

* Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina

dhe kabllo zgjatuese.
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« Sigurohuni gé t& mos démtoni prizén dhe
kabllon elektrike. Nése kablloja elektrike
duhet zévendésuar, kjo duhet béré nga
Qendra joné e autorizuar e shérbimit.

* Mos i lini kabllot elektrike gé té& prekin
derén e pajisjes ose t'i afrohen asaj apo
hapésirés poshté pajisjes, veganérisht kur
éshté né puné ose dera éshté e nxehté.

* Mbrojtja nga goditja e pjeséve me korrent
dhe té izoluara duhet té shtréngohet né
ményré té tillé qé té mos higet pa vegla.

* Pajisjen futeni né prizé vetém né fund té
instalimit. Sigurohuni gé spina té jeté e
arritshme pas montimit té€ pajisjes.

* Nése priza éshté e liré, mos e futni
spinén.

* Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti duke e
térhequr nga kablloja elektrike. Gjithmoné
térhigeni kabllon elektrike duke e kapur
nga spina.

« Pérdorni mjetet e duhura izoluese: gelésat
mbrojtés, siguresat (siguresat qé
vidhosen duhet té higen nga foleja),
salvavitat dhe kontaktorét.

« Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje
instaluese e cila ju lejon té shképusni
pajisjen nga rryma elektrike né té gjitha
polet. Pajisja instaluese duhet té keté njé
hapje kontakti me gjerési minimale 3 mm.

« Mbylleni plotésisht derén e pajisjes,
pérpara se té lidhni spinén e rrymés me
prizén e rrymés.

* Kjo pajisje ofrohet me spiné dhe kordon
elektrik.

Llojet e kabllove té pérshtatshme pér
instalim ose zévendésim pér Evropén:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pér prerjen e kabllos, shikoni fuginé totale né
pllakén e specifikimeve. Mund t'i referoheni
edhe tabelés:

Korrenti gjithsej (W) Seksioni i kordonit

(mm?)
maksimumi 1380 3x0.75
maksimumi 2300 3x1
maksimumi 3680 3x1.5




Kordoni i tokézimit (kabllo e gjelbér/verdhé)
duhet té jeté 2 cm mé i gjaté se kabllot e
fazés dhe nulit (kabllot blu dhe kafe).

2.3 Pérdorimi

AN

PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, djegiesh dhe
goditjeje elektrike ose
shpérthimi.

Kjo pajisje éshté vetém pér pérdorim
shtépiak (t& brendshém).

Mos i ndryshoni specifikimet e pajisjes.
Sigurohuni gé vendet e ventilimit t&€ mos
jené bllokuar.

Mos harroni ta kontrolloni pajisjen gjaté
punés.

Caktivizojeni pajisjen pas ¢do pérdorimi.
Tregoni kujdes né hapjen e derés sé
pajisjes kur pajisja &shté né puné. Mund
té glirohet avull i nxehté.

Mos e vendosni né puné pajisjen me duar
té lagura ose kur keni pasur kontakt me
ujin.

Mos ushtroni presion mbi derén e hapur.
Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune
ose si sipérfage mbéshtetése.

Hapeni derén e pajisjes me kujdes.
Pérdorimi i pérbérésve me alkool mund té
krijojé njé pérzierje alkooli dhe ajri.

Mos lejoni g€ paijisja té bjeré né kontakt
me shkéndija apo flaké té hapura kur
hapni derén.

Mos vendosni produkte gé marrin flaké
ose sende té lagura me produkte té
ndezshme brenda, prané pajisjes ose mbi
té.

Mos e ndani fjalékalimin tuaj t&é Wi-Fi.

PARALAJMERIM!
Rrezik démtimi i pajisjes.

Pér té parandaluar démtimin ose

¢ngjyrosjen e emalit:

— mos fusni enét e furrés ose objekte té
tiera né pajisje drejtpérsédrejti né
fund.

— mos fusni letér alumini drejtpérdrejt né
pjesén e poshtme té hapésirés sé
pajisjes.

— mos hidhni ujé drejtpérdrejt né
pajisjen e nxehté.

— mos lini ené té lagura dhe ushgim né
pajisje pasi té keni mbaruar gatimin.
— béni kujdes kur higni ose vendosni
aksesorét.
Cngjyrimi i emalimit ose i inoksit nuk
ndikon né funksionimin e pajisjes.
Pérdorni tepsi té thellé pér keké té buté.
Léngjet e frutave shkaktojné njolla gé
mund té mbesin pérgjithmoné.
Kjo pajisje pérdoret vetém pér gatim. Ajo
nuk duhet té pérdoret pér géllime té tjera,
pér shembull pér ngrohje dhome.
Gatuani gjithmoné me derén e furrés té
mbyllur.
Nése pajisja éshté instaluar pas njé paneli
mobilieje (p.sh. njé deré), sigurohuni gé
dera t&€ mos mbyllet asnjéheré kur pajisja
éshté né puné. Pas njé paneli t& mbyllur
mobilieje mund té akumulohet nxehtési
dhe lagéshti, té cilat mund té shkaktojné
si rrjedhim déme né pajisje, banesé apo
dysheme. Mos e mbylini panelin e
mobilies derisa pajisja té jeté ftohur
plotésisht pas pérdorimit.

2.4 Kujdesi dhe pastrimi

PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje, zjarri ose
démtimi té pajisjes.

Pérpara se té kryeni mirémbaijtjen e
pajisjes, ¢aktivizojeni até dhe higeni nga
priza.

Sigurohuni gé pajisja té jeté e ftohté. Ka
rrezik gé panelet prej xhami té thyhen.
Ndérrojini menjéheré panelet prej xhami
té derés kur jané té démtuara. Kontaktoni
gendrén e autorizuar té shérbimit.
Tregoni kujdes kur e higni derén nga
pajisja. Dera éshté e réndé!

Pastrojeni pajisjen rregullisht pér té
parandaluar démtimin e materialit té
sipérfages.

Pastrojeni pajisjen me njé lecké té buté té
lagésht. Pérdorni vetém detergjente
neutrale. Mos pérdorni produkte gérryese,
materiale pastruese té ashpra, tretés ose
objekte metalike.

Nése pérdorni spérkatés pér furrén, ndigni
udhézimet e sigurisé€ né paketim.
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2.5 Pastrimi pirolitik
é PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje/zjarri/
emetimesh kimike (avuj) né
regjimin pirolitik.

» Pérpara se té kryeni funksionin
Vetépastrim pirolitik ose pérpara
pérdorimit té paré ju lutemi higni nga
hapésira e furrés:

— ¢do ushgim té mbetur, mbetje/rriedhje
vaji ose yndyre.

— ¢do objekt té [évizshém (pérfshi raftet,
shinat anésore etj., qé kané ardhur
me produktin) veganérisht ¢do
tenxhere, tigan, tavé, takéme etj., qé
nuk ngjisin.

* Lexoni me kujdes té gjitha udhézimet pér
pastrim pirolitik.

+ Mbaijini fémijét larg pajisjes, gjaté kohés
gé pastrimi pirolitik éshté né funksionim.
Pajisja nxehet shumé dhe del ajér i
nxehté nga fletét e pérparme té ajrimit.

» Pastrimi pirolitik €éshté njé operacion me
temperaturé té larté dhe mund té 1éshojé
tymra nga mbetjet e gatimit dhe materialet
e ndértimit, prandaj konsumatorét
késhillohen té veprojné si mé poshté:

— té sigurojné ajrosje té miré gjaté dhe
pas ¢do pastrimi pirolitik.

— té sigurojné ajrosje té miré gjaté
pérdorimit té paré dhe pas tij, né njé
temperaturé maksimale pune.

» Né ndryshim nga njerézit, disa zogj dhe
zvarraniké mund té jené jashtézakonisht
té ndjeshém ndaj avujve té forté gé dalin
gjaté procesit té pastrimit né té gjitha
furrat pirolitike.

— Largoni ¢do kafshé shtépiake
(veganérisht zogjté) nga zona prané
pajisjes gjaté dhe pas pastrimit
pirolitik dhe né fillim pérdorni
funksionimin né temperaturé
maksimale né njé zoné té ajrosur
miré.

» Edhe kafshét e vogla shtépiake mund té
jené té ndjeshme ndaj ndryshimeve té
lokalizuara té temperaturave né aférsi té
furrave pirolitike kur éshté né puné
programi pirolitik i vetépastrimit.
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« Sipérfaget jo ngjitése né tenxhere, tigané,
tabaka, takéme etj., mund té démtohen
nga pérdorimi i funksionit t& pastrimit
pirolitik né temperaturé té larté né té gjitha
furrat pirolitike dhe mund té jené
gjithashtu burim pér avuj t& démshém té
nivelit té ulét.

* Avuijt e I&shuar nga furrat pirolitike/mbetjet
e gatimit si¢ pérshkruhet nuk jané té
démshme pér njerézit, duke pérfshiré
fémijét ose personat me probleme
mjekésore.

2.6 Ndricimi i brendshém

PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.

* NE& lidhje me llambat brenda produktit dhe
llambat e pjeséve té kémbimit té shitura
vegmas: Kéto llamba jané prodhuar pér
kushte ekstreme fizike né pajisjet
elektroshtépiake, si p.sh. temperaturé,
dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér
té sinjalizuar informacion rreth statusit té&
pérdorimit té pajisjes. Ato nuk jané
prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione
té tjera dhe nuk jané té pérshtatshme pér
ndrigim né ambiente shtépiake.

* Pérdorni vetém llamba me té njéjtat
specifike.

2.7 Shérbimi

* Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me
gendrén té autorizuar té shérbimit.
» Pérdorni vetém pjesé kémbimi origjinale.

2.8 Eliminimi i pajisjes

PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje ose mbytjeje.

« Shképuteni pajisjen nga rrjeti i furnizimit
me energji.

« Priteni kabllon e rrjetit elektrik prané
pajisjes dhe hidheni até.

* Higni kapésen e derés pér té parandaluar
ngecjen e fémijéve dhe té kafshéve
shtépiake brenda pajisjes.



3. INSTALIMI

Refero JMERIM! 3.1 Montimi inkaso
fer juni kapitujve pér Sigurin"_
u V0|||||||e www. be.com/el 1
wwx.zzztzbz.zgm[:::trﬂ ux

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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3.2 Sigurimi i furrés né kabinet

4. PERSHKRIM | PRODUKTIT
4.1 Pamje e pérgjithshme

Paneli i kontrollit

F ? Programuesi elektronik

' I——l—l Priza e sensorit t& ushqimit

Elementi i ngrohjes
3 Llamba
( E
® :K?WE = E%E: B Ventilimi
@% @%@ — Mbéshtetie e rafit, i 1&vizshém
B %% = — 16| B Poyicioni i raftit

= N
@/ =

< 1)

@

4.2 Aksesorét + Sensori i ushqimit
. o Pér té& matur se deri né ¢faré mase éshté
* Rafti me rrjeté . . gatuar ushgimi.
Pér enét e gatimit, tavat e kekéve dhe té « Shinat teleskopike
pjekjes. Me shinat teleskopike, mund t'i futni e
* Tave pjekjeje nxirrni raftet me mé shumé lehtési.

Pér émbélsirat dhe biskotat.

+ Tigan skare/pjekjeje
Pér té pjekur ose si tavé pér té mbledhur
yndyrén.

418 SHQIP



5. SI TE NDEZIM DHE TE FIKIM FURREN
5.1 Paneli i kontrollit

O

AKTIV / JOAKTIV

1
mEA

LT

Shtypeni dhe mbajeni pér té ndezur e fikur furrén.

Menyja

Listé e funksioneve té furrés.

Té preferuara

Listé e cilésimeve té preferuara.

Ekrani

Tregon cilésimet aktuale té furrés.

Celési i llambés

Pér té ndezur dhe fikur llambén.

Qo0 ENE

Nxehje e shpejté

Pér té aktivizuar dhe gaktivizuar funksionin: Nxehje e shpejté.

e «@~ @3

Shtypni Lévizni thzgin?he

i 12:30
150°C

O START

Prekni Rréshqisni Prekni
sipérfagen me gishtin mbi sipérfagen pér 3
majén e gishtit. sipérfage. sekonda.

5.2 Ekrani

Pas aktivizimit, ekrani shfaq panelin kryesor me
funksionin e nxehjes dhe temperaturén e parazgjedhur.

. )))

G

12:34

Nése nuk e pérdorni furrén pér 2 minuta, ekrani kalon
né gjendje gatishmérie.
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= 12:30 Kur gatuani, ekrani shfaq funksionet e caktuara dhe
O - opsione té tjera té disponueshme.
B 150°C
[ 1imin @ STOP
A B Ekrani me numrin maksimal té funksioneve té
! | vendosura.
= 1230 A, Wi-Fi .
B. Ora Ditore
o o
) 85°C ’ISO C C. NISJA/STOIf’
D. Temperaturé
© 15min © | | START E. Funlfsmn?t .e nxehjes
I i I I | F. Kohématési
G F E D (o3 G. Sensori i ushqgimit (vetém pér modele té zgjedhura)

Treguesit e ekranit

Treguesit bazé - pér té naviguar né ekran.

oK e p
Pér té konfirmuar pérzgjedhjen / er té shkuar njé Pér té zhbére Pér té aktivizuar dhe gaktivizuar

- nivel pas né - . )
cilésimin. menu veprimin e fundit. opsionet.

Bjeri alarmit treguesit e funksioneve - kur koha e vendosur e gatimit pérfundon, bie sinjali.

a) B 2

Funksioni éshté i aktivizuar. Funksioni éshté i aktivizuar. Alarmi i sinjalit éshté i fikur.
Gatimi ndalon automatikisht.

Treguesit e kohématésit

S Q

Pér té caktuar funksionin: Shtyrja e programit. Pér té anuluar parametrin.

Wi-Fi treguesi - furra mund té lidhet me Wi-Fi.

P~
=z

lidhja Wi-Fi éshté e aktivizuar.

6. PERPARA PERDORIMIT TE PARE

Referojuni kapitujve pér siguriné.

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
Higni té gjithé aksesorét dhe Pastroni furrén dhe aksesorét me Vendosni né furré aksesorét dhe
mbaijtéset e rafteve gé mund té njé copé té buté me ujé té ngrohté mbaijtéset e rafteve gé mund té
higen nga furra. dhe njé detergjent té buté. higen.
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6.2 Lidhja e paré

Né ekran shfaget mesazhi i miréseardhjes
pas lidhjes sé paré.

Duhet té caktoni: Gjuha, Drita e ekranit,

Tingujt e butonave, Volumi i ziles, Ora Ditore.

6.3 Lidhja me valé

Pér té lidhur furrén, ju nevojitet:
* Rrjet me valé me lidhje né internet.

» Pajisje celulare e lidhur né rrjetin me valé.

Hapi 2 Ndizni furrén.
Hapi 3 Shtypni: =. Zgjidhni: Cilésimet /
Lidhjet.
i »
Hapi 4 - rréshgqiteni ose shtypeni pér té
ndezur: Wi-Fi.
Hapi 5 Moduli me valé i furrés fillon brenda 90

sekondave.

Pérdorni menyné e shpejté!

Hapi 1 Shkarkoni aplikacionin pér celularé My
Electrolux Kitchen dhe ndigni — » =
udhézimet pér hapat e métejshém. @ — <
Frekuenca 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
Protokolli IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n  IEEE 802.11 a/n OFDM

OFDM

Fugia maksimale

EIRP < 20 dBm (100 mW)

EIRP < 23 dBm (200 mW)

Moduli Wi-Fi NIU5-50

Bluetooth-i i frekuencés

2400 - 2483,5 MHz

Protokolli

LE: DSSS

Fugia maksimale

EIRP < 4 dBm (2,5 mW)

Shtetet anétare té BE-sé t€ mbuluara nén
klauzolén e direktivés 2014/53/BE: Belgjika
Bullgaria, Republika Ceke, Danimarka,
Gjermania, Estonia, Irlanda, Greqia, Spanja,
Franca, Kroacia, Italia, Qiproja, Letonia,
Lituania, Luksemburgu, Hungaria, Malta,
Holanda, Austria, Polonia, Portugalia,
Rumania, Sllovenia, Sllovakia, Finlanda,
Suedia, Norvegjia, Zvicra, Mbretéria e
Bashkuar, Turgia.

6.4 Licencat e softuerit

Softueri né kété produkt pérmban pérbérés qé
bazohen né softueré falas dhe me burim té hapur.
Electrolux me mirénjohje i pranon kontributet e
softueréve té hapur dhe té komuniteteve té robotikés
né projektin e zhvillimit.

Pér té hapur kodin burimor té kétyre pérbérésve té
softueréve falas dhe me burim té hapur, kushtet e
licencés sé té cilave duhen publikuar, dhe pér té paré
informacionin e tyre té ploté pér té drejtat e autorit
dhe kushtet e zbatueshme té licencés, vizitoni: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com (dosja NIU5).
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6.5 Ngrohja paraprake fillestare

Ngroheni paraprakisht furrén bosh pérpara pérdorimit té paré.

Hapi 1 Higni té gjithé aksesorét dhe mbaijtéset e rafteve qgé mund té higen nga furra.

Hapi 2 Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: Iz\
Léreni furrén té punojé pér 1 oré.

Haoi
api 3 Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: .
Léreni furrén té punojé pér 15 minuta.

@ Furra mund té nxjerré eré té keqe dhe tym gjaté ngrohjes paraprake. Sigurohuni gé dhoma té jeté e ajrosur
miré.

7. PERDORIMI | PERDITSHEM

Referojuni kapitujve pér siguriné. nxehjes
Hapi 1 Ndizni furrén. Né ekran shfaget funksioni i parazgjedhur i nxehjes.
Hapi 2 Shtypni simbolin e funksionit t& nxehjes pér t& hyré né nénmeny.
Hapi 3 Zgjidhni funksionin e nxehjes dhe shtypni: OK. N ekran shfaget: temperatura.
Hapi 4 Vendosja e: temperaturés. Shtypni: OK
Hapi 5

Shtypni: START .
Sensori i ushgimit - mund ta fusni sensorin né gdo moment pérpara ose gjaté gatimit.

STOP - shtypeni pér té gaktivizuar funksionin e nxehjes.

Hapi 6 Fikni furrén.

Pérdorni menyné e shpejté! Pér disa prej gatime ju mund té gatuani
gjithashtu me:

* Peshé automatike
> O) > = >> °C >> START Sensori i ushgimit
Niveli i gatimit té njé gjelle:

* | pjekur pak ose Mé pak
e | gatuar mesatarisht

7.2_ Si ta programoni: Gatim i « | gatuar miré ose Mé& shumé
asistuar

Cdo gatim né kété nénmeny ka njé funksion Hapi 1 Ndizni furrén.

dhe temperaturé té rekomanduar. Mund ta Hapi 2 Shivoni: —
pérshtatni kohén dhe temperaturén. i
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Hapi 3

LY
Shtypni: /\‘/’Fusni: Gatim i asistuar.

Pérdorni menyné e shpejté!

Hapi 4 Zgjidhni njé gatim ose lloj ushgimi. > 0) >> — >> ¢ >> & >> S

Hapi 5 Shtypni: START .

7.3 Funksionet e nxehjes

STANDARD
Funksionet e Aplikimi
nxehjes
v Pér té pjekur né skaré ushgime té sheshta dhe pér té thekur buké.
Skara
— Pér té pjekur nyja t&€ médha mishi ose shpendésh me kocka né njé pozicion rafti. Pér

¥

Skaré turbo

té béré gratina dhe pér té karamelizuar.

@

Ventilator i ploté

Pér té pjekur né deri né tre pozicione té raftit njekohésisht dhe pér té tharé ushgimin.
Vendoseni temperaturén 20 - 40°C mé té ulét se pér Gatim tradicional.

A aad

*

Ushqgime té ngrira

Pér té gatuar ushgime té shpejta (p.sh. patate té skuqura, patate me prerje
trekéndore ose kuleg) krokante.

Gatim tradicional

Pér té pjekur ushgimin né njé nivel furre.

2

Funksioni i picés

Pér té pjekur pica. Pér karamelizim intensiv dhe njé fund kércités.

Nxehtésia e poshtme

Pér pjekjen e kekéve me fund kércités dhe pér ruajtjen e ushqgimit.

Z

Pjekja e Bukés

Pérdoreni kété funksion pér té pjekur buké dhe simite me rezultate shumé té mira sa i
pérket fortésisé, ngjyrés dhe shkélgimit té kores.

i)

=

Ardhja e brumit

Pér té shpejtuar ardhjen e brumit me maja. Parandalon tharjen e sipérfages sé brumit
dhe e mban brumin elastik.

SHQIP 423



SPECIALE

Funksionet e Pérdorimi

nxehjes

E|

Pér té konservuar perime,
(p-sh. turshi).

Konservimi
Pér té tharé frutat e prera
S S S né feta, zarzavatet dhe
kérpudhat.
Tharja
Pér té ng_rohurl )
— paraprakisht pjata qgé do
uru

té shérbehen.
Ngrohja e pjatave

Pér té shkriré ushgimin
(zarzavate dhe fruta).

)
— Koha e shkrirjes varet
Shkrirja nga sasia dhe madhésia
e ushqimit t& ngriré.
Pér gatime si lazanja apo
§§§ gratin me patate. Pér té
w. béré gratina dhe pér té
Au Gratin karamelizuar.
° Pér té pérgatitur rosto té
Jf C buta dhe me léng.

Gatim i ngadalté

Pér ta mbajtur ushgimin
§ té ngrohté.

Mbaj ngrohté

8. FUNKSIONET E ORES

8.1 Pérshkrimi i funksioneve té orés

Funksioni Aplikimi

i orés

Koha e Pér té vendosur kohézgjatjen e

gatimit gatimit. Maksimumi éshté 23 oré e 59
minuta.

Pérfundo Pér té vendosur se ¢faré ndodh kur

veprimin pérfundon numérimi i kohématésit.
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Funksionet e Pérdorimi

nxehjes

Al

Pjekje vent. me
lagéshtiré

Ky funksion éshté
projektuar pér té kursyer
energjiné gjaté gatimit.
Kur pérdorni kété
funksion, temperatura né
hapésirén e brendshme
mund té ndryshojé nga
temperatura e vendosur.
Pérdoret nxehtésia e
mbetur. Fugia e ngrohjes
mund té jeté e ulét. Pér
mé shumé informacion,
referojuni kapitullit
"Pérdorimi i pérditshém",
"Shénime mbi": Pjekje
vent. me lagéshtiré.

7.4 Shénime mbi: Pjekje vent. me
lagéshtiré

Ky funksion éshté pérdorur pér té gené né
pajtim me klasin e efikasitetit energjetik dhe
kérkesat e ekodizajnit sipas BE 65/2014 dhe
BE 66/2014. Testet sipas EN 60350-1.

Dera e furrés duhet t&€ mbyllet gjaté gatimit
né ményré qé funksioni t& mos ndérpritet dhe
gé furra té funksionojé me efikasitetin mé té
larté t&é mundshém té energjisé.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket
automatikisht pas 30 sekondash.

Pér udhézimet e gatimit shihni kapitullin
"Udhézime dhe késhilla", Pjekje vent. me
lagéshtiré. Pér rekomandimet e pérgjithshme
té kursimit té energjisé, shihni kapitullin
"Efikasiteti energjetik", Kursimi i energjisé.

Funksioni Aplikimi

i orés

Shtyrja e Pér té shtyré fillimin dhe/ose
programit pérfundimin e gatimit.

Kohé shtesé Pér té zgjatur kohén e gatimit.

Kujtesé Pér vendosjen e njé numérimi
mbrapsht. Maksimumi éshté 23 oré 59
minuta. Ky funksion nuk ndikon né

funksionimin e furrés.




Funksioni Aplikimi
i orés

Kohématési  Monitoron kohézgjatjen e funksionit.
me rritje Kohématési me rritje - mund ta
aktivizoni dhe caktivizoni.

8.2 Si ta programoni: Funksionet e orés

Ményra e regjistrimit té orés

Hapi 1 Shtypni: Ora Ditore.

Hapi 2 Vendosni kohén. Shtypni: OK.

Si té vendosni kohén e gatimit

Hapi 1 Zgjidhni funksionin e nxehjes dhe vendosni temperaturén.
Hapi 2 Shtypni: @
Hapi 3

Vendosni kohén. Shtypni: OK.

Pérdorni menyné e shpejté!
DOE.) T » O »smr )

Ményra e zgjedhjes sé opsionit té pérfundimit

Hapi 1 Zgjidhni funksionin e nxehjes dhe vendosni temperaturén.
Hapi 2 Shtypni: @

Hapi 3 Vendosni kohén e gatimit.

Hapi 4 Shtypni: oo

Hapi 5 Shtypni: Pérfundo veprimin.

Hapi 6 Zgjidhni té preferuarén: Pérfundo veprimin.

Hapi 7

Shtypni: OK. Pérsériteni veprimin derisa ekrani t& shfagé panelin kryesor.

Si té vonojmé nisjen e gatimit

Hapi 1 Vendosni njé funksion ngrohjeje dhe temperaturén.

Hapi 2 shtypni: O,
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Si té vonojmé nisjen e gatimit

Hapi 3 Vendosni kohén e gatimit.
Hapi 4 Shtypni: ® ® @

Hapi 5 Shtypni: Shtyrja e programit.
Hapi 6 Zgjidhni vlerén.

Hapi 7

Shtypni: OK. Pérsériteni veprimin derisa ekrani té shfagé panelin kryesor.

Zgjatja e kohés sé gatimit

Kur ka mbetur 10% nga koha e gatimit dhe ushgimi nuk duket té jeté gati, mund ta zgjasni kohén e gatimit. Ju

gjithashtu mund té ndryshoni funksionin e nxehjes.

Shtypni +1min pér té zgjatur kohén e gatimit.

Si té ndryshojmé parametrat e kohématésit

Hapi 1 Shtypni: @
Hapi 2 Vendosni vlerén e kohématésit.
Hapi 3

Shtypni: OK.

Si té ndryshojmé parametrat e kohématésit

Mund ta ndryshoni kohén e caktuar gjaté gatimit né
¢do moment.

9. MENYRA E PERDORIMIT: AKSESORET

9.1 Futja e aksesoréve

Njé dhémbézim i vogél né pjesén e sipérme
rrit siguriné. Dhémbézimet jané gjithashtu

Rafti me rrjeté:

Shtyni raftin mes shufrave udhézuese té
mbaijtéses sé raftit dhe sigurohuni gé kémbét té
jené me drejtim poshté.

mjete gé parandalojné pérmbysjen. Buzét e
ngritura pérreth skarés parandalojné
rréshqitjen nga rafti.
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Tava e pjekjes /Tigan i thellé:
Shtyjeni tavén midis shufrave drejtuese té
mbajtéses sé raftit.

—

Rafti me rrjeté, Tava e pjekjes /Tigan i thellé:
Shtyni tavén ndérmjet shufrave udhézuese té
mbajtéses sé raftit dhe raftin me rrjeté né shufrat
udhézuese mé sipér.

%

4

\

M

9.2 Sensori i ushqimit

Sensori i ushgimit- mat temperaturén brenda
ushqimit. Mund ta pérdorni me ¢do funksion
nxehje.

Duhet té vendosen dy temperatura té
ndryshme:

o
C ”?
temperatura e furrés: Temperatura e
minimumi 120 °C. brendshme.

Pér rezultate sa mé té mira né gatim:

Pérbérésit mos e gjaté gatimit duhet

duhet té jené pérdorni pér  té mbetet né ené.
né temperaturé gatime té
dhome. léngshme.

Furra llogarit me aférsi kohén e pérfundimit
té gatimit. Kjo gjé varet nga sasia e ushqgimit,
funksioni dhe temperatura e vendosur e
furrés.

Si ta pérdorni: Sensori i ushqgimit

Hapi 1 Ndizni furrén.
Hapi 2 Vendosni njé funksion nxehjeje dhe nése éshté e nevojshme, temperaturén e furrés.
Hapi 3 Futni: Sensori i ushqimit.

Mish, pulé dhe peshk

tavé
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Vendosni majén e Sensori i ushgimit né gendér té Futni majén e Sensori i ushqimit saktésisht né gendér té
mishit ose peshkut, né pjesén mé té trashé nése tavés. Sensori i ushqgimit duhet jeté i palévizur né njé vend
éshté e mundur. Sigurohuni qé té paktén 3/4 e gjaté gatimit. Pérdorni njé pérbérés té ngurté pér té arritur
Sensori i ushgimit té jeté brenda gatimit. kété. Pérdorni skajin e enés sé pjekjes pér t&€ mbéshtetur
dorezén e silikonit t&€ Sensori i ushgimit. Maja e Sensori i
ushqimit nuk duhet té preké pjesén e poshtme té enés sé
pjekjes.

Hapi 4 Futni Sensori i ushgimit né folené né pjesén e pérparme té furrés.
Ekrani shfaq temperaturén e aktuale té: Sensori i ushqimit.

Hapi 5
apl /.?— shtypni pér té vendosur temperaturén e brendshme té sensorit.
Hapi 6
apl ® ® @ _hiypni pér té caktuar opsionin e preferuar:
< Bjeri alarmit - kur ushgimi arrin temperaturén e brendshme, dégjohet sinjali.
« Bjeri alarmit dhe ndalo gatimin - kur ushqgimi arrin temperaturén e brendshme, bie sinjali dhe
furra ndalon.
Hapi 7

Zgjidhni opsionin dhe shtypni né ményré té pérséritur: OK pér té shkuar tek ekrani kryesor.

Hapi 8 Shtypni: START .
Kur ushgimi arrin temperaturén e vendosur, dégjohet sinjali. Mund té zgjidhni t& ndaloni ose té
vazhdoni gatimin pér t'u siguruar qé ushqgimi éshté gatuar miré.

Hapi 9 Nxirreni fishén e Sensori i ushqgimit nga priza dhe nxirreni gatesén nga furra.

PARALAJMERIM!
Ekziston rreziku i djegieve duke gené se Sensori i ushqgimit nxehet.
Kini kujdes kur e shképusni nga priza dhe kur e higni nga ushgimi.

Pérdorni menyné e shpejté!

) © pBB-) T ) A )T pem)
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10. FUNKSIONET SHTESE

10.1 Si ta ruani: Té preferuara kohén e gatimit, temperaturén, ose
. . o funksionin e pastrimit. Ju mund té ruani 3
Ju mund té ruani cilésimet tuaja té cilésime t& preferuara.

preferuara, si p.sh. funksionin e nxehjes,

Hapi 1 Ndizni furrén.

Hapi 2 Zgjidhni cilésimin e preferuar.

Hapi 3 Shtypni: =—. Zgjidhni: T& preferuara.

Hapi 4 Zgjidhni: Ruaj cilésimet aktuale.

Hapi 5 Shtypni + pér té shtuar cilésimin né listén e: Té preferuara. Shtypni OK.

k) - shtypni pér té rivendosur cilésimin.

- shtypni pér té anuluar cilésimin.

10.2 Bllokimi i funksionit

Funksioni parandalon ndryshimin pa dashje
té funksionit t€ nxehjes.

Hapi 1 Ndizni furrén.
Hapi 2 Vendosni njé funksion nxehjeje.
i >
Hapi 3 7«/:{ ﬂ - shtypni né té njéjtén kohé pér té aktivizuar funksionin.

Pér té gaktivizuar funksionin, pérséritni hapin 3.

10.3 Fikja automatike
Pér arsye sigurie furra fiket pas njé faré kohe @
nése njé funksion i ngrohjes éshté né veprim (°C) (h)

dhe ju nuk ndryshoni asnjé cilésim.

250 - maksimumi 3
@ Fikja automatike nuk punon me funksionet:
(°C) (h) Té lehta, Sensori i ushqgimit, Koha e
pérfundimit, Gatim i ngadalté.
30-115 12.5
120- 195 85 10.4 Ventilatori i ftohjes
200 - 245 55 Kur furra éshté né puné, ventilatori ftohés

ndizet aktivizohet pér t'i mbajtur sipérfaget e
furrés té ftohta. Nése fikni furrén, ventilatori

ftohés mund té vazhdojé té punojé derisa té
ftohet furra.
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11. UDHEZIME DHE KESHILLA

11.1 Rekomandimet e gatimit

®

Temperatura dhe kohét e gatimit né tabela jané vetém udhézuese. Ato varen nga recetat, cilésia dhe sasia e
pérbérésve té pérdorur.

Furra juaj mund té pjeké apo té skugé ndryshe nga furra juaj e méparshme. Tabelat e méposhtme tregojné
cilésimet e rekomanduara pér temperaturén, kohén e gatimit dhe nivelin e raftit pér lloje specifike ushgimi.

Nése nuk gjeni pérzgjedhjet pér njé receté té vecanté, kérkoni pér njé té pérafért.

Pér mé shumé rekomandime gatimi, referojuni tabelave té gatimit né uebsajtin toné. Pér té gjetur késhilla gatimi,
kontrolloni numrin PNC né etiketén e specifikimeve né kornizén e pérparme té brendésisé sé furrés.

11.2 Pjekje vent. me lagéshtiré

Pér rezultate optimale ndigni sugjerimet e
listuara né tabelén mé poshté.

¥ = 5 I O

(°C) (min)
Role té émbla, 16 tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 20-30
copé thellé
Simite, 9 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 30-40
thellé
Picé, e ngriré, 0,35 kg rafti rrieté 220 2 10-15
Role biskotash tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 25-35
thellé
Keké Brownie tavé pér pjekje ose tavé e 175 3 25-30
thellé
Sufle, 6 copé tasa geramike né raftin e telit 200 3 25-30
Bazé pudingu tavé baze pandispanje né raft 180 2 15-25
pandispanje teli
Sandvig Viktoria tavé pjekjeje mbi raft me rrjeté 170 2 40 - 50
Peshk i zier, 0,3 kg tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 20-25
thellé
Peshk i ploté, 0,2 kg  tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 25-35
thellé
Fileta peshku, 0,3 kg  tavé pice mbi raft teli 180 3 25-30
Mish i zier, 0,25 kg tavé pér pjekje ose tavé e 200 3 35-45
thellé
Shashlik, 0,5 kg tavé pér pjekje ose tavé e 200 3 25-30
thellé
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¥ = B Ik
\ ru
(°C) (min)
Biskota, 16 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 20-30
thellé
Amareta, 24 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 25-35
thellé
Kek me kupa, 12 tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 30-40
copé thellé
Pasta me kripé, 20 tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 25-30
copé thellé
Biskota me kore té tavé pér pjekje ose tavé e 150 2 25-35
shkrifét, 20 copé thellé
Tarta té vogla, 8 copé tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 20-30
thellé
Perime, té ziera, 0,4 tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 35-45
kg thellé
Oméleté vegjetariane tavé pice mbi raft teli 200 3 25-30
Perime mesdhetare,  tavé pér pjekje ose tavé e 180 4 25-30

0,7 kg

thellé

11.3 Pjekje vent. me lagéshtiré - aksesorét e rekomanduar

Pérdorni tava dhe ené té erréta dhe joreflektuese. Ato e thithin mé miré nxehtésiné se enét me
ngjyré té celur dhe reflektuese.

.~

Tavé pice

Tavé gatimi

Tasa geramike

Tavé pér bazé
pandispanje

E errét, joreflektuese

28 cm diametér

E errét, joreflektuese
26 cm diametér

Qeramiké
8 cm diametér, 5
cm lartési

E errét, joreflektuese
28 cm diametér

11.4 Tabelat e gatimit pér institutet

e testimit

Informacion pér institutet e testimit
Testet sipas IEC 60350-1.
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o=m
X B = EE
\ o
(°C) (min)

Keké té Gatim Tavé 3 170 20-30 -
vegjél, 20 tradicional piekjeje
pér tepsi
Keké té Ventilator i ploté Tavé 3 150 - 20-35 -
vegjél, 20 pjekijeje 160
pér tepsi
Keké té Ventilator i ploté Tavé 2dhe4 150- 20-35 -
vegjél, 20 piekjeje 160
pér tepsi
Embélsiré  Gatim Rafti me 2 180 70-90 -
me mollé, 2 tradicional rrieté
tava @20
cm
Embélsiré Ventilator i ploté Rafti me 2 160 70-90 -
me mollé, 2 rrieté
tava @20
cm
Pandispanjé Gatim Rafti me 2 170 40 - 50 Ngroheni furrén
, formé keku tradicional rrieté paraprakisht pér 10
@26 cm minuta.
Pandispanjé Ventilator i ploté Rafti me 2 160 40-50 Ngroheni furrén
, formé keku rrieté paraprakisht pér 10
@26 cm minuta.
Pandispanjé Ventilator i ploté Rafti me 2dhe4 160 40-60 Ngroheni furrén
, formé keku rrieté paraprakisht pér 10
@26 cm minuta.
Amareta Ventilator i ploté Tavé 3 140 - 20 - 40 -

piekjeje 150
Amareta Ventilator i ploté Tavé 2dhe4 140- 25-45 -

piekjeje 150
Amareta Gatim Tavé 3 140 - 25-45 -

tradicional piekjeje 150

Buké e Skara Rafti me 4 maks. 2 - 3 minuta njera  Ngroheni furrén
thekur, 4 - 6 rrieté ané; 2 - 3 minuta  paraprakisht pér 3
copé ana tjetér minuta.
Qofte prej Skara Rafti rrjeté 4 maks. 20-30 Vendosni raftin me
mish lope, 6 dhe tava e rrieté né nivelin e
copé, 0,6 kg kullimit katért dhe tavén e

kullimit né nivelin e
treté té furrés.
Rrotullojeni ushgimin
pasi té keté kaluar
gjysma e kohés sé
gatimit.

Ngroheni furrén
paraprakisht pér 3
minuta.
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12. KUJDESI DHE PASTRIMI

PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

12.1 Shénime mbi pastrimin

<

Agjentét e
pastrimit

Pastroni pjesén e pérparme té furrés me njé copé té buté me ujé té ngrohté dhe njé
detergjent té buté.

Pérdorni njé solucion pastrues pér té pastruar sipérfaget metalike.

Pastroni njollat me njé detergjent té buté.

—=3r

Pastrojeni hapésirén e brendshme pas ¢do pérdorimi. Grumbullimi i yndyrés ose mbetjeve té
tiera mund té shkaktojé zjarr.

[

Né furré ose né panelet e dyerve prej xhami mund té kondensohet lagéshti. Pér té ulur
kondensimin, Iéreni furrén té punojé pér 10 minuta para gatimit. Mos e ruani ushgimin né
furré pér mé shumé se 20 minuta. Thajeni brendésiné me njé lecké té buté pas ¢do

Pérdorimi i IIre per |
pérditshém pérdorimi.
by Pastrojini té gjithé aksesorét pas ¢do pérdorimi dhe |€rini té€ thahen. Pérdorni njé lecké té
<+, buté me ujé té ngrohté dhe detergjent té buté. Mos i pastroni aksesorét né lavastovilje.
Mos i pastroni aksesorét gé nuk ngjisin duke pérdorur pastrues agresivé ose objekte me
majé té mprehté.
Aksesorét

12.2 Ményra e hegjes: Mbajtéset e

rafteve

Higni mbajtéset e rafteve pér té pastruar
furrén.

Hapi 1 Fikni furrén dhe prisni derisa té ftohet.

Hapi 2 Térhigni pjesén ballore t& mbajtéses H:
nga pareti anésor.
4
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Hapi 3 Térhigni pjesén e pasme té mbajtéses
sé rafteve jashté paretit anésor dhe

higeni.

Hapi 4 Montojini mbajtéset e rafteve né
rendin e kundért.
Kunjat te shinat teleskopike nuk duhet

té jené vendosur pérpara.

|

12.3 Si ta pérdorni: Pastrimi pirolitik
Pastrojeni furrén me Pastrimi pirolitik.

PARALAJMERIM!
Ekziston mundésia e djegies.

KUJDES!

Nése ka pajisje té tjera té
instaluara né té njéjtén ndarije,
mos i pérdorni njékohésisht me
kété funksion. Kjo mund t'i
shkaktojé démtim furrés.

Fikni furrén dhe prisni derisa té

Pérpara Pastrimi pirolitik:

Higni té gjithé aksesorét. Pastroni dyshemené e furrés dhe

ftohet. xhamin e brendshém té derés me ujé té
ngrohté, lecké té buté dhe detergjent té
buté.
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3

Ndizni furrén.

Shtypni: = / Pastrimi. Zgjidhni modalitetin e pastrimit.

Opsioni Regjimi i pastrimit Kohézgjatja
Pastrimi pirolitik, i shpejté Pastrim i lehté 1h
Pastrimi pirolitik, normal Pastrim normal 1h 30 min
Pastrimi pirolitik, intensive Pastrim i ploté 2 h 30 min

@ Kur nis pastrimi, dera e furrés kycet dhe llamba fiket. Ventilatori funksionon me shpejtési mé té larté.

STOP - shtypeni pér té€ ndaluar pastrimin pérpara se té pérfundojé.
Mos e pérdorni furrén derisa simboli i kygjes sé derés té zhduket nga ekrani.

Fikni furrén dhe prisni derisa té

ftohet.

Fshijeni pjesén e brendshme me njé

Kur pérfundon pastrimi:

Higni mbetjet nga fundi i pjesés sé

lecké té buté. brendshme.

12.4 Kujtuesi i pastrimit

Kur shfaget kujtuesi, &éshté i nevojshém pastrimi.

Pérdorni funksionin: Pastrimi pirolitik.
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12.5 Ményra e heqjes dhe e instalimit: Dera

Dera e furrés éshté e pérbéré nga tre panele xhami. Mund ta higni derén e furrés dhe panelet

e brendshme prej xhami pér t'i pastruar. Lexoni té gjithé udhézimin "Heqgja dhe instalimi i
derés" pérpara se té higni panelet prej xhami.

KUJDES!
Mos e pérdorni furrén pa panelet prej xhami.

Hapi 1 Hapeni derén deri né fund dhe gjeni
menteshén né anén e djathté té derés.

Hapi 2 Pérdorni njé kagavidé pér té ngritur dhe
rrotulluar plotésisht levén e menteshés sé
djathté.

Hapi 3 Gjeni menteshén né anén e majté té derés.

Hapi 4 Ngrini dhe rrotulloni plotésisht levén mbi

menteshén e majté.

Hapi 5 Mbylleni derén e furrés deri né gjysmé né
pozicionin e paré té hapjes. Mé pas ngrini
dhe térhigeni pérpara dhe higeni derén nga
vendi.

Hapi 6 Vendoseni derén mbi njé lecké té buté né
njé sipérfage té& géndrueshme.

Hapi 7 Kapeni kornizén (B) né buzén e sipérme té
derés nga té dyja anét dhe shtyjeni nga
brenda pér té gliruar mbértheckén.

Hapi 8 Térhigeni kornizén e derés pérpara pér ta
hequr.
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Hapi 9

Mbaijini panelet prej xhami té derés nga
pjesa e sipérme dhe nxirrini jashté me
kujdes njé nga njé. Filloni nga paneli i
sipérm. Sigurohuni gé xhami té rréshqasé
jashté mbéshtetéseve krejtésisht.

Hapi 10

Pastrojini panelet prej xhami me ujé dhe

sapun. Thajini me kujdes panelet prej xhami.

Mos i pastroni panelet e xhamit né
lavastovilje.

Hapi 11

Pas pastrimit, instaloni panelet prej xhami
dhe derén e furrés.

Sigurohuni gé t'i rivendosni panelet prej xhami (A dhe
B) né rendin e duhur. Kontrolloni pér simbolin/
printimin né secilén ané té panelit t& xhamit, secili prej
paneleve té xhamit duket ndryshe pér ta béré
¢montimin dhe montimin mé té lehté.

Kur instalohet sakté korniza e derés kércet.
Sigurohuni gé té instaloni panelin e mesit té& xhamit
si¢ duhet né vendet e tij.

12.6 Ményra e ndérrimit: Llamba

PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.
Llamba mund té jeté e nxehté.
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peceté pér té evituar djegien e mbetjeve té
yndyrshme mbi llambé.



Pérpara se té zévendésoni llambén e furrés:

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
Fikni furrén. Prisni derisa furra té Shképuteni furrén nga priza e Vendosni njé pélhuré né fund té
jeté ftohur. korrentit. zgavrés.

Llamba e pasme

Hapi 1 Rrotullojeni kapakun e llambés pér ta hequr.

Hapi 2 Pastroni mbulesén prej xhami.

Hapi 3 Ndérroni llambén me njé llambé té pérshtatshme gé i reziston nxehtésisé 300 °C.
Hapi 4 Montoni kapakun prej xhami.

13. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné. —_

Furra nuk ndizet ose nuk nxehet

@ 7
Shkaku i = Ndregja

13.1 Cfaré duhet béré nése...

— mundshém
Furra nuk ndizet ose nuk nxehet Eshté aktiv "Bllokimi pér  Referojuni kapitullit
femijét" i furrés. “Menyja”, nénmenyja pér:
® V4 Opsionet.
Shkaku i = Ndreqgja
mundshém M
Furra nuk éshté e lidhur  Kontrolloni nése furra \J K &
omponentét
me rrjetin elektrik ose nuk éshté lidhur si¢ duhet me P
éshté lidhur sakté. rrietin elektrik. =
Shihni diagramén e @ .\/
lidhjes. Pérshkrimi = Ndreqja
Nuk éshté vendosur ora.  Vendosni orén, pér Llamba éshté djegur. Ndérroni llambén, pér
detaje referojuni kapitullit detaje referojuni kapitullit
“Funksionet e orés”, “Kujdesi dhe pastrimi”,
“Ményra e vendosjes”: “Ményra e ndérrimit”:
Funksionet e orés. Llamba.

Dera nuk éshté mbyllur Mbylleni térésisht derén.

sic duhet. Ikja e dritave e ndalon gjithmoné pastrimin.

Pérséritni pastrimin nése ndérpritet nga ikja e
Eshte djegur siguresa. Sigurohuni gé shkaku i dritave.
problemit &shté siguresa.
Nése problemi pérséritet,
kontaktoni njé elektricist
té kualifikuar.
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OE Probleme me sinjalin Wi-Fi

@ Shkaku i

mundshém

Problem me sinjalin e
rrietit me valé.

-V

= Ndreqja

Kontrolloni rrjetin me valé
dhe ruterin.
Rindizeni ruterin.

@ Kodi dhe

pérshkrimi

v

=) Zgjidhja

F240, F439 - fushat me
prekje né ekran nuk
funksionojné miré.

Pastroni sipérfagen e
ekranit. Sigurohuni gé té
mos keté papastérti né
fushat me prekje.

Eshté instaluar ruter i ri
ose ka ndryshuar
konfigurimi i ruterit.

Pér ta konfiguruar sérish
furrén dhe pajisjen
celulare sérish, referojuni
kapitullit “Pérpara
pérdorimit t& paré”,
“Lidhja me valé”.

F601 - ka njé problem
me sinjalin e Wi-Fi.

Kontrolloni lidhjen e rrjetit.
Referojuni kapitullit
“Pérpara pérdorimit té
paré”, “Lidhja me valé”.

Sinjali i rrjetit me valé
éshté i dobét.

Lévizeni ruterin sa mé
prané furrés qé té jeté e
mundur.

F604 - lidhja e paré me
Wi-Fi déshtoi.

Fikeni dhe ndizeni furrén
dhe provoni sérish.
Referojuni kapitullit
“Pérpara pérdorimit té
paré”, “Lidhja me valé”.

Sinjali me valé ndérpritet
nga njé pajisje mikrovale

Fikeni pajisjen me
mikrovalé.

F908 - sistemi i furrés
nuk mund té lidhet me
panelin e kontrollit.

Fikni dhe ndizni furrén.

gé ndodhet prané furrés.

13.2 Ményra e menaxhimit: Kodet e
defekteve

Kur ndodh njé gabim softueri, ekrani shfaq
mesazhin e gabimit.

Né kété pjesé, do té gjeni listén e
problemeve gé mund t'i zgjidhni veté.

@® v
Kodi dhe = | Zgjidhja

pérshkrimi

C2 - Sensori i ushqgimit
ndodhet né brendési té
furrés gjaté Pastrimi
pirolitik.

Nxirrni Sensori i ushgimit.

C3 - dera nuk éshté
mbyllur plotésisht gjaté
Pastrimi pirolitik.

Mbylle derén.

F111 - Sensori i ushgimit
nuk éshté futur miré né
prizé.

Fusni plotésisht Sensori i
ushqimit né prizé.
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Kur njé prej kétyre mesazheve té gabimeve
vazhdon té shfaget né ekran, nénkupton se
mund té jeté gaktivizuar njé nénsistem me
defekt. Né njé rast té tillé, kontaktoni me
shitésin tuaj ose gendrén e autorizuar té
shérbimit. Nése ndodh ndonjé nga kéto
gabime, pjesa tjetér e funksioneve té furrés
do té vazhdojé té punojé si zakonisht.

@® v
Kodi dhe =1 zgjidhja

pérshkrimi

F602, F603 - Wi-Fi nuk
éshté e disponueshme.

Fikni dhe ndizni furrén.

13.3 Té dhéna pér shérbimin

Nése nuk e gjeni dot veté njé zgjidhje,
kontaktoni shitésin tuaj oseme njé gendér
shérbimi té autorizuar.

Té dhénat e nevojshme pér gendrén e
shérbimit ndodhen né etiketén e
parametrave. Etiketa e specifikimeve gjendet
né kornizén ballore té& hapésirés sé furrés.
Mos e higni pllakén e specifikimeve nga
pjesa e brendshme e furrés.



Rekomandojmé qgé ju t'i shkruani té dhénat kétu:
Modeli (MOD.) .

Numri i produktit (PNC) .

Numri serial (S.N.) .

14. EFIKASITETI ENERGJETIK

14.1 Informacioni i produktit dhe Fleta e informacionit té produktit*

Emri i furnitorit Electrolux
Identifikimi i modelit EOEBP39WV 949498456
EOE8P39WX 949498455
Indeksi i efikasitetit energjetik 81.2
Klasi i efikasitetit t& energjisé A+
Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi tradicional 0.93 kWh/cikeél
Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi me ventilim 0.69 kWh/cikeél
Numri i zgavrave 1
Burimi i nxehtésisé Elektriciteti
Volumit 721
Lloji i furrés Furré inkaso
EOE8P39WV 32.3 kg
Masa
EOE8P39WX 31.7 kg

* Pér Bashkimin Evropian sipas Rregulloreve té BE-sé 65/2014 dhe 66/2014.
Pér Republikén e Bjellorusisé sipas STB 2478-2017, Shtojca G; STB 2477-2017, Anekset A dhe B.

Pér Ukrainén sipas 568/32020.

Kategoria e efikasitetit t& energjisé nuk aplikohet pér Rusiné.

EN 60350-1 - Pajisje shtépiake gatimi me energji elektrike -

- Ményrat e vlerésimit t& performancés.

Pjesa 1: Diapazonet, furrat, furrat me avull dhe skarat

14.2 Kursimi i energjisé

Furra ka disa karakteristika gé ju
ndihmojné té kurseni energji
gjaté gatimit té pérditshém.

Sigurohuni gé dera e furrés té jeté e mbyllur
kur furra éshté né puné. Mos e hapni derén e
furrés shumé shpesh gjaté gatimit. Mbajeni
guarnicionin e derés té pastér dhe sigurohuni
qé té jeté i fiksuar miré né vend.

Pérdorni ené metalike pér té pérmirésuar
kursimin e energjisé.

Kur éshté e mundur, mos e ngrohni furrén
pérpara se té gatuani.

Mbaijini periudhat e pushimit mes gatimeve
sa mé té shkurtra gé té jeté e mundur kur
pérgatisni pak gatime njékohésisht.

Gatimi me ventilator
Kur éshté e mundur, pérdorni funksionet e
gatimit me ventilator pér té kursyer energji.
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Nxehtésia e mbetur

Nése aktivizohet njé program me
pérzgjedhjeje té kohés Kohézgjatja ose
Pérfundimi dhe koha e gatimit i kalon 30
minuta, elementet nxehése ¢aktivizohen
automatikisht mé shpejt né disa funksione té
furrés.

Ventilatori dhe llamba vazhdojné té

funksionojné. Kur fikni furrén, ekrani tregon
nxehtésiné e mbetur. Mund ta pérdorni kété
nxehtési pér t& mbajtur ushgimin e ngrohté.

Kur gatimi zgjat mé shumé se 30 minuta,
reduktoni temperaturén e furrés né minimum,
3 - 10 minuta pérpara pérfundimit t& gatimit.
Nxehtésia e mbetur brenda furrés do té
vazhdojé té gatuajé.

Pérdoreni nxehtésiné e mbetur pér té
ngrohur gatimet e tjera.

15. STRUKTURA E MENYSE

15.1 Menyja
Shtypni = pér té hapur Menyja.

Artikulli i menusé Pérdorimi

Gatim i asistuar Liston programet

automatike.

Pastrimi Listé e programeve

té pastrimit.

Listé e cilésimeve
té preferuara.

Té preferuara

Pér té vendosur
konfigurimin e
furrés.

Opsionet

15.2 Nénmenyja pér: Pastrimi

Nénmenyja Aplikimi

Pastrimi pirolitik, i shpejté

Pér ta mbajtur ushqimin té ngrohté
Zgjidhni cilésimin mé té ulét t&€ mundshém té
temperaturés pér té pérdorur nxehtésiné e
mbetur dhe pér ta mbajtur ushqgimin té
ngrohté. Né ekran shfaget treguesi ose
temperatura e nxehtésisé sé mbetur.

Gatimi me llambé té fikur
Fikeni llambén gjaté gatimit. Ndizeni vetém
kur t'ju nevojitet.

Pjekje vent. me lagéshtiré
Funksion i projektuar pér té kursyer energjiné
gjaté gatimit.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket

automatikisht pas 30 sekondash. Mund ta
ndizni llambén sérish, por ky veprim do té
reduktojé kursimin e pritshém té energjisé.

Artikulli i menusé Pérdorimi

Pér té caktuar
konfigurimin e
rrjetit.

Cilésimet Lidhjet

Pér té vendosur
konfigurimin e
furrés.

Konfigurimi

Servisi Tregon versionin
dhe konfigurimin e

softuerit.

Kohézgjatja: 1 h.

Pastrimi pirolitik, normal

Kohézgjatja: 1 h 30 min.

Pastrimi pirolitik, intensive

Kohézgjatja: 2 h 30 min.
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15.3 Nénmenuja pér: Opsionet

Nénmenyja Aplikimi
Té lehta Ndez dhe fik llambén.
Bllokimi pér fémijét Parandalon aktivizimin aksidental té furrés. Kur funksioni éshté aktiv,

né ekran shfaget teksti “Bllokimi pér fémijét” kur ndizni furrén. Pér té
aktivizuar pérdorimin e furrés, zgjidhni shkronjat e kodit né rend
alfabetik. Kur "Bllokimi i fémijéve" éshté aktiv dhe furra éshté e fikur,
dera e furrés kyget. Hyrja né kohématés, funksionimi né distancé dhe
llambé éshté e mundur me Bllokimin pér fémijét té aktivizuar.

Nxehje e shpejté Shkurton kohén e ngrohjes. Eshté e disponueshme vetém pér disa
funksione furre.

Kujtuesi i pastrimit Aktivizon dhe gaktivizon kujtesén.

Treguesi i orés Aktivizon dhe caktivizon orén.

Stili i orés elektronike Ndryshon formatin e orés.

15.4 Nénmenyja pér: Lidhjet

Nén-menyja Pérshkrimi

Wi-Fi Pér té aktivizuar ose caktivizuar: Wi-Fi.

Funksionimi né distancé Pér té aktivizuar ose gaktivizuar kontrollin né distancé.
Opsioni i dukshém vetém pasi aktivizoni: Wi-Fi.

Veprimi automatik né distancé Pér té nisur automatikisht pérdorimin né distancé pas shtypjes sé
gLS;gm i dukshém vetém pasi aktivizoni: Wi-Fi.

Rrjeti Pér té kontrolluar statusin e rrjetit dhe fuginé e sinjalit té: Wi-Fi.

Harroje rrjetin Pér té caktivizuar rrjetin aktual nga lidhja automatike me furrén.

15.5 Nénmenuja pér: Konfigurimi

Nénmenuja Pérshkrimi

Gjuha Vendos gjuhén e furrés.

Drita e ekranit Vendos ndrigimin e ekranit.

Tinguijt e butonave Aktivizo dhe gaktivizo tingullin e fushave me prekje. Nuk mund ta

vendosni né heshtje tonin pér: ®

Volumi i ziles Vendos volumin e tingujve dhe sinjaleve té tasteve.

Ora Ditore Vendos orén dhe datén aktuale.
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15.6 Nénmenyja pér: Servisi

Nén-menyja Pérshkrimi

Modaliteti demo Kodi i aktivizimit / gaktivizimit: 2468
Versioni i softuerit Informacion rreth versionit té softuerit.
Rivendos té gjitha cilésimet Rivendos cilésimet e fabrikés.

16. ESHTE E LEHTE!

Pérpara pérdorimit té paré, duhet té vendosni:

Gjuha Drita e ekranit Tingujt e butonave Volumi i ziles Ora Ditore

Familjarizohuni me imazhet kryesore qé shfagen né panelin e kontrollit dhe né ekran:

® = e 5 © /7 START

AKTIV / . .. e A . Sensori i

JOAKTIV Menyja Té preferuara Wi-Fi Kohématési ushaimit STOP
Nisni té pérdorni furrén
Ndezja e shpejté Ndizni furrén dhe Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3

filloni té gatuani me - -
temperaturén dhe Shtypnidhe mbani =) 2gjidhni Shtypni: START

kohén e ) shtypur: O. funksionin e
parazgjedhur té preferuar.
funksionit.
Fikja e shpejté Qg?é;lt{r;edr;lifadno @ - shtypni dhe mbani shtypur derisa furra té fiket.
apo mesazh.
Nisja e gatimit
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4 Hapi 5
o,
® Q.. C oK START
- shtypni pér té - zgjidhni funksionin - vendosni - shtypni pér ta - shtypni pér té filluar
ndezur furrén. e nxehjes. temperaturén. konfirmuar. té gatuani.

Mésoni si té gatuani shpejt

Pérdorni programet automatike pér té pérgatitur njé gatim me shpejtési me ané té parametrave té
parazgjedhura:

Gatim i asistuar Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4

j— L) jidhni gatimin.
Shtypni: @ Shtypni: —. Shtypni: /3 Gatim i Zgjidhni gatimin
asistuar.
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Pérdorni funksionet e shpejta pér té vendosur kohén e gatimit

10% Finish assist Pér té zgjatur kohén e gatimit shtypni +1min.
Pérdorni 10% Finish Assist pér té zgjatur kohén e
gatimit kur mbetet vetém 10% nga koha e gatimit.

17. PERDORNI MENYNE E SHPEJTE!

Kétu mund té shikoni té gjitha shkurtoret e Si té shtyhet: Nisja dhe pérfundimi i
dobishme. Mund t'i gjeni ato gjithashtu né gatimit
kapitujt e dedikuar né manualin e pérdorimit.

Lidhjen me valé > ) >> .o .>
X-DEDED)
— Si té anulohet: Vendosja e kohématésit

Ményra e vendosjes: Funksionet e 3
nxehjes > O 0

> ©) >|:|>> °C >> START| \Si ta pérdorni: Sensori i ushqimit
Ményra e vendosjes: Gatim i asistuar > O > |:|>> °C >> /‘? >> |

XDEDED XD ELY

Ményra e vendosjes: Koha e gatimit
> | >> °C >> O >> START

18. CESHTJE QE LIDHEN ME AMBIENTIN

.)))

Ricikloni materialet me simbolin a dhe elektronike. Mos hidhni pajisjet &

Vendoseni ambalazhin te kontejnerét e shénuara me simbolin : e mbeturinave
riciklimit nése ka. Ndihmoni né mbrojtien e shtépiake. Ktheni produktin né pikén lokale té
mjedisit dhe shéndetit t&€ njerézve dhe né riciklimit ose kontaktoni me zyrén komunale.

riciklimin e mbetjeve té pajisjeve elektrike
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MUCITUMO HA BAC

XBana wTo cte kynunu Electrolux ypehaj. Nsabpanu cte npoussog koju ca cobom
OOHOCK AeleHunje CTpyYHor pagda u uHosauuja. leHnjanaH je, eneraHtaH n OCMULLIbEH
mmajyhu y Buagy Bawe notpebe. byauTe yBepeHu ga hete npu cBakom kopuhery
[obuTn n3BaHpegHe pesyntarte.

Ho6po gownu y Electrolux.

MocetuTte Haw cajT ga:

MpubasuTte caBeTe 3a kopuilhere, GpoLLype 1 MHdOPMaLWje 3a pellaBame

npobnema, cepsmc 1 Nonpaeky:
www.electrolux.com/support

a/ PeructpyjTte npoussoa pagv Gorbe ycnyre:

www.registerelectrolux.com

Kynute npubop, NOTPOLLHN MaTepujan n opurMHanHe pesepeHe AenoBe 3a CBOj
% ypehaj:

www.electrolux.com/shop

KOPUCHUYKA MNMOAPLLUKA U CEPBUC

YBEK KOPUCTUTE OPUTMHATIHE PE3epPBHE AEMOBE.

Kapa koHTakTpaTe oBnalheHn cepBUCHU LigHTap, BOAUTE padyHa Aa kof cebe nmare
cnepehe nopatke: Mogen, 6poj npoussoaa, cepujcku 6poj.

Mopaum Mory fa ce npoHahy Ha NoYMLM Ca TEXHUYKUM KapakTepucTukama.

VAN Ynosopere/onpes — nHpopmaumje o 6e3begHOCTH
® onwre WHpopmauumje n caseTn
VHcbopmaumje o XMBOTHOj cpeauHu

3appkaHo npaBo U3MeHa.

CALPXAJ
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1. A UH®POPMAUWJE O BESBEAHOCTHU

lMpe nHcTtanaumje u kopuwhewwa ypehaja, NaxrLneo
npoyunTajTe NPUNoXeHo ynyTcTeo. [ponssohay Huje
ofroBopaH 3a 6uno kakee nospeae Unu LUTETY Koje cy
pesyntaT HeMcnpaBHe MHCTanauuje nnu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eHOM M NPUCTYNadYHOM MEeCTy
3a 6yayhe kopuwhete.

1.1 be36eagHocCT Aeue N oceTrbLUBUX 0coba

- OBaj ypehaj mory ga kopucte geua ctapuvja og 8 rognHa u
ocobe ca cMarteHUM PU3UYKUM, YYITHUM UK MEeHTaNHUM
cnocobHocTMMa, kao 1 ocobe Kojuma HegocTajy MCKYCTBO U
3HaHe, YKONMKO UM ce 0b6e3bean Hags3op unm v ce aajy
ynyTCcTBa y Be3u ca ynotpedbom ypehaja Ha 6e3benaH
HaYuH N YKOSMKO cxBaTajy moryhe onacHoctu. [euy mnaha
oA 8 roauHa, kao n ocobe ca Beoma TELLKUM U CIIOXKEHUM
nHBanuauteTom, Tpeba gpxatu garoe og ypehaja, ocum
ako cy nof ctanHum Hag30pOoM.

- [euy Tpeba KOHTponucatu kako ce He 6u nrpana ca
ypehajem n mobunHum ypehajuma ca My Electrolux Kitchen.

- Opxute cBy ambanaxy garoe og geue 1 oanoxuTe je Ha
oarosapajyhu Ha4mH.

- YINO3OPEHSE: MNocTtapajte ce ga geua n KyhHn reydmumum
He Byny 6nu3y ypehaja gok ypehaj pagu nnu ce
pacxnanyje. JocTynHn genosm NocTajy Bpenn TOKOM
ynoTpeoe.

- Ako oBaj anapat nma ypehaj 3a 6e3begHocT ageue, Tpeba ra
akTuBmMpaTu.

- [eua He cmejy ga obasrbajy Ynwhere n KOPUCHUYKO
oapxaBane ypehaja 6e3 Hagsopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

- Camo kBanugukoBaHa ocoba Moxe ga MOHTMpa OBaj
ypehaj n 3ameHun kabn.
- He kopuctute oBaj ypehaj npe Hero WwTo ra yrpagure.
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Nckrbyunte ypehaj ns ctpyje npe 6mno KakBor ogpkaBama.
Ykonuko je kabn 3a Hanajawe owTeheH, hera mopa aa
3ameHu npomnssohay, ogrosapajyhu OsnawheHn cepBuUCHU
LeHTap 1nu nuua cnudHe kBanudukaumje, kako 6u ce
n3berna onacHoOCT o4 enekTpuymTeTa.

YMNO3OPEHE: YBepute ce aa je ypehaj nckrbyyeH npe
Hero LTO 3aMeHUTE cujanuuy Kako bucte nsbernm
moryhHOCT fa aohe 0O enekTPUYHOr LOoKa.
YINO3OPEHE: Ypehaj n werosu goctynHum genosu mory
6uTn Bpenu Tokom Kopuwhena. Tpeba 1T NaxbUB Kako
6u ce n3berno goanpusare rpejHMx enemeHara.

YBeK KOpUCTUTE 3alITUTHE pyKaBuLe Kag BaguTe npndop
nnun nocyhe n3 pepHe Unu nx ctassbate y pepHy.
KopucTtute camo TemnepatypHu ceH30p (CeH30p
TemnepaTtype y CpeauHu nevyeHor Mmeca) Koju je
npenopy4eH 3a oBaj ypeha,.

[a bucte yKNoHUnNM LWnHe 3a NoApPLUKY peLleTkn NpBo
noByLUUTE NpeaHn 40 LWKHA 3a NOAPLLKY a 3aTUM 3agHu
Aeo of 604HMX 3ngosa. MNocTaBrbake WNHA 3a NOAPLUKY
pelueTke BpLn ce OOpHYTUM peaocneaom.

HemojTe KopucTuTn napoymncrad 3a ymwhemne ypehaja.
Hewmojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacTtea 3a
yuwhere unun owTpe MeTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKMNeHnX BpaTta jep oHM Mory narpebat noBpLunHy 36or
Yyera Moxe gohu Jo pacnpckaBara cTakna.

[Mpe nuponuTnykor Ynwhewa mopaTe YKNOHUTU BULLAK
npocyTe XpaHe. YKIOHUTEe CBe Aef0BE N3 pepHe.

2. BESBEHOCHA YTYTCTBA

2.1 MoHTaxa - [puapxasajTe ce ynyTcTasa 3a
MOHTUpakr-e Koje cTe gobunu y3 ypehaj.
YNO30PEHE! * YBek BOAMTE payvyHa NpuIvKom
Camo kBanudmkoBaHa ocoba nomepatba ypehaja 3ato LTO je Texak.
MOXe Aa MHCTanvpa OBaj ypef‘]aj YBek KOPUCTUTE 3aLlUTUTHE pyKaBuue n
3aTBOpeEHy 0byhy.
YKnoHuTe KoMnneTHy ambanaxy. * He Byuyute ypehaj 3a pyunuy.
HewmojTe oa nHctanupaTe unu KopucTuTe *  WHcTanupajTte ypehaj Ha curypHo n
owTeheH ypeha. npvknagHo MecTo Koje NCNyH-aBa 3axTeBe
3a UHcTanauujy.
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* HeonxogHo je npuapxasaTtn ce
MUWUHMMarHOr pacTojarta o4 Apyrux
ypehaja 1 KyxmHCKkux enemeHaTa.

» [lpe MoHTaxe ypehaja, npoBepuTe Aa nu

ce BpaTa nehHuue oTBapajy 6e3 3agpLuke.

» OBaj ypehaj je onpemMrbeH cuctemom 3a
enekTpuyHo xnahemwe. Mopa ce
ynotpebrbaBaTy ca U3BOpPOM
eneKTpUYHOr Hanajara.

MuHuManHa BrUcKHa Ky- 590 (600) mm
XWHCKOT enemMeHTa (MUHU-

MariHa BUCUHA erleMeHTa

nucnoa pagHe nnove)

LLinprHa Kyxuksckor ene- 560 mm
MeHTa

[y6uHa Kyxursckor ene- 550 (550) mm
MeHTa

BuvicuHa npeane ctpaHe 594 mm
ypehaja

BucuHa 3agtbe cTpaHe 576 mm
ypehaja

LLinpnHa npeake cTpaHe 595 mm
ypehaja

LLinpvHa 3aaree cTpaHe 559 mm
ypehaja

y6uHa ypehaja 569 mm
[y6uHa yrpaheHor ypehaja 548 mm
[y6buHa ca oTBOpeHnm 1022 mm
BpaTUma

MuHumManHa BenuymHa 560x20 mm
BEHTUNALMOHOr OTBOPA.

OTBOp NOCTaBMbEH Ha Ao-

H0j 3a4H0j CTPaHu

OyxwvHa kabna 3a Hanaja- 1500 mm
te. Kabn je noctaBrbeH y

[IeCHOM yrny ca 3aate

cTpaHe

MoHTaxHu 3aBpTHN 4x25 mm

2.2 MNpukrbyyerse Ha eNeKTPUUHY
Mpexy

YNO30OPEHE!
Pu3aunk o noxapa u ctpyjHor
ypapa.

+ Caa npukrby4mBama cTpyje Tpeba ga
06aBu KBannUKOBaH enekTpuyap.
* Ypehaj mopa aa 6yae y3emrbeH.

YBepuTe ce aa cy napameTpu Ha nioYvnum
Ca TEXHUYKMM KapaKkTepucTrkama
KoMnaTnbunHu ca ogroeapajyhum
napameTpuma enekTpudHe Mpexe 3a
Hanajake.

YBeK KOPUCTUTE NPOMUCHO yrpaheHy
YTUYHMLY Ca 3alTUTOM Of CTPYjHOr
yaapa.

Hewmojte aa kopuctute agantepe ca
BYLLE YTUYHULIA U NPOAY>XHE Kabnose.
MpoBepuTe Aa HACTE OLUTETUNM NABHO
Hanajake 1 kabn 3a Hanajake. YKONUKo
CTpyjHu Kabn Tpeba aa ce 3ameHu, TO
Tpeba ga ob6aeu Haw oBnawheHn
CEPBUCHM LieHTap.

He posBonute ga kabn 3a Hanajake
noavpyje unu gohe 6nmn3y Bpatuma
ypehaja nnu Hiwn ncnog ypehaja,
Hapo4uTo Kaaa ypehaj pagu unu kaga cy
BpaTta Bpena.

3awTtuta o yaapa Aenosa noj HanoHoM
1 N30M0BaHVX Aenosa mopa aa ce
NPUYBPCTU TAKO a HE MOXe fa ce
YKInoHu 6e3 anaTa.

Mpukby4nTe rnaBHM Kabn 3a Hanajake
Ha 31AHY YTUYHULY TEK Ha Kpajy
MHCcTanayuje. BoguTe padyHa ga nocroju
NPUCTYN MPEXHOM YyTUKaYy HaKOH
MHCTanayuje.

AKo je 3ugHa yTuyHuLa nabasa, HemojTe
Oa NpUKIbydyjeTe MpexHU yTukau.

He ByunTe kabn 3a Hanajawe Kako bucre
nckrbyunnu ypehaj. Kabn uckrbyunte Tako
wro hete n3Byhu ytmkay us yTmyHuLe.
KopucTtuTe camo ncnpaBHe pacTaBHe
npekugaye: 3aWwTUTHe npekugade,
ocurypade (ocurypade ca HaBojem Tpeba
CKMHYTW Ca Hocaya), ayTomaTcke
3alITUTHE Npekngaye n KOHTakTope.

Y enekTpu4HOj UHCTanaumju mopa
nocTojaT pacTaBHU NpekuaaYy Koju Bam
omoryhaBa fa uckrbyunte cee ase
Hanajaka ypehaja. Paamak namehy
KOHTakaTa Ha pacTaBHOM npekugady
Mopa [a U3HOCK HajMare 3 mm.
MoTnyHo 3aTBOpUTE BpaTta Ha ypehajy
npe HEero LUTO NOBEXETE MPEXHM yThKay y
3UOHY YTUYHMLY.

Ypehaj ce ncnopyuyje ca cTpyjHUm
yTUKa4yeMm u CTpyjHUM kabnom.
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TunoBu kabnoBa 3a MHCTanauujy unm 3a-
meHy 3a EBpony:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a npecek kabna nornegajte nogartke o
YKYMHOj CHa3U Ha NIoYMLM ca TEXHUYKUM
KapakTepucTkama: Takohe MmoxeTe
nornegatv u Tabeny:

YkynHa cHara (W) Mpecek kabna (mm?)
makcumanHo 1380 3x0.75

makcumasnHo 2300 3x1

makcumanHo 3680 3x15

[MpoBOAHUK 32 y3eMrbere (3eNeHn/KyTn
NpPOBOAHMK) Mopa GUTK 3a 2 UM OyXu o4
npoBoAHuKa 3a asy u Hyny (nnaeu 1 6paoH
NPOBOAHMK).

2.3 YnoTtpeba

é YNO30OPEHE!
[MocToju pusnk og
nospefvBara, onekoTnHa un
CTPYjHOT yaapa unu excrinosuje.

* OBaj ypehaj je HamereH camo 3a KyhHy
ynotpeby (y 3aTBOPEHOM MPOCTOPY).

* HewmojTte ga mewaTte cneundukaymjy osor
ypehaja.

* Bopgute pavyHa oa otBOpM 3a
BeHTUNauujy He Byay 3anyLueHu.

* He ocTaBrbajte ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

* Ypehaj Tpeba UCKIbYYNTN HAKOH CBaKe
ynoTpebe.

+ bByauTe onpesHn kaa oTBaparte Bpata
ypehaja ook oH pagu. Moxe ce gecutu ga
nsafhe Bpeo Ba3gyx.

* Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKPE pyKe Unu Kafa je OH y KOHTaKTy ca
BOAOM.

* HewmojTe nsnaratvn otBopeHa Bpata
Benunkom ontepehery.

* Hewmojte kopuctutn ypehaj kao pagHy
MOBPLUWHY MM NPOCTOP 3a oAnarawe.

» [laxmbmBo oTBOpPUTE BpaTa ypehaja.
Kopuwherne cactojaka koju cagpxe
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arnkoxosn Moxe AOBECTV A0 UcnapaBakba
ankoxona v Mellara ca Ba3fyXoM.
BapHuLe nnv oTBOpeHn NnameH He cmejy
na 6yay y 6nusnHm ypehaja kaga
oTBaparte Bpara.

3anarsvBe matepwuje unu npegmeTe
HaTonrbeHe 3anarb1BMM MaTepujama
HeMojTe CTaBrbaTh yHyTap 1 nopeg
ypehaja nnu Ha wera.

He penute cBojy nosuHky 3a Wi-Fi.

YMNO3OPEHE!
[MocTojn pusunk of owTehenwa
ypehaja.

[a bucTe cnpeunnu owtehexe nnu
rybuTak 6oje Ha emajnupaHum
noBpLUMHama:

— Hewmojte ctaBrbaTtu nocyhe u3 pepHe
unu apyre npegmete y ypehajy
OVPEKTHO Ha OHO.

— He craBrbajte anymmHmjymcky donujy
OVPEKTHO Ha OHO YHYTPaLLH0CTU
ypehaja.

— Hewmojte cunatun Bogy OVUPEKTHO Y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatun y ypehajy BnaxHo
nocyfe n xpaHy HaKkoH 3aBpLueTka
KyBamAa.

— byaute naxrbuBu kaga ckugate unu
nocraerbarte npuoop.

'ybutak 60je Ha emajnMpaHum
nospLumMHamMa unu Hephajyhem 4yenuiky He
yTnye Ha cam pag ypehaja.

KopuctuTe ayboku nnex 3a 3anneeHe
Konaye. BohHu cok Moxe Aa octasu
TpajHe Mprbe.

Ogaj ypehaj je HameHeH camo 3a KyBare.
HewmojTe ra kopuctTuTn y apyre cBpxe, Ha
npumMep 3a 3arpeBane NpocTopuje.

[ok cnpemaTe jeno, BpaTa pepHe Tpeba
yBek Aa 6yay 3aTBopeHa.

Ako je ypehaj MOHTUpaH U3a naHena
HamewTaja (HNp. BpaTa), 06e3beanTe aa
NpuUnN“KoM paga Bparta Hukaga He 6yay
3aTBoOpeHa. M3a 3aTBOpeHor naHena
HamMellTaja Mory ia ce Hakyne TonnoTa u
Bnara u npoyspokyjy HakHagHo
owrTehewe ypehaja, kyhuwTta nnm noga.
He 3aTBapajTe naHen HamelUTaja cBe JOK
ce ypefaj y noTnyHOCTV He OXNagun HaKkoH
Kopuwhetsa.



2.4 Hera n unwheme

YNO30OPEHE!
MocToju pusmnk og o3nehmeama,
noxapa wunu owTteherwa ypehaja.

[Mpe unwhera uckbyunTe ypehaj n
N3ByLUMTE YTUKAY U3 3UAHE YTUYHMLE.
MposepuTe aa nu je ypehaj xnagaH.
[MocToju pn3nk Aa ce nonome crakneHe
nnove.

Opmax 3ameHuTe CcTakneHe nnoye Ha
BpaTMma ako ce owTeTte. ObpaTtuTe ce
OsnawheHOM CEpPBUCHOM LIEHTPY.
ByavTe naxroueu kaga ckugarte Bpata ca
ypehaja. BpaTa cy Tewka!

PenoBHo unctute ypehaj ga bucte
cnpeyvmnu nponagaxe NoBPLUMHCKOT
maTepujana.

Ypehaj unctute BnakHOM MEKOM KProM.
KopuctuTe uckrbyumBo HeyTpanHe
neteplleHTe. Hemojte Kopuctutm
abpasuBHe npoussoae, abpasveHe
jacTtyunhe 3a unwhemwe, pacTeapade nnm
mMeTarnHe npegmerte.

YKONMKO KOPUCTUTE CMpej 3a pepHy,
npuapxasajTe ce ynyTcrasa o
0e30eaHOCTM Ha ambanaxu.

2.5 Muponutuyko ymwhewe

YNO30OPEHE!

Pu3sunk o nospeae/noxapa/
XeMujcke emucmje (racoea) y
MUPONTUTUYKOM PEXMMY.

A

Mpe obaBrbakba PyHKLMje MMPONUTUYKOT
camounwhetrba nnu npe npee ynoTtpeobe,
13 YHYTPaLUHOCTN PEPHE YKNOHUTE:

— bBwuno kakBe ocTaTtke xpaHe, yrbe unm
macHohe koje cy npocyTe/
HaTanoxeHe.

— Cae npegmeTe Koje je moryhe
YKNOHUTK (YKrbyudyjyhn nonuue, 6o4He
LUNHE UTA., UICIOPYYEHEe C
NpPOW3BOAOM) HapOoYnTO nocyae,
nnexose, TauHe, Npubop, UTa. Koje
1UMajy Henenrmee NOBpPLUUHE.

MaxrbmMBO NpounTajTe cBa ynyTcTea 3a
NUPONUTUYKO Ynwherse.

OpxuTte geuy nogarse of ypehaja gok
pagun NUPONUTUYKO YnLheHse.

Ypehaj nocTaje Bpeo 1 Bpeo Ba3gyx ce
ocnobaha ns npeawKx oTBOpa 3a
xnahetbe.

Onepauuja nuponuTnykor Ynwherwa
O[iBMja ce Ha BMCOKOj TemnepaTypw, 36or
Yera moxe gohu oo ocnobahara
ncnapera HacTanux of octaTaka xpaHe u
mMaTepujana o kojux je ypehaj
HanpaerbeH, Te BaM cTora npenopy4yjeMo
cnepehe:

— O6e3beanTe Ao6py BeHTUNALUjY
TOKOM W HaKOH CBaKOT MUPONUTUYKOT
yiwhemsa.

— O6e3beaunTe AoOpy BeHTUNAUW]Y Y
TOKY M HaKoH npBe ynotpebe Ha
MaKCUMarHoj pagHoj TemnepaTypu.

3a pasnuky og rbyau, Heke nTuue n
rMu3aBLy MOry BUTU M3y3eTHO OCETIbMBM
Ha noTeHLMjanHa ucnapema Koja ce
emMuTyjy y ToKy npoleca ynwhera CBux
NUPONUTUYKUX PEPHU.

— CknoHute cBe KyhHe rbybumue
(nocebHoO NTULE) KOjU ce Hanase y
Onun3nHu ypehaja TokoM 1 HakoH
NUPONUTMYKOT YnLhera 1 NpBo
nogecuTe MakcMmarnHy Temneparypy
y A06PO NPOBETPEHOM MPOCTOPY.

Manu kyhHu rbybumum Takohe mory 6utn

OCeT/bMBM Ha fNloKanHe npomeHe
TemnepaType y 6rm3nH1 NUPONUTUYKNX
pepHu kaga je nporpam camoumnihera

NYPONM30M Y TOKY.

Henenrsvee nNoBpLUMHE Nocyaa, Nnexosa,

TauHu, npubopa, UTA. MOry OLUTETUTU
BMCOKE Temreparype nocTyrka
NMPONUTUYKOT Ynwhera y CBUM pepHama
ca nNMponu3om v Takohe mory 6utn n3sop
cnabwmjux WTETHUX UCnapemsa.

Vicnapema koja reHepuLly cee

NUPONUTUYKE pepHe/ocTaum KyBara

onucaHu cy kao 6e3befHu 3a rvyae,
yKIbyyyjyhu geuy nnuv nuua ca
3[paBCTBEHMM Npobnemuma.

2.6 YHyTpallH-e oCBeTIbeHe

YNO30OPEHE!
Pusuk og ctpyjHor yaapa.

Kapa ce pagum o cujanuuyama yHytap
npov3BoAa U pe3epBHUX AENOBa,
cujanuue koje ce npoaajy 3acebHo: Oee
cujanuue cy HameweHe Aa nsapxe
eKkcTpeMHe usmnyke ycrnose y KyhHUM
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anapaTtumMa, kao LUTo cy Temneparypa,
BMOpauwje, Bnara, unu cy HameweHe ga
curHanusmpajy uHgopmavmje o pagHom
cTawy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a
ynoTtpeby y apyrum ypehajuma u Hucy
noroAHe 3a OcBeTIbaBake NpocTopuja y
gomahuHcTBy.

Kopuctute camo cujanuue koje nmajy
UCTy cneuudukaumjy.

2.7 Ycnyra

Pagwn onpaBke ypehaja obpatute ce
oBnalwheHOM CepBNCHOM LIEHTPY..
Kopuctute camo opuruHanHe pesepsHe
aenose.

3. NHCTAJTALINJA

450

YMNO30OPEHE!
Mornepajte nornaerea o
©6e3b6eagHOCTH.

2.8 Ognarame

YMNO3OPEHE!
Pusnk og noepeae nnu ryLuersa.

Vckrbyunte yTukad kabna 3a Hanajarwe
ypehaja n3 mpexHe yTuiHuue.

Wceuute MpexHU eneKkTpuyHu kabn Ha
MecTY Koje je 6nudy ypehaja n ognoxure
ra.

YKnoHute pyuuuy of BpaTa aa bucte
cnpeyvnu ga ce geua unm kyhHm
TbyObumum 3arnaee y ypehajy.

3.1 YrpahuBamwe

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

@3 YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

Q

N

(*mm)
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CPTICKMN



(*mm)

523

3.2 MpuuspwhunBame pepHe 3a
KYXUHCKU efieMeHT
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4. OrNNC NMNPON3BOOA

4.1 OnwTK Npukas

KomaHgHa Tabna

F ? EneKkTpoHcKkn nporpamatop

' I——I—I YTU4HMLA TemnepaTypHOT ceHaopa
CpejHu enemeHT

Namna

A Be+tunatop

Hocau petlueTtke, NOKpeTHM
Bl Monoxaju peluetke

Cg) =57
@

o %Sgl@@

@

4.2 Mpubop + CeH30p 3a XxpaHy
3a Mepetse cTeneHa UCne4YeHoCTH XpaHe.
* Teneckoncke Bofjuue
Ca oBuM Teneckonckum sofjuama
MOXeTe nakiie Aa noctaerbaTe v
yKnararte peLueTke.

& Bl

N

\/ i

* PeweTtkacTa nonuua
3a nocyhe 3a KyBase, kanyne 3a konave,
neyemre.

* [nex 3a neyewe
3a konaye u Kekc.

* Tpun/pgy6okun Turaw
3a neyetrbe TECTA N Meca UM Kao nocyaa
3a CKynrbakwe MacHohe.

5. KAKO CE YKIbYYYJE N NCKIbYYYJE PEPHA

5.1 KomaHgHa Tabna

H))
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YkrbyyeHo / Uc-

H

MpuTuCHUTE U 3aapxUTE Aa BUCTE YKIbYYUIN U UCKIbYYUIN PEPHY.

Krby4YeHo
Menun Mpukasyje dyHKUMje pepHe.

OmMurbeHo Mpukasyje omurbeHa nogeluaBama.
Owucnnej Mpukasyje TpeHyTHa NnofellaBarka pepHe.

Mpekuaay namnuue

3a yKibyurBaHe U UCKIbyYMBatbe NamnuLe.

ol ol ~H ol

Bp3o 3arpeBarbe

3a yKkrbyumnBare 1 UckibyumBare dyHkuymnje: bpso 3arpesatse.

[opovipunte no-  Mpesyuyute np-  JoaupHute no-

N,
-~ «N)~> @35 BPLUMHY BPXOM ~ CTOM MPEKO No-  BPLUMHY Ha 3
npcra. BPLUMHE. cekyHae.
MputucHute n MputucHute n 5.2 'D‘Mcnnej
Ayrve omepute 3appxuTe
— 12:30 HakoH ykrbyunBatrea, Ha Aucnnejy ce nprikasyje rnasHu
O : ekpaH ca (yHKLMjoOM 3arpeBar-a 1 NofpasyMeBaHoM
TemnepaTypom.
o
150°C
O START
= AKO pepHy He KOpUCTWUTE 2 MUHYTAa, AUCTNej npenasu y
< PeXMM NpUNpPaBHOCTY.
O
P 12:30 Kapa kyBaTe, Ha aucnnejy ce npukasyjy nogeLueHe
O i yHKUMje 1 apyre JOCTYMNHe onuuje.
B 150°C
[ NMmin e STOP
A B [ucnnej ca makcumanHum 6pojem nogeLLeHnx yHKLW-
| | ja.
I T . .
7 12:30 A. Baj-thaj
B. [o6a gaHa
° o
) 85°C ’ISO C C. NOKPETAHE/SAYCTABIbAHE
D. Tewmnepatype
© 15min @ START E. @y-Hvaue 3arpeBama
I i I I | F. Tajvep
G F E D C G. TemnepaTypHU CEH30p (caMo Ha ogabpaHum Mo-
nenvma)
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WHupukaTtopm aucnneja

OCHOBHM MHAMKATOPM — 3@ HaBUrauyjy no AUCejy.

oK < 9

3a noHuwTaBawe
nocnefHe akTme-
HOCTHW.

3a Bpahame 3a
jenaH HMBO yHa-
3af y MeHujy.

3a noTtephuBare nsabpaHe ctaeke/
nofeluaBara.

3a yKIbyunBare 1 UCKIbyumnBa-
He onuuja.

Ornacu 3By4HM curHan uHamkatopu yHKUMja — ka UCTEKHE NOAELLEHO BPEME KyBakba, Yyje ce 3BYYHU Cur-

Harn.

A o

DyHKUWja je ykIibyyeHa.

DyHKUMja je yKIbyyeHa.

i

3BYK anapma je UCKIby4eH.

KyBare ce aytomaTtckv npekuga.

WHaukaTopu BpemeHa

@

3a nogelwaBane yHkumje: OgnoxeHun ctapT

%)

3a oTkasvBar-e nofeluaBatsa.

Baj-thaj unamnkaTop — pepHa moxe aa ce nosexe Ha Wi-Fi.

-
0

Baj-chaj Besa je ykrbyyeHa.

6. NPE NPBE YINOTPEBE

YMNO3OPEHE!
Mornepnajte nornasrea o
6e3begHoOCTH.

Kopak 1 Kopak 2

6.1 MpBo unwhemwe

Kopak 3

YKrioHuTe caB npuGop 1 Hocave pe-

LUETKU U3 pepHe.
KOM Kprom.

OuncTtute pepHy 1 Npubop Tonnom
BOJOM, 6rnarum geTepLIeHTOM 1 Me-

Bpatute npubop 1 Hocaue peLueTkn
Y PEpPHY.

6.2 MpBoO NpuUKIbyYnBame

. . Kopak 1
[wucnnej npukasyje nopyky gobpogownuue

HaKOH NpBOr noeesnBax-a.

Mpey3muTte MobunHy annvkauujy My
Electrolux Kitchen n npatute ynytctea
3a Jarbe kopake.

YKIbyunTe pepHY.

MpuTucHuTe: —. V3abepute:
Mopelwasara / Bese.

- NoMepwuTe NPCTOM MIN NPUTUCHK-
Te paav ykibydmBarsa: Baj-gaj.

Tpeba pga nogecute: Jeank, OCBETIbEHOCT Kopak 2
aucnneja, 3BykoBu TacTepa, JaumHa 3By4HOr

Kopak 3
curHana, [loba gaHa.
6.3 BexxnuHa Be3a

Kopak 4
3a nosesvBak-e pepHe NoTpebHn cy Bam:
*  BexunyHa mpexa ca MHTEPHET BE3OM.
+  Mo6unHu ypehaj nosesaH Ha BaLly Kopak 5

BEXNYHY MPEXY.

BexwuyHu moayn pepHe ctaptosahe y
poky og 90 cekyHau.
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MohuTte npeunyom!

XDEDEDED,

PpekBeHUMja WLAN Ha 2,4 GHz WLAN Ha 5 GHz
2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz

5470-5725 MHz

MpoTokon IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n  IEEE 802.11 a/n OFDM
OFDM

MakcumanHa cHara EIRP < 20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)

Wi-Fi mogyn NIU5-50

®pekseHuyja Bluetooth Bese 2400-2483,5 MHz

MpoTokon LE: DSSS

MakcumanHa cHara EIRP < 4 dBm (2.5 mW)

3emrbe unanuue EY obyxsaheHe ogpenbom

HOvpektvse 2014/53/EY: Benrvja, byrapcka, [a GucTe npucTynanu n3BopHOM kofy oBux Becnnat-
Yewka, [aHcka, Hemauka, EcToHuja, Mpcka, HUX COTBEPCKMX KOMMOHEHTU OTBOPEHOr KoAa, Ymnjun
puka, LLnaHwja, ®paHLuycka, Xpsatcka, yCrOBM NMLEHLMPatba 3axTesajy objarbuBatse, kao
Wranwja, Kunap, NeTonuja, Nnteauja, 1 Aa byucte BMaenu nyHe nHcopmaumje 0 HUXoBUM

. ayTopckuM npasuma 1 Baxehe ycriose nuueHUMpa-
J'IcheM.Gypr, Maf]apCKa, Manra, Xonallmvua, Ha, noceTute ctpanuue: http://electrolux.opensoft-
AycTpuja, Morbeka, Moptyran, PymyHuja, warerepository.com (cpacumkna NIU5).

CnoBeHuja, Cnosayka, PuHcka, LLBeacka,
Hopselwuka, LBajuapcka, Benuka Bputanuja,
Typcka.

6.5 UHnumjanHo npearpeBame

6.4 CodpTBepcke nuueHue

CodTBep y 0BOM Npon3Boay caapxu KOMNOHeHTe
3acHoBaHe Ha 6ecnnatHom codTBepy u codTeepy
oTBOpeHor koga. Komnanuja Electrolux ca 3axean-
Howwhy npuxsaTa AONPYHOC 3ajeHunLa OTBOPEHOT
cogpTBepa 1 poboTuke pasBojy npojekra.

lMpeTxoQHo 3arpejTe pepHy nNpe npBe ynortpeoe.

Kopak 1 YKnoHuTe caB npnMbop 1 NoapLUKe peLlleTku U3 pepHe.

Kopak 2 MopecuTe MakcumanHy TemnepaTypy 3a (yHKUujy: El

OcTtaBuTe pepHy Aa paau 1 car.

Kopak 3 MopecuTe makcumanHy TemnepaTtypy 3a yHKUMWjy: .

OcraBuTe pepHy ga paau 15 muHyTa.
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lMpeTxoQHo 3arpejTe pepHy nNpe npBe ynortpebe.

@ PepHa mMoxe Aa ucnyluta mypuc v MM TOKOM Npearpesarba. YBepuTe ce Aa je npocTopuja npoBeTpeHa.

7. CBAKOOHEBHA YIOTPEBA

YNO30PEHE! 7.1 Kako na nogecute: ®yHKumje
Mornepaajte nornasrba o 3arpeBama
6e3begHoCTH.
Kopak 1 YkrbyuuTe pepHy. Ha gucnnejy je npukasaHa nogpasymeBaHa pyHKUMja 3arpeBatrsa.
Kopak 2 MpuTHcHUTE cuMBon dyHKUMje rpejarba Aa bucte yLunm y nogMeHu.
Kopak 3 OpabepunTe dyHKUMjy 3arpeBama v MPUTUCHUTE: OK. [wucnnej npukasyje: Temneparypy.
Kopax 4 MopecuTe Temnepatypy. MpuUTUcHUTE: OK.
Kopak 5

MputucHure: START .

TemnepaTypHU CEH30p — MOXeTe Aa NPUKIbYYUTE CEH30pP Y BUMO KOM TPEHYTKY Mpe UM TOKOM
KyBata.

STOP - nputuchute fa Gucte nckrbyunnn dyHKLMjy 3arpesatsa.

Kopak 6 VckrbyunTe pepHy.

MoRuTte npeunyom! * Cpeama
*  [Oo6po neyeHo nnu Buwe

> @ > \:|>> OC >> START| )Kopak 1 YKIbyunTe pepHy.

Kopak 2 MputrcHuTe: —.
Y
7.2 Kako Aa nogecurTe: Kopak 3 MpuTucHuTe: /f YHecuTe: Motnomor-
MoTnomorHyTa npunpema HyTa npunpema.
Kopak 4 M3abepuTe jeno nnm BpcTy XpaHe.

CBako jerno y oBOM NogMeHujy uma
npenopyyeHy dyHKLMjy 1 TemnepaTypy. Kopak 5
MoxeTe fa nogecuTe BpeMe U TeMnepaTtypy.

Mputuchute: START .

[Mpunukom KyBaka Hekux jena, moxete Aa MoRute npeunuom!
KopucTuTe u:
* AyTomarcka TexuHa

«  TemnepaTypHu CeH3op > 0) >> = >> s >> o >>S'
CteneH [o Kor ce jeno KyBa:

» Cnabo neyeHo nnu Mare
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7.3 PyHKUMje 3arpeBatba

®dyHKumja 3arpeBa- [pumenHa
Ha
vvv 3a rpunoBate TaHKUX KOMaaa XpaHe u ToctTuparse xneba.
FpunoBawe
P 3a nevete BENUKNX KOMaAa Meca Unm XMBMHe ca KOCTUMa Ha je[iHoj peLueTku. 3a
Y crpematse rpaTUHIPaHNX jena 1 3a saneLarbe.

Typ6o rpunoBame

3a neyetse Ha HajBuLLE TPY MOMOXaja peLleTke MICTOBPEMEHO U 3a CyLLEHE XpaHe.
@ Mopecute Temnepatypy Aa 6yae Huxka 3a 20-40°C Hero 3a 3arpeB. 0403ro/ofo3ao.

Meuekse y3 paBHU BeH-
n

vvv 3a npunpemy nonycnpemrbeHe xpaHe (Hnp. noMdgpurTa, MCe4eHor KpoMnMpa Unu npo-
% nehHux ponHuua), Tako ga 6yae xpckasa.

CMp3HyTa xpaHa

— 3a neyetrbe Ha jegHOM Monoxajy pelueTke.

3arpeB. ogo3ro/ofo3no

2

DyHKUMja 3a nuuy

3a neyete nuue. 3a MHTEH3MBHO 3arneLame 1 Jobujarme XpckaBor aHa.

3a neyetbe Konava ca XpckasvM AHOM U 33 KOH3EpBHUCatbe XpaHe.

3arpeBake 00380

pe3ynTtaTuma Hanvk npodecrMoHanHnM y nornegy XpckaBocTu, 6oje 1 cjaja kopuue.

ﬁ KopucTute oBy dyHKUMjy 3a npunpemy xneba n xnebHux 3emmykm ca Bpno 2obpum

Meyerse xneba

) 3a ybp3aBare an3ara kBacHor Tecta. CnpeyaBa Aa ce NoBpLUMHA TecTa OCyLUn U
e 4yBa enacTu4HOCT TecTa.

[Oun3awe Tecta
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OEINTNMKATECHU

®dDyHKUuMja 3arpeBa-

MpumeHa

Hba
3a KoH3epBupaHe Nosp-
H ha (Hnp. kncenux kpacta-
Baua).
KoH3epBucame
3a cyLwweme ceLkaHor Bo-
SSS ha, nospha un neuypku.
Cywene
3a 3arpeBatse nocyha
— npe cepBupama.
uru

3arpeBamne nocyha

R 3a oamp3aBare xpaHe
YY) (nospha 1 Boha). Bpeme
oAmMp3aBarba 3aBUcK o[
OpmpsaBarse KONMUYMHE U BENUYMHE
CMP3HYTe XpaHe.
3a jena kao LITo cy nasa-
§§9 He WUIN rpaTvHUpaHu
— Kpomnup. 3a cnpemane
'paTuHupaHo rpaTMHUpaHWX jena v 3a
3aneLate.
° 3a npunpemare Mekor,
»L C COYHOTr nevema.
Cnopo neuyewe
3a ogpxaBatbe TonnoTe
S XpaHe.

OpapxaBake Tonnore
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®dyHkumja 3arpeBa- [pumeHa

OBa dyHKUMja je Nnpeasu-
ReHa 3a ywiteny eHepruje
TOKOM KyBawa. Kaga ko-
puctute oBy PyHKUMjY,
Temnepatypa yHyTap
pepHe Moxe Aa ce pas-
nUKyje o 3aaaTe Temne-
patype. Kopuctu ce 3ao-
ctana Ttonnorta. CHara
3arpeBatba Moxe butu
ymareHa. 3a BuLLE UH-
dopmauwja nornegajre
nornasse ,CBakogHeBHa
ynoTtpe6a”, HanomeHe y
Be3u ca: BnaxHo neveme
y3 BEHTUNATOP.

)

BnaxHo neyewe y3
BeHTUNaTop

7.4 HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo
neyewe y3 BeHTMNaTop

OBa byHKUMja je KopuwheHa 3a
ycknanuBake ca KnacoMm eHepreTcke
euKkacHOCTV 1 3axTeBMMa EKOAU3ajHA Y
cknagy ca ctaHgapauva EU 65/2014 n EU
66/2014. TectoBu npema ctaHgapay EN
60350-1.

Bpata nehHuue Tpeba oa 6yay 3atBopeHa
TOKOM KyBaka Kako pyHkUuja He 6u buna
npekuaaHa u kako 6u nehHuua paguna Ha
HajBuLieM moryhem cTeneHy eHepreTcke
edurKacHoCcTH.

Kapa kopuctute oy dyHKUMjy, namnuua ce
ayTomaTCKM UCKIbyYyje HakoH 30 cek.

3a ynyTcTBa 3a KyBake norneaajte ogerbak
.HanomeHe n caBetn”, BnaxHo nevewe y3
BEHTMNAaTop. 3a onwTe Npenopyke y Be3u ca
yLITEIOM eHepruje nornenajte ogerbak
~EHepreTcka ecdukacHocT”, YwuTteaa
eHepruje.



8. ®YHKUWJIE CATA

8.1 Onuc dyHKuMja caTa

®dyHkumja [lNpumeHa

caTta

Bpeme kyBa- 3a nopeluaBarbe AyKUHE KyBaba.
Hba MakcumanHo je 23 h 59 min.

Kpaj aktve-  3a nopeluaBame wra he ce gewasa-
HOCTU TV KaJ TajMep 3aBpLuM ca oabpojaBa-

HeM.

Opnoxenn  3a ognarawe crapta u/vnm kpaja Ky-
cTapT Bakba.

®dyHkumja MpumeHa

caTta

HopaTtHo 3a npoayxere BpeMeHa KyBatba.

Bpeme

MopcetHuk  3a nopelwaBane oabpojaBarka. Mak-
cvumanHo je 23 h 59 min. OBa yHKuUM-
ja He yTu4e Ha pap pepHe.

Tajmep TO- Haarnena konwviko ayro dyHkuwmja pa-

KOM paga an. Tajmep TokoM paga — MoxeTe ra

YKIBYYUTU 1 UCKIBYHUTW.

8.2 Kako na nopecute: PyHKuMje caTa

Kako ga nogecwurte cart

Kopak 1

Mputuchute: [Joba naHa

Kopak 2

MopecuTte Tajmep. MputncHuTe: OK

Kako na nogecute Bpeme KyBawa

Kopak 1 WM3abepute yHKUWjy 3arpeBara 1 nogecuTe TemnepaTtypy.
Kopak 2 MputucHuTe: @
Kopak 3

MopecuTte Tajmep. MpuTtncHuTe: OK

MohuTte npeunyom!

YOE.) T ) © Ysmr )

Kako aa nsa6epete onuumjy 3a 3aBpLueTak

Kopak 1 M3abepute byHKUMjy 3arpeBara 1 NogecuTe TemnepaTypy.
K 2
opak MputucHuTe: @
Kopak 3 3a nopeluaBarbe BpeMeHa KyBatrba.
Kopak 4 MpuTuchute: © © @
Kopak 5 MputucHute: Kpaj akTuBHOCTH
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Kako pna nsabepete onuujy 3a 3aBpLueTak

Kopak 6 M3abepuTe xerbeHn: Kpaj aktTuBHocTH

Kopak 7

MputucHuTe: OK. [MoHaBrbajTe pagkwy AOK Ce Ha AUCNejy He NpUKaxe rmaBHU eKkpaH.

Kako aa ognoxurte no4yetak KyBaHa

Kopak 1 MopecuTe byHKUW]y 3arpeBara 1 TemnepaTypy.
K 2
opax MputucHuTe: @
Kopak 3 3a nopeluaBarbe BpeMeHa KyBatba.
Kopak 4 MpuTncHuTe: oo
Kopak 5 MputucHute: OanoxeHu crapT
Kopak 6 M3abepute BpegHoOCT.
Kopak 7

MpuTucHUTE: OK. MoHaBrbajTe paatby AOK Ce Ha AUCNNE]y HE NPUKAKEe rMaBHU eKpaH.

Kako ce npoayxaBa BpemeHa KyBakba

Kapa npeoctaHe 10% BpemeHa KyBatba, a XpaHa He narnega kao ga he yckopo 6utu rotoea, MoxeTe ga npoay-
XuTe Bpeme KyBama. Takofe MoxeTe fa NpoMeHnTe yHKLMWjy 3arpeBaa.

MpuTucHuTe +1min ga Gucte npoayXmnu Bpeme KyBarba.

Kako oa npomeHuTe nofeLiaBawe TajMepa

K 1

opax MputucHuTe: @
Kopak 2 MogecuTe BpegHocCT Tajmepa.
Kopak 3

MputucHuTe: OK

Kako aa npoMeHuTe nofeliaBake Tajmepa

3apato BpeMe MoXeTe ia NpOMeHuTe y G1no kom
TPEHYTKY Y TOKY KyBaksa.

9. KAKO A KOPUCTUTE: NMPNBOP

9.1 Y6auuBame npubopa

Mano yaybrbere ca ropwe CTpaHe
nosehasa 6e36eaHocT. Yaybrbewa Takohe
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OKO monuue cnpeyasa knu3awe nocyha Ha
nonuuum.



PeweTkacta nonuua:

Yrypajte nonuuy n3mehy Bofuua Ha Hocady pe-
LeTke 1 BOAUTe padvyHa Aa Hoxuue Gyay OKpeHy-
Te Hagorne.

Mnex 3a nevyewe /y60kn TUraks:
Yrypajte nnex namehy Bofjuua Ha nogpLuLm pe-
LieTke.

PeweTkacTta nonuua, Mnex 3a neuyewe /Qy60ku
TAramw:

'ypHuTE Nnex usmehy Bofuua Ha noapLULM 3a pe-
LueTKe 1 pelueTkacty nonvuy namefy Bofuua Ha
noApLULM 3a peLleTke U3Hag,.

%

\

W

9.2 TemnepaTypHU ceH30p

TemnepatypHu ceH30p- Mepu TemnepaTypy
yHyTap xpaHe. MoxeTe fa je kopucture ca
CBaKoOM (PYHKLMjoM 3arpeBamsa.

Tpeb6a pa ce nogece ABe TeMmneparype:

C ”?

TemnepaTypa pepHe: Mu- TemnepaTypa y cpeavHu.

Humym 120°C.

3a Hajoorbe pe3ynTaTte KyBaka:

Cactojum Tpeba He kopuctute ToKOM KyBara MO-

na byay Ha 3aTeuHa je-  pa [a ocTaHe yHy-
coBHoj Temne- na. Tap xpaHe.
patypu.

PepHa nspadyyHasa npmbnmkHo Bpeme
3aBpuieTka neyera. OHO 3aBUCK 0O
KONMMUYMHE XpaHe, nogelueHe yHKUMje pepHe
¥ Temneparype.
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Kako noa kopucTtute: TemnepaTtypHu
CeH3op

Kopak 1 YKrbyunTe pepHy.
Kopak 2 MopecuTe yHKUWjy 3arpeBarba v no noTpebu TemnepaTtypy pepHe.
Kopak 3 MocTaBuTe: TemnepaTypHN CeH30p.

Meco, xuBuHa n puba

Kacepona

Y6auuTte Bpx TemnepaTypHu CEH30p Yy LieHTap Meca,
pube, ako je moryhe y Hajaebrbu feo. Bogute
padyyHa ga 6apem 3/4 TemnepaTypHu ceH3op byne
yHyTap jena.

Y6auwuTe Bpx TemnepaTypHu CEH30p Ta4HO Y LieHTap ka-
cepone. TemnepatypHu ceH3op Tpeba aa cToju ctabunHo
Ha jedHOM MecTy TOKOM neyetba. [la 6ucte To nocturnm,
KopucTuTe YBpcTe cactojke. Kopuctute oboa nocyae 3a
neyet-e Kao NOAPLUKY 3a CUNMKOHCKY pyyuuy Temnepa-
TypHu ceH3op. Bpx TemnepatypHu ceHaop He Tpeba aa
[0AMpYje AHO nocyae 3a nevekse.

Kopak 4 MpukrbyunTe TemnepaTypHU CEH30P Y YTUYHULY C NpeAre cTpaHe nehHuue.
[vcnnej npukasyje TpeHyTHY TemnepaTtypy: TemnepaTypHu CEH30p.

Kopak 5 /‘?
- NPUTUCHUTE Aa ByCTe Nogecuny TemnepaTypy ceHsopa yHyTap xpaHe.
Kopak 6 .
P ® ® ® _hyTucHWTE Aa GUCTE NOAECUIN XKETbEHY OnLujy:
« Ornacu 3By4HM CUrHan - kaga xpaHa JOCTUrHe nofeLleHy TemMnepaTypy, Yyje ce 3BYYHU cur-
Han.
« Ornacu 3By4HM CUrHan v 3aycTaBu NpunpemMy - kaga XpaHa AOCTUrHe NofeLLeHy TemnepaTypy,
yyje ce 3By4YHM curHan v nehHuua npecraje ca pagom.
Kopak 7 ) OK
V3abepuTe onuujy 1 y3acTonHO NPUTUCHUTE: [a bucte npeLuny Ha rmaBHN eKpaH.
Kopak 8
P Mputucture: START .
Kapa xpaHa focTurHe nofelleHy TemMnepaTypy, dyje ce 3ByuHu curHan. MoxeTe nsabpatu fa npe-
KMHeTe Unu a HacTaBuUTe ca KyBakeM kako bucte 6unu curypHu aa je xpaHa 4obpo ckyBaHa.
Kopak 9 MaByuuTte ytukay TemnepaTypHU CeH30p U3 yTUYHULE 1 n3BaguTe jeno us nehxuue.

YMNO3O0PEHE!

[MocToju pu3mnk of onekoTuHa jep TemnepaTypHu CeH30p noctaje
Bpeo. byanTe naxrbvBuM kafa ra Nckrbydyjete v BaguTe 13 jena.
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MohuTte npeunyom!

) © pBB-) T ) A )T psw)

10. JOOATHE ®YHKUWMJE

10.1 Kako pa cauyBate: OMurbeHo KyBarba, Temnepatypa unu dyHkuuja

unwhemna. MoxeTte ga cavyBaTte 3 oMUIbeHa

MoxeTe cauyBaTi OMUIbEHa NOAeLIaBakLa, nofellaBakba.
Kao LUTO Cy (pyHKUMja 3arpeBarba, Bpeme

Kopak 1 YKIbyunTe pepHy.
Kopak 2 M3abepuTte xerbeHo nopeLlaBare.
K j—
opak 3 MpuTncHute: —. N3abepute: OMUIbEHO.
Kopak 4 M3abepute: CauyBaj TpeHyTHa noaelLaBara.
Kopak 5 MputncHuTe + pa Grcte gojany nogelasarse y nMcTy: OMurbeHo. MputucHuTe OK.

k) — NPpUTUCHUTE Oa 6ucTe NOHULWITUNM NoAeLLIaBaHe.

— NpUTUCHUTE a 6bucTe oTka3anu nogellaBare.

10.2 KoHTponHa 6paBa

OBa dyHKUWja cnpeyvaBa cryyajHy MpoMeHy
dyHKUMje 3arpeBamsa.

Kopak 1 YKIbyumTe pepHy.
Kopak 2 Mopecute byHKUW]y 3arpeBatrba.
>»>
Kopak 3 7{&( ﬂ - NPUTUCHUTE UCTOBPEMEHO Paau YKIbyumnBama yHKLmje.

[a 6ucte nckreyunnu gyHKUMjy, NOHOBUTE KOpak 3.

10.3 AyTOoMaTCKO UCKIbYYuBaHe

M3 6e3begHocHUX pasnora nehHuua ce @
(°C) (h)

UCKIbYUYje HakoH HEKOr BpeMeHa ako

dyHKUMja 3arpeBata pagu, a Bu He 120 195 Py
NnpoMeHuTe nofeLlaBara. B :

200 - 245 5.5

@ 250 - makcumanHo 3
(°C) (h)

AyTOMATCKO UCKIbyuMBar-e He paau ca
30-115 12.5 dyHkumjama: CeeTtno, TemnepaTypHu
ceH3op, Kpaj, Cnopo neyemse.
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10.4 BeHTunartop 3a xnahewe pepHy, BeHTUnaTop 3a xnahewe Moxe
HacTaBMTM [1a paau CBe [I0K Ce pepHa He

[lok pepHa paau, BeHTUnaTop 3a xnahere oxnamm.

ce ayToMaTCku yKrbyuyje y Luiby xnahera
CMOSbHMX MOBPLUMHA pepHe. AKO UCKIbyunTe

11. KOPUCHW CABETU

11.1 MNpenopyke y Be3u ca nevyewem

®

TemnepaTypa 1 Bpeme KyBak-a HaBefeHu y Tabenama cy camo opujeHTaumoHn. OHu 3aBuce of peLenarta, kBa-
nuTeTa 1 KonMYnHe ynotpebrbeHnx cacrojaka.

Bala pepHa Moxga neve Ha gpyravunjn HaumMH y OQHOCY Ha pepHy Kojy cTe paHuje nocegoBanu. Tabene ncnog
npukasyjy npenopyyeHa nofellaBara 3a TemnepaTypy, Bpeme KyBara 1 nonoxaj peluetke 3a ogpeheHe Bpcte
XpaHe.

AKo He MOXeTe Aa npoHafeTe nofellaBarba 3a ogpefeHn pelenT, MOTPpaxuTe 3a CNnYaH.

Jow npnpenopyka y Beau ca kyBaweM MoxeTe Hahu y Tabenama 3a kyBawe Ha HaLloj Be6 ctpanuum. [la 6ucte
npoHawnu ogrosapajyhe Casete 3a KyBawe, nornegajte 6poj npounssoga (PNC) Ha nnoymum ca TEXHUYKUM Ka-
paKkTepucTMKama Ha npefHeM OKBMPY YHYTPaLLUHOCTU PepHe.

11.2 BnaxHo ne4yemwe y3
BeHTUNnaTop

3a nocTtusame Hajborbux pesynrara,
npuapxaBajTe ce caBeTa HaBEAEHUX Yy
Tabenu y HacTaBky.

¥ = 5 I O

(°C) (min)

CnaTke 3eMuyke, 16 nnex 3a nevexe unu nocyaa 180 2 20-30

komaga 3a CKynrbake MacHohe

3emuyke, 9 komaga nnex 3a nevewe Unu nocyaa 180 2 30-40
3a CKynrbake MacHohe

Muua, 3amp3aHyTa, pelueTkacTa nonvua 220 2 10-15

0,35 kg

LBajuapckn ponat nnex 3a neyewse unun nocyga 170 2 25-35
3a ckynrbawe macHohe

BpayHu konay nnex 3a neyewe unun nocyga 175 3 25-30
3a ckynrbarbe MacHohe

Cydne, 6 komaga Kepamuyke nocyge Ha pewet- 200 3 25-30
KacToj nonuum

Kopuua 3a cdnaH nnex 3a cnaH Ha peweTtkactoj 180 2 15-25

nonvuu
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¥ o= B X
\ ru
(°C) (min)

CeHpBuy-TopTta Buk-  nocyna 3a neyetrse Ha pewet- 170 2 40 - 50

Topwja KacToj nonuumn

Mowwupana pnba, 0,3 nnex 3a nevewe unn nocyga 180 3 20-25

kg 3a ckynrbawe macHohe

Llena pu6a, 0,2 kg nnex 3a nevexwe unu nocyaa 180 3 25-35
3a CKynrbake MacHohe

Pu6reu dunetn, 0,3 nnex 3a nuuy Ha pewetkactoj 180 3 25-30

kg nonuumn

MowwupaHo meco, 0,25 nnex 3a nevyewe Unu nocyaa 200 3 35-45

kg 3a ckynrbawe MacHohe

Wawnwk, 0,5 kg nnex 3a neyewse unun nocyga 200 3 25-30
3a ckynrbawe macHohe

Konauu, 16 komaga nnex 3a nevexe Unu nocyaa 180 2 20-30
3a cKynrbake MacHohe

Konauun-makapoHu, 24 nnex 3a neverse unu nocyaa 180 2 25-35

komaga 3a CKynrbake MacHohe

MadmHu, 12 komaga  nnex 3a neyewe Unu nocyaa 170 2 30-40
3a CKynrbake MacHohe

CnaHo neuuBo, 20 ko- nnex 3a nevexe Unv nocyaa 180 2 25-30

Maga 3a ckynrbawe macHohe

Kekc o cunkaBor Te-  nnex 3a neyere unm nocyaa 150 2 25-35

cTa, 20 komaga 3a ckynrbawe macHohe

TopTuue, 8 komaga nnex 3a nevexe Unu nocyaa 170 2 20-30
3a CKynrbake MacHohe

Moephe, nnex 3a nevexe unu nocyaa 180 3 35-45

6naHwwupaHo, 0,4 kg  3a ckynrbawe MacHohe

BeretapujaHcku nnex 3a nuuy Ha pewetkactoj 200 3 25-30

omneT nonvum

MepaunTtepaHcko nnex 3a nevexwe Unu nocyaa 180 4 25-30

nosphe, 0,7 kg

3a ckynrbawe macHohe

11.3 BnaxHo neyewe y3 BeHTUNATop - NpenopyvyeHn npudéop

Kopuctute TamHe 1 HepednekTyjyhe numeHke n nocyae. OHe 6orby ancopbyjy TONNoTy Hero
ceeTne 6oje n pednektyjyhe nocyzae.

Mnex 3a nuuy

I'Iocy.qa 3a ne4yexwe

\W

Mana nocyaa 3a
nevetbe

Mnex 3a donaH

CPIMCKN
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TawmaH, HepednekTyjyhun
MpeyHnk 28 cm

TamaH, HepednekTyjyhun

MpeyHnk 26 cm

Kepamuukn
MpeyHuk 8 cm,
BMUCMHa 5 cm

TamaH, HepednekTyjyhun
MpeyHnk 28 cm

11.4 TabGene KyBaka 3a MHCTUTYTE
3a TecTUpame

WHdopmaLmje 3a MHCTUTYTE 3a
TectTupame

TectoBu npema ctaHgapay IEC 60350-1.

o=m
¥ 8 = EE&
\ uuru
(°C) (min)
CUTHU KO- 3arpes. ogosro/ [nex 3a 3 170 20-30 -
naumn, 20 no  0go3ao nevewe
nnexy
CWTHM KO- Mevere y3 Mnex 3a 3 150 - 20-35 -
nauv, 20 N0 paBHU BEHTUN.  Neyere 160
nnexy
CuTHY KO- Meyvetbe y3 Mnex 3a 2n4 150 - 20-35 -
nauv, 20 N0 paBHU BEHTUN.  NeYyere 160
nnexy
Muta c jaby- 3arpes. oposro/ PelweTtkacta 2 180 70-90 -
kama, 2 nne- 0[03A0 nonuua
xa @20 cm
Muta c jaby- MMeyere y3 Pewetkacta 2 160 70-90 -
kama, 2 nne- paBHW BEHTWN.  monuua
xa @20 cm
Bucksut 3arpes. ogosro/ PelweTtkacta 2 170 40-50 MpeTxoaHo 3arpejte
TopTa, Ka- 040340 nonuua pepHy y Tpajamwy og 10
nyn 3a Top- MUHyTa.
Ty @26 cm
Bucksut Mevere y3 Pewetkacta 2 160 40 - 50 MpeTxogHo 3arpejte
TopTa, Ka- paBHV BEHTUN.  nonuua pepHy y Tpajawy oa 10
nyn 3a Top- MUHYyTa.
Ty @26 cm
Bucksut Meyvetbe y3 Pewetkacta 2n4 160 40-60 MpeTxoaHo 3arpejte
TopTa, Ka- paBHW BEHTWUM.  nonuua pepHy y Tpajamwy oa 10
nyn 3a Top- MUHyTa.
Ty @26 cm
LLkoTckn ko- Teyere y3 Mnex 3a 3 140 - 20-40 -
nauuh paBHV BEHTUN.  neyewe 150
LkoTckn ko-  Teyere y3 Mnex 3a 2n4d 140 - 25-45 -
nayuh paBHW BEHTWUM.  Mevere 150

466  CPIICKM



X B = E8OC ©

(°C) (min)
LLikoTckn ko-  3arpes. ogosro/ [Mnex 3a 3 140 - 25-45 -
nayvh 040300 neyewe 150
Toct,4-6 [punoBare Pewetkacta 4 Makc. 2 - 3 muHyTa npBy [lpeTxoaHo 3arpejte
Komaga nonuua CcTpaHy; 2 -3 Mu-  pepHy Yy Tpajarwy oa 3

HyTa Opyry CTpaHy MWHyTa.

[oBeha Ipunosatse Pewetkacta 4 Makc. 20-30 CraBuTe pelueTkacTty
nroeckasu- nonuua n nonuuy Ha 4eTBpTM
ua, 6 nocyna 3a HVBO W nocyay 3a
komaga, 0,6 cKynrbake cKyn/bakwe MacHohe
kg macHohe Ha Apyru HUBO pepHe.

OkpeHuTe XpaHy Ha
nona neyeka.
MpeTxoaHo 3arpejte

pepHy y Tpajamwy og 3
MUHYTa.
12. HETA N YNLWUREHE
YNO30OPEHE!
Mornepnajte nornaerea o
6e3begHoOCTH.
12.1 HanomeHe y Be3u ca uynwhewem
< O6puLwmnTe Npeatby CTpaHy pepHe MeKoM Kprnom, TONIoOM BOAOM U 6narum cpecTBOM 3a

ynwheme.

3a unwherbe meTanHmx NoBpLUMHa KOPUCTUTE pacTBOp CpeacTBa 3a unwheme.

OuncTute Mprbe 6narum 4eTepLeHToM.
CpencTBa 3a

ynwhewe
¢_ OumncTuTe YHYTpaLLIHOCT pepHe HakoH cBake ynotpebe. HarommunaHa macHoha unu gpyru
— ocTaLm Mory npoy3pokoBaTu noxap.
D Y pepHu Unn Ha CTakneHMM nnoyama Ha BpaTMma Moxe Aohu Ao KOHAeH30Bawa Bnare. [la
61 ce cmarMna KoHAeH3auUmja, ocTaBuTe pepHy Aa paau 10 MuHyTa npe noveTka KyBaa.
CBakoaHeBHa He opgnaxute xpaHy y pepHu ayxe og 20 MuHyTa. HakoH cBake ynotpebe, ocylunTe yHy-
ynotpe6a TPaLLKOCT MEKOM KPMOM.
by HakoH cBake ynotpebe, ounctute cas nmbop v ocTaBuTe ra Aa ce ocywm. Kopuctmre meky
<+, Kpny ca Tonnom BoAom u 6narum aetepieHtom. Hemojte npatu npubop y mMaluvHm 3a npa-

W H€ cyaoBa.

He unctute npuGop ca HenenrsneMM NpeMasom noMmohy abpasvBHMX cpeacTasa 3a yvwhe-
e UM NpegmMeTa ca oWTpUM 1BuLama.

MpuGop
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12.2 Kako pa nsBagute: MNogpuke
3a pelletke

MN3BaauTe nodpluke peluetaka na 6ucre
OUUCTUNN PEPHY.

Kopak 1 VckrbyunTe pepHy 1 cayekajte aa ce
oxnaaw.

Kopak 2 V3ByuuTe npearun Aeo noapLuke pe- ﬂ&

LeTke u3 6oyHor 3unaa.

Kopak 3 M3ByuuTte 3aaHm Aeo noapLuke pe- | “ T
LeTke n3 GOYHOr 3uaa v yKrnoHuTe ra. k*‘/_é Bk
Kopak 4 MocTaBrbare WuHa 3a NoAPLLKY pe- 0 -‘; p _ b
LueTke BpLIM ce 0BpHYTUM pegocne- () 2 il
[OM. = \Z L
KnnHoBwu Ha Teneckonckum Bofuuama S 5|
Mopajy 6UTK OKpeHyTH ka NpeaH0j
CTpaHu. @’ ‘ H
=3
12.3 Kako pna kopucture: OMnPE3
Muponutuyko unwhewe A Ako cy apyrv ypehaju

OuuncTUTE NeyHNLy Kopuctehu MponuTyko VHCTaNNpaHn'y NCT KyXnkCki

unhemse. €rNeMeHT, He KOpUCTUTE UX
NCTOBPEMEHO Kaf, 1 OBY
YNMO3OPEHE! dyHKumjy. To moxe aa n3asose
[TocToju pusnk of onekoTuHa. owrTtehere pepHe.

Mpe Muponutuyko umwheme:

MckrbyunTe pepHy 1 cadekajte YknoHuTe cas npuéop. OumnCTUTE AHO PEepHeE W YHyTpaLlbe
[a ce oxnaau. CTaKmo Bparta pepHe TOMIoM BOAOM 1
MEKOM KproM.

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3

YiabysmTe pepHy. MputucHuTe: = / Yuwwhetbe.

WN3abepute pexum ynihera.

Onuwmja Pexum unwhewa Tpajare
Muponutnyko unwhetrse, 6p3o Bnaro unwhere 1h
Muponutnyko ynwherse, Hop- HopmanHo unwhene 1 h 30 min

MarnHo

Muponutnyko ynwhewe, UHTEH- TemerbHo ynhene 2 h 30 min
3MBHO
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@ Kapa ynwhetrse noyHe, BpaTa pepHe ce 3akrbyyaBajy U namnuua ce uckrbydyje. BeHtunatop 3a xnahewe
pagv Behom 6p3nHom.

STOP - NpUTUCHWTE Aa 3aycTaBuTe Ynwhere npe 3aBpLueTka.
He kopuctute pPepHy OOK cumbon 3a 3aKrby4aHa BpaTa He HeCTaHe ca p,mcnneja.

Kapa ce unwheme 3aBpiu:

WckrbyunTe pepHy v cavekajte OBpunmnTe yHYTPaLLIHKOCT MEKOM YKNoHWTe ocTaTke ca JHa pepHe.
fa ce oxnaam. KPMom.

12.4 MoaceTHUK 3a Ynwhemwe

Kapa ce nojaBu noaceTHUK, Ynwhere je HeonXoAHO.

Kopuctute dyHkumjy: MNMuponutnyko ynwheme.

12.5 Kako ga cknHeTe 1 uHcTanupare: Bpara

Bpata pepHe nmajy Tpu ctakneHe nnoye. MoxeTte fa CKMHeTe BpaTa pepHe U yHyTpallhe
cTakneHe nnoye pagn ynwhewa. MNpoynTajte Leno ynytcTeo 3a ,Ckuaarwe 1 MHcTanvpamwe
BpaTa“ npe Hero LUTO CKMHETE CTaKMeHe nioYe.

ONPE3
Hewmojte oa pepHy 6e3 cTakneHux nnova.

Kopak 1 OTBopuTE BpaTa A0 Kpaja 1 npoHahuTe wap-
Ky Ha lecHoj CTpaHe BparTa.

Kopak 2 KopucTute ogsuvjay ga nogurHeTte u 4o kpaja
OKpeHeTe Monyry Lwapke ¢ leCHe cTpaHe.

Kopak 3 MpoHahuTe WwapKy Ha NeBoj cTpaHu BpaTa.

Kopak 4 [MoaurHnTe 1 Ao Kpaja OKpeHWTe Nonyry Ha
TNEBOj LLApKK.
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Kopak 5

3aTBopuTE BpaTa pepHe 4o nona, 40 NpBor
norioxaja 3a oteaparbe. 3aTM NOAUrHUTE 1
noByuuTe BpaTa npema cebu 1 n3sagute ux
13 nexuwTa.

Kopak 6

CTaBuTe BpaTta Ha Meky Kpry Ha CTabunHoj
NOBPLUMHY.

Kopak 7

MpuTncHuTe oksup Bpata (B) ca obe cTpaHe
roptse UBMLE Ka yHyTpa Aa Gucte oTnyctunm
CTE3HY 3anTuBKY.

Kopak 8

MoByuuTe okBUp BpaTa Hanpeps Aa bucte ra
YKMNOHUNN.

Kopak 9

YxBaTuTe CTakreHe nrnoye 3a ropky MBULY 1
jedHy no jegHy Ux NaxrLMBO M3BYLIUTE Haro-
pe. MNMoyHnTe oA ropre nnoye. Ysepute ce
[a Cy CTakIieHe nNnoye UCKNU3Hyne Ao Kpaja
13 Hocava.

Kopak 10

OunUCTUTE CTAKIEHE NI0YE BOAOM U1 CanyHu-
LoMm. MaxsbMBO OcyLwUTE CTaKMeHe nioYe.
He nepwte crakneHe nnoye y MaliuHu 3a
npae cynoBa.

Kopak 11

HakoH unwhera, MOHTUpajTe cTakneHe
nnove v BpaTa pepHe.
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BopuTte pavyHa ga ctakneHe nnodye (A n B) Bpatute
oarosapajyhmum pegocnenom. lNposepuTe Koju je cum-
6on/wrtamna Ha 6OYHOj CTPaHU CTakneHe nrove jep
cBaka CTakfieHa nnoya usrneaa apyraduje kako 6u ce
onakiiana f4eMoHTaXa 1 MOoHTaxa.

Kap ce npaBunHo MHcTanupa, okBup BpaTa KIMKHe.
Boaute payyHa Aa npaBUMHO NOCTaBUTe CPEAtbY CTa-
KreHy nnoyy y nexwuiuTa.

 ~ i

12.6 Kako pa sameHuTe: Jlamnuua

YNO3OPEHE!
Pusuk og ctpyjHor yaapa.
Namnuua moxe 6utn Bpyha.

XanoreHy namny yBek ApXWUTe YMOTaHy Yy
Kprny Kako GVCTe Crpeynnu caropeBame
octaTtaka MacHohe Ha namnu.

I'Ipe 3aMeHe namnuue:

Kopak 1

Kopak 2

Kopak 3

Vckbyunte pepHy. Cadekajte aa ce
pepHa oxnaau.

MckmbyunTe yTrkay kabna 3a Hana-
jarbe pepHe 13 MpexHe yTU4HULE.

[IHO yHYTpaLLHOCTN pepHe Npekpuj-
T€e Kpnom.

3agwa namnuuya

Kopak 1 OKpeHuWTe CTakneHu nokronaw, kako 6ucre ra CKUHynu.

Kopak 2 OumnctuTe cTakneHn noknonad.

Kopak 3 3ameHuTe namnuuy ogrosapajyhom namnuuom koja je otnopHa Ha TonnoTty go 300 °C.
Kopak 4 [MocTaBuTe cTakneHu noknonaw,.

13. PELLUABAHSE MNMPOBJTIEMA

YNO30OPEHE!
Mornepajte nornaerea o
OesbenHocTu.
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13.1 WWta yuynHuTH aKo...

B
i PepHa ce He ykrby4yje unm ce He 3a-

rpesa

@ Moryhu y3pok

PepHa Huje npukrbyyeHa

Ha eneKTpUYHO Hanajare
UNV HKje NpaBWITHO Npu-

KrbyyeHa.

-V

= Pewene

MpoBepwuTe ga nu je pep-
Ha NpaBUMHoO nNpu-
Kiby4YeHa Ha eneKkTpuyHoO
Hanajarbe.

Mornepajte enekTpuyHy
Lemy.

OE Mpo6nemu ca Wi-Fi curHanom

@ Moryhu y3pok

Mpobnem ca 6exnyHUM
MPEXHUM CUTHANOM.

'

= Pewene

MpoBepute GeXNUHY
MpEeXxy v pyTep.
PectaptyjTe pyTep.

Car Huje nogeLueH.

MopecuTe car, 3a noje-
AVHOCTM norneaajte no-
rnasme ,PyHKumje caTa’,
Kako nogecutu:
PyHKUWje caTa.

MHcTanvpaH je Hosu py-
Tep Unu je npomereHa
KOHcpurypaumja pytepa.

[a 6ucte NOHOBO KOHMU-
rypucanmv pepHy v mMo-
6unHu ypehaj, norneaaj-
Te operak ,[pe npse
ynoTpebe”, bexunyHa Be-
3a.

CurHan 6exuyHe mpexe
je cnab.

Momepute pyTep WTo je
Moryxe 6nke pepHu.

BpaTta Hucy npaBunHo
3aTBOpEHA.

Ckpo3 3aTBOpuTE Bpata.

MwukpoTtanacHu ypehaj
nocTBIbEH 6NU3y pepHe
npekvaa 6exuyHn cur-
Han.

Wckmbyunte MukpoTanac-
HW ypehaj.

Ocwrypau je nperopeo.

lMpoBepuTe fa ocurypay
Huje y3pok npobnema.
Ykonuko ce npobnem no-
HaBrba, No30BUTE
osnawheHor enek-
Tpuyapa.

AkTUBMpPaHa je dyHKumja
pepHe brokapa 3a 6es-
6eagHocT peue.

Mornepajte ogemak ,Me-
HW’, nogmMeHn 3a: Onuuje.

Y
KomnoHeHTe
@ Onuc

Cujanvua je nperopena.

v

= Pewene

3ameHuTe namnuyy, no-
jeauHocTu noTpaxure y
operbky ,Hera n ynwhe-
we”, Kako 3amenuTtu: Cu-
januua.

Mpekng Hanajara yBek npeknaa Yiwheme.
MoHoBMTE YMLLIheHE aKo je NpeknHyTo 36or

HecTaHka cTpyje.
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13.2 Kako na noctynare y crnyuajy:

KopoBwu rpeLuke

Kapa pnohe oo codTBepcke rpeLuke, Ha
AVCNIejy ce npukasyje nopyka o rpeLuup.

Y oBoM ogerbky Hahu hete nucTy npobnema
KOje MOXeTe caMu Aa peLunTe.

@ Koéa v onuc

C2 - TemnepaTypHu
CEH30p je y YHyTpaLlH0-
CTW pepHe Tokom [Mupo-
NUTNYKO Ynherse.

vV

= Pewene

MaBagute TemnepaTypHu
CEeH30p.

C3 - BpaTta Hucy [0 kpaja
3aTBOpeHa TokoM [Mupo-
NINTUYKO Ynherse.

3aTBOpuTe Bpata.

F111 - TemnepatypHun
CEH30p HUje NpaBunHo
y6ayeH y yTuyHuLy.

[o kpaja ybauyute Temne-
paTypHU CeH3op y
YTUYHULY.

F240, F439 - norba oceT-
rbuBa Ha AOAMP Ha Awuc-

nnejy He page npaBuUIHo.

OumncTuTe NOBPLUNHY ANC-
nneja. Ysepute ce aa He-
Ma nprbaBLUTUHE Ha Mo-

TbMMa OCETIbUBKM Ha [0-

anp.




LeHTpY. AKO ce MojaBu Heka of, OBUX

= rpeluaka, ocrane (yHkumje pepHe
@ . -‘/ HacTtaBuhe ga page Kao n obuyHo.
Koég v onuc = Pewene

F601 - noctoju npobnem NpoBepuTe BaLLy MPEXHY .\/
ca Baj-cpaj curHanom. Be3dy. [Nornepajte one- n .
rbak ,Mpe npee ynotpe- Kéa v onuc Pewere
Ge*, Benuina Besa. F602, F603 - Baj-chaj Hu- Vickrbyunte na noHOBO

F604 - npeo noBeTMBake VIckrbyunTe pepHy na no- je poctynaH. YKIby4UTE PEPHY.
Ha Baj-baj Huje ycneno.  kywajte noHoso. lNorne-

najte ogervak ,[pe npse
YnoTpeBe". Bemana Be- 13.3 Nopaum o cepBucupamy

sa. YKONMKO He MoxeTe camu Aa npoHaheTe
F908 - cucTeM pepHe He  MckrbyunTe na NoHOBO peluetbe npobnema, obpatute ce NpoaasLy
MOXe Aia Ce MOBEXe Ca  YKIby4uTe PepHy. nnu osnawheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.

KOMaHaHOM Tabrnom.

Mopauyn noTpebHn cepBUCHOM LIEHTPY
Hanase ce Ha NoYMLM ca TEXHNYKUM
KapakTepucTmkama. [nounua ca TEXHUYKUM
KapakTepucTukama Hanasu ce Ha NpeaHoj
CTPaHN OKBMpPA YHYTPaLLHOCTU PEPHE.
HewmojeT yknawatn nnoynuy ca TEXHUYKUM
KapakTepucTukama 13 yHyTpaLlHOCTU PePHE.

Kapa ce jeaHa op oBUx nopyka o rpeLuuy u
Aarbe nojasrbyje Ha Aucnnejy, TO 3Ha4un aa je
HewcnpaBaH NoACKCTEM MOXAa oHeMoryheH.
Y Tom cnyu4ajy, obpatute ce Baliem
npoaasLy unu onawheHom cepBUCHOM

I'IpenopyqyjeMo BaM fia oBAe 3anuiuieTe nopartke:

Mopen (MOD.)

Bpoj nponasBoga (PNC) e

Cepujckn 6poj (S.N.)

14. EHEPIT'ETCKA E®VKACHOCT

14.1 Undbopmaumje o npoussoay m Jluct ca nHpopmaumjama o npomssoay™

Hasus gob6asrbava Electrolux

. EOE8P39WV 949498456
Vinerucpukayvja monena EOE8P39WX 949498455
MHoekc eHepreTcke edpmkacHoOCTH 81.2
Knaca eHepreTcke epmkacHoCTH A+
MoTpolura eHepruje ca cTaHAapAHUM NyketbeM, yobuyajeH pe- 0.93 kWh/uumknycy
KUM

[MoTpolwa eHepruje ca cTaHAapAHUM NykereM, pexum ca gop-  0.69 kWh/uuknycy
cupareM BeHTunaTopa

Bpoj wynrsuHa y pepHu 1
M3Bop Tonnote EnextpuyHa cTtpyja
3anpemuHa 721
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Tun pepHe YrpagHa pepHa

EOE8P39WV 32.3kg
Maca

EOE8P39WX 31.7 kg

* 3a EBponcky yHujy y cknagy ca nponuncuma EY 65/2014 n 66/2014.
3a Penybnuky Benopycujy y cknagy ca STB 2478-2017, nopatak G; STB 2477-2017, AHekcn A n B.

3a YkpajuHy y cknagy ca 568/32020.

Knaca eHepreTcke epmkacHOCTM HUje NpumeHrbrBa 3a Pycujy.

EN 60350-1 — EnekTpuyHu ypehaju 3a KyBake y gomahuHcTey — fieo 1: LLinopeTu, pepHe, pepHe Ha napy u rpu-

NOBW — NOCTYMNLM 32 MEpeHE yUMHKa.

14.2 Ywtena eHepruje

OBa nehHuua nma dyHkumje koje
BaM nomaxy fa ylreaure
€Heprujy TOKOM CBaKOAHEBHOT
KyBarba.

MpoBepute aa nu cy Bpata nehHuue
3aTBOpeHa kaga nehHuua pagu. He
oTBapajTe BpaTa nehHuue cyBuLLe YeCcTo
TOKOM KyBakba. OfpxaBajTe 3anTUBKy BpaTa
4YnCTOM K nocTapajte ce aa byae nobpo
npuyBpheHa Ha CBOM MECTY.

Kopwuctute meTarnHo nocyhe 3a kyBawe Aa
6ucte nosehanu ywteay eHepruje.

Kapg je To moryhe, HemojTe fa 3arpesare
nehHuuy npe Kysama.

lMpaBuTe WwTO KPahe pasmake nameny
nevyera kKaga UCTOBPEMEHO Mpunpemarte
HEKONUKO jena.

KyBame ca BeHTUNaTopom

Kapa je moryhe, kopuctute dyHKuUumje
KyBar-a ca BeHTunaTopom fa bucte
yluTeaenu eHeprujy.

Mpeoctana TonnoTta

AKO je akTvBMpaH nporpam Kop Kora cy
n3abpaHe onuuje Tpajawe unu Kpaj, a
BpeMe KyBaka je ayxe oa 30 MuHyTa, rpejHu
eIleMeHTUN ce ayTOMaTCKu UCKIbYYyjy paHuje
KOA HeKkMx doyHKuMja nehHuue.

15. CTPYKTYPA MEHWJA
15.1 MeHun

MpuTtucHuTe == ga 6ucte otopunn MeHnu.

474  CPIICKM

BeHTunatop v namnuua Hactasrbajy Aa
page. Kaga nckrbyunte nehHuuy, aucnnej
npukasyje npeoctany tonnoty. Moxete fa
KOpUCTUTE Ty TOMMOTY Kako Bucte xpaHy
oapanu TOMmom.

Kapa je Bpeme neverba ayxe o 30 MuH.,
cMamuTe Temnepatypy nehHuue Ha
MUHUMYM, 3-10 MUHYTa Npe ncteka kpaja
KyBara. Meco he HacTaBuTu aa ce neve
kopucTehun npeocTany TONMOTY y PEPHU.

KopucTute npeoctany TonnoTy 3a
3arpesatrbe [pyre xpaHe.

OpapxaBame XpaHe TOnnom

M3abepuTe HajHwke Moryhe nogellaBare
TemnepaType Aa 6ucte nomohy npeocrane
TONMOTE oApXanu TonnoTy obpoka. Ha
Avcnnejy ce npukasyje uHgmkaTop
npeocrarne TOMnoTe Unu TemnepaTypa.

KyBare ca uckrby4eHOM naMnuLom
Vickrbyunte naMmnumuy TOKOM KyBaksa.
YkrbyunTe je camo kaga Bam je notpebHa.

BnaxHo nevewe y3 BeHTMNaTop
dyHKumWja je npeasuheHa 3a ywteny
eHepruje TOKOM KyBama.

Kapa kopuctuTe oBy hyHKUMjy, Namnmua ce
ayToMaTCKM UCKIbyuyyje HakoH 30 cexk.
MoxxeTe NoHOBO Aa ynanute namnuuy, anu
he oBa aKTVBHOCT CMakUTN OYEKNBaHY
yliTeay eHepruje.



CTtaBKa y MeHujy

MoTnomorHyTa npunpemva

MpumeHa

Mpukasyje aytomat-
cKke nporpame.

CTtaBKka y MeHujy

MpumeHa

UYnwherse

Mpukasyje nporpa-
Me ynwhetrba.

OmMurbeHo

Mpukasyje omure-
Ha nogelaBara.

Onuuje

3a nogelwasame
KOHdUrypauuje
nehxuue.

Mopewa- Bese
Batba

3a nogelwaBare
MpexXHe KOHdUry-
pauyuje.

KoHdpurypaumja  3a nogeluaBane
KOHdurypaumje
nehxuue.

CepBucupame Mpukasyje Bepaunjy

codTBEpa U KoHU-
rypauujy.

15.2 NoameHun 3a: Ynwhemwe

MogmeHun

Muponutnyko unwhetrse, 6p3o

MpumeHa

Tpajawe: 1 h.

Muponutnyko ynwhere, HopMasnHo

Tpajarse: 1 h 30 min.

nMpOﬂVITI/I"IKO ynwhere, UHTEH3MBHO

Tpajarse: 2 h 30 min.

15.3 MNogmeHu 3a: Onuuje

MoameHun

CeeTno

MpumeHa

3a YKIby4mMBaHk-€ U UCKIbyYMBaH-€ namne.

Brok. 3a 6e36. aeue

CnpeyaBa HexoTUYHO akTuBMpame nehHuue. Kag je osa onumja yk-
IbyyeHa, Ha aucnnejy ce nojaerbyje TekcT ,bnokana 3a 6e3begHocT
fAeue” kag ykrbyumTe pepHy. la 6ucte omoryhunu ynotpeby nehHuue,
n3abepute crnosa wngpe no abeueaHom peay. Kag je bnok. 3a 6e36.
fele ykrbyyeHa, a nehHuuya uckrbyyeHa, Bparta nehHuue cy 3a-
KrbyyaHa. MpucTyn Tajmepy, AarbUHCKOM ynpaBrbaky v namnuum je
moryh kaga je onuuja Brok. 3a 6e36. fele ykibyyeHa.

Bp3o 3arpeBane

Ckpahyje Bpeme 3arpeBama. [10CTynHO je camo 3a Heke yHKuuje

nehHuue.

MNopaceTHUK 3a ynwhewe

YKrby4yje u UCKIby4yje NOACETHMK.

[MokasnBare BpemeHa

Ykrbydyje n uckrbyuyje car.

CTun guruTanHor cata

Metba chopmart npukasa BpemeHa.

15.4 NMoameHn 3a: Bese

MoomeHun

Baj-cpaj

Onuc

3a omoryhaBawe 1 oHemoryhaBame: Baj-daj.

[arbyHcko ynpasrbarbe

3a omoryhaBame 1 oHemoryhaBake AarbMHCKOT ynpaBrbatba.
Onuwja BUAbMBA CaMO HaKOH LUTO yKIbyuuTe: Baj-daj.
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MoameHun Onuc

AyTOMaTCKO AArbUHCKO yrpaBrbake 3a ayTomaTcko NnokpeTarbe AarbyHCKOr yrpaBrbaka HakoH NpUTHUCKa
Ha NMOKPETAHE.
Onuwja BUAbMBA CaMO HaKOH LUTO yKrbyuuTe: Baj-daj.

Mpexa [a 6ucte npoBepunu cTaTyc Mpexe 1 cHary curHana 3a: Baj-daj.
3abopasu Mpexy 3a oHemMoryhaBare ayToMaTcKor noBe3viBaka TPEHYTHE Mpexe ca
pepHoM.

15.5 NoameHu 3a: KoHdurypaumja

NMoameHn Onuc

Jeank Mopewasa jesank nehHuue.

OcBeTrbeHoCT gucnneja MopeluaBa oCBETILEHOCT Ancnneja.

3ByKOBM TacTepa Ykrbyuyje n uckrbydyje 3Byk Norba 0CeTIbUBMX Ha Aoavp. 3BYK HUje

moryhe nckrbyuuTu 3a: \J.

JayumHa 3ByYHOr curHana Mopelwasa jaunHy 3BykoBa TacTepa v curHana.

[oba paHa Mopelwasa TpeHyTHO Bpeme 1 JaTyMm.

15.6 MogmeHu 3a: CepBucupame

Moamenn Onuc

[Hemo pexum Kop 3a aktuBaumjy/neaktnsaumjy: 2468
Bepavja codtBepa MHdopmauuje o Bepaunju codteepa.
MoHWWTK cBa nofeluaBaka Bpaha Ha chabpuyka nogeluaBatsa.

16. J1IAKO JE!

Mpe npBe ynotpe6e Tpeb6a Aa nogecure:

OcCBeTLEHOCT ANC-
nneja

JauvHa 3By4Hor cur-

ob6a fgaHa
Hana A A

Jeauk 3ByKOBM Tactepa

Yno3HajTe ce ca OCHOBHMM MKOHaMa Ha KOMaHAHOj Tabnu v gucnnejy:

@

YkrbyyeHo / Mehn
WckrbyyeHo

¥ = ) /2 START

: Temnepartyp- STOP

OMUbEHO Baj-aj Tajmep HU CEH3op
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MoyHuTe ga KopucTUTE pEpPHY

Bp3u noyetak YKrbyuunTe pepHy U

NoYHWUTe Aa nevete
Ha nogpasymeBaHoj
TemnepaTtypu u Bpe-
MeHy dyHKupmje.

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3
MputnucHuTE 1 3aap- |:' .. - u3aBepuTe MputncHuTe:
xute: . XerbeHy yHKUMjy. START .

Bp30 uckrbyumBa-  Vickibyunte pepHy,

e 61no Koju ekpaH nnu
nopyky y 6uno kom
TPEHYTKY.

@ - NPUTUCHNTE U 3aJPXKNTE AOK Ce pepHa He UCKIbY4N.

MoyHuTe pa KyBaTe

Kopak 1 Kopak 2

Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5

O 0.

- NpUTUCHUTE Aa bu-
CTe YKIby4unm pep-
Hy.

- n3abepute yHk-
Ljy 3arpeBatsa.

°C oK START
- NpUTUCHUTE Aa bu-
cTe novenu aa Kysa-
Te.

- nogecuTe Temne- - NPUTUCHUTE Aa Bu-
patypy. cTe NOTBPANIU.

Ca3sHajTe Kako Aa 6p30 KyBaTe

KopucTtute aytomaTtcke nporpame aa, ca nogpasymeBaHuMM nopeluaBakbmma, 6p3o npunpemure jeno:

Motnomorkyta  Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
npunpema — — .
— Q ]
MputnchHuTe: (D MputnchHnTe: ——. MputncHuTe: /\e’ 3abepute jeno
MotnomorxyTa npu-
npema.

Kopuctute 6p3e dyHKUMje 32 NOoCTaBIbake BpeMeHa KyBatba

®yHkumja ,,10% Finish Assist”

[a 6ucTte npogyxunv Bpeme KyBaksa, NPUTUCHUTE

Kopuctute dyHkumjy ,10% Finish Assist” ga 6ucte go-  +1min.
Aanv jow BpemeHa kaga npeoctaHe 10% BpemeHa Ky-

Baka.

17. MOBUTE MPEYNLIOM!

OBae moxeTe Aa BUaMTE cBe KOpUCHe

npeynue. Takohe moxeTe aa nx Hahete y

ynoTpeoy.

Kako na nogecute: ®yHKumje 3arpeBama

HaMEHCKUM Nornaerbuma y ynyTcTBy 3a
> O) > E>> °C >> START>

Bexu4yHa Be3a

Kako na nogecure: NMoTtnomorHyTta
>®>>:>>)>>a punpema

XDEDEDEDL
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Kako pa nogecute: Bpeme KyBawa

DOE.) T » O »smar

Kako ognoxutu: NMo4yeTak n Kpaj KyBama

DR

Kako pa otkaxeTte: Mogecure Tajmep
) O ) @)

18. EKOJIOLWKA NMUTAHA

Peuuknupajte matepujane ca cumbonom C’B
[MakoBawe oanoxuTe y ogrosapajyhe
KOHTejHepe paauv peumknupara. lNomosnte y
3aLUTUTU XXUBOTHE CpeavHe 1 by ACKOr
34paBrba Kao 1y peuuKnmpary oTnagHor
Martepujana o eneKTPOHCKUX U
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Kako ga kopucTtute: TemnepaTtypHu
ceH3op

XDELDEDYDE

enekTpuyHux ypehaja. Ypehaje obenexeHe

cumbonom E HemojTe 6auaTtu 3ajegHo ca
cmehem. Npounssod BpaTuTe Y NoKanHu
LieHTap 3a peuuknmparse unm ce obpatute
OMLUTUHCKO] KaHLenapuju.
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