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Miré se vini né AEG! Faleminderit qé keni zgjedhur pajisjen toné.

Né pérpjekjet tona pér té gené ekologjiké, ne jemi duke reduktuar asetet e letrés dhe
po ofrojmé manuale té plota pérdorimi né internet. Aksesoni manualin toné té ploté té
pérdorimit né aeg.com/manuals

Merrni késhilla pérdorimi, broshura, informacione pér ndregjen e problemeve,
shérbimin dhe riparimin né aeg.com/support

Pér mé shumé receta, késhilla, diagnostikim problemesh, shkarkoni aplikacionin My
AEG Kitchen.

£ Available on the }\’ GETITON
[ ¢ App Store P* Google Play

Rezervohet mundésia e ndryshimeve.
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1. A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe pérdorimit té pajisjes, lexoni me kujdes
udhézimet e ofruara. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér
|lEndimet apo démet si rezultat i instalimit apo pérdorimit té
papérshtatshém. Gjithmoné mbajini udhézimet né njé vend té
sigurt dhe ku mund té arrihen lehté pér t'iu referuar né té
ardhmen.

1.1 Siguria e fémijéve dhe personave me probleme

1

Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé té€ moshés 8 vjec e
sipér dhe persona me aftési té kufizuara fizike, ndijimesh
ose mendore ose gé nuk kané eksperiencé dhe njohuri,
nése kéta mbahen nén mbikéqyrje ose udhézohen pér
pérdorimin e sigurt té€ pajisjes dhe i kuptojné rreziget e
pérdorimit. Fémijét nga nén 8 vje¢ dhe personat me aftési
té kufizuara shumé té theksuara dhe komplekse duhet té
mbahen larg nga pajisja, pérvegse kur mbahen nén
monitorim té vazhdueshem.

Fémijét duhet té€ monitorohen pér t'u siguruar se nuk luajné
me pajisjen dhe pajisjet portative me My AEG Kitchen .
Mbajeni té gjithé paketimin larg nga fémijét dhe hidheni até
si¢ kérkohet.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Mbajini fémijét dhe kafshét
shtépiake larg pajisjes gjaté kohés gé ajo éshté né pérdorim
dhe kur ftohet.

Nése pajisja ka njé mekanizé€m pér siguriné e fémijéve, ai
duhet aktivizuar.

Fémijét nuk duhet té€ kryejné pastrimin dhe mirémbajtjen e
pajisjes pa mbikéqyrje.

.2 Siguria e pérgjithshme

Kjo pajisje pérdoret vetém pér gatim.
Kjo paisje éshté krijuar pér pérdorim shtépiak né ambient té
brendshém.
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Kjo paisje mund té pérdoret né: zyra, dhoma hoteli, dhoma
bujtine, dhoma hoteli rural, si dhe né vende té ngjashme ku
pérdorimi nuk tejkalon (mesatarisht) nivelet e pérdorimit
shtépiak.

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje
dhe té ndérrojé kabllon.

Mos e pérdorni pajisjen pérpara se ta instaloni né strukturén
inkaso.

Pérpara mirémbajtjes, shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik.
Nése kordoni i energjisé elektrike éshté i démtuar, duhet té
zévendésohet nga prodhuesi, gendra e autorizuar e
shérbimit e tij ose persona me kualifikim té ngjashém pér té
shmangur njé rrezik elektrik.

PARALAJMERIM: Pér té shmangur mundésiné e goditjes
elektrike, sigurohuni gé pajisja té fiket pérpara se té
ndérroni llambeén.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Duhet pasur kujdes pér té
shmangur prekjen e elementéve té ngrohjes ose sipérfages
sé brendésisé sé pajisjes.

Pérdorni gjithmoné doreza furre pér té hequr ose pér té
futur aksesorét ose enét pér furré.

Pérdorni vetém sensorin e ushqgimit (sensorin e
temperaturés) gé rekomandohet pér kété pajisje.

Pér té hequr mbaijtéset e rafteve, né fillim higni pjesén e
pérparme té€ mbajtéses sé raftit dhe pastaj pjesén e pasme
nga muret anésore. Montojini mbajtéset e rafteve né rendin
e kundért.

Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pajisjen.
Mos pérdorni pastrues gérryes té forté ose kruajtése té
mprehta metalike pér té pastruar derén prej xhami, pasi
mund té gérvishtet sipérfaqgja, gjé e cila mund té shkaktojé
krisjen e xhamit.

Hiqini té gjithé aksesorét dhe depozitimet/derdhjet e tepérta
nga brenda pajisjes pérpara pastrimit pirolitik.
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2. UDHEZIMET PER SIGURINE

2.1 Instalimi

/\ PARALAJMERIM!

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta
instalojé kété pajisje.

Madhésia minimale e 560x20 mm
hapjes sé ventilimit. Hapja
e vendosur né pjesén e

pasme poshté

Higni té gjithé paketimin.

Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje
té démtuar.

Ndigni udhézimet e instalimit t¢ dhéna me
pajisjen.

Gjithmoné béni kujdes kur e |évizni
pajisjen sepse éshté e réndé. Pérdorni
gjithnjé doreza sigurie dhe képucé té
mbyllura.

Mos e térhigni pajisjen nga doreza.
Instalojeni pajisjen né njé vend té sigurt
dhe té pérshtatshém gé plotéson kérkesat
e instalimit.

Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe
njésité e tjera.

Pérpara montimit té pajisjes, kontrolloni
nése dera e pajisjes hapet pa pengesé.

Pajisja vjen me njé sistem elektrik ftohjeje.

Duhet véné né puné pérmes lidhjes nga
priza.

Njésia e integruar duhet té plotésojé
kérkesat e stabilitetit t&¢ DIN 68930.

Gjatésia e kabllos kryesore 1500 mm
té furnizimit. Kablloja éshté
vendosur né kéndin e

djathté té pjesés sé pasme

Vidat e montimit 4x25 mm

2.2 Lidhja elektrike

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe goditjeje elektrike.

Lartésia minimale e
mobilies (Mobilia nén
lartésiné minimale té
suprinés)

578 (600) mm

Gjerésia e mobilies 560 mm

Thellésia e mobilies 550 (550) mm

Lartésia e pjesés sé 594 mm
pérparme té pajisjes

Lartésia e pjesés sé pasme 576 mm
té pajisjes

Gjerésia e pjesés sé 595 mm
pérparme té pajisjes

Gjerésia e pjesés sé 559 mm
pasme té pajisjes

Thellésia e pajisjes 567 mm
Thellésia inkaso e pajisj 546 mm
Gjerésia me derén té hapur 1027 mm
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Té gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga
njé elektricist i kualifikuar.

Pajisja duhet tokézuar.

Sigurohuni gé parametrat né pllakén e
specifikimeve té pérkojné me vlerat
elektrike té rrjetit elektrik.

Pérdorni gjithmoné njé prizé té tokézuar té
instaluar si duhet.

Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina
dhe kabllo zgjatuese.

Sigurohuni gé t& mos démtoni prizén dhe
kabllon elektrike. Nése kablloja elektrike
duhet zévendésuar, kjo duhet béré nga
Qendra joné e autorizuar e shérbimit.

Mos i lini kabllot elektrike gé té prekin
derén e pajisjes ose t'i afrohen asaj apo
hapésirés poshté pajisjes, veganérisht kur
éshté né puné ose dera éshté e nxehté.
Mbrojtja nga goditja e pjeséve me korrent
dhe té izoluara duhet té shtréngohet né
ményré té tillé qé té mos higet pa vegla.
Pajisjen futeni né prizé vetém né fund té
instalimit. Sigurohuni gé spina té jeté e
arritshme pas montimit té pajisjes.

Nése priza éshté e liré, mos e futni spinén.
Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti duke e
térhequr nga kablloja elektrike. Gjithmoné
térhigeni kabllon elektrike duke e kapur
nga spina.

Pérdorni mjetet e duhura izoluese: celésat
mbrojtés, siguresat (siguresat qé vidhosen
duhet té higen nga foleja), salvavitat dhe
kontaktorét.




Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje
instaluese e cila ju lejon té& shképusni
pajisjen nga rryma elektrike né té gjitha
polet. Pajisja instaluese duhet té keté njé
hapje kontakti me gjerési minimale 3 mm.
Mbylleni plotésisht derén e pajisjes,
pérpara se té lidhni spinén e rrymés me
prizén e rrymés.

Kjo pajisje ofrohet me spiné dhe kordon
elektrik.

2.3 Pérdorimi

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, djegiesh dhe goditjeje
elektrike ose shpérthimi.

Mos i ndryshoni specifikimet e pajisjes.
Sigurohuni gé vendet e ventilimit t& mos
jené bllokuar.

Mos harroni ta kontrolloni pajisjen gjaté
punés.

Caktivizojeni pajisjen pas ¢do pérdorimi.
Tregoni kujdes né hapjen e derés sé
pajisjes kur pajisja éshté né puné. Mund té
clirohet avull i nxehté.

Mos e vendosni né puné pajisjen me duar
té lagura ose kur keni pasur kontakt me
ujin.

Mos ushtroni presion mbi derén e hapur.
Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune
ose si sipérfage mbéshtetése.

Hapeni derén e pajisjes me kujdes.
Pérdorimi i pérbérésve me alkool mund té
krijojé njé pérzierje alkooli dhe ajri.

Mos lejoni gé paijisja té bjeré né kontakt
me shkéndija apo flaké té hapura kur
hapni derén.

Mos vendosni produkte gé marrin flaké
ose sende té lagura me produkte té
ndezshme brenda, prané pajisjes ose mbi
té.

Mos e ndani fjalékalimin tuaj t& Wi-Fi.

— mos fusni letér alumini drejtpérdrejt né
pjesén e poshtme té hapésirés sé
pajisjes.

— mos hidhni ujé drejtpérdrejt né pajisjen
e nxehté.

— mos lini ené té lagura dhe ushgim né
pajisje pasi té keni mbaruar gatimin.

— béni kujdes kur higni ose vendosni
aksesorét.

e Cngjyrimi i emalimit ose i inoksit nuk
ndikon né funksionimin e pajisjes.

« Pérdorni tepsi té thellé pér keké té buté.
Léngjet e frutave shkaktojné njolla gé
mund té mbesin pérgjithmoné.

« Gjithmoné gatuani me derén e pajisjes té
mbyllur.

* Nése pajisja éshté instaluar pas njé paneli
mobilieje (p.sh. njé deré), sigurohuni gé
dera té mos mbyllet asnjéheré kur pajisja
éshté né puné. Pas njé paneli t&€ mbyllur
mobilieje mund té akumulohet nxehtési
dhe lagéshti, té cilat mund té shkaktojné si
rriedhim déme né pajisje, banesé apo
dysheme. Mos e mbylini panelin e
mobilies derisa pajisja té jeté ftohur
plotésisht pas pérdorimit.

2.4 Kujdesi dhe pastrimi

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje, zjarri ose démtimi té

pajisjes.

/N PARALAJMERIM!
Rrezik démtimi i pajisjes.

Pér té parandaluar démtimin ose

¢ngjyrosjen e emalit:

— mos fusni enét e furrés ose objekte té
tjera né pajisje drejtpérsédrejti né
fund.

e Pérpara se té kryeni mirémbaijtjen e
pajisjes, caktivizojeni até dhe higeni nga
priza.

« Sigurohuni gé pajisja té jeté e ftohté. Ka
rrezik gé panelet prej xhami té thyhen.

* Ndérrojini menjéheré panelet prej xhami té
derés kur jané té démtuara. Kontaktoni
gendrén e autorizuar té shérbimit.

« Tregoni kujdes kur e higni derén nga
pajisja. Dera éshté e réndé!

« Pastrojeni pajisjen rregullisht pér té
parandaluar démtimin e materialit té
sipérfages.

« Pastrojeni pajisjen me njé lecké té buté té
lagésht. Pérdorni vetém detergjente
neutrale. Mos pérdorni produkte gérryese,
materiale pastruese té ashpra, tretés ose
objekte metalike.

* Nése pérdorni spérkatés pér furrén, ndigni
udhézimet e sigurisé né paketim.
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2.5 Pastrimi pirolitik

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje/zjarri/emetimesh kimike
(avuj) né regjimin pirolitik.

» Para se té kryeni pastrimin pirolitik dhe té
béni ngrohjen paraprake, higni nga
hapésira e brendshme e furrés:

— c¢do mbetje té tepért ushgimore, vaj
apo yndyré té derdhur / depozituar.

— ¢do objekt té Iévizshém (duke
pérfshiré raftet, mbajtéset e anés, etj.
qé kané ardhur me produktin)
veganérisht ¢gdo tenxhere, tigan, tavé,
takéme etj., gé nuk ngjisin.

» Lexoni me kujdes té gjitha udhézimet pér
pastrimin pirolitik.

» Mbaijini fémijét larg pajisjes, gjaté kohés
gé pastrimi pirolitik &shté né funksionim.
Pajisja béhet shumé e nxehté dhe del ajér
i nxehté nga vrimat e ftohjes sé parme.

» Pastrimi pirolitik €éshté njé funksion me
temperaturé té larté gé mund té ¢lirojé
avuj nga mbetjet e gatimit dhe materialet e
ndértimit, si p.sh. konsumatoréve u
késhillohet té:

— sigurojné ajrim té€ miré gjaté dhe pas
pastrimit pirolitik.

— sigurojné ajrim t& miré gjaté dhe pas
nxehjes paraprake fillestare.

* Mos derdhni apo hidhni ujé né derén e
furrés gjaté dhe pas pastrimit pirolitik pér
té shmangur démtimin e paneleve prej
xhami.

» Avuijt e Iéshuar nga furrat pirolitike/mbetjet
e gatimit si¢ pérshkruhet nuk jané té
démshme pér njerézit, duke pérfshiré
fémijét ose personat me probleme
mjekésore.

+ Mbani larg kafshét shtépiake nga pajisja
gjaté dhe pas pastrimit pirolitik dhe
nxehjes paraprake. Kafshét shtépiake té
vogla (sidomos zogj dhe zvarraniké) mund
té jené shumé té ndjeshém ndaj
ndryshimeve té temperaturés dhe avujve
té nxjerré.

» Sipérfaget jongjitése né tenxhere, tigané,
tepsi, takéme etj. mund té démtohen nga
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pastrimi pirolitik né temperaturé té laré i té
gjitha furrave pirolitike dhe mund té jeté
dhe burim avujsh t& démshém né nivel té
ulé.

2.6 Ndrigimi i brendshém

/N PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.

* Né lidhje me llambat brenda produktit dhe
llambat e pjeséve té& kémbimit t& shitura
vegmas: Kéto llamba jané prodhuar pér
kushte ekstreme fizike né pajisjet
elektroshtépiake, si p.sh. temperaturé,
dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér
té sinjalizuar informacion rreth statusit té
pérdorimit té pajisjes. Ato nuk jané
prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té
tiera dhe nuk jané té pérshtatshme pér
ndricim né ambiente shtépiake.

* Ky produkt pérmban njé burim drite té
klasit G té efikasitetit t& energjisé.

« Pérdorni vetém llamba me té njéjtat
specifike.

2.7 Shérbimi

« Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me
gendrén e autorizuar té shérbimit.
« Pérdorni vetém pjesé rezervé origjinale.

2.8 Hedhja

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje ose mbytjeje.

« Kontaktoni me autoritetin tuaj komunal pér
informacion se si ta hidhni pajisjen.

« Shképuteni pajisjen nga rrjeti i furnizimit
me energji.

« Priteni kabllon e rrjetit elektrik prané
pajisjes dhe hidheni até.

* Higni kapésen e derés pér té parandaluar
qé fémijét kafshét shtépiake t€ ngecin
brenda pajisjes.



3. PERSHKRIM | PRODUKTIT
3.1 Pasqyra e pérgjithshme

T

= = \°

Paneli i kontrollit

Celési i funksioneve té ngrohjes
Ekrani

Celési i kontrollit

Priza e sensorit t&€ ushqgimit

Elementi i ngrohjes

Llamba

Ventilimi

:
2[of ) Hmﬁ

Mbéshtetje e raftit, i [évizshém

Relievi i hapésirés sé brendshme

—
HEEOONEENBENE

Poyicioni i raftit

3.2 Aksesorét

Rafti me rrjeté
Pér ené gatimi, forma keku, rosto.

Tava e pjekjes
Pér keké dhe kulegé. i Z ;

Tava e skarés/pjekjes
Pér pjekje dhe rosto ose si tavé pér mbledhjen e
yndyrés.

SHQIP 9



Sensori i ushqimit
Pér té matur temperaturén brenda ushgimit.

Korridori teleskopik
Pér té futur dhe nxjerré mé lehté tabakaté dhe
raftin rrjeté.

4. PANELI | KONTROLLIT

4.1 Dorezat e palosshme nxehjes né pozicionin e fikjes pér té fikur

Pér té pérdorur pajisjen shtypni gelésin. pajisjen.
Celési del jashté.

4.2 Pérmbledhje e panelit té
kontrollit

Zgjidhni njé funksion té nxehjes pér té ndezur
pajisjen. Kthejeni gelésin pér funksionet e

O 'S & M

OK

Kohématési Nxehje e shpejté Té lehta Sensori i ushgimit

Konfirmoni cilésimin

4.3 Ekrani

Ekrani me funksionet kryesore.

‘586E;
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Treguesit e ekranit

Treguesit bazé

& ¥ wl &

Kycje Gatim i asistuar Pastrimi Cilésimet

>»>

Nxehje e shpejté

Treguesit e kohématésit

10 SHQIP



: STOP

Kujtuesi i minutave Koha e pérfundimit

S ®

Shtyrja e orarit Kohématési me rritje

P~
=

lidhja Wi-Fi éshté e aktivizuar.

=
[>]
Funksionimi né distancé éshté e ndezur.

Wi-Fi treguesi - pulson kur pajisja mund té lidhet
me Wi-Fi.

Funksionimi né distancé treguesi - pajisja mund té
komandohet né distancé.

Shiriti i progresit - pér temperaturén ose kohén.
Shiriti éshté plotésisht i kug kur pajisja arrin
temperaturén e caktuar.

Treguesi i gatimit me avull

Sensori i ushqimit treguesi

5. PERPARA PERDORIMIT TE PARE

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

5.1 Pastrimi fillestar

Para pérdorimit té paré pastroni pajisjen bosh dhe vendosni kohén:

4 QN

00:00
Vendosni kohén. Shtypni OK.

5.2 Ngrohja paraprake fillestare

Ngroheni paraprakisht furrén bosh pérpara

pérdorimit t& paré.

Hapi 1 Higni té gjithé aksesorét dhe mbaijtéset e rafteve qé€ mund té higen nga furra.

Hapi 2

Léreni furrén té punojé pér 1o.

Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: E]

Hapi 3

Léreni furrén té punojé pér 15min.

Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: .

@ Furra mund té nxjerré eré té keqge dhe tym gjaté ngrohjes paraprake. Sigurohuni gé dhoma té jeté e ajrosur

miré.

SHaQIP
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5.3 Lidhja me valé

Pér té lidhur pajisjen ju nevojitet:
* Rrjet me valé me lidhje né internet.

» Pajisje portative e lidhur né té njéjtin rrjet me valé.

Hapi 1 Pér té shkarkuar My AEG Kitchen aplikacionin: Skanoni kodin QR né pllakén specifikimeve me
kamerén né pajisjen tuaj celulare pér t'u drejtuar te Fagja kryesore e AEG. Pllaka e specifikimeve
éshté né kornizén e pérparme té brendésisé sé pajisjes. Gjithashtu mund ta shkarkoni aplikacionin
direkt nga dyqgani i aplikacioneve.

Hapi 2 Ndigni udhézimet pér t'u futur tek aplikacioni.

Hapi 3 o : . ) e =
Kthejeni gelésin e funksioneve té nxehjes pér té pérzgjedhur: = .

Hapi 4 Ktheni gelésin e komandimit pér té zgjedhur: Cilésimet. Ndizni Wi-Fi. Referojuni kapitullit "Struktura
e menysé".

Frekuenca 2,4 GHz WLAN

2400 - 2483,5 MHz
Protokolli IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM

Fugia maksimale

EIRP <20 dBm (100 mW)

Moduli Wi-Fi NIUS-50

5.4 Licencat e softuerit

Softueri né kété produkt pérmban pérbérés
qé bazohen né softueré falas dhe me burim
té hapur. AEG me mirénjohje i pranon
kontributet e softueréve té hapur dhe té
komuniteteve té robotikés né projektin e
zhvillimit.

Pér té hapur kodin burimor té kétyre
pérbérésve té softueréve falas dhe me burim

6. PERDORIMI | PERDITSHEM

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

té hapur, kushtet e licencés sé té cilave
duhen publikuar, dhe pér té paré
informacionin e tyre té ploté pér té drejtat e
autorit dhe kushtet e zbatueshme té licencés,
shkoni te: http:/
aeg.opensoftwarerepository.com (dosja
NIUS).

6.1 Ményra e vendosjes: Funksionet e nxehjes

Hapi 1

Kthjeni gelésin e funksioneve té nxehjes dhe zgjidhni njé funksion té nxehjes.

Hapi 2

Rrotullojeni gelésin e komandimit pér té cilésuar temperaturén.

>
H - shtypeni e mbajeni pér té aktivizuar funksionin: Nxehje e shpejté. Kjo éshté e disponueshme vetém pér

disa funksione furre.
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Gatimi me avull

Sigurohuni gé furra té jeté e ftohté.

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4

( \ ( \ Nxehni paraprakisht
furrén bosh pér 10
minuta pér té krijuar
lagéshtiré.
Futni ushgim né furré.

Mbusheni relievin e hapésirés sé brendshme  Zgjidhni funksionin Vendosni
me ujé rubineti. e nxehjes me avull.  temperaturén.

@ Kapaciteti maksimal i relievit t&€ hapésirés sé brendshme éshté 250 ml. Mos e rimbushni relievin e hapésirés
sé brendshme gjaté gatimit ose kur furra éshté e nxehté.

Kur gatimi me avull pérfundon:

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3

Kthejeni gelésin e funksioneve té
nxehjes né pozicionin e fikjes pér té
fikur furrén.

Sigurohuni qé furra té jeté e ftohté.
Higni ujin e mbetur nga relievi i
hapésirés sé brendshme.

Hapni derén plotésisht. Lagéshtira e
cliruar mund té shkaktojé djegie.

6.2 Funksionet e nxehjes

Funksionet e Aplikimi
nxehjes
Pér té pjekur né deri né tre pozicione té raftit njekohésisht dhe pér té tharé ushgimin.
@ Vendosni temperaturén 20 - 40°C mé poshté se sa pér Gatim tradicional.

Ventilator i ploté

Pér té pjekur ushgimin né njé nivel furre.

Gatim tradicional

Pér té shtuar lagéshtiré gjaté gatimit. Pér t& marré ngjyrén e duhur dhe kore kércitése
(ﬁb gjaté pjekjes. Pér té dhéné mé shumé Iéng gjaté ringrohjes. Pér konservimin e frutave
ose zarzavateve.
SteamBake
a Pér té pjekur pica. Pér karamelizim intensiv dhe njé fund kércités.

Funksioni i picés

Pér pjekjen e kekéve me fund kércités dhe pér ruajtjen e ushqgimit.

Nxehtésia e poshtme
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Funksionet e Aplikimi

nxehjes
vvw Pér té gatuar ushgime té shpejta (p.sh. patate té skuqura, patate me prerje
>X< trekéndore ose kuleg) krokante.

Ushgime té ngrira

<]

Pjekje vent. me

Ky funksion éshté krijuar pér té kursyer energji gjaté gatimit. Kur pérdorni kété
funksion, temperatura né hapésirén e brendshme mund té ndryshojé nga temperatura
e vendosur. Pérdoret nxehtésia e mbetur. Fugia e ngrohjes mund té pakésohet. Pér
mé shumé informacion referojuni kapitullit "Pérdorimi ditor", Shénime mbi: Pjekje vent.

lagéshtiré me lagéshtiré.
= Pér té pjekur né skaré ushgime té sheshta dhe pér té thekur buké.
Skara

Skaré turbo

Pér té pjekur nyja t& médha mishi ose shpendésh me kocka né njé pozicion rafti. Pér
té béré gratina dhe pér té karamelizuar.

’,3 Pér té hyré te menyja: Gatim i asistuar, Pastrimi, Cilésimet.
NEyja

6.3 Shénime mbi: Pjekje vent. me furra té funksionojé me efikasitetin mé té larté
lagéshtirée t& mundshém té energjisé.
Ky funksion ishte pérdorur pér t& qené né Kur pérdorni kété funksion llamba fiket
pajtim me kategoriné e efikasitetit energjetik automatikisht pas 30 sekondash.
dhe kérkesat e ekodizajnit (sipas EU 65/2014 | pgr udhézimet e gatimit referojuni kapitullit
dhe EU 66/2014). Testimet sipas: "Udhézime dhe késhilla", Pjekje vent. me
IEC/EN 60350-1 lagéshtiré. Pér rekomandime té pérgjithshme

i . .. ... | tékursimit t& energjisé, referojuni kapitullit
Dera e furrés duhet t& mbyllet gjaté gatimit né | wegyasiteti i energjisé”, Kursimi i energjisé.
ményré qé funksioni t& mos ndérpritet dhe qé

6.4 Si té vendosni:Gatim i asistuar

Cdo gatim né kété nénmeny ka njé funksion té nxehjes dhe temperaturé té rekomanduar.
Pérdoreni funksionin pér té pérgatitur njé pjaté shpejt me cilésimet e paracaktuara. Gjithashtu
mund té rregulloni kohén dhe temperaturén gjaté gatimit.

Kur funksioni mbaron kontrolloni nése ushgimi éshté gati.

Pér disa prej gatime ju mund té gatuani Niveli i gatimit té njé gjelle:

gjithashtu me:

« Sensori i ushgimit

* | pjekur pak
* | gatuar mesatarisht
« | gatuar miré

Hapi 1

Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4
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P1-P... oK

Hyni né meny. ZgjidhniGatim i asistuar. Zgjidhni gatimin. Shtypni ~ Vendoseni enén né furré.
Shtypni OK, OK_ Konfirmoni cilésimin.
6.5 Gatim i asistuar
Legjenda

Legjenda

Sensori i ushgimit i disponueshém.

Vendosni Sensori i ushgimit né pjesén mé
/‘? té trashé té gatimit.

Pajisja fiket kur arrihet temperatura e

caktuar e Sensori i ushgimit.

|M| Sasia e ujit pér funksionin e avullit.

E Ngroheni pajisjen pérpara se té filloni
gatimin.

E Niveli i raftit.

Ekrani tregon P dhe njé numér té gatimit qé
mund ta kontrolloni né tabelé.

Niveli i raftit / Aksesori

Gatimi Pesha
Mish i pjekur lope, i
pjekur pak
Mish i pjekur lope, 1-1.5kg;4-5cm
mesatare copa té trasha

Mish i pjekur lope, e
pjekur miré

)

/‘?E‘ 2; tavé pér pjekje

Skugni mishin pér disa minuta né njé tigan té nxehté.
Fusni né pajisje.

Biftek, mesatare ccjsg' ézcﬁgfeﬁzzé /‘PEE] 3; ené pjekjeje né raftin me rrjeté
’trasha Skugni mishin pér disa minuta né njé tigan t& nxehté.
Fusni né pajisje.
Rosto vigi / férguar 1.5 - 2kg

(brinjé kryesore,
rrethore lart, anésore e
trashé)

/‘?E‘ 2; ené pjekjeje né raftin me rrjeté
Skugni mishin pér disa minuta né njé tigan té nxehté.
Shtoni Iéng. Fusni né pajisje.

Mish i pjekur lope, i
pjekur pak (gatim i
ngadalté)

Mish i pjekur lope,
mesatare (gatim i
ngadalté)

1-1.5kg;4-5cm
copa té trasha

[~

Mish i pjekur lope, e
E pjekur miré (gatim i
ngadalté)

/‘?El 2; tavé pér pjekje

Pérdorni erézat tuaja té preferuara ose thjesht kripé dhe
piper té freskét té bluar. Skugni mishin pér disa minuta né
njé tigan té nxehté. Fusni né pajisje.
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Gatimi

Pesha

Niveli i raftit / Aksesori

Fileté, e pjekur pak
(gatim i ngadalté)

Fileté, mesatare
(gatim i ngadalté)

B

Fileto, e pjekur miré
(gatim i ngadalté)

=y
—

0,5-1,5kg; 5 - 6cm

copa té trasha

/‘?El 2; tavé pér pjekje
Pérdorni erézat tuaja té preferuara ose thjesht kripé dhe

piper té freskét té bluar. Skugni mishin pér disa minuta né
njé tigan té nxehté. Fusni né pajisje.

Rosto vigi (p.sh.
shpatull)

S}

0.8 - 1.5kg; 4 cm
copa té trasha

/?E‘ 2; ené pjekjeje né raftin me rrjeté
Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Shtoni Iéng. Pjekje e
mbuluar.

;)jaefkautr)sneg:hdpeartr?lla e 1.5-2kg /‘?‘E‘ 2; ené pjekjeje né raftin me rrjeté
Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni
mishin nga ana tjetér.
Mish derri né copa 1.5 - 2kg /?E‘ 2: tavé pér pjekje

(gatim i ngadalté)

Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pasi té keté kaluar
gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni mishin nga ana tjetér
pér pjekje té barabarté.

ljé, e freskét

1-1.5kg; 5-6cm
copa té trasha

/‘?El 2; ené pjekjeje né raftin me rrjeté
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.

Brinjé

2 - 3kg; pérdorni

brinjé té pagatuara,

2 -3 cm té holla

El 3; tigan i thellé

Shtoni Iéng pér té mbuluar pjesén e poshtme té enés.
Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni
mishin nga ana tjetér.

Kofshé gengji me

kocka

1.5-2kg; 7-9cm
copa té trasha

/‘?E 2; gatim rosto né tavé pér pjekje
Shtoni Iéng. Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé
gatimit, kthejeni mishin nga ana tjetér.

Pulé e ploté

1 - 1.5kg; e freskét

El 2; M 200 ml; tavé né tavé pér pjekje

Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pasi té keté kaluar
gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni pulén nga ana tjetér
pér pjekje té barabarté.

Gjysmé pule

0.5 - 0.8Kg

/‘?El 3; tavé pér pjekje

Pérdorni erézat tuaja té preferuara.

Gjoks pule

180 - 2009 pér

/‘?EE] 2; tavé né raftin me rrjeté

ﬂﬂ cope Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Skugni mishin pér
disa minuta né njé tigan té nxehté.
b :-:;ir;apme’ © i / ;El 3; tavé pér pjekje
Zl Nése sé pari keni marinuar kémbét e pulés, vendosni
temperaturé mé té ulét dhe gatuajini mé gjaté.
Rosé, e ploté 2 -3kg

/P‘E‘ 2; ené pjekjeje né raftin me rrjeté

Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Vendoseni mishin né
tavén e rostos. Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé
gatimit, kthejeni rosén nga ana tjetér.
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Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori
Paté, e ploté 4-5kg /‘?E 2; tigan i thellé
E Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Vendoseni mishin né
tepsiné e thellé té pjekjes. Pasi té keté kaluar gjysma e
kohés sé gatimit, kthejeni patén nga ana tjetér.
Copé mishi 1kg

N

/‘?E 2; rafti me rrjeté

Pérdorni erézat tuaja té preferuara.

B

Peshk i ploté, né
skaré

0.5 - 1kg pér peshk

/?‘E‘ 2; tavé pér pjekje

Mbusheni peshkun me gjalpé dhe pérdorni erézat dhe
barishtet tuaja té preferuara.

B

Fileta peshku

EEl 3; tavé né raftin me rrjeté
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.

N

Kek me quméshtor

B 2; @ tavé 28 cm me formé né raftin me rrjeté

B

Kek me mollé

EE‘ 2; lﬁ] 100 - 150 ml; tavé pér pjekje

B

Tarté me mollé

B 2; formé byreku né raftin me rrjeté

B

Embélsiré me mollé

EE| 2; l*:] 100 - 150 ml; @ 22 cm formé byreku

rafti me rrjeté

Keké Brownie

2kg prej brumi

E 3; tigan i thellé

N

Keké né kupa me
cokollaté

EE‘ 2; M 100 - 150 ml; tavé kekésh me kupa rafti
me rrjeté

&)

Kek klasik

B 2; tepsi buke né raftin me rrjeté

m Patate té pjekura 1kg B 2 te_lv_'é pér piekje o N N
Vendosini patatet e plota me I€kuré né tepsiné e pjekjes.
Feta Tkg El 3; tepsi pjekjeje e veshur me letér furre
ﬁ Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pritini patatet né
copa.
::;:;e t€ pérziera né 1-1.5kg B 3; tepsi pjekjeje e veshur me letér furre
@ Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pritini perimet né
copa.
m Kroketa, té ngrira 0.5kg E 3; tepsi piekjeje
Patate té holla, té 0.75k L
@ ngrira 9 E 3; tepsi pjekjeje
Lazanjé me mish / 1-1.5kg

B

zarzavate me peta té
thata makaronash

EZ; tavé né raftin me rrjeté
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Gatimi

Pesha Niveli i raftit / Aksesori

Patate gratin (patate
té pagatuara)

E

1-1.5kg (= 1. tavé né raftin me rrjets

Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit, rrotullojeni
tavén.

Picé e freskét, e holl

E

© - EE| 2; lﬁj 100 ml; tavé pér pjekje e veshur me letér
furre

Picé e freskét, e

E

EEl 2; tepsi pjekjeje e veshur me letér furre

trashé
@ Quiche ) El 2; Tavé me formé né raftin me rrjeté
m sjfgt: é;}:dbs;el 0.8kg %LE‘ 2; &J 150 ml; tavé pér pjekje e veshur me letér
Duhet mé shumé kohé pér bukeé té bardhé.
Té gjitha drithérat / 1kg

@ thekra / buka e errét
té gjitha drithérat né
tepsiné e bukés

‘ZE‘ 2; lﬁ] 150 ml; tavé pér pjekje e veshur me letér
furre / rafti me rrjeté

7. FUNKSIONET E ORES

7.1 Funksionet e orés

Funksioni i orés

Pérdorimi

Q

Kujtuesi i minutave

Kur pérfundon kohématési, bie sinjali akustik.

STOP
Koha e gatimit

Kur pérfundon kohématési, bie sinjali dhe ndalon funksioni i nxehjes.

@

Shtyrja e orarit

Pér té shtyré fillimin dhe / ose pérfundimin e gatimit.

©)

Kohématési me rritje

Maksimumi éshté 23 oré 59 minuta. Ky funksion nuk ndikon né funksionimin e
furrés.
Pér té ndezur dhe fikur Kohématési me rritje zgjidhni: Menyja, Cilésimet.

7.2 Si ta programoni:

Funksionet e orés

Ményra e vendosjes: Ora Ditore

Hapi 1

Hapi 2 Hapi 3
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Ményra e vendosjes: Ora Ditore

( i 1
Q ( Q N _\ﬂl_
Pér té ndryshuar orén e dités, hyni te menyja dhe - )
zgjidhni Cilésimet, ora e dités. Caktoni orén. Shtypni: OK.
Ményra e vendosjes: Kujtuesi i minutave
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
N

Q

N .
-N— Ekrani tregon: ( )\ \\ N
@ 0:00 Q @

Caktoni Kujtuesi i minutave Shtypni: OK

Shtypni: @

@ Kohématési fillon menjéheré numérimin mbrapsht.

Si ta programoni: Koha e gatimit
Hapi 3

Hapi 4

Hapi 1 Hapi 2

( \ {I@ Ekrarai:(t)lz)egon: ( @

L

STOP

Zgjidhni njé funksion  shtypeni disa heré: kohd
nxehjeje dhe vendosni ® Vendozrt1i|m1<i¢t3hen © Shtypni: OK.
temperaturén. . 9 ’
@ Kohématési fillon menjéheré numérimin mbrapsht.
Si ta programoni: Shtyrja e orarit
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4 Hapi 5 Hapi 6
e Né ekran e Ekrani e
( \ shfaqet: ( \ tregon: ( \
periudha e o
dités Ty
& <
fZgliid_hn_i Shtypeni disa NISJA \{(er;qosni OK NDALIMI \{(er;qosni Shtypni:
unksionin (N ohén e Shtypni: ) ohén e
e nxehjes.  heré: O fillimit. P mbarimit. OK,

@ Kohématési fillon t&€ numérojé mbrapsht né njé kohé té caktuar fillimi.
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8. PERDORIMI | AKSESOREVE

" . pajisje kundér animit. Buzét e ngritura pérreth
/\ PARALAJMERIM! skarés parandalojné rréshqitjen nga rafti.

Referojuni kapitujve pér siguriné.

8.1 Futja e aksesoréve

Njé dhémbézim i vogél né pjesén e sipérme
rrit siguriné. Dhémbézimet jané gjithashtu

Rafti me rrjeté:
Shtyni raftin mes shufrave udhézuese té
mbaijtéses sé raftit .

Tava e pjekjes / Tigan i thellé:
Shtyjeni tavén midis shufrave drejtuese té
mbajtéses sé raftit.

8.2 Sensori i ushqgimit

Sensori i ushgimit - mat temperaturén brenda ushqimit.

Duhet té vendosen dy temperatura té ndryshme:

C ?

Temperatura e furrés. Temperatura e brendshme.

Pér rezultate sa mé té mira né gatim:

Pérbérésit duhet té jené né mos e pérdorni pér gatime té gjaté gatimit duhet t& mbetet né ené.
temperaturé dhome. léngshme.
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8.3 Si ta pérdorni: Sensori i ushqimit

Hapi 1 Ndizni furrén.

Hapi 2 Vendosni njé funksion nxehjeje dhe nése éshté e nevojshme, temperaturén e furrés.
Hapi 3 Futni: Sensori i ushqgimit.

Mish, pulé dhe peshk tavé

Futni majén e Sensori i ushgimit né gendér té mishit ~ Futni majén e Sensori i ushqimit saktésisht né gendér té
ose peshkut, né pjesén mé té trashé nése éshté e  tavés. Sensori i ushgimit duhet jeté i palévizur né njé vend
mundur. Sigurohuni qé té paktén 3/4 e Sensori i gjaté gatimit. Pérdorni njé pérbérés té ngurté pér té arritur
ushqimit té jeté brenda pjatés. kété. Pérdorni buzét e tavés sé pjekjes pér té& mbajtur
dorezén prej silikoni t&€ Sensori i ushgimit. Maja e Sensori
i ushgimit nuk duhet té preké fundin e tavés sé pjekjes.

Hapi 4 Futni Sensori i ushqgimit né folené né pjesén e pérparme té furrés.
Ekrani shfag temperaturén e aktuale té: Sensori i ushqimit.

Hapi 5
apl /‘?— shtypni pér té vendosur temperaturén e brendshme té sensorit.
Hapi 6
apl OK. shtypeni pér ta konfirmuar.
Kur ushgimi arrin temperaturén e vendosur, dégjohet sinjali. Mund té zgjidhni t& ndaloni ose té
vazhdoni gatimin pér t'u siguruar qé ushqimi éshté gatuar miré.
Hapi 7 Higeni Sensori i ushgimit nga priza dhe nxirreni gatesén nga furra.

/N PARALAJMERIM!

Ka rrezik djegieje Sensori i ushqimit pasi nxehet. Kini kujdes kur e shképusni
nga priza dhe kur e higni nga ushgimi.

9. FUNKSIONET SHTESE
9.1 Kygje

Ky funksion parandalon njé ndryshim pa dashje té funksionit té pajisjes.

Ndizeni kur pajisja punon - gatimi i vendosur vazhdon, paneli i kontrollit éshté i kycur.
Ndizeni kur pajisja éshté e fikur - nuk mund té ndizet, paneli i kontrollit &shté i kygur.
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Ky funksion parandalon njé ndryshim pa dashje té funksionit té pajisjes.

M OOK. shtypeni e mbajeni pér t& OOK. shtypeni e mbajeni pér té ta
aktivizuar funksionin. caktivizuar.
Tingéllon njé sinjal.

MoK

@ 3x EII - pulson kur aktivizohet kygja.

9.2 Fikja automatike

Pér arsye sigurie pajisja fiket pas njé faré @
kohe nése njé funksion i ngrohjes éshté né (°C) (o)
veprim dhe nuk ndryshoni asnjé cilésim.

250 - maksimumi 3
@ Fikja automatike nuk punon me funksionet:
(°c) (o) Té lehta, Sensori i ushgimit, Shtyrja e orarit.
30-115 12.5 9.3 Ventilatori i ftohjes

120 - 195 8.5 Kur pajisja éshté né puné, ventilatori i ftohjes
200 - 245 55 ndizet automatikisht pér t'i mbajtur sipérfaget
e pajisjes té ftohta. Nése fikni pajisjen,
ventilatori ftohés mund té vazhdojé té punojé
derisa té ftohet pajisja.

10. UDHEZIME DHE KESHILLA

10.1 Rekomandimet e gatimit

®

Temperatura dhe kohét e gatimit né tabela jané vetém udhézuese. Ato varen nga receta, cilésia dhe sasia e
pérbérésve té pérdorur.

Pajisja juaj mund té pjeké apo té skugé ndryshe nga pajisja qé kishit mé paré. Udhézimet e méposhtme tregojné
cilésimet e rekomanduara pér temperaturén, kohén e gatimit dhe pozicionin e skarés pér lloje té€ veganta ushqgimi.
Nése nuk gjeni pérzgjedhjet pér njé receté té vecanté, kérkoni pér njé té pérafért.

10.2 Pjekje vent. me lagéshtiré

Pér rezultate optimale ndigni sugjerimet e
listuara né tabelén mé poshté.

Pérdorni pozicionin e treté té furrés.

¥ O

(°C) (min)

Makarona té gratinuara 200 - 220 45-55
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%

O

(°C) (min)
Patate gratin 180 - 200 70-85
Musaka 170 - 190 70-95
Lazanja 180 - 200 75-90
Kaneloni 180 - 200 70-85
Puding me buké 190 - 200 55-70
Puding me oriz 170 - 190 45 - 60
Kek me moll€, me brumé me pandispanjé (forma e 160 - 170 70-80
rrumbullakét e kekut)
Buké e bardhé 190 - 200 55-70

10.3 Pjekje vent. me lagéshtiré - aksesorét e rekomanduar

Pérdorni tava dhe ené té erréta dhe joreflektuese. Ato e thithin mé miré nxehtésiné se enét me

ngjyré té celur dhe reflektuese.

.~

1

Tasa geramike

Tavé pice Tavé gatimi Tavé Pér ba.zé
pandispanje
E errét, joreflektuese E errét, joreflektuese 8 crszzzmg(t?ér 5 E errét, joreflektuese
28 cm diametér 26 cm diametér cm lartési ’ 28 cm diametér

10.4 Tabelat e gatimit pér institutet
e testimit

Informacion pér institutet e testimit
Testimet sipas: EN 60350, IEC 60350.
Pjekje né njé nivel - pjekje né tepsi

¥

O

°C min
Pandispanjé pa yndyré Ventilator i ploté 160 45 - 60 2
Pandispanjé pa yndyré Gatim tradicional 160 45 - 60 2
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Q = «
/\‘0 CJ @ :I-_
°C min
Embélsiré me mollg, 2 tava Ventilator i ploté 160 55-65 2
@20 cm
Embélsiré me mollg, 2 tava Gatim tradicional 180 55-65 1
@20 cm
Amareta Ventilator i ploté 140 25-35 2
Amareta Gatim tradicional 140 25-35 2

Pjekje né njé nivel - biskota
Pérdorni nivelin e treté té furrés.

2% 5 D
°C min

Keké té vegjél, 20 pér tepsi, Ventilator i ploté 150 20-30

ngrohni paraprakisht furrén bosh

Keké té vegjél, 20 pér tepsi, Gatim tradicional 170 20-30

ngrohni paraprakisht furrén bosh

Pjekje me shumé nivele - biskota

[I—]
\ T &«
/\9 . @ :I-_

°C min

Amareta Ventilator i ploté 140 25-45 2/4
Kekeé té vegjél, 20 pér tepsi, Ventilator i ploté 150 25-35 1/4
ngrohni paraprakisht furrén
bosh
Pandispanjé pa yndyré Ventilator i ploté 160 45 -55 2/4
Embélsiré me mollg, 1 tepsi Ventilator i ploté 160 55-65 2/4

pér rrieté (@ 20 cm)

Skaré

Ngroheni furrén paraprakisht bosh pér 5 minuta.
Pigni né skaré me temperaturé maksimale.

\/\

min
Buké e thekur Skara 1-2 5
Biftek vigi, kthejeni pasi té keté Skara 24 - 30 4

kaluar gjysma e kohés
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11. KUJDESI DHE PASTRIMI

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

11.1 Shénime pér pastrimin

< Pastroni vetém me njé copé me mikrofibra pjesén ballore té pajisjes me ujé té ngrohté dhe
njé detergjent té buté.

Pérdorni njé solucion pastrues pér té pastruar sipérfaget metalike.

Pastroni njollat me njé detergjent té buté.

Agjentét e
pastrimit
¢_ Pastrojeni hapésirén e brendshme pas ¢do pérdorimi. Grumbullimi i yndyrés ose mbetjeve té
— tiera mund té shkaktojé zjarr.
D Mos e ruani ushgimin né pajisje pér mé shumé se 20 minuta. Thani brendésiné vetém me
Pérdorimi i njé copé me mikrofibra pas ¢do pérdorimi.
pérditshém

oy Pastrojini té gjithé aksesorét pas ¢do pérdorimi dhe |€rini té thahen. Pérdorni vetém njé
<+, lecké me mikrofibra me ujé té ngrohté dhe detergjent té buté. Mos i pastroni aksesorét né

W pjatalarése.

Mos i pastroni aksesorét gé nuk ngjisin duke pérdorur pastrues gérryes ose objekte me majé
té mprehté.

Aksesorét

11.2 Si ta pastroni: Zbalcim i
brendshém

Pastroni relievin e hapésirés sé brendshme
pér té hequr mbetjet e gmérsit pas gatimit me

avull.
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
Hidhni: 250 ml uthull né relievin e Léreni uthullén té tresé mbetjet e Fshijeni pjesén e brendshme me njé
hapésirés sé brendshme. Pérdorni  ¢meérsit né temperaturé ambienti pér lecké té buté.
maksimumi 6% uthull pa aditivé. 30 minuta.

Pér funksionin: SteamBake pastroni furrén pér ¢do 5 - 10 cikle gatimi.

11.3 Ményra e hegjes: Mbajtéset e
rafteve

Higni mbajtéset e rafteve pér té pastruar
furrén.
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Hapi 1 Fikni furrén dhe prisni derisa té ftohet.
Hapi 2 Térhigni pjesén ballore t€ mbajtéses ’-[
nga pareti anésor. ﬂ&
I
Hapi 3 Térhigni pjesén e pasme té mbajtéses 1 | “ T
sé rafteve jashté murit anésor dhe e | 1|
higeni. / ‘ [ —
0 [=p L
Hapi 4 Montojini mbajtéset e rafteve né 9 2 alg
rendin e kundért. = %Z -
Kunjat mbajtés né treguesit 5|
teleskopiké duhet té drejtohen
pérpara. @W ‘ B
=

11.4 Si ta pérdorni: Pastrimi pirolitik

Pastrojeni furrén me Pastrimi pirolitik.

/N PARALAJMERIM!
Ekziston mundésia e djegies.

/\ KUJDES!

Nése ka pajisje té tjera té instaluara né té
njéjtén ndarje, mos i pérdorni
njékohésisht me kété funksion. Kjo mund
t'i shkaktojé démtim furrés.

Pérpara Pastrimi pirolitik:

Fikni furrén dhe prisni derisa té Higni té gjithé aksesorét dhe Pastroni dyshemené e furrés dhe
ftohet. mbéshtetéset e rafteve qé¢ mund t&  xhamin e brendshém té derés me ujé té
higen. ngrohté, lecké té buté dhe detergjent té
buté.
Pastrimi pirolitik
Hapi 1 Hyni né menu: Pastrimi mr/
Opsioni Kohézgjatja
C1 - Pastrimi i lehté 1h
C2 - Pastrim normal 1 h 30 min
C3 - Pastrim i ploté 3h
Hapi 2 OK T . -
- shtypni pér té zgjedhur programin e pastrimit.
Hapi 3 OK. shtypeni pér té filluar pastrimin.
Hapi 4 Pas pastrimit, rrotullojeni ¢celésin e funksioneve té nxehjes né pozicionin e

Gaktivizimit.

@ Kur nis pastrimi, dera e furrés kycet dhe llamba fiket. Derisa té shkyget dera ekrani tregon: B
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Kur pérfundon pastrimi:

Fikni furrén dhe prisni derisa té
ftohet.

Fshijeni pjesén e brendshme me njé Higni mbetjet nga fundi i pjesés sé
leckeé té buté. brendshme.

11.5 Kujtuesi i pastrimit

Furra ju kujton se kur duhet ta pastroni me pastrim pirolitik.

rrrr/ pulson né ekran pér 5 sekonda pas ¢do seance

gatimi.

Pér té fikur kujteuesin, hyni te Menyja dhe zgjidhni
Cilésimet, Kujtuesi i pastrimit.

11.6 Ményra e heqgjes dhe e
instalimit: Dera

Mund té higni derén dhe panelet e
brendshme té xhamit pér t'i pastruar. Numri i
paneleve té xhamit ndryshon sipas modelit.

/N PARALAJMERIM!
Dera éshté e réndé.

/\ KUJDES!

Trajtojeni me kujdes xhamin, veganérisht
rreth anéve té panelit t&€ pérparmé.
Xhami mund té thyhet.

Hapi 1 Hapni derén plotésisht.

Hapi 2 Ngrini dhe shtyni levat fiksuese (A)
né dy menteshat e derés.

Hapi 3 Mbyllni derén e furrés né pozicionin e paré té hapjes (né kénd rreth 70°). Mbajeni derén né té dyja
anét dhe térhigeni me kénd lart pér ta nxjerré nga furra. Shtriheni derén nga pjese a jashtme né njé
pélhuré té buté mbi njé sipérfage té géndrueshme.

Hapi 4 Mbani shtrénguar né té dy anét
kornizén (B) e sipérme té derés dhe
shtyjeni nga brenda pér ta ¢liruar
nga kllapa.

Hapi 5 Térhigeni kornizén e derés drejt
vetes pér ta hequr.

Hapi 6 Mbani panelet prej xhami té derés

nga cepat e sipérm njéri pas tjetrit
dhe térhigini nga sipér pér t'i nxjerré
nga vendi.
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Hapi 7 Pastroni panelin e xhamit me ujé
dhe sapun. Fshini me kujdes
panelin prej xhami. Mos i pastroni
panelet e xhamit né lavastovilje.

Hapi 8 Pas pastrimit, kryeni hapat e
mésipérm né rendin e kundért.

Hapi 9 Né fillim vendosni panelin mé té vogél té ndjekur nga ai mé i madhi dhe mé pas derén.
Sigurohuni qé xhamat té futen né pozicionin e duhur, ndryshe sipérfagja e derés mund té
mbinxehet.

11.7 Ményra e ndérrimit: Llamba

/N PARALAJMERIM!

Rrezik goditjeje elektrike.
Llamba mund té jeté e nxehté.

Pérpara se té zévendésoni llambén e furrés:

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
Fikni furrén. Prisni derisa furra té Shképuteni furrén nga priza e Vendosni njé pélhuré né fund té
jeté ftohur. korrentit. zgavrés.

Llamba e sipérme

Hapi 1 Rrotullojeni kapakun e llambés pér ta
hequr.
N
Hapi 2 Pastroni kapakun prej xhami.
Hapi 3 Ndérroni llambén me njé llambé té pérshtatshme gé i reziston nxehtésisé 300 °C.
Hapi 4 Instaloni kapakun prej xhami.

12. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.
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12.1 Gfaré duhet béré nése...

Né ¢do rast qé nuk pérfshihet né kété tabelé, ju lutemi kontaktoni me njé gendér té autorizuar
shérbimi.

=
i Pajisja nuk ndizet ose nuk nxehet

Problemi

Kontrolloni nése...

Nuk mund ta aktivizoni apo vini né puné pajisjen.

Paijisja éshté e lidhur sakté me rrjetin elektrik.

Pajisja nuk nxehet.

Fikja automatike éshté e gaktivizuar.

Pajisja nuk nxehet.

Dera e pajisjes éshté e mbyllur.

Pajisja nuk nxehet.

Eshté djegur siguresa.

Pajisja nuk nxehet.

Bllokimi éshté jo aktiv.

Y
Komponentét

Problemi

Kontrolloni nése...

Llamba éshté e fikur.

Pjekje vent. me lagéshtiré - €shté ndezur.

Llamba nuk punon.

Llamba éshté djegur.

Funksioni Sensori i ushgimit nuk vihet né puné.

Spina e Sensori i ushqgimit éshté e futur plotésisht né
prizé.

@ Kodet e defekteve

Ekrani shfaq...

Kontrolloni nése...

Err C2 E keni hequr Sensori i ushgimit spinén nga priza.

Err C3 Dera e pajisjes éshté e mbyllur ose kygi i derés nuk
éshté i prishur.

Err F102 Dera e pajisjes éshté e mbyllur.

Err F102 Kyci i derés nuk éshté i prishur.

00:00 Pati njé ndérprerje té energjisé. Caktimi i periudhés sé

dités.

Nése ekrani shfaq njé kod gabimi i cili nuk éshté né kété tabelé, fikni dhe ndizni siguresén e shtépisé pér té
rinisur pajisjen. Nése kodi i defektit shfaget, kontaktoni me gendrén e autorizuar té shérbimit.

&

Pastrimi

Problemi

Kontrolloni nése...

Rrjedh ujé nga relievi i hapésirés sé brendshme.

Ka shumé ujé né relievin e hapésirés sé brendshme.
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12.2 Té dhénat e shérbimit

Nése nuk e gjeni dot veté njé zgjidhje, kontaktoni me shitésin tuaj ose me njé gendér shérbimi
té autorizuar.

Té dhénat e nevojshme pér gendrén e shérbimit ndodhen né pllakén e specifikimeve. Pllaka e
specifikimeve éshté né kornizén e pérparme té brendésisé sé€ pajisjes. Mos e higni pllakén e
specifikimeve nga pjesa e brendshme e pajisjes.

Ju rekomandojmé t'i shkruani té dhénat kétu:

Modeli (MOD.)

Numri i produktit (PNC)

Numriiserisé (S.IN.) e

13. EFIKASITETI ENERGJETIK

13.1 Informacioni i produktit dhe Fleta e informacionit té produktit

Emri i furnizuesit AEG

Identifikimi i modelit BPK558370M 944188823
Indeksi i Eficiencés sé Energjisé 81.2

Klasi i efikasitetit energjetik A+

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi tradicional 1.09kWh/cikél
Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi me ventilim t&  0.69kWh/cikél
detyruar

Numri i zgavrave 1

Burimi i nxehtésisé Elektriciteti
Volumi 711

Lloji i furrés Furré e integruar
Sasi 35.0kg

IEC/EN 60350-1 - Pajisje shtépiake gatimi me energji elektrike - Pjesa 1: Gama, furrat, furrat me avull dhe skarat
- Metodat pér matjen e performancés.

13.2 Kursimi i energjisé Mbajeni guarnicionin e derés té pastér dhe
sigurohuni gé té jeté i fiksuar miré né vend.
Pérdorni ené metalike pér té€ pérmirésuar
Pajisja ka disa karakteristika qé ju kursimin e energjisé.
ndihmojné té kurseni energji gjaté gatimit Kur éshté e mundur, mos e ngrohni pajisjen
té pérditshém. pérpara gatimit.
Sigurohuni gé dera e pajisjes té jeté e mbyllur | Mbaijini periudhat e pushimit mes gatimeve sa
miré kur pajisja éshté né puné. Mos e hapni mé té shkurtra gé té jeté e mundur kur
derén e pajisjes shumé shpesh gjaté gatimit. pérgatisni pak gatime njékohésisht.
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Gatimi me ventilator
Kur éshté e mundur, pérdorni funksionet e
gatimit me ventilator pér té kursyer energji.

Nxehtésia e mbetur

Ventilatori dhe llamba vazhdojné té
funksionojné. Kur fikni pajisjen, ekrani tregon
nxehtésiné e mbetur. Mund ta pérdorni kété
nxehtési pér t& mbajtur ushgimin e ngrohté.

Kur gatimi zgjat mé shumé se 30 minuta,
reduktoni temperaturén e pajisjes minimalisht
3 - 10 minuta pérpara pérfundimit t& gatimit.
Nxehtésia e mbetur brenda pajisjes do té
vazhdojé té gatuajé.

Pérdoreni nxehtésiné e mbetur pér t& ngrohur
gatimet e tjera.

Pér ta mbajtur ushgimin té ngrohté
Zgjidhni cilésimin mé té ulét t&€ mundshém té
temperaturés pér té pérdorur nxehtésiné e

14. STRUKTURA E MENYSE
14.1 Menyja

mbetur dhe pér ta mbajtur ushqgimin té
ngrohté. Né ekran shfaget treguesi ose
temperatura e nxehtésisé s€ mbetur.

Gatimi me llambé té fikur
Fikeni llambén gjaté gatimit. Ndizeni vetém
kur t'ju nevojitet.

Pjekje vent. me lagéshtiré
Funksion i projektuar pér té kursyer energjiné
gjaté gatimit.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket

automatikisht pas 30 sekondash. Mund ta
ndizni llambén sérish, por ky veprim do té
reduktojé kursimin e pritshém té energjisé.

Hapi 1 Hapi 2

Hapi 3

Hapi 4 Hapi 5

(' ('

v 6

9

— Zgjidhni opsionin nga
— - zgjidhni pér t&¢ struktura Menyja dhe
hyré né Menyja. shtypni OK_

Zgjidhni cilésimin.

Rregulloni vlerén dhe

OK. shtypni pér té
shtypni OK.

konfirmuar cilésimin.

Rrotullojeni gelésin e funksioneve té nxehjes né pozicionin e gaktivizimit pér té dalé nga Menyja.

Struktura Menyja

N
Gatim i asistuar /f

Pastrimi rm'/

Cilésimet @

Cilésimet
01 Ora Ditore Ndrysho 02 Drita e ekranit 1-5
03 Tinguijt e butonave 1-Bip 04 Volumi i ziles 1-4
2 - Klik
3 - Tingulli
joaktiv
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Cilésimet

05 Sensori i ushgimit Veprimi 1 - Alarm dhe 06 Kohématési me rritje Aktiv / Joaktiv
ndalo
2 - Alarm
07 Té lehta Aktiv / Joaktiv 08 Nxehje e shpejté Aktiv / Joaktiv
09 Kujtuesi i pastrimit Aktiv / Joaktiv 10 Wi-Fi Aktiv / Joaktiv
11 Veprimi automatik né Aktiv / Joaktiv 12 Harroje rrjetin Po/Jo
distancé
13 Modaliteti demo Kodi i aktivizimit: 14 Versioni i softuerit Kontrolli
2468

15 Rivendos té gjitha cilésimet Po/Jo

15. CESHTJE QE LIDHEN ME AMBIENTIN

Ricikloni materialet me simbolin L’.\_‘) elektronike. Mos hidhni pajisjet e shénuara

Vendoseni ambalazhin te kontejnerét e me simbolin : e mbeturinave shtépiake.
riciklimit nése ka. Ndihmoni né mbrojtien e Ktheni produktin né pikén lokale té riciklimit
mjedisit dhe shéndetit t& njerézve dhe né ose kontaktoni me zyrén komunale.

riciklimin e mbetjeve té pajisjeve elektrike dhe
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[No6pe pownu B AEG! Bnarogapum Bu, ye ns3bpaxre Hawua ypen.

B HaweTo xenaHue ga 6baem ycTonumnem, Hamanseame ynotpebara Ha xapTus un
npeAocTaBsiMe MbJIHUTE PBKOBOACTBA 3a NoTpebuTens oHnariH. LLle nonyunte
[ocTbn Ao BaweTo nbnHO pLKOBOACTBO 3a NOTpebuTens Ha aeg.com/manuals
BwxTe cbBeTM 3a ynotpeba, 6poLuypu, oTCTpaHsBaHe Ha HEVU3MPaBHOCTU U
MHopMaLus 3a CepBM3 1 PEMOHT Ha aeg.com/support

3a noseye peLienTyn, CbBETW, OTCTPaHsIBAHE Ha HEWN3NPAaBHOCTK U3TerneTe
npunoxenne My AEG Kitchen.

£ Available on the }\’ GETITON
[ ¢ App Store P* Google Play

3anasBame cu npaBoOTO HA USMEHEHUA.

CbObPXAHNE
1. MTHOOPMALINA 3A BESOTMACHOCT ... 35
2. MHCTPYKUMM 3A BESOTACHOCT ..o 37
3. OMUCAHNME HAYPEDA. ... 40
4. KOMAHOHO TABJTO ...t s 41
5. MPEOV MBbPBA YTIOTPEBA........ooe e 42
6. BCEKMAOHEBHA YTIOTPEBA... ..o 44
7. OYHKLINU HA HACOBHMUKA. ... 50
8. M3IMON3BAHE HA MPUHALNMEXHOCTUTE.......cooiiiieiccee 51
9. AOMBITHUTEITHN OYHKLIMU. ... 53
10. MPEMOPBKN N CBhBETW. ... 54
11. TPVDKU M MOUMCTBAHE. ... 56
12. OTCTPAHABAHE HA HEM3IMPABHOCTW. ... 61
13. EHEPTUVHA EQEKTUBHOCT ..ot 62
14. CTPYKTYPA HA MEHIOTO ... 63
15. OMNA3BAHE HA OKOJTHATA CPEJA. ..o 64
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My AEG Kitchen app

£ Available on the \ GETITON
o App Store }/’ Google Play
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1. A UHOOPMALUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean moHTMpaHeTo 1 ynotpebaTa Ha ypeaa BHAMATESTHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHNTe NHCTPYyKUMK. MNMponssoantenat
He e OTrOBOPEH 3a HapaHsABaHUSA UNn NoBpeaun B pesyntart Ha
HenpaswWiHa MHCTanaums unm ynotpeba. BuHarn gpbxre
WHCTPYKUMNTE Ha 6e30nNacHoO 1 NeCHO JOCTBLMHO MSCTO 3a
cnpaBka B 6baeLe.

1.1 Be3onacHocCT 3a fgeua 1 xopa B HepPaBHOCTOWHO
NnonoXeHue

Toau ypen moxe ga 6bae nsnonseaH oT geua Hag 8-
roguLlHa Bb3pacT, KakTo 1 OT nnua ¢ HamaneHm
dM3NYECKUN, CETUBHU U YMCTBEHN BH3MOXHOCTU UK OT
nnua 6e3 onuT 1 NO3HaHUSA, camo ako Te ca noA
HabnogeHne nnu 6baaT MHCTPYKTUPAHU OTHOCHO
GesonacHata ynotpeba Ha ypena un pa3dompaTt Bb3MOXHUTE
puckose. [leua nog 8-rognilHa Bb3pacT U Xxopa C TEXKU
NN KOMMNSEKCHN yBpeXaaHus TpsabBa ga ce abpKaT ganey
OT ypeaa, OCBEH ako He ca noj NOCTOSAHHO HabnaeHue.
[euaTa Tpabea ga 6baart nog HabnogeHne, 3a ga ce
rapaHTupa, 4e He Cu Urpaqar c ypega n MobunHu
ycTpomncTtea c/cbec My AEG Kitchen .

[pbXTe BCUYKN ONAKOBKN ganedye oT Aeua 1 U3XBbprieTe
OMakoBKUTE MO MECTHUTE npasuna.

NMPEOYMNPEXOEHWE: YpeabT n HeroBute 4OCTLIMHN YacTu
ce HaropeLlusaBaTt no Bpeme Ha ynotpeba. Nasete geuata u
AomMaluHuTe nobumun ganed ot ypeaa, korato ce n3nosnssa
N KoraTo ce oxnaxpga.

AKO ypeabT uMa yCTPOUCTBO 3a AeTcka 6e30nacHOCT, TO
TpsbBa Aa ce akTmBmpa.

[eua He TpsbBa Aa n3BbpLUBAT NOYNCTBAHE UNK
noaapbXKa Ha ypeaa, korato ca 6e3 Haasop.

1.2 O6wa 6e3onacHoOCT

Tosn ypea e rnpegHasHa4vyeH caMo 3a roTBeHe.
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Toau ypen e npegHasHadeH 3a gomaluHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLLEHUS.

Toau ypen moxe ga ce usnonssa B opucu, ctam B xoten,
cTan B MOTEN, KbLLUW 3a rocTu 1 gpyrn nogobHu mecra 3a
HacTaHABaHe, KbeTO TOBa M3Nosi3BaHe He HaaBuMLLaBa
(CpeaHo) HMBOTO Ha gomaluHa ynoTtpeba.

Camo kBanuduumpaHo nvue Tpsabea Aa nHcTanupa ypeaa
n oa cMeHun kabena.

He nsnonseanTte ypega, npeau ga ro HCTanupare BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

[Mpeaun n3BbLPLUIBAHETO Ha KakBaTo U Aa e NoaApbXKKa,
N3KNYEeTe ypeaa OT enekTpo3axpaHBaHeTo.

AKO 3axpaHBalLmnAT kaben e noBpeaeH, Ton TpsibBa aa ce
CMEHM OT NPOU3BOANTESS, OT HEFOB OTOPU3NPaH CEPBU3EH
LEeHTBbP Unn oT KBanuduumpaHo nuue, 3a aa ce nsberHe
OMacHOCT.

NMPEOYTNPEXOEHWE: YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KINHYEH,
npeav ga cMeHuTe namnaTa, 3a Aa nsberHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

NMPEOYMPEXOEHWE: YpeabT n HEroBute 4OCTBMHN YacTu
ce HaropeLudasat no BpemMme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa Aa He ce JOKOCBaT HarpeBaTeSNTHUTE efIEMEHTU
UM MOBBPXHOCTTA Ha BbTPELUHOCTTA Ha ypeaa.

BuHaru nanonssante pbkasuum 3a pypHa npu n3saxgaHe
UM NOCTaBSIHE Ha akcecoapu UM Cb40BE 3a NeYeHe.
3non3BanTte camo ceH3opa 3a XpaHa (TepMmocoHaa),
npenopbyaH 3a To3n ypea.

3a pa ceanuTte HocauuTe Ha padTa, MbpBO nsgbpnanTte
npegHaTta 4acT Ha HocauuTe, a crnep ToBa 1 3a4HUA Kpan
Ha HocaduTe OT CTpaHM4YHUTE CTeHW. [locTaBeTe HocavnTe
Ha padTa B obpaTHa nocrnegoBaTenHoOCT.

He nouyncTteanTte ypega ¢ napoymcradka.

He nanonaeaiite rpybu, abpasmsHu, noymcTaaLim
npenapaTtu Unu ocTpu, MeTarnHu CTbprasnkm 3a noYncTBaHe
Ha CTBbKIMOTO Ha BpaTaTa, 3alloTo Te MoraT Aa Hagpackar
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NMOBBPXHOCTTA 1 TOBa [a AoBeae A0 cyynBaHe Ha

CTDbKI10TO.

* [pean NMPoONUTUYHO NOYMCTBAHE U3BaAAETE BCUYKM
akcecoapu U NPekoMepHU HaTpynBaHWsA/pasnmMBaHms ot

BbTPELUHOCTTa Ha ypeaa.

2. NHCTPYKLUWW 3A BE3OIMNACHOCT

2.1 UHcTanauusn

/\ BHUMAHMUE!

Camo kBanuduumpaH YoBEK MOXe Aa
M3BBPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.

* MaxHeTe BCUYKM ONaKOBKM.

* He MoOHTUpanTe 1 He n3nonasanTe
noBpeaeH ypea.

+ CnepaBanTte UHCTPyKUUnTE 3a
WHCTanupaxe, NpUIoXeHn KbM ypeaa.

* BuHaru BHMMaBaliTe, korato Mectute
ypeaa, Tl KaTo € TexbK. BuHaru
n3nonseanTe npeanasHn pbKaBuULmM 1
3aTBOpEHM 0BYBKM.

* He gbpnanTe ypena 3a gpbxkara.

*  MoHTupariTe ypeaa Ha 6e3onacHo u
NOAXOASALLO MACTO, KOETO OTroBaps Ha
MOHTa)XHUTE U3NCKBaHWUSI.

* Tpsabea ga cnassare MUHUMANHOTO
pascTosiHMe [0 Apyrv ypeau u
yCTpOWCTBA.

» [lpeav oa moHTUpare ypeaa, nposepeTe
[anv Bpatata My ce oTBapsi
6e3npobnemHo.

* YpeobT e 0bopyaABaH C enekTpuyecka
cucTema 3a oxnaxgaHe. Tpsibea aa ce
N3Mon3ea C enekTpo3axpaHBaHeTo.

* BrpagenuaT ypen TpsibBa fa otroBaps Ha
n3nckBaHusaTa 3a ctabunHoct Ha DIN
68930.

BucounHa B npegHaTa 4yact 594 mm
Ha ypeda

BucouunHa B 3agHaTa yacTt 576 Mm
Ha ypena

LnpuHa B npeaHaTa Yact 595 mm
Ha ypena

LnpuHa B 3agHaTa YacT Ha 559 mm
ypeaa

[ObnbounHa Ha ypeaa 567 mm
[ObnboynHa Ha BrpaxaaHe 546 Mm
Ha ypena

[Awbn6oynHa npu oTBOpPEHa 1027 mm
Bpata

MuHumaneH pasmep Ha oT- 560x20 Mm
BOpa 3a BeHTunaums. OT1-

BOP Pa3norioXeH B AOSHa-

Ta 3agHa cTpaHa

[ObmKuMHa Ha OCHOBHUS 3a- 1500 mm
XxpaHBaLy kaben. KabenbT

€ pas3nomnoXeH B AECHNS

BI'b/l HAa 3aHaTa cTpaHa

MoHTaxHu BUHTOBE 4x25 mm

2.2 EnekTpuyecko cBbp3BaHe

/\ BHUMAHMUE!

Puck OT noxap unv ToKoB yaap.

MuvHMManHa BUCOYMHa Ha
oTBOpa 3a BrpaxaaHe (Mu-
HUMarnHa BUCOYMHA Ha OT-
BOpa 3a BrpaxaaHe nop
paboTHus NnoT)

578 (600) MM

LvpuHa Ha oTBOpa 3a 560 Mm

BrpaxaaHe

ObnboynHa Ha oTBOpa 3a
BrpaxaaHe

550 (550) MM

* Bcuukm en. Bpb3ku Tpsibea aa ce
HanpaBsaT OT KBanuuLupaH
€NeKTPOTEXHUK.

* YpenobT TpabBa oa e 3a3eMeH.

* YBeperTe ce, Ye napameTpuTe Ha
TabenkaTa ¢ TeXHUYECKN AaHHN ca
CbBMECTUMMU C ENEKTPUYECKUTE AaHHU Ha
3axpaHBalyaTa Mpexa.

* BwuHaru nsnonssanTte npaBUIHO MOHTUPAH
KOHTaKT CbC 3alyuTa OT TOKOB yaap.
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* He na3nonssarite pasknoHUTENN nnu
aganTepu ¢ MHOro BXOJOBE.

* BHumaBanTte fa He noBpeauTe
3axpaHBaLLus LLencen 1 3axpaHealus
kaben. Ako 3axpaHBalLmaT kaben TpsidBa
na 6bae noameHeH, ToBa Tpsibea aa 6bae
M3BBPLUEHO OT HaLUNS OTOopM3npaH
CepBU3EH LIEHTBLP.

* He ponyckanTte 3axpaHBalyuTe kabenu aa
ce gobnuxasaT 4O BpaTUykaTa Ha ypeaa
UM NPOCTPAHCTBOTO NOA HEro, 0cobeHo
KOraTto e BKIII0YEH MK KoraTo BpaTuykara
e ropetya.

+ 3awuTtaTa OT TOKOB yAap Ha ropewuTe u
n3onupaxu Yactun Tpsbesa ga 6vae
3aTerHaTa no TakbB HA4YMH, Ye Aa He
MOXe Aa ce OTCTpaHu 6e3 NHCTPYMEHTH.

+ CBbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eQuHCTBEHO B Kpasi Ha
WHCTanaumaTa. Yeepete ce, 4e wencenbT
3a 3axpaHBaHe e JOCTbMNEH cres
WHCTanMpaHeTo.

* AKO KOHTaKTBLT € pa3xnabeH, He
CBbp3BaNTe 3axpaHBalLLms Lencen.

* He n3gbpneanTe 3axpaHBalyms kaben, 3a
Aa nsknounte ypeaa. Bunarn
n3gbpneariTe Liencena Ha 3axpaHBaHeTo.

* M3non3eaiTe camo NpaBuIiHN YCTPONCTBA
3a nsonauus: npeanasHu NpekbCcBayn Ha
Mpexara, npeanasutenu
(NpegnasutenuTe OT BUHTOB TUN TpsibBa
Oa ce u3BagaT ot pacyHraTa),
W3KIYBATENM U KOHTAKTOPY 3a yTeuka Ha
3a3emsABaHeTo.

» Enektpuyeckarta nHctanauus Tpsiosa aa
MMa 13onmnpaLLo yCTporucTBo, KoeTo Bu
no3BosisiBa Aa U3KMoYnTe ypeaa ot en.
MpesxaTta npy BCUYKM MOSOCK.
M3onupalloTto ycTporicTBo Tpsibea aa e ¢
LUMPUHA Ha OTBapsiHE Ha KOHTakTa
MUHUMYM 3 MM.

+ 3aTBopeTe M3usno BpaTUykaTa Ha ypeaa,
npeau ga cBbpXeTe 3axpaHBalus kaben
KbM KOHTaKTa.

» Tosu ypen ce goctass C
enekTpo3axpaHsalyu wencen n kaben.

2.3 Usnon3BaHe

He npomeHsiiTe npegHasHayeHeTo Ha
ypena.

YBepeTe ce, Ye BEHTUNALMOHHUTE OTBOPU
He ca brnokvpaHu.

He ocTaBsiite ypena 6e3 Hag3op no
Bpeme Ha paboTa.

M3kntouBaliTe ypena cnepa BCSKO
N3non3BaHe.

BbaeTe BHMMaTENHW, kKorato oTBapsTe
BpaTtaTta Ha ypeza, 4oKaTo ypeabT
paboTu. Moxe fa n3nese ropeLy Bb3ayx.
He paboTeTe ¢ ypena ¢ MOKpU pblie unu
KOraTo MMa KOHTaKT C BoAa.

He okasBanTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa
Bparta.

He na3nonsBaiite ypeaa kato paboTHa
NOBBPXHOCT UM MOBBPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

OTBapsTe BHMMATENHO BpaTaTa Ha
ypena. V1anon3eaHeTo Ha CbCTaBKN C
ankoxon MoXe Aa npeaunsBrka CMecBaHe
Ha ankoxon v Bb3ayX.

He nosBonsBaiiTe NCKPU UM OTKPUT
nnamMbk Aa BNvM3aT B KOHTAKT C ypeaa,
KoraTo oTBapsTe BpaTara.

He noctaBsanTe 3ananumu NpoaykTu unm
npeamMeTH, KOUTO ca HAMOKPEHWN CbC
3ananvmMu NpoaykTu, B 6nm3ocT o ypeaa
W BbPXY Hero.

He cnogenante ceosita Wi-Fi napona.

/\ BHUMAHMUE!
OnacHocT oT noespena B ypeaa.

/\ BHUMAHMUE!

Puck ot HapaHAaBaHe, n3rapsaHusa, TOKoB
yoap vnu ekcnrosua.
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3a pga ce n3berHat nospeam u
obesuBeTsiBaHe Ha emaiina:

— He nocTaBsiiTe CbAoBe 3a ypHa unn
OpYyrv NpeaMeTu B ypeaa ANPEKTHO
BbPXY ABHOTO.

— He nocTaesnTe anymmHueBo onmo
OVIPEKTHO BbPXY ABHOTO Ha ypeaa.

— He nocTaesiiTe BOAA ANPEKTHO B
ropewus ypen.

— He nocTaesiiTe BraXH CbaoBe U
XpaHa B ypeaa, cnef kato
NPUKIIOYNTE C TOTBEHETO.

— ©ObaeTte BHMMATENHM, KOrato MaxaTte
UM NocTaBsiTe akcecoapure.

O6esuBeTsiBaHETO Ha emalina unm
HepbXaaemaTa CTOMaHa He Oka3Ba
BNusiHWE BbPXy paboTaTa Ha ypeaa.
V3nonsBaiTe Abnboka TaBa 3a BNaxHu
TopTW. [NogoBMTE COKOBE NPUYNHABAT
neTHa, KOUTO MoraT ga ObaaT TpanHu.




BuHaru rotBeTe npu 3aTBOpeHa BpaTuyka
Ha ypeaa.

AKO ypeabT e MHcTanupaH 3ag nperpaga
oT mebeneH Tvn, Hanp. 3aJ BpaTuyka B
Wwkad, Tasn BpaTnyka TpsAbBa BMHarK aa e
OTBOPEHa, AoKaTo ypeabT pabotun. Ako e
3aTBOpeHa, Morart Aa ce akymynupar
TOMMWHa v BNara, KOMTO BNOCneacTeue Aa
noBpeasT ypeaa, wkada nnv noga. He
3aTBapsviTe nperpagarta, 4okaTo ypeabT
He U3CTUHEe HambIHO cnepj ynoTpeba.

2.4 I'puka u noyncTBaHe

/\ BHUMAHMUE!

OnacHoCT OT HapaHsiBaHe, noxap uim
noepega Ha ypega.

[Mpeaov noaapbXKa nsknoyeTe ypeaa v
n3BagerTe Liencena Ha 3axpaHBaHeTo OT
KOHTaKTa Ha en. mpexara.

YBepeTe ce, Ye ypeabT e cTyaeH. Vima
OMNacHOCT CTbKINEHMTE NaHenu ga ce
CUynAaT.

CmeHAnTe He3abaBHO CTbKIEHUTe
naHenu Ha BpaTuykara, korato ca
noepeaeHn. CBbpxKeTe ce ¢ oTopusmpaH
CEPBU3EH LIEHTBP.

BHumaBawTe, korato cBansite Bpatuykara
oT ypeaa. Bpatuukarta e texkal
[MouncreanTe peaoBHo ypeaa, 3a aa
npegoTBpaTuTe pa3BansHe Ha
NOBBPXHOCTHUSI MaTepumarn.

MouncteTe ypeda ¢ MoKkpa 1 Meka Kbpna.
V3nonsBavite camo HeyTpanHu
npenapaTu. He nanonsearite abpasvBHu
NpOAYKTW, rpanasu, NOYNCTBALLM Kbpnu,
pas3TBOPUTENN UNWN METanHW NpeamMeTu.
Ako n3snonseate cnpew 3a gypHa,
cnepfBaviTe MHCTpyKUMmMTe 3a 6esonacHocT
BbpXY ONakoBkaTta My.

2.5 NMnponnTnYHO NnoyYncTBaHe

/\ BHUMAHMUE!

OnacHocT oT HapaHsBaHe / noxap /
XUMUYECKM emmucum (nyLuek) B
NUPONUTUYEH PEXMM.

Mpeay n3BbpLUBAHE Ha NMUPONUTUYHO
NoYMCTBaHE U MbpPBOHAYaHO
noarpsisaHe, n3sageTe oT ypHaTa
crnegHoTo:

— BCUYKM U3MULLHM OCTaTbLM OT XpaHa,
pasnueu / oTnaraHust oT MasHuHa.

— BCSIKaKBM NOABWXKHMW NpeamMeTyn
(BkntOUUTENHO padpTOBE, CTPAHNYHM
pencu v ap., NpeaocTaBeHu ¢ ypeaa),
0cobeHO BCMYKM He3anensaLm
TEeHIXepw, TUraHu, Taeu, npuéopu u
ap.

MpoyeTeTe BHMMATENHO BCUYKM

WNHCTPYKLMM 3@ MUPONUTUYHOTO
NnoYncTBaHe.

[eua He buBa ga ce npubnwxkaeaTt 4o
ypepaa, [okaTo ce U3BbpLUBa
NUPONUTUYHOTO NOYUCTBaHE. YpeabT ce
HaropellsiBa v ropeLUmsT Bb3ayx U3nmsa
OT NpeaHnTe oxnaxaaliy oTBOpMU.

[MMPONUTUYHOTO NOYMCTBAHE €

BMCOKOTEMMEpPATYpHa onepawusi, KoaTo

MOXe [a OTAenu na3napeHus ot

OCTaTbLUTE OT FOTBEHE U KOHCTPYKLMOHHM

MaTepuanu. 3aTtoBa ce npernopbysa Ha

notpebutenu ga HanpaesT CleaHOTO:

— [a ocurypst gobpa BeHTMnauums no
Bpeme U crep BCSKO MUPONIMTUYHO
no4YncTBaHe.

— ocurypsiea gobpa BeHTMnaums no
BPEME Ha U crief MbpBOHAYanHoOToO
noarpsisaHe.

He pasnuBalitTe n He HanueBanTe Boaa

BbPXYy BpaTuykata Ha cpypHaTa no Bpeme

Ha 1 crnej NMPONUTMYHOTO NOYMCTBaHeE, 3a

0a nsberHeTe noBpeaa Ha CTbKNeHuTe
naHenu.

M3napeHusi, nanbyeHn ot pypHu

nuponusa / ocTaTbUmM OT XpaHa, KakTo e

onucaHo, He ca BpedHu 3a Xopa, B ToBa
4MCo Aela 1 Xxopa CbC 34PaBOCMOBHU
npobnemu.

[Ma3eTe mankuTe goMallHW Nodrumum

Janede OT ypeaa no Bpeme u cneg
NUPONUTUYHOTO MOYMUCTBAHE U
MbpBOHAYaNHOTO noarpsiaHe. Mankute
AoMaLlUHW Nodumum (0cobeHo NTUum un

Bfnevyrn) morat Aa 6baaT CUnHo

YYBCTBUTENHM KbM TEMMEPaTYPHN

NPOMEHU U OTAENSIHWU U3napeHust.

Hesanensawute NOBbPXHOCTU Ha

TEeHOXKepu, TUraHu, Tasu, Tabnu, npudopwn

W T.H., MoraT ga 6baat noBpeaeHun ot

BMCOKOTEMMNEPATYPHOTO NUPOMUTUYHO

noyncTBaHe, KaTo CbLLO Taka Morat Aa

ObaaT U3TOYHMK 3a BpeaHW U3napeHus ot

HWCKO HUBO.
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2.6 BbTpewHo ocBeTneHue

/\ BHUMAHMUE!
OnacHocT oT TOKOB yaap.

* OTHOCHO namnara(uTe) BbTpe B TO3n
NPOAYKT U pe3epBHUTE Namnu, NpoaaBaHu
oTaenHo: Tesn namnu ca npegHasHayeHu
[a n3abpxaTt Ha eKCTPEMHU PU3NYeCcKn
YCINOBMS B JOMAKUHCKN ypeau, KaTo
TemnepaTypa, Bubpaumm, BAaXXHOCT 1in
ca npefHasHa4YeHun aa curHanuaupar
NMHopmMaLmsa 3a paboTHOTO CbCTOSAHME Ha
ypena. Te He ca npegHa3HaveHu 3a
N3non3BaHe B OPYrv NPUINOXKEHUS U He ca
NOAXOAsLUM 32 OcBeTABaHe Ha
NoMeLLEHNS B JOMAKNHCTBOTO.

* To3u NpoAyKT BKMOYBA CBETNMHEH
W3TOYHMK C KIac Ha eHepruinHa
edekTnBHOCT G.

» M3nonssariTe camo namnu CbC CblymTe
crneundukayun.

3. ONMUCAHVE HA YPEJA

3.1 O6w npernepn
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2.7 ObcnyxBaHe

- 3anonpaska Ha ypeaa ce CBbpXKeTe C
OTOPU3NPaHUS CEPBU3EH LIEHTBP.

*  3non3Baiite camo OpuUrMHanHu pesepBHu
yacTu.

2.8 N3xBbpnsHe

/\ BHUMAHMUE!

Puck ot HapaHaBaHe uUnn 3agyllaBaHe.

* CBbpxeTe ce ¢ 06LMHCKUTE BNacTu 3a
nHopMaLUs Kak Aa U3XBbpruTe ypeaa.

*  W3kntoyeTe ypena ot
erneKkTpo3axpaHBaHeTo.

» 3BapeTe 3axpaHBaluus enl. kaben B
©Gnmn3ocCT 4O ypeda 1 ro n3xebprere.

« [NpemaxHeTe gpbxkaTa Ha BpaTuykara, 3a
[a npefoTBpaTUTe 3akreLBaHeTo Ha
Jdeua, unv gomaluHu nobumMum B ypeaa.

KoHTponeH nanen

Konue 3a dyHKUuMTE 3a HarpsiBaHe
EkpaH

Konye 3a ynpaenenve

"He3p0 3a BKMOYBaHe Ha TepMocoHaaTa
HarpsBaLy, enemeHT

Namna

BeHTnnatop

Bopaun 3a ckapa, oTcTpaHsiemu

BbTpewHa vacT Ha cpypHaTta

=
oo~ Jofol~Jolng

Mo3uums Ha ckapa




3.2 Akcecoapu

CkapalpadTt

3a cbaoBe 3a rotTeeHe, TaBu 3a TOPTU N NeYeHe.

TaBa 3a neyeHe
3a TopTn 1 BUCKBUTK.

Cbp 3a rpun / neyeHe
3a neyeHe Unu KaTo CbA 3a CbOMpaHe Ha
Ma3HUHa.

TepmocoHaa
3a nsmepBaHe Ha TemnepaTtypara B XxpaHara.

Teneckonu4yHu Boaaum
3a necHo nNocTaBsHe U U3BaXxAaHe Ha TaBuTe 1
Ckaparta.

4. KOMAHOHO TABJI1O

4.1 Mpubupawm ce KnYoBe

3a pa u3nonsearte ypeaa, HaTUCHETE KIoya.
KntoybT nanusa.

4.2 MNpernea Ha KOHTPOSTHUA NaHen

MN36epeTe yHKUMS 3a HarpsiBaHe, 3a Aa
BKMoUMTE ypeda. 3aBbpTeTe Knova 3a
(hbyHKLMUTE 3@ HarpsisaHe B U3KIOYEHa
nosuuys, 3a Aa usknounTe dypHara.
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) 'l 2 OK

MoTBbpaeTe Ha-

Tanmep Bbp3o 3arpssaHe OcBeTneHve TepmocoHaa C
cTpoiikata

4.3 EkpaH

EkpaH cbec 3agaaeHn yHKUmM Ha GyToHuTE.

s e o=

s['%:(/sum "‘;rrrr/ @

MHavkaTopu Ha ekpaHa

OCHOBHM WHOAUKaTopu

& ¥ wl & >>

3aknouBaHe [MomoL, npu roTBeHe [MouyncreaHe HacTtpoviku Bbp3o HarpsiBaHe

WHpnkaTopu Ha Tanmepa

Q S 0

STOP

Taimep MpuikriouBaHe OtnoxeH ctapT Bposy
= =
[>]
Wi-Fi Bpb3kaTa e BkntoyeHa. [nCTaHUMOHHO ynpaBneHve CBeTu.

Wi-Fi nnaukartop - mura, korato dpypHata moxe [OncTaHUMOHHO ynpaBrneHue UHAMKATOP - ypeabT MOXe
Aa ce cebpxe ¢ Wi-Fi. [ia ce ynpasnssa AUCTaHLMOHHO.

NeHTa ga HanpeabKa - 3a TemnepaTypa unm yac.
NewnTata e ysnara YepBeHa, KoraTo ypeabT 4o-
CTWrHe 3ajajeHarta TeMneparypa.

WHpukaTop 3a roTBeHe ¢ napa (ﬁ)
TepmocoHpa UHaukaTop /?

5. MPEON IMbPBA YINOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rnaea "besonacHocT".

42 BbBIIFAPCKU



5.1 MbpBOHaYanHo noynucTBaHe

Mpeau nbpBaTta ynotpe6a nouncTeTe Npa3HUs ypea v 3aganTe yac.

s =<r ( \

S
_ “2f j 00:00

HacTtpovite Taimepa. HaTtucHerte: OK

5.2 HayanHo npeaBapuTtenHo
3aTonnsHe

3aTonneTe npeaBapuTEnHO NpasHaTa dypHa
npegu nbpeara ynotpeba.

Ctbnka 1 V3BageTe oT pypHaTa BCUYKM NPUHAANEXHOCTU U NOABWXHUTE OMOPU Ha ckapara.
Ctbnka 2 . E]

3apaliTe makcumanHarta Temneparypa 3a yHkumaTa: .

OcrtaBeTe hypHaTa aa pabotun 3a 1 4.
CTtbnka 3

3apaiite MakcuManHaTa Temnepatypa 3a yHKuusTa:
OcraBeTte cypHaTa fa paboTu 3a 15 MuH.

@ OT chypHaTa MOXe [a U3nu3a MMpr3va 1 AuM Mo Bpeme Ha npeBapuTenHoTo 3aTonnsiHe. MorpuxeTe ce
noMeLLeH1eTo Aa nMa fo6po NpoBeTpsiBaHe. .

5.3 Be3xunyHa Bpb3Ka

=

3a ga cBbpxeTe ypeaa, kovito Bu Tpsibea:
BeaxunyHa Bpb3ka C MHTEPHET.
MoGwunHo yCcTporcTBO, CBbP3aHO KbM CblyaTa bedxunyHa Mmpexa.

Ctbnka 1 3a pga naternute npunoxenveto My AEG Kitchen : CkaHupaiite QR koga Ha TabenkaTa ¢ AaHHM ©
KamepaTta Ha MOBUMHOTO C1 YCTPOWCTBO, 3a Aa 6bAeTe NpeHacoyeHn KbM HayanHaTta cTpaHvua Ha
AEG. dupmeHaTta Tabenka ¢ faHHK ce HaMupa Ha NpefHaTa YacT Ha BbTpeLLHOCTTa Ha ypeaa. Mo-
XeTe CbLLO Aa U3TErnuTe NpunoXeHWeTo AMPEKTHO OT MarasuHa 3a NPUNOXEHNs.

Ctbnka2  CneaBaiiTe MHCTPYKUMWUTE 3@ MHCTanNMpaHe Ha NpUNoXeHneTo.

Ctbnka 3 =
3aBbpTeTe KNoYa 3a PyHKUMsATa 3a 3arpsiBaHe, 3a Aa usbepete: = .

Ctbnka4  3aBbpTeTe KOHTPOMHUS Knto, 3a Aa usbepete: Hactporiku. Bkntovete Wi-Fi. BuxTe rnaea ,CTpyk-
Typa Ha MeHIoTO".

YecroTa 2,4 GHz WLAN

2400 - 2483,5 MHz

MpoTokon |IEEE 802,11b DSSS, 802,11rp./n OFDM

MakcumanHa MoLHoCT EIRP <20 dBm (100 mW)

Wi-Fi mopyn NIUS-50
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5.4 CocpTyepHu nuueH3un cogpTyep € OTBOPEH KO, YNUTO NULIEH3NOHHM
ycrnoBus u3nckeaT nybnvkyBaHe, 1 3a ga
BMOWTE MbMHaTa UM MHopmauus 3a
aBTOPCKM NpaBa 1 NPUNOXMMUTE
NMUEH3NOHHK ycrnoBus, noceTeTe: http:/
aeg.opensoftwarerepository.com (nanka
NIUS).

CodTyepbT B TO3M NPOAYKT Chabpxka
KOMMOHEHTK, kouTo ca 6asnpaHu Ha
6esnnarteH copTyep 1 TakbB C OTBOPEH KOA.
AEG 6narogapv 3a npuHoca Ha 06LHOCTUTE,
npefocTaBsiLLm codTyep C OTBOPEH Koa 1
poboTuKa, KbM NpoekTa 3a paspaboTeaHe.

3a JocTbn Ao copc kofa Ha Teaun
KOMMOHEHTM oT GeannaTteH coTyep v

6. BCEKMOHEBHA YINOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
B. rmaea "besonacHocT".

6.1 Kak pa 3apgapgete: ®yHKUUM HarpsiBaHe

Ctbnka 1 3aBbpTeTe KNoYa 3a PyHKUMUTE 3a HarpsiBaHe, 3a Aa nsbepete yHKUMS 3a HarpsiBaHe.

CTtbnka 2 3aBbpTeTe KOHTPOSHOTO KOMNYe, 3a Aa 3ajageTe TeMmnepartypara.

>
H - HaTUCHeTe 1 3aApbXTe, 3a Aa BKouuTe yHKUMATa: Bbp3o HarpsisaHe. TS e HanuuHa 3a HAKOU PYHKLMK
Ha dpypHaTa.

FoTBeHe Ha napa

YBepeTe ce, Ye pypHaTa e cTyaeHa.

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4

BapuUTENHO B NPOABI-
XeHve Ha 10 MuHyTH,
3a ga ce obpasysa Bna-
ra.
[MocTaBeTe 51 BLB yp-
3apaiite Temne- HaTa.

paTtypara.

N N Ocragete npasHara
( ( \ dypHa ga sarpee npeg-

W3bepeTe yHK-
uusiTa 3a 3aTonnsi-
He Ha napa.

HanbnHeTe penecba BbB BbTPELUHOCTTa C
YewmaHa Boaa.

@ MakcumanHaTa BMECTMMOCT Ha peneda BbB BbTpellHocTTa € 250 mn. He nbnHeTe oTHOBO peneda BbB Bb-
TPELLHOCTTa No BPeMe Ha roTBeHe unu koraTto ypHaTa e ropetua.

KoraTo roTBeHeTo Ha napa NpUKoYu:

Ctbnka 1 CTtbnka 2 Ctbnka 3

YBeperTe ce, ye cypHaTa e cTyqe-

Ha. OTcTpaHeTe ocTaTbyHaTa Bo-

na ot peneda BbB BbTPELUHOCT-
Ta.

3aBbpTeTe KknMtova 3a pyHkyumTe 3@ OTBOpeTe BpaTtarta BHUMaTenHo. Oc-
HarpsiBaHe B U3KMioyeHa nosmuyus,  BobodeHaTa BMaXHOCT MOXe Aa npe-
3a Ja usknioyute dypHaTa. [AV3BKKA U3rapsHus.
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6.2 PyHKLUMK HarpsiBaHe

®DyHKUMA 3a 3aTO- MpunoxeHune
nnsHe
3a neyeHe Ha Tpu HVBa €HOBPEMEHHO 1 3a CylleHe Ha xpaHa. 3ajanTte Temnepary-
@ pata ¢ 20 — 40 °C no-HucKa, OTKONMKOTO 3a TpaguLMOHHO neveHe.
Fopely BL3aYyx/BEHTH-
nvp

TpaauLMOHHO nevyeHe

3a neyeHe Ha TECTEHU N MECHU XpaHu Ha eHO HUBO.

3a pobaBsiHe Ha BNaxHOCT M0 Bpeme Ha rotBeHe. 3a nonyyaBaHe Ha NpaBunHus
LBST 1 XpynKaBa Kopuyka rno BpeMe Ha neyeHe. 3a noBeve COYHOCT NpU NpeTonnsHe.
3a KoHCepBMpaHe Ha NIOAOBE U 3ENEHYYLN.

DYHKUMA NUua

3a neyeHe Ha nuua. 3a xpynkas 1 3aneyeH bnar.

OoneH

HarpeBaTen

3a neyeHe Ha cnagkuLwy € Xpynkasa AOMHA YacT v 3a 3ana3BaHe Ha XpaHarta.

*

[Obn6oko 3ampa3seHn

XpaHu

3a fja cTaHaT Xpynkasy NoMyroToBUTE XpaHu (Hanp. kapTogku, KapTom ¢ Kopuyka
UNW NPONeTHU pynua).

A

MeyeHe c BNaxHocT

dyHKUMATa e paspaboTeHa 3a NecTeHe Ha eHeprusi No Bpeme Ha roteexe. Korato us-
nonsearte Tasu PyHKUMSA, TemnepaTypata BbB BbTPELIHOCTTa MOXe Aia Ce pasnuyasa
oT 3afjafeHara. Manonsea ce octaTbyHaTa TonnuHa. CTeneHTa Ha HarpsiBaHe Moxe
na 6bae HamaneHa. 3a rnoseye UH(OPMaLWs BUXTE rnasa ,BceknaHesHa ynotpeba”,
3abenexete: MNeyeHe C BNAXHOCT.

i

3a 3annyaHe Ha TbHKU XpaHu nnu npennyaHe Ha xns6.

Fpun
heaond
¥

3a neveHe Ha rofieMy napyeta Meco Unu NTULY C KOCTUTE Ha eHO HUBO. 3a orpeTe-
HU U 3a KadsiBa KOpUYKa.

Typ6o rpun

6 3a pa Bnesete B MeHtoTo: MNomoly npu roteBeHe, MouncteaHe, HacTpoiiku.

MeHto
6.3 Benexku oTHOCHO: lNeyeHe ¢ (cnopen EU 65/2014 and EU 66/2014).
BNaXHoCT M3nuTBaHms cbrnacHo:
Ta3n dyHKuma Belle U3nonasaHa B IEC/EN 60350-1
CbOTBETCTBME Ha U3UCKBAHUSTa 3a Knac Ha BpaTarta Ha cypHaTa TpsbBa aa ce 3aTBopu
eHepruiiHa eeKTMBHOCT 1 ekoAN3aiH Mo BpeMe Ha roTBeHe, Taka ye dyHKUMsATa Aa
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He ce NMpekbCcBa W fa ce rapaHTupa, 4ye
dypHaTa paboTu C Bb3MOXHO Haln-BUCOKa
eHepruiHa eekTUBHOCT.

KoraTo nsnonssarte Ta3u qyHKUMS,

namMnuykaTa aBToOMaTU4HO Ce U3KIo4YBa crnen

30 cekyHaum.

3a MHCTPYKLUK 3a rOTBEHE BUXTE rnaea

,CbBeTn”, MNeyeHe ¢ BnaxHocT. 3a obym
npenopbKM OTHOCHO MECTEHE Ha eHeprus
BWXTe rnaea ,EHepruiiHa ehekTMBHOCT®,
[NecTeHe Ha eHeprus.

6.4 Kak na sapapete:lomoly npu roTBeHe

Bcsko sicTe B ToBa NOAMEHIO MMa npenopbyMTenHa yHKUMa 1 Temnepatypa. Vianonssaiite
dyHKUMATa , 3a Aa NpUroTBUTE ICTUE 6BP30 C HACTpok1Te Mo nogpasdupaHe. MoxeTe aa
HacTpouTe Yaca 1 TemnepaTtypaTa no Bpeme Ha roTBeHe.

Korato cpyHKUMSTa NpuKnioYBa, NpoBepeTe Aany XpaHaTa e rotosa.

3a HAKOM ACTUA MOXe Aa rOTBUTE U CbC
cnegHoTO:

CTeneHTa, NMpPU KOATO ACTUETO € NPUroTBeHOo:

* TepmocoHaa

e AnaHrne
*  CpefHo usneyeHo
*  [Jo6pe n3neyeHo

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4
1
O ON O A
j— \/f P1-P... oK

Bnearte B meHioTO. M3BepeTellomoLy npu ro-

TBeHe. HaTucHete OK.

M3BepeTe sictneTo. Ha- [MocTaBeTe ACTUETO BBLB

dypHarta. MNoTBbpaeTe Ha-

.OK
TncHere: cTpoinkara.

6.5 MNomoLy npu roTBeHe

JlereHpa

JlereHpa

Mma HanuyHa TepmocoHaa 3a xpana. No-
ctaBeTe TepMocoHAaB Hav-nNmbTHaTa
4acT Ha AcTueTo.

Korato 3apapeHata Temnepatypa e fo-
cTurHaTa, TepMocoHaa ce uskIoyBa.

”?

KonuuectBoTo BOAa 3a pyHKUMATa 3a na-
pa.

)
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Moarpeiite NnpeasapuTenHo ypeaa, npeam
[a 3anoYHeTe Aa roTeuTe.

[
=

[Aucnneat nokassa P 1 HOmep Ha iCTMETO,
KOETO MOXeTe Aa nposepuTe B Tabnuuara.

HuBo Ha ckaparta.




fActue

Terno

HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu

H

loBexpgo nevyeHo,
anasrne

]

loBexpgo neyeHo,
CpeaHo u3snevyeHo

&

FoBexpao neyeHo, Ao-
6pe usneyeHo

1-1.5kr;4-5¢cm
nebenu napyeta

/?E‘ 2; TaBa 3a ne4yeHe

3anbp>KeTe MECOTO 3a HAKOJIKO MUHYTU B ropeL TUuraH.
[MocTaBeTe B ypena.

Mbpxona, cpegHo

180 - 220r Ha nap-

/‘?[EE 3; neyeHe Ha AACTMETO Ha cCKapa

m3neyeHa ye; 3 cm gebenun
pesera 3anbpKeTe MecoTo 3a HSIKONKO MUHYTU B rOpeLL, TUraH.
MocTaBeTe B ypeaa.
MeyeHo/3aaylweHo 1.5 - 2kr

&

roBexnao (OCHOBHO
pebpo, 6yT, kopem)

/‘?‘E‘ 2; neYyeHe Ha ICTUETO Ha ckapa
3anbpxeTe MecoTo 3a HSIKOMKO MUHYTY B ropeLL, TUraH.
[o6aseTe TeuHocT. [ocTaBeTe B ypeaa.

MeyveHo roeexao,
anadrne (6aBHo ro-
TBEHE)

E | =

MeyveHo rosexao,
CpeAHo u3snevyeHo
(6aBHO roTBeHe)

MeyeHo roeexao, fo-
Ope nsneyeHo (6aBHoO
roTBeHe)

1-1.5kr;4-5cm
nebenu napyeta

/?E‘ 2; TaBa 3a ne4yeHe

M3nonseaite no6rmMuTe C NOANPaBKM UMW Camo COM 1
NPSICHO CMIISIH NUNep. 3anbpxeTe MECOTO 3a HSKOIKO
MWHYTW B ropeLy TuraH. MNocTtaseTe B ypeaa.

®une, ananrne (6aB-
HO rOTBEHE)

B

®dune, cpegHo
n3neyveHo (6aBHoO ro-

0,5-15«kr;5-6
cm gebenu napye-

/?E‘ 2; TaBa 3a ne4yeHe

M3nonsganTe nobumnTe cu noanpaskn nnu camo con un
NPACHO CMNSAH nunep. 3an1>p>KeTe MECOTO 3a HAKOJIKO

TBEHE) Ta
MWHYTU B ropeLy TuraH. MNocTaseTe B ypeaa.
®dune, usneyeHo
(6aBHO roTBeHe)
MeyeHo Tenewko (Ha- 0.8 - 1.5kr; 4 cm

)

np., NneLka)

nebenu napyeta

/‘?E‘ 2; neyeHe Ha ACTUETO Ha ckapa
ManonsgaiTte nobumnte cu nognpasku. obaseTe Teu-
HocT. NokpuTO neveHo.

MeyeH cBUHCKM BpaT 1.5 - 2kr
WNY NNewka P /?E‘ 2; neyeHe Ha ACTMETO Ha ckapa
Cnep nonosmHaTta OT BPeMeTO 3a roTBeHe o6bpHeTe Me-
coTo.
[ObpnaHo CBUHCKO 1.5 - 2xr

(6aBHO roTBeHe)

/E 2; TaBa 3a neyeHe

M3nonagaiite nobumute cu nognpasku. Cries nornosuHa-
Ta OT BPeMeTO 3a roTBeHe o6bpHeTe MecoTo, 3a Aa no-
Ny4n paBHOMEPEH 3MaTuCT LBST.

BoHdmne, npscHo

1-1.5kr;5-6cm
nebenu napyeta

/‘?‘E‘ 2; neyeHe Ha sICTMETO Ha cKapa
M3nonsgaiite no6umute cu noanpaskul.
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fActue Terno

HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu

CBWHCKM pebpa 2 - 3kr; u3nonssa-
Te cypoBu, 2 - 3 cm
TbHKU Pe3epBHU

pebpa

El 3; ALN6OK TUraH

[o6aBeTe Te4HOCT, 3a Aa NOKPUETE ABHOTO Ha ACTUETO.
Cnep nonoBmHaTa OT BPeMeTO 3a roTBeHe 06bpHeTe Me-
coTO.

ArHeluku 6yT ¢ KoCcT 1.5-2kr; 7-9cm

nebenu napyeta

/‘?E 2; NneYyeHeTO Ha ACTUETO B TaBa 3a Ne4veHe
[o6aseTe TeyHocT. Cnea nonoBuHaTa OT BPEMETO 3a ro-
TBEHE 06bpPHETE MECOTO.

LUsno nune 1 - 1.5kr; npecHu

El 2; M 200 mn; 3agyLeHo B TaBa 3a ne4YeHe
ManonsgaiTte niobumnTte cu nognpasku. Cnep nonoBuHa-
Ta OT BPeMeTo 3a roTBeHe 06bpHeTe nuneTo, 3a Aa no-
Ny4n paBHOMEPEH 3MaTUCT LBST.

MonoBuH nune 0.5 - 0.8kr

/‘?El 3; TaBa 3a neveHe

M3nonsgaiTte nobumnTe cu noanpasku.

Munewku repan 180 - 200r Ha nap-

ye

(S|

/‘?‘EE] 2; kaceporna Bbpxy ckapa

M3nonagaiite nobumute cu nognpasku. 3ambpxete Me-
COTO 3a HSKOIIKO MUHYTU B FOPELL, TUraH.

Munewkwu 6yTyeTa, -
npecHu

N

/‘?El 3; TaBa 3a neveHe

Ako MbpBO MapuHoBaTe nunewkute GyTtyeTa, 3agaiite
no-HUcka TemnepaTypa v roTBeTe No-Abro.

Matuua, uana 2 - 3kr

/P‘E‘ 2; neyeHe Ha sICTMETO Ha cKapa

ManonsganTte nobumnte cm nognpaeku. Mocrasete me-
COTO B Cb/} 3a neyeHe. Cnep nonoemHaTa oT BPeMeTo 3a
rotBeHe oGbpHeTe naTuyaTa.

Mbeka, yana 4 - 5kr

B

/P‘E‘ 2; ALN6OK TUraH

ManonsganTte niobumnte cu nognpasku. MNMocraBete me-
coTo B AbNn6oKa TaBa 3a neveHe. Cnea nonosmnHaTa oT
BpeMETO 3a rotBeHe o6bpHeTe rbekaTa.

Pyno ,,Ctechann” 1kr

N

/P‘E‘ 2; ckapa

M3nonsganTte nobumnte cu noanpasku.

Lisna pu6a, Ha rpun 0.5 - 1kr Ha puba

B

/‘?E‘ 2; TaBa 3a ne4yeHe

HanbnHeTe pubaTta ¢ Macno v usnonaearTe noduMmmTe
CM noanpasku U GUNKK.

®une ot puba -

B

EE‘ 3; 3apyLleHo Ha ckapa
M3nonssanTte nobumnte cv noanpasku.

Yuiskenk -

N

E 2; @ 28 cm hopma 3a TopTa Ha ckapa

SA6BLNKOB Kenk -

)

EE‘ 2; l*_*J 100 - 150 mn; TaBa 3a nevyeHe

£A6bnKoB TapT -

B

El 2; hopma 3a nan Ha ckapa

A6BLnkoB nan -

B

EE‘ 2; &] 100 - 150 mn; @ 22 cm dopma 3a nan

ckapa
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Actne Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu
m Bpayhn 2wr Tecto El 3; ALN6OK TUraH
LLlokonapgoBu Mbdu- -
@ Hu A & EEl 2; lﬂ 100 - 150 mn; hopma 3a MbhUHM Ha cKa-
pa
Keik c xne6bHa dop- -
‘ .
E va E 2; chopma 3a xnsi6 Ha ckapa
m Meueny kapTodu e E 2; TaBa 3a neyeHe
MocTaBeTe Uenu kapTodu c oberkaTta B TaBa 3a NeyveHe.
KapTodm c kopuuka 1kr
pTOG P B 3; TaBa 3a NeyveHe C NOCTaBEHa XapTus 3a NeveHe
ﬁ M3nonsganTte nobumnte cu nognpaeku. HapexeTte kap-
TodMTe Ha napyeTa.
IpunoBaHu cMeceHun 1-1.5¢r
32nquyuM E 3; TaBa 3a nNeyveHe C NOCTaBEHa XapTus 3a nNeveHe
@ M3anonagaiite nobumute cn noanpaeku. HapexeTe 3e-
NeHYyLMTe Ha napyeTa.
m KpokeTu, 3ampaseHu 0.5kr El 3. raBa 3a neveHe
MbpxeHn kapTodu, 0.75kr
EE 3ampazeHm El 3; TaBa 3a neyeHe
JasaHsa ¢ meco/ 1-1.5kr BZ' 3AIVIIEHO Ha cKaba
BE] senenuyum cue cyxu » 38AyLIeHO Ha ckap
KOpM 3a nacTa
KapTodreH orpeteH 1-1.5kr B 1: kacepona bpxy ckapa
CypoBU kapTogu ’
m (cyp procu) 3aBbpTeTe ACTMETO Crief noroBKnHaTa oT BPeMETO 3a ro-
TBEHE.
MpsicHa nuua, TbHKa
m P ? _ EE‘ 2:&]100 MI1; TaBa 3a NeYyeHe C NoctaBeHa xap-
TUS 3a NeyYeHe
MpsAcHa nuua, aebe-
@ ng ua, A _ EE‘ 2; TaBa 3a ne4eHe C NOCTaBeHa xapTus 3a neye-
He
Knw -
@ E 2; TaBa 3a NneYeHe Ha ckapa
Bareta/Ma6ara/ban 0.8kr | I: | |
6 2; \A4J 150 mnl; ckapa ¢ nocTaBeHa xapTus 3a ne-
m xnA YeHe
3a 6an xnab e Heo6xo4MMO NoBeYe Bpeme.
Bcuyku nbnHo3bp- 1kr

E

HecTH /pbXeHu/TUno-
BU XNns6oBe BbB
copma 3a xnsb6

EE‘ 2; lﬁ] 150 mn; TaBa 3a ne4eHe C NnocraBeHa
XapTus 3a neyeHe / ckapa
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7. DYHKUMN HA HACOBHUKA

7.1 PYyHKLUMM Ha YaCOBHMKA

DyHKUMA ,,YacoBHUK"

MpunoxeHue

Q

Tanmep

KoraTo TanmepbT NpuKNioym ce YyBa curHan.

STOP
Bpeme 3a roTBeHe

KoraTo TaMepbT NPUKMOYM Ce YyBa CUrHan 1 yHKLMSATa 3a HarpsiBaHe cnupa.

S

OTnoxeH cTapT

3a otnaraHe Ha CTapta n/vnm Kpasa Ha rotBeHeTo.

o)

Bposu

MakcumymbT € 23 4 1 59 MuH. Tasmn dyHKUMS He Bnusie BbpXxy paboTtata Ha dyp-

HaTa.
3a ga BknovuTe nnu usknoumte bposy , n3bepete: MeHto, HacTtpoiiku.

7.2 Kak pa HacTpouTe: PYyHKLMN HA YaCcOBHUKA

Kak aa HacTpouTe: Yac oT AeHOHOLWMeTo

Crtbnka 1

Ctbnka 2 Ctbnka 3

Q~

O @

3a fa npomeHwuTe Yaca OT JEHOHOLMETO, BNe3Te
B MeHtoTo U n3bepete ,Hactpoiiku®, ,Yac ot geHo- Hactpoiite yacoBHuKa. HaTucHeTe: OK'
HoLMeTo".

Kak na Hactpoute: Tanmep

AN
HaTtucHeTe: O

CTtbnka 2 Ctbnka 3

Ha ekpaHa ce no- A
KasBa: ( \
0:00

Hactpovite Tavimep HaTucHeTe: OK.

@ TalimepbT 3anoyBa Aa oTOposiBa BegHara.
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Kak na HacTpowuTe: BpeMe 3a roteBeHe

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4
1 1
( \ - Ha ekpaHa ce mo- ( N -
<] KasBa: <)
0:00
VsBepeTe byHKkumsA 32 H stop
3 aTUCHETE HSKOMKO 3apaiite BpemeTo 3a OK
3aToNnsIHe 1 HaCTpPOii- HaTucHeTe: .
BTY O roTBeHe.

Te Temnepartypara.

@ TanmMepbT 3anoysa ga oT6posiBa BegHara.

Kak aa HactpouTe: OTNOXeH cTapT

Ctbnka1 Crtbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4 Ctbnka 5 Ctbnka 6
(v NV Ha ekpaHa (v (v NP
\ “1C - \ =~
Y e aopaa Q)
ce nokasea:
OT [IEHOHO- e
u_wleTo :
Y
" T C/ cTon .
(;fz‘ip(;: Hamcnere Hactpoitte  HatucHere: Hactpoiite  Hatuchere:
Ta );a I:;‘aro- HAKOMIO T CTAPT Bpeme 3a OK Bpeme 3a OK
m: ¢ Havarno. : Kpaid. :
nnsiHe. :

@ TarimepbT 3anoyBa Aa oTOPOsiBa CbIMacHO HACTPOEHOTO Bpeme 3a Havarno.

8. N3MOJ1I3BAHE HA NPUHAONEXHOCTUTE

A . yCTpoiicTBa NpoTMB NpeobpblyaHe. Bucokuart
BHUMAHME! pb6 okomno padTa NnpegoTBpaTsBa
Bx. rmasa "BesonacHocT". U3NTb3BAHETO HA FOTBApCKW CbAOBE.

8.1 NocTaBsAAHe Ha akcecoapu

MankaTa BanbOHaTHa OTrope yBenvyaea
6e3onacHocTTa. BanbbHaTMHUTE CbLo ca
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Ckapal/padT:
Bkapaiite padTta mexay BoaeLute pencu Ha ono-
puTe My.

TaBa 3a ne4yeHe / Ibn6oka TaBa:
Bkapatite TaBaTa mexay BogauvTe Ha OnopHuUTe
pencwm.

8.2 TepmocoHpa

TepmMocoHga- u3MepBa TemnepaTtyparta B XxpaHata.

TpsbBa Aa ce HaCTPOAT ABe TeMnepaTypu:

C ”?

TemnepaTypata Ha pypHaTa. TemnepaTypaTa B CbpLieBuHaTa.

3a makcumanHo noﬁpu pe3ynTtaTtu Npu rotBeHe:

CbcraBkuTe TpabBa ga ca cbe He n3nonsgaiiTe 3a Te4HM o Bpeme Ha rotBeHe TpsibBa Aa octaHe
CTallHa TemnepaTtypa. ACTUS. B YMHMSATA.

8.3 HauuH Ha usnonsBaHe: TepmocoHAaa

Ctbnka 1 Bkniouete dypHara.

Ctbnka2 3aganTte yHKUMUsTa Ha 3aTOMMsIHE M ako € HeoBXxoAMMo, TemnepaTypaTa Ha dypHaTa.

Ctbnka 3 BbBenete: TepmocoHaa.

Meco, AoMalLHM NTULM 1 puba Kacepona
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MocTaBeTe Bbpxa Ha TepmocoHAa B cpefaTta Ha Me-  [ocTaBeTe Bbpxa Ha TepmMocoHAa TOYHO B cpefaTta Ha
coTo unu pubaTa, No Bb3MOXHOCT B Hal-NMbTHaTa  kaceponata. TepmocoHaa Tpsibea Aa e ctabunHa no Bpe-
yacT. YBeperTe ce, 4ye noHe 3/4 oT TepmocoHAa e B Me Ha nedveHe. /anonasaliTe TBbpAa CbCTaBka, 3a Aa no-

SiICTHeTO. cTturHeTe edekTa. Manonseante pbba Ha TaBaTa 3a neye-
He, 3a Aa noanpeTe CUIIMKOHOBaTa Apbxka TepmocoHaa.
BbpxbT Ha TepmocoHaa He TpsbBa Aa AOKOCBa ABHOTO
Ha cbAa 3a neveHe.

Ctbnka4  Bknioyete TepmocoHaa B rHE340TO OT NpefHaTa cTpaHa Ha dypHarta.
[ucnnesT nokasBa TekyliaTa Temnepatypa Ha: TepmocoHaa.

Ctbnka 5
/‘? — HaTWUCHeTe, 3a Aa 3afafeTe TemnepaTypaTa Ha CeH3opa B CbpLeBMHaTa.

Ctbnka 6
OK. HaTucHeTe, 3a Aa NOTBbpAUTE.

KoraTo ACTUeTO AOCTUrHE HacTpoeHaTa TeMneparypa, Npo3syyasa curHan. Mimate nsbop mexay
TOBa [a cnpeTe UNu Aa NpoabIlkUTE Aa roTBUTE, 3a [ja Ce yBepuTe, Ye XxpaHata e fobpe usnede-
Ha.

Ctbnka7  V3Bagete TepmocoHAa Liencena oT rHe3foTo 1 u3BageTe ACTMEeTo OT doypHaTa.

/\ BHUMAHMUE!

Mma puck oT nsrapsiHus, korato TepmMocoHza ce Haropelu. BHumagaiite, ko-
raTo ro u3BaxaaTe OT KOHTaKTa W ro npemaxsare OT XxpaHara.

9. OMBITHUTEITHN ®YHKLINN

9.1 3akno4BaHe

Ta3u cbyHKUUA NpegoTBpaTsBa criyyaHa NpoMsiHa B paboTaTa Ha ypepga.

BkntoyeTte 5, korato ypeabT paboTu - 3a8aAeHOTO roTBeHe NpoAbMKaBa, KOHTPONHUAT NaHenN e 3aKIoYeH.
BkntoyeTe 5, KOorato ypeabT € U3KIYEH — He MOXe Aia Ce BKIMI0YN, KOHTPOMHUAT NaHesn e 3akmnioyeH.

1 \ AN
ne OOK - HaTWCHeTe 1 3apbXTe, 3a OOK - HaTWCHeTe 1 3aApbXTe, 3a

Aa BKn4uTe beHKL[VIﬂTa. Aa A U3KN4vuTe.
I'IpossyHaBa curHan.

MoK

@ 3x 5 - NpeMurea, KoraTto 3akn4BaHETO € BKIMKYEeHO.
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9.2 ABTOMaTU4YHO U3KJ/IIO4YBaHe

OT cbobpaxeHus1 3a 6e30nacHOCT ypeabT ce
N3KIoYBa crnef U3BECTHO BpPeMe, ako e
BKIIOYEeHa (PyHKUMSA 3a 3aTonnsHe, a
HaCTPOMKMUTE He ca MPOMEHEHMN.

(°C) @ (4)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55

10. MPEMOPBKN N CbBETU

10.1 NMpenopbKu 3a roTBeHe

(°C) @ (4)

250 - makcumym 3

ABTOMaTUYHOTO M3KIOYBAHE He AelicTBa npu
cnegHuTe yHkuun: OcseTneHuve,
TepmocoHaa, OTnoxeH cTapT.

9.3 Oxnaxpaw, BeHTUaTop

KoraTo ypeabT paboTu, oxnaxaalmsat
BEHTMNATOpP Ce BKMOYBa aBTOMAaTMYHO, 3a Aa
noaabpXka NoBbPXHOCTUTE MY XNagHWU. AKO
N3KIYMTE ypeaa, oxnaxaawmsar
BEHTMNATOP MOXe Aa Npoabiku aa paboTu,
[0KaTo ypeabT ce oxnagu.

®

TemnepaTypaTa 1 BpeMeTO 3a roTBEHE B TabNULIMTE Ca CaMO OPUEHTUPOBBLYHU. Te 3aBUCST OT peLenTuTe, Kade-

CTBOTO U KONMUYECTBOTO Ha U3NOJN3BaHUTE CbCTaBKN.

BawwmsT ypen moxe a neye no-pasfimiHo oT TO3W, KOMTO cTe umanu npeau. CbBeTUTE No-A0MNy Nokasat npeno-
PBUATENHUTE HACTPOIKM 3@ TEMMNEepaTypa, BpEME 3a rOTBEHE W NO3WLMs Ha padTa 3a onpeaeneHn BUaoBe xpa-

HU.

AKO He MOXeTe Ja HamepuTe HacTPOKMTE 3a crneuuanHa pelenTa, noTbpcete NoAo6HN peuenTy.

10.2 lNeyvyeHe ¢ BNaxXHOCT

3a Ha-gobpu pesyntaTu cnegsavite
npeanoxeHusaTa B gonHaTta tabnuua.

V3nonsBarite no3numaTa Ha TpeTns padT.

%

D

(°C) (MuH)
OrpeTeH ¢ nacta 200 - 220 45 -55
3aneyeHu kapTotu 180 - 200 70 -85
Mycaka 170 - 190 70 - 95
Jasans 180 - 200 75-90
KaHenoHun 180 - 200 70-85
XnebeH nyauHr 190 - 200 55-70
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Y O

(°C) (MUH)
Opw3oB nyanHr 170 - 190 45 - 60
ABBNKOB Kelk ¢ NaHauLLNaHoBa TopTa (kpbrna hopma 160 - 170 70 -80
3a cnagkvLun)
Ban xns6 190 - 200 55-70

10.3 lNMeyeHe ¢ BNaXHOCT - NPenopbLYMUTESNTHU aKkcecoapu

V3nonsBarite TbMHW, HeoTpassBawm donmna n cbaose. Te abcopbupaTt TonnmHa no-gobpe ot
CBETNUTE 1 OTpaxaTenHu CbAoBe.

\/ Kynuuku 3a neve-

He
Tasa 3a nuua CbA 3a neyeHe MeTanHa ocHoBa 3a cnaH
KepamuyeH mate-
TBMHU, HeoTpassBaLLy TBMHU, HeoTpassBaLLy pvan TbMHU, HeoTpassBaLLm
28 cm gnameTbp 26 cm gnameTbp 8 cm guameTsbp, 5 28 cm gnameTbp

Cm BUCOYMNHa

10.4 Tabnuumn 3a roTBeHe 3a
M3NUTBALLU UHCTUTYLIUN.

MHdopmaums 3a nanuteallm nabopatopum
ManuTtBaHus cbrinacHo: EN 60350, IEC 60350.
[MeyeHe Ha eaHO HMBO - NeYeHe B TaBu

3 = 5 O© Ik

°C MWH

MaHguwnaHoBa TopTa 6e3 [opeuwy Bb3ayx/BeHTunup 160 45 - 60 2
Ma3HuHa

MaHguwnaHoBa TopTa 6e3 TpaauLyMoHHO neveHe 160 45 - 60 2
Ma3HuHa

A6bnkos nan, 2 Tan 20 cm  [opewy Bb3gyx/BeHTnvp 160 55-65 2
A6bnkos nawi, 2 TaBn @20 cm  TpagMUMOHHO neveHe 180 55 -65 1
MacneHku lopewy Bb3gyx/BeHTnup 140 25-35 2
MacneHku TpaauyMoHHO neveHe 140 25-35 2

[MeyeHe Ha eHO HMBO - BUCKBUTYU
V3nonsBarite TpeTOTO HMBO Ha (hypHaTa.
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°C MWH
Manku kerikose 20 6pos/Tabna, [opeLy, Bb3gyx/BeHTUNUP 150 20-30
npeaBapuTeENnHO noarpenTe npas-
HaTa dypHa
Manku kerikose 20 6pos/Tabna, TpaauumMoHHO neyeHe 170 20-30

npeaBapuUTenHO NoArpenTe npas-
HaTa dypHa

[MeyeHe Ha HAKOMNKO HMBA - BUCKBUTYK

°C MWH
MacneHku [opeLy, Bb3ayx/BeHTUNNP 140 25-45 2/4
Marnkw keiikose 20 6posi/ [opewy Bb3ayx/BeHTUNNP 150 25-35 1/4
Tabna, npeaBapuTEnHo noa-
rpente npasHarta ypHa
ManguwnaHoBa TopTa 6e3 [opewy Bb3ayx/BeHTUNNP 160 45-55 2/4
MasHuHa
A6bnkoB naii, 1 TaBa Ha ckapa [opeLL Bb3AyX/BEHTUNMP 160 55-65 2/4

(D 20 cwm)

pun

3arpevite npa3Hata ypHa npeaBapuTenHo 3a 5 MUHYTH.

punoBaiiTe Ha MakcumanHarta Temnepartypa.

Y

O

MWH
Toct Fpun 1-2 5
[oBexpaa nbpxona, oGbpHeTe No Fpun 24 - 30 4

cpefarta Ha BpeMeTo 3a NpuroTeaA-
He

11. TPVXN U TTIOYNCTBAHE

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rmaea "besonacHocT".
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11.1 BeneXkn oTHOCHO NOYNUCTBaHETO

< MouncTBanTe NpeaHaTa YacT Ha ypeda camo ¢ MUKpotMbbpHa Kbpra ¢ Tonna Boaa U Mek
nouncTeaLy npenapar.

V3nonaeante nouncTealy pa3Teop, 3a Aa NOYUCTUTE MeTaHUTE NOBbPXHOCTU.

MouncTeTe NneTHaTa C Nek NoYMcTBaLL Npenapar.
MpenapaTtu 3a
noyncTeaHe

MouncTBaiiTe BbTPELLHOCTTA Cea Besika ynoTpeba. HatpynsaHus Ha MasHUHW Unu apyrv
ocTaTbLyW MoraT Aa AoBefart Ao noxap.

A
<)

He cbxpaHsaBainTe xpaHa B ypeaa 3a noseye oT 20 MuHyTw. [NoacyluiaBaiite BbTPELIHOCTTa
BcekugHesHa  CaMO C MUKpochnGbpHa Kbpna crief Besika ynotpeGa.

ynotpe6a

Y MouuncTBaliTe akcecoapute, crnea BCSKO MON3BaHe U M ocTaBsanTe Aa u3cbxHat. Manons-
< BalTe caMmo MUkpombbpHa Kbpra ¢ Tonna Boga v Mek nouncTealy, npenapat. He noun-

W CTBalTe akcecoapuTe B CbaomuanHara

He nouucrteante He3anensalmnTe akcecoapu C 86pa3VIBHO noyncTeallo cpeacTBo Unu

npeameTyn ¢ octpu prbose.
Axkcecoapu pen pup

11.2 Kak ce nounctBa: BbTpewHa
YyacT Ha chypHaTa

MouuncteTe peneda Ha BbTPELLHOCTTA, 3a Aa
OTCTpaHWTe OCTaTbLM OT BAPOBUK Cres,
roTBeHe ¢ napa.

Crtbnka 1 Crtbnka 2 Ctbnka 3

Hanente: 250 mn 65n ouet B pene- OcTaBeTe oueTa Aa pa3TBoOpM OCTa- M34yucTeTe BbLTPELUHOCTTA C Tonna
ha Ha BBTPELUHOCTTa Ha dbypHaTa.  TbYHWUSA BapOBWK Ha CTalHa Temne-  BoAa M Meka Kbpna.

M3nonsgaiite makcumym 6% ouet patypa 3a 30 MUHYTW.

6e3 nobaskn.

3a dyHkumsiTa: SteamBake nounctsalite ypHaTta Ha Bcekn 5-10 LuKbna Ha rotBeHe.

11.3 HaumH Ha oTcTpaHsABaHe:
Onopwu Ha ckapaTta

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a Aa
nouncTuTe doypHara.
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Ctbnka 1

WsknoveTe ypHaTa 1 n3vakariTte aa
N3CTUHE.

Ctbnka 2

VMagbpnariTe npegHaTta yacT Ha ono-
puTe Ha ckapaTa OT CTpaHu4YHaTa cTe-
Ha.

|

Ctbnka 3

M3gbpnariTe 3agHaTa 4YacT Ha Hocava
Ha padTa Ha ckapaTta OT cTeHaTa U sl
n3Bagere.

Ctbnka 4

[MocTaBeTe HocauuTe Ha padTa B
obpaTHa nocneaoBaTenHocT.
BagbpxalmTe WrdToBE Ha Tenecko-
nUYyHUTe Bodaum TpsibBa Aa covart Ha-
npeg.

9

—

&)

\\ﬁ\

0=

W

11.4 HauynH Ha n3non3BaHe:
MuponUTUYHO NOYUCTBaAHE

MouucTteTe dypHaTta ¢ MponuTruyHo
noyncTBaHe.

/\ BHUMAHMUE!

Mma puck oT narapsiHusi.

/\ MPEAYNPEXOEHUE!

AKO B CbLUMSA LWKad MMa MOHTUPaHN
Opyru ypeau, He rv n3nonssamnte
e[HOBPEMEHHO C Ta3n yHKumsA. ToBa
MOXe Aa NpU4MHM noBpeaa Ha dypHaTta.

Mpeau NMuponuUTUYHO NOYUCTBAHE:

M3knioyeTe dypHaTa u nava-
KaWiTe Aa U3CTUHe.

OTCTpaHeTe BCUYKM akcecoapu n
NOABWXHU CKapu.

MouuncteTe noga Ha pypHaTa u Bb-
TPELUHOTO CTBLKIO Ha BpaTaTta ¢ Tonna
BOAA, MeKka Kbprna 1 yMepeH no4u-
cTBaLy npenapart.

nupon UTUYHO NOYMNCTBaHe

Crtbnka 1 m/
Bnearte B meHioTO: MNouncteaHe mf' .
Onuus BpemeTtpaeHe
C1 - Ileko nouncreaHe 1h
C2 - HopmarsHo nouucteaHe 1h 30 min
C3 - LisanocTHo noyncteaHe 3h
Ctbnka 2 OK
— HaTWUCHeTe, 3a Aa n3bepeTe nporpamara 3a NoYUCTBaHE.
Ctbnka 3 oK
— HaTWUCHeTe, 3a Aa 3anoYHeTe NOYUCTBAHETO.
Ctbnka 4 Cnep nouncTBaHe 3aBbpTeTE Ktoya 3a PyHKLMUTE 3a 3aTONMSHE Ha U3KIToYe-

Ha no3nuyua.
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I'Iupon UTUYHO NoYncTBaHe

@KOFaTO NOYMNCTBAHETO 3arno4yHe, BpataTta Ha d)ypHaTa ce 3aKmnoyBa 1 namnuykata e usknoyeHa. [lokato Bpa-

TaTta ce OTKIo4YK, AucnneaT nokasea: .

KoraTto uncreHeTo NPUKI4n:

M3knioyeTte dypHaTa n n3vakam-  M3yucrete BbTpELLUHOCTTa C Meka [MpemaxHeTe ocTaTbka OT AbHOTO Ha
Te Aa U3CTUHe. Kbpna. BbTPELIHOCTTA.

11.5 HanomMHsIHe 3a noYyucTBaHe

dJypHa'ra Bu HanomMH#A kora Aa s NoYUCTUTE C NMUPOJSIUTUYHO NOYUCTBAHE.

m/ 3a fa usknvuTe HanoMHsiHeTo, Bneate B MeHio 1 ns-
MUra Ha ekpana 3a 5 CeKyHAav crneq BCAKo roTeexe. 6epeTte HacTtpoiikn, HanomHsiHe 3a nouncTeaHe.
11.6 Kak pa npemaxHeTe u

A P (f} NMPEOYNPEXOEHUE!

MOHTUpaTe: BpaTtuuka
NoaxokpanTe ¢ BHAMaHWe, korato

noyncTeaTe CTbKMOTO, 0CO6EHO OKOMO
pbboBeTe Ha npegHusa naHen. CTbKNOTO
MO>XXe [a ce CUynu.

MoxeTe na OTCTpaHUTe Bpatata n
BbTPELWHNTE CTbKINEeHN NaHenun, 3a aa rm
no4yucrtuTe. BpOﬂT Ha CTbKIeHuUTe naHenu e
pa3nnyeH 3a pasnnu4yHnuTe Mmoaenu.

/\ BHUMAHMUE!
BpataTta e Texka.

Ctbnka1  OTBopeTe BpaTtata usysamno.

CTtbnka 2 [MoBaurHeTe n HaTUCHeTe 3akpen-
BalmTe noctyeta (A) Ha aABeTe
naHTV Ha BpaTunykaTta.

Ctbnka 3  3aTBOpeTe BpaTuukata Ha dypHaTa [0 MbpBOTO Bb3MOXHO MOMOXEHWE 3a 0TBapsiHe (M4 brbfl OT
okorno 70°). 3aapbxkTe BpaTuykaTa oT ABETE CTPaHU U i OTCTpaHEeTe OT hypHaTa nof brbi Harope.
MocTaBeTe BpaTU4kaTa ¢ BbHLUHATA CTpaHa Haforny BbpXy MeKa Kbpra Ha CTabuiHa NoBbPXHOCT.
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Ctbnka4  XBaHeTe pamkaTta B ropHata yact
Ha Bpatarta (B) oT aoBeTe 1 cTpaHu
1 HaTUCHETE HaBbTpPE, 3a Aa OCBO-
6oguTe eanyeTo.

Ctbnka5 V3gbpnaiite pamkaTa Ha BpaTUyka-
Ta kbM cebe cu, 3a Aa A usBaguTe.

Ctbnka 6  XBaHeTe CTbKIEeHUTe NaHenu B rop-
HUS Kpai eQvH Mo eAvH U 1 u3Ba-
[leTe Harope OT BoJauuTe.

Ctbnka7  [loyncTeTe CTbKNEHUS NaHen ¢ BO-
Aa v canyH. BuumatenHo noacylue-
Te CTbKneHuns naHen. He noun-
CTBalTe CTHKIIEHUTE NaHenm B Cb-
OOMUsINHA MaLluvHa.

Ctbnka 8  Cnep noyncTBaHe M3MbhHETe rop-
HWUTe CcTbnku B obpaTHa nocnegosa-
TenHocT.

Ctbnka 9 [locTaBeTe MbpBO MO-MaNKWsi NAHEr, Nocne no-rofemMys 1 Bpatuykara.
YBeperTe ce, Ye CTbKIaTa ca NocTaBeHn Ha NMPaBuITHATE MecTa, UHave NOBbPXHOCTTa Ha BpaTuyKa-
Ta MoXe fia nperpee.

11.7 Kak ga nogmeHuTe: Jlamna

/\ BHAMAHMUE!

OnacHOCT OT TOKOB yAap.
TNamnaTa Moxe Aa e ropeLya.

I'Ipe.qu Aa CMeHuUTe namMmnara:

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3

Makniovete dypHaTa. N3vakanTte,  M3knioyeTte dypHaTa oT enekTpude-  loctaBeTe napye nnat Bbpxy Ab-
[okato dypHaTa usctuHe. ckaTa Mpexa. HOTO Ha dpypHaTa.

"opHa namna

Ctbnka 1 3aBbpTeTE CTHbKNEHUs Kanak, 3a Aa ro us-
BaguTe.

Vi

Ctbnka2  [loyncTeTe CTbKNEHUs Kanak.

Ctbnka 3  CwmeHeTe KpyLukaTa ¢ noaxoAsiua KpyLuka, yctonymsa Ha Temneparypa ot 300 °C.
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Ctbnka4  [locTaBeTe CTbKNEHUS Kanak.

12. OTCTPAHABAHE HA HEN3INMPABHOCTW

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

12.1 Kak ga noctbnure, ako...

3a cny4vyauTe, KOUTo nunceart B TaGrmu,aTa, MOJIA, CBbPXEeTe Ce C OTOpU3npaH CepBu3.

.
i YpenbT He ce BKIIOYBA UMK He HarpsiBa

MpoGnem

MpoBepeTe panw...

He moxeTe fa akTuBmpaTte unu fa paboTtuTte ¢ ypeaa.

YPE,CI,'bT € NpaBUHO CBbP3aH KbM eJieKTpo3axpaHBaHe.

YpeabT He Harpsisa.

ABTOMATUYHOTO U3KIIOYBAHE € AeaKTUBUPaHO.

YpenbT He HarpsiBa.

Bpatuukarta Ha ypeaa e saTBopeHa.

YpenbT He HarpsiBa.

I'Ipe,qnaaMTenﬂT He e usropan.

YpenbT He HarpsiBa.

3aknoYBaHeTOo € U3KITYEHO.

Y
KoMnoHeHTun

Mpo6nem

MpoBepeTe aanm...

Jlamnuykara e nsknioyeHa.

[MeyeHe ¢ BNaXHOCT - € BKMOYeHa.

JlamnuykaTa He paboTu.

Namnuykata e naropsana.

TepmocoHaa He paboTu.

LLlencensT Ha TepmocoHAa e U3UANo BKapaH B rHe3fo-
TO.

@ KopoBe 3a rpeluka

Ha aucnnes ce noka3ssa...

MpoBepeTe panw...

Err C2 M3BaguxTe wencena Ha TepMmocoHaa OT rHe3[oTo.

Err C3 Bpatata Ha ypeaa e 3aTBopeHa Unu 3akntoyankara He
€ noBpeaeHa.

Err F102 BpaTuuykata Ha ypega e 3aTBopeHa.

Err F102 3akntovankaTta Ha Bpartarta He e noBpeaeHa.

00:00 Vmalue npekbcBaHe Ha 3axpaHBaHeTo. 3agaiTe yac oT

AeHOoHoLKneTo.
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@ KopoBe 3a rpewka

AKO OMCNNEAT Nnokassa Ko C rpeLuka, KOMTo He e yroMeHaT B HacTosLarta Tabnuua, uskmnodete npeanasutens u
crnep ToBa ro BKIOYETe HAHOBO, 3a fla pecTapTuparte ypeaa. AKo KOABT C rpeLlka ce NnosiBu 0THOBO, 06bpHETE
ce KbM OTOPU3MpPaH CEPBU3EH LIEHTBP.

X

MouncreaHe
Mpo6nem MposepeTe panu...
BopaTta n3Tnya oT BbTPELLHOTO OTAEMNEHNE. MMa npekaneHo MHOro Bofa BbB BbTPELLHOTO OTAEnNe-

Hue.

12.2 [laHHM 3a cepBU3HO OGCNyXBaHe

AKO He MOXeTe Aa HamepuTe pelleHre Ha npobnema camu, o6bpHeTe ce KbM TbproeeLa cu
UM KbM YMbITHOMOLLEH CEPBU3EH LIEHTHP.

[JaHHnTe, Heo6X0AMMM 3a CEPBU3HUS LIeHTBbP, Ca NocoYeHn Ha TabenkaTta ¢ AaHHU.
dupmeHaTa Tabenka ¢ JaHHW ce Hamupa Ha npeJHaTa YacT Ha BbTPeLlIHOCTTa Ha ypeaa. He
oTCTpaHsBaiTe oupmeHaTa Tabenka ¢ JaHHW OT BbTPELUHOCTTa Ha ypeaa.

MpenopbyBame Bu aa 3anuwere gaHHUTE TyK:

Mogen (MOD.)

Homep Ha npogykt (PNC) e

CepueH Homep (S.N.)

13. EHEPTUNHA E®EKTUBHOCT

13.1 UHdbopmauumsn 3a npoaykTa U NUCT ¢ MHopMauus 3a npoaykra*

Mme Ha gocTaBymk AEG
MpeHTudmrkauus Ha mogena BPK558370M 944188823
VHOekc Ha eHepruiiHa edpeKTUBHOCT 81.2

Knac Ha eHepruiiHa edbekTMBHOCT A+
KoHcymauusa Ha eHeprusa npu cTaHAapTHO HaToBapBaHe, KOHBEH- 1.09kWh/umnkbn
LIMOHamNeH pexum

KoHcymauusi Ha eHeprusa npy cTaHgapTHO HaToBapBaHe, opcu- 0.69kWh/umkbn
paH pexuM Ha BeHTuUnatopa

Bpoit kyxuHm 1

TonnMHEH N3TOYHNK EnextpnyectBo
Cwvna Ha 3ByKa 71n

62 BbBIIFTAPCKU



Twvn dpypHa

BrpageHa dypHa

Maca

35.0kr

IEC/EN 60350-1 - lomaluHu en. ypeam 3a roteeHe - Yact 1: [lnanaszonu, pypHu, cypHU Ha napa v rpunose -

HauyunHu 3a namepBaHe Ha edpekTMBHOCTTA.

13.2 EHeprocnectsABalla

YpenbT cbabpka OYHKLUK, KOUTO BU
no3BonsiBaT Aa MKOHOMWCBATE EHEPrus
npv eXeAHEeBHOTO roTBEHE.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTa Ha ypeaa e
3aTBOpPEHA, koraTo Tow pabotu. He
oTBapsATe BpaTaTa TBbPAE YECTO MO BpeMe
Ha roTBeHe. MNogabpxaiiTe ynnbTHEHNETO Ha
BpaTaTa YMCTO U ce yBepeTe, Ye e fobpe
hMKCMpPaHo B CBOSITA NO3NLUS.

V3nonaBavite MeTanHu roTBapcku CbaoBe, 3a
na nopgobpuTe eHeprocnecTsBaHeTo.

KoraTo e Bb3MOXHO, He noarpsiante
dypHaTa, npeaun rotBeHe.

KoraTto NpUroTBATE HAKONKO ACTUA
HaBeOHbX, CBEXaanTe UHTEpBannTe mMexay
rOTBEHETO UM OO0 MUHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpn BBL3MOXHOCT n3nonssanTte yHKUMnTE
3a roTBeHe C BeHTuUnaTop, 3a Aa necture
erneKkTpoeHeprus.

OcTaTb4Ha TonnuHa

BeHTMNaTopbT U NamnuykaTa Npogbrxkasat
Ja pa6oTat. KoraTo usknouute ypeaa,
ekpaHbT Nokassa ocTaTbyHaTa TomnmHa.
MoxeTe Ja usnonssaTe Tasu TOMIUHA, 3a Aa
ObPXUTE XpaHaTa Tonna.

14. CTPYKTYPA HA MEHKOTO
14.1 MeHr0

Korato BpemeTo 3a rotBeHe e nosede oT 30
MUHYTW, HAManeTe TemnepaTypaTa Ha ypeaa
00 MYHUMYM 3 — 10 MUHYTK Npeaun Kpas Ha
rotBeHeTo. OcTaTbyHaTa TOnnnHa BbTpe B
ypena Lie npoabiiku Aa roteu.

ManonaBariTe octaTbyHaTa TONMNMHa, 3a aa
3aTonnATE APYrN XpaHu.

MoarpsBaHe Ha xpaHa

M3bepeTe Hali-HMCKkaTa Bb3MOXHa
TemnepaTypHa HacTpoika, 3a Aa u3nonseare
ocTaTbyHaTa TONAMHa 1 Aa nogabpxare
AacTuaTa Tonnu. HaMkaTopsT 3a ocTaTbyHa
TOMMWHA UK TemnepaTypa ce NosiBsiBa Ha
avecnnes.

FoTBeHe ¢ U3Kn4YeHa namnuyka
M3kntoyeTe namnmykaTa no Bpeme Ha
rotBeHe. BknoysanTe g camo, korato umate
Hy>Xaa OT Hesl.

MeyeHe ¢ BRnaxHocT
®yHKUWs, paspaboTeHa 3a necTeHe Ha
€Heprusi o Bpeme Ha roTBeHe.

KoraTo nsnonseate Tasu yHKUuMs, namnara
aBTOMaTUYHO ce u3kntousa cned 30 cekyHau.
Moxe ga BkntounTe namnmykata OTHOBO, HO
TOBa AENCTBME LLie HaManu o4akBaHOTO
eHeprocnecTsiBaHe.

Ctbnka 1 Ctbnka 2

Ctbnka 3

Ctbnka 4 Crtbnka 5
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— - n3beperte, 3a
na enesete B Me-
HIO. Ta u vatncrere OK,

W3bepeTe onuusTta
oT MeHio CTpykTypa-

M36epeTe HacTpoii-
Kara.

OK_ HaTucHeTe, 3a HacTtpoiite cToHOCT-

fa noTBbpanTE Ha-
cTpoikara.

Ta U HAaTUCHeTe OK

3aBbpTeTE KONYETO 3a dyHKUMUTE 3a 3arpsiBaHe B U3KMIOYEHa No3unuyus, 3a Aa nsnesete ot MeHto.

MeHtio cTpyKTypa
oMol npu rotTeeHe % MouncreaHe mr/ HacTtpowkun @
HacTpowku
01 Yac oT geHoHowmeTo MpomsHa 02 ApkocT Ha ekpaHa 1-5
03 3BYyK Ha ByToHUTE 1 - buiin 04 Cuna Ha 3ByK. curHan 1-4
2 - Wpak
3 - VskntoveH
3BYK
05 TepmocoHga [einctere 1 - Anapma n 06 Bposu Bkn. / U3kn.
cTon
2 - Anapma
07 OcBeTnexune Bkn. / U3kn. 08 Bbp3o HarpsiBaHe Bkn. / U3kn.
09 HanomHsHe 3a nouncteaHe  Bkn. / Mskn. 10 Wi-Fi Bkn. / U3kn.
11 ABTO ANCTaAHLMOHHO Aen- Bkn. / U3kn. 12 3abpassHe Ha mpexxata  [Ja/He
cTBMe
13 [emo pexum AkTMBMpALL, KOA: 14 CodbtyepHa Bepcusi MpoBepka
2468
15 3aHynsBaHe Ha HacTpoiku- [a/He

Te

15. OMNA3BAHE HA OKOJTHATA CPEJA

U3XBBLPNSNTE YypeauTe, 03Ha4YeHn CbC

Peuuknuparite maTepnanute cbC cumsona

L/:X [NocTaBsalTe ONakoBKNUTE B CbOTBETHUTE
KOHTEWHEPW 3a PELMKIMPAHETO NM.
[MomorHeTe 3a onasBaHeToO Ha OKoNHaTa
cpefa 1 YOBELLKOTO 34paBe, KakTo U 3a

peLuKnMpaHeTo Ha oTnaabLy OT

€neKTPUYECKN 1 eNEKTPOHHU ypean. He
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cumBonal :E 3aegHo ¢ butoBaTa cmerT.
BbpHeTe ypena B MECTHUS MYHKT 3a
peurknMpaHe unu ce oobpHeTe KbM Ballata
obLwmHcka cnyxba.



Dobro dosli u AEG! Hvala vam $to ste odabrali nas ureda;.

Nastojimo biti odrzivi te smanjujemo uporabu papira te su svi korisnicki priru¢nici
dostupni na internetu. Pristupite svom potpunom korisni¢kom priru¢niku na aeg.com/
manuals

Savjete o koristenju, rjeSavanju problema, broSure i informacije o servisu i popravcima
dostupni su na aeg.com/support

Za viSe recepata, savjeta i rieSavanje problema preuzmite aplikaciju My AEG
Kitchen.

£ Available on the }\’ GETITON
[ ¢ App Store P* Google Play

Zadrzava se pravo na izmjene.
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My AEG Kitchen app

£ Available on the \ GETITON
o App Store }/’ Google Play
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procCitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koiji su rezultat nelspravnog postavljanja
ili koriStenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za buducéu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju uklju¢ene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem i mobilnim uredajem s My AEG
Kitchen .

Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Djecu i kuéne ljubimce
drzite podalje od uredaja tijekom uporabe i tijekom
hladenja.

Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se
aktivirati.

Bez nadzora djeca ne smiju obavljati CiS¢enje uredaja i
korisniCko odrzavanje.

1.2 Op¢éa sigurnost

Ovaj uredaj namijenjen je iskljucivo za kuhanje.
Ovaj je uredaj namijenjen za uporabu u ku¢anstvu i ostalim
smjestajnim jedinicama u zatvorenom prostoru.
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Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruckom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda;j i
zamijeniti kabel.

Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

Iskljucite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

Ako je kabel napajanja oSte¢en, mora ga zamijeniti
proizvodac, ovlasteni servisni centar ili kvalificirane osobe
kako bi se izbjegao strujni udar.

UPOZORENUJE: Prije zamjene Zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljucen kako biste izbjegli elektriCni udar.
UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati
grijace ili povrSinu unutrasnjosti uredaja.

Uvijek koristite rukavice za pecénicu kako biste uklonili ili
umetnuli pribor ili posude.

Koristite samo senzor za hranu (senzor temperature jezgre)
preporucen za ovaj uredaj.

Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite predniji dio
nosaca police, a zatim strazniji kraj dalje od boc¢nih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

Za CiS¢enje uredaja ne Koristite uredaj za parno cCis¢enje.
Ne Koristite agresivna abrazivna sredstva za CiScenje ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje staklenih vrata jer mogu
osStetiti povrsSinu, a to moze dovesti do loma stakla.

Prije pirolitiCkog CiS¢enja izvadite sav pribor iz pec¢nice i
uklonite sve naslage/prolivene naslage iz unutrasnjosti
uredaja.
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2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

/\ UPOZORENJE!

Samo kvalificirana osoba smije postaviti
ovaj uredaj.

Odstranite svu ambalazu.

Ne postavljajte i ne koristite oSteceni
ureda;.

Slijedite upute za postavljanje isporucene
s uredajem.

Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite
pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite
zastitne rukavice i zatvorenu obucu.
Uredaj ne povlacite za rucku.

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno
mjesto koje udovoljava zahtjevima
instalacije.

Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.
Prije montaze uredaja provjerite otvaraju li
se vrata uredaja bez ogranicenja.

Uredaj je opremljen elektricnim sustavom
za hladenje. Mora se prikljuciti na
napajanje.

Ugradena jedinica mora udovoljavati
zahtjevima stabilnosti prema normi DIN
68930.

Minimalna visina ormari¢a 578 (600) mm
(minimalna visina ormari¢a

ispod radne ploce)

Sirina ormari¢a 560 mm

Dubina ormari¢a 550 (550) mm

Visina prednje strane ure- 594 mm
daja
Visina straznje strane ure- 576 mm
daja
Sirina prednje strane ure- 595 mm
daja
Sirina straznje strane ure- 559 mm
daja
Dubina uredaja 567 mm
Ugradna dubina uredaja 546 mm
Dubina s otvorenim vratima 1027 mm

Minimalna veli¢ina ventila- 560x20 mm
cijskog otvora. Otvor smje-

Sten na donjoj straznjoj

strani

Duzina prikljuénog kabela. 1500 mm
Kabel je smjesten u des-

nom kutu straznje strane

Vijci za montazu 4x25 mm

2.2 Elektri¢ni priklju¢ak

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i strujnog udara.

Svako povezivanje s elektriénom mrezom
treba izvrsiti kvalificirani elektricar.

Uredaj mora biti uzemljen.

Provijerite jesu li parametri na natpisnoj
plocici kompatibilni s elektricnim
vrijednostima mreznog napajanja.

Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu
sa zastitom od strujnog udara.

Ne koristite adaptere s viSe uti¢nica i
produzne kabele.

Pazite da ne oStetite utikac i kabel
napajanja. Ako je potrebno zamijeniti
elektri¢ni kabel, to mora izvrsiti ovlasteni
servisni centar.

Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje
ili dode blizu vrata uredaja ili nisi ispod
uredaja, posebice kada radi ili su vrata
vruca.

Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
pricvr§¢ena na takav nacin da se ne moze
ukloniti bez alata.

Utika¢ kabela napajanja ukljucite u
utinicu tek po zavrSetku postavljanja.
Provjerite postoji li nakon montaze pristup
utikacu.

Ako je utiCnica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

Ne povlacite kabel napajanja kako biste
izvukli utikac iz uticnice. Uvijek uhvatite i
povucite utikac.

Koristite samo odgovarajuce izolacijske
uredaje: automatske sklopke, osigurace
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(osigurace na uvrtanje izvaditi iz lezista),
sklopke i releje zemnog spoja.

Elektricna instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji vam omogucuje iskljucivanje
uredaja iz elektricne mreze na svim
polovima. Izolacijski uredaj mora imati
kontakte s otvorom minimalne Sirine 3
mm.

Vrata uredaja do kraja zatvorite prije
priklju€ivanja utikaca u utiCnicu napajanja.
Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim
utikacem i glavnim kabelom.

2.3 Primjena

— ne stavljajte vodu izravno u vruci
uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u
uredaju nakon zavrSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili
instaliranja dodatne opreme.

Gubitak boje emajla ili nehrdajuceg celika

nema utjecaj na performanse uredaja.

Koristite duboku pliticu za vlazne kolace.

Vocni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti

trajne.

Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima

uredaja.

Ako je uredaj postavljen iza neke ploce

(npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu

zatvorena dok uredaj radi. Toplina i vlaga
mogu se nakupiti iza takve ploce i
uzrokovati naknadna oStecenja uredaja,

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljede, opeklina, strujnog
udara ili eksplozije.

Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.
Pazite da se ventilacijski otvori nisu
blokirani.

Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.

Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.
Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok
uredaj radi. MoZze se osloboditi vruéi zrak.
Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako ima kontakt s vodom.

Ne pritiskajte otvorena vrata.

Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili
kao povrsinu za odlaganje.

Pazljivo otvorite vrata uredaja. Koristenje
sastojaka s alkoholom moze uzrokovati
mjesSavinu alkohola i zraka.

Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili
otvoreni plamen dodu u kontakt s
uredajem.

Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre
predmete sa zapaljivim proizvodima u
uredaj, blizu uredaja ili na uredaj.

Ne dijelite lozinku za Wi-Fi.

kucista ili poda. Ne zatvarajte plocu dok se
uredaj potpuno ne ohladi nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i €iS¢enje

/N\ UPOZORENJE!

Postoji opasnost od ozljede, vatre ili
osteéenja uredaja.

/\ UPOZORENJE!
Postoji opasnost od oStec¢enja uredaja.

Da biste sprijecili oSte¢enje ili promjenu

boje emajla:

— ne stavljajte posude ili druge predmete
izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno unutrasnjosti uredaja.
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« Prije odrzavanja uredaj iskljucite a utikac
izvucite iz utiénice mreznog napajanja.

« Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od puknuc¢a staklenih ploc¢a.

« Staklene plo¢e vrata odmah zamijenite
kada su ostecene. Obratite se ovlaStenom
servisnom centru.

« Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata
su teskal!

« Uredaj redovito ocistite kako biste sprijecili
propadanje materijala povrsine.

« Uredaj ocistite vlaznom mekom krpom.
Koristite samo neutralne deterdZente.
Nikada ne Koristite abrazivna sredstva,
abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.

« Ako koristite rasprsivac za CiS¢enje
pecnice, slijedite sigurnosne upute na
ambalazi.




2.5 Piroliticko ¢iSéenje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda/ pozara/ kemijskog
isparavanja (dim) u piroliti€kom nacinu
rada.

ostetiti na visokim temperaturama
pirolitickog €iSéenja svih pirolitikih
pecnica, a mogu biti i izvor Stetnih
isparenja niske razine.

2.6 Unutarnje osvjetljenje

» Prije provodenja pirolitickog ¢iS¢éenja i
pocetnog prethodnog zagrijavanja iz
pecnice uklonite:

— ostatake hrane, prolivena / natalozena
ulja ili masti.

— sve uklonjive predmete (ukljucujuci
police, bo¢ne vodilice itd., isporu¢ene
s uredajem), posebno sve
neprianjajuc¢e posude, tave, plitice,
pribor itd.

» Procitajte pazljivo sve upute za piroliticko
Cis¢enje.

» Drzite djecu podalje od uredaja dok djeluje
piroliticko CiS¢enje. Uredaj postaje jako
vrué i vruéi zrak se ispusta iz prednjih
ventilacijskih otvora.

+ Piroliticko ¢iS¢enje je operacija na visokoj
temperaturi koja moze osloboditi isparenja
od ostataka kuhanja i materijala, te se
potro$acima preporucuje:

— dobro prozracite tijekom i nakon
svakog pirolitickog Cis¢enja.

— dobro prozracite tijekom i nakon
pocetnog predzagrijavanja.

* Ne prolijevajte i ne koristite vodu za vrata
pecnice tijekom i nakon pirolitickog
¢iSéenja kako ne biste ostetili staklene
ploce.

» Isparenja koja se ispustaju iz svih
pirolitikih pecénica / ostataka kuhanja,
kako je opisano, nisu Stetna za ljude,
uklju€ujuci djecu ili osobe sa zdravstvenim
stanjima.

» Drzati podalje od uredaja ku¢ne ljubimice
tijekom i nakon pirolitickog €isc¢enja i
pocetnog prethodnog zagrijavanja. Mali
kucni ljubimci (osobito ptice i gmazovi)
mogu biti vrlo osjetljivi na promjene
temperature i ispustene pare.

* Neprianjaju¢e povrsine na posudama,
tavama, pekacima, posudu itd. mogu se

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od elektriénog udara.

« Sto se ti¢e zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove Zarulje namijenjene
su da izdrze ekstremne fiziCke uvjete u
kuc¢anskim uredajima, poput temperature,
vibracija, vlage ili namijenjene su
signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge
primjene i nisu pogodne za osvijetljenje u
kucanstvu.

« Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti
klase energetske ucinkovitosti G.

« Koristite samo zarulje s istim
specifikacijama.

2.7 Servis

e Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru.

« Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

2.8 Zbrinjavanje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede ili guenja.

« Obratite se opcinskim vlastima za
informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.

» IskopcCajte uredaj iz napajanja.

« Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i
odlozite ga.

» Uklonite bravu na vratima kako biste
sprijecili zatvaranje maloljetne ili ku¢nih
ljubimaca u uredaju.
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3. OPIS PROIZVODA
3.1 Op¢i pregled

Upravljacka plo¢a

Regulator funkcija pe¢nice

Zaslon

Upravljacki okretni gumb

L — \@‘ Uti¢nica za senzor za hranu

Toplinski element

Zarulja

Ventilator

Nosa¢ polica, uklonjiv

:
2[of ) Hmﬁ

Udubljenje u unutrasnjosti

—
HEEOONEENBENE

Polozaji polica

3.2 Dodatna oprema

Mreza za pecenje
Za posude, kalupe za torte, pecCenje.

Duboka plitica za rostilj/przenje
Za przenje i pecenije ili kao tava za skupljanje
masnoce.

Peka¢ za pecivo
Za torte i biskvite. i Z ;
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Senzor za hranu
Za mjerenje temperature unutar hrane.

Teleskopske vodilice
Za lak$e umetanje i uklanjanje plitica i mreze za
pecenje.

4. UPRAVLJACKA PLOCA
4.1 Uvlacive tipke

Za pocetak koristenja uredaja pritisnite tipku.
Tipka se izvladi.

4.2 Pregled upravljacke ploce

Odaberite funkciju pec¢nice za ukljucivanje
uredaja. Okrenite regulator funkcija peénice u
isklju€eni polozaj kako biste iskljucili uredaj.

@ ﬂ))

OK

Osvijetljenje unu-

Tajmer Brzo zagrijavanje trasniosti Senzor za hranu Potvrdite postavku
rasnjosti
4.3 Zaslon
Zaslon s kljuénim funkcijama.
oAR:BR:RRBE>
8 I o '-l
h:min:s
DROH %o &

Indikatori zaslona

Osnovni pokazatelji

&

Blokiranje

%

Pomo¢ pri kuhanju

wl

Ciscenje

&

Postavke

>»>

Brzo zagrijavanje

Indikatori tajmera

Q

Zvuéni alarm

@

Vrijeme odgode

STOP
Vrijeme zavrSetka

©)

Tajmer prema gore
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Wi-Fi veza je uklju¢ena. Daljinski rad je ukljucen.

Wi-Fi pokazatelj - bljeska kad uredaj moze biti Daljinski rad pokazatelj - uredajem se moze upravljati da-
spojen na Wi-Fi. ljinski.

Traka napretka - za temperaturu ili vrijeme. Crtica
je potpuno crvena kada uredaj dosegne postavlje-
nu temperaturu.

Pokazatelj kuhanja na pari ({,})
Senzor za hranu indikator /’?

5. PRIJE PRVE UPORABE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

5.1 Pocetno ciscenje

Prije prve uporabe obavite ¢iS¢enje praznog uredaja i podesite vrijeme:

q~

= v, =4

Postavite vrijeme. Pritisnite OK.

5.2 Pocetno predgrijavanje
Prije prve uporabe prethodno zagrijte praznu

pecnicu.
1. korak Uklonite sav pribor i sve uklonjive nosace polica iz pe¢nice.
2. korak
ora Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: |Z|
Pustite peénicu da radi 1h.
3. korak

Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: .
Pustite peénicu da radi 15min.

@ Tijekom predgrijavanja pe¢nica moze stvarati neugodan miris i dim. Pobrinite se da se soba prozracuje.

=

5.3 Bezi¢na veza
Za spajanje uredaja trebate:
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* Bezitnu mrezu s internetskom vezom.
* Mobilni uredaj spojen na istu bezi¢nu mrezu.

1. korak Za preuzimanje My AEG Kitchen aplikacije: Skenirajte QR kod na natpisnoj plo¢ici pomoéu kamere
na mobilnom uredaju za preusmjeravanje na AEG pocetnu stranicu. Natpisna plocica nalazi se na
prednjoj strani okvira unutrasnjosti uredaja. Aplikaciju takoder mozZete preuzeti izravno iz trgovine

aplikacija.

2. korak Slijedite upute za ukljucivanje aplikacije.

3. korak Okrenite regulator funkcija pecnice za odabir: é

4. korak Okrenite regulator za odabir: Postavke. Ukljucite Wi-Fi. Pogledajte poglavlje "Struktura izbornika".
Frekvencija 2,4 GHz WLAN

2400 - 2483,5 MHz

Protokol IEEE 802,11b DSSS, 802,11g/n OFDM

Maksimalna snaga EIRP < 20 dBm (100 mW)

Wi-Fi modul NIUS-50
5.4 Licenca za softver uvjeti licenciranja zahtijevaju objavljivanje, i

da biste vidjeli njihove potpune informacije o

Softver u ovom proizvodu sadrZi komponente | _ \torskim pravima i primjenjive uvjete

koje se temelje na besplatnom i softveru licence, posjetite: http://

otvorenog koda. AEG prima na znanje . aeg.opensoftwarerepository.com (mapa
doprinos zajednica otvorenog softvera i NIUS)

robotike razvojnom projektu.

Za pristup izvornom kodu ovih besplatnih i
softverskih komponenti otvorenog koda &iji

6. SVAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

6.1 Kako podesiti: Funkcije peénice

1. korak Okrenite regulator funkcija pe¢nice za odabir funkcije peénice.

2. korak Okrenite kontrolni regulator kako biste postavili temperaturu.

>»
ﬂ - pritisnite i drzite za ukljucivanje funkcije: Brzo zagrijavanje. Dostupno za neke funkcije pecnice.

Kuhanje na pari

Provjerite je li pe¢nica hladna.

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
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Kuhanje na pari

( \ ( \ Prethodno zagrijte

praznu peénicu 10 min

kako bi se stvorila vla-
ga.

Stavite hranu u pecni-
cu.

Udubinu u unutradnjosti pec¢nice napunite vo-  Odaberite parnu Postavite tempe-
dom iz slavine. funkciju pecnice. raturu.

@ Maksimalni kapacitet udubine u unutrasnjosti iznosi 250 ml. Tijekom kuhanja ili dok je pec¢nica jo$ vruéa ne
nadopunjavajte udubinu u unutradnjosti.

Kad kuhanje na pari zavrsi:

1. korak 2. korak 3. korak

Provijerite je li pe¢nica hladna. 1z
udubine u unutrasnjosti uklonite
preostalu vodu.

Okrenite okretni gumb za funkcije
pecnice u polozaj isklju¢eno za is-
klju€ivanje pecnice.

Pazljivo otvorite vrata. Ispustena vlaga
moze izazvati opekline.

6.2 Funkcije pec¢nice

Funkcija pe¢nice Aplikacija
Za pecenje na do tri razine polica istovremeno i za su$enje hrane. Postavite tempera-
@ turu 20 - 40 °C nize nego za funkciju Tradicionalno pecenje.
Vruéi zrak
—_— Za pecenije i przenje hrane na jednoj razini police.

Tradicionalno pecenje

Za dodavanije vlaznosti tijekom kuhanja. Da biste dobili pravu boju i hrskavu koricu ti-
((D) jekom pecenja. Za viSe socnosti tijekom podgrijavanja. Za konzerviranje voca i povr-
ca.
SteamBake
a Za pecenije pizze. Za intenzivno tamnjenje i hrskavo dno.

Funkcija za pizzu

Za pecenije kolaca s hrskavim dnom i konzerviranje hrane.

Donji grija¢

v Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. pomfrita, kroketa od krumpira ili proljetnih rola-

>X< da).

Zamrznuta hrana
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Funkcija pe¢nice Aplikacija

A

Vlazno pecenje

Ova funkcija napravljena je za ustedu energije tijekom kuhanja. Kad koristite ovu
funkciju, temperatura u unutra$njosti moze se razlikovati od postavljene temperature.
Koristi se preostala toplina. Snaga zagrijavanja moze se smanjiti. Za vi$e informacija
pogledajte poglavlje "Svakodnevna uporaba”, napomene o: Vlazno pecenje.

Ao ad

Rostilj

Za roétiljanje tankih komada hrane i pripremu tostiranog kruha.

<44

Turbo rostilj

Za pecenije velikih komada mesa ili peradi s kostima na jednom poloZaju police. Za
pripremu zapecenih jela i tamnjenje.

I I)))

Izbornik

Za ulazak u izbornik: Pomo¢ pri kuhanju, Ci§éenje, Postavke.

6.3 Napomene o: Vlazno peéenje

Ova funkcija koristena je za uskladivanje s
razredom energetske ucinkovitosti i
zahtjevima ekolo$kog dizajna (u skladu s EU
65/2014 i EU 66/2014). Testovi prema:

IEC/EN 60350-1

Vrata pec¢nice moraju biti zatvorena tijekom
pecenja tako da se funkcija ne ometa i da
pecnica radi s najviSom mogucom
energetskom ucinkovitoScéu.

6.4 Kako postaviti:Pomo¢ pri kuhanju

Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se
automatski isklju¢uje nakon 30 sek.

Upute za kuhanje potrazite u poglavlju
"Savjeti i preporuke", Vlazno pecenje. Opce
preporuke za ustedu energije potrazite u
poglavlju "Energetska ucinkovitost", USteda
energije.

Svako jelo u ovom podizborniku ima preporuc¢enu funkciju peénice i temperaturu. Upotrijebite
funkciju za brzo pripremanje jela sa zadanim postavkama. Mozete podesiti vrijeme i

temperaturu tijekom kuhanja.

Kad funkcija zavrsi, provjerite je li hrana spremna.

Za neka jela mozete takoder kuhati s:

Stupanj na kojem se jelo kuha:

« Senzor za hranu

« Slabo pe¢eno
« Srednje pe¢eno
« Dobro peceno

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
vy H
E \/\@ P1-P... OK
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Udite u izbornik. OdaberitePomo¢ pri kuha-

nju. Pritisnite OK.

Odaberite jelo. Pritisnite

OK,

Stavite jelo u pecnicu. Po-
tvrdite postavku.

6.5 Pomo¢ pri kuhanju

Legenda

Legenda

Senzor za hranu dostupan. Senzor za hra-
nu stavite u najdeblji dio jela.

Uredaj se isklju¢uje kad se dostigne po-
stavljena temperatura Senzor za hranu.

”?

Koli¢ina vode za parnu funkciju.

)

Prethodno zagrijte uredaj prije pocetka ku-
hanja.

(1]

Razina police.

=

Na zaslonu se prikazuje P i broj jela koje
mozete provijeriti u tablici.

Jelo Tezina

Razina police / dodatna oprema

Govede pecenje, sla-
bo peceno

H

Govede pecenje,
srednje pec¢eno

1-1.5kg;4-5cm
debelih komada

M)

Govede pecenje, do-
bro pec¢eno

=

/‘?E 2; pladanj za pecenje

Meso przite nekoliko minuta na vrucoj tavi. Umetnite u
uredaj.

Odrezak, srednje pe-
cen

180 - 220g po ko-
madu; 3 cm debele
kriske

]

/‘?@E] 3; jelo peeno na mrezi za pecenje
Meso przite nekoliko minuta na vrucoj tavi. Umetnite u
uredaj.

Govede pecenje / pi-
rjano (glavno rebro,
gornji okrugli odrezak,
debeli but)

1.5 - 2kg

&

/‘?El 2; jelo peceno na mrezi za pecenje
Meso przite nekoliko minuta na vrucoj tavi. Dodajte teku-
¢inu. Umetnite u ureda;j.

Govede pecenje, sla-
bo peceno (sporo pe-
cenje)

Govede pecenje,
srednje pe¢eno (spo-
ro pecenje)

1-1.5kg;4-5cm
debelih komada

N | =

Govede pecenje, do-
bro peéeno (sporo pe-
cenje)

/‘?E‘ 2; pladnju za pecenje

Koristite svoje omiljene zacine ili jednostavno samo sol i
svjeze mljeveni papar. Meso przite nekoliko minuta na
vrucoj tavi. Umetnite u uredaj.

Filet, slabo pecen
(sporo pecenje)

Filet, srednje pecen
(sporo pecenje)

0,5 -1,5kg; 5 - 6cm
debelih komada

B

Filet, pe€en (sporo
pecenje)

—
-

/‘?E 2; pladanj za pecenje

Koristite svoje omiljene zacine ili jednostavno samo sol i
svjeze mljeveni papar. Meso przite nekoliko minuta na
vrucoj tavi. Umetnite u uredaj.
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Jelo

Tezina

Razina police / dodatna oprema

)

Telece pecenje (npr.
plecka)

0.8 - 1.5kg; 4 cm
debela komada

/‘?E 2; jelo peceno na mrezi za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine. Dodajte tekucinu. Pecenje
pokriveno.

‘ija(;ei?iapls:él:jaetlna, 1.5-2kg /‘?El 2; jelo peceno na mrezi za pe¢enje
Meso okrenite nakon polovice vremena kuhanja.
Trgana svinjetina 1.5 - 2kg

B

(sporo pecenje)

/‘?E 2; pladanj za pecenje

Koristite svoje omiljene zacine. Meso okrenite nakon po-
lovice vremena kuhanja da se ujednaceno zapece.

B

Pecéenica, svjeza

1-1.5kg; 5-6 cm
debelih komada

/‘?El 2; jelo peceno na mrezi za pecenje
Koristite svoje omiliene zacine.

B

Svinjska rebrica

2 - 3kg; upotrijebite
sirove, 2 - 3 cm
tanka svinjska re-
bra

E 3; duboka tava
Dodaijte tekuéinu tako da pokrije dno posude. Meso okre-
nite nakon polovice vremena kuhanja.

N

Janjeci but s kosti

1.5-2kg; 7-9cm
debelih komada

/?E‘ 2; jelo peceno na pladnju za pecenje
Dodaijte tekuéinu. Meso okrenite nakon polovice vremena
kuhanja.

B

Cijelo pile

1 - 1.5kg; svjeze

E 2; &J 200 ml; slozenac na pladnju za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine. Piletinu okrenite nakon
polovice vremena kuhanja da se ujednaceno zapece.

Polovica pileta

0.5 - 0.8kg

/‘?E‘ 3; pladanj za pecenje

Koristite svoje omiljene zacine.

Pile¢ 180 - 200 ko- N - _—
fleca prsa magupo 0 /‘?‘EE] 2; slozenac na mrezi za pecenje
ﬂﬂ Koristite svoje omiliene zacine. Meso przite nekoliko mi-
nuta na vrucoj tavi.
Pileci batak, svjezi . /‘?El 3; pladanj za pecenje
El Ako ste pile¢e batake prvo marinirali, podesite nizu tem-
peraturu i kuhajte ih duze.
Patka, cijel 2 - 3ki
atka, cijela 3kg /?E‘ 2; jelo pec¢eno na mrezi za pecenje
E Koristite svoje omiljene zacine. Stavite meso na posudu
za pecenje. Patku okrenite nakon polovice vremena ku-
hanja.
Guska, cijela 4-5kg /?E‘ 2; duboka tava
E Koristite svoje omiljene zacine. Stavite meso na duboki
pekac za pecivo. Gusku okrenite nakon polovice vremena
kuhanja.
M § 1k
w esna Struca 9 /?E‘ 2; mreza za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine.
Cijela riba, na rostilju 0.5 - 1kg po ribi /?E‘ 2: pladanj za pecenje

()

Ribu napunite maslacem i upotrijebite svoje omiljene za-
¢ine i zacinsko bilje.
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema
D6| Riblji filet ) = 3; slozenac na mrezi za peéenje
Koristite svoje omiljene zacine.
Torta od sira -
m El 2; @ 28 cm kalup za kore na mrezi za pecenje
ﬂ Torta od jabuka ) EE‘ 2; lﬁ] 100 - 150 ml; pladanj za pe€enje
E Tart od jabuka ) B 2; kalup za pitu na mrezi za pe€enje
Pita od jabuka -
m ] EE| 2; l*:.l 100 - 150 ml; @ 22 cm kalup za pitu na
mrezi za pecenje
Cokoladni kolagié¢i 2kg tijesta .
m (tzv. brownies) E 3; duboka tava
@ Cokoladni muffini . EE| 2; lﬂ 100 - 150 ml; peka¢ za muffine na mrezi
za pecenje
@ Kola¢ Struca ) E 2; kalup za $trucu na mrezi za pecenje
m Peceni krumpiri 1kg B 2: pekaé za pecivo
Stavite cijele krumpire s korom na pekac za pecivo.
Kroketi Tkg B 3; pekac za pecivo oblozen papirom za pecenje
@ Koristite svoje omiljene zacgine. Krumpir rezani na koma-
dice.
Mijes ¢ 1 - 1.5k . . -
ial{;sano povrce na Skg B 3; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje
EE Koristite svoje omiljene zacine. Narezite povrée na koma-
dice.
m Kroketi, smrznuti 0.5kg El 3: pekac za pecivo
@ Pommes, smrznuti 0.75kg El 3: pekac za pecivo
M / ce laza- 1 - 1.5k N 5 _—
@ njzssoa spuohvi::ﬁisiizéa:- 9 EZ; sloZzenac na mrezi za pecenje
ma tjestenine
Zapeceni k ir (si- 1 - 1.5k N - —
m roavri)i(r::rzlpirl)’ump" (s 9 E 1;. slqzenac na mrezi za pecenje .
Okrenite jelo nakon polovice vremena kuhanja.
Pi jez ki
m izza svjeza, tanka - EE‘ 2; lﬁ] 100 ml; pekac¢ za pecivo obloZen papirom
za pecenje
@ Pizza svjeza, debela - EE| 2; pekac za pecivo oblozen papirom za pecenje
@ Quiche ) B 2; kalup za peCenje na mrezi za pecenje
Ei?glli‘i:tfhl ciabatta / 0.8kg EE‘ 2; lﬁj 150 ml; pladanj za pecenje oblozen papi-
m rom za pecenje

Potrebno je vise vremena za bijeli kruh.
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Jelo Tezina

Razina police / dodatna oprema

Sve zitarice / raz / cr- 1kg
M&  nikruh sve Zitarice u
kalupu za kruh

EEl 2; lﬂ 150 ml; pladanj za pecenje obloZen pa-
pirom za pecenje / mrezom za pecenje

7. FUNKCIJE SATA

7.1 Funkcije sata

Funkcija sata Aplikacija

D Po isteku tajmera oglasava se zvuéni signal.

Zvuéni alarm

Po isteku tajmera oglasava se zvucni signal i funkcija pecnice se zaustavlja.

STOP
Vrijeme kuhanja

@ Za odgodu pocetka i / ili zavrSetka kuhanja.

Vrijeme odgode

@ Maksimalno je 23 h 59 min. Ova funkcija ne utje¢e na rad pecnice.

Tajmer prema gore

Za ukljucivanje i isklju¢ivanje Tajmer prema gore odaberite: Izbornik, Postavke.

7.2 Kako postaviti: Funkcije sata

Kako podesiti: Sat

1. korak 2. korak 3. korak
iR\ |
( Q (’ N e
<)
Za promjenu sata, udite u izbornik i odaberite po- .
) stavke, sat. Postavite sat. Pritisnite: OK_
Kako podesiti: Zvuéni alarm
1. korak 2. korak 3. korak
N Na zaslonu se \ e
prikazuje: ( \
0:00
pritisnite: . Postavite Zvuni alarm pritisnite: OK.
@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
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Kako podesiti: Vrijeme kuhanja

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
NV2 . N\,
( \ -N- Na zaslonu se pri- ( N -N-
Q kazuje: Q
0:00
Odaberite funkcij itisni i 5%
averite ur: C!Jtu Pritisnite nekoliko Postavite vrijeme ku- OK
pecnice i postavite N ; Pritisnite: .
temperaturu. puta O hanja.

@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.

Kako podesiti: Vrijeme odgode

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak 6. korak
| |
( \ e Na zaslonu ( ':ea Z:EEZTJL_' ( \ e
J se prikazu- p <)
Je sat e
POCE— C/
o ZAU-

Odaberite  Pritisnite ne- TAK Postavite vri-  Pritisnite: STAVI Postavite  Pritisnite:

funkciju koliko puta: jeme pocet- oK vrijeme za- OK

pecnice. QD ka. : vrsetka. :

® Tajmer pocinje odbrojavanje u podeseno vrijeme pocetka.

8. KORISTENJE PRIBORA

8.1 Umetanje dodatne opreme

/\ UPOZORENJE!
Poaledait lavl . . Mala udubljenja na vrhu povecavaju
ogledajie poglavija sa sigurnosnim sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna
uputama. mijera protiv prevrtanja. Visoki obod oko
police sprje¢ava klizanje posuda s police.

Mreza za pecenje:
Gurnite mrezu izmedu vodilica nosaca police.
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Pekac za pecivo / Duboka plitica: —
Gurnite pladanj za pe¢enje izmedu vodilica police. \

8.2 Senzor za hranu
Senzor za hranu - mjeri temperaturu unutar hrane.

Potrebno je podesiti dvije temperature:

C ?

Temperatura peénice. Temperaturu jezgre.

Za najbolje rezultate kuhanja:

Sastojci trebaju biti na sobnoj tem- Ne koristite za tekuca jela. Tijekom kuhanja mora ostati u jelu.
peraturi.

8.3 Nacin upotrebe: Senzor za hranu

1. korak Ukljucite pec¢nicu.

2. korak Postavite funkciju pecnice i, ako je potrebno, temperaturu peénice.

3. korak Umetnite: Senzor za hranu.

Meso, perad i ribu Slozenac

Umetnite vrh Senzor za hranu u srediSte mesa iliri-  Umetnite vrh Senzor za hranu to€no u sredistu slozenca.
be, u najdeblji dio, ako je moguce. Pobrinite se da Senzor za hranu trebao bi tijekom kuhanja biti stabiliziran
najmanje 3/4 Senzor za hranu bude unutar jela. na jednom mjestu. Kako biste to postigli, upotrijebite Cvrsti
sastojak. Upotrijebite rub posude za pecenje kako biste
poduprli silikonsku rucicu Senzor za hranu. Savjet Senzor
za hranu ne smijete dodirivati dno posude za pecenje.
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4. korak Utaknite Senzor za hranu u uti¢nicu na prednjoj strani pecnice.
Na zaslonu se prikazuje aktualna temperatura: Senzor za hranu.

5. korak /‘? - pritisnite za postavljanje temperature jezgre senzora.

6. korak OK. pritisnite za potvrdu.
Kad hrana dosegne postavljenu temperaturu, oglaSava se signal. MozZete odlugiti zaustaviti ili na-
staviti kuhati kako biste bili sigurni da je dobro pecena.

7. korak Uklonite Senzor za hranu utika¢ iz utiénice i izvadite jelo iz pe¢nice.

/\ UPOZORENJE!

Postoiji rizik od opeklina jer Senzor za hranu postaje vruce. Budite pazljivi kad
iskopcavate senzor za hranu iz uti¢nice i kad ga vadite iz hrane.

9. DODATNE FUNKCIJE
9.1 Blokiranje

Ova funkcija sprje¢ava nehoti¢nu promjenu funkcije uredaja.

Ukljugite je kad uredaj radi - pode$eno kuhanje se nastavlja, upravljacka ploca je blokirana.
Ukljucite ga kada je uredaj isklju¢en - ne moze se ukljuciti, upravljacka ploca je blokirana.

M @OK - pritisnite i drzite za ukljugiva- @OK - pritisnite i drzite za iskljudiva-
nje funkcije. nje.
Cuje se zvucni signal.

OOoK

@ 3x E'I - bljeska kad je blokiranje uklju¢eno.

9.2 Automatsko iskljucivanje

Iz sigurnosnih razloga ureda;j se iskljuCuje @
nakon nekog vremena, ako funkcija pecnice (°C) (h)

radi a vi ne promijenite niti jednu postavku.
30-115 12.5
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9.3 Ventilator za hladenje

@ Kada uredaj radi, ventilator za hladenje
(°C) (h) automatski se uklju€uje kako bi povrsinu
uredaja odrzao hladnom. Ako iskljucite
uredaj, ventilator za hladenje i dalje radi sve

120 - 195 8.5
200 - 245 5.5 dok se uredaj ne ohladi.
250 - maksimum 3

Automatsko isklju€ivanje ne radi s
funkcijama: Osvijetlienje unutrasnjosti,
Senzor za hranu, Vrijeme odgode.

10. SAVJETI

10.1 Preporuke za kuhanje

®

Temperature i vremena kuhanja u tablicama sluze kao primjeri. Oni ovise o receptu, kvaliteti i koli€ini koriStenih

sastojaka.

Vas$ uredaj moze peci drugacije od uredaja koji ste imali ranije. Dolje navedeni savjeti prikazuju preporu¢ene po-

stavke za temperaturu, vrijeme kuhanja i poloZaj polica za odredene vrste hrane.
Ako ne mozete naci postavke za posebni recept, potrazite onaj koji mu je slican.

10.2 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite preporuke
navedene u tablici ispod.

Koristite tre¢i polozaj police u pecnici.

¥

O

(°C) (min)
Zapecena tjestenina 200 - 220 45 -55
Zapeceni krumpir 180 - 200 70-85
Musaka 170 - 190 70 - 95
Lasagne 180 - 200 75-90
Caneloni 180 - 200 70 - 85
Puding od kruha 190 - 200 55-70
Puding od rize 170 - 190 45 - 60
Torta od jabuka, od mijeSanog biskvita (okrugli kalup za 160 - 170 70-80
kolace)
Bijeli kruh 190 - 200 55-70
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10.3 Vlazno pecenje - preporuceni dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od svjetle
boje i reflektiraju¢eg posuda.

- Ramekin posude
Tava za pizzu Posuda za pecenje Kalup za flan

Keramika
Promijer 8 cm, visi-
na5cm

Tamni, nereflektirajuci Tamni, nereflektirajudi
Promjer 28 cm Promjer 26 cm

Tamni, nereflektirajudi
Promjer 28 cm

10.4 Tablice pecenja za ispitne
ustanove

Informacije za ispitne ustanove
Testovi prema: EN 60350, IEC 60350.
Pecenje na jednoj razini - pecenje u kalupima

K = i O E

°C min

Bezmasni biskvit Vruéi zrak 160 45 - 60 2
Bezmasni biskvit Tradicionalno pecenje 160 45 - 60 2
Pita od jabuka, 2 kalupa @20  Vrudéi zrak 160 55 - 65 2
cm

Pita od jabuka, 2 kalupa @20  Tradicionalno pecenje 180 55-65 1
cm

Prhko tijesto Vruéi zrak 140 25-35 2
Prhko tijesto Tradicionalno pecenje 140 25-35 2

Pecenje na jednoj razini - keksi
Koristite treéi polozaj police u pecnici.

¥ O

°C min
Mali kolaéi, 20 po plitici, prethod-  Vruéi zrak 150 20-30
no zagrijte praznu pecénicu
Mali kolagi, 20 po plitici, prethod-  Tradicionalno pecenje 170 20-30

no zagrijte praznu pecnicu
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Pecenje na viSe razina - keksi

Y

°C min
Prhko tijesto Vruéi zrak 140 25-45 2/4
Mali kolagci, 20 po plitici, pret- Vruéi zrak 150 25-35 1/4
hodno zagrijte praznu pe¢nicu
Bezmasni biskvit Vruéi zrak 160 45 -55 2/4
Pita od jabuka, 1 kalup pore-  Vrudi zrak 160 55-65 2/4
Setki (@ 20 cm)
Rostili
Praznu pecnicu prethodno zagrijte 5 minuta.
Rostiljanje na maksimalnoj postavci temperature.
=m
K D 1
N\
min
Tost Rostilj 1-2 5
Govedi odrezak, okrenite na drugu  Rostilj 24 - 30 4
stranu nakon proteka polovice vre-
mena
/\ UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.
11.1 Napomene za ¢iSéenje
< Prednju stranu uredaja ocistite samo krpom od mikrovlakana s toplom vodom i blagim deter-
dZentom.
Za ciséenje metalnih povrsina koristite otopinu za ¢isc¢enje.
Mrlje oéistite blagim deterdzentom.
Sredstva za ¢is-
¢enje
¢_ Unutrasnjost pecnice ocistite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili drugih ostataka
— moze uzrokovati pozar.

[

Svakodnevna Vlakana nakon svake uporabe.
uporaba

Ne ¢uvajte hranu u uredaju dulje od 20 minuta. Osusite unutrasnjost samo krpom od mikro-
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Ocistite sav pribor nakon svake uporabe i pustite da se osusi. Koristite samo krpu od mikro-

¢¢ / vlakana namocenu u toplu vodu i blagi deterdZent. Pribor ne perite u perilici posuda.
W P . Y «- . PR v.x 2 T
Ne Cistite pribor s neprijanjaju¢im povrS§inama pomocu abrazivnih sredstava za CiSéenje ili

predmeta s os$trim rubovima.

Dodatna oprema

11.2 Kako o¢istiti: Udubljenje u
unutrasnjosti

Ocistite udubljenje u unutrasnjosti kako biste
uklonili ostatke kamenca nakon kuhanja s

parom.
1. korak 2. korak 3. korak
Ulijte: 250 ml alkoholnog octa u Ostavite ocat 30 minuta na sobnoj Unutrasnjost ocistite toplom vodom i
udubljenje u unutrasnjosti. Koristite  temperaturi da otopi naslage ka- mekanom krpom.
najvisSe 6%-ni ocat bez ikakvih doda- menca.
taka.

Za funkciju: SteamBake odistite pe¢nicu svakih 5 - 10 ciklusa kuhanja.

11.3 Kako ukloniti: Nosaci police

Kako biste ocistili pecnicu, skinite nosace
police.

1. korak Iskljucite pecnicu i pricekajte da se
ohladi.

2. korak Predniji kraj police povucite dalje od ﬂ&

bocne stijenke.

3. korak Straznji kraj nosaca police povucite I T
dalje od boc¢ne stijenke i uklonite ga. 1/—5/‘/2 i
4. korak Nosace polica vratite na mjesto obr- (¢} -‘; p < b
nutim redoslijedom. () 2 alg
Zatike za drzanje na sklopivim vodili- = \Z -
cama morate usmjeriti prema napri- S 5|
jed. }:
B
e 1T/ 5

11.4 Nacin upotrebe: Piroliticko

diséenje /\ UPOZORENJE!

Postoji rizik od opeklina.

Ocistite pecnicu opcije PirolitiCko Ciscenje.
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/\ OPREZ!

Ako su u isti ormari¢ postavljeni drugi
uredaiji, ne upotrebljavajte ih istodobno s
ovom funkcijom. To moze uzrokovati
oStecenje pecnice.

Prije Piroliticko ciS¢enje:

Iskljucite pe¢nicu i pricekajte da  Izvadite sav pribor iz pe¢nice i uklo-  Ocistite dno pecnice i unutrasnje staklo
se ohladi. njive nosace polica. vrata toplom vodom, mekom krpom i
blagim deterdzentom.

Piroliticko ciS¢enje

1. korak Udite u izbornik: Ciséenje mr .
Opcija Trajanje
C1 - Lagano ¢iSéenje 1h

C2 - Normalno &iséenje 1h 30 min

C3 - Temeljito ¢is¢enje 3h
2. korak OK_ pritisnite za odabir programa za ¢is¢enje.
3. korak OK_ pritisnite za pocetak ciséenja.
4. korak Nakon ¢is¢enja regulator funkcija peénice okrenite u polozaj isklju¢eno.

@ Kad ¢isc¢enje zapocne, vrata pecnice su zaklju¢ana i svjetilika je isklju¢ena. Dok se vrata ne otklju¢aju, na

zaslonu se prikazuje: LY.

Kada cis¢enje zavrsi:

Iskljucite peénicu i pricekajte da Unutra$njost ocistite mekanom S dna unutrasnjosti uklonite ostatke.
se ohladi. krpom.

11.5 Podsjetnik Za Ci$éenje

Pecénica vas podsjeca kad je trebate ocistiti pirolitickim ¢iS¢enjem.

mr/ ) . Za isklju€ivanje podsjetnika unesite Izbornik i odaberite
bljeska na zaslonu 5 sek. nakon svakog kuhanja. Postavke, Podsjetnik Za Gidcenje

11.6 Kako ukloniti i postaviti: Vrata

Mozete ukloniti vrata i unutrasnje staklene
ploce kako biste ih ocistili. Broj staklenih
ploca razli¢it je za razlicite modele.

/\ UPOZORENJE!
Vrata su teSka.
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/\ OPREZ!

Pazljivo rukuijte staklom, posebno oko
rubova prednje ploce. Staklo se moze

razbiti.
1. korak Potpuno otvorite vrata.
2. korak Podignite i pritisnite stezne poluge

(A) na dvjema Sarkama vrata.

3. korak Vrata pecénice zatvorite do prvog otvorenog polozaja (priblizno pod kutom od 70°). Vrata drzite s ob-
je strane i povucite ih od pecnice i pod kutom prema gore. Stavite vrata s vanjskom stranom prema
dolje na meku krpu na stabilnu povrsinu.

4. korak Uhvatite oblogu vrata (B) na gor-
njem rubu vrata s dvije strane i pri-
tisnite prema unutra kako biste
oslobodili kop&u.

5. korak Povucite oblogu vrata prema napri-
jed kako biste je uklonili.

6. korak Drzite staklene ploce vrata za gornji
rub jedan po jedan i povucite ih pre-
ma gore iz vodilice.

7. korak Ocistite staklenu plo¢u vodom i sa-
punicom. Pazljivo osusite staklenu
plo¢u. Staklene ploce ne perite u
perilici posuda.

8. korak Nakon ¢isc¢enja gore opisane kora-
ke obavite obrnutim redoslijedom.

9. korak Najprije umetnite manju plocu, zatim vedu i vrata.
Provjerite jesu li stakla umetnuta u ispravnom poloZzaju jer se u protivnom povrsina vrata moze pre-
grijati.

11.7 Kako zamijeniti: Zarulju

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruéa.
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Prije zamjene zarulje:

1. korak 2. korak 3. korak

Iskljucite pe¢nicu. Pricekajte dok se  Iskljucite pecénicu iz elektricnog na-  Na dno unutradnjosti pe¢nice stavite
pecnica ne ohladi. pajanja. krpu.

Gornja zarulja

1. korak Okrenite stakleni poklopac Zarulje i skinite
ga. >
r@w—v
—

AN &= ./

N ‘ ‘ /
2. korak Ocistite stakleni poklopac.
3. korak Zamijenite zarulju svjetiljike odgovaraju¢om zaruljom koja je otporna na toplinu od 300 °C.
4. korak Postavite stakleni poklopac.

12. RIESAVANJE PROBLEMA

uputama.

/\ UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim

12.1 Sto uginiti ako ...
Za svaki slucaj koji nije uklju¢en u ovu tablicu obratite se ovlastenom servisnom centru.

=
i Uredaj se ne ukljucuje ili se ne zagrijava

Problem Provijerite ako ...

Ne mozete ukljugiti ili koristiti uredaj. Uredaj je pravilno priklju¢en na elektri¢no napajanje.
Uredaj se ne zagrijava. Automatsko isklju¢ivanje je isklju¢eno.

Uredaj se ne zagrijava. Vrata uredaja su zatvorena.

Uredaj se ne zagrijava. Osigurac je pregorio.

Uredaj se ne zagrijava. Blokiranje je isklju¢eno.

Y
Komponente

Problem

Provijerite ako ...
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Y
Komponente

Svijetlo je iskljuceno. Vlazno pecenje - je ukljucen.

Svjetilika ne radi. Zarulja je pregorjela.

Senzor za hranu ne radi. Utika¢ Senzor za hranu je potpuno umetnut u uticnicu.

@ Sifre pogreski

Na zaslonu se prikazuje... Provijerite ako ...

Err C2 Izvukli ste utika¢ Senzor za hranu iz uti¢nice.

Err C3 Vrata uredaja su zatvorena ili blokada vrata nije slom-
liena.

Err F102 Vrata uredaja su zatvorena.

Err F102 Blokada vrata nije slomljena.

00:00 Nestalo je struje. Podesite sat.

Ako se na zaslonu prikaZe $ifra pogreske koja nije u ovoj tablici, iskljucite kuéni osigura¢ i ponovno ukljucite ure-
daj. Ako se Sifra pogreske i dalje pojavljuje, obratite se servisnom centru.

R

Ciséenje
Problem Provjerite ako ...
Voda curi iz udubljenja u unutrasnjosti. Previ$e je vode u udubini unutrasnjosti pe¢nice.

12.2 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronaci rieSenje za problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom
servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se na natpisnoj plocici. Natpisna plocica nalazi se na
prednjoj strani okvira unutrasnjosti uredaja. Ne uklanjajte natpisnu plo€icu iz unutradnjosti
uredaja.

Preporucujemo da podatke upiSete ovdje:

Model (MOD.)

Broj proizvoda (PNC) e
Serijski broj (S.N.)
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13. ENERGETSKA UCINKOVITOST

13.1 Informacije o proizvodu i Obrazac s informacijama o proizvodu*

Naziv dobavljaca

AEG

Identifikacija modela

BPK558370M 944188823

Indeks energetske ucinkovitosti

81.2

Klasa energetske ucinkovitosti

A+

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, konvencionalni na-

1.09kWh/ciklusu

¢in rada

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, nacin rada s ventila- 0.69kWh/ciklusu
torom

Broj Supljina 1

Izvor topline Struja

Glasnoca zvuka 711

Vrsta pecnice

Ugradbena pecnica

Mass

35.0kg

IEC/EN 60350-1 - Kué¢anski elektriéni uredaji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, peénice, parne peénice i rostilji - Me-

tode za mjerenje izvedbi.

13.2 Usteda energije

Uredaj ima funkcije koje vam pomazu
ustedjeti energiju tijekom svakodnevnog
kuhanja.

Provijerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok
uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja
precesto tijekom pecenja. Brtvu vrata
odrzavaijte Cistom i uvjerite se da je dobro
pri¢vr§éena u svom polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite
metalno posude.

Kad je to moguce, nemojte prethodno zagrijte
uredaj prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela,
neka vremenske pauze izmedu pecenja budu
Sto krace.

Kuhanje s ventilatorom
Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s
ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.

Preostala toplina

Ventilator i svjetlo nastavljaju raditi. Kada
iskljucite uredaj, na zaslonu se prikazuje
preostala toplina. Tu toplinu mozete koristiti
da hranu odrzite toplom.

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 -
10 min prije zavrSetka kuhanja smanijite
temperaturu uredaja na minimum. Preostala
toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.

Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje
ostalih jela.

Odrzavajte jela toplim

Za koriStenje preostale topline i odrzavanje
hrane toplom, odaberite najnizu mogucu
postavku temperature. Na zaslonu se
pojavljuje indikator preostale topline ili
temperature.

Kuhanje s iskljuéenim svjetlom

Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. UkljuCite ga
samo kad ga trebate.

Vlazno pecenje

Funkcija je namijenjena je za ustedu energije
tijekom kuhanja.
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Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski | ponovno ukljuciti, ali to ¢e smanijiti ocekivanu
iskljuCuje nakon 30 sek. Svjetlo mozete ustedu energije.

14. STRUKTURA IZBORNIKA
14.1 I1zbornik

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
N N
( ( | ( | @ ( |
— Odaberite opciju iz ) " )
— -odaberite za  Izbomik strukture i Qgaperite postavke. OK. pritisnite za Podesite vrijednost

ulazak u Izbornik. potvrdu postavke. pritisnite. OK.

pritisnite OK.

Regulator funkcija pec¢nice okrenite u polozaj isklju¢eno kako biste izasli iz Izbornik.

Izbornik struktura

LY .
Pomo¢ pri kuhanju /\@ Cis¢enje nn/ Postavke @
Postavke

01 Sat Promijeni 02 Svijetlina zaslona 1-5

03 Tonovi tipki 1 - Zvuéni signal 04 Glasnoca zujalice 1-4
2 - Klik
3 - Zvuk isklju-
cen

05 Senzor za hranu Radnja 1 - Alarm i zau- 06 Tajmer prema gore Uklju€eno / Isklju-
stavljanje ¢eno
2 - Alarm

07 Osvijetljenje unutrasnjosti Uklju¢eno / Is- 08 Brzo zagrijavanje Uklju¢eno / Isklju-
klju¢eno ceno

09 Podsjetnik Za Ciséenje Ukljuceno / Is- 10 Wi-Fi Uklju€eno / Isklju-
klju¢eno ¢eno

11 Automatski daljinski rad Ukljuceno / Is- 12 Zaboravi mrezu Da/Ne
klju¢eno

13 Demo nacin rada Aktivacijska Si- 14 Verzija softvera Provjera
fra: 2468

15 Resetiraj sve postavke Da/Ne

15. BRIGA ZA OKOLIS

spremnike. Pomozite u zastiti okolisa i
ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada
od elektri¢nih i elektroni¢kih uredaja. Uredaje

A%
Reciklirajte materijale sa simbolom To.
Ambalazu za recikliranje odlozite u prikladne
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lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte

oznacene simbolom E ne bacajte zajedno s . v
nadleznu sluzbu.

kuc¢nim otpadom. Proizvod odnesite na
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Vita vas AEG! Dékujeme vam, ze jste si vybrali nas spotiebic.

Usilujeme o trvalou udrzitelnost a proto omezujeme papirové materialy a poskytujeme

EE celé uzivatelské prirucky online. Kompletni uzivatelskou pfiru¢ku naleznete na adrese
aeg.com/manuals
Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a
@ opravach ziskate na adrese aeg.com/support
AEG Stahnéte si aplikaci My AEG Kitchen, kde naleznete dalsi recepty, rady a pokyny pro
i odstrafiovani potizi.

£ Available on the }\’ GETITON
[ ¢ App Store P* Google Play

Zmeény vyhrazeny.
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My AEG Kitchen app

£ Available on the \ GETITON
o App Store }/’ Google Play
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1. \ BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotrebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpeéném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpec€nost déti a zranitelnych osob

Tento spotfebi¢ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkusenosti a
znalosti, pouze pokud tak ¢ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebicCe, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotiebice.
Déti mladSi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

Nenechte déti hrat si se spotfebiCem a mobilnimi zafizenimi
s My AEG Kitchen .

VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a fadné je
zlikvidujte.

VAROVANI: Spotfebi€ a jeho pfistupné ¢asti se pfi pouziti
zahrivaji na vysokou teplotu. Béhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotfebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.

Je-li spotiebi¢ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

Spotrebic je uréen vyhradné pro pfipravu jidel.

Tento spotrebi€ je urCen k pouZiti v béZnému domacimu
pouziti.

Tento spotiebi€ Ize pouzivat v kancelafich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
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ubytovacich zafizenich, kde vyuziti nepfesahuje
(prameérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

Tento spotiebi€ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

Nepouzivejte spotfebic, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

Pfed provadénim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

Je-li napajeci kabel poSkozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby

s podobnou prislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit

k urazu elektrickym proudem.

VAROVANI: Pfed vyménou zarovky se ujistéte, ze je
spotrebiC vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.

VAROVANI: Spotfebi€ a jeho pfistupné ¢asti se pfi pouziti
zahtivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanku
ani vnitfnich ploch spotrebice.

Pfi vkladani nebo vyjimani prislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

Pouzivejte pouze pecici sondu doporu¢enou k tomuto
spotrebici.

Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z bo¢nich
stén nejdriv jejich predni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na
rosty nainstalujte stejnym postupem v opacném poradi.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.
K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovové Skrabky. Mohly by poSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

Pred pyrolytickym Cisténim vyjméte z vnitfniho prostoru
spotfebie veskeré prislusenstvi a nadmérné usazeniny/
uniky.
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2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace

/\ VAROVANI!

Tento spotiebi¢ smi instalovat jen
kvalifikovana osoba.

Odstranite veskery obalovy material.
Poskozeny spotfebi€ neinstalujte ani
nepouzivejte.

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotfebi¢em.

PFi pfemistovani spotfebice budte vzdy
opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzivejte
ochranné rukavice a uzavienou obuv.
Netahejte spotfebic za drzadlo.
Spotrebi¢ nainstalujte na bezpe¢ném a
vhodném misté, které splfiuje pozadavky
na instalaci.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotfebici a nabytku.

Pred instalaci spotfebie ovérte, zda se
jeho dvirka oteviraji bez omezeni.
Spotrebic je vybaven elektrickym
chladicim systémem. Musi byt zapojen do
elektrické sité.

Vestavna jednotka musi splfiovat
pozadavky na stabilitu dle normy DIN
68930.

Minimalni vyska skfifiky
(minimalni vyska skfifiky
pod pracovni deskou)

578 (600) mm

Sitka skfifiky 560 mm

Hloubka skFifky

550 (550) mm

Vyska predni ¢asti spotfe- 594 mm
bice

Vyska zadni €asti spotiebi- 576 mm
ce

Sitka predni ¢asti spotiebi- 595 mm
ce

Sitka zadni asti spotfebice 559 mm
Hloubka spotfebice 567 mm
Vestavna hloubka spotfebi- 546 mm
ce

Hloubka s otevienymi dvif- 1027 mm

ky
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Minimalni velikost ventila¢- 560x20 mm
niho otvoru. Otvor umisté-

ny na spodni zadni strané

Délka napajeciho sitového 1500 mm
kabelu. Kabel se nachazi v

pravém rohu zadni strany

Montazni Srouby 4x25 mm

2.2 Pripojeni k elektrické siti

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo urazu
elektrickym proudem.

Veskera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.
Spotfebi¢ musi byt uzemnén.
Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektrické sité.
Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu
elektrickym proudem.

Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky ani
prodluzovaci kabely.

Dbejte na to, abyste neposkodili napajeci
kabel a sitovou zastrcku. Jestlize
potfebujete pfivodni kabel vyménit, musi
vymeénu provést nami autorizované
servisni stfedisko.

Sitové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachazet v blizkosti dvifek spotiebice

nebo vyklenku pod spotfebiem, obzvlasté
je-li spotfebi¢ v provozu nebo jsou-li dvirka
horka.

Ochrana pred urazem elektrickym
proudem u zivych Ci izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.

Sit'ovou zastrcku zapojte do sitove
zasuvky az na konci instalace spotfebice.
Po instalaci musi zlistat sitova zastr¢ka
nadale dostupna.

Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastréku.
Neodpojujte spotfebic¢ ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.
Pouzivejte pouze spravna izolaéni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,



pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izolacni zafizeni k Fadnému odpojeni
vSech napajecich vodicl spotfebice. Toto
izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespon 3 mm Sirokou.

PFed zapojenim sitové zastréky do sitové
zasuvky zcela zavrete dvirka spotfebice.
Spotiebi¢ se dodava se sitovou zastrékou
a napajecim kabelem.

2.3 Pouziti

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpedi zranéni, popaleni, Urazu
elektrickym proudem ¢i vybuchu.

Neménte technické parametry spotrebice.
Ujistéte se, ze vétraci otvory nejsou
zablokované.

Béhem provozu nenechavejte spotfebic
bez dozoru.

Po kazdém pouziti spotfebic vypnéte.
Pokud je spotfebic v provozu, budte pfi
otevirani jeho dvitek opatrni. Mlize
uniknout horky vzduch.

Nepouzivejte spotrebi¢, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

Na oteviena dvitka netlacte.

Nepouzivejte spotrebic jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

Dvitka spotfebice otvirejte opatrné.
Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol,
muze vzniknout smés alkoholu a vzduchu.
PFi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotrebice jiskry ani otevieny ohen.

Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo na
spotiebi¢ neumist'ujte hoflavé predméty
nebo predméty nasaklé hoflavinami.

Své heslo k siti Wi-Fi s nikym nesdilejte.

/\ VAROVANi!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotrebice.

Aby nedoslo k poSkozeni nebo zménam
barvy smaltu:
— Nepokladejte nadoby ani jiné
predméty pfimo na dno spotrebice.
— Nepokladejte hlinikovou félii pfimo na
dno vnitfku spotfebice.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— Po dokonceni pripravy jidla
nenechavejte ve spotfebici vihké talife
ani jidlo.

— Pfi vkladani nebo vyjimani
prisluSenstvi budte opatrni.

* Barevné zmény na smaltovaném povrchu
nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

» PFi peceni vlaénych mouénikl pouzijte
hluboky plech. Ovocné st'avy mohou
zanechat trvalé skvrny.

« Vzdy varte se zavienymi dvirky
spotrebice.

« Je-li spotfebic instalovan za nabytkovym
panelem (napf. dvifky), dvifka nabytku
nesmi byt nikdy zaviena, kdyz je spotiebic
v provozu. Za zavienym nabytkovym
panelem mize dochazet k nardstu horka a
vlhka, coz mlze nasledné poskodit
spotrebi¢, pouzdro nebo podlahu.
Nezavirejte nabytkovy panel, dokud
spotrebi¢ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo
poskozeni spotfebice.

* Pred Cisténim nebo Udrzbou spotrebic
vzdy vypnéte a vytdhnéte sitovou zastrCku
ze zasuvky.

« Presvédcte se, ze spotiebi¢ uz vychladl.
Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych
paneld.

* Poskozené sklenéné panely okamzité
vymeérite. Kontaktujte autorizované
servisni stfedisko.

* Pri snimani dvifek spotfebice budte
opatrni. Dvirka jsou tézka!

» Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

« Vycistéte spotrebi¢ vihkym mékkym
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni myci
prostfedky. Nepouzivejte prostiedky s
drsnymi Casticemi, draténky, rozpoustédla
nebo kovove predméty.

* Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.
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2.5 Pyrolytické ¢isténi

/\ VAROVANi!

V pyrolytickém rezimu hrozi riziko
poranéni / pozaru / chemickych emisi
(vypart).

k poskozeni nepfilnavého povrchu hrnc(,
panvi, plechd na peceni, nacini apod. a
muze také dochazet k tvorbé méné
Skodlivych vypard.

2.6 Vnitini osvétleni

Pred provedenim pyrolytického Cisténi a
uvodnim predehfivanim odstrarite
z vnitfku trouby:

— jakékoliv zbytky jidel, oleje nebo
vyteklého/usazeného tuku,

— jakékoliv vyjimatelné predméty (vCetné
ro$td, boc¢nich kolejni¢ek apod.,
dodanych spolu se spotfebiem),
obzvlasté pak hrnce, panve, plechy na
peceni a jiné nacini s nepfilnavym
povrchem.

Pozorné si proctéte vSechny pokyny

ohledné pyrolytického ¢isténi.

Udrzuijte déti z dosahu spotiebic¢e béhem

chodu pyrolytického &isténi. Spotfebic je
velmi horky a z prednich vétracich otvort
se uvoliuje horky vzduch.

Pyrolytické Cisténi je proces provadény pfi

vysoke teploté, pfi kterém se mohou

uvoliovat vypary ze zbytk( potravin a

konstrukénich materiald. Zakaznikim se

proto doporucuje nasledujici:

— pfi pyrolytickém cisténi a po ném
zajistéte dukladné vétrani.

— zajistéte dobré vétrani béhem
pocateCniho predehfivani a po ném.

Béhem pyrolytického ¢isténi a po ném na

dvirka trouby nevylévejte vodu, aby

nedoslo k poskozeni sklenénych paneld.
Vypary uvolfiované z pyrolytickych trub /
zbytky jidel nejsou dle jejich popisu

Skodlivé pro ¢lovéka, déti nebo osoby se

zdravotnimi problémy.

Maléd domaci zvifata udrzujte mimo dosah

spotrebi¢e béhem a po skoncéeni chodu

pyrolytického ¢isténi a uvodniho
predehfivani. Mala domaci zvifata

(zejména ptaci a plazi) mohou byt velmi

citliva na zmény teploty a unikajici vypary.

PFi vysokoteplotnim pyrolytickém cisténi

muze u v8ech pyrolytickych trub dojit
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/N\ VAROVANI!
Nebezpedi Urazu elektrickym proudem!

Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto
spotfebi¢i a samostatné prodavané
nahradni zarovky: Tyto zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domacich
spotrebicich, at’' uz jde o teplotu, vibrace i
vlhkost, nebo jsou uréeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotrebice.
Nejsou uréeny k pouziti v jinych
spotrebicich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické ucinnosti G.
Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi .

2.7 Servis

Je-li nutna oprava spotrebice, obratte se
na autorizované servisni stfedisko.
Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.8 Likvidace

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpedi urazu &i uduseni.

Pro informace ohledné spravné likvidace
spotfebiCe se obratte na mistni urady.
Odpojte spotrebi¢ od elektrické sité.
Odriznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebiCe a zlikvidujte jej.

Odstrarite dvefni zapadku, abyste
zabranili uvéznéni déti a domacich zvirat
ve spotrebici.



3. POPIS SPOTREBICE
3.1 Celkovy pohled

= = \°

:
2[of ) Hmﬁ

3.2 PrisluSenstvi

Tvarovany rost

Pro nadoby na peceni, kolacové formy, pecené.

Plech na peceni
Pro kolace a susSenky.

Hluboky pekac/plech
K peceni a opékani jidel nebo jako plech na
zachytavani tuku.

Ovladaci panel

Voli¢ pecicich funkci

Displej

Ovlada¢

Zasuvka pro pecici sondu
Topné téleso

Osvétleni

Ventilator

Zasouvaci mfizka, vyjimatelné

Vlis vnitfku trouby

—
HEEOONEENBENE

Polohy mfizky

\\
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Pecici sonda
Slouzi k méfeni teploty uvniti pokrmu.

Teleskopické vysuvy
Pro snazsi vkladani a vyjimani plechu a
tvarovaného rostu.

4. OVLADACI PANEL

4.1 Zasunovaci ovladace

4.2 Piehled ovladaciho panelu

Chcete-li spotfebi¢ pouzit, stisknéte ovladac. K zapnuti spotfebice zvolte pecici funkci.

Ovladag se vysune.

Troubu vypnete oto¢enim ovladace pecicich
funkci do polohy vypnuti spotrebice.

@ ﬂ))

& ? OK

Casovaé Rychlé zahrati

Osvétleni Pecici sonda Potvrzeni nastaveni

4.3 Displej

©BB-HE:BREE."
. .

Displej s hlavnimi funkcemi.

Ukazatele na displeji

Zakladni ukazatele

& ¥

wl % >>

Zamek Podporované Vareni Cisténi Nastaveni Rychlé zahfati

Ukazatele ¢asovace

Q

STOP

Minutka Cas ukon&eni

S 0

Casovy odklad Casovaé
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PFipojeni k siti WiFi je zapnuté.

VD)

Dalkové ovladani je zapnuté.

WiFi ukazatel - blika, kdyz Ize spotfebi¢ pfipojit k
Wi-Fi.

Dalkové ovladani ukazatel - spotiebic Ize ovladat na dalku.

Stavova lista - pro teplotu nebo ¢as. Kdyz trouba
dosahne nastavené teploty, cely panel sviti ¢erve-
né.

Ukazatel peceni v pare

Pecici sonda kontrolka

5. PRED PRVNIM POUZITIM

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec€nosti.

5.1 Prvni €isténi

Pred prvnim pouzitim vycistéte prazdny spotrebic¢ a nastavte cas:

- QN

z 00:00

Nastavte ¢as. Stisknéte tlacitko OK.

5.2 Prvni predehrati

Pfed prvnim pouzitim prazdnou troubu
predehrejte.

Krok 1 Odstranite z trouby veskeré prisluSenstvi a vyjimatelné drazky na rosty.
Krok 2
ro Nastavte maximalni teplotu pro funkci: \z]
Nechte troubu pracovat 1h.
Krok 3

Nechte troubu pracovat 15min.

Nastavte maximalni teplotu pro funkci: .

@. Béhem predehfivani mlze z trouby vychazet zapach a kouf. Mistnost musi byt vétrana.

~
>

5.3 Bezdratové pripojeni

K pfipojeni spotfebite potfebujete:
» Bezdratova sit' s pfipojenim k internetu.
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* Mobilni zafizeni pfipojené ke stejné bezdratové siti.

Krok 1 Pokyny pro stazeni aplikace My AEG Kitchen : Naskenujte QR kod na typovém Stitku fotoaparatem
v mobilnim zafizeni a budete pfesmérovani na domovskou stranku AEG. Typovy Stitek se nachazi
na prednim ramu vnitfku spotiebice. Aplikaci muzete také stahnout pfimo z obchodu s aplikacemi.

Krok 2 Podle pokynu pfipojte aplikaci.

Krok 3 Otocenim ovladace pecicich funkci vyberte: f

Krok 4 Otocenim ovladaciho knofliku zvolte: Nastaveni. Zapnéte WiFi. Viz kapitola ,Struktura nabidky*.
Frekvence 2,4 GHz WLAN

2400-2483,5 MHz

Protokol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM

Maximalni vykon EIRP < 20 dBm (100 mW)

Modul Wi-Fi NIUS-50

5.4 Softwarové licence softwarovych sougasti z otevieného zdroje,

jejichz licenéni podminky vyzaduji
publikovani, a prohlédnout si veskeré
informace o autorském pravu a pfislusné

Software tohoto produktu obsahuje soucasti
zalozené na bezplatném softwaru a softwaru
z ot«evvfepého zdroje. AEG p(_)tvr'zuje pFinos_ licen¢ni podminky, navstivte: http:/
otevrepeho sgftvyaru a robotickych komunit aeg.opensoftwarerepository.com (slozka
do projektu vyvoje. NIUS)

Chcete-li ziskat pFistup ke zdrojovému kodu
téchto bezplatnych softwarovych soucasti a

6. DENNi POUZIVANI

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

6.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Krok 1 Pecici funkci zvolite otocenim ovladace pecicich funkci a vybérem.

Krok 2 Nastavte teplotu oto¢enim ovladace.

>
H - stisknutim a podrzenim zapnete funkci Rychlé zahrati. Je k dispozici u nékterych funkci trouby.

Duseni

Presvédcte se, Ze je trouba chladna.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
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Duseni

( ( \ Predehfejte prazdnou

troubu po dobu 10 mi-
nut k vytvoreni vihkosti.
Vlozte jidlo do trouby.

Vyberte funkci du-

Naplrite vlis vnitfku trouby vodou z kohoutku. Seni Nastavte teplotu.

@ Maximalni objem vlisu vnitfku trouby je 250 ml. Neplnte vlis vnittku trouby vodou béhem peceni, nebo kdyz je
trouba horka.

Po dokonéeni duseni:

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Presvédcte se, Ze je trouba chlad-
na. Odstrarite zbyvajici vodu z vli-
su vnitfku trouby.

Troubu vypnete oto¢enim ovladace Opatrné otevrete dvifka. Uvolnéna
pecicich funkci do polohy vypnuto. vihkost miiZze zplsobit popaleniny.

6.2 Pecici funkce

Pecici funkce Pouziti
K peceni jidel na tfech Urovnich sou¢asné a k suSeni potravin. Nastavte teplotu trou-
@ by 0 20 - 40 °C nizsi nez pfi pouziti funkce Horni/spodni ohfev.

Pravy horky vzduch

— K peceni a opékani jidel na jedné Urovni trouby.

Horni/spodni ohiev

K dodani vlhkosti béhem peceni. K ziskani spravné barvy a kfupavé kirky béhem pe-
((D) Ceni. K zajisténi vétsi Stavnatosti pfi opétovném ohfevu. K zavarovani ovoce &i zele-
niny.
SteamBake
a K peceni pizzy. K intenzivnéj$imu opeceni dozlatova a dosazeni kiupavého korpusu.
Pizza

K peceni kolacl s kiupavym korpusem a zavarovani potravin.

Spodni ohfev

vvv K pripravé polotovari do kiupava (napf. hranolek, americkych brambor nebo jarnich

% zavitku).

Mrazené potraviny
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Pecici funkce Pouziti

I Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni. Pfi pouziti této funkce se teplota ve
ii vnittku trouby muze lisit od nastavené teploty. Je vyuzito zbytkové teplo. Muze dojit
[ Yl ke snizeni tepelného vykonu. Dal$i informace naleznete v kapitole ,Denni pouzivani®,

Vihky horkovzduch  Poznamky: Vihky horkovzduch.

vev Ke grilovani tenkych kusu potravin a opékani chleba.

K peceni velkych kust masa nebo dribeze s kostmi na jedné urovni. K zapékani a
peceni dozlatova.

<|| 2

Turbo gril

Otevreni nabidky: Podporované Vareni, Cisténi, Nastaveni.

I I)))

Nabidka

6.3 Poznamky: Vihky horkovzduch Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
Tato funkce byla pouzita ke splnéni automaticky j/yp’ne F_)O 30 sekutldach. '
energetické tfidy a pozadavkd na ekodesign Pokyny k peceni najdete v kapitole , Tipy a
(podle smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014.) | rady", VIhky horkovzduch. Pro obecna
Testy podle normy: doporuceni ohledné uspory energie viz

kapitolu ,Energeticka ucinnost*, Uspora
IEC/EN 60350-1 energie.

Dvirka trouby by méla byt béhem peceni
zaviena, aby nedoslo k preruseni funkce a
aby trouba fungovala co nejuspornéji.

6.4 Jak nastavit: Podporované Vareni

Kazdy pokrm v této podnabidce ma doporucenou funkci ohfevu a teplotu. PouZijte tuto funkci k
rychlé pfipravé pokrm s vychozim nastavenim. Cas a teplotu |ze upravovat rovnéz béhem
peceni.

Kdyz funkce skon¢i, zkontrolujte, zda je jidlo hotove.

U nékterych pokrmi muizete také péct pomo- Uroven, na kterou je pokrm pripraven:
ci:

« Pedici sonda « Nepropecené
« Stfedné velké
« Dobfe propecené

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
R i
E \/\ff P1-P... OK
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Otevrete nabidku. Zvolte Podporované Vare-

ni. Stisknate OK

Zvolte pokrm. Stisknéte

tlacitko OK.

Vlozte jidlo do trouby. Po-
tvrdte nastaveni.

6.5 Podporované Vareni

Legenda

Legenda

K dispozici je Pecici sonda. Umistéte Peci-
ci sonda do nejsilngjSi ¢asti pokrmu.
Spotrebi¢ se vypne, kdyz se dosahne na-
stavené teploty Pecici sonda.

”?

Mnozstvi vody pro parni funkci.

)

Pfed zapocetim peceni spotrebi¢ prede-
hrejte.

[
=

Na displeji se zobrazi P a €islo pokrmu, které
muzete zkontrolovat v tabulce.

Poloha rostu.

Jidlo Hmotnost

Poloha rostu / prisluSenstvi

Hovézi pecené, ne-
propecena

H

Hovézi pecené,
stfedné propecena

1-1.5kg; 4-5cm
silnych kusu

M)

Hovézi pecené, do-
bfe propecena

=

/‘?E 2; plech na peceni

Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na horké pan-
vi. Vlozte do spotrebice.

Steak, stfedné prope-
ceny

180 - 2209 na kus;
3 cm silné platky

]

/‘?@E] 3; pecici misa na tvarovaném rostu
Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na horké pan-
vi. Vlozte do spotrebice.

Hovézi pecené / du-
Sena (kvalitni zebirka,
spodni 8al, silny bok)

1.5 - 2kg

&

/‘?El 2; pecici misa na tvarovaném rostu
Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na horké pan-
vi. Pridejte tekutinu. Vlozte do spotfebice.

Hovézi pecené, ne-
propecena (nizkote-
plotni peceni)

Hovézi pecené,
stfedné propecena
(nizkoteplotni peceni)

1-1.5kg; 4 -5cm
silnych kusu

~ I |

Hovézi pecené, do-
bfe propecena (nizko-
teplotni peceni)

/‘?E 2; plech na peceni

PouZijte své oblibené kofeni nebo jednoduse sul a ¢er-
stvou mletou papriku. Maso pod dobu nékolika minut
osmahnéte na horké panvi. Vlozte do spotiebice.

Filet, nepropeceny
(nizkoteplotni peceni)

Filet, stredné prope-
¢eny (nizkoteplotni
peceni)

0,5-1,5kg; 5-6 cm
silnych kusu

B

Filet, propeceny (ni-
zkoteplotni peceni)

=y
—_

/‘?E 2; plech na peceni

Pouzijte své oblibené kofeni nebo jednoduse sul a ¢er-
stvou mletou papriku. Maso pod dobu nékolika minut
osmahnéte na horké panvi. Vlozte do spotiebice.
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Jidlo

Hmotnost

Poloha rostu / prislusenstvi

Teleci pecené (napr.

0.8 - 1.5kg; 4 cm

/‘?E 2; pecici misa na tvarovaném rostu

leck ilné ki
plecko) stine kusy Pouzijte své oblibené koreni. Pfidejte tekutinu. Pecte za-
kryté.
:fkcoe\:ﬁez::lf::ll:cka 1.5-2kg /‘?El 2; pecici misa na tvarovaném rostu
V poloviné doby pe€eni maso obratte.
Trhané veprové (ni- 1.5 - 2kg

B

zkoteplotni peceni)

/‘?E 2; plech na peceni

PouZijte své oblibené kofeni. V poloviné doby peceni ma-
so obrat'te, aby bylo rovhomérné opecené.

(&

Kyta, ¢erstva

1-1.5kg; 5-6 cm
silnych kusu

/‘?El 2; pecici misa na tvarovaném rostu
Pouzijte své oblibené kofeni.

B

Veprova zebirka

2 - 3kg; pouzijte sy-
rova, 2-3 cm tenka
veprova Zebirka

E 3; hluboky pekac¢
Pridejte tekutinu k zakryti spodni ¢asti pokrmu. V polovi-
né doby peceni maso obratte.

E

Jehnééi stehno s
kostmi

1.5-2kg; 7-9cm
silnych kusu

/‘?El 2; pecici misa na plechu na peceni
Pridejte tekutinu. V poloviné doby pe€eni maso obratte.

B

Celé kure

1 - 1.5kg; Cerstva

E 2; &J 200 ml; zapékaci misa na plechu na peceni
Pouzijte své oblibené kofeni. V poloviné doby peceni ku-
fe obrat'te, aby bylo rovhomérné opecené.

B

Pulka kurete

0.5 - 0.8kg

/‘?El 3; plech na peceni

Pouzijte své oblibené koreni.

S|

Kufeci prsa

180 - 200g na kus

/‘PEE] 2; zapékaci misa na tvarovaném rostu
Pouzijte své oblibené kofeni. Maso pod dobu nékolika
minut osmahnéte na horké panvi.

N

Kureci stehna, cer-
stva

/‘?El 3; plech na peceni

Pokud jste kufeci stehna nejprve marinovali, nastavte ni-
Z8i teplotu a pecte je déle.

N

Kachna, cela

2-3kg

/P‘E‘ 2; pecici misa na tvarovaném rostu
Pouzijte své oblibené kofeni. Vlozte maso do pecici nad-
oby. V poloviné doby pec¢eni kachnu obratte.

B

Husa, cela

4 - 5kg

/2] 2: hiuboky pekac

Pouzijte své oblibené kofeni. Vlozte maso do hlubokého
plechu na peceni. V poloviné doby peceni husu obrat'te.

N

Sekana

1kg

/‘?E‘ 2; tvarovany rost

Pouzijte své oblibené koreni.

B

Cela ryba, grilovana

0.5 - 1kg na rybu

/‘?E 2; plech na peceni

Rybu napliite maslem a pouzijte své oblibené kofeni a
bylinky.

B

Rybi filé

EE‘ 3; zapékaci misa na tvarovaném rostu
Pouzijte své oblibené koreni.
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi
Tvarohovy kolaé -
m y E 2; @ 28cm rozkladaci forma na peceni natvarova-
ném rostu
ﬂ Jablecny kolac . EE| 2; lﬁ] 100-150 ml; plech na peceni
@ Jablecny kolac . El 2; forma na kolac¢ na tvarovaném rostu
Jableény kola¢ -
30) v = 2; s 100-150 mi; & 220m forma na kolae
na tvarovaném rostu
Brownies - ¢okolado- 2kg tésta . . iy
m vé susenky E 3; hluboky pekac¢
@ Cokoladové muffiny . EEl 2; lﬂ 100-150 ml; plech na muffiny na tvarova-
ném rostu
m Biskupsky chlebicek ) E 2; forma na biskupsky chlebi¢ek na tvarovaném ro-
Stu
m Pecené brambory 1kg B 2: plech na peceni
Vlozte celé brambory ve slupce na plech na peceni.
Americké brambory Tkg E 3; plech na peceni vyloZzeny pecicim papirem
@ Pouzijte své oblibené kofeni. Brambory nakrajejte na
kousky.
Grilovan zelenina 1-1.5kg B 3; plech na peceni vylozeny pecicim papirem
ﬁ Pouzijte své oblibené kofeni. Zeleninu nakrajejte na
kousky.
m Krokety, zmrazené 0.5kg E 3: plech na peceni
@ Brambory, zmrazené 0.75kg E 3: plech na peceni
@ :\:::;:Z /szeslﬁ?:lr?;;? 1-1.5kg EZ; zapékaci misa na tvarovaném rostu
platky téstovin
m (Zs?:ce)\(/:grll)?atr)r:?):r?/())ry 1-1.5kg E 1; zapékaci misa na tvarovaném rostu
Po poloviné doby pfipravy jidlo otocte.
m Cerstva pizza, tenka - EE| 2; lﬁj 100 ml; plech na peceni vyloZzeny pecicim
papirem
m Cerstva pizza, silna - EE| 2; plech na peceni vyloZzeny pecicim papirem
@ Stany kolac . E 2; forma na peceni na tvarovaném rostu
Eaglﬁ?bl ciabatta / bi- 0.8kg EE| 2; lﬂ 150 ml; plech na peceni vyloZzeny pecicim

E

papirem
Pro bily chléb je tfeba vice ¢asu.
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi

Celozrnny/zitny/ 1k _— .
@ tmavy chl):'ab veyformé 9 EEl 2 lﬂ/tﬁo ml; pllectltna peceni vyloZzeny pedi-
na biskupsky chlebi- cim papirem / tvarovany ro$

cek

7. FUNKCE HODIN
7.1 Funkce hodin

Funkce hodiny Pouziti
D Po uplynuti ¢asu na ¢asovaci zazni zvukovy signal.
Minutka

Po uplynuti €asu na ¢asovaci zazni zvukovy signal a pecici funkce se vypne.

STOP

Cas peéeni
@ K odloZeni startu nebo konce pfipravy jidla.
Casovy odklad
@ Maximum jg 23h 59 mjnut. Ta}o funkce nemé zadny vliv na provoz trouby.
Casovaé Pro zapnuti a vypnuti Casovac zvolte: Nabidka, Nastaveni.

7.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit: Denni ¢as

Krok 1 Krok 2

Q\ Q‘

Pro zménu denniho €asu otevrete nabidku a zvolte )
Nastavte hodiny.

Nastaveni, Denni ¢as.

Jak nastavit: Minutka

Krok 1 Krok 2

s Na displeji se zo-
brazi: ( \
0:00

Stisknéte: QD Nastavte Minutka

stisknéte: OK.

@ Casovad zaéne okamzité odpoditavat.
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Jak nastavit: Cas peéeni

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
AN Na displeji se zo- AN
(v \ brazi: { \
0:00
—_
Zvolte pedici funkcia  Opakovang tisknéte: Nastavte dobu pFi- e OK
nastavte teplotu. (\D pravy. Stisknéte: .

@ Casovaé zaéne okamzité odpoditavat.

Jak nastavit: Casovy odklad

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5 Krok 6

N M Na displeji \ Na displeji \
( \ se zobrazi: ( se zobrazi: ( \
denm Cas -—iem
)
Jv

Zvolte pe-  Opakovand PNOUT Nastavte das  Stisknéte: PNOUT Nastavte  Stisknéte:

o T P Cas ukonce-
gici funkei.  tisknate: O spusténi. OK ni OK

@ Casovaé za¢ne odpoditavat v nastaveny ¢as spusténi.

8. POUZITI PRISLUSENSTVI

P ochrana proti preklopeni. Vysoky okraj kolem
: rostu slouzi jako ochrana proti sklouznuti

/\ VAROVANI! 3ty slouzi iako och i skl ti

Viz kapitoly o bezpecénosti. varnych nadob z rostu.

8.1 Vkladani prislusenstvi
Maly zarez nahore zajistuje vysSi
bezpecnost. Tyto zarezy také funguji jako
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Tvarovany rost:
Rost zasurite mezi vodici listy drazek rosta.

Plech na peceni / Hluboky pekac:
Zasurite plech mezi drazky zvolené Urovné rostu.

8.2 Pecici sonda

Pecici sonda — méfi teplotu uvnitf pokrmu.

Lze nastavit dvé teploty:

C ”?

Teplota trouby. Teplota ve stfedu pokrmu.

Pro dosazeni nejlepsich vysledku:

PFisady by mély mit pokojovou te- Nepouzivejte pro tekuté po-  V pribéhu pfipravy musi zlistat v pokrmu.
plotu. krmy.

8.3 Pokyny k pouziti: Pecici sonda

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok 2 Nastavte pecici funkci a v pfipadé potfeby teplotu trouby.

Krok 3 Vlozte: Pecici sonda.

Maso, driibez a ryby Dusenal/zapékana jidla
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Zasunte hrot Pecici sonda do stfedu masa nebo ry-  Zasurite hrot Pecici sonda pfesné uprostied hrnce. Pedici
by, pokud mozno do nejsilngjsi ¢asti. Ujistéte se, Ze ~ sonda béhem peceni musi drzet stabilné na jednom mi-
alespon 3/4 Pedici sonda spociva uvniti pokrmu. sté. Abyste toho dosahli, pouzijte pevnou pfisadu. Okraj
zapékaci misy pouzijte k podepfeni silikonove rukojeti Pe-
¢ici sonda. Spic¢ka Pecici sonda by se neméla dotykat dna
zapékaci misy.

Krok 4 Zasunite Pecici sonda do zasuvky na predni strané trouby.
Displej zobrazi aktualni teplotu: Pecici sonda.

Krok 5 /? — stisknutim nastavite teplotu pecici sondy ve stfedu pokrmu.

Krok 6 OK_ stisknutim potvrdte.
Jakmile pokrm dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy signal. MGzete se rozhodnout skonéit ne-
bo pokracovat v pfiprave jidla, abyste zajistili, Ze je pokrm dobfe propeceny.

Krok 7 Odpojte Pecici sonda zastréku ze zasuvky a vyjméte pokrm z trouby.

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci popaleni, protoze Pecici sonda se zahfiva. Pfi vytahovani
zastréky a vyjmuti sondy z pokrmu budte opatrni.

9. DOPLNKOVE FUNKCE
9.1 Zamek

Tato funkce brani nahodné zméné funkce spotrebice.

Pokud ji zapnete, kdyz spotiebi¢ pracuje, nastavena pfiprava jidla bude pokracovat a ovladaci panel bude zablo-
kovany.

Pokud ji zapnete, kdyz je spotfebi¢ vypnuty, spotfebi¢ nepdjde zapnout a ovladaci panel bude zablokovany.

M @ OK_ stisknutim a podrzenim QDOK — stisknutim a podrzenim
funkci zapnete. funkci vypnete.
Zazni zvukovy signal.

MoK

@ 3x E'I - blika pfi zapnuti zamku.
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9.2 Automatické vypnuti

Pokud je spusténa néjaka pecici funkce a vy
nezmeénite zadné nastaveni, trouba se po

urcité dobé z bezpe€nostnich ddvodl vypne.

(°C) @ (h)

250 — maximalni 3

(°c) @ (h)

30- 115 125
120- 195 85
200 - 245 55
10. TIPY A RADY

10.1 Doporucéeni k peéeni

Automatickeé vypnuti nefunguje s funkcemi:
Osveétleni, Pecici sonda, Casovy odklad.

9.3 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebi¢ v provozu, chladici
ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval
povrch spotfebice chladny. Pokud spotfebi¢
vypnete, chladici ventilator bude dal pracovat
az do uplného ochlazeni spotrebice.

®

Teploty a Casy pfipravy v tabulkach jsou pouze orienta¢ni. Zavisi na receptu, kvalité a mnozZstvi pouzitych pfisad.
Vas spotiebi¢ mize péct jinak, nez jak jste byli zvykli u starého spotfebice. Nize uvedené rady predstavuji dopo-
ruena nastaveni teploty, délky pfipravy a polohy rostu pro specifické druhy pokrma.

Jestlize nemuzete najit nastaveni pro konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

10.2 Vihky horkovzduch

Nejlepsich vysledkd dosahnete, budete-li se
fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce
nize.

Pouzijte tfeti polohu rostu.

%

O

(°C) (min)
Zapecené téstoviny 200 - 220 45 -55
Zapecené brambory 180 - 200 70 -85
Moussaka 170 - 190 70-95
Lasagne 180 - 200 75-90
Zapecené cannelloni 180 - 200 70-85
Chlebovy pudink 190 - 200 55-70
RyZovy pudink 170 - 190 45 - 60
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Y O

(°C) (min)
Jableény kola¢ z piskotového tésta (kulata dortova for- 160 - 170 70-80
ma na peceni)
Bily chléb 190 - 200 55-70

10.3 Vihky horkovzduch - doporucéena prisluSenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez

nadoby ze svétlého kovu a s reflexni tpravou.

K Pecici Salky
Plech na pizzu Zapékaci forma Dortovy korpus
Tmavy, nereflexni Tmavy, nereflexni Prarligasmélr(na V- Tmavy, nereflexni
Primér 28 cm Primér 26 cm ka5 cm’ Y Prdmér 28 cm

10.4 Tabulky vareni pro zkuSebny

Informace pro zkusebny
Testy podle normy: EN 60350, IEC 60350.
Peceni na jedné urovni — peceni ve formé

¥ O

°C min

Piskotovy kolac bez tuku Pravy horky vzduch 160 45 - 60 2
PiSkotovy kola¢ bez tuku Horni/spodni ohfev 160 45 - 60 2
Jablec¢ny kolag, 2 formy na Pravy horky vzduch 160 55-65 2
peceni, @ 20 cm

Jable¢ny kolag, 2 formy na Horni/spodni ohfev 180 55-65 1
peceni, @ 20 cm

Maslové susenky Pravy horky vzduch 140 25-35 2
Maslové suSenky Horni/spodni ohfev 140 25-35 2

Peceni na jedné urovni — susenky
Pouzijte tfeti polohu rostu.
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°C min
Malé kolace, 20 kousku na plech, Pravy horky vzduch 150 20-30
predehfejte prazdnou troubu
Malé kolace, 20 kouskl na plech, Horni/spodni ohfev 170 20-30

pfedehfejte prazdnou troubu

Viceurovhové peceni — suSenky

4

°C min
Maslové susenky Pravy horky vzduch 140 25-45 2/4
Malé kolace, 20 kouskl na Pravy horky vzduch 150 25-35 1/4
plech, pfedehfejte prazdnou
troubu
PiSkotovy kola¢ bez tuku Pravy horky vzduch 160 45 - 55 2/4
Jable¢ny kolag, 1 plechova for-  Pravy horky vzduch 160 55-65 2/4

ma na rostu (@ 20 cm)

Gril
Predehfejte prazdnou troubu po dobu péti minut.

Grilujte s maximalnim nastavenim teploty.

Y

min
Topinky Gril 1-2 5
Hovézi steak, v poloviné doby ob- Gril 24 - 30 4

ratte

11. CISTENI A UDRZBA

/\ VAROVAN!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
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11.1 Poznamky k cisténi

< Predni stranu spotfebice olistéte pouze hadfikem z mikrovlidkna namocenym v roztoku teplé
vody a Setrného myciho prostfedku.

Kovové plochy o€istéte pomoci €isticiho roztoku.

Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho prostredku.
Cistici prostred-
ky

A Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytkl jidel mGze zpuso-
= Y| bit pozar.

Ve spotrebi¢i neuchovaveijte potraviny déle nez 20 minut. Po kazdém pouziti vysuste vnitfek
spotiebic¢e pouze hadfikem z mikrovlakna.

Kazdodenni pou-
ziti

VSechno prislusenstvi vycistéte po kazdém pouziti a nechte jej oschnout. PouzZijte pouze
hadrik z mikrovlakna namoceny v roztoku teplé vody a Setrného myciho prostfedku. PFislu-

e,
W Senstvi necistéte v my¢ 3 i
y&ce nadobi.

Nepfilnavé prislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich Cisticich prostifedkt nebo ostrych
I . predmétu.
PrisluSenstvi

11.2 Jak provadét ¢isténi: Vyryta
cast vnitrku trouby

Po peceni v pare vycistéte vlis vnitiku trouby
a odstrante usazeniny vodniho kamene.

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Nalijte do vlisu vnitfku trouby 250 ml  Nechte ocet rozpustit usazeniny Vnitfek trouby umyjte vlaznou vodou
bilého octa. Pouzijte maximainé 6% vodniho kamene pfi pokojové teplo- a mékkym hadrem.
ocet bez jakychkoliv pfisad. té po dobu 30 minut.

V pfipadé funkce: SteamBake Cistéte troubu kazdych 5-10 cyklu peceni.

11.3 Jak vyjmout: Rostové drazky

K vycisténi trouby vyjméte drazky na rosty.

Krok 1 Vypnéte troubu a vyckejte, dokud ne-
Krok 2 Odtahnéte predni ¢ast konstrukce ro-

vychladne. ’-[
Stovych drazek od postranni stény.
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Krok 3 Odtahnéte zadni konec konstrukce ro- |
Stovych drazek od postranni stény 1 —— |
a vyjméte ji. 7~ T =

Krok 4 Drazky na rosty nainstalujte stejnym 9

postupem v opacném poradi. = \Z -
Patky vysuvnych kolejni¢ek musi }= = </

|

smérovat dopredu.

11.4 Pokyny k pouziti: Pyrolyticka
Cistici

Vycistéte troubu pomoci Pyrolyticka Cistici.

/\ POZOR!

Jsou-li ve stejné skfini instalovany dalsi

spotfebiCe, nepouzivejte je soucasné s

/N VAROVANI! touto funkci. Trouba by se mohla
poskodit.

Hrozi nebezpeci popaleni.

Pred Pyrolyticka Cistici:

Vypnéte troubu a vyckejte, do-  Vyjméte vSechno prisluSenstvi a vyji-  Dno trouby a vnitfni sklo dvirek otfete
kud nevychladne. matelné drazky na rosty. mékkym hadfikem namocenym v rozto-
ku teplé vody a Setrného myciho pro-
stfedku.

Pyrolyticka Cistici

Krok 1 Vstupte do nabidky: Cisténi mf
Funkce Délka
C1 - Lehké cisténi 1h

C2 - Normalni ¢isténi 1h 30 min

C3 - Dukladné ¢isténi 3h
Krok 2 OK_ stisknutim vyberete Gistici program.
Krok 3 OK _ stisknutim spustite ¢isténi.
Krok 4 Po Cisténi otocte ovladacem pecicich funkci do polohy vypnuto.

@ KdyzZ se spusti ¢isténi, dvifka trouby se zablokuji a osvétleni je vypnuté. Az do odemceni dvifek je na displeji

zobrazeno: B

Po ukonceni ¢isténi:

Vypnéte troubu a vyckejte, do-  Vnitfek trouby vytfete mékkym hadfi- Ze dna trouby odstrarite veskeré zbyt-
kud nevychladne. kem. ky.
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11.5 Pripominka ¢isténi

Trouba vas upozorni, kdy je nutné ji vycistit pomoci pyrolytického ¢isténi.

mr/ blika na displeji po kazdém peceni po dobu 5 se-
kund.

K vypnuti pfipominky zadejte Nabidka a zvolte Nasta-
veni, Pfipominka ¢isténi.

11.6 Jak odstranit a nainstalovat:
Dvirka

Dvitka a vnitfni sklenéné panely Ize za
ucelem c¢isténi demontovat. Pocet sklenénych
panel se lisi dle modelu.

/\ VAROVANI!
Dvirka jsou tézka.

/\ POZOR!

Se sklem manipulujte opatrné, pfedevsim
u hran predniho sklenéného panelu. Sklo
muze prasknout.

Krok 1 Zcela otevrete dvirka.

Krok 2 Nadzdvihnéte a stisknéte upinaci
packy (A) na obou dvefnich zavé-

sech az na doraz.

Krok 3

Priviete dvirka trouby do prvni polohy otevieni (pfiblizné do Ghlu 70°). Podrzte dvifka na obou stra-

nach a vytahnéte je smérem Sikmo vzhru od trouby. Dvitka polozte vnéjs$i stranou dolt na mékkou

latku na rovné podlozce.

Krok 4 Uchopte okrajovou listu (B) na horni
strané dvifek na obou stranach a
zatlaGenim smérem dovnitf uvolné-

te svorku tésnéni.

Krok 5 Vytahnéte okrajovou listu dopredu a

vyjméte ji.

Krok 6 Uchopte sklenéné panely jednu po
druhé na jejich horni strané a vytah-

néte je z drazek smérem nahoru.

Krok 7 Sklenény panel omyjte vodou s my-
cim prostfedkem. Sklenény panel
peclivé osuste. Sklenéné panely ne-

myjte v my¢ce nadobi.

Krok 8 Po cisténi provedte vySe uvedené

kroky v opa¢ném poradi.
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Krok 9 Nejprve nainstalujte mensi a potom vétsi panel a dvirka.
Ujistéte se, Ze jsou sklenéné panely viozeny do spravné polohy, jinak by se mohl povrch dvifek pre-

hfivat.

11.7 Jak vyménit: Osvétleni

/\ VAROVANi!

Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka muze byt horka.

Pred vyménou osvétleni:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Vypnéte troubu. Pockejte, dokud Odpojte troubu od elektrické sité. Na dno vnitfku trouby polozZte utér-
ku.

trouba nevychladne.

Horni zarovka

Krok 1 Sklenénym krytem otocte a sejméte jej.
N
Krok 2 Sklenény kryt vycistéte.
Krok 3 K vyméné pouzijte vhodnou zarovku odolnou proti teploté 300 °C.
Krok 4 Nasadte sklenény kryt.

12. ODSTRANOVANI ZAVAD

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

12.1 Co délat, kdyz...
Ve vSech pripadech, které nejsou v této tabulce zahrnuty, se obrat'te na autorizované servisni
stfedisko.

.
i Spotiebi¢ se nezapne nebo se neohfiva

Problém

Zkontrolujte, zda...

Spotfebi¢ nelze zapnout ani pouzivat. Spotfebic je spravné zapojeny do elektrické sité.
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L Spotiebi¢ se nezapne nebo se neohfiva

Spotfebi¢ se neohriva.

Funkce automatického vypnuti je vypnuta.

Spotfebi¢ se neohfiva.

Dvitka spotfebiCe jsou zaviena.

Spotrebi¢ se neohriva.

Neni spalena pojistka.

Spotfebi¢ se neohfiva.

Zamek je vypnuty.

Y
Soucasti

Problém

Zkontrolujte, zda...

Osvétleni je vypnuté.

VIhky horkovzduch - je zapnuté.

Osvétleni nefunguje.

Spalena zarovka.

Funkce Pedici sonda nefunguje.

Zastrcka Pecici sonda je zcela zasunuta do zasuvky.

@ Chybové kody

Na displeji se zobrazuje...

Zkontrolujte, zda...

Chyba C2 Vytahli jste zastréku Pecici sonda ze zasuvky.

Chyba C3 Dvitka spotfebiCe jsou zaviena nebo neni rozbity za-
mek dveri.

Chyba F102 Dvitka spotfebiCe jsou zaviena.

Chyba F102 Zamek dvefi neni rozbity.

00:00 Doslo k vypadku proudu. Nastavte denni ¢as.

Pokud se na displeji zspotfebi¢ obrazuje chybovy kod, ktery neni obsazen v této tabulce, restartujte troubu vy-
pnutim a opétovnym zapnutim domovni pojistky. Pokud se chybovy kéd zobrazi znovu, kontaktujte autorizované

servisni stfedisko.

&

Cisténi

Problém

Zkontrolujte, zda...

Z vlisu vnitfku trouby vytéka voda.

Ve vlisu vnitfku trouby je pfili§ mnoho vody.

12.2 Servisni udaje

Pokud problém nemUzete vyresit sami, obratte se na svého prodejce nebo autorizované

servisni stfedisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete na typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi na
prednim ramu vnitfku spotfebice. Nesundavejte typovy Stitek z vnitini ¢asti spotiebice.

CESKY 123



Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (Mod.) e
Vyrobni €islo (PNC) s

Sériové Cislo (S.IN.) e

13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Informace o produktu a produktovy informacni list

Jméno dodavatele AEG

Oznaceni modelu BPK558370M 944188823
Index energetické ucinnosti 81.2

TFida energetické uc€innosti A+

Spotieba energie pfi standardnim zatiZeni, konvenéni ohfev 1.09kWh/cyklus

Spotieba energie pfi standardnim zatiZeni, rezim nuceného vétra-  0.69kWh/cyklus

ku

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie
Hlasitost 711

Typ trouby Vestavna trouba
Hmotnost 35.0kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na vareni pro domacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trouby, parni trouby a grily -
Metody méfeni vykonu.

13.2 Uspora energie Pripravujete-li nékolik jidel najednou, snazte
se, aby prodlevy pfi peCeni byly co nejkratsi.
Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte

Tento spotiebic je vybaven funkcemi, Zzne >P
funkce peceni s ventilatorem.

které vam pomohou usetfit energii pfi
kazdodennim vareni. Zbytkové teplo

s . o~ Y Ventilator a osvétleni nadale pracuji. Po
Ujistéte se, Ze jsou dvitka spotfebice pfi jeho vypnuti spotfebice se na displeji zobrazuje
provozu zaviena. Béhem peceni neotvirejte zbytkové teplo. Toto teplo muzete vyuzit k
dvirka spotrebiCe prilis Casto. Tésnéni dvirek udrzeni teploty.jl’dla

udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém '

mist& Fadné uchyceno. Je-li doba peceni delSi nez 30 minut, snizte
Pro G¢innéjsi usporu energie pouzivejte tevplotu spotfebic':ve ha minvimgm 3-10 minut
kovové nadobi pred koncem peceni. PeCeni bude
) pokracovat i nadale diky zbytkovému teplu
Je-li to mozné, spotfebic pred pecenim uvnitf spotfebice.
nepfedehfivejte. Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu jiného
jidla.
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Uchovani teploty jidla
Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani
teploty pokrmu, zvolte nejniz§i mozné
nastaveni teploty. Na displeji se zobrazi
ukazatel zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim

PFi pecCeni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho
pouze tehdy, kdyz ho skute¢né potfebujete.

14. STRUKTURA NABIDKY

Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspofe energie pfi

peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se

automaticky vypne po 30 sekundach.
Osvétleni mGzete znovu zapnout, ale omezite
tim predpokladanou Usporu energie.

14.1 Nabidka
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
( ( \ ( \ ( \

¥,

Vyberte funkci ze

Upravte hodnotu a

— -—zvolte proza-  struktury Nabidkaa  zygte nastaveni. OK _ stisknutim po-
dani Nabidka. rnata OK tvrdte nastaveni. stisknate OK.
stisknéte .
Otocenim ovladace pecicich funkci do polohy vypnuto ukonéete Nabidka.
Nabidka struktura
Podporované Vareni % Cisténi rrrr/ Nastaveni @
Nastaveni
01 Denni ¢as Zménit 02 Displej jas 1-5
03 Toény tlacitek 1 - Pipnuti 04 Hlasitost zv. signalizace 1-4
2 — Cvaknuti
3 - Zvuk vypnu-
ty
05 Pecici sonda Krok 1-Alarm a vy- 06 Casovaé Zap/Vyp
pnuti
2 - Alarm
07 Osvétleni Zap/Vyp 08 Rychlé zahrati Zap/Vyp
09 Pfipominka ¢isténi Zap/Vyp 10 WiFi Zap/Vyp
11 Automaticky chod na dalku  Zap/Vyp 12 Zapomenout sit’ Ano/Ne
13 Rezim demo Aktivaéni kod: 14 Verze software Kontrola
2468
15 Zrusit vSechna nastaveni Ano/Ne
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15. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené symbolem C/:)
Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit
zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotrebice uréené k
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likvidaci. Spotfebi¢e oznacené prislusnym

symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim
odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni urad.



Tere tulemast AEG kasutajate hulka! Aitah, et valisite meie seadme.

Jatkusuutlikkuse huvides vahendame paberkandjal materjalide osakaalu ja pakume
kasutusjuhendeid veebis. Oma kasutusjuhendi leiate aadressilt aeg.com/manuals

Noéuandeid, broSiilre, térkeotsingu, teavet teeninduse ja parandusvdimaluste kohta
leiate aadressilt aeg.com/support

Taiendavate retseptide, ndpunaidete ja térkeotsingu juhendi saamiseks laadige alla
rakendus My AEG Kitchen.

# Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Jaetakse digus teha muutusi.
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My AEG Kitchen app

£ Available on the \ GETITON
o App Store }/’ Google Play
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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult labi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on dpetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja mdistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega
mobiilseadmega, milles on My AEG Kitchen .

Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see ndouetekohaselt.

HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&ahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad tootavast ja jahtuvast seadmest eemal.

Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

See seade on ettenahtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusddgiga kulalistetubades,
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talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormusi.

Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

Arge kasutage seadet enne, kui see on k00gimooblisse
sisse ehitatud.

Enne mis tahes hooldustdid Uhendage seade vooluvorgust
lahti.

Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

HOIATUS: Elektrilddgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kltteelementide voi pinna puudutamist seadme sisemuses.
Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tdommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.
Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

Enne puroludtilist puhastamist eemaldage seadme
sisemusest koik tarvikud ja Uleliigsed setted/valjavalgunud
vedelik.
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2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

/\ HOIATUS!

Seadet tohib paigaldada ainult
kvalifitseeritud tehnik.

Toitejuhtme pikkus. Juhe 1500 mm
asub tagumisel kiiljel pa-

rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

Eemaldage koik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.

Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
tookindaid ja kinnisi jalandusid.

Arge tommake seadet kaepidemest.
Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnduetele.
Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

Enne seadme paigaldamist kontrollige,
kas seadme uks avaneb takistusteta.
Seade on varustatud elektrilise
jahutussiisteemiga. See tuleb Ghendada
elektritoitestisteemiga.

Integreeritud seade peab vastama
standardi DIN 68930 stabiilsusnduetele.

2.2 Elektrithendus

/\ HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht!

Kapi minimaalne korgus
(téopinna all asuva kapi mi-
nimaalne korgus)

578 (600) mm

Kapi laius 560 mm

Kapi stigavus 550 (550) mm

Seadme esiosa korgus 594 mm
Seadme tagaosa kdrgus 576 mm
Seadme esiosa laius 595 mm
Seadme tagaosa laius 559 mm
Seadme stigavus 567 mm
Sisseehitatud seadme sii- 546 mm
gavus

Siligavus avatud uksega 1027 mm
Ventilatsiooniava minimaal- 560x20 mm

ne suurus. Ava asub pdhja
tagumises osas

Koik elektrithendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

Seade peab olema maandatud.
Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu naitajatele.

Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud
elektriohutut pistikupesa.

Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
valja vahetada, siis pdérduge meie
hoolduskeskusse.

Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele Iahedal voi
seadme all olevas niSis, eriti siis, kui
seade t66tab voi uks on kuum.
Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdbmmake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

Seadme Uhendus vooluvdrguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
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lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

» Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist
sulgege korralikult seadme uks.

» Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.

2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!

Vigastuse, poletuse, elektrildogi voi
plahvatuse oht!

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

» Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

» Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

* Olge seadme to6tamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib
vabaneda.

» Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

. Z—:\rge avaldage avatud uksele survet.

* Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

* Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
vGib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

* Arge laske ukse avamisel sédemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

» Arge pange tuleohtlikke voi tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.

* Arge oma Wi-Fi parooli jagage.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

« Emaili vbi roostevaba terase varvi
muutumine ei mojuta seadme t66d
kuidagi.

* Mahlasemate kookide puhul kasutage
suigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis voivad olla pusivad.

* Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

* Kui seade paigaldatakse k6ogimoobli
paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme t66tamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral voib kinnise
mdodblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
porandat. Arge sulgege paneeli voi ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

/\ HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju vdi seadme

kahjustamise oht!

/\ HOIATUS!

Seadme vigastamise voi kahjustamise
oht!

» Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse

arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pohjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pdhjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast klipsetamise
|dpetamist seadmes niiskeid ndusid ja
toitu.
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* Enne hooldust lllitage seade vélja ja
Uhendage toitepistik pistikupesast lahti.

* Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid voivad puruneda.

« Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb
see kohe valja vahetada. Pé6rduge
volitatud hoolduskeskusse.

« Olge ukse seadme kuljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

« Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

« Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid tooteid,
kudrimisSsvamme, lahusteid ega metallist
esemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Purolulispuhastamine

/\ HOIATUS!

Purolutilise reziimiga kaasneb
vigastusoht / tuleoht / keemiliste heitmete
(aurud) eraldumine.




Enne purolildspuhastamise ja esmase
eelsoojenduse tegemist eemaldage ahju
odnsusest:

— mis tahes toidujaatmed, oli- voi
rasvajaagid/-setted.

— koik eemaldatavad osad (sealhulgas
ahjurestid, kulgsiinid jm seadme
juurde kuuluvad esemed), eriti aga
teflonpannid, potid, plaadid,
soogiriistad jne.

Lugege hoolikalt kéiki purolldtilise

puhastamise juhiseid.

Hoidke lapsed puroluitilise puhastamise

ajal seadmest eemal. Seade laheb vaga
kuumaks ja selle tagumistest
jahutusavadest eraldub kuuma 6hku.

PiroliiGspuhastamine toimub korgel

temperatuuril ja selle toimingu kaigus
voivad toiduvalmistamisjaakidest ja
kasutatud materjalidest eralduda aurud,
mistottu on kasutajatel soovitatav teha
jargmist:

— tagage purolutspuhastamise ajal ja
parast seda hea ventilatsioon.

— tagama esialgse eelkuumutuse ajal ja

_ pérast seda hea ventilatsiooni.

Arge pritsige ega juhtige ahjuuksele vett
purolldtilise puhastamise ajal ja parast
seda, et valtida klaaspaneelide
kahjustamist.

Paroltdtilistest ahjudest/

toiduvalmistamisjaakidest eralduvad aurud
ei ole inimestele ohtlikud, kaasa arvatud
lastele ega krooniliste haigustega
isikutele.

Puirolutdspuhastamise ja esmase

eelkuumutuse ajal ja parast seda hoidke
vaiksed lemmikloomad seadmest eemal.
Vaikesed lemmikloomad (eriti linnud ja
roomajad) voivad olla temperatuuri
muutuste ja eralduvate aurude suhtes
véaga tundlikud.

Teflonkattega potid, pannid,
kiipsetusplaadid voi muud kdodgiriistad

voivad pulrolilspuhastuse ajal kasutatava
kérge temperatuuri téttu kahjustuda;
samuti voib neist selle kaigus eralduda
kahjulikke aure.

2.6 Sisevalgustus

/\ HOIATUS!
Elektrilddgi oht!

Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi muldavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete aarmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust véi on mdeldud
edastama infot seadme té6oleku kohta.
Need pole méeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.7 Hooldus

Seadme parandamiseks votke Uhendust
volitatud teeninduskeskusega.
Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Lambumis- voi vigastusoht!

Seadme nduetekohase koérvaldamise
kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

Eemaldage seade vooluvorgust.

Loigake elektrijuhe seadme lahedalt 1abi ja
visake ara.

Eemaldage uksesulgur, et valtida laste voi
lemmikloomade seadmesse |6ksu jaamist.
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3. TOOTE KIRJELDUS

3.1 Uldine iilevaade

Juhtpaneel

Kipsetusreziimide nupp

Ekraan

Juhtnupp

7 m\@‘ Toidutermomeetri pesa

Kuumutuselement

—
HEEOONEENBENE

B
A 7
:%% g@@ ‘% ; Lamp
‘@? ‘ ‘N{ |'E Ventilaator
@Q (D) _ Riiulitugi, eemaldatav
Ahjuddnsus
Riiuli asendid

3.2 Lisatarvikud

Traatrest

\\\\

Grill-/kiipsetuspann
Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina rasva
kogumiseks.

Kiipsetusplaat
Kookide ja klpsiste jaoks. i Z ;
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Toidusensor
Toidu sisetemperatuuri médtmiseks.

Teleskoopsiinid
Klpsetusplaatide ja traatresti hdlpsamaks
sisestamiseks ja eemaldamiseks.

4. JUHTPANEEL

4.1 Sisseliikatavad nupud

Seadme kasutamiseks vajutage nuppu. Nupp
tuleb vélja.

4.2 Juhtpaneeli lilevaade

Valige kupsetusreziim, et seade sisse
|Ulitada. Keerake kiipsetusreziimide nupp
véljas-asendisse, et seade vélja lulitada.

@ ﬂ))

& ?

OK

Taimer Kiirkuumutus

Sisevalgustus

Toidutermomeeter Kinnitage seaded

4.3 Ekraan

BGEE:EC“-’EE 1=

9
min:s

START @ @
LRRSE o

Ekraan koos peamiste funktsioonidega.

Ekraani indikaatorid

Pdhiindikaatorid

& ¥
Lukk Juhendatud kiipsetami-
ne

Puhastamine

wl &

Seaded

>»>

Kiirkuumutus

Taimeri indikaatorid

Q

Minutilugeja

sTop
Lopp

S ®

Viivitusaeg Uptimer
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-

VD)

Wi-Fi Ghendus on sisse lilitatud. Kaugjuhtimine on sisse lUlitatud.

Wi-Fi indikaator — vilgub, kui seadme saab then-

dada WiFi-ga. Kaugjuhtimine indikaator — seadet saab kaugjuhtida.

Edenemisriba - temperatuuri voi aja jaoks. Kui
seade saavutab seatud temperatuuri, on riba téie-

likult punane.
Aurukiipsetuse indikaator ({,})
Toidusensor indikaator /’?

5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peattikke.

5.1 Esmane puhastamine

Enne esimest kasutuskorda puhastage tiihi seade ja seadke aeg:

O
[ . =4 N
j_ ;? 0:00

Seadke kellaaeg. Vajutage nuppu OK.

5.2 Algne eelkuumutamine

Enne esmakordset kasutamist eelkuumutage
tuhja ahju.

1. samm Eemaldage ahjust kdik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.

2,
samm Seadke maksimumtemperatuur funktsioonile: Z]

Laske ahjul todtada 1h.

3. samm

Seadke maksimumtemperatuur funktsioonile:
Laske ahjul tédtada 15min.

@ Eelkuumutuse ajal véib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Veenduge, et ruum on hasti ventileeritud.

P~
=

5.3 Juhtmevaba iihendus

Seadme Uhendamiseks vajate jargmist:
* Interneti-Uthendusega WiFi-vorku.
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» Samasse juhtmevabasse vorku Uhendatud mobiilseade.

1. samm Rakenduse My AEG Kitchen allalaadimiseks: Skaneerige andmesildi QR-kood oma mobiilseadme
kaameraga, et minna AEG kodulehele. Andmesildi leiate seadme sisepinna esiraamilt. Rakenduse
saate alla laadida ka otse rakenduste poest.

2. samm Jargige rakenduse kaivitamise juhiseid.

3. samm Keerake kuumutusfunktsioonide nuppu, et valida: E:

4. samm Podrake juhtnuppu, et valida: Seaded. Lilitage sisse Wi-Fi. Vt jaotist "Menul struktuur”.

Sagedus 2,4 GHz WLAN

2400-2483,5 MHz
Protokoll IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM

Maksimaalne véimsus

EIRP < 20 dBm (100 mW)

WiFi-moodul NIUS-50

5.4 Tarkvaralitsentsid

Selle toote tarkvara sisaldab komponente,
mis pohinevad tasuta ja avatud lahtekoodiga
tarkvaral. AEG tunnustab avatud tarkvara ja
robootikakogukondi panuse eest
arendusprojekti.

Juurdepaasu saamiseks selliste tasuta ja
avatud lahtekoodiga tarkvarakomponentide

6. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peattikke.

lahtekoodile, mille litsentsitingimused
nduavad avaldamist ning nende téieliku
autoridiguse teabe ja kohaldatavate
litsentsitingimustega tutvumiseks kilastage:
http://aeg.opensoftwarerepository.com (kaust
NIUS).

6.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

1. samm

Keerake kipsetusfunktsioonide nuppu ja valige kiipsetusfunktsioon.

2. samm

Temperatuuri seadmiseks keerake juhtnuppu.

>>
H — funktsiooni sisse lilitamiseks vajutage ja hoidke: Kiirkuumutus. See on saadaval ainult ahju méne funkt-

siooniga.

Aurukiipsetus

Veenduge, et ahi on jahtunud.

1. samm

2. samm

3. samm 4. samm
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Aurukiipsetus

( ( \ Niiskuse tekitamiseks

eelkuumutage tlhja ah-
ju 10 minutit.
Pange toit ahju.

Seadke aurukuu-  Seadke tempera-

Kallake ahjuédnsuse slivendisse kraanivett. .
mutuse funktsioon. tuur.

@ Ahjuddnsuse slivendi maksimaalne maht on 250 ml. Kiipsetamise ajal voi siis, kui ahi on veel kuum, ei tohi
ahjuddnsuse slivendisse vett valada.

Kui aurukiipsetus I6peb:

1. samm 2. samm 3. samm

Keerake klipsetusreziimide nupp
véljas-asendisse, et ahi vélja lUlita-
da.

Veenduge, et ahi on jahtunud. Ee-
maldage ahjuddnsuse siivendist
sinna jaanud vesi.

Avage ettevaatlikult uks. Eralduv aur
voib pohjustada nahapdletust.

6.2 Kiipsetusreziimid

Kipsetusreziim Kasutamine
Kupsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Seadke ahju tem-
@ peratuur 20 - 40 °C madalamaks kui funktsiooniga Ulemine + alumine kuumutus.

P66rdohk

—_— Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja réstimiseks.

Ulemine + alumine kuu-

mutus
Niiskuse lisamiseks kiipsetamise ajal. Oige varvi ja krdbeda kooriku saavutamiseks.
(ﬁ;) Toidu soojendamisel mahlasuse lisamiseks. Puu- ja kddgiviljade sailitamiseks.
SteamBake
@ Pitsa kiipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krobeda pdhja saavutamiseks.

Pitsa funktsioon

Krébeda pdhjaga kookide kiipsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

Alumine kuumutus

g Kiirtoidu (nt friikartulite, kartuliviilude, kevadrullide) krdbestamiseks.

*

Kiilmutatud toiduained
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Kiipsetusreziim Kasutamine

Nd

[ Yol

Funktsioon kilipsetamise ajal energia saastmiseks. Selle funktsiooni kasutamisel vdib
ahju sisemine temperatuur erineda valitud temperatuurist. Kasutatakse jaakkuumust.
Kuumutusvdimsus véib vaheneda. Lisateavet leiate jaotisest "lgapdevane kasutami-

Niiske kiipsetus pd6r- ne" Markused: Niiske kiipsetus péordéhuga.
dohuga
vev Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva rostimiseks.

seks ja pruunistamiseks.

Grill
yov
¥

Turbogrill

Suurte kondiga liha- v6i linnulihatlikkide rostimiseks (ihel ahjutasandil. Gratineerimi-

1)

Meniii

Meniisse sisenemiseks: Juhendatud kiipsetamine, Puhastamine, Seaded.

6.3 Markused: Niiske kiipsetus
poordéhuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja
Okodisaini nduete jargimiseks (vastavalt EU
65/2014 ja EU 66/2014). Testid vastavalt
standardile:

IEC/EN 60350-1

Ahjuuks peab kiipsetamise ajal olema
suletud, et valtida kasutatava funktsiooni

katkestamist ja tagada ahju té6tamine
voimalikult suure energiatdohususega.

Kasutades seda funktsiooni, lllitub lamp 30
sekundi parast automaatselt valja.

Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest
,NGuanded ja ndpunéited®, Niiske kipsetus
pdordéhuga. Uldiseid
energiasaastunduandeid leiate jaotise
+Energiatdhusus* alajaotisest Energiasaast.

6.4 Kuidas seadistada:Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammeniiUs oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur.
Kasutage seda funktsiooni toidu kiireks valmistamiseks vaikesatetega. Saate reguleerida aega

ja temperatuuri kipsetamise ajal.

Kui funktsioon 16peb, kontrollige, kas toit on valmis.

Moningate roogade puhul voite valmistami-
seks kasutada ka jargmisi funktsioone.

Toidu kiipsetamiskraad:

* Toidusensor « Vahekips
* Keskmine
« Taisklps
1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
N
\ \ \ =~
R ) R N
E \/\ff P1-P... OK
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Sisenege menulsse. ValigeJuhendatud kiipse-

tamine. Vajutage OK.

Valige toit. Vajutage nup-
pu OK

Sisestage toit ahju. Kinni-
tage satted.

6.5 Juhendatud kiipsetamine

Selgitus

Selgitus

Toidusensor saadaval. AsetageToidusen-
sor toidu kdige paksemasse ossa.

Seade lllitub valja, kui seatudToidusensor
temperatuur on saavutatud.

”?

Vee kogus aurufunktsiooni jaoks.

)

Enne kipsetamist eelkuumutage seadet.

[

Riiuli tasand.

=

Ekraanil kuvatakse P ja toidu number, mida
saate tabelist kontrollida.

Toit Kaal

Riiuli tasand/tarvik

Rostbiif, vdhekiips

1-1.5kg; 4 -5cm

Rostbiif, poolkiips paksused tikid

Rostbiif, taiskiips

BNE

/‘?E‘ 2; kiipsetusplaat

Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
messe.

Steik, poolkiips 180 - 2209 tikid; 3

cm paksused viilud

]

/‘PEE] 3; toidu rostimine traatrestil

Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
messe.

Veiseliha rostbiif /
hautatud veiseliha (ri-
biliha, sisetiikk, labi-
kasvanud)

1.5 - 2kg

&

/‘?E‘ 2; toidu réstimine traatrestil
Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Lisage vedelik-
ku. Sisestage seadmesse.

Rostbiif, vahekiips
(aeglane kipsetamine)

Rostbiif, poolkiips 1-1.5kg; 4-5cm

N =

/‘?El 2; kiipsetusplaat

Kasutage oma lemmikvdrtse voi lihtsalt soola ja varsket
jahvatatud pipart. Praadige liha paar minutit kuumal pan-
nil. Sisestage seadmesse.

(aeglane kipsetamine) paksused tikid
E’ Rostbiif, taiskiips

(aeglane kipsetamine)
E Filee, vahekiips LTC*

(aeglane kipsetamine)

- - 0,5-1,5kg; 5 -

Filee, poolkiips (aeg- 5 paksused tii-

lane klipsetamine) Kid

Filee, taiskiips (aeg-
lane klipsetamine)

—
-

/‘?‘E‘ 2; kiipsetusplaat

Kasutage oma lemmikvdrtse voi lihtsalt soola ja varsket
jahvatatud pipart. Praadige liha paar minutit kuumal pan-
nil. Sisestage seadmesse.

Rostitud vasikaliha 0.8 - 1.5kg; 4 cm

/‘?E‘ 2; toidu rostimine traatrestil

(nt abatiikk) paksused tikid Kasutage oma lemmikvdrtse. Lisage vedelikku. Rost-
praad, kaetud.
Rostitud seakael voi 1.5-2kg /?E‘ 2; toidu réstimine traatrestil

B

abatiikk

P&orake liha poole kiipsetusaja méddudes.
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Toit

Kaal

Riiuli tasand/tarvik

Rebitud sealiha (aeg-
lane toiduvalmistami-
ne)

1.5 - 2kg

/‘?E 2; kiipsetusplaat

Kasutage oma lemmikviirtse. Pé6rake liha poole kiipsetu-
saja moddudes, et saavutada Uihtlane pruunistumine.

Seljatiikk, varske

1-1.5kg; 5-6cm
paksused tukid

/‘?El 2; toidu rostimine traatrestil
Kasutage oma lemmikviirtse.

Searibid

2 - 3kg; kasutage
tooreid, 2 -3 cm
paksuseid searibi-
sid

E 3; ahjupann
Lisage vedelikku, et katta ndu pohi. Péérake liha poole
kipsetusaja méddudes.

Tallekoot, luudega

1.5-2kg; 7-9 cm
paksused tukid

/‘?E‘ 2; toidu rostimine kiipsetusplaadil
Lisage vedelikku. Pddrake liha poole kiipsetusaja méodu-
des.

Kana, terve 1-1.5kg; varsked E 2; &J 200 ml; vormiroog kiipsetusplaadil
Kasutage oma lemmikvdirtse. P66rake kana poole kiipse-
tusaja méddudes, et saavutada (ihtlane pruunistumine.
Pool kana 0.5-0.8kg /‘?E‘ 3; kiipsetusplaat
Kasutage oma lemmikvdrtse.
Kanarind 180 - 200g tukid

/‘?‘EE] 2; vormiroog traatrestil

Kasutage oma lemmikvdirtse. Praadige liha paar minutit
kuumal pannil.

N

Kanakoivad, varsked

/‘?E‘ 3; kiipsetusplaat

Kui marineerisite kdigepealt kanakoivad, seadke tempe-
ratuur madalamaks ja kiipsetage neid kauem.

N

Part, terve

2 - 3kg

/?E‘ 2; toidu réstimine traatrestil
Kasutage oma lemmikvdirtse. Pange liha réstimispannile.
P&orake parti poole kiipsetusaja méddudes.

)

Hani, terve

4 - 5kg

/‘?‘E‘ 2; ahjupann

Kasutage oma lemmikvdirtse. Pange liha stigavale kiipse-
tusplaadile. P66rake hane poole kiipsetusaja méddudes.

N

Pikkpoiss

1kg

/‘?El 2; traatrest

Kasutage oma lemmikvdrtse.

B

Terve kala, grillitud

0.5 - 1kg kala koh-
ta

/‘?E 2; kiipsetusplaat

Taitke kala vdiga ning kasuta oma lemmikvirtse ja -lrte.

ﬁ Kalafilee . EE‘ 3; vormiroog traatrestil
Kasutage oma lemmikvdrtse.
Juustukook -
m E 2; @ 28 cm lahtikaiv metallvorm traatrestil
P8 Ounakook . =] 2; s 100 - 150 ml; kiipsetusplaat
Ounakook -

B

E 2; koogivorm traatrestil
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
Ounapirukas -
m unapiru EE‘ 2; &] 100 - 150 ml; @ 22 cm koogivorm traa-
trestil
m Brownie-koogid 2kg tainast B 3; ahjupann
EE Sokolaadimuffinid . EE‘ 2; lﬁ] 100 - 150 ml; muffinialus traatrestil
EE Patsikook . B 2; leivapann traatrestil
m Kiipsetatud kartulid 1kg B 2: kiipsetusplaat
Pange terved koorimata kartulid kiipsetusplaadile.
@ Viilud Tkg E 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud kiipsetusplaat
Kasutage oma lemmikvdrtse. Loigake kartulid tikkideks.
g:"'tUd kdgiviljase- 1-1.5kg E 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud kipsetusplaat
@ Kasutage oma lemmikvdirtse. Loigake kodgiviljad tiikki-
deks.
m Kroketid, kiilmutatud 0.5kg El 3; kiipsetusplaat
Kartulipallikesed, 0.75kg o
@ kiilmutatud E 3; kiipsetusplaat
Liha/(koogivilja) la- 1-1.5kg . . .
@ sanje kuivade pasta- E|2, vormiroog traatrestil
lehtedega
m E:;mg?rataan (toored 1-1.5kg El 1; vormiroog traatrestil
Pd&drake toitu poole kilipsetusaja méddudes.
m Varske pitsa, Shuke - EE‘ 2; lﬂ 100 ml; kiipsetuspaberiga vooderdatud
kipsetusplaat
m Varske pitsa, paks - ‘ZE‘ 2; kiipsetuspaberiga vooderdatud kipsetus-
plaat
@ Quiche . El 2; kuipsetusvorm traatrestil
Baguette/ciabatta/sai 0-8kg EE| 2; lﬁj 150 ml; kiipsetusplaat vooderdatud kip-
m setuspaberiga
Saia kiipsetamiseks on vaja rohkem aega.
Taisteraleib/rukkileib/ 1kg

E

taisteraline must leib
leivapannil

EE‘ 2; &] 150 ml; kiipsetusplaat vooderdatud kiip-
setuspaberiga / traatrestil
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7. KELLA FUNKTSIOONID
7.1 Kella funktsioonid

Kella funktsioon Kasutamine
D Kui taimer jduab nulli, kélab signaal.
Minutilugeja

Kui taimer jéuab nulli, kblab signaal ja kiipsetusreziim I6petab t66.
STOP

Kiipsetusaeg
@ Algusaja ja/voi klipsetusaja I6pu edasillikkamiseks.
Viivitusaeg
@ Mal_(simumaeg_ on__23 h__5_9 m?n. See fl_mktsioonugi mojuta ahju t66d.
Uptimer Uptimer sisse ja vélja lulitamiseks valige: Meniit, Seaded.

7.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seadistada: Kellaaeg

1. samm 2. samm 3. samm
¥ B

Kellaaja muutmiseks sisenege meniusse ja valige

Satted, Kellaaeg. Seadke kell. Vajutage: OK.

Kuidas seadistada: Minutilugeja

1. samm 2. samm 3. samm
N Naidikul kuvatak- e
se: ( Q \
0:00
Vajutage: O. SeadkeMinutilugeja Vajutage: OK.

@ Taimer alustab kohe péérdloendust.
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Kuidas seadistada: Kiipsetusaeg

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm

( - Néidikuslll;uvatak— [' \ N
) \ ] 0:00 s \I
Q

Valige kiipsetusreziim Vajutage korduvalt:
ja seadke tempera- @
tuur. .

STOP
Seadke kipsetus-
aeg_p Vajutage: OK.

@ Taimer alustab kohe p&édrdloendust.

Kuidas seadistada: Viivitusaeg

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm 6. samm

) e Ekraanil N
{ @ @ Kivotakse: ( @ Naidikul ku-  (( i
vatakse:
kellaaeg e ﬂ

STOPP

Seadke  vajutage kor- START Seadke al- Vajutage: Seadke Vajutage:

kl:g;ﬁgs_ duvalt: @ gusaeg. OK. 16ppaeg. OK

@ Taimer alustab kindlal algusajal podrdloendust.

8. TARVIKUTE KASUTAMINE

libisemisvastast abindud. Kérged servad
aitavad ara hoida ahjunoude restilt
mahalibisemist.

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

8.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab
turvalisust. Salgud kujutavad endast ka
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Traatrest:
Lukake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele.

Kiipsetusplaat / Siigav pann:
Lukake ahjurest riiuliraami juhtsoonte vahele.

8.2 Toidusensor

Toidusensor — moddab toidu sisetemperatuuri.

Saadaval on kaks temperatuurisatet:

C ”?

Ahju temperatuur. Toidu sisetemperatuur.

Parimateks kiipsetustulemusteks:

Toiduained peaksid olema toatem- — mitte kasutada vedelate toitu- - kiipsetamise ajal peab see olema toidu
peratuuril. de puhul. sees.

8.3 Kuidas kasutada: Toidusensor

1. samm Lulitage ahi sisse.

2. samm Seadke kipsetusreziim ja ahju temperatuur, kui see on vajalik.

3. samm Sisestamine: Toidusensor.

Liha, linnuliha ja kala Vormiroog
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Suruge ots Toidusensor liha- voi kalatiiki keskossa, Suruge ots Toidusensor tapselt vormiroa keskossa. Toi-
kdige paksemasse kohta. Veenduge, et vdhemalt 3/4  dusensor peaks kipsemise ajal plsima Uhes kohas pai-
Toidusensor on sisestatud valmistatava roa sisse. gal. Kasutage selleks ménda tahkemat koostisainet. Ka-
sutage kiipsetusvormi serva silikoonist kaepideme toeta-
miseks Toidusensor. Ots Toidusensor ei tohiks puutuda

vastu kipsetusvormi pohja.

4. samm Uhendage pistik Toidusensor ahju esiosas olevasse pistikupessa.
Naidiku kuvatakse praegune temperatuur: Toidusensor.

/? — vajutage, et seada sensori sisetemperatuur.

OK_ vajutage kinnitamiseks.
Kui toit saavutab seatud temperatuuri, kostab helisignaal. Vaite toiduvalmistamise I16petada voi se-
da jatkata, et veenduda toidu valmimises.

7. samm Eemaldage Toidusensor pistik pistikupesast ja tdstke toit ahjust vélja.

/\ HOIATUS!

Olge ettevaatlik, kuna Toidusensor muutub kuumaks. Olge ettevaatlik, kui sel-
le valja votate ja toidu seest eemaldate.

9. LISAFUNKTSIOONID
9.1 Lukk

See funktsioon hoiab dara seadmefunktsiooni tahtmatu muutmise.

Lulitage see sisse, kui seade t66tab — seatud kiipsetamine jatkub, juhtpaneel on lukustatud.
Lulitage see sisse, kui seade on véljas — seda ei saa sisse lilitada, juhtpaneel on lukustatud.

seks vajutage ja hoidke. vajutage ja hoidke.
Kostab signaal.

—\ﬁ"— @ OK _ funktsiooni sisse lilitami- QDOK — funktsiooni valja liilitamiseks

OOoK

@ 3x E'I — vilgub, kui lukustus on sisse lulitatud.
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9.2 Automaatne valjaliilitus

Turvakaalutlustel lilitub seade mone aja @
parast valja, kui kipsetusreziim téétab ja te (°C) (h)

Uhtegi satet ei muuda.

250 — maksimum 3
@ Automaatne valjalllitus ei to6ta
(°C) (h) funktsioonidega: Sisevalgustus, Toidusensor,
Viivitusaeg.
30-115 125
120 - 195 85 9.3 Jahutusventilaator
200 - 245 55 Seadme 166 ajal lulitub jahutusventilaator

automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Kui lUlitate seadme valja, siis
jatkab jahutusventilaator to6tamist kuni
seadme mahajahtumiseni.

10. VIHJEID JA NAPUNAITEID

10.1 Soovitused so6givalmistamiseks

®

Tabelites esitatud temperatuurid ja kiipsetusajad on ainult soovituslikud. Need sdltuvad retseptist ning kasutatava
tooraine kvaliteedist ja kogusest.

Teie uus seade voib klipsetada erinevalt kui teie varasem seade. Alltoodud tabelitest leiate igat tulpi toitude tem-
peratuuri ja valmistamisaja soovitatavad satted ja asukohad plaatidel.

Kui te ei leia mdne retsepti jaoks tépseid seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

10.2 Niiske kiipsetus po6rdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

Kasutage kolmandat riiulitasandit.

¥ O

(°C) (min)
Pastavorm 200 - 220 45-55
Kartuligrataan 180 - 200 70-85
Moussaka 170 - 190 70-95
Lasanje 180 - 200 75-90
Cannelloni 180 - 200 70-85
Saiavorm 190 - 200 55-70
Riisipuding 170 - 190 45-60
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Y O

(°C) (min)
Ounakook biskviittaignast (immargune koogivorm) 160 - 170 70-80
Sai 190 - 200 55-70

10.3 Niiske kiipsetus p66rdohuga — soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga néusid. Need tdmbavad kuumust paremini
sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

 _~

Portsjoninou

Pitsapann Kiipsetusnou Pirukavorm
Tume, mittepeegelduv Tume, mittepeegelduv Kera{amlllne Tume, mittepeegelduv
PRI PRI 8 cm labimddduga, PRI
28 cm labimddduga 26 cm labimddduga 5 cm kérged 28 cm labimddduga

10.4 Kiipsetustabelid
testimisasutustele

Teave katseasutustele
Testid vastavalt standardile: EN 60350, IEC 60350.
Kipsetamine Uhel tasandil — Kiipsetusvormides

3¢ = 5 O© Kk

°C min
Rasvatu keeks P66rddhk 160 45 - 60 2
Rasvatu keeks Ulemine + alumine kuu- 160 45 - 60 2
mutus
Ounakook, 2 vormis @ 20 cm  P&6rddhk 160 55-65 2
Ounakook, 2 vormis @20 cm  Ulemine + alumine kuu- 180 55-65 1
mutus
Liivakipsised P66rdéhk 140 25-35 2
Liivakupsised Ulemine + alumine kuu- 140 25-35 2
mutus

Klpsetamine Uhel tasandil — kiipsised
Kasutage kolmandat riiulitasandit.
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°C min
Vaikesed koogid, 20 tk plaadil, P66rdéhk 150 20-30
tuhja ahju eelkuumutamine
Vaikesed koogid, 20 tk plaadil, Ulemine + alumine kuumutus 170 20-30

tuhja ahju eelkuumutamine

Kipsetamine mitmel tasandil — kiipsised

4

°C min
Liivaklipsised P66rdéhk 140 25-45 2/4
Vaikesed koogid, 20 tk plaadil, P&érdéhk 150 25-35 1/4
tuhja ahju eelkuumutamine
Rasvatu keeks P&6rdohk 160 45-55 2/4
Ounapirukas, 1 vorm resti koh-  Péérdéhk 160 55-65 2/4

ta (@ 20 cm)

Grill
Eelkuumutage tlihja ahju 5 minutit.

Grillige maksimaalse temperatuurisattega.

¥

min
Rostleib/-sai Grill 1-2 5
Biifsteek, poorake poole valmistusa- Grill 24 - 30 4

ja méoédudes

11. PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peattikke.
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11.1 Méarkused puhastamise kohta

< Puhastage seadme esikdlge ainult mikrokiudlapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-
hendiga.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.

Puhastusvahen-
did
A Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujaakide kogunemine voib kaasa tuua sit-
— Y| timise.

Arge jatke toitu seadmesse kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasutamist
seadme sisemus ainult mikrokiudlapiga.

Igapaevane kasu-
tamine

Parast igat kasutuskorda puhastage kéik ahju tarvikud ja laske neil kuivada. Kasutage ainult
mikrokiudlappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvikuid ndudepesumasi-

¥,
W nas.

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi v&i teravate

Lisatarvikud ~ ©Semetega.

11.2 Kuidas puhastada: Veesiivend

Puhastage ahjuddnsuse slivendit, et
eemaldada lubjasettejaagid parast

auruklpsetust.
1. samm 2. samm 3. samm
Kallake 250 ml vett ahju p&hjas ole- Laske 30 minuti jooksul aadikal lub- Puhastage ahjuddnsus sooja vee ja
vasse suvendisse. Kasutage max jasettejaagid toatemperatuuril lahus- lahja pesuvahendiga.
6%-list ilma lisanditeta aadikat. tada.

Funktsiooni seadmine: SteamBake puhastage ahju iga 5 — 10 kipsetustsukli jarel.

11.3 Kuidas eemaldada: restitoed

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. samm Lulitage ahi véalja ja oodake, kuni see

on jahtunud. ‘ ’-[

2. samm Tdmmake ahjuriiuli tugede esiosa
kilgseina kiiljest lahti.
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3. samm Témmake ahjuresti toe tagaosa kiilg- |

seina kiiljest lahti ja eemaldage. 1/ ——
4. samm Asetage ahjuresti toed tagasi vastupi- [0) L p _ L
dises jarjekorras. 9 ‘2 ilg

Teleskoopsiinidel olevad kinnitustihtv- = \Z -
tid peavad olema suunatud ettepoole. }= = |

11.4 Kuidas kasutada:
Piiroliilispuhastamine

Puhastage ahi, kasutades
Pdrolutdspuhastamine.

/\ ETTEVAATUST!

Kui samasse kapiossa on paigaldatud ka
teisi seadmeid, érge kasutage neid selle
funktsiooniga samal ajal. See voib ahju

/\ HOIATUS! kahjustada.
Eksisteerib pdletusoht.

Enne Piiroliiiispuhastamine:

Lulitage ahi vélja ja oodake, ku- Eemaldage kdik tarvikud ja eemalda- Puhastage ahjupdhja ja sisemist ukse-
ni see on jahtunud. tavad restitoed. klaasi sooja vee, pehmetoimelise ndu-
depesuvahendi ja pehme lapiga.

Piiroliilispuhastamine

1. samm Sisenege menlisse: Puhastamine rrrr/
Funktsioon Kestus
C1 - Kerge puhastamine 1h

C2 - Tavaline puhastamine 1 h 30 min

C3 - Pdhjalik puhastamine 3h
2. samm OK_ vajutage, et valida puhastusprogramm.
3. samm OK_ vajutage, et alustada puhastamist.
4. samm Parast puhastamist keerake kilpsetusreziimide nupp véljas-asendisse.

@Kui puhastamine algab, on ahjuuks lukustatud ja tuli on kustunud.Kuni ukse avanemiseni kuvatakse ekraanil:

B.

Kui puhastamine I6peb:

Lulitage ahi vélja ja oodake, kuni Puhastage ahju sisemust pehme la- Eemaldage jaagid ahju pdhjast.
see on jahtunud. piga.
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11.5 Puhastamise meeldetuletus

Ahi tuletab teile meelde, millal seda tuleb piiroliiitilise funktsiooniga puhastada:

rrrr/ vilgub ekraanil 5 sekundit parast iga toiduvalmista-

misseanssi.

Meeldetuletuse vélja lulitamiseks sisenege Menl ja
valige Seaded, Puhastamise meeldetuletus.

11.6 Kuidas eemaldada ja
paigaldada: Uks

Puhastamiseks saate ukse ja sisemised
klaaspaneelid eemaldada. Klaaspaneelide
arv oleneb konkreetsest mudelist.

/\ HOIATUS!
Uks on raske.

/\ ETTEVAATUST!

Olge klaasi ja esipaneeli servade
kasitsemisel ettevaatlik. Klaas voib
puruneda.

1. samm Sulgege uks korralikult.

2. samm Tdstke uUles ja suruge taielikult sisse
kinnitushoovad (A), mis paiknevad

kahel uksehingel.

3. samm

Sulgege ahjuuks esimesse avamisasendisse (ligikaudu 70° nurga all). Hoidke ust mélemalt poolt ja

tdmmake see Ulespoole suunatult ahjust eemale. Pange uks, valiskiilg allpool, pehmele ja tasasele

pinnale.

4. samm Vajutage ukse Ulemises servas ole-
vat ukseliistu (B) kummaltki kiljelt
sissepoole, et klamberkinnitus va-

bastada.

Eemaldamiseks tdmmake ukseliistu
ettepoole.

5. samm

6. samm Hoidke ukse klaaspaneele ulaser-
vast Uhekaupa kinni ja tdmmake

need, suunaga Ules, juhikust vélja.

7. samm Puhastage klaaspaneeli seebivee-
ga. Kuivatage klaaspaneeli hooli-
kalt. Arge peske klaaspaneele néu-

depesumasinas.

8. samm Parast puhastamist korrake eeltoo-
dud samme vastupidises jarjestu-

ses.
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9. samm Pange esmalt kohale vaiksem paneel, seejarel suurem ja siis uks.
Veenduge, et tagasipaigutatavad klaasid on &igetpidi, vastasel korral véib ukse pind lle kuumene-

da.

11.7 Kuidas asendada: lamp

/\ HOIATUS!

Elektril6dgi oht!
Lamp vaib olla kuum.

Enne lambi vahetamist:

1. samm 2. samm 3. samm

Lulitage ahi véalja. Oodake, kuni ahi Eemaldage ahi vooluvorgust. Pange ahju pohjale riie.
on jahtunud.

Ulemine lamp

1. samm Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

P

2. samm Puhastage klaaskate.

3. samm Asendage lamp sobiva 300 °C taluva kuumakindla lambiga.

4. samm Paigaldage klaaskate.

12. VEAOTSING

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.

12.1 Mida teha, kui...
Tabelis loetlemata variantide puhul péérduge volitatud teeninduskeskuse poole.

.
i Seade ei liilitu sisse voi ei kuumene

Probleem Kontrollige, kas:
Ei saa seadet kaivitada voi kasutada. Seade on elektrivorku digesti thendatud.
Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene. Valjalllitusautomaatika on deaktiveeritud.
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L Seade ei liilitu sisse voi ei kuumene

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene. Seadme uks on suletud.
Seade on sisse lilitatud, kuid ei soojene. Kaitse ei ole vallandunud.
Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene. Lukk on valjas.
@
Komponendid
Probleem Kontrollige, kas:
Lamp on valja lilitatud. Niiske klipsetus pédrdéhuga — on sisse lulitatud.
Lamp ei todta. Lamp on labi pdlenud.
Toidusensor ei todta. Toidusensorpistik on taielikult pesasse likatud.
@ Veakoodid
Ekraanil kuvatakse... Kontrollige, kas:
Err C2 Olete Toidusensor pistiku pesast eemaldanud.
Err C3 Seadme uks on suletud voi ukselukk ei ole katki.
Err F102 Seadme uks on suletud.
Err F102 Ukselukk ei ole katki.
0:00 Toimus elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.

Kui ekraanil kuvatakse veakood, mida tabelis ei leidu, lilitage kaitse valja ja sisse, et seade taaskaivitada. Kui
veakood ilmub uuesti, p66rduge volitatud teeninduskeskuse poole.

X

Puhastamine

Probleem Kontrollige, kas:

Vesi valgub ahjuddnsuse siivendist valja. Ahjuddnsuse stivendis on liiga palju vett.

12.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke Uhendust edasimidja voi
teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesildi leiate seadme sisepinna
esiraamilt. Arge andmesilti seadme sisemusest eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.)
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Soovitame kirjutada andmed siia:

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

13. ENERGIATOHUSUS

13.1 Tooteteave ja toote infoleht*

Tarnija nimi

AEG

Mudeli tunnus

BPK558370M 944188823

Energiatéhususe indeks

81.2

Energiatéhususe klass

A+

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

1.09kWh/tstikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim 0.69kWh/tstkkel
Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter
Helitugevus 711

Ahju taap Integreeritud ahi
Mass 35.0kg

IEC/EN 60350-1 - Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud,

auruahjud ja grillid — Efektiivsuse md&tmise meetodid.

13.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on omadused, mis aitavad
saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et seadme t66tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
kipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.

Kui véimalik, &rge eelkuumutage seadet enne
kipsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kiipsetist, pttidke
need ahju panna voimalikult lUhikeste
vahedega.

Kiipsetamine p66rdéhuga
Voimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
pdorddhuga kiipsetusreziime.

Jaakkuumus

Ventilaator ja valgusti jadvad sisselulitatuks.
Ahju valjaltlitamisel kuvatakse ekraanil
jaakkuumuse nait. Seda soojust saab
kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne
kipsetusaja I6ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jadkkuumuse abil
kipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jadkkuumust.

Toidu soojashoidmine
Jaadkkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim voimalik
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temperatuur. Ekraanile ilmub jaakkuumuse
indikaator voi temperatuurinait.

Kiipsetamine viljaliilitatud valgustiga
Lulitage kupsetamise ajaks valgusti valja.
Pange see polema ainult siis, kui vaja.
Niiske kiipsetus poordéhuga
Funktsioon, mis saastab kipsetamise ajal
energiat.

14. MENUU STRUKTUUR
14.1 Meniiii

Selle funktsiooni kasutamisel lilitub lamp
automaatselt 30 sekundi péarast valja. Lambi
vOib soovi korral sisse lUlitada, kuid see
vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm
N N
( ( ( | @ ( |
— Valige funktsioon Reguleerige vaartust
— -valige, etsi- Menuu struktuurist ja Valige séte. OK _ satte kinnita- ja vajutage nuppu
sestada Men(u. vajutage OK. miseks vajutage. OK

Keerake kipsetusfunktsioonide nupp véljas-asendisse, et valjuda Menud.

Meniiii struktuur

[N
Juhendatud kupsetamine /3 Puhastamine rrrr/ Seaded @
Seaded
01 Kellaaeg Muuda 02 Ekraani heledus 1-5
03 Nuputoonid 1 - Piiks 04 Helitugevus 1-4
2 - Kléps
3 - Heli valjas
05 Toidusensor Toiming 1-Alarm ja 06 Uptimer Sisse/vélja
stopp
2 - Alarm
07 Sisevalgustus Sisse/vélja 08 Kiirkuumutus Sisse/vélja
09 Puhastamise meeldetuletus Sisse/valja 10 Wi-Fi Sisse/vélja
11 Automaatne kaugtodtamine  Sisse/valja 12 Tuhista vork Jah/ei
13 Demoreziim Aktiveerimis- 14 Tarkvaraversioon Kontrollida
kood: 2468
15 Taasta tehaseseaded Jah/ei
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15. JAATMEKAITLUS

Sumboliga C) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga E tahistatud

seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
pdorduge abi saamiseks kohalikku

omavalitsusse.
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Udvozoljilkk az AEG honlapjan! Készénjiik, hogy a mi késziilékiinket
valasztotta.

A fenntarthatosag iranti torekvésiink jegyében csdkkentjiik a papiralapu

EE nyomtatvanyok mennyiségét, és telies hasznalati utmutatokat tesziink elérhetvé az
interneten. Az On teljes hasznalati Gtmutatdja itt érheté el: aeg.com/manuals
Hasznalattal kapcsolatos tanacsokat, prospektusokat, hibaelharitasi-, szerviz- és
@ javitasi informacidkat itt kérhet: aeg.com/support
AEG Tovabbi receptekeért, tippekeért, hibaelharitasi segitsegért toltse le a My AEG Kitchen
W[} applikaciot.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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My AEG Kitchen app

£ Available on the \ GETITON
o App Store }/’ Google Play
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1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el
a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekert és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

« Ezt a készlléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felnéttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel oktatast kaptak a
készUllék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal élé személyek
allandé felligyelet nélkil nem tartézkodhatnak a készilék
kozelében.

» Gondoskodni kell a gyermekek fellgyeletérdl, hogy ne
jatsszanak a készulékkel és annak mobil eszkozeivel My
AEG Kitchen .

* Minden csomagoldanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelel6en artalmatlanitsa.

* FIGYELEM: Hasznalat kdzben a készUllék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléktdl mikodeés
kdzben, és mikodés utan, lehlléskor.

» Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készullék, akkor
azt be kell kapcsolni.

+ Gyermekek feligyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.
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1.2 Altalanos biztonsag

A készulék kizarolag ételkészitési célra szolgal.

Ezt a készuléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

Ez a készulék hasznalhat6 irodakban, szallodai
vendégszobakban, panziokban, vendéghazakban és mas
hasonl6 szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

A készulék izembe helyezését és a haldzati kabel cseréjét
csak képesitett személy végezheti el.

A butorba vald beépités elbtt ne hasznalja a készuléket.
Barmilyen karbantartas megkezdése el6tt valassza le a
készlléket az elektromos haldzatrol.

Ha a tapkabel megseérll, azt a gyarténak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon
eld.

FIGYELEM: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramiuitést.
FIGYELEM: Hasznalat kozben a készllék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
érintse meg a fltéelemeket vagy a sutétér fellletét.
Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd keszty(t.
Kizardlag a készllékhez ajanlott hushémérd szenzort
(maghd&meérséklet-érzékeldt) hasznalja.

A polctartok eltavolitasahoz elészér a polctarto elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltél. A polctartokat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

A készllék tisztitdsahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gozt.
Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém kaparoeszkdzt a
sutbajtd vegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az Gveg megrepedését eredmeényezheti.

A pirolitikus tisztitas megkezdése el6tt vegyen ki minden
tartozékot a sutbtérbdl, és tavolitsa el onnan a
lerakddasokat/kiomlbétt anyagot.
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2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

/\ FIGYELMEZTETES!

A késziiléket csak képesitett személy

helyezheti izembe.

Tavolitsa el az 0sszes csomagoldanyagot.
Ne helyezzen Gizembe, és ne is
hasznaljon sérilt készilléket.

Tartsa be a készilékhez mellékelt Gzembe
helyezési utmutatdban foglaltakat.

A késziilék nehéz, ezért legyen
korultekinté a mozgatasakor. Mindig
hasznaljon munkavédelmi keszty(t és zart
labbelit.

Soha ne hizza a késziiléket a
fogantyujanal fogva.

A készlléket az izembe helyezési
kovetelményeknek megfeleld, biztonsagos
helyre telepitse.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi
készllektdl és egysegtol.

A készulék felszerelése el6tt ellenérizze,
hogy annak ajtaja akadalytalanul nyithato-
e.

A készulék elektromos hitérendszerrel
van felszerelve. Ezt az elektromos
tapegyseéggel kell mikddtetni.

A beépithet6 készuléknek meg kell felelnie

a DIN 68930 stabilitasi kévetelményeinek.

Készilék beépitett mélysé- 546 mm
ge

Mélység nyitott ajtonal 1027 mm
Szell6zényilas minimalis 560x20 mm
mérete. A hatsé oldal aljan

elhelyezett nyilas

Halozati tapkabel hosszu- 1500 mm
saga. A kabel a hatsé oldal

jobb sarkanal helyezkedik

el

Régzitécsavarok 4x25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

/\ FIGYELMEZTETES!

Tlz- és aramutésveszély.

Konyhaszekrény minimalis
magassaga (konyhaszek-
rény minimalis magassaga
a munkalap alatt)

578 (600) mm

Konyhaszekrény szélessé- 560 mm

ge

Konyhaszekrény mélysége 550 (550) mm

Készilék elulsd részének 594 mm
magassaga
Késziilék hatulso részének 576 mm
magassaga
Készilék elllsd részének 595 mm
szélessége
Készulék hatulso6 részének 559 mm
szélessége
Készulék mélysége 567 mm
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Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie.

A késziléket kotelezd foldelni.
Ellendrizze, hogy az adattablan szereplé
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
hal6ézat paramétereinek.

Mindig megfeleléen felszerelt, aramités
ellen védett aljzatot hasznaljon.

Ne hasznaljon halézati elosztokat és
hosszabbito kabeleket.

Ugyelien a halozati csatlakozddugé és a
halozati kabel épségére. Amennyiben a
készllék haldzati vezetékét ki kell
cserélni, a cserét markaszervizinknél
végeztesse el.

Ugyeljen arra, hogy a halozati kabelek ne
keriljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készulék ajtajahoz vagy a készlilék alatti
rekeszhez, kuléndsen akkor, ha a
készilék mikddik, vagy ajtaja forro.

A fesziltség alatt allo és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
régziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Uzembe helyezés befejezése
utén csatlakoztassa a halozati
csatlakozodugot a halozati
csatlakozodaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
halézati dugasz Gizembe helyezés utan is
kénnyen elérhetd legyen.




* Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugét hozza.

+ Akészilék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a haldzati kabelnél fogva huzza ki
a csatlakozodugot. A kabelt mindig a
csatlakozédugénal fogva huzza ki.

» Kizarolag megfelel6 szigeteléberendezést
alkalmazzon: halézati tulterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkioldot és védérelét.

* Az elektromos késziléket
szigeteléberendezéssel kell ellatni, amely
lehetévé teszi, hogy minden fazison
levalassza a késziileket az elektromos
halozatrol. A szigeteléberendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal
kell rendelkeznie.

» Teljesen csukja be a készulék ajtajat,
miel6tt csatlakoztatja a dugaszt a halozati
aljzatba.

+ Ez a késziilék halézati csatlakozokabellel
és dugasszal ker(l szallitasra.

2.3 Hasznalat

Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készllékbe, annak kozelébe, illetve annak
tetejére.

Wifi-jelszavat bizalmasan kezelje, ne
ossza meg masokkal.

/\ FIGYELMEZTETES!

A készllék karosodasanak veszélye all
fenn.

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérllés-, égés-, aramiités- és
robbanasveszély.

* Ne valtoztassa meg a készllék miszaki
jellemzéit.

+ Ugyeljen arra, hogy a szellézényilasokat
ne zarja el semmi.

+ Mikodés kdzben ne hagyja felligyelet
nélkul a készuléket.

* Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készuléket.

» Korultekintéen jarjon el, ha mikddés
kdzben kinyitja a készllék ajtajat. Forro
levegd tavozhat a készulékbdl.

* Ne mikodtesse a késziiléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

» Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtéra.

* Ne hasznalja a készlléket munka- vagy
tarolofellletként.

» Ovatosan nyissa ki a készlilék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

+ Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a készulék kdzelében, amikor
kinyitja az ajtot.

A zomanc karosodasanak vagy
elszinez6désének megelézéséhez:

— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kdzvetlenil a késziilék sutéterének
aljara.

— ne tegyen aluféliat kézvetlendl a
készlilék sutdéterének aljara.

— ne engedjen vizet a forrd késziilékbe.
— afbzés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a

készilékben.

— a tartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinez6dése nincs hatassal a készillék
teljesitményére.

A nagy nedvességtartalmu stitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a
siitéshez. A gyimolcsok leve maradandd
foltokat ejthet.

Fézés kdzben a készulék ajtajat mindig

tartsa csukva.

Ha a készuléket butorlap (pl. ajtdé) mdgott

helyezi el, tigyeljen arra, hogy az ajté soha
ne legyen becsukva, amikor a készulék
mikddik. A hé és a nedvesség
felhalmozodhat a zart butorlap mogott, és
ennek kévetkeztében karosodhat a
készulék, a készllék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig
a butorlapot, mig a készliilék teljesen le
nem hiilt.

2.4 Apolas és tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!

Személyi sériilés, tiz vagy a készllék
karosodasanak veszélye all fenn.

Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
késziiléket, és huzza ki a halozati
csatlakozddugot a csatlakozoaljzatbol.
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» Ellenérizze, hogy lehllt-e a készulék.
Maskilénben fennall a veszély, hogy az
Uveglapok eltornek.

+ A sutéajto sérilt Gveglapjat haladéktalanul
cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.

* Legyen 6vatos, amikor az ajtot leszereli a
készllékrél. Az ajté nehéz!

* Rendszeresen tisztitsa meg a készuléket,
hogy elkertlje a felllet kdrosodasat.

» A készuléket puha, nedves ruhaval
tisztitsa. Csak semleges tisztitoszert
hasznaljon. Ne hasznaljon surolészert,
suroloszivacsot, oldoszert vagy fém
targyat.

* Amennyiben sit6tisztitdé aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitoszer
csomagolasan feltlintetett biztonsagi
utasitéasokat.

2.5 Pirolitikus tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Pirolitikus tisztitas Gzemmaodban
sérilés/tliz/vegyianyag-kibocsatas
(gazok) veszélye all fenn.

» Pirolitikus tisztitas és kezdeti elémelegités
elétt tavolitsa el a sut6térbdl az alabbiakat:

— minden ételmaradvanyt, olaj- vagy
zsircseppet/lerakddast.

— minden eltavolithaté targyat (beleértve
a késziilékhez mellékelt polcokat,
oldalsineket stb.), kiléndsen a
tapadasmentes felllet( labasokat,
fazekakat, edényeket, tepsiket,
talcékat, konyhai eszkdzoket stb.

» Olvassa el a pirolitikus tisztitassal
kapcsolatos 0sszes utasitast.

» A pirolitikus tisztitas alkalmazasa kdzben
tartsa tavol a gyermekeket a készulektdl.
A késziilék nagyon felmelegszik, és forré
leveg6t bocsat ki az elllsd
szell6zényilasain keresztul.

» A pirolitikus tisztitds magas hémérsékleti
funkcid, és mikoddése soran gazok
szabadulhatnak fel az ételmaradvanyokbol
és a készulék szerkezeti anyagaibdl, igy a
vasarlok szamara az alabbiak ajanlottak:

— a pirolitikus tisztitas soran és utan
biztositson megfeleld szell6zést.

— a kezdeti elémelegités soran és utan
biztositson megfeleld szell6zést.
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« A pirolitikus tisztitas soran és utan ne
Ontson vizet a sitbajtéra, nehogy
megsériljenek az livegpanelek.

* A pirolitikus tlizhelyekbdl és
ételmaradvanyokbol felszabadulé gazok
nem artalmasak az emberi egészségre,
ideértve a kiskoru és a gydgyaszati
kezelés alatt allo személyeket is.

» Tartsa tavol a kistest(l haziallatokat a
készuléktdl a pirolitikus tisztitas és a
kezdeti elémelegités soran és utan. A
kistest( haziallatok (kilonosen a madarak
és a hllék) nagyon érzékenyek lehetnek
a hémérsékletvaltozasra és a kibocsatott
g6zokre.

» A labasok, fazekak, tepsik, konyhai
eszkdzok stb. tapadasgatld bevonata
karosodhat a pirolitikus sutdk pirolitikus
tisztitasanak magas hémérséklete miatt,
és ezek kibocsathatnak kismértékben
karos, vegyi folyamatbol felszabadult
gazokat.

2.6 Belsé vilagitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramiités-veszély!

« Atermékben talalhaté izzo(k)ra és a kilén
kaphat6 poétizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzok arra készliltek, hogy
megfeleljenek a haztartasi készullékekben
fennallé szélsdséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a készililek mikddési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

« Ez atermék egy G energiahatékonysagi
osztalyu fényforrast tartalmaz.

« Kizarolag az eredetivel megegyezd
mszaki jellemz&kkel rendelkezé lampat
hasznaljon.

2.7 Szolgaltatasok

* Akészulék javitasat bizza a
markaszervizre.
* Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.



2.8 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérulés- vagy fulladasveszély.

* A készilék artalmatlanitasara vonatkozé
tajékoztatasert Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

3. TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés

|:I|‘O
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3.2 Tartozékok

Siitéracs
F6z6edényekhez, tortaformakhoz, valamint
hussiitéshez.

Siité talca
Tortakhoz és siteményekhez.

* Valassza le a készlléket ez elektromos

halézatrol.

* A késziilék kdzelében vagja at a haldzati

kabelt, és tegye a hulladékba.

« Szerelje le az ajtékilincset, hogy

megakadalyozza gyermekek vagy
haziallatok készlilékben rekedését.

Kezel6panel

Sitéfunkciok szabalyozégombja
Kijelz6

Szabalyoz6 gomb

Hushéméré szenzor csatlakozoja
Fltébetét

Lampa

Ventilator

Polctarto, eltavolithato

Sitétér mélyedése

=
HEECOONEENENE

Polcpozicidk

4
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Mély tepsi
Sltemények és husok sltéséhez, illetve
zsirfelfogd edényként.

Hashéméré szenzor
Az étel belsejében torténd hdmérséklet
méréséhez.

Teleszkoépos sinek
A tepsik és huzalpolcok kénnyebb
behelyezéséhez és eltavolitasahoz.

4. KEZELOPANEL

4.1 Visszahuzhat6é gombok

A készulék hasznalatahoz nyomja meg a
gombot. A gomb kiugrik.

4.2 A kezel6panel attekintése

Valasszon ki egy sutéfunkciot a készulék
bekapcsolasahoz. A késziilék

kikapcsolasahoz forditsa a siitéfunkciok
gombijat kikapcsolt helyzetbe.

O 'S

£ M OK

1d6zitd Gyors felflités

Sitd vilagitas

Hushémérd szen- A beallitas megerdsi-
zor tése

4.3 Kijelzé

H

Kijelz6 a nyomoégombfunkcidkkal.
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Kijelz6 visszajelzoi

Alapveté visszajelz6k

&

Funkciézar

3
Elére programozott si-
tés

ol < >»>

Tisztitas Beallitasok Gyors felflités

1d6zit6 visszajelzék

Q

Percszamlalo

STOP
Befejezési idé

S 0

Késleltetési id6 Mikodésidozitd

=

Wi-Fi csatlakozéas be van kapcsolva.

vD)

Taviranyitas bekapcsolva.

Wi-Fi visszajelz6 - villog, amikor a készlilék a Wi-
Fi-hal6zathoz csatlakoztathatd.

Taviranyitas visszajelz6 - a készilék tavvezérelhetd.

Folyamatjelzé sav - a hémérséklet és az id6 sza-
mara. Amikor a készulék eléri a beallitott hémér-
sékletet, a sav szine pirosra valtozik.

Goézben f6zés visszajelzd

Hushéméré szenzor visszajelzé

5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

5.1 Kezdeti tisztitas

Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa meg az lires késziiléket, majd allitsa be a pontos id6t:

=

\Fe,
&

=<

Qw

00:00
Allitsa be az id6t. Nyomja meg ezt: OK.

5.2 Kezdeti elémelegités
Az elsé hasznalat el6tt hevitse fel az Gires

sutét.

1. lépés Vegyen ki minden tartozékot a siitétérbél és a kivehetd polctartot is tavolitsa el.
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2. lépés

Allitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcional: E] funkciot.
Hagyja 16 hosszaig mikddni a sitét.

3. lépés

Allitsa be a maximalis hdmérséklet ennél a funkcional: funkciot.
Hagyja 15perc hosszaig mikoédni a stét.

@ Elsfiités kdzben szagot és flistét bocsathat ki a siité. Ugyeljen arra, hogy a helyiség szelléztetve legyen.

5.3 Vezeték nélkiili kapcsolat =

A berendezés csatlakoztatasahoz a kdvetkezOkre van sziiksége:
* Vezeték nélkili halézat internet kapcsolattal.
» Ugyanahhoz a vezeték nélkiili halézathoz csatlakoztatott mobil eszkoz.

1. lépés A(z) My AEG Kitchen alkalmazas letéltése: Olvassa be az adattablan talalhaté QR-kodot a mobil-
eszkdz kamerajaval, amely atiranyitja Ont az AEG honlapjara. Az adattabla a sitétér eliils® keretén
talalhat6. Az alkalmazast kdzvetleniil az alkalmazasaruhazbdl is letdltheti.

2. lépés Kdvesse az alkalmazas beépitett utasitasait.

3. lépés o . - . P - = »

Forgassa el a sutéfunkciok gombjat a kdvetkezdk kivalasztasahoz: = funkciot.

4. lépés Forgassa el a szabalyozégombot a kdvetkezdk kivalasztasahoz: Beallitadsok. Bekapcsolas Wi-Fi.
Olvassa el ,A menl felépitése” cim( fejezetet.

Frekvencia 2,4 GHz WLAN

2400 - 2483,5 MHz

Protokoll IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM

Max. teljesitmény EIRP <20 dBm (100 mW)

Wi-Fi-modul NIUS-50

5.4 Szoftver licencek forraskddjahoz (melyek licencfeltételei

A termékben alkalmazott szoftver olyan
alkotéelemeket tartalmaz, melyek ingyenes
és nyilt forrasu szoftveren alapulnak. Az AEG
elismeri és halajat fejezi ki a nyilt szoftvert
megalkoto és a robotikai k6zdsségeknek a
fejlesztési projektben vald hozzajarulasukért.

Ahhoz, hogy hozzaférjen ezen ingyenes és
nyilt forrasu szoftverkomponensek

megkovetelik a kozzétételt), és hogy
megtekintse ezek teljes korl szerzéi jogi
adatait és vonatkozé licencfeltételeit, kérjik,
latogasson el a kdvetkez6 oldalra: http://
aeg.opensoftwarerepository.com ( NIUS
mappa).

6. NAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.
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6.1 Beallitas: Siit6funkciok

1. lépés Forgassa el a sutéfunkciok gombjat és valassza ki a sttéfunkciot.

2. lépés A vezérlbgombbal allitsa be a kivant hémérsékletet.

>>
H - nyomja meg és tartsa lenyomva a kdvetkezd funkcié bekapcsolasahoz: Gyors felfiités. Egyes siitéfunkcio-
knal elérhetd.

Go6zoléses fozés

Ellenérizze, hogy lehilt-e a suté.

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés

\ \
( ( Melegitse el az ures
sUtét 10 percig, hogy
parat hozzon létre.
Tegye az ételt slitébe.

Vélassza kia gé-  Allitsa be a hé-

Csapvizzel toltse fel a sttétér mélyedését. 2616 sutéfunkaiot. mérsékletet.

@ A sutétér mélyedésének maximalis Grtartalma 250 ml. Ne t6ltson vizet a sutétér mélyedésébe sutés kdzben,
vagy amikor a suté forré.

Amikor a g6zoléses f6zés véget ér:

1. 16pés 2. lépés 3. 1épés

A siité kikapcsolasahoz forditsaa  Ovatosan nyissa ki az ajtét. A kiszaba-  Ellenérizze, hogy lehilt-e a siité.
sUtéfunkciok gombjat kikapcsolt duld para égési sérllést eredményez-  Tavolitsa el a stétér bemélyedé-
helyzetbe. het. sébdl a maradék vizet.

6.2 Siité6funkciok

Siité6funkcio Alkalmazas
Siités egyszerre maximum harom sitészinten, illetve aszalas. 20-40 °C-kal alacso-
@ nyabbra allitsa a sité hémérsékletét, mint ennél: Also + felsé sités.

Holégbefuvas, nagy hoé-
fok

— Egy sitészinten torténd sutéshez, valamint pérkéléshez.

Also + felso siités

Nedvesség hozzaadasa a stés soran. Megfelel szin és ropogos kéreg elérése su-
(ﬁ}) tés kdzben. Ujramelegitéskor szaftosabb allag elérése. Gylimolcsok vagy zéldségek
tartésitasahoz.

SteamBake
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Sutéfunkcio

Alkalmazas

/&)

Pizza funkcio

Pizza sutéséhez. Intenziv piritashoz és ropogds alju ételek készitéséhez.

Ropogds alju sitemények készitéséhez és étel tartdsitasahoz.

Alsé siités
vgev Készételek (pl. sult burgonya, steak burgonya vagy tavaszi tekercs) ropogoéssa tételé-
hez.

Fagyasztott ételek

Nd

A funkciét arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a fézés soran. A funkcio hasz-
nalatakor a sutétér hémérséklete eltérhet a beallitott hémeérséklettdl. A készlilék a

‘T . maradékhét hasznalja fel. A fiitési teljesitmény lecsdkkenhet. Tovabbi tudnivalokért
Konvekciés levegd  olvassa el a ,Napi hasznalat” c. fejezetben ezt a részt; Megjegyzések: Konvekcios le-
(nedves) vegd (nedves).

v Vékony szelet éleimiszerek grillezéséhez és piritds készitéséhez.

Grill

v Nagy stlt husdarabok vagy nem kicsontozott szarnyas siitéséhez egy polcszinten.

Cs6ben sutéshez és piritashoz.
Infrasiités

@ Belépés a Menlbe: Elére programozott siités, Tisztitas, Beallitasok.

Menii
6.3 Megjegyzések a Konvekcids suté a lehetd legnagyobb
leveg6 (nedves) funkciéhoz energiahatékonysaggal miikodjon.
A funkcié megfelel a szabvanyok szerinti A funkcié hasznalatakor a sutdvilagitas 30
energiahatékonysagi besorolasnak és az masodperc elteltével automatikusan
dkologiai kialakitasra vonatkozo kikapcsol.
kovetelményeknek (EU 65/2014 és EU Fézési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos
66/201'4). Vizsgalati mod§zerek az alabbi tanacsok és javaslatok” cimi fejezetet,
szabvanyoknak megfeleléen: Konvekcios levegd (nedves). Altalanos
IEC/EN 60350-1 energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el

iy i . az ,Energiahatékonysag” fejezet

A sutoa_jgot sutés kozben be k'eII cs'uknl, hogy Energiatakarékossag c. részét.
a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a

6.4 Beallitas moédja: El6re programozott siités

Az almenuben szerepl6 6sszes ételhez van javasolt sitési funkcio és hdmérséklet. Hasznalja
a funkciot az ételek gyors elkészitéséhez az alapértelmezett beallitdsokkal. Fézés kdzben is
modosithatja az id6t és a hdmérsékletet.

Amikor a funkcié véget ért, ellendérizze, hogy elkésziilt-e az étel.
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Egyes ételek f6zéséhez az alabbiak is hasz-
nalhatok:

Az étel megfézottségének szintje:

*  Hushéméré szenzor

*  Véres
« Kozepes
o Jol atsutve

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
O O O @
E \/\@ P1-P.. OK

Lépjen be a menibe.

Nyomja meg a OK gom-

bot.

Valassza az Elére progra-
mozott sltés lehetéséget.

Valassza ki az ételt. Helyezze az ételt a sut6-
be. Erésitse meg a bealli-

i -OK
Nyomja meg ezt: . tast.

6.5 Elére programozott siités

Magyarazat

Magyarazat

Hlashémérd szenzor elérhetd. Helyezze az
Hushémérd szenzor az étel legvastagabb
részébe.

Amikor az Hishéméré szenzor a beallitott
hémérsékletet elérte, a késziilék kikap-
csol.

”?

A Gé6zolés funkcidhoz sziikséges viz-
mennyiség.

L
[
=

A kijelzén P megjelenik egy sor étel, amelyet
a tablazatban ellendrizhet.

A siutés megkezdése el6tt melegitse el6 a
készlléket.

Polcszint.

Etel Tomeg

Polcszint / tartozék

Marhasiilt, véresen

1-1.5kg; 4-5cm

Marhasiilt, kozepes vastag darab

BRE

Marhasiilt, jol atsiitve

/5 2 sits talca

A hust néhany percig susse el6 serpenyében. Helyezze
be a készllékbe.

Steak, kozepes 180 - 220g dara-
bonként; 3 cm vas-

tag szelet

=

/‘?[EE 3; slitéedény a racson

A hust néhany percig siisse el6 serpenyében. Helyezze
be a késziilékbe.

Marhahus siilt / pa-
rolt (minéségi karaj,

fels6 kerekpecsenye,
vastag dagado)

1.5 - 2kg

&

/‘?‘E‘ 2; sitéedény a racson

A hust néhany percig siisse el serpenydben. Ontsén
hozza folyadékot. Helyezze be a készllékbe.
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Etel

Tomeg

Polcszint / tartozék

Marhasiilt, véres (h6-
légbefuvas, kis héfok)

Marhasiilt, kozepes
(hélégbefuvas, kis h6-
fok)

[~ !

Marhasiilt, jol atsiitve
(hdlégbefuvas, kis hoé-
fok)

1-1.5kg; 4 -5cm

vastag darab

/?E‘ 2; siitd talca

Hasznalja kedvenc fliszereit, vagy csak egyszer(ien s6z-
za, és szorja meg frissen 6rolt borssal. A hdst néhany
percig sisse el6 serpenyében. Helyezze be a készllék-
be.

Filé, véres (hdlégbefu-
vas, kis héfok)

Filé, kozepes (holég-
befuvas, kis héfok)

B

Filé, j6l atsiitve (h6-
legbefavas, kis hafok)

—
—

0,5-1,5kg; 5 - 6cm

vastag darab

/‘?‘E‘ 2; siit6 talca

Hasznalja kedvenc fliszereit, vagy csak egyszerlien s6z-
za, és szorja meg frissen 6rolt borssal. A hust néhany
percig siisse eld serpeny&ben. Helyezze be a készllék-
be.

Borju siilt (pl. lapoc-
ka)

S}

0.8 - 1.5kg; 4 cm

vastag darab

/?E‘ 2; siitéedény a racson

Hasznalja kedvenc fliszereit. Ontsén hozza folyadékot.
Lefedve sisse.

fe"éi sult tarja vagy 1.5-2kg /‘?‘E‘ 2; slitéedény a huzalpolcon
apocka A siités félidejeben forditsa meg a hust.
Ropogosra piritott 1.5 - 2kg /?E‘ 2: siitd talca

sertés (h6légbefuvas,

5]

Hasznalja kedvenc fliszereit. A siités félidejében forditsa

kis hofok) meg a hust, hogy egyenletesen piruljon.
Karaj, friss L 'VL'SS:;%; d5a—r§bcm /‘?‘E‘ 2; stitéedény a racson
Haszndlja kedvenc fliszereit.
Karaj 2 - 3kg; nyers, 2 -3

B

cm vékony karaj

B 3; mély tepsi
Adjon hozza annyi folyadékot, hogy befedje az edény al-
jat. A sltés félidejében forditsa meg a hust.

Csontos baranycomb

]

1.5-2kg; 7-9cm

vastag darab

{‘?E 2; sitéedény a siito talcan
Ontsdn hozza folyadékot. A sutés félidejében forditsa
meg a hust.

Egész csirke 1-1.5kg; friss El 2; &J 200 ml; zomancozott tepsi a siité talcan
Hasznalja kedvenc fliszereit. A siités félidejében forditsa
meg a csirkét, hogy egyenletesen piruljon.
Fél csirke 0.5-0.8kg /?‘E‘ .3; siits télce .
Haszndlja kedvenc fliszereit.
Jércemell 180 - 200g dara-

bonként

/‘?IE“E‘ 2; felfujt étel a huzalpolcon

Hasznalja kedvenc fliszereit. A hist néhany percig siisse
el6 serpenydben.

Csirkecomb, friss

/?‘E‘ 3; siitd talca

Ha a csirkecombokat marinalta el6szor, csokkentse a h6-
mérsékletet, és hosszabb ideig f6zze 6ket.
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Etel Tomeg Polcszint / tartozék
Kacsa egészben 2-3kg V= 2; siitéedény a racson
E Hasznalja kedvenc fiiszereit. Helyezze a hust a siit6e-
dénybe. A sutés félidejében forditsa meg a kacsat.
Liba egészben 4 - 5kg /?E‘ 2: mély tepsi
ﬂ Hasznalja kedvenc fliszereit. Helyezze a hust a mély hus-
sUt6 tepsibe. A sités félidejében forditsa meg a libat.
Fasirt Tkg /?‘E‘ 2; siitéracs

N

Hasznalja kedvenc fiiszereit.

B

Hal egészben, grillez- 0.5 - 1kg halanként

/‘?El 2; siitd talca

ve Toltse meg a halat vajjal, és hasznalja kedvenc fliszereit.
06| Halfilé . (4] 3. zsiaseginas feifiitak sitsracson
Haszndlja kedvenc fliszereit.
Sajttorta -
m y B 2; @ 28 cm-es, rugods sltéforma a huzalpolcon
Zg Almatorta : (1= 2; b 100 - 150 m; siits taica
E Almas pite - B 2; piteforma a huzalpolcon
Almaspite -
m P EEl 2; l*:] 100 - 150 ml; @ 22 cm-es piteforma a
siitéracson
m Csokoladés siitik 2kg tészta E 3; mély tepsi
2] Csokoladés muffin . =] 2; lar) 100 - 150 ml; muffinsitd tepsi a siitéra-
cson
@ Veknis siitemény ) B 2; kenyérsiité forma a huzalpolcon
m Tepsis burgonya 1kg B 2. siité talca
Helyezze az egész, héjas burgonyakat a sitd talcara.
@ Zoldségek/krokettek Tkg El 3; siité talca siitépapirral bélelve
Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja fel a burgonyakat.
@ Sg:gzzégtt vegyes 1-1.5kg E 3; siit6 talca sitépapirral bélelve
Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja fel a z6ldségeket.
Krokett, gyorsfa- 0.5kg e ez
m gyasztott B 3; siit6 talca
Hasabburgonya, 0.75kg e ez
Ea gyorsfagyasztott E 3; siitd talca
Husos / zéldséges la- 1-1.5kg

(]

sagna szaraz tészta-
lappal

EZ; t(izallé edény a siitéracson
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Etel Tomeg

Polcszint / tartozék

Burgonyafelfujt 1-1.5kg
(nyers burgonya)

E;i

El 1; felfijt étel a huzalpolcon
A f6zés félidejében forditsa meg az ételt.

Pizza friss, vékony

E

- EE‘ 2; lﬁ] 100 ml; siité talca sitépapirral bélelve

Pizza friss, vastag

E

- EE‘ 2; siit6 talca sitépapirral bélelve

Quiche -

E

E 2; sttéforma a huzalpolcon

Bagett / Ciabatta / Fe- 0.8kg
hér kenyér

E

EE‘ 2; &] 150 ml; siité talca sitépapirral bélelve
A fehér kenyérhez tobb id6 szlikséges.

Teljes kidrlésii / rizs / 1kg
barna kenyér kenyér-
siité formaban

E

siitéracs

EE‘ 2; lﬁ] 150 ml; siit6 talca sutdpapirral bélelve /

7. ORAFUNKCIOK
7.1 Orafunkciok

Orafunkcié Alkalmazas

D

Percszamlalo

Amikor az id6ézités véget ér, hangjelzés hallhato.

D

STOP
F6zési ido

Amikor az id6zités véget ér, hangjelzés hallhato, és a sutéfunkcio ledll.

@

Késleltetési ido

Sités elinditasanak és / vagy befejezésének késleltetése.

@ Legfeljebb 23 6 59 perc. Ez a funkcié nincs hatassal a stité mikodésére.

Miikodésidézité Beallitasok.

A Mkodésidézité funkcio be- és kikapcsolasahoz valassza az alabbiakat: Mend,

7.2 Orafunkciok beallitasa

Hogyan allitsa be: Pontos idé

1. lépés 2. lépés

Q‘ Q\

Az id6 mddositasahoz Iépjen a menlbe, majd va-
lassza ki a Beallitasokban a Pontos id6 lehetésé-
get.

Allitsa be az 6rat.

Nyomja meg: OK.
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Hogyan allitsa be: Percszamlalo

1. lépés 2. lépés 3. lépés

M A kijelzon a ko- e
vetkezd lathato: ( \
0:00

Allitsa be Percszamlalo érté-
Nyomja meg: @ Kkét. Nyomja meg: OK.

@ A id6zité azonnal megkezdi a visszaszamlalast.

Hogyan allitsa be: F6zési id6

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
NV2 N\,
(C Q \ (I A Kijelzén a kovet- { Q \ Ik
kez6 lathato:
0:00
4 i3 st Nyomja meg tébb- s%
Valas