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HWE MUCITMM 3A BAC

Bnarogapum Bu, ye nsbpaxte To3m npoaykT Ha AEG. Hue ro ceagagoxme, 3a aa Bu

ocurypum 6e3ynpeqHa paGOTa 3a Obnrn rognHn, ¢ UHOBaTUBHU TEXHOJOIMK, KOUTO
onpocTaBaT exegHeBMneTo — KavyecTsa, KOUTO He ouxTe OTKpunn B 0BUKHOBEHUTE

LOOMaKMHCKK ypeau. Mons, oTaeneTe HAKOMKO MWHYTU 3a YeTeHe, 3a Aa NOCTUrHeTe

Hali-0obpuTe pesynTaTu ¢ Hero.

MoceTteTe HawaTta yeGCTpaHMua Ha:

- BwxTe nonesnn cueeTH, GpoLlypu, OTCTpaHABaHe Ha HEM3MPaBHOCTH, CEPBU3HA
nHdopmMaLms:

www.aeg.com

a/ Peructpuparite cBosi IPOAYKT 3a No-400po obcnyxBaHe:
www.registeraeg.com

KyneTe NpUHaONEeXHOCTN, KOHCYyMaTmnBn N OPUrMHaIHn pe3epBHn YacTtu 3a Baluna
B) o

www.aeg.com/shop

FPUXU 3A KITMEHTA N OBCITY>XBAHE

MpenopbyBame M3Mon3BaHETO Ha OPUTMHAMHN Pe3ePBHM YacTu.
Korato ce cBbp3BaTe ¢ otaen "O6cnyxBaHe", TpsibBa Aa umaTe nog pbka cnegHarta

nHpopmauums. NHdopmaumata moxeTe Aa HamepuTe Ha Tabenkata ¢ gaHHu. Mogen, PNC

(Homep Ha npoaykT), CepuneH Homep.

/N MpenynpexaeHne/BHmaHme-BaxHa uHdopmaLys 3a Ge3onacHoCT
(i) O6wa nHdopmaLsi 1 cbBETH
(&) MHdbopmauys 3a onassaHe Ha okonHaTa cpeaa

3anasBame cu npaBoTO Ha U3MEeHEeHNA oe3 npeanseectue.
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1. &N BAXHU MHCTPYKUUN 3A BESOIMNACHOCT

Toan ypen moxe oa 6bae 13nonaeaH OT Aela Ha 1 Hag, 8
roAWLIHA Bb3PacT M nvua ¢ HaManeHn usnyecku,
CEH30PHM UM YMCTBEHN Bb3MOXHOCTM UMK Ninrnca Ha
OMUT W 3HaHWS, aKo ca nog, Haa30p UKn ako ca
MHCTPYKTUPaHN OTHOCHO M3MON3BaHETO Ha ypeaa no
Ge3onaceH Ha4WH 1 ako pa3bmpaT Bb3MOXHUTE PUCKOBE.
Heuata TpsibBa fa 6baaT Hag3vpaBaHu, 3a ga cTe
CUTYPHW, Ye He cu UrpasaT ¢ ypeda. [NouncreaHe u
nogapbXKka OT NoTpebuTens He MOXe Aa ce U3BbpLUBAT
OT JeLa, OCBEH NMpu yCrioBMe Ye ca Hag, 8 roguiuHa
Bb3pacT 1 ca nog Haa3op.

Tosu ypea He e npegHasHayveH 3a 13nosnssaHe Ha Mopcka
BUcoYnHa Hag 2000 m.

& BAXHO! BAXHU MHCTPYKLINW 3A
BE3OINACHOCT: NMPOYETETE BHUMATEJTHO U
3AIA3ETE 3A CINPABKN B BBJELLE.

& BHUMAHME!

AKO BpaTtaTta uUnu ynimbTHEHUATA ca NOBPeaeHH!,
dypHaTa He Moxe Aa ce U3nonaea, npeau
noBpenaTa Aa 6bae oTcTpaHeHa OT KOMMNETEHTHO
niue.

& BHAMAHME!
N3nbnHABaHeTo Ha KakBnUTO 1 Aa BUNo peMOHTHM
AeNHOCTK, BKINOYBALLM CBANAHETO Ha NpeanasHns

Kanak 3a MUKPOBBLJTHU OT JIMLE, KOETO HE €
KOMNEeTEeHTHO 3a nocnegHnTe € ornacHo.

A BHUMAHMUE!
TeyHoCTUTE M OpyruTe XpaHu He Tpsbea aa 6baat
noarpsBaHu B 3arnevaTtaHn CbA0oBE, NMOHEXE Te
Morar Aa ekcnnoauvpar.
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Tosun 61UToB enekTpmyeckn Npubop e npeagHasHayeH 3a
N3Mnosi3BaHe B JOMAaKMHCTBA 1 NogobHn obnactu, KaTo:
KYXHEHCKM OTAENEHNs 3a NepcoHana B MarasviHu, odmcu
n apyrm paboTHM MeCTa; CEeNCKM KbLUW; 3a KIMEHTU B
XOTEnNn, MOTENN 1 ApYyrM MecTa 3a XOTENCKO
HaCTaHsIBaHE; XOTENICKO HaCTaHsABaHE, BKMOYBALLO erno
N 3aKycKa.

M3non3eaite camo Be3onacHu 3a paboTa ¢
MUKPOBBSIHOBA pypHa CbA0BE M Npubopwu.

YnotpebaTta Ha MeTanHu Cb0BE 3a XpaHa UINn HanuTKu
Mo BpeMe Ha MUKPOBBLITHOBO FOTBEHE HE € NO3BOoeHa.

He octassiTe doypHaTa 6e3 Hag3op, KoraTto usnonsgarte
€4HOKpaTHM NNacTMacoBW, XapTUEHWN U Py
3ananummn CboBe 3a XpaHa.

MuvKkpoBbHOBaTa Neyka e npeaHa3HayeHa 3a 3aTonnsHe
Ha XpaHa n HanuTka. CyLLEeHETO Ha XpaHa Unn apexm un
3aTOMMSAHETO Ha rPerikn, YeXnn, rmbn, BNaXKHN Kbpnn n
Apyr1 nogobHn Moxe Aa goBeae Ao OnacHOCT OT
HapaHsiBaHe, 3ananBaHe Unm noxap.

AKko noarpsiBaHaTa xpaHa 3arnoyHe ga usnycka gum, HE
OTBAPANTE BPATUYKATA. UskntoueTe cbypHaTa ot
OGyToHa 1 OT KOHTaKTa 1 U34yakanTe xpaHaTa aa cnpe aa
nsnycka gum. OTBapsIHETO Ha BpaTuykaTa, 4oKaTo
XpaHaTa usnycka aum Moxe Aa npegmnssuka noxap.

MWKPOBBITHOBOTO NOArPsiIBAHE Ha HANMUTKM MOXe Aa
npeausBuka 3abaBeHo M3KMNsiBaHe, Mo Tasn NpUYMHa
TpsibBa oa ce BHMMAaBa Npy MaHUNynauust Ha cbaa.

3a ga ce nsberHat nsrapsiHusl, CbabpPXKaHNETO Ha LIK-
LeTa n 6ypkaHu ¢ OEeTCKM XpaHu TpsibBa Aa 6bae pas-
KnaTeHo npeau ynotpeba, a TemnepaTypara —
npoBepeHa.

He roteeTte Lenu anua c Yepynkute um. lopu Lenu
TBBHPAO CBapeHu sriLa He buBa Aa 6GbaaT noarpsBaHn B
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MUKPOBBITHOBA (hypHa, NMOHEXe Te MoraT Aa ekcnnogmpar
cnepn nNpuKnoYBaHe Ha MUKPOBBITHOBaTa obpaboTka.

1.1 Tlopapbxka n noyncTBaHe

Bpatuuka:

3a fa novmcTuTe BCsIKa crneda oT 3aMbpcsBaHe,
NoYUCTBaNTE PEAOBHO ABETE CTPaHM Ha BpaTu4kara,
YMITbTHEHUATA Y U YIITbTHUTENTHUTE MOBBPXHOCTU C MEKO
BMaXKHO napye nnaTt. He nsnonseante arpecuBHM
abpasnBHM cpeacTBa 3a NOYMCTBAHE UMK OCTPU MEeTarHu
npeaMeTn 3a CTbPXKEHE 3a NOYMCTBAHE Ha CTHKIOTO Ha
BpaTU4KaTa, MOHEeXe Te MoraT Aa HagpackaT
NMOBBPXHOCTTA, KOETO MOXe Aa JoBeae 40 CHYNBaHe Ha
CTBbKIIOTO.

BbTpewHocT Ha doypHaTa:

3a aa nounctuTe, n3bdbpcBanTe BCSKO MSICTO, KOETO €
HanpPbCKaHO UM Ha KOETO € pascunaHo CbC MEKO BIIAXXHO
napye nnat unm ro6a cnea BCsiKO roTBEHE, [OKATO
dypHaTa e oule Tonna. 3a no-rofieMm Konu-4ecTea
pascmnaHo n3nonasanTe MeKk canyH n 3bbpLueTe HSKOMKO
MbTW C BNAXHO Napye nnar, 4oKaTo He NoYNCTUTE BCUYKO.
He cBansainTe HanpaensBawma Kanak 3a MUKPOBBITHUTE.
MorpwxeTe ce MEKUAT canyH U BoaaTa Aa He NPOHMKBAT B
MarkuTe BEHTUNALNOHHN OTBOPU B CTEHUTE, MOHEXE TOBA
MOXe [a nospean oypHata. He nsnonssairte
NMoYMCTBALLM NpenapaTty nog dpopmara Ha cnpemn BbTpe
BbB oypHaTta. [Nogrpsisanite peqoBHO hypHaTa C
nomoLuTa Ha rpuna. OctaTbumuTe OT XpaHa unu
HanpbCKaHOTO MoraT fa obpasysar AUM Unu foLua
Mupusma. lNounctete HanpaensBawms Kanak 3a
MUKPOBBSIHUTE, BbTPELUHOCTTA Ha oypHaTa, BbpTawara
Ce YnHMA 1 nognopaTa Ha YiHusTa cneg ynotpeba. Te
TpsAbBa ga ca Cyxu 1 YiCTK OT MasHWHa. HatpynaHaTta
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Ma3HMHa MOXe Oa Ce rperpee 1 fa 3arnovyHe ga nywu nim
a ce 3ananwu.

BbHWHOCT Ha doypHaTa:

OTBBLH (hypHaTa By moxe fa 6bae nouncreaHa necHo ¢
MeK canyH 1 Boga. YBepeTe ce, Ye canyHbT € OTCTPaHEH C
BaXXHO Napye 1 NoAcyLleTe OTBBbH C MeKa Kbpna.

NaHen 3a ynpaBneHue:

OTBOpeTe BpaTu4kata npeam novncTeaHe, 3a aa
AeaktTuBmpare naHena 3a ynpaeneHue. Tpsabea ga
BHUMaBare npu NoYncTBaHe Ha naHena 3a ynpasneHuve. C
MOMOLLITA Ha napye nnart, HAMOKPEHO caMo C BOAa, NEKO
n30bpLIETE NaHeNa, JoKaTo He 6bae NOYNCTEH.
N36areariTe n3non3saHETo Ha OOUIMTHO KONMMYECTBO BOAA.
He n3nonaeainTe HUKaKBn XMMUYECKN UN abpasneHn
cpencTea 3a novmcTeaHe.

BbpTdwa ymHns n HerHara oropa:

CaarneTe BbpTALLATa YMHUS N HEMHATA oropa OT
doypHata. N3amuinTe BbpTSLLaTa YMHUA U HEMHaTa onopa C
MeK canyHeH pasTBop. [loacyweTte ¢ Meko napye nnar.
BbpTawara unmHMa 1 onopata U Morat a ce MUST B
CbAOMUSINHA.

Ckapw:

Te Tpsabea Aa 6baaT n3mMmMBaHM B MEK MUELL, pPasTBop U
nogcywasaHn. Ckapute morar Aa ce MusaT 6e3onacHo B
CbAOMUSINTHN MaLUMHW.

A BAXHO!
MouncTeanTe peaoBHO oypHaTa 1 OTCTpaHsBauTe
BCSIKaKBM OCTaTbLUM OT XpaHa. HenogabpkaHeTo Ha
YMuCTOTa Ha (bypHaTa MOXe Aa NpeanssBuka
n3xabsiBaHe Ha NMOBbPXHOCTTA, KOETO MOXE
CEpPNO3HO Aa NoBusie Ha CpoKa Ha roAHOCT Ha
ypena v € Bb3MOXHO [a npean3Buka onacHu
cuTyauun.
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BH1maBanTe ga He pasmectuTe BbpTSLlaTa ce
rnocTaBKa, JOKaTo U3BaxagaTe CbAoBeTe OT ypeaa.
BAXHO!

He 6uBa ga ce n3nonsear ycTpolicTea 3a
rMoYMCTBaHe ¢ napa.

Tasn MMKpOBBITHOBA (pypHa e npeaHasHayeHa 3a Brpax-

OaHe.

To3un ypea n HEroBUTE U3NOXEHN Ha AOCTbIM YacTu ce
3arpsiBat rno Bpeme Ha uanonssaHe. V136sreante aa
AOKOCBATE HaropeLLEeHN ENemMeHTH.

TN

AN

BHAMAHME!

OpbxTe aeuara aanedye ot Bpatndkara 1
OTKPUTUTE YaCTW, KOUTO MOraT ia Ce HaropeLLAT,
KoraTto rpunbT ce ua3nonasa. [delata TpsA6sa aa
CTOSAT Jjaneve, 3a [ja ce NpeaoTBpaTaT U3rapsHus.

BAXHO!

He n3nonasanTte NpoaykTnTe OT ThproBckara Mpexa
3a No4YncTBaHe Ha Neykun, NapoCcTPynHU ypeau,
abpasnBHU, arpecuBHM NOYMCTBALLM CPeacTBa,
HULLO KOETO CbAbpXa HaTpueBa OCHOBA UMK
abpa3svBHU MoK BbPXY HUKOS YacT OT
MWKPOBBITHOBATa CU oypHa.
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2. NHCTAJTALUNA

388/
459

596
Min.
850
MwukpoBbiHoBaTa Moxe fa 6bae
MOHTMpaHa B noauuum A nnu b:
Mo3nums Pa3mep Ha HuwwaTa
= w ao B
A 562 x 550 x 450
5) 562 x 500 x 450

Pasmepu B (Mm)




2.1 WHcranaums Ha ypega

]
— 4 mm

4 mm 4 mm
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. OTCTpaHeTe BCUYKM HYacTu OT

ornakoBKaTa 1 NpoBepeTe BHUMATENHO
3a cregv oT yBpexaaHe.

. MocTaBete 3aKpensalinTe KyKU4Kkn

KbM KyXHEHCKUS LKad KaTo
n3nonaeaTte NPUIIOKEHOTO yKasaHue U1
LWaboH.

. MNocraBeTe ypeaa 6aBHO B KyXHEHCKUSA

wkad 6e3 ga npunarate cuna. YpeabT
TpsibBa O4a ce NoBAWIHE BbpXY
3aKkperBaLyyTe KykKAYKM 1 crief ToBa
[a ce cnycHe B MACTOTO. B cnyyari Ha
npeyka no Bpeme Ha 3aKpensaHeTo,
KyKu4KaTa Moxe [a ce OTBbPTU
obpaTHo. NpeaHaTa pamka Ha
ypHaTa Tpsbea Aa npunenHe nibTHO
KbM NpefHWsi OTBOP Ha Lukada.

. MpoBepeTe Aanu ypeasbT e cTabuneH u

He ce knatw. [NposepeTe Aanu nva
nponyka 4 Mmm mMexgy ropHarta spaTa
Ha Wwkad)a 1 ropHaTta cTpaHa Ha
naHena (BWxTe guarpamara).
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2.2 Csbp3BaHe Ha ypeaa KbM

EJIEKTPNYECKOTO 3axpaHBaHe

(A)

EnekTpuyeckusiT KOHTaKT TpsibBa ga e
NECHO JOCTBIEH, 3a 4a MOXe ypeabT
necHo fa 6bae U3KIIYEH B CreLleH
cnyyaii. Minaye TpsioBa oa 6bae
Bb3MOXHO [a Ce NpeKbCHe
3axpaHBaHETO Ha (hypHaTa vpe3
BrpaxxgaHe Ha NpekbcBay B
enekTpuyeckaTa nHcTanawms kaTo ce
cnassaT npasunara 3a okabensisaHe.
BaxpaHBalmaT kaben moxe fa obae
CMEHSIH CaMO OT E€NTEKTPOTEXHUK.

B cnyyali ye 3axpaHBawmaT kaben
Obae NoBpeaeH, CblUMST Tpsibea aa
Obie 3aMeHeH OT NPOM3BOAUTENS,
HeroB cepBu3 UM oT nuue ¢ nogobHa
KBanudmkauus, ¢ uen usbdsirsaHe Ha
€BeHTyarlHa OrnacHoCT.

KoHTakTbT He TpsibBa aa 6bae
pasnonoxeH 3ag Lwkaga.
Han-gobpoTo MACTo e Hapg, wkada,
BUX (A).

CebpxeTe ypeaa kbM MOHObaseH
npomeHnue Tok 220-240 V/50 Hz ¢
NPaBUMHO MOHTUPaH 3a3eMeH KOHTaKT.
KoHTakTbT TpsibBa Aa nma

16 A npegnasuTen.

Mpeaun nHcTanaums BbpxeTe Bpb3ka
Ha 3axpaHBaLusa kaben, 3a ga
ynecHUTe NpokapBaHeTo My A0 ToYka
(A) npu nHcTanaumsTa.

Mpu nocraesiHe Ha ypefa BbB BUCOK
wkad, HE onbBanTe enekTpuyeckms
kaben.

He notansnTe wencena n
3axpaHBaLus kaben BbB Boga Unm
Apyra Te4HOCT.

He ponyckante npemuHaBaHeTO Ha
3axpaHBaLLums kaben rno ropeLya unu
Mo ocTpa NOBBPXHOCT, KaTo Hanpumep
30HaTa Ha BEHTUNaumMs Ha ropeLy
Bb3AyX B 3a4HaTa ropHa 4acT Ha
dypHaTa.



2.3 [JonmbnHuTenHn npenopbKu

He na3nonsearite MmukposbIHoBaTa ypHa
3a TepMu4Ha ob6paboTka Ha MasHWHa 3a
MbpXXeHe (M3non3saHe kaTto OPUTIOPHUK).
Temnepatypara He moxe Aa 6bae
KOHTpOnMpaHa 1 MasHuHaTa Moxe da ce
3ananu. 3a NpuroTBsiHe Ha MyKaHKK
n3nonssavite camo creumanHm NpoayKTm
32 MUKPOBBITHOBA.

Nuua ¢ NEMCMENKBPU Tpsbea aa ce
KOHCYNTMpaT CbC CBOSI feKap unu ¢
nNpon3BOAUTENSA Ha NencMenkbpa 3a
npeanasHn Mepku, OTHacsLLM ce 4o
MWKPOBBITHOBMN (DYPHMU.

Hukora He gonyckaiTte Aa nonagHaT v He
nmbxariTe NnpegmeTy B OTBOpUTE 3a
3akoYBaHe Ha BpaTuykaTa v BbB
BEHTUNAUMOHHMTE oTBOPW. B cnyyain Ha
pasnuB, He3abaBHO M3knoyeTe ypHaTa u
npeKkbCHeTe 3axpaHBaHETO OT
enekTpuyeckata Mpexa, cneg KoeTo ce
CBBbPXKETE C YMbIHOMOLLEH CEPBU3EH
TexHuk Ha ELECTROLUX.

Huvikora He moamdmumparite dypHaTa no
HMKaKbB Ha4uH.

M3non3sante camo BbpTSLLA YNHNA 1
noanoxka 3a Hesl, NpegHa3HayYeHn
crneumarnHo 3a tasun ypHa. He
nsnonaeavite pypHaTta 6e3 BbpTALaTa
YUHUSA.

3a ga npefoTtBpaTUTe cyynBaHe Ha

BbpTALLATA YUHUS:

» [lpean pa s nouncTBaTe ¢ BoAa, A
ocTaBeTe Aa ce OXnaau.

* He noctaBsinTe ropeLuy XxpaHu nnm
ropeLLy CbA0Be Ha CTyAeHa BbpTALa
YMHUSL.

* He nocTaBsnTe CTyAeHW XpaHu unm
CTyA€eHM CbO0BE Ha ropella BbpTALLa
YMHUSL.

BBIFAPCKU 1

pn MUKPOBBLMHOBO 3aTOMMNSAHE HE
n3ronssavite nnacTMacoBu ONakoBKK, ako
dypHaTa e BCe oLLe ropelia crnes
n3nonssaHeTo Ha pexxumun PUIT n TPUT
C MUKPOBBJIHOBA, bl kaTo e
BB3MOXHO /i@ Ce pa3TonaT.
MnactmacosuTe cbaoBe He 6mBa ga
6baaTt 13nonssaHu npu ropensbpoeHnTe
PEXMMW, OCBEH aKo MPOU3BOAUTENAT UM
He feknapuvpa, Ye Te ca NOAXOAALLN.

HWTO NPOV3BOAUTENSIT, HUTO ThHPrOBCKUAT
npeacTaBMTeN Morar Aaa noemat
OTrOBOPHOCT 3a NoBpeay Ha pypHaTa unu
TErecHW HapaHsBaHs, NPUYYHEHN B
CrneacTBuMe Ha HecrnassaHe Ha
npoueaypara 3a npaBuiHO efleKTPUYEeCKo
cBbp3BaHe. EnnsoanyHo morar ga ce
oGpa3syBaT BOAHW Napw Unu Kanku rno
CTEHWTE Ha pypHaTa Unu OKoso
YNITbTHEHMATA Ha BpaTUyKaTa 1 rno
YNILTHUTENHUTE NOBbPXHOCTU. ToBa €
HOPMasTHO SIBMIEHIE W HEe € NMpU3HaK Ha Tey
Ha MUKPOBBIIHOBATA (hypHa Unu
HEN3NpPaBHOCT.
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3. ObL MNPEITIEQ HA YPEOA

3.1 MVMKPOBDBJIHOBA ®YPHA

?

-
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Harpsisawy enemeHT
Ha rpuna

MpeneH naHen

BBTpPeLLHO OCBETNEHEe

MaHen 3a ynpasneHve

ByToH 3a oTBapsiHe Ha
BpaTarta

B Hanpasnseauy kanak sa
MUKPOBBITHUATE

BbTPELLHO NPOCTPaHCTBO
Ha cpypHaTa

B Ynmothsaw naket

E YnnstHerus Ha
BpaTMJKaTa u
YIUTBTHUTENHM
MOBBPXHOCTY

MpoBepeTe aanu ca A0CTaBeHW criegHnTe
MPUHAAMNEXHOCTU:

BbpTawa unHns

Onopa Ha BbPTALIATa YMHUS
Bucoka ckapa

Hwcka ckapa

Pasnonoxete onoparta Ha BbpTALaTa
UYMHKS BbPXY ABHOTO Ha BbTPELLHOCTTa
Ha dypHaTa.

Mocne nocTaBeTe BbpTALLATA YAHMS Ha
onopara 1.

3a fa npegoTBpaTUTe NoBpeamn Ha
BbpTALLATa Y/HUS, noBauraiTe
[OCTaTb4HO CbAOBETE U KOHTEHEpUTE
Haf NOBbPXHOCTTA i1, KOraTo
u3Baxaare oT pypHaTa.

Korato nopbyBate NpuHaanexHocTy,
MOnsi ynomeHeTe Ha Bawums
TbProBCK/ UM CEPBU3EH
npeactasmten Ha ELECTROLUX
[Ba efleMeHTa; HaMeHOoBaHue Ha
yacTTa U HaMeHOoBaHWe Ha Moaena.



3.3 NMAHENN 3A YNPABJIEHNE

WHaovkaTopu Ha
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ByTOHM HIBO

751?' PAR LUmdpoBusa Ancrnen: Ha MOLLHOCT
Q g E we—s ByToHu 3a nioGumu
[ l-l I-l (| 1Y Y| TioBumm
@ . ‘ l |_' g ByTOH rpl/l]'l
90W 270W 450W 630W 900W IEI KyXHeHCKI/I Tammep ByTOH 33
B s Au on aBTOMATWN4HO
| | | e ABTOMaTUYHO pasvpassBaHe
Yo Yo Yo Y | pasmpassisaHe B ByroH kyxHerckn
B | Talimep
ﬂ_r o % O [ | Fpun Konue XpoHomeTbp/
Terno
6] [E] | rpvn ¢ mukposbRHOBa B 5yror crapr
noTebPXaeHne/
[=] | MukposbrHoBa 6bp3 cTapT
7 El Byron cron
[] | Cronfotmsna
ByToH 3a oTBapsiHe
Ha Bparara
E g 3aknoyBaHe
© <:>30 3a feTcka 6e3onacHocT
@ | 3apaBaHe Ha ToueH yac
m— > BBEB| CermeHTv Ha Avcnnest
g | Terno
90W 270W 450W 630W 900W HMBa Ha MOLL'|HOCT

4. NPEOVN OA U3MNOJ3BATE 3A MbPBU MbT

4.1 BxknouBaHe

[Mpy MbpBOHAYaNHOTO BKMOYBaHE Ha pyp-

HaTa LLie maTe Bb3MOXHOCT Ja HacTpouTe

YacoBHMKa.HacoBHUKLT Ha bypHaTa e 24

4YacoB.

1. ®ypHarta e n3gaae 3ByKOB cUrHan n 2b
BCUYKM VIKOHW BBPXY ANCIes Lue
MPWCBETHAT 3a NMOSIOBUH CekyHAa.
V3nonagaiiTte nprubopa 3a ynpaeneHue,

AKO CTe M3KIMHYMI YaCoBHMKA 1
»enaeTe Aa ro BKIYUTe OTHOBO,
HaTUCHeTe ABYKpaTHO BYTOH
KYXHEHCKWU TAMMEP v criengaiite
yKasaHusTa B Touka 26

. 3a BKIMOYBaHe Ha YaCoBHMKA 3aBbpTETEe

npubopa 3a ynpaeneHve, A0KaTO BbPXY
avcrines ce nosieu ‘on’ (Bkn.), cnen
KoeTo HaTucHeTe 6yToH CTAPT.

3a fa u3bepete onupys ‘on’ (Bkr.) nm Mpumep: 3a Aa HACTPOWTE YaCOBHMKA Ha
‘oFF’ (M3kn.) 3a YacoBHwMKa. 18:45.

2a. 3afa M3KIKOUNTE HACOBHMKA, 1. 3aBbpTETE KOHTPOSHMS perynaTop, 3a Ja
3aBbpTeTE NPUGopa 3a yNpasreHue, HacTpouTe Yaca.
AokaTo BbPXy AuCTes ce nossn 'oFF, 2. 3anoTBLPKAEHNE HaTUCHeTe BYTOH
crieq koeTo HatucHeTte 6yToH CTAPT. CTAPT.

<DypHaTa € roToBa 3a excroarauus.
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3. 3aBbpreTe npubopa 3a yrnpaeneHve, 3a
[a HacTpouTe MUHyTUTE.

4. 3a notBbpXKOEHME HaTUCHETE BYTOH
CTAPT.

Cnepn, KaTo YaCOBHWKBLT Obe CBEPEH,
TOYHUSIT Yac LLE Ce MoKa3Ba BbpXY
avicrines.

4.2 PexuM Ha roTOBHOCT
(VIKOHOMWYEH peXxnm)

®ypHaTa aBTOMaTUYHO BM3a B PEXUM Ha
FOTOBHOCT, ako B paMK1Te Ha 5 MUHYTU He
Obae NPennpUeTo HUKaKBO AENCTBYE.
Mpumep: AKO YaCOBHUKBLT He € un
HacTpoeH: [IMCNesT Lue ce U3KIHouN.

3a 13xopn OT pexvMma Ha roTOBHOCT OTBOpETe
BpaTarta, HaTUCHETE HSKOW OT BYTOHUTE U
3aBbpTeTe Nprbopa 3a ynpaeneHue.
Mpumep: AKO YaCOBHVKBT € O1n HaCTPOEH:
Cnep u3TMyaHe Ha NETMUHYTHUSA Nepyog,
TOYHUAT Yac e 6bae nokasaH.

4.3 HacrtporiBaHe Ha YacoBHMKa,
cnepn KaTo TOYHUAT Yac e oun
3apageH

MoxxeTe Aa HacTporiBaTe YacoBHUKa 1 crieq,

KaTo TOYHUSAT Yac e Beye 3aaaJeH.

Mpumep: MpomsHa oT 18.45 kbm 19.50.

1. HatucHete aBykpatHo GyToH
KYXHEHCKW TAUMEP.

2. HatucHete 6yTtoH CTAPT.

3. 3aBbpreTe Npmbopa 3a ynpasneHve,
JoKkaTo BbpXxy avcnnes ce nanuwe “19'.

4. HatucHete 6ytoH CTAPT.

5. 3aebpreTe npmbopa 3a ynpasneHue,
[OoKaTo BbpXxy Avcnnes ce nanuwe ‘50’

6. HatucHerte 6ytoH CTAPT.

5. EKCIIOATALUNA

5.1 Hwuea Ha MOLWHOCT Ha
MUWKpPOBBIIHOBaTa doypHa

Mpwumep: 3a noarpsiBaHe Ha cyna 3a

2 MuHyTV 1 30 cekyHam Ha 630 W

MUKPOBBIHOBA MOLLHOCT.

1. Hatuchete 6ytoH HUBO HA MOLLIOHCT
OT AsiCHaTa CTpaHa Ha TPUbIbIIHKKA,
pokarto 6bae nokasaHo ‘630 W'.

2. RBaBbpTeTe KOHTPOIHWS perynartop,
3a Ja BbBeJeTe BpeMeTpaeHe.

3. HatucHete 6yToH CTAPT.

4.4 OT™MsAHA Ha YaCOBHMKA U
3a4aBaHe PexXVM Ha
roToBHOCT (VIKOHOMUYEH
PEXNM)

1. HatucHete aBykpaTHO OyTOH
KYXHEHCKU TAMMEP.

2. 3aBbpTeTe KOHTPOSHKA perynartop,
[JokaTo BbpXxy Avcnnest ce uanuwe ‘oFF’.

3. 3anotBbpxaeHue HaTucHeTe OyToH
CTAPT.

4.5 3aknoyBaHe 3a geTcka
©e3onacHocT

ToBa e chyHKUMA 3a 6e30MacHOCT, KOSITO
npefoTBpaTsBa HEXenaHo BKIYBaHe Ha
dypHata ot Aeuia. [lokaTto e akTuBMpaHo,
HUKOS! OT PYHKLMMTE Ha cpypHaTa He Moxe
[a Obae BKMoYeHa.

AKTMBMPAHETO 1 JEaKTUBMPAHETO Ha
pyHKUMATa 3akntouBaHe 3a AeTcka besonac-
HOCT MOXe Aa 6be U3MbIHEHO eanH-
CTBEHO, KoraTo oypHaTa He (hyHKLMOHMPA.
Mpumep: 3akntouBaHe

HatucHete n 3agpbxTe 6yToH CTONMN,
[IOKaTo CMMBOST ‘3aKrtodBaHe 3a JeTcka
6e3onacHocT 6bae n3obpaseH BbpXy
avennes.

Mpumep: OTkntouBaHe

HatucHete n 3agpbxre 6yToH CTONM,
[IOKaToO CMMBOJTLT ‘3akntoyBaHe 3a AeTcka
6e30nacHOCT’ ce N3KITHoYUN.

[okaTo pyHKLMSITa € aKTUBHA, BCUYKA
6yTOHN, C u3kntodeHre Ha CTOIM ca
[eaKTVBYpaHW.

@ [lokaTo cpypHaTa e B PeXxum
MUKPOBBITHOBO FOTBEHE, MOXETE fa

perynvpare HUBOTO Ha MOLLHOCT
Yypes HaTuckaHe Ha ByToHa TOYHO
MO XenaHaTa HaCcTpouKa.

MoxeTe na 3agageTte HMBOTO Ha
MOLLHOCT MO Bpeme Ha paboTa Ha
ypHaTa, KaTo HaTUCHETE U
3agbpXuTe xenaHusa 6ytoH HUBO
HA MOLLHOCT, gokaTto HacTpovikata
Obae MapKkupaHa BbpXy ANUCTIES.
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[MpekaneHo BMCOKa MOLLHOCT Unu
npekaneHo NPoabIMKUTENHO rOTBEHE
Morart Aa nperpesT xpaHaTa,
npean3BUKBaiKK noxap.

Ako 6bae n3bpaHa MOLLHOCT OT

900 W, makcnmarsiHoTo Bpeme 3a
MUKPOBBITHOBO rOTBEHE, KOETO MOXE
na 6bae 3agageHo e 15 MuHyTw.

B cnyyaii ye cpypHata pabotu B
MPOWU3BOSIEH PEXMM 3a 3 UK NoBeYe
MWHYTW, BEHTUNATOPBT LLE OCTaHe
BKITHOYEH 2 MUHYTK, Creq KaTo
roTBEHETO 3aBbpLUK. [pn oTBapsiHe Ha
BpaTaTa Toil LLe crpe, a koraTo si
3aTBOPUTE - LLIE CE BKITHOYM OTHOBO,
[0KaTo ABETE MUHYTU HE U3TekaT
(BKIMHOYMTENTHO BPEMETO, NPeE3 KOETO

Hwvea Ha moLHOCT
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BpaTaTta e buna otBopeHa). Ako
ypHaTa paboTu 3a No-Manko oT

3 MUHYTW, BEHTUNATOPBT HAMA Aa ce
BKITHOUM.

Cnep npukrtoyBaHe Ha roTBEHETO
BbpTALLATA Ce YMHUS LLIE MPOObITKN
X0[a CW, JOKaTO ChALT 3a rOTBEHE
[OCTUrHE MbPBOHAYASHOTO CY
NonoXeHve. BbTpeLlLHOTO OCBETNEHNE
LLie OCTaHe BKITHOYEHO [0 3aBbpLUBaHe
XO[a Ha BbpTALLATa Ce YMHUS, N B
npoabIPKeHne Ha 5 cexyHam (no-
abnroto ot agete). Cnef kpas Ha
npoLeca Lie Npo3sy4n ayamo curHar.
AKo npe3 ToBa Bpeme Bparata 6bae
OTBOpPEHa, BbPTEHETO LLie ce
NpeycTaHoBM.

HacTpoika Ha

MpenopbunTenHo nsnon3saHe

MOLLHOCTTa

900 W/ M3nonsBa ce 3a rotBeHe Unu npeasapuTenHo noarpsisaxHe - (Hanp. cyna,

BWCOKO NeyeHo, XpaHa OT KOHCEpPBa, TONMW HanNWUTKKW, 3eneHyyLy, puba u ap).

630 W V3non3sa ce 3a A4bNro rotBEHe Ha NITbTHA XpaHa KaTo NeYeH 4KonaH, MeCHO
pyno 1 SICTVS Ha nnaTa, a ChlUo 3a AenvkaTHY 6rtofa KaTo Coc CbC CHPEHE U
BucksuTeHa TopTa. MNpu Tasmn HUCKa MOLLIHOCT COCBT HAMA Aa USKUM 1
XpaHarta LLe ce CroTBM paBHOMEPHO 6e3 NpeBapsiBaHe Mo kpauviarta.

450 W bTHU XPaHW, KOUTO Ce HYXXOAAT OT NMPOABLINKUTENHO rOTBEHE Npu
KOHBEHLMOHAITHO rOTBEHE, (Hanp. ACTUsi OT rOBEXA0), Ce MpenopbyBa Tasu
HacTpolika Ha cunara, 3a Aa 6bae MecoTo Kpexko.

270 W/ 136epeTe Ta3n HacTpolika Ha MOLLHOCTTa, 3a ia CTe CUrYpHU, Ye SICTUETO Lie

PA3MP- ce pa3mpasu paBHOMEPHO. Ta3u HacTporika ChLLO € uaeanHa 3a BapeHe Ha

A3ABAHE 0opu3, NacTa, KHeanu 1 Kkpem Kkapamer.

90 W 3a genvkaTHO pa3mpassBaHe, (Hamp. CrafgkapCcky Kpem Unu Crafkapcko TECTO).

ow 3a npecTtosiBaHe/KyXHEHCKN XPOHOMETBP.

W =WATT

5.3 HamaneHa cTeneH Ha MOLLHOCT

Pexum Ha rotBeHe

CTaHAapTHO Bpeme HamaneHa cteneH Ha MOLIHOCT

MwukposbnHosa 900 W 15 MyHYTM MwukposbnHoBa 630 W
pun 10 MyHYTM pyn 500 W
"pyn ¢ MukpoBBNHOBa 10 MUHYTK pyn 500 W




www.aeg.com

5.4 PerynupaHe Ha
BpPEMETPaEHETO MO Bpeme
Ha roTeeHe

VimaTe Bb3MOXXHOCT fja perynvpare

BpeMeTpaeHeTOo No BpeMe Ha roTBeHe.

Mpumep: JobassaHe Ha 2 myuHyTK (120
ceKkyHau) ¢ nomowyta Ha 6ytoH CTAPT.

1. HatucHete 6yToH CTAPT yeTtvpy nbTu.

BpemeTpaeHeTo Lie 6bae yBenuyeHo
cbe 120 cekyHaw.

5.5 Ynotpeba Ha 6yToH CTOI

HatucHete 6ytoH CTOIN BegHbX, 32 Aa
Bresete B pexum [Naysa.

HatucHete nosTopHo 6yToH CTONM, 3a ga
OTMEHUTE BPEMETPAEHETO 3a FOTBEHE.

5.6 KyxHeHcku Tarimep

3apaBaHe Ha KyXHEeHCKV Tanmep.

1. HatucHete 6ytoH KYXHEHCKU
TAUMEP.

2. 3aBbpTeTE KOHTPOMHMSA perynatop, 3a
[a BbBeJeTe BpemMeTpaeHe.

3. HatucHete 6ytoH CTAPT. TarimepsbT
LLie cTapTMpa aBTOMaTUYHO.

[okato TarimepbT e akTUBMpPaH,
BpemeTpaeHeTo Moxe Aa 6bae
YOBIMKEHO Ype3 3aBbpTaHe Ha
KOHTPOMHWSA perynaTop unm
HaTuckaHe Ha 6yToH CTAPT.
PyHKUMATa Tarimep Moxe ga 6bae
n3nossBaHa eauHCTBEHO, AOKaTO
dypHaTa He yHKLMOHMPA.

5.7 Bbpacrapt

MosxeTe OMpeKkTHO a cTapTuparte roTBeHe
Ha 900 W/BNCOKA 3a 30 cekyHau ypes
HaTuckaHe Ha 6ytoH CTAPT.

3a pobassiHe Ha oLe Bpeme, HaTuC
HeTe 6yToH CTAPT.

5.8 WskniouBaHe Ha 3ByKa

DyHKUMATA CYXU 3a U3KIOYBaHE Ha

3ByKa.

1. HatucHete 6ytoH KYXHEHCKU
TAUMEP 3 nbT1, 4OKaTO BbPXY
auvcnnes ce nsnuwe ‘Soun’.

2. 3aBbpTeTe KOHTPOSHUS perynarop,

[0KaTo BbpXy Aucnnes ce nanuwe ‘ofFF’.

3. HatucHete 6yToH CTAPT.

BkrtouBaHe Ha 3Byka.

1. HatucHete 6yToH KYXHEHCKU
TAMAMEP 3 nbTu, OKaTO BLPXY
avcnnes ce msnuwe ‘Soun’.

2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHUSA perynatop,
[0KaTo BbpXY AMUChnes ce usnuie ‘on’.

3. HatucHete 6ytoH CTAPT.

5.9 [llaysa

MocTaBsiHe B nay3a, AokaTo oypHaTa

paboTy Ha MUKPOBBHITHOB PEXKMM.

1. HatucHete 6yToH CTOIN unu otBopeTe
BparaTa.

2. dypHaTa Moxe Aa 6bae noctaBeHa B
naysa 3a nepvog Ao 5 MuHyTu.

3. HatncHete 6ytoH CTAPT, 3a ga
NPOLBITKNTE FOTBEHETO.

5.10 Mpun u Mpun ¢ MUKPO
BbJIHOBA

Tasu MmkpoBbIHOBa (bypHa Ma asa
pexvma Ha roTBeHe rpun:

Cawmo Mpun
pn ¢ MMKPOBBITHOBA

BAXHO! 3a neueHe Ha rpun ce
npenopbYBa U3MNon3BaHeTo Ha
BMCOKaTa UNM Ha HUCKaTa ckapa.
Mpw nyckaHeTo Ha rpuna 3a Mbpeu
MbT MOXETe Aa A0N0BUTE AUM UMK
MMpM3Ma Ha U3ropsirno, ToBa e
HOPMasiHO U He Moka3Ba noBpeaa Ha
dypHaTta. 3a aa nsberHete To3un
npo6nem, Npu MbLPBOTO NycKaHe Ha
dypHaTa ro BknoveTe 6e3 xpaHa 3a
20 MUHYTK.

1. 3aBbpTETE KOHTPONHUSA perynarop, 3a
0a BbBeaeTe BpeMeTpaeHeTo 3a
roTBEHe.

2. HatucHete 6yTtoH TPUI1 BegHbX 3a
BMun3aHe B pexum [pun ¢
MwukpoBbnHoBa (rpun + MUKPOBBLITHOBO
roTBEHE), Cref KoeTo HaTucHeTe ByTOH
CTAPT.

HatncHeTe otHoBO OyTOH FPWUI, 3a pna
n3bepeTe caMOCTOATENHO AeNCTBYE Ha
pexum [pun.

3. HatucHete 6ytoH CTAPT.



Mpwn paboTta B pexum Mpun ¢
MwukpoBbnHOBa , HUBaTa Ha
MUKPOBBHOBA MoLHOCT 90 W n
900 W He ca JOCTbIMHN.

3a u3xopg o1 pexxumu pun ¢
MwkposbnHoBa unu I'pun HaTucHeTe
oyToH FPWUI, nokato Bbpxy gvcnnes
He OCTaHe eVHCTBEHO CUMBOSTBLT 3a
MWKPOBBITHOBO rOTBEHE.

5.11 JTrobmmmn

dypHaTa pasnonara ¢ 3 nobumn peLenTu.
71\(1 Meko macno

Sﬁﬁ Pa3stoneH wokonag,

7,"33 Kekc B yalua

Mpumep: PastonasaHe Ha macro.

1. HatncHeTe egHokpaTHO ByTOH
JIIOBUMUA 1.

2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHWA perynaTop, 3a
[a BbBegeTe TernoTo.

3. HatucHete 6ytoH CTAPT.

AKO BbpXy CEermeHTuTe Ha aucnes
ce nokasea BbpTsALa ce durypa,
TOBa 03HayaBa, 4Ye xpaHaTa Tpsibsa
na 6bae pasdbpkaHa nnm
npeobbpHaTa. 3a Aa NpoAbIKUTE
rotBeHeTo, HatucHete 6ytoH CTAPT.
DyHKUMSITa 32 aBTOMATUYHO
pasmpassiBaHe Le crpe, cres kaTto
3ajafleHOTO BpeEMETpaeHe nareve.
HwvBarta Ha MoLLHOCT 3a
npegBapuTenHo 3agafdeHnTe
Jtobrmu peuentun He morat fa 6vaar
NPOMEHSIHU.

Morat ga 6bvaat npuroteexun 1-4
KeWnka B yawia.

& BHUMAHMUE! LLiokonaabT Mmoxe aa

ce Haropeluy mHoro! B cnyyan ve
LOKONaabT ce Hyxaae oT no-
NpOObIMKUTENHO BpeMe 3a
npurotesaHe, fobaseTe 10 cekyHaw.
BbaeTte BHUMATENHU Npy
NPUroTBAHETO Ha LLoKoNaaa, Thil
KaTo MOXe Aa nperopw.

3amsHa Ha JTobrmmn peuenTtu ¢ Bawwm
cobcTBEHN.

1. HatucHete 6yToHa 3a 3agaBaHe HUBO
HA MOLLHOCT.

2. 3aBbpTeETE KOHTPOMHKSA perynaTop, 3a
[a BbBeEeTe XeNnaHoOTO BPpEMETPAEHE
3a roTBeHe.
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3. HatucHete 1 3agpbxTe OYyTOHBLT
NIOBUMM, koiiTo xenaeTe aa
HacTpowuTe, JoKaTo YyeTe eHOKpaTeH
3BYKOB CUrHasn 1 CbOTBETHATAa 3Be3aa
CBETHe.

BpbLyaHe Ha JTlobumm kbm habpunyHo
3agafeHuTe HacTPOMKM.

1. HatucHete 6yToH CTOIM.

2. HatucHete 1 3agpwxte HUBO HA
MOLLIOHCT 450 W 3a 3 cekyHaw.
PypHaTa e Bb3CTaHoBU habpuyHute
HacTpoukmM Ha JTiobumu.

5.12 ABTOMaTU4HO
pa3vpassBaHe

C nomoLuTa Ha Ta3un yHKUMA dypHaTa
aBTOMATUYHO U36Mpa NPaBUITHATE PEXUM
1 BpeMeTpaeHe 3a roTBEHe B 3aBMCUMOCT
OT TErnoTo Ha XpaHara.

MoxxeTe ga nsbupare mexay 2 MeHoTa 3a

aBTOMaTUYHO pa3MpassiBaHe.

1. ABTOMaTM4HO pasmMpassiBaHe:
Meco/puba/ntmum

2. ABTOMaTM4YHO pasmpa3ssiBaHe: Xnab

Mpumep: PasvpassasaHe Ha mbpxona ¢

Terno ot 0,2 kr.

1. N36epeTe MEHIOTO 3a aBTOMATUYHO
pa3mpassiBaHe C eAHOKPaTHO
HaTuckaHe Ha 6ytoH ABTOMATUYHO
PA3MPA3ABAHE.

2. 3aBbpTeETE KOHTPOMHUS perynaTop, 3a
na nsbepete TernoTo.

3. HatucHete 6ytoH CTAPT.

AKO BbpXy CErMEHTUTE Ha Aucnnes
ce noka3ea BbpTsLla ce durypa,
TOBa 03HayaBa, 4Ye xpaHara Tpsibsa
na 6bae pasdbpkaHa nnm
npeobbpHarta.

3a ga npoabIkUTE rOTBEHETO,
HaTucHeTe 6yToH CTAPT. OyHKumusiTa
3a aBTOMaTVM4HO pa3MpassiBaHe Luie
cnpe, crnep kaTo 3ajafeHoTo
BpemMeTpaeHe usteye. PerynmpaHeto
Ha BpeMeTpaeHe/MOLLHOCT Npu
aBTOMaTUYHO pasmpa3ssiBaHe He e
[OOCTBIHO.
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6. TABIIMUN 3ATOTBEHE

6.1 JTrobumn

Mobumn Terno ByToH

Mpouenypa

Meko macno 0,05-0,25 kg * .
1

[MocTaBeTe MacnoTo B Cb OT
OrHeynopHO CTbko. Pa3bbpkante
[obpe cnep rotBeHe.

PasToneH 0,1-0,2 kg .
Luokonan *2

Pa3uyneTe wokonaga Ha marnku
napyeHua. lMoctaBeTe rn B cb OT
orHeymnopHo crbkiio. Cneg
npo3ByYaBaHe Ha 3BYKOBWS CUrHan
pa3bbpkaiTe gobpe. Pasbbpkaiite
[obpe cnep rotBeHe.
& BHUMAHMUE! LLlokonagbt Moxe
Aa ce Haropely MHoro! B criyyan
Ye LLOKOMaabT Ce Hy)aae oT
No-NPOABIKUTENHO BpEME 3a
npuroTesiHe, fobaseTe 10
cekyHau. BbaeTe BHUMATENHM Npu
NPUroTBSIHETO Ha LLIOKONaaa, Thi
KaTo MOXe [a Nperopu.

Kekc B yalua 1-4 yawm .
ﬁ 3

MpuroTeeTe kekca crnopes onMcaHNeTo
B peuenTtaTa. [loctaBeTe Yawara
6n130 4o pbba Ha BbPTALLATa YAHUS.
Cnep npurotesaHe nayakante 30
CekyHau.




6.2 PeuenTu 3a Kekc B Yalla
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LLlokonapoB Kekc B Yalua

ManuHoB KeKc B 4alia

CbcTaBku
3a 1 vawa:

CbCcTaBku
3a 1 vawa:

25 cyneHn Imexnum (25 r) 0brkHOBEHO
6paLuHo

25 cyneHn ITekuum (25 r) 06UKHOBEHO
6paLuHo

2 cyneHn mexuum (12 1) Kakao Ha npax

2Y5 cynenn mexam (30 1) domHa 3axap

2> cynenn imexauum (30 r) nyapa 3axap

Y4 yaeHa nbxuyka  Gaknyneep

Ya yaeHa nbxuyka  Gaknynsep

1% cyneHn moxuum (15 r) pactutenHo macno

1% cyneHa nbxuua (15 r) pactutenHo macno

Y4 YaeHa mbXu4ka EKCTPaKT OT
BaHUNNA

Y2 YaeHa NMbXW4Ka  eKCTpaKT OT
BaHUNUs

1 CpeaHo rofnsmMo
anue

1 CpegHo ronsiMo
avile

HauuH:

1. MNocTaBeTe BCUYKM CyxM CbCTaBKU B
Yalua, pasbbpkante gobpe ¢ Bunuua.

2. [lobaBeTe pacTUTENHOTO Macro,
eKcTpakTa OT BaHUMUS U SALETO, cnejg
KoeTo pa3bbpkanTe gobpe.

3. MoctaBeTe YalwaTa fasney ot LeHTbpa
Ha BbpTSLLaTa YNHUA.

4. 3a roTBeHeTO U3MON3BaiiTe s .
[lokaTo ce NpuroTBsi, KEKCHT LUe
n3rnese U3BbH Yallara.

WauakanTte 30 cekyHam, cneq kaTo

FOTBEHETO € MPUKITYNIIO.

[lekopvpainTe ¢ MacneH LWOKONagoB KpeM.

MosicHeHune: Ako xenaeTte aa npurotTeute
NMOPTOKamNoB KEKC CbC LLOKOMaZ B Yalua,
3aMeHeTe eKCTpaKkTa OT BaHUMUS C 2
YaeHa NMbXK1yka NoPTOKarioB eKCTPaKT.

1% cyneHa mbxuua  ManuHoB
KOHGoUTIOp 6e3
CeMKu1

Haunh:

1. MNocTaBeTe BCUYKM CyxM CbCTaBKN B
Yawla, pasbdbpkante gobpe ¢ Bunmua.

2. [lo6aBeTe pacTUTENHOTO Macro 1
ANUETO, crnen KoeTo pa3bbpkariTe
nobpe.

3. lNpeBbpTETE KOHUTIOPA C MBXMYKA,
Taka 4e B CMecTa Aa ce nony4yat
MBULN.

4. [NocTaBeTe YalwaTa farney ot LeHTbpa
Ha BbpTALLATa YNHKS.

5. 3a rotBeHeTo n3non3sanTe Sﬁ{a .
[okaTo ce NpuroTes, KEKCHT LLe
n3nese U3BbLH Yalara.

WavakanTte 30 cekyHam, cneq kaTo

FOTBEHETO € MPUKITYNIIO.

[exopupaiite ¢ MacneH BaHWMOB KPEM.
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S16bNKOB KeKC B Yaiwa

Kekc ot hbcThYeEHO Macno B Yalua

CbcTaBku
3a 1 vawa:

CbcTaBku
3a 1 vawa:

2% cyneHy ITexuvum (25 r) obukHOBEHO

2% cyneHy Iiexuvum (25 r) 061KHOBEHO

6paLuHo 6paLuHo
2 cynenu mexmum (30 1) mMeka kadhsiea 2 cyneHn mexmum (30 1) Meka kadhsiBa 3axap
3axap Y yaeHa nbxuyka  Gaknynesep
Y MaeHa nbxudka  Gaknynsep 1%% cyneHn mmoxuum (15 r) pactutenHo macno
% daeHa mbkudka  kakena 4 YaeHa ITbXudka  eKCTPaKT oT
1% cyneHn moxwium (15 ) pactutenHo macno BaHUNVS
1 CpeaHo ronsMo 2 cyneHu mexmum (30 ) neko hbCTbYEHO
avile Macro
1% cynern moxkmum (30 r) s6BnKoBO Mope 1 CPEHO ronsmo
MOMoBWH (7 T) Bucksuta anue
[anmkecTuB,
HaTpoLueHa HauuH:

Haunh:

1. lNMocTaBeTe BCUMYKM CyXM CbCTaBku (C
U3KIoYeHre Ha brckeuTaTa) B Yalua,
pa3bbpkariTe gobpe ¢ Bunuua.

2. [lob6aBeTe pacTUTENHOTO Macro 1
ARLETO, crned KoeTo pa3obpkaiTe
nobpe.

3. BHumaTenHo npesbpTeTE SOBIKOBOTO
Mnope C ITbXK4Ka, Taka Yye B cMecTa Ja
ce nony4ar UBuLM.

4. TMocvneTe ¢ HaTpolleHaTa buckauta
[anoKecTuB.

5. MNocTaBeTe YallaTta faney ot LUeHTbpa
Ha BbpTALLaTa YNHUS.

6. 3a roTBEHETO M3ron3BaiiTe vgs -
[okaTo ce NpuUroTBsi, KEKCHT LLe
n3nese U3BbH Yalara.

Wayvakante 30 cekyHau, crnep KkaTto

FOTBEHETO € MPUKITYNIIO.

MocTaBeTe TOMWHT OT MbXWLIA BAHUOB
cnaponep.

& BHUMAHME! A6bnkoBoTO nope
e 6bae HaropeLLeHo.

1. MNocTaBeTe BCUYKM CyxM CbCTaBKU B
Yawua, pasbbpkante gobpe ¢ BunuLa.

2. [lobaBeTe pacTUTENHOTO Macro,
eKCTpakTa OT BaHUNUsI, P bCTbYEHOTO
Macrio 1 AnLeTo, crnen KoeTo
pa3bbpkarite obpe.

3. lMocTaBeTe YawaTta ganey ot LueHTbpa
Ha BbpTsLlaTa YNHUS.

4. 3a roTBeHeTO U3MON3BaiiTe Y¥s .
[okaTo ce NpuUroTes, KEKCHT LU
n3nese M3BbH Yaluata.

Wavakante 30 cekyHam, cne kaTo

rOTBEHETO € MPUKITYUIIO.

HamaxeTe ¢ TeueH wwokonag,.
MosicHeHue: V3nonseariTe Xpynkaso
OBCTBYEHO Macno, B 3aBUCUMOCT OT
npeanoynTaHusaTa Bu.
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Kekc B 4yalua, nopbCeH € IMMOH

Kekc ¢ mopkoB B yalua

CbcTaBku CbcTaBku
3a 1 vawa: 3a 1 vyawa:
25 cyneHn Imxmum (25 r) 06UKHOBEHO 2 cynex mioxkuum (20 r) 0BMKHOBEHO
HpallHo 6paLuHo
2> cynenHn imoxuvum (30 r) dovHa 3axap 2Y5 cynen Jmokvum (30 r) Mexa kadbsisa 3axap
s YaeHa nbxuyka  Gaknynsep Y YaeHa nbxuyka  Gaknynsep
1% cynenu mxamum (15 r) pactutenHo macno Y4 YaeHa NbXu4yka  KaHena
1 yaeHa NMbXW4Ka  NIMMOHOBW KOpY Y YaeHa MbXuyka  CMIISIHO MHOWICKO
1 CcpeaHo ronsamo opexye
anue 1 cyneHa mbxuua  cMneHn 6agemum
TonuHr: 1 cyneHa nmoxuvua 1%% cynenn moxmum (15 r) cribHYOrNeaoBo

JIMMOHOB COK,
CMECEH C 2 cyneHun
ITBXULM drHa
3axap

Hauuh:

1. MNocTaBeTe BCUYKM Cyxn CbCTaBKN B
Yawla, pa3dbpkante gobpe ¢ Bunmua.

2. [lobaBeTe pacTUTENHOTO Macro,
TNIMMOHOBUTE KOPU U AWLETO, Cres
KoeTo pa3bbpkanTe Jobpe.

3. MocTaBeTe valwaTta ganey oT LeHTbpa
Ha BbpTALLaTa YNHKSA.

4. 3a roTBEHETO W3MON3BaITE s .
[okaTto ce NpuroTes, KEKCHT LLie
n3rnese U3BbH Yaluara.

5. MNpuroTeeTe TOMWHI 3a NOPBLCBaHe,
CMeCBalku TIMMOHOBWS COK C prHa
3axap.

6. Cnep u3nunyaHe oTneneTe Kekca,
npobuiiTe Lsnata NoBbPXHOCT Ha
KoparTa C LuuLL, cnef KOeTo nopbeeTe ¢
TOMUWHI Lenus Kekc n nadvakarite 30
CeKyHau.

Macro

kopa ot Y2
nopTokan

30r HacTbpraHu
MOPKOBY

1 CcpeaHo ronsamo
anue

TonuHr kpem: 15 r macro,
OMeKHarno

40 r 3axapHa
rnasypa,

40 r mbnHOMacneHo
Kpema cupeHe,

Y5 YaeHa ITbXkudka

MOPTOKasioB COK

HauunH:

1. MNocTaBeTe BCUYKM CyXW1 CbCTaBKM B
Yalla, pa3bbpkante gobpe ¢ Bunmua.

2. [lob6aBeTe CMbHYOrNegoBOTO Macro,
NopTOKanoBuUTe KOpU, HACTbPraHns
MOPKOB U S1LETO, Cnef KoeTo
pa3bbpkarite gobpe.

3. lNocTaBeTe YalwaTa ganey ot LeHTbpa
Ha BbpTALWATa YMHUS.

4. 3a roTBEHeTO W3MON3BaNTE s .
[okaTo ce NpuUroTes, KEKCHT Lue
n3nese M3BbLH YallaTa.

5. lNpuroTBeTe TONWHra, KaTo cMecuTe
Macro, 3axapHa rnasypa, kpema
C/peHe 1 NOPTOKaNoB COK.

Wavakawnte 30 cekyHaum, cneq kaTo

rOTBEHETO € MPUKITYMIO.

OcTtaBeTe Kekca fja U3CTUHE. cref KoeTo
nobaeeTe TonuHra.
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6.3 ABTOMAaTU4YHO pasmpassiBaHe

AR ERTD) Terno ByToH Mpouenypa
pa3mMpassiBaHe
Meco/puba/ 0,2-1,0 kr B2 [NocTaBeTe xpaHaTa B TaBa B LieHTbpa
nTuum L] x1 Ha BbpTALLATa YNHUS.
KoraTto npo3Byuu 3BYKOBUSI cUrHarl,
obbpHEeTE XpaHaTa, npeHapeaeTe A
oTaenete. 3almTeTe ThHKUTE YacTu U
(Lilenwn pubw, ropeLyute Mecrta ¢ anyMUHUEBO
pVbEeH CTex, donwo.
pubeHo cune, Cnep pasmpa3ssiBaHe yBUIATE B
NUNELLKN Kpaka, anymuHveBo ¢onuo 3a 15-45 MuH,
MUNELLKN Mbpay, [okaTto ce pa3vpasu fobpe.
Kaviva, CTex, Karnma: Korato npo3By4yu 3ByKOBUAT
mbpxonu, Byprepw, curHan, o6bpHeTe xpaHaTta. V3Bagete
HageHYKm) pa3MpaseHuTe YacTu, ako e
Bb3MOXHO.
@ He e nogxoasLio 3a uenu nTmum.
Xns6 0,1-1,0 kr sk Pasnpenenete B TaBarta B cpegata Ha
Laro) x2 BbpTALaTa ce YnHus. MNpun 1,0 kr

pasnpeneneTe AUPEKTHO BbPXY
BbpTSLLATa YWHWS.

KoraTto npo3Byuu 3BYKOBUAT curHarn,
ob6bpHEeTe, NpeHapeneTe 1 n3BageTe
pa3MpaseHnTe KbCOoBe.

Cnep pa3mpassiBaHe MoKpUiiTe ¢
anymMmvHMeBo honmno 1 ocTaBeTe Aa
npectou 5-15 MuHyTI, JOKaTO Ce
pa3mpasu gobpe.

BbBenete camo TernoTo Ha xpaHarta. He BkroyBaiTe TernoTo Ha cbaa.
3a xpaHuTe, KOMTO TexaT MoBeYe Urnu no-Marnko oT Ternara/konuyectsara, ynoMeHaty B Tabnuuara,

M3Mon3BanTe pbyeH pexum Ha paboTa.

KpaitHaTa TemnepaTypa e Bapupa B 3aBUCHMOCT OT Ha4anHaTa Temneparypa.
CrekoBeTe u xankute TpsibBa Aa 6baaT 3ampaseHy B e4vH CIoi.
Cnep obpbliaHe 3almTeTe pa3MpaseHnTe YacTu C Manku, paBHU napyeTa anyMuHneBo onmuo.
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Konuyec- CreneH-
XpaHa/HanuTku TBO Ha,CTp Bpeme MeTtop
ouikKa - MMH -
-r/mn - MOLLHOCT
Mnsiko, 1 vawa 150 Mukpo 900 W 1 He rokpuean
Boaa, 1 vawa 150 Mwvkpo 900 W 2 He rnokpuBean
6 yam 900 Mukpo 900 W 8-10  He mokpvBal
1 6ntogo 1000 Mukpo 900 W 9-11  He nokpuBau
Mnato 400 Mukpo 900 W 4-6 HapbceTe Manko BoAa BbpPXY
coca, nokpuinTe, pasbbpkaiTte
no cpefara Ha BpEMETO 3a
noarpsisaHe
Cyna/3apyLueHo 200 Mwukpo 900 W 1-2 MoKpuiTe, pasobpkariTe cneg
3aTOMNNSIHETO
3eneHuyum 500 Mwukpo 900 W 3-5  ako e Heobxoaumo, Jonevite
Marko BoAa, NMoKpuiTe,
pasbbpkaiiTe no cpegata Ha
BPEMETO 3a NOArpsBaHe
Meco, 1 peseH " 200 Mukpo 900 W & 3anevite OTrope TbHKO CbC
coca, nokpumte
Pu6eHo doune 200 Mukpo 900 W 3-5 MoKpuiTe
Cragkuw, 1 napye 150 Mwukpo 450 W Vo1 nocTaBeTe B Cb/A 3a CragkvLl
Bebeluka xpaHa, 190 Mukpo 450 W Vo-1 npexsbpreTe B NOAXOASLL
1 6ypkaHue Cb[] 3a MUKPOBBLSTHOBA, Crnep,
noArpsiBaHeToO pasobpkaiiTe
[obpe v onuTarite
Temneparypara
OreHe Ha MaprapuH 50 Mwukpo 900 W V3 noKpumnTe
v macro !
ToneHe Ha Lwokonag, 100 Mwkpo 450 W 3-4 pasbbpkBaliTe NepUoaNYHO
) oT xnagunHuka
6.5 PaampassBaHe
Konuuec- CrteneH- Bpeme 3a
XpaHa TBO Havcrp Ha Bpeme MeTton npecToun
ouikKa - MMH -
- MOLLHOCT - MWH -
lynaw 500 Mwukpo 270 W 8-9 pasbbpkainTe no 10-30
cpepata Ha BpeMEeTO
3a pasvpassBaHe
Cnapkwu, 150 Mwukpo 0 W 1-3 nocraeete B CbA 3a 5
1 napuye crnagkvw
CnagkuLu, 250 Mwukpo 270 W 3-5 pascrenete 5
paBHOMEpPHO,

oObpHeTe Mo cpegarta
Ha BpeMeTo 3a
pa3vpassiBaHe




24 www.aeg.com

6.6 [oTBEeHe Ha 3aMpaseHn XpaHu

Konuyec- CrteneH- Bpewme 3a
Hactp Bpeme .
XpaHa TBO . Ha MeTon npecrtomn
ouikKa - MMH -
-r- MOLLHOCT - MWH -
PubeHo 300 Mwukpo 900 W 9-11  nokpuiite 2
dune
[nato 400 Mwikpo 900 W 8-10 nokpwiite, pasbbpkarite 2

cnen 6 MUHYTK

6.7 [oTBeHe M NeyeHe Ha rpun

Konuuec- CrteneH- Bpeme 3a
Hactp Bpeme .
XpaHa TBO . Ha MeToa npecTtomn
onka - MWH -
-r- MOLLHOCT - MWH -
Bpoxkonn/ 500 Mwukpo 900 W 6-8 pobasete 4-5 c.n. BoAa, -
[pax NnoKpuiTe, pasdbpkanTte

Mo cpeaara Ha
BpeMeTOo 3a rotBeHe

MopkoBu 500 Mwukpo 900 W 9-11  HapexeTe Ha KpbryeTta, -
nobasete 4-5 c.n.
Bofa, Nokpuiite, pasd
‘bpKaliTe no cpefara Ha
BPEMETO 3a FOTBEHE

[Neca 1000 Mukpo 450 W 16-17 nopnpaseTe Ha BKYC, 10
pun ¢ 450W  9-10" nocraBeTe Ha HUckaTa
MMWKPOBBITHOBA ckapa, 06bpHeTe cneq,
Mukpo 450 W 9-10
pun 9-10
Pawmcrek 400 pun 10-11 " noctaBeTe Ha BucokaTta
2 6pos Ipun 10-11 ckapa, 06bpHeTe

cnen ", noanpaeeTe
crefi neYyeHeTo

3anuyaHe [pun 11-15 CnoxeTe cbaa Ha

[0 rokadp- H1CcKaTa ckapa
€eHsiBaHe Ha

orpeTeHa

TocT cbe 1 6poit Tpun 450W 45" nocraeTe 2 omnuitku
cupeHe Mpun 3-42  xna6 BbpXy BUCOKaTa

NnocTaBka, crnes KoeTo
NoKpunTe egHaTa ot
TSX CbC CUPEHE 1
rotBete "), noctaBeTe
npeneyeHara unuika
BBbPXY CUPEHETO,
ob6bpHeTe 1 roteete 2

3ampaseHa 400 Mwikpo 450 W 4-5  cnoxete Ha HUckaTa
niua lpunc 450 W 56 ckapa
MWKPOBBITHOBA

B cnyyait ye cpypHaTta paboTi B Npoun3BosieH pexuM 3a 3 Unu NoBeye MUHYTW, BEHTUNATOPBT Lie
ocTaHe BKIIOYEH 2 MUHYTH, Crief KaTo roTBEHETO 3aBbpLun. [py oTBapsiHe Ha BpaTaTta Toi Lie crpe,
a KoraTo 51 3aTBOPUTE - LLie Ce BKIOYM OTHOBO, J0KATO [ABETE MUHYTN HE U3TEKaT (BKIHOYUTENHO
BPEMETO, Npe3 KoeTo BpaTaTa e buna otBopeHa). Ako dypHaTta paboTu 3a no-mManko oT 3 MUHYTH,
BEHTUIIATOPBLT HSAMA [a Ce BKITHOYMU.
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7. CbBETU N MNPEMNOPBKA

7.1 ToTtBapcko obopyasaHe, 6e30MacHO 3a MUKPOBBITHOBA

obpaboTka

FoTBapcko
obopyaBaHe

Be3onacHo 3a
MUKPOBBLJTHOB

a obpaboTka

KomeHTapu

AnymuHneso chonuo/ I X Mankv napyerta anymmH1eBo conuno morart Aa 6baart

CbaoBe OT honno 13Mos3BaHu 3a 3allmTa Ha XpaHaTa OT nperpsisaHe.
[pbxTe onmnoTo Halr-mMarnko Ha 2 CM OT CTEHWUTE Ha
chypHaTa, MoHexxe Moxe Aa ce obpadyBa enexkTpuyecka
abra. He ce npenopbysaT cbaose OT Ghonmo, 0CBEH ako
He ca MOCOYEHM OT NMPOMN3BOAUTENS, BHUMATENHO
cneaBawite UHCTPyKUMMTE.

MopuenaH n I X Mo npuHLMN nopLenaH, kepamvka, KepaMnyHN CbAOBE C

kepamuka rnasypa v KoCTeH nopLenaH ca noaxoasLum, ¢
N3KITOYEHNE Ha Te3n C MeTarnHu AeKkopauum.

CTbKieHn cbgoBe v TpsibBa ga ce BHMMaBa npu yrotpedara Ha mHn

kaTo Hanp. Pyrex ® CTbKIEeHV CbOBE, NOHEXe MoraT Aa ce CHynaT unn Aa ce
cnykar, ako 6baaTt BHe3anHo HarpeTu.

MeTan X TpsibBa Aa ce BHMMaBa npu ynotpebaTa Ha uHK
CTBKIEHV CbOBE, NOHEeXe MoraT Aa ce CHynAaT unn Aa ce
crykar, ako 6bAaaT BHe3anHo HarpeTu.

[Mnactmaca/nonuctu v He ce npenopbyBa ynotpebara Ha MeTanHu CbAoBe B

PEH Hanp. ONakoBKu MVKPOBBIIHOBATa, MOHEXe ce obpa3syBa enekTpuyecka

Ha XpaHu 3a 6bpP30 [bra, KOsiTo MOXe Aa NpeaunsBurka noxap.

XpaHeHe

Topbu 3a v Tpsibea ga 6baaT HagynyeHy, 3a Aa MoXe napara ga

3ampassBaHe/ n3nu3a. Yeeperte ce, Ye TopbuTe ca noaxoasLum 3a

neyeHe MWKPOBBITHOBO MpUNoXeHve. He nanonssavite
NIacTMacoBu UM METarnHN BPBb3KY, MOHEXe MoraT Aa ce
CTONAT UMW Aia ce 3anansit npy obpasyBaHe Ha
enekTpuyecka abra.

XapTueHn YnHuK, v M3non3eaite camo npu nogrpsisaHe 3a abcopbupaHe Ha

KYMWYKM 1 KyXHEHCKa Bnarata. TpsibBa fja ce BH/MaBa, MOHEXe NperpsiBaHeTo

xapTus MOXe Ja NPean3BuKa noxap.

CnameHun 1 gbpBeHn v BuHarn Habnioaasavite pypHaTa npu n3nonssaHe Ha

cbaoBe Te3n CbAOBE, MOHeXe NperpsBaHeTo MoXe Aa
npeaunsBuka noxap.

Peuyiknmpana X MoraT ga cbabpxaT MeTanHu eKCTpakTy, KouTo buxa

xapTusi obpasyBanu enekTpuyecka gbra u morat aa

1 BECTHULN

npean3BuKaT noxap.
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7.2 CwbBeTM 3a roTBEHE C MUKPOBBIIHOBaTa hypHa

CbBeTu 3a roTBEHE C MUKPOBBITHOBaTa (pypHa

CucTaB XpaHa, 6orata Ha Ma3HVHM UK 3axap (Hanp. KoneaeH MyAVH, Naw oT Karva)
“Ma HyXaa OT Mo-Marnko Bpeme 3a noarpssaHe. Tpsibsa Aa ce BHUMaBa,
MOHEXE NPErpsIBaHETO MOXE Ja Npean3BuKa noxap.

Pasvep 3a nocTturaHe Ha paBHOMepHa ToNM1HHa 0bpaboTka NPUroTBETE BCUYKU
napyeTa Cc egHaKbB pasmep.

Temnepatypa [TbpBOHaYanHaTa TeMnepaTypa Ha XxpaHaTta OkasBa BIUSIHUE Ha HY>KHOTO

Ha xpaHaTa Bpeme 3a NpuroTesiHe. HanpaseTe paspesn B XpaHu C MbIHEXN, (Hanpumep
MOHWYKM CbC CNagKo), 3a Aa U3NycHeTe TonnnHata 1 napara.

Moppenba MocTaBeTe Hait-gebennte YacTu OT XpaHaTta OTKbM BbHLUHATa CTpaHa Ha cbaa
- (Hanp. nunewknTe byTyeTa).

[MNokpuBaHe V3non3sante BEHTUNMpaHO OnNmo 3a MMKPOBBIHOBA UMW NOAXOASLL Kanak.

MpobuBaHe XpaHu ¢ Yepyrka, koxa unm membpaHa Tpsioa fa 6baat HagymnyeHn Ha
HSIKOIIKO MeCTa npeav roTBEHe U NoArpsiBaHe, NMoHexe ce obpasysa napa,
KosiTO 61 Morna Aa npeav3Byrka ekcrnnosus - (Hanp. kaptodu, puba, nune,
HageHWYKM).

BAXHO! Anuata He 61Ba aa 6baat 3arpsiBaHy C MUKPOBBLITHU, MOHEXE
MoraT a eKkCnnoavpar, AopY Crieq NpYKIoYBaHe Ha roTBEHETO, (Hamp.
Ha o4u, TBbPAO CBAPEHN).

BbpkaHe, OT OCHOBHa BaXKHOCT 3a paBHOMEPHO CrOTBSIHE € XpaHaTa Ja ce 6bpka,

obpblyaHe 1 0bpblua 1 NpeHapexaa No Bpeme Ha npurotesiHe. BuHarn 6bpkarite n

npeHapexgaHe npeHapexaaite oT BbHLUHATa CTpaHa B MOCOKa KbM LieHTbpa.

[MpecTon Heobxoaumo e xpaHaTa ga ce ocTaBum Ja NpecTou crieq NpuKIoYBaHe Ha
rOTBEHETO, 3a ia Ce AaAe Bb3MOXHOCT Ha ToMnnvHaTa Aa ce pasnpeaeni
paBHOMEPHO 13 Hes.

3awura Harpetute Yactu morat ga ce npeanassiT ¢ Maskv napyeta onmo, KoUTo

0TpassBaT MUKPOBBIHUTE, (HaMp. KpUMLa v Kpaka Ha Lisno nurne).

M3nonsBsaiiTe TonnonsonupalLy KyxHeHCk/ pbkaBuLm, KoraTo BaauTe XpaHata oT dpypHaTa, 3a Aa
npepoTBpaTUTe u3rapsiHus. BuHarn oTBapsiite CboBETe, NakeTUTe 3a NykaHkW, TOPOUYKM 3a roTBEHe
B MVKPOBBJIHOBA ¥ AiP. Aarneye OT JIMLETO 1 pbleTe, 3a Aa NPeAoTBpaTuTe n3rapsiHe oT napa.

BuHaru ctoiiTe HacTpaHu OT BpaTuykata Ha pypHaTa, koraTo st oTBapsTe, 3a ja NpefoTBpaTuTe
n3rapsiHe OT U3nusallara napa u TonnuHa. Hapsissaiite mbiHeHy AcTUs cres NnoarpsiBaHeTo UM, 3a
[a V3nycHeTe napara v aa NpefoTBpaTuTe uarapsiHe.
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8. KAKBO [OA TPABA, AKO

Mpo6nem

MpoBepeTte panu . . .

MukpoBBbHOBaTa HE
paboTtu HopmanHo?

MpennasutenuTe B KyTUSTa 3a NpeanasuTeni ca U3npaBHu.
ENeKTpr4ecknaT TOK He e Cripsr.

AKo MpeanasuTenuTe NPoAbIPKAT Aa ropsAT, MOSS, CBbPXKETE Ce C
KBanmuLmMpaH enekTpoTEXHUK.

MWKPOBBHOBUST PEXKUM
He pabotn?

BpatuykaTa e fobpe 3aTBOpeHa.
YNnbTHEHWsITA Ha BpaTUYkaTa v MOBbPXHOCTUTE MM Ca YUCTU.
BytoH CTAPT e 61n HaTucHarT.

Bbprawara unHms He ce
BbPTU?

Onopara Ha BbpTsLLaTa YHUS € MPaBUITHO CBbp3aHa KbM
3a[BWKBAHETO.

CbAbT BbB hypHaTa He CTbpUM M3BBH BbPTSLLATa YMHUS.
XpaHaTa He CTbp4u U3BBH pbba Ha BbPTALLATa YMHKSA, MPEYErikn
11 fa ce BbPTU.

Hsiva Helwo BbB BambObHaTUHATA NOA BbPTALLATa YAHMS.

MwukpoBbHOBaTa He
ce u3KknoYBa?

V3kntoyeTe ypeaa ot KyTusaTa ¢ Npeanasutenure.
CBbpXKETE Ce C YMbIHOMOLLEH CEPBU3EH NPEACTaBUTEN Ha
ELECTROLUX.

BbTpeluHaTta namna He
paboTn?

CebpxeTe ce ¢ Balums ymbnHOMOLLEH CepBU3EH NPeacTaBuTen
Ha ELECTROLUX. BbTpeluHOTO ocBeTneHne Moxe Aa obae
3aMeHeHO eMHCTBEHO OT 00y4eH CEepBU3EH TEXHUK Ha
ELECTROLUX.

Ha xpaHarta 11 TpsibBa
noBeYe Bpeme Ja ce
MoArpee 1 a ce Crotau
OTKOMKOTO Npeau?

3apaviTe No-AbNro Bpeme 3a rotBeHe (ABOMHO KOMUYECTBO =
npvbn. ABOVIHO BpeME) nunu,

AKO XxpaHaTa e no-cTyAeHa oT 0O6UKHOBEHO, OOpbLLaNTE Unn
3aBbpTETE OTBPEME HaBPEME Wnn,

3apaiiTe no-BMCOKa CTEMNEH Ha MOLLIHOCT.

Bparara He ce oTBaps
nopaau npekbcBaHe Ha
3axpaHBaHETO?

OTBOpeTe BpaTaTta BHAMATENHO, KaTo s U3AbpraTte HaBbH npu
[OIHUSA AECEH BbJl Ha CTHKIOTO.
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9. CMNELMOUKALN

3axpaHBaLLo HanpexeHve AC 220-240V, 50 Hz, moHoda3Ho
MNpepnasuten PasnpenenexHve Mukumanta 16 A
NUHKS/MpeKkbeBaY
Heobxoauma mowHocT AC:  MukpoBbnHoBa 1.4 kW
Fpun  0.85 kW
MwvkpoebnHoBawave/lpun ~ 2.20 kW
MaxopgHa MoLLHoCT: MwukposbnHoBa 900 W (IEC 60705)
Fpyun 800 W
MwukposbnHoBa YecToTa 2450 MHz " (I'pyna 2 / Knac B)
BbHLWHM pasvepu: MBE2658DE 596 mm (LL) x 459 mm (B) x 404 mm ()
Pa3vepu Ha BbTP. NPpOCTPaHCTBO 342 mm (L) x 207 mm (B) x 368 mm ([) 2
Ob6ewm Ha cbypHaTa 26 nutpa 2
Bbprawa ynmHns @ 325 mm, CTbKIO
Termo npvbn. 19,5 kr

1 Toau NpodyKT U3NbNHsIBa U3nckBaHusiTa Ha EBponeiickust ctaHgapt EN55011.
B cboTBeTCTBME CbC CTaHAApTa TO3M NPOAYKT € KnacudurumpaH KaTo ypeq oT rpyna 2 knac b.
'pyna 2 o3Ha4aBa, Ye ypedbT LEeNeBo reHepypa paamo4ecToTHa eHeprus nog doopmata Ha
enekTPOMarHUTHO M3TbYBaHe 3a TonnnHHa obpaboTka Ha xpaHa.
Knac b o6opyaBaHe o3Ha4aBa, Ye ypeabT e NOAXOAsLL 3a U3No3BaHe B JOMAKUHCKM Crpaav.

2 BbTpellHaTa BMECTUMOCT € U34UCIIeHa Ypes U3MepBaHe Ha MakcumMarnHaTa LumMprHa, AbnbounHa
BMCOYMHA.
[encteutenHata BMECTUMOCT Ha XpaHa e no-marka.

10. MHOOPMALINSA 3A OMA3BAHE HA OKOJHATA
CPEOA

Peuuknuparite matepmanvTe cbC He n3xebpnsiite ypeamTe, 03Ha4eHN CbC
cumBona L’.\') . [NocTaBsiTe onakoBkUTE B CUMBOSIA E 3aefHo ¢ buToBaTta cMmeT.
CbOTBETHUTE KOHTEMHEPW 3a BbpHeTe ypeaa B MECTHUSA NYHKT 3a
PELMKITMPaAHETO UM. peuvknupaHe unm ce o6 bpHeTE KbM

BallaTa o6LUMHCKa cryxba.
MoMorHeTe 3a onasBaHeTo Ha oKonHaTa

cpefia v YOBELLKOTO 3ApaBe, KakTo U 3a
peLvKnMpaHeTo Ha oTnagbLm OT
€nNeKTPUYECKUN 1 ENEKTPOHHU Ypeau.
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MISLIMO NA VAS

Drago nam je da ste odabrali AEG-ov proizvod. Osmislili smo ga na nacin koji ¢e vam
pruziti besprijekornu u€inkovitost dugi niz godina uz najnoviju tehnologiju koja
pojednostavljuje vase svakodnevne zadatke. Znacajke koje nudi ovaj proizvod odlike su
vrhunskih uredaja. Procitajte upute u nastavku kako biste optimalno iskoristili mogucnosti
va$e nove mikrovalne pecnice.

Posjetite nasu internetsku stranicu za:

Dobivanje savjeta o koristenju, prospekata, rjeSavanju problema, servisnim
informacija:
www.aeg.com

Registriranje vaseg proizvoda za bolji servis:
www.registeraeg.com

Kupovinu dodatne opreme, potroSnog materijala i originalnih rezervnih dijelova za
vas$ uredaj:
www.aeg.com/shop

BRIGA O KUPCIMA | SERVIS

Preporucujemo uporabu originalnih rezervnih dijelova.
Kada se obracate servisu, provjerite da su Vam dostupni sljedeci podaci.
Informacije mozete pronaci na nazivnoj plo€ici. Model, PNC, serijski broj.

& Upozorenje / Oprez - sigurnosne informacije

@ Opce informacije i savjeti

(&) Informacije za zastitu okolisa

Zadrzava se pravo na izmjene bez prethodne najave.
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1. & VAZNE SIGURNOSNE UPUTE

Ovu pecnicu smiju upotrebljavati djeca starija od 8 godina i
osobe s ograni¢enim fizickim, osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima te nedostatnim iskustvom i znanjem u vezi
sa sigurnom uporabom pecnice. U tom im slucaju treba
omoguciti razumijevanje potencijalnih opasnosti. Nadzirite
djecu kako biste osigurali da se ne igraju s pecnicom.
CiSéenje i korisniCko odrzavanje ne smiju provoditi djeca,
osim ako imaju najmanje 8 godina te su pod strogim
nadzorom.

Ovaj uredaj nije namijenjen za koristenje na visinama
iznad 2000 m.

/\ VAZNO! VAZNE SIGURNOSNE UPUTE:
PAZLJIVO PROCITAJTE UPUTE | SACUVAJTE IH
ZA BUDUCU UPORAB.

& UPOZORENJE!

Ako su vrata ili brtva vrata oSteceni, pecnica se ne
smije upotrebljavati sve dok ju ne popravi ovlastena
osoba.

& UPOZORENJE!

Skidanje pokrova koiji stiti od energije mikrovalova
je opasno. Takve zahvate, servisiranja i popravke
smije obavljati samo ovlastena i stru€na osoba.

& UPOZORENJE!

Tekucine i ostalu vrstu hrane ne smijete zagrijavati u
zatvorenim posudama jer bi moglo do¢i do
eksplozije.
Ovaj je uredaj namijenjen za koristenje u domacinstvu i za
sliéne namjene, kao $to je: u podrucjima kuhinjskog
osoblja u prodajnim centrima, uredima i drugim radnim
okruzenjima; u farmerskim kuc¢ama; kod klijenata u
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hotelima, motelima i drugim stambenim okruzenjima;
prostorima za spavanije i dorucak.

Upotrijebite iskljuCivo posude i posude prikladno za
mikrovalnu peénicu.

Metalni spremnici za hranu i pi¢e nisu pogodni za kuhanje
u mikrovalnoj pecnici.

Ne ostavljajte pec¢nicu bez nadzora kada upotrebljavate
potrosne plastiCne, papirnate ili druge zapaljive posude za
hranu.

Mikrovalna pecnica je namijenjena za grijanje hrane i pica.
Susenje hrane i tkanina te zagrijavanje grijaCih podloga,
papuca, spuzvi, vlazne odjece i sli¢nih stvari moze
prouzrociti ozljede, zapaljenje ili pozar.

NE OTVARAJTE VRATA PECNICE ako se zagrijavana
hrana po¢ne dimiti. Iskljucite pecnicu i iskopCajte kabel
napajanja dok se hrana ne prestane dimiti. Otvaranje vrata
dok se hrana dimi moze uzrokovati vatru.

Zagrijavanje napitaka u mikrovalnoj pec¢nici moze
uzrokovati naknadno kipljenje. Stoga posebno pripazite pri
vadenju posude sa zagrijanom tekucinom.

Sadrzaj bocica za bebe i djeCju hrana u staklenkama
potrebno je promijesati ili protresti, a njihovu temperaturu
provijeriti prije konzumacije da ne bi doslo do opeklina.

Ne kuhajte jaja u ljusci. Cijela tvrdo kuhana jaja ne smijete
zagrijavati u mikrovalnoj pecnici jer bi se mogla rasprsnuti
Cak i nakon zagrijavanja.

1.1 Odrzavanje i CiSCenje
Vrata:
Da biste uklonili sve tragove necistoce, redovito Cistite

obje strane vrata, brtve na vratima i brtvene povrsine
mekanom namocenom krpom. Ne upotrebljavajte jaka
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sredstva za CiScenje ili ostre metalne strugace da biste
ocistili staklo na vratima pecnice jer mogu grebati po
povrsini, a to mozZe dovesti do razbijanja stakla.

Unutrasnjost pecnice:

Pri €iS¢enju obriSite manje mrlje mekanom namocenom
krpom ili spuzvicom nakon svake uporabe dok je pec¢nica
jos topla. Za teza onecis¢enja, upotrijebite blagi sapun i
obriSite namocenom krpom nekoliko puta dok ne uklonite
sve ostatke. Ne uklanjajte poklopac valovoda. Pobrinite
se da blagi sapun ili voda ne prodire u male otvore
stienke kako biste sprijeCili ostecenja pecnice. Ne
upotrebljavajte sredstva za prskanje u odjeljku za
kuhanje. Redovito zagrijavajte peénicu pomocu grila.
Ostaci hrane i poSpricano ulje mogu uzrokovati dim ili
neugodan miris. Nakon uporabe oCistite zastitni poklopac
valovoda, odjeljak za kuhanje, okretni pladanj i nosac
okretnog pladnja. Ovi dijelovi moraju biti suhi i bez tragova
masnoce. Moze doci do pregr-ijavanja nakupljene
masnoce te nastanka dima i vatre.

Kuciste pecnice:

Kuciste pecnice mozete jednostavno Cistiti pomocu
blagog sapuna i vode. ObriSite pjenu sapuna vlaznom
krpom i osusite kuciste pomo¢u mekanog ubrusa.
Upravljacka ploca:

Otvorite vrata prije CiS¢enja da biste prekinuli rad
upravljacke ploCe. Pazljivo Cistite upravljacku plocu.
Pomocu krpe koja je namocena iskljucivo vodom, lagano
obriSite ploCu dok ne bude Cista. I1zbjegavajte
upotrebljavati prekomjerne koli¢ine vode. Ne
upotrebljavajte nikakvo kemijsko ili abrazivno sredstvo za
Cis¢enje.

Okretni pladanj i nosac okretnog pladnja:

Uklonite okretni pladanj i nosaC okretnog pladnja iz
pecnice. Operite okretni pladanj i nosac¢ okretnog pladnja
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u sapunici. Osusite mekanom krpom. Okretni pladanj i
nosac okretnog pladnja mozete prati u perilici za sude.

ResSetke:

Trebate ih prati u blagoj otopini za ispiranje te osusiti.

ResSetke mozete prati u perilici za sude.

& VAZNO!
Cistite peénicu u pravilnim intervalima i uklonite sve
ostatke hrane. Zanemarivanje Cisto¢e pecénice
moze dovesti do propadanja povrsine, a to
izuzetno utjeCe na vijek trajanja. U najgorem
slu€aju moze biti smanjena sigurnost pecnice.
Budite pazljivi s rotiraju¢im tanjurem kad iz
mikrovalne pecénice vadite spremnike.

A VAZNO!
Ne biste smijeli upotrebljavati parni Cistac.

Mikrovalna pecnica nije namijenjena da se koristi kao
ugradbeni uredaj.

Tijekom uporabe dolazi do pregrijavanja pecnice i njezinih
dostupnih dijelova. Budite oprezni kako ne biste dodirivali
vruée elemente.

& WARNING!

Drzite djecu podalje od vrata i dostupnih dijelova
pecnice koji mogu biti vruci pri uporabi grila. Drzite
djecu podalje kako se ne bi opekla.

N VAZNO!
Ne upotrebljavajte komercijalna sredstva za
CiS¢enje pecnice, parne CistaCe, abrazivna ili
intenzivna sredstva, sredstva koja sadrze natrij-
hidroksid ili spuzvice za ribanje za bilo koji dio ove
mikrovalne pecnice.
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2. UGRADNJA

388/
459

596
Min.
850
Mikrovalnu peénicu mozete ugraditi u
polozaju A ili B:
Polozai Dimenzije otvora
’ § D Vv
A 562 x 550 x 450
B 562 x 500 x 450

Konvencion-ji
alna pecnical

Mjere u (mm)




2.1 Ugradnja mikrovalne pecénice

—>
— 4 mm
-
__ T
oo
—
Il Il
4 mm 4 mm
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. Uklonite Citavo pakiranje i pazljivo

provjerite postoiji li bilo kakvo
ostecenije.

. Priévrsne kuke postavite na kuhinjski

ormar koristec¢i upute i predlozak.

. Uredaj polako postavite u kuhinjski

ormar bez primjene sile. Uredaj je
potrebno podiéi na priévrsne kuke, a
zatim spustiti na mjesto. U slu€aju
smetnji tijekom postavljanja, ova kuka
se moze podesiti. Prednja strana
pecnice se brtvi po prednjem otvoru
ormara.

. Pobrinite se da je pecnica stabilna te

da nije nagnuta. Pobrinite se da postoji
razmak od 4 mm izmedu vrata gornjeg
ormari¢a i vrha okvira pec¢nice
(pogledaijte prikaz).
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2.2 Spajanje pecnice na izvor
napajanja

)

Elektri¢na uti¢nica uvijek mora imati
slobodan pristup kako biste u hitnom
slu€aju mogli jednostavno iskopcati
utikag. lli trebate biti u moguénosti
odvoijiti pe¢nicu od izvora napajanja
ugradnjom sklopke u fiksnom ozi¢enju
u skladu s odgovarajuéim pravilima
ozicenja.

Kabel za napajanje zamjenjuje
iskljucivo elektricar.

Ako je kabel napajanja oStecen,
proizvodac, servisni tehnicar ili
kvalificirana osoba moraju ga zamijeniti
kako bi se sprijecile opasne situacije.
Uticnicu ne postavljajte iza ormari¢a za
ugradbenu peénicu.

Najbolji je polozaj iznad ormaric¢a,
pogledajte (A).

Pecnicu spojite na jednofazni priklju¢ak
(220-240 V/50 Hz) izmjenicne struje
preko pravilno ugradene uti¢nice s
uzemljenjem. UtiCnica mora biti
zasti¢ena osiguracem od 16 A.

Prije ugradnje stavite komad konopca
na kabel za napajanje kako biste pri
ugradniji pe¢nice olakSali spajanje s
tockom (A).

Pri uguravanju pecnice u visoki
kuhinjski ormari¢, NE gnjecite kabel za
napajanje.

Nikada ne uranjajte kabel za napajanje
ili utika¢ u vodu ili bilo koju drugu
tekucinu.

Pobrinite se da kabel za napajanje nije
polozen na vrué¢im ili o$trim
povrsinama, kao $to su vruci otvori za
prozracivanje pri straznjem vrhu
pecnice.



2.3 Dodatni savijeti

Ne upotrebljavajte mikrovalnu peénicu da
biste zagrijavali ulje za duboko przenje.
Necdete biti u stanju kontrolirati temperaturu
te bi ulje mogla zahvatiti vatra. Da biste
pripremili kokice, upotrijebite iskljucivo
kokice u posebnim vreéicama za
mikrovalnu peénicu.

Pojedinci koji imaju SRCANI
STIMULATOR trebaju se raspitati kod
svog lijecnika ili proizvodaca sréanih
stimulatora u vezi opasnosti povezanih s
mikrovalnim pe¢nicama.

Ne dopustite da tekucina ili bilo koji
predmet ude u otvore za zasune vrata ili
otvora za prozracivanje. U slucaju
prolijevanja odmah iskljucite pec¢nicu i
izvadite utika¢ iz uti€nice te zovite
ovlastenog servisnog predstavnika tvrtke
ELECTROLUX.

Ne poduzimajte nikakve izmjene na

pecnici.

Upotrijebite isklju€ivo okretni pladan; i

nosac okretnog pladnja koji su izradeni za

ovu peénicu. Ne upotrebljavajte pecnicu

bez okretnog pladnja.

Da biste sprijecCili lom okretnog pladnja:

» Prije pranja vodom, ostavite ga da se
rashladi.

» Ne stavljajte vrucu hranu ili pribor na
hladan okretni pladan;.

* Ne stavljajte hladnu hranu ili pribor na
vruci okretni pladanj.
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Za kuhanje/pecenje hrane u mikrovalnoj
pecnici nemoijte koristiti plasticne
spremnike ako je pecnica jos vru¢a nakon
rada u nac¢inu GRIL i KOMBINIRANI GRIL
jer bi se ti spremnici tada mogli rastopiti.
Plasti¢ne posude ne smijete upotrijebiti
tijekom navedenih nacina rada osim ako ih
njihov proizvodac ne oznaci prikladnima.

Proizvodac i distributer ne preuzimaju
nikakvu odgovornost za ostecenja na
pecnici ili osobne ozljede koje su
posliedica pogresnog nacina prikljucivanja
pecnice na elektricnu mrezu. Vodene pare
ili kapljice mogu se povremeno pojaviti na
stjenkama pecnice te oko brtvi na vratima
ili brtvenim povrSinama. Ta uobicajena
pojava ne ukazuje na propustanje ili bilo
kakav kvar na mikrovalnoj pecnici.
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3. PREGLED ZNACAJKI PECNICE

3.1 Mikrovalne pecnice

—

tr

\A

Grija¢

Okvir predniice

Svjetlo u peénici
Upravijagka ploa
Gumb za otvaranje vrata
B Pokiopac valovoda
Odijeljak za kuhanje

E Pogonska osovina

E Brtve vrata i brtvene
povrsine

Provijerite jesu li isporuceni sliedeci dijelovi
dodatne opreme:

Okretni pladanj

Nosac okretnog pladnja

Visoka resetka

Niska reSetka

Nosac okretnog pladnja stavite u
unutarnji prostor pecnice.

Zatim postavite okretni pladanj na nosac
okretnog pladnja.

Da biste izbjegli oStecenja okretnog
pladnja, osigurajte slobodno podizanje
posuda ili posuda s ruba okretnog
pladnja pri uklanjanju iz pecnice.

Kod narucivanja dodataka dobavljacu
ili ovlastenom servisnom predstavniku
tvrtke ELECTROLUX navedite naziv
dijela i naziv modela.
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3.3 Upravljacka ploca

Pokazivaci na digitalnom Gumbi za razinu
DA A I %2 zaslonu: snage
e
Q & E - Gumbi za omiljene
B Y0¥ Y%| Omiliene stavke stavke
(SO0 -
9OW 270W 450W 630W 900W L n Gumb za grll
@ Kuhinjski sat Gumb
E = Ju = umbp za
¥ | Automatsko od . automatsko
7:.\\( 7/.\NZ 7:.2\7 (%) | Automatsko odmrzavanje odmrzavanie
! 2 : ° =] G B Gumb za kuhinjski
E Q & [i\ sat
ﬂ__l Kombinirani gril Okretni gumb
EI 9 Sat/Tezina
E’ Mikrovalovi B Gumb za pokretanje/
potvrdu/brzi pocetak
a [] | Zaustavi/Otkazi El Gumbza
zaustavljanje
B8 | Blokada za djecu Gumb za otvaranje
E l vrata
B—© q° @ | Postavi vrijeme
BEBE| Segmenti na zaslonu
Ilcl_ N
i g | Tezina
sow 270w 450w ¢30w 500w | Razina snage
41 Stav|janje utikaca u uticnicu Ako ste sat iskljucili i zelite ga ponovno
) . ukljuciti, dva puta pritisnite gumb

Sat se postavija kod prvog ukljucivanja KUHINJSKI SAT i krenite na korak

pecnice. Pecnica je opremljena 24-satnim 2b.

satom.

1. Cut Ce se zvucni signal, a na zaslonu 2b. Kako bi se sat ukljucio, okretni gumb
¢e se upaliti sve ikone u trajanju od okredite sve dok se na zaslonu ne
pola sekunde. prikaze "ukljugi" te zatim pritisnite gumb
Uz pomo¢ okretnog gumba odaberite START.
opciju sata "iskljuci”(on) ili "ukljuci" Primjer: Da biste postaviti vrijeme na
(OFF). - o _ 18:45.

2a. Kako bi se sat iskljucio, okretni gumb 1. Okredite okretni gumb da podesite sate.

ok_rec':vite"_sve_ d?_!f se nazaslonune 2. Pritisnite gumb START za potvrdu.
prikaze "iskljuci (oFE) te zatim pritisnite 3 75 podesavanje minuta potrebno je
gumb START. Pec¢nica je spremna za okretati okretni gumb.

4.

uporabu. Pritisnite gumb START za potvrdu.
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Kada se sat podesi, na zaslonu ce biti
prikazano vrijeme.

4.2 Stanje pripravnosti (Stedljiv
nacin rada)

Pecnica ¢e se automatski prebaciti u stanje
pripravnosti kada se ne koristi duze od

5 minuta.

Primjer: Ako sat joS uvijek nije podeSen:
zaslon ¢e se iskljuciti.

Kako biste izasli iz stanja pripravnosti, pritis-
nite bilo koju gumb ili okrenite okretni gumb.
Primjer: Ako je sat podeSen:

Nakon 5 minuta, vrijeme ¢e biti prikazano.

4.3 PodeSavanje sata kad je ve¢
postavljen

Sat moZete podesiti i nakon njegovog
postavljanja.

Primjer: Da biste sat promijenili s 18:45 na
19:50.

1. Dva puta pritisnite gumb KUHINJSKI
SAT.

Pritisnite gumb START.

Okretni gumb okrecite tako dugo dook
se na zaslonu ne prikaze “19”.
Pritisnite gumb START.

Okretni gumb okrecite tako dugo dook
se na zaslonu ne prikaze “50”.
Pritisnite gumb START.

o ok~ ObN

5. RAD

5.1 Kuhanje mikrovalnom
pecicom

Primjer: da biste zagrijali juhu za 2 minute i

30 sekunda pri snazi pec¢nice od 630 W.

1. Pritisnite gumb RAZINA SNAGE na
desnoj strani trokuta sve dok se na
zaslonu ne prikaze “630 W”.

2. Okrecite okretni gumb za unos
vremena.

3. Pritisnite gumb START.

U nacinu rada pecnice za kuhanje
moze se podesiti razina snage
pecnice pritiskom na gumb koji se
nalazi tocno ispod trazene postavke.

Razinu snage mozete podesiti kad
pecnica ve¢ radi tako da pritisnete i
drzite gumb RAZINA SNAGE sve dok
na zaslonu ne svijetli nova postavka

za snagu. Uporaba pecnice na vrlo
visokim razinama snage ili pretjerano
dugo vrijeme kuhanja pregrijava
hranu te moze uzrokovati vatru.

4.4 Za otkazivanje sata i
prebacivanje u stanje
pripravnosti (Stedljiv nacin
rada)

1. Dva puta pritisnite gumb KUHINJSKI
SAT.

2. Okrecite okretni gumb sve dok se na
zaslonu ne prikaze "oFF" (isklju¢eno).

3. Pritisnite gumb START za potvrdu.

4.5 Blokada za djecu

Pecnica je opremljena sigurnosnom
znacajkom koja sprieCava nehoti¢no
uklju€ivanje pe¢nice od strane djeteta.
Nakon aktiviranja ove sigurnosne znacajke
nijedna funkcija pec¢nice nece djelovati sve
dok se znacajka ne iskljuci. Uklju€ivanje
odnosno iskljucivanje znacajke moguce je
samo kada pecnica ne radi.

Primjer: Uklju€ivanje blokade za djecu.
Pritisnite i drzite gumb STOP sve dok se ne
upali simbol blokade za djecu.

Primjer: IskljuCivanje blokade za djecu.
Pritisnite i drzite gumb STOP sve dok se
simbol blokade za djecu ne ugasi.

Kad je sigurnosna znacajka uklju¢ena,
onemogucena je uporaba svih gumba
osim gumba STOP.

Ako ste odabrali 900 W, onda
maksimalno vrijeme kuhanja za tu
postavku iznosi 15 minuta.

Ako pecnica u bilo kojem nacinu rada
radi 3 minute ili duze, ventilator ¢e
ostati upaljen jo$ 2 minute nakon
zavrSetka kuhanja. Otvorite vrata i
ventilator ¢e se iskljuciti, zatim
zatvorite vrata i ventilator ¢e se
ponovno ukljuciti sve dok ne prode
vrijeme od 2 minute (ukljucujuci
vrijeme kada su vrata otvorena). Ako
pecnica radi manje od 3 minute,
ventilator se nece ukljuciti.

Nakon kuhanja okretna ploc¢a jos ¢e se
i dalje okretati sve dok se posuda za
kuhanje ne vrati u pocetni poloza;.
Unutarnje svjetlo ostat ¢e upaljeno sve
do dovrSetka okretanja, ili 5 sekundi
(ovisno o tome $to traje dulje). Na
kraju ¢e se Cuti zvucni signal. Ako se
vrata tijekom tog postupka otvore,
okretanje ¢e se zaustauviti.
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5.2 Razina snage

Postavka .
Preporuc¢ena uporaba
shage

900 W/ Za brzo kuhanje ili podgrijavanje juhe, slozenaca, hrane u limenci, toplih napitaka,

VISOKA povrca, ribe itd.

630 W Za duze kuhanje guste hrane kao $to su pecenke, mesne Struce i servirani obroci,
te osjetljivih jela kao $to je umak od sira ili biskviti. Kod ove smanjene postavke
umak nece prekipjeti i hrana ¢e se ravnomjerno kuhati bez pregrijavanja na
rubnim dijelovima.

450 W Za gustu hranu koja zahtijeva vise vremena kod uobi¢ajenog kuhanja (primjerice
jela s govedinom) preporucena je uporaba ove postavke snage kako bi meso bilo
mekano.

270 W/ Za ravnomjerno odmrzavanije jela odaberite ovu postavku snage. Ova je postavka

ODMR- takoder idealna za “krckanje” rize, tjesteninu, valjuske te kremu od jaja.

ZAVANJE

0 W Za lagano odmrzavanje, (primjerice kremastih i drugih slastica).

ow Za stajanje/kuhinjski sat.

W = VAT

5.3 Smanjena razina snage

Nacin kuhanja

Standardno vrijeme

Smanjena razina snage

Mikrovalovi 900 W 15 minuta Mikrovalna 630 W
Gril 10 minuta Gril 500 W
Kombinirani gril 10 minuta Gril 500 W

5.4 PodeSavanije trajanja kuhanja
tijekom kuhanja

Trajanje kuhanja mozete podesiti tjekom

kuhanja.

Primjer: 2 minute (120 sekundi) mozete

dodati prethodno odredenom vremenu

kuhanja uz pomo¢ gumba START.

1. Cetiri puta pritisnite gumb START.
Trajanje kuhanja produzit ¢e se za 120
sekundi.

5.5 Uz pomo¢ gumba stop

Jednom pritisnite gumb STOP za
prebacivanje u nacin rada Pause
(pauziranje).

Ponovnim pritiskom gumba STOP ponistit e
se vrijeme kuhanja.

5.6 Kuhinjski sat

Postavljanje kuhinjskog sata.

1. Pritisnite gumb KUHINJSKI SAT.

2. Okrecite okretni gumb za unos vremena.

3. Pritisnite gumb START. Sat e se
automatski pokrenuti.

Vrijeme se moze produziti kad je
mjeraC vremena vec aktiviran tako da
okrecete okretni gumb ili pritiskom na
gumb START.

Funkcija kuhinjskog sata moze se
koristiti samo kada pecnica jos ne
radi.

5.7 Brzo pokretanje

Kuhanje mozete pokrenuti odmah na
900 W/VISOKA s trajanjem od 30 sekundi
pritiskom na gumb START.

Za produzivanje vremena kuhanja
pritisnite gumb START.
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5.8 Prigusen zvuk

Iskljucivanje zvucnih signala.

1. 3 puta pritisnite gumb KUHINJSKI SAT
sve dok se na zaslonu ne prikaze "Soun"
(Zvuk).

2. Okrecite okretni gumb sve dok se na
zaslonu ne prikaze "oFF" (iskljuceno).

3. Pritisnite gumb START.

UkljuCivanje zvucnih signala.

1. 3 puta pritisnite gumb KUHINJSKI SAT
sve dok se na zaslonu ne prikaze "Soun"
(Zvuk).

2. Okrecite okretni gumb sve dok se na
zaslonu ne prikaze "on" (uklju¢eno).

3. Pritisnite gumb START.

5.9 Pauziranje

Pauziranje rada mikrovalne pecnice.

1. Pritisnite gumb STOP ili otvorite vrata.

2. Pectnica nece raditi do 5 minuta.

3. Pritisnite gumb START za nastavak
kuhanja.

5.10 Gril i kombinirani gril

Ova mikrovalna pec¢nica omogucava dva
nacina kuhanja s grilom:

Samo gril
Kombinirani gril (gril s mikrovalovima)

& VAZNO! Kod grilanja je preporuéeno
upotrijebiti visoku ili nisku reSetku.
Kod prve uporabe grila moze se
osjetiti dim ili miris gorenja. To je
uobicajeno i ne ukazuje na kvar
pecnice. Da biste izbjegli taj problem,
prilikom prve uporabe ukljucite gril
bez hrane tijekom 20 minuta.

1. Okrecite okretni gumb za unos vremena
kuhanja.

2. Jednom pritisnite gumb GRIL za
kombinirano kuhanje grilom (gril +
mikrovalovi) i pritisnite gumb START.
Ponovno pritisnite gumb GRIL ako zZelite
odabrati samo gril.

3. Pritisnite gumb START.

U nacinu rada kombiniranog grila nisu
dostupne razine snage od 90 W i

900 W.

Za izlazak iz nacina kombiniranog grila

ili grila pritisnite gumb GRIL sve dok
na zaslonu ne svijetli samo simbol za
mikrovalove.

5.11 Omiljene stavke

Pecnica ima 3 omiljene stavke za recepte.
7&’1 Omeksavanje maslaca

*2 Topljenje Cokolade

s Kolaé u Salici

Primjer: OmekSavanje maslaca.

1. Jednom pritisnite gumb OMILJENE 1.

2. Okrecite okretni gumb za unos tezine.
3. Pritisnite gumb START.

Ako je na zaslonu prikazan rotirajuci
uzorak, znaci da je hranu potrebno
promijeSati ili okrenuti.

Za nastavak kuhanja pritisnite gumb
START. Na kraju automatskog
odmrzavanja, program ¢e se
automatski zaustaviti.

Razina snage za prethodno
postavljene omiliene stavke ne moze
se podesiti.

1-4 Koladi u Salici mogu se kuhati.

& UPOZORENJE! Cokolada moze biti
vrlo vruéa! Ako je ¢okoladu potrebno
kuhati duze, produzite vrijeme
kuhanja za 10 sekundi. Budite
oprezni sa ¢cokoladom jer se
moze pregrijati i izgorjeti.

Presnimavanje omiljenih stavki vasim
vlastitim receptima.

1. Pritisnite gumb RAZINA SNAGE za
odabir snage.

2. Okrecite okretni gumb za unos trazenog
vremena kuhanja.

3. Pritisnite i drzite gumb OMILJENE koju
zelite postaviti sve dok ne Cujete
jednostruki zvucni signal i dok se ne
prikaze zvjezdica omiljene stavke.

Resetiranje omiljenih stavki na tvornicke

postavke.

1. Pritisnite gumb STOP.

2. Pritisnite i 3 sekunde drzite gumbe
RAZINA SNAGE 450 W.
Omiliene stavke resetirat ¢e se na
tvorni¢ke postavke.
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5.12 Automatsko odmrzavanje

Automatsko odmrzavanje automatski
odredi nacin i vrijeme kuhanja na temelju
tezine hrane.

MozZete odabrati izmedu 2 izbornika za
automatsko odmrzavanje.

1. Automatsko odmrzavanje:
Mesofriba/piletina

2. Automatsko odmrzavanje: Kruh

Primjer: Odmrzavanje odreska tezine

0,2 kg.

1. Odaberite izbornik za automatsko
odmrzavanje tako da jednom pritisnete
gumb AUTOMATSKO
ODMRZAVANJE.

. Okrecite okretni gumb za odabir tezine.

. Pritisnite gumb START.

W N

Ako je na zaslonu prikazan rotirajuci
uzorak, znaci da je hranu potrebno
promijeSati ili okrenuti.

Za nastavak kuhanja pritisnite gumb
START. Na kraju automatskog
odmrzavanja, program ¢e se
automatski zaustaviti. PodeSavanje
vremena/snage nije dostupno kod
automatskog odmrzavanja.

43
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6. VODIC ZA KUHANJE

6.1 Omiliene stavke

Omiljene stavke Tezina Gumb Postupak
Omeksavanje 0,05-0,25 kg * » Stavite maslac u vatrostalnu posudu..
maslaca 1 Dobro promijesajte nakon kuhanja.

Topljenje ¢okolade 0,1-0,2 kg

* + Cokoladu natrgajte na komadice. Stavite
2

ju u vatrostalnu posudu. PromijeSajte ju

kad zacujete zvucni signal. Dobro

promijesajte nakon kuhanja.
UPOZORENJE!: Cokolada moze
biti vrlo vru¢a! Ako je ¢okoladu
potrebno kuhati duze, produzite
vrijeme kuhanja za 10 sekundi.
Budite oprezni sa ¢okoladom jer
se moze pregrijati i izgorjeti.

Kola¢ u Salici 1-4 Salice

* « Kola¢ napravite prema receptu. Salicu
3

stavite blize rubu okretnog pladnja.
Ostavite da se ohladi 30 sekundi nakon
kuhanja.

6.2 Recepti za kolac u Salici

Kolac u salici od maslaca od kikirikija

Kolac u salici s glazurom od limuna

Sastojci za 1 Salicu:

Sastojci za 1 Salicu:

2% Zlice (25 g) obicnog brasna

2Y> Zlice (25 g) obi¢nog brasna

2 Zlice (30g) smedeg Secera

2> zlice (30 g) Secera u prahu

Y4 zlicica praska za pecivo

Ya zlicice praska za pecivo

1% Zlica (15 g) biljnog ulja

Y4 ZliCice ekstrakta od vanilije

2 Zlice (30g) glatkog maslaca od

kikirikija

1 srednje veliko jaje

Metoda:

1. Sve suhe sastojke stavite u Salicu i
dobro ih promijeSajte uz pomoc vilice.

2. Dodaijte biljno ulje, ekstrakt vanilije,
maslac od kikirikija i jaje te zatim sve

dobro promijesajte.

3. Salicu stavite malo dalje od sredine

okretnog pladnja.

4. Kuhajte tako da pritisnete 3% . Kolag u
Salici ¢e se dizati tijekom kuhanja.
Nakon kuhanja ostavite kola¢ da se ohladi

30 sekundi.

Posluzite uz namaz od ¢okolade.
Savijet: Upotrijebite hrskavi maslac od

kikirikija ako ga volite.

1% Zlice (15 g) bilinog ulja

1 Zlicica naribane kore od limuna

1 srednje veliko jaje

Glazura: 1 Zlica soka od limuna pomijeSanog
s 2 Zlice Secera u prahu

Metoda:

1. Sve suhe sastojke stavite u Salicu i
dobro ih promijeSajte uz pomoc vilice.

2. Dodaijte biljno ulje, naribanu koru od
limuna i jaje te zatim sve dobro
promijesajte.

3. Salicu stavite malo dalje od sredine
okretnog pladnja.

4. Kuhajte tako da pritisnete ¥ . Kolaé
Salici Ce se dizati tijekom kuhanja.

5. Glazuru napravite mijeSanjem soka od
limuna i Secera u prahu.

6. Nakon kuhanja kola¢ probusite odozgo
uz pomo¢ ¢ackalice, a nakon toga po
kolacu sipajte glazuru i ostavite ga da
stoji 30 sekundi.
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Bogat ¢okoladni kola¢ u salici

Kolac u salici od malina

Sastojci za 1 Salicu:

Sastojci za 1 Salicu:

2 Zlice (25g) obi¢nog brasna

2% Zlice (25 g) obi¢nog brasna

2 Zlice (12g) kakaa u prahu

2Y5 Zlice (30 g) Secera u prahu

2% Zlice (30 g) Secera u prahu

Y4 Zlicice praska za pecivo

Ya ZliGice praska za pecivo 1% Zlica (15 g) bilinog ulja
1% Zlica (15 g) biljnog ulja > Zlicice ekstrakta od vanilije
Ya ZliCice ekstrakta od vanilije 1 srednje veliko jaje
1 srednje veliko jaje 1% Zlice dzema od malina bez
sjemena
Metoda:
1. Sve suhe sastojke stavite u Salicu i Metoda:

dobro ih promijeSajte uz pomo¢ vilice.
2. Dodajte biljno ulje, ekstrakt vanilije i
jaje te zatim sve dobro promijeSaijte.
3. Salicu stavite malo dalje od sredine
okretnog pladnja.
4. Kuhajte tako da pritisnete Y. Kolag u
Salici ¢e se dizati tijekom kuhanja.
Nakon kuhanja ostavite kola¢ da se ohladi
30 sekundi.

Kola€ ukrasite ¢okoladnom glazurom.
Savjet: Ako Zelite napraviti kola¢ u Salici
od ¢okolade i narance, ekstrakt od vanilije
zamijenite s 1/2 ZliCice ekstrakta od
narance.

1. Sve suhe sastojke stavite u Salicu i
dobro ih promijeSajte uz pomoc vilice.

2. Dodajte bilino ulje, ekstrakt vanilije i jaje
te zatim sve dobro promijesajte.

3. UmijeSajte dzem uz pomoc¢ Zlice.

4. Salicu stavite malo dalje od sredine
okretnog pladnja.

5. Kuhajte tako da pritisnete % . Kolag u
Salici ¢e se dizati tijekom kuhanja.

Nakon kuhanja ostavite kola¢ da se ohladi

30 sekundi.

Kola€ ukrasite glazurom od vanilije.
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Kolac u salici od drobljenca od jabuka

Kola¢ u salici od mrkve

Sastojci za 1 Salicu:

Sastojci za 1 Salicu:

2% zlice (25 g) obi¢nog brasna

2 Zlice (20 g) obi¢nog brasna

2 Zlice (30g) smedeg Secera

2% Zlice (30 g) smedeg Secera

Ya ZliCice praska za pecivo

Y4 Zlicice praska za pecivo

Y4 ZliCice mljevenog cimeta

Y4 ZliCice mljevenog cimeta

1% Zlica (15 g) bilinog ulja

1 srednje veliko jaje

Y4 ZliCice mljevenog muskatnog
orasci¢a

1% Zlica (30 g) umaka od jabuka

1 Zlice mljevenih badema

pola (7 g) droblienog keksa

1% zlice (15 g) suncokretovog ulja

Metoda:

1. Sve suhe sastojke (osim keksa) stavite
u Salicu i dobro promijesajte uz pomo¢
vilice.

2. Dodaijte biljno ulje i jaje i dobro
promijeSajte.

3. UmijeSajte umak od jabuka uz pomo¢
Zlice.

4. Na kola¢ posipajte drobljeni keks.

5. Salicu stavite malo dalje od sredine
okretnog pladnja.

6. Kuhaite tako da pritisnete s . Kolag u
Salici ¢e se dizati tijekom kuhanja.

Nakon kuhanja ostavite kola¢ da se ohladi

30 sekundi.

Kola¢ posluzite sa sladoledom od vanilije.

UPOZORENJE! Umak od jabuka bit
¢e vruci.

naribana korica od 1/2

narance
309 naribane mrkve
1 srednje veliko jaje

Kremasta glazura: 15 g omeksanog maslaca
40 g Secera za glazuru, 40 g punomasnog
kremastog sira, ¥z Zli¢ice soka od narance

Metoda:

1.

2,

Sve suhe sastojke stavite u Salicu i
dobro ih promijeSajte uz pomo¢ vilice.
Dodajte suncokretovo ulje, naribanu
koru od narance, naribanu mrkvu i jaje
te zatim sve dobro promijeSajte.

. Salicu stavite malo dalje od sredine

okretnog pladnja.

. Kuhajte tako da pritisnete . Kolag u

Salici ¢e se dizati tijekom kuhanja.

. Glazuru napravite mijeSanjem maslaca,

Secera za glazuru, kremastog sira i
soka od narance.

Nakon kuhanja ostavite kola¢ da se ohladi
30 sekundi.

Ostavite kolac da se ohladi te nakon toga
po njemu posipajte glazuru.
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Automatsko

. Tezina Gumb
odmrzavanje

Postupak

Meso/riba/perad  0,2-1,0 kg s
L) x1

(Cijela riba, riblji
odresci, riblji filei,
pileci bataci, pile¢a
prsa, mlieveno
meso, odrezak,

Stavite hranu u posudu za quiche na
sredinu okretnog pladnja.

Kad zacujete zvucni signal, okrenite
hranu, preslozite je i razdvojite.
Aluminijskom folijom zastitite tanke
dijelove i topla mjesta.

Nakon odmrzavanja hranu umotajte u
aluminijsku foliju za 15-45 min do
potpunog odmrzavanja.

raznjici, Mljeveno meso: kad zacujete zvucni
plieskavice, signal, okrenite hranu. Po mogucnosti
kobasice) uklonite odmrznute dijelove.

@ Nije prikladno za cijelu perad.
Kruh 0,1-1,0 kg Rasporedite u posudi za quiche na

A
|auro) x2

sredini okretnog pladnja. Za 1,0 kg
rasporedite izravno na okretnom
pladnju.

Kad zacujete zvucni signal, okrenite
hranu, preslozite je i uklonite
odmrznute ploske.

Nakon odmrzavanja hranu pokrijte
aluminijskom folijom i pustite da odstoji
5-15 min do potpunog odmrzavanja.

Unesite samo tezinu hrane. Nemojte uracunati teZinu posude.
Tezine/koli¢ine vezane uz vaganje hrane navedene su u tablici. Potrebno napraviti ruéno.
Konacna se temperatura mijenja prema pocetnoj temperaturi.

Odreske i raznjice zamrzavaijte u jednom sloju.
Miljeveno meso zamrzavajte u tankom sloju.
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6.4 Zagrijavanje hrane i pi¢a

Hranal/pice LG C Postavka s""fga Vrugme Nacin
-g/ml- razina  -min-
Milijeko, 1 Salica 150 Mikro 900 W 1 ne pokrivajte
Voda, 1 Salica 150 Mikro 900 W 2 ne pokrivajte
6 Salica 900 Mikro 900 W 8-10  ne pokrivajte
1 posuda 1000 Mikro 900 W 9-11  ne pokrivajte

Jedan servirani 400 Mikro 900 W 4-6  pospite malo vode po umaku,

obrok pokrijte i promijeSajte lagano
dok je jelo napola gotovo

Juha/varivo 200 Mikro 900 W 1-2  pokrijte, promijesajte nakon
zagrijavanja

Povrée 500 Mikro 900 W 3-5  prema potrebi dodajte malo
vode, pokrijte i promijeSajte
lagano dok je jelo napola
gotovo

Meso, 1 ploska " 200 Mikro 900 W & prelijte tankim slojem umaka i
pokrijte

Riblji file 200 Mikro 900 W 3-5  pokrijte

Kolag, 1 kriska 150 Mikro 450 W Vo1 stavite u okruglu rebrastu
keramicku posudu za quiche

Hrana za bebe, 190 Mikro 450 W Y%-1  prebacite u posudu prikladnu

1 teglica za mikrovalnu pecnicu, nakon
zagrijavanja dobro promijeSajte
i provjerite temperaturu

Topljenje margarina 50 Mikro 900 W VA pokrijte

ili maslaca "

Topljenje ¢okolade 100 Mikro 450 W 3-4  povremeno promijeSajte

" ohladeno

6.5 Odmrzavanje

Koli¢ina Snaga Vrijeme Lz
Hrana Postavka . . Nacin stajanja
razina -min- .
-min-
Gulas 500 Mikro 270 W 8-9 promijeSajte lagano dok je 10-30
jelo napola odmrznuto
Kolac, 150 Mikro 90 W 1-3  stavite u okruglu rebrastu 5
1 kriska keramicku posudu za
quiche
Voce, 250 Mikro 270 W 3-5 ravnomjerno ih 5

rasporedite, lagano ih
okrecéite dok su napola
odmrznuti
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6.6 Kuhanje kada je hrana jo§ zamrznuta

Koli¢ina Snaga Vrijeme Vrijeme
Hrana Postavka . i Nacin stajanja
- razina -min- .
-min-
Riblji file 300 Mikro ~ 900W  9-11  pokrijte 2
Jedan 400 Mikro 900 W  8-10 pokrijte, promijeSajte 2
servirani nakon 6 min
obrok
6.7 Kuhanjei gril
Koligina Snaga Vrijeme Vrijeme
Hrana Postavka . . Nacin stajanja
-g- razina -min- .
-min-
Brokule/ 500 Mikro 900 W 6-8 dodajte 4-5 jz vode, -
Grasak pokrijte i promijeSajte
lagano dok je jelo napola
kuhano
Mrkve 500 Mikro 900W  9-11 narezite na kolutice, -
dodajte 4-5 jz vode,
pokrijte i promijeSajte
lagano dok je jelo napola
kuhano
Pecenje 1000 Mikro 450 W 16-17 zacinite po ukusu, stavite 10
Kombinirani 450 W 9-10" na nisku reSetku, okrenite
gril nakon "
Mikro 450 W 9-10
Giril 9-10
Przolica 400 Gril 10-11 " stavite na visoku resetku,
(ramstek) Gril 10-11 okrenite nakon ", zacinite
2 komada nakon grilanja
Pecenje Gril 11-15 posudu stavite na nisku
slozenaca reSetku
Sir tost 1 komad Gril 450 W 4-5" Stavite 2 komada kruha na
Gril 3-42  visi drzac, pokrijte jedan
komad sa sirom, kuhajte ",
Stavite tostirani komad
kruha na sir otopljen na
drugom komadu kruha,
okrenite sve zajedno i
kuhaite 2
Zamrznuta 400 Mikro 450 W 4-5  stavite na nisku resetku
pizza Kombinirani 450 W 5-6
gril

Ako pecnica u bilo kojem nacinu rada radi 3 minute ili duze, ventilator ¢e ostati upaljen jo$ 2 minute
nakon zavrSetka kuhanja. Otvorite vrata i ventilator ¢e se zaustaviti, zatim zatvorite vrata i ventilator ¢e
se ponovno upaliti sve dok ne produ 2 minute (ukljuéujuéi vrijeme kada su vrata otvorena).

Ako pecnica radi manje od 3 minute, ventilator se nec¢e ukljuciti.
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7. NATUKNICE | SAVJETI

7.1 Posude prikladno za kuhanje u mikrovalnoj peénici

Posude za kuhanje Pr_lkladno za Napomene
mikrovalove
Aluminijska folija/ I X Mozete upotrijebiti manje komade aluminijske folije da

aluminijske posude

biste zastitili hranu od pregrijavanja. Foliju udaljite barem 2
cm od stjenki peénice. U protivnom moze doci do iskrenja.
Aluminijske posude nisu preporucljive. lzuzetak su posude
s posebnom oznakom proizvodaca, (pritom pazljivo
procitajte upute).

Porculan i keramika I X Porculan, keramika, glazirano glineno posude i bjelokosni
porculan obi¢no su prikladni, izuzev posuda s metalnom
dekoracijom.

Stakleno posude, v Budite oprezni pri uporabi finog staklenog posuda jer

primjerice Pyrex ® uslijed naglog zagrijavanja moze do¢i do lomljenja.

Metalno posude X Nije preporucljivo u mikrovalnoj pe¢nici upotrebljavati
metalno posude jer ¢e doci do iskrenja uslijed kojeg moze
nastati vatra.

Plastika/stiropor, v Budite oprezni jer se neke posude mogu iskriviti, rastopiti ili

primjerice posude za promijeniti boju pri visokim temperaturama.

brzu hranu

Vredice za v Trebate ih probusiti da bi para mogla izac¢i. Osigurajte da

zamrzavanje/ su vrecice prikladne za mikrovalnu pe¢nicu. Ne

pecenje upotrebljavajte plasticne ili metalne vezice jer se mogu
rastopiti ili zapaliti uslijed iskrenja metala.

Papirnati tanjuri, Case v Upotrijebite ih iskljuCivo za zagrijavanije ili upijanje

i kuhinjski papir masnoce. Budite oprezni jer pregrijavanje moze uzrokovati
vatru.

Slamnato i drveno v Upotrijebite ih uz strogi nadzor jer pregrijavanje ovih

posude materijala moze uzrokovati vatru.

Reciklirani X Moze sadrzavati tragove metala koji mogu uzrokovati

i novinski papir

iskrenje i vatru.
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7.2 Savjeti za kuhanje mikrovalnom pecnicom

Savjeti za kuhanje mikrovalnom peénicom

Sastav Hrana koja obiluje masnoc¢om ili Secerom (primjerice Bozicni puding ili male
voéne pite) zahtijeva krace zagrijavanje. Budite oprezni jer pregrijavanje moze
uzrokovati vatru.

Veli¢ina Radi ravnomjernog kuhanja, kuhajte sve komade u jednakoj veli€ini.

Temperatura  Pocetna temperatura hrane odreduje koli¢inu vremena potrebnog za kuhanje.
Zarezite punjenu hranu da biste oslobodili toplinu ili paru (primjerice krafne
punjene marmeladom).

Slaganje Stavite najdeblje dijelove hrane prema rubu posude (primjerice pileci bataci).

Pokrivanje Upotrijebite prozrac¢an plasti¢ni omot za mikrovalnu pecnicu ili prikladan
poklopac.

Ubadanje Hranu s ljuskom, koZzom ili ovitkom probodite na viSe mjesta prije kuhanja ili

podgrijavanja jer nakupliena para moze uzrokovati rasprsnuce (primjerice
krumpir, riba, piletina ili kobasice).
VAZNO! jaja ne zagrijavajte u mikrovalnoj peénici jer moze doéi do
rasprsnuca, ¢ak i nakon kuhanja (primjerice jaje skuhano bez ljuske ili

tvrdo kuhano jaje).
MijeSanje, Za ravnomjerno zagrijavanje vazno je mijesati, okretati i preslagivati hranu dok
okretanje i se kuha. Uvijek mijeSajte i preslagujte hranu od rubnog dijela prema sredini.
preslagivanje
Stajanje Vrijeme stajanja nakon kuhanja potrebno je jer omogucuje ravhomjerno Sirenje
topline ¢itavom hranom.
Zastita Tople dijelove hrane mozete zastititi tako da ih prekrijete manjim komadima

aluminijske folije koja odbija mikrovalove (primjerice pileci bataci ili krilca).

Pri uklanjanju hrane iz pe¢nice upotrijebite kuhinjske rukavice ili sli¢an pribor kako biste sprijecili
opekline. Posude, vrecice s kokicama za mikrovalnu peénicu te vrecice za kuhanje otvarajte podalje od
lica i ruku da biste izbjegli opekline uzrokovane parom.

Nemoijte stajati preblizu pri otvaranju vrata pecnice da biste izbjegli opekline uslijed vruc¢e pare. Nakon
zagrijavanja narezite punjenu pec¢enu hranu da biste oslobodili vru¢u paru i izbjegli opekline.
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8. STO UCINITI AKO

Problem

Provjerite . . .

Mikrovalna peénica ne
radi ispravno?

Osiguraci u kutiji s osiguracima rade.

Nije doSlo do prekida napajanja.

Ako osiguraci nastavljaju iskakati, obratite se kvalificiranom
elektricaru.

Nacin rada
mikrovalovima ne
funkcionira?

Vrata nisu ispravno zatvorena.
Brtve vrata i njihove povrsine su Ciste.
Pritisnuli ste gumb START.

Okretni pladanj ne radi?

Nosac okretnog pladnja je ispravno spojen na pogon.
Posude za pecnicu nije vecih dimenzija od okretnog pladnja.
Hrana ne prelazi rubove okretnog pladnja ¢ime bi spriecavala
njegovo okretanje.

Nema ostataka hrane ispod okretnog pladnja.

Mikrovalna se pecnica ne
moze iskljuciti?

Iskljucite osigurac za pecnicu u kutiji s osiguracima.
Zovite ovlastenog servisnog predstavnika tvrtke ELECTROLUX.

Ne radi unutarnje
osvjetlienje?

Zovite ovlastenog servisnog predstavnika tvrtke ELECTROLUX.
Unutarnju lampicu smije zamijeniti samo osposobljeni i ovlasteni
servisni predstavnik tvrtke ELECTROLUX.

Potrebno je duze vrijeme
za potpuno zagrijavanje i
kuhanje nego inace?

Postavite duze vrijeme kuhanja (dvostruka koli¢ina = priblizno
dvostruko vrijeme) ili,

Ako je hrana hladnija nego obi¢no, povremeno je okrenite ili,
Odaberite viSe postavke snage.

Vrata se ne mogu otvoriti
zbog nestanka struje?

Pazljivo otvorite vrata tako da ih povucete prema van u donjem
desnom kutu staklenih vrata.
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AC mrezni napon

220-240 V, 50 Hz, jedna faza

Distribucija linije osigurac/prekidaca Minimalno 16 A
Potrebna je snaga izmjenicne struje: Mikrovalovi 1.4 kW

Gril  0.85 kW

Mikrovalovi/Gril ~ 2.20 kW

Izlazna snaga: Mikrovalovi 900 W (IEC 60705)

Gril 800 W
Frekvencija mikrovalova 2450 MHz " (Skupina 2/klase B)
Vanjske dimenzije: MBE2658DE 596 mm (S) x 459 mm (V) x 404 mm (D)

Dimenzije odjeljka za kuhanje

342 mm (S) x 207 mm (V) x 368 mm (D) 2

Zapremina pecnice

26 litara 2

Okretni pladanj

@ 325 mm, staklo

Tezina

otpr. 19,5 kg

" Ovaj proizvod udovoljava zahtjevima Europskog standarda EN55011.
U skladu s ovim standardom ovaj je proizvod klasificiran kao oprema skupina 2, klase B.
Skupina 2 znaci da uredaj kod zagrijavanja hrane namjerno stvara radiofrekvencijsku energiju u obliku

elektromagnetske radijacije.

Oprema klase B znaci da je oprema prikladna za uporabu u domadinstvima.
2 Unutarnja se zapremina izracunava mjerenjem maksimalne Sirine, dubine i visine.

Stvarna zapremina za drzanje hrane je manja.

Reciklirajte materijale sa simbolom L/,\'_) .
Ambalazu za recikliranje odlozite u
prikladne spremnike.

Pomozite u zastiti okoliSa i ljudskog
zdravlja, kao i u recikliranju otpada od
elektriCnih i elektronickih uredaja.

10. INFORMACIJE O ZBRINJAVANJU OTPADA

Uredaje oznagene simbolom & ne
bacajte zajedno s ku¢nim otpadom.
Proizvod odnesite na lokalno reciklazno
mjesto ili kontaktiraje nadleznu sluzbu.
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TORODUNK ONNEL

K6szdnjik, hogy ezt az AEG terméket valasztotta. Mindennapokat megkdnnyitd innovativ
technoldgiakkal alkottuk meg, olyan funkciokkal, amelyek a szokvanyos készulékeken
nem talalhatok meg, azért, hogy sok éven at kifogastalan teljesitményt nydjtson énnek.
Keérjuk toltsdn par percet az olvasasaval, hogy a legtdbbet hozhassa ki bel6le.

Latogassa meg a weboldalunkat:

(@ Kezelési tanacsok, kiadvanyok, hibaelharitd, szerviz informaciok:
www.aeg.com

a Tovabbi elénydkeért regisztralja készlilékét:
www.registeraeg.com

% Kiegészitdk, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a késziilékhez:
www.aeg.com/shop

VASARLOI TAMOGATAS ES SZERVIZ

Kizarélag eredeti alkatrészek hasznalatat javasoljuk.

Ha késziilékével a szervizhez fordul, legyenek kéznél az alabbi adatok.

Ezek az informaciok az adattablan olvashatok. Tipus, Termékszam, Sorozatszam.
& Figyelmeztetés - Biztonsagi informacidk

(i) Altalanos informaciok és hasznos tanacsok

(&) Kornyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. A FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK

8 évnél idésebb gyerekek, csokkent fizikai-, értelmi-, vagy
mentalis képességl szemelyek, illetve megfeleld
tapasztalatokkal és ismeretekkel nem rendelkez6
személyek feligyelet mellett, vagy akkor hasznalhatjak a
készuléket, ha annak biztonsagos Uzemeltetésérdl
utmutatast kaptak, és a kapcsolodd kockazatokat
megértették. Figyelni kell a gyermekekre, hogy ne
jatszanak a készulékkel. A készulék tisztitasat és
felhasznaldi karbantartasat 8 évnél idésebb gyerekek
végezhetik, de csak felligyelet mellett.

Ez a készilék nem alkalmas arra, hogy 2000 m feletti
magassagokban hasznaljak.

/A IFONTOS! FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK:
FIGYELMESEN OLVASSA EL, ES ORIZZE MEG.

& FIGYELMEZTETES!

Ha az ajt6é vagy annak tdmitése megseértlt, ne
hasznalja a sutét mindaddig, amig szakember el
nem végezte ezek javitasat!

& FIGYELMEZTETES!

Kizardlag szakképzett szerel végezhet a
mikrohulldamu sugarzas ellen veédd boritas
eltavolitasaval jaro szervizelést vagy javitast!

& FIGYELMEZTETES!

A folyadékokat és ételeket nem szabad lezart
taroléedényben melegiteni, mert kbnnyen
felrobbanhatnak.

Ajanlott a készulék haztartasi és olyan hasonlo tertleteken
valé hasznalata, mint példaul: konyhaszemélyzet részére
uzletekben, irodakban és hasonldé munkakornyezetekben;
paraszthazakban; Ugyfelek részére hotelekben,
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motelekben és mas lakokdrnyezetekben; éjszakai szallast
és reggelit biztositd kbrnyezetekben.

Csak mikrohullamu sutobe valé taroldkat és edényeket
hasznaljon.

Fém taroléedényeket ne hasznaljon a mikrohullammal
tortend f6zéskor.

Eldobhaté mianyag, papir vagy egyéb égheté ételtartd
hasznalatakor kisérje figyelemmel a sutés folyamatat.

A mikrohullamu sité élelmiszerek és italok felmelegitésére
szolgal. Ha a készuléket élelmiszerek vagy ruhanemuk
megszaritasara, esetleg villanyparnak, papucsok,
szivacsok, nedves ruhanemik és hasonldk
felmelegitésére hasznaljak, fennall a sérulés, a
meggyulladas vagy a tlizokozas veszélye.

Ha a melegitett étel flistoIni kezd, NE NYISSA KI A
KESZULEK AJTAJAT. Kapcsolja ki és htizza ki a siitét a
konnektorbdl, és varja meg, amig az étel mar nem fustol.
Az ajtd kinyitasa az étel fustdlése kdzben tlizet okozhat.

Italok mikrohulldamu melegitése utan utdlag is kifuthat a
folyadék, ezért az edény kézbevételekor legyen
korlltekintd.

Az égési sérillések elkerllése érdekében a cumistivegek
és bébiételes Uivegek tartalmat mindig keverje meg vagy
razza fel, és fogyasztas el6tt ellendrizze hémérsékletiket.
A héjaban ne f6zz6n tojast, és az egész keménytojaso-kat
nem melegitse mikrohullamu sitében, mert a
mikrohullamu fézés befejezése utan is felrobbanhatnak.

1.1 Apolas és tisztitas
Ajto:
A szennymaradvanyokat az ajté mindkét oldalanak,

tdmitéseinek és tomitdfellleteinek nedves puha ronggyal
torténd rendszeres tisztitasaval tavolitsa el. Az ajtdélveg
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tisztitasahoz ne hasznaljon erds suroldszereket vagy éles
fémkaparokat, mert megkarcolhatjak a fellletét, amitdl az
Uveg Osszetorhet.

Satéter:

Tisztitashoz, minden hasznalat utan, amig a sité meleg
tordlje le az dsszes foltot, kifolyt ételt egy nedves puha
ronggyal vagy szivaccsal. Makacsabb foltokhoz
hasznaljon enyhe mosoészert, és tdbbszor tordlie le
nedves ronggyal, amig minden szennyezédés eltiinik. Ne
tavolitsa el a hullamterel6 burkolatat. Vigyazzon arra,
hogy az enyhe mososzer és a viz atjutva a sutd falanak
apro lyukain kart ne tegyen a sutében. Ne hasznaljon
szordéfejes tisztitokat a sutétérben. Melegitse fel a sutét
rendszeresen a grill funkcidval. A visszamarado étel és a
kifroccsent zsir fustot és kellemetlen szagot okozhat.
Hasznalat utan tisztitsa le a hullamterel6 lemezt, a sit
belsejét, a forgdtanyért és a forgotanyeértartot. Ezeknek
szaraznak és zsirmentesnek kell lennitk. A lerakodott zsir
tulhevilhet és fustolni kezdhet vagy meggyulladhat.

Sit6 kilseje:

A sut6 kulseje enyhe mososzeres vizzel kdnnyen
tisztithatd. Gondoskodijon arrdl, hogy a mosészer puha
ronggyal le legyen torolve.

Vezérlbpanel:

Tisztitas el6tt nyissa ki az ajtajat a vezérlbpanel
inaktivalasahoz. A vezérlbpanel tisztitasakor oda kell
figyelni. Egy vizes ronggyal gyengéden térdlgesse a
panelt, amig tiszta nem lesz. Ne hasznaljon tul sok vizet.
Ne hasznaljon semmilyen vegyszert vagy surolészert.
Forgétanyér és forgétanyértarto:

Vegye ki a forgotanyért és forgétanyértartot a sutébal.
Mosogassa el a forgotanyért és a tartojat enyhe
mosoészeres vizben. Puha ruhaval térdlgesse le. A
forgotanyér és forgdtanyértarto is tisztithato
mosogatégépben.
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Tartok:

Ezeket mossa meg enyhe mosdészeres folyadékban,
majd szaritsa meg. A tartéracsok mosogatogépben is
moshatok.

/N

N

IFONTOS!

Rendszeres id6kozonként takaritsa meg a sutét, és
tavolitson el minden étellerakodast. A suto tisztan
tartasanak elmulasztasa a felllet
elhasznalédasahoz vezet, ami a készllék
élettartamat negativan befolyasolja, és kdnnyen
veszélyhelyzetet okozhat.

Ugyeljen ra, hogy az edények késziilékbdl torténd
kivételekor ne mozditsa el a forgétanyert.

IFONTOS!
Goztisztitdt nem szabad hasznalni.

A mikrohullamu stét beépitett hasznalatra tervezték.

A keszlilek, és annak hozzaférhets részei a hasznalat
soran felforrésodhatnak. Ugyeljen, hogy a fUt6testeket ne
érintse meg.

/N

/N

FIGYELMEZTETES!

A gyermekeket tartsa tavol az ajtétol és azoktol az
elérheto alkatrészektdl, amelyek a grill hasznalata

kdzben atforrésodhatnak. A gyermekeket tavol kell
tartani, nehogy megégessék magukat.

IFONTOS!

Figyelmeztetés: ne hasznaljon altalanos
forgalomban 1évé6 tisztitdszereket, géztisztitd
berendezést, surold, durva tisztitdszereket,
semmiféle natrium-hidroxid tartalmu szert vagy
surol6 eszkdzt a mikrohullamu sutd egyetlen
részén sem.
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388/
459
596
Min.
850
A mikrohullamu siitd A vagy B helyzetben
rogzithetd:
Méretigény
A / Helyzet Sz Mé Ma
A 562 x 550 x 450
B 562 x 500 x 450

Hagyom-
anyossiito

Méretek (mm)
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2.1 A berendezés lzembe helyezese

1.
L————————J-—Mﬂm

- 2
© ——
) 3
Il Il
4 mm 4 mm
(I

Tavolitson el minden csomagolast, és
gondosan ellendrizze, hogy nem
lathato-e sérlés rajta.

. A mellékelt hasznalati utasitasok és a

modell alapjan szerelje a régzitd
kampokat a konyhaszekrényre.

. A késziléket dvatosan és erdkifejtés

nélkil szerelje a konyhaszekrénybe. A
készuléket emelje fel és helyezze a
rogzité kampokra, ezt kévetéen pedig
nyomja le, hogy rogziljon. Ha a
felszerelésnél interferencia torténik, a
kampo elfordithatd. A sitd elllsé
kerete kell illeszkedjen a
konyhaszekrény ellilsd nyilasahoz.

. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a készulék

stabil és nem ferde. Figyeljen arra,
hogy egy 4 mm-es hézag maradjon a
folotte levo konyhaszekrényajto és az
suté elblapjanak kerete kodzott (lasd az
abran).



2.2 A készilék csatlakoztatasa
a villamos hal6zatra
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A konnektor mindig legyen
hozzaférhet6 azért, hogy az egység
veszély esetén kénnyen kihtizhato
legyen. Masik lehetdségként az
elektromos halézatba szabalyszerien
beépitett kapcsoldval lehetévé kell
tenni a sitd lekapcsolasat a halézatrél.
A tapkabelt csak villanyszereld
cserélheti ki.

Ha a tapkabel sértilt, a
veszélyhelyzetek elkerilése érdekében
a gyartonak, a hivatalos
markaszervizének vagy megfeleléen
képzett szakembernek kell azt
kicserélnie.

A konnektor nem lehet a
konyhaszekrény mogott.

A legjobb helye a konyhaszekrény
folott van, lasd (A).

A berendezést egy megfeleléen
telepitett foldelt dugdval csatlakoztassa
egyfazisu 220-240 V/50 Hz véltakozé
aramra. A késziiléket ugy kell
olvasztott egy 16 A-es biztositék.
Uzembe helyezés elétt kdssén egy
darab zsindrt a tapkabelre, hogy a
csatlakoztatast létrehozhassa az (A)
pontnal a készlilék Gizembe helyezése
kdzben.

Ha egy magas falli konyhaszekrénybe
helyezi el a készliléket, NE nyomja
Ossze a tapkabelt.

A tapkabelt és a dugot ne meritse
vizbe vagy barmilyen egyéb
folyadékba.

A tapkabelt forré vagy éles fellileten ne
vezesse veégig, példaul a meleg levegd
szell6zok elbtt a sutd tetejénél és
hatuljanal.
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2.3 Tovabbi tanacsok

Ne hasznalja a mikrohullamu sitét olaj
felmelegitésre, olajban siitéshez. A héfoka
nem szabalyozhato, és az olaj langra
kaphat. Pattogatott kukorica készitéséhez
kizarélag specialis mikrohullamu
pattogatottkukorica-készit6ket hasznaljon.
SZIVRITMUSSZABALYZOVAL
rendelkez6 személyek orvosuknal vagy a
szabalyzé gyartdjanal tajékozodjanak a
mikrohullamu stitékkel kapcsolatos
elévigyazatossagokra vonatkozoan.

Ne toltson és ne tegyen semmit se az
ajtézar nyilasaiba és a szell6zényilasokba.
Ha barmi kifolyik, azonnal kapcsolja ki és
huzza ki a konnektorbdl a sutét, és hivja a
hivatalos ELECTROLUX markaszervizt.

Semmilyen médon ne alakitsa at a sitét.

Csak a slitéhoz tervezett forgétanyért és

forgotanyértartot hasznalja. Ne hasznalja a

sUtét forgotanyér nelkil.

A forgotanyér 6sszetdrését megel6zendd:

* Mielétt vizzel megtisztitana a
forgotanyért, hagyja azt kihdini.

+ Forro ételeket és forrd eszkdzoket ne
tegyen a hideg forgoétanyérra.

+ Hideg ételeket és hideg eszkdzoket ne
tegyen a forrd forgétanyérra.

Ne hasznaljon mianyag edényt
mikrohullammal torténd melegitéshez, ha
a siité a GRILL vagy a DUAL GRILL
Uzemmaod hasznalata utan még meleg,
mivel az edények megolvadhatnak.
MUanyag dobozokat nem szabad
hasznalni a fent emlitett Gzemmaddoknal
csak akkor, ha a gyarté nyilatkozata
szerint alkalmasak ra.

A gyarté és a forgalmazé sem vallal
felel6sséget a helyes elektromos bekotési
eljaras elmulasztasa miatt a sutében
bekovetkezd karokért és személyi
sérulésekert. Esetenként vizpara csapodik
ki és vizcseppek keletkeznek a sutd falain
vagy az ajtdszigetelés és szigetel&feliletek
koril. Ez normalis dolog, és nem jelenti
azt, hogy ereszt a mikrohullamu sité vagy
hibasan mikadik.
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Siitstér vilagitas

Vezérlbpanel

Ajtonyitd gomb

B Hullamterels fedele

Siitotér

B corgsalatét

E Ajtoszigetelés és
szigetel&fellletek

Ellenérizze, hogy a kdvetkezd kiegésziték

megvannak-e:

Forgotanyér

Forgétanyértart6

Magas tart6

Alacsony tartd

* Helyezze a forgotanyértartot a sutétéer
aljara.

» Ezutan helyezze a forgotanyert a
forgotanyér-tartéra.

» Aforgotanyér épsége érdekében a
talakat és taroléedényeket kelléen
emelje a forgotanyér pereme folé,
amikor kiveszi azokat a sut6bdl.

Amikor kiegészitéket rendel, két
dolgot kell megemlitenie a

forgalmazénak vagy ELECTROLUX
markaszerviznek: az alkatrész nevét
és a modell nevét.
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3.3 Vezérlépanel
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4. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

4.1 Csatlakoztatas

A slit6 elsd bedugasakor lehetésége van
beallitani az érat. A sité 24 oras kijelzéssel
rendelkezik.

1. AsUtd hangjelzést ad és az Osszes
kijelz& fél masodpercre felvillan.

Az elfordithatd gombbal valassza ki az
6ra bekapcsolt (‘on”) vagy kikapcsolt
(“oFF”) modiat.

Az 6ra kikapcsolasahoz forgassa el a
gombot, amig a kijelzén az “oFF” felirat
nem lathatd, majd nyomja meg a
START gombot. A sitd készen all a
hasznalatra.

2a.

Ha kikapcsolta az orat és szeretné
visszakapcsolni, nyomja meg kétszer a
KONYHAI ORA gombot és kdvesse

a 2b. |épés utasitasat.

2b. Az dra bekapcsolasahoz forgassa el a
gombot, amig a kijelzén az “on” felirat
nem lathatd, majd nyomja meg a
START gombot.

Példaul: Az dra beallitasa 18:45-re.

1. Forgassa el a gombot az éra érték

beallitasahoz.

2. Nyomja meg az START gombot a

jovahagyashoz.

3. Forgassa el a gombot a perc érték

beallitasahoz.

4. Nyomja meg az START gombot a

jovahagyashoz.



Ha az éra be van allitva, a kijelz6n
megjelenik a pontos idé.

42 Készenléti | )
(Energiatakarékos) méd

A siit6é automatikusan készenléti modba lép 5
perc tétlenség utan.

Példaul: Ha az érat nem Allitottak be:

A Kijelz6 kikapcsol.

A készenléti modbdl valo kilépéshez nyissa ki
az ajtét, nyomja meg valamelyik gombot
vagy forgassa el a szabalyozd gombot.
Példaul: Ha az orat beallitottak:

Az 5 perces id6tartam utan az id6
megjelenik.

4.3 Az é6ra atallitasa

Atallithatja az 6ra idejét, ha korabban méar
bedllitotta az orat.

Példaul: 18.45-rél 19.50-re valtas.

. Nyomja meg kétszer a KONYHAI ORA
gombot.

Nyomja meg az START gombot.
Forgassa el a gombot, amig meg nem
jelenik a “19” érték.

Nyomja meg az START gombot.
Forgassa el a gombot, amig meg nem
jelenik a “50” érték.

Nyomja meg az START gombot.

-

o WON

o

5. HASZNALAT

5.1

Példaul: Leves felmelegitéséhez 2 perc 30
masodpercig tarté 630 W-os mikrohullamu
teljesitménnyel.

1. Nyomja meg a TELJESITMENYSZINT
gombot a haromszdg jobb oldalan,
amig a “630 W’ értéek meg nem jelenik.

2. Forgassa el a gombot az id6é
beviteléhez.

3. Nyomja meg az START gombot.

Mikrohullamu f6zés

Mikrohullamu sutési moédban a kivant
beallitas alatti gomb megnyomasaval
allithatja be a teljesitményszintet.

A suté mikddése kézben a
teliesitményszintet a kivant
TELJESITMENYSZINT gomb
megnyomasaval és a gomb kivant Uj
értek kijelzén térténé megjelenéséig
torténé nyomva tartasaval allithatja be.
A tul magas teljesitményszint vagy a
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4.4 Az oratoriése és a készenléti
(Energiatakarékos) mod
bekapcsolasa

1. Nyomja meg kétszer a KONYHAI ORA
gombot.

2. Forgassa el a teker6gombot, amig az
“oFF” meg nem jelenik.

3. Nyomja meg az START gombot a
jovahagyashoz.

4.5 Gyermekzar

A slitd biztonsagi funkciéja megakadalyozza,
hogy egy gyerek véletlendl bekapcsolja a
sUtét. Ha a zar be van kapcsolva, a mikrohul-
lamu sité egyik része sem mikodik, mindad-
dig, amig a zarat ki nem kapcsoljak. A zar ki
vagy bekapcsolasa csak a stt6 ledllitott méd-
jaban lehetséges.

Példaul: A gyermekzar bekapcsolasa.
Nyomja meg és tartsa lenyomva a STOP
gombot, amig a “gyermekzar” jelzés be nem
kapcsol.

Példaul: A gyermekzar kikapcsolasa.
Nyomja meg és tartsa lenyomva a STOP
gombot, amig a “gyermekzar” jelzés ki nem
kapcsol.

@ Ha a gyermekzar funkciét
bekapcsoljak, a STOP gomb
kivételével egyik gomb sem mikodik.

tul hosszu sitési id6 tulhevitheti az
ételt, ami tlizet okozhat.

A 900 W-os teljesitmény szinthez
maximalisan csak 15 perc
mikrohullam id&tartam allithatd be.

Ha a siité barmelyik izemmaodban

3 percet vagy azt meghalado ideig
mikaodik, a stés végeztével a
ventilator tovabbi két percig mikddik.
Ha kinyitjak az ajtét a sutd leall, ha
becsukjak az ajtét, Gjbdl elindul, amig
2 perc le nem jart (beleszamitva a
nyitott ajtd idétartamat is). Ha a sit6t
3 percnél rovidebb ideig mikddtetik, a
ventilator nem kapcsol be.

A fézés utan a forgétanyér tovabbra
forog, amig a f6z6edény vissza nem
tér a kezdeti inditasi poziciéba. A
sutétér [ampaja a forgas befejezéseéig
vagy 5 masodpercig vilagit (amelyik
tovabb tart). A miivelet befejezésekor
a sut6 hangjelzést ad. Ha a mivelet
kdzben kinyitjak az ajtét, a forgas leall.
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5.2 Teljesitményszintek

Telje's[t mey Hasznalati javaslat
beallitas
900 W/ Gyors fézésre vagy melegitésre hasznalhato, (pl. leves, husok, konzervek,
MAGAS meleg italok, z6ldségek, hal stb. esetében).

630 W Hosszabb ideig tart6 f6zésére hasznalhato, pecsenyek, fasirtok, egytalételek és
ezekhez hasonl6 siri ételek valamint a sajtszészok és piskotak és ezekhez
hasonlo érzékeny ételeknél. Ennél az alacsonyabb allasnal a sz6szok nem
forrnak fel és az ételek egyenletesen, anélkiil sulnek at, hogy a széleken
megégnének.

450 W A hagyomanyosan hosszl f6zési id6t igényl6 sirl ételekhez, (pl. a marhabdl
készllo ételekhez) tanacsos ezt a teljesitményszintet beallitani, hogy a hus
puha maradjon.

270 W/ Kiolvasztashoz valassza ezt a teljesitményszintet azért, hogy az étel
KIOLVASZTAS egyenletesen olvadjon ki. Ez a bedllitas szintén megfeleld a rizs, tészta-, nudli
parolasahoz vagy a tojaspuding fézéshez.

90 W Enyhe kiolvasztashoz, (pl. krémesekhez vagy cukraszsiteményekhez).
ow Pihentetéshez/suitééranak.
W =WATT

5.3 CsoOkkentett teljesitményszint

Siitési méd Szokasos id6 Csokkentett teljesitményszint
Mikrohullam 900 W 15 perc 630 W mikrohullam
Grill 10 perc Grill 500 W
Dual grill 10 perc Girill 500 W

5.4 A sitési idétartam beallitasa
sUtés kdzben

Sutés kozben atallithatja a sutés idejét.

5.6 Konyhai 6ra

A konyhai id6zit bedllitasa.
1. Nyomja meg az KONYHAI ORA

Példaul: 2 perc (120 masodperc) gombot.
hozzaadasa a START gombot hasznalva. 2. Forgassa el a gombot az id6
1. Nyomja meg négyszer a START beviteléhez.
gombot. 3. Nyomja meg az START gombot. Az

A siitési id6 120 masodperccel id6zité automatikusan elindul.

meghosszabbodik.
Az id6zitd szamlalasa kdzben az
idétartam megndvelheté a gomb

5.5 A stop gomb hasznalata

A STOP gomb egyszeri megnyomasaval
Sziinet médba Iép.

A STOP gomb ujbdli megnyomasaval torli a
sUtési id6tartamot.

elforgatasaval vagy a START gomb
megnyomasaval. Az id6zit6é funkciot
csak akkor hasznalhatd, ha a suté
nem mukodik.



5.7 Gyors inditas

Kozvetlenll elindithatja a készliléket

900 W/MAGAS teljesitménnyel 30
masodperces idétartamban, ha megnyomja
a START gombot.

Az id6tartam megndveléséhez nyomja
meg a START gombot.

5.8 Némitas

A hangjelzések kikapcsolasa.

1. Nyomja meg 3-szor az KONYHAI ORA
gombot, amig a “Soun” jelzés meg nem
jelenik.

2. Forgassa el a teker6gombot, amig az
“oFF” felirat meg nem jelenik.

3. Nyomja meg az START gombot.

A hangjelzések bekapcsolasa.

1. Nyomja meg 3-szor az KONYHAI ORA
gombot, amig a “Soun” jelzés meg nem
jelenik.

2. Forgassa el a teker6gombot, amig az
“on” felirat meg nem jelenik.

3. Nyomja meg az START gombot.

5.9 Sziinet

A készilék leallitasa a mikrohullamu

Uzemmod mikodése kdzben.

1. Nyomja meg a STOP gombot vagy
nyissa ki az ajtot.

2. Asité leall 5 percre.

3. Nyomja meg a START gombot a sités
folytatdsahoz.

5.10 Girill és dual grill

A mikrohullamu sutének két grill sttési
Uzemmodja van:

Csak grill
Dual grill (grill mikrohullammal)

FONTOS! Grillezéshez javasolt a
magas vagy az alacsony tarto.

Flstot vagy égett szagot érezhet a
grill elsé hasznalatakor, ami normalis
dolog, és nem jelenti a siitd hibas
mikodését. Ennek a problémanak az
elkeriilésére a suté els6
hasznalatakor étel nélkiil 20 percig
mkodtesse a grillt.
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1. Forgassa el a gombot a siitési
idétartam megadasahoz.

2. Nyomja meg egyszer a GRILL gombot
a Dual Grill tzemméd (Grill +
Mikrohullam) kivalasztasahoz, majd
nyomja meg a START gombot.
Nyomja meg ujbdl a GRILL gombot a
csak Grill mod kivalasztasahoz.

3. Nyomja meg az START gombot.

Dual Grill médban a 90 W-os és a
900 W-os mikrohullamu teljesit
ményszint nem elérhetd.

A Dual Grill vagy Grill médbdl valé
kilépéshez nyomja meg a GRILL
gombot, amig a "csak mikrohullam"
jelzés nem kezd vilagitani a kijelzdn.

5.11 Kedvencek

A sutd 3 kedvenc recepttel rendelkezik.

Y% Vaj lagyitas

Sﬁﬁ Forré csokoladé

Sﬁfs Bogrés sutemény

Példaul: Vaj lagyitasa.

1. Nyomja meg egyszer a KEDVENCEK 1
gombot.

2. A gomb elforgatasaval adja meg a

témeget.
3. Nyomja meg az START gombot.

Ha a kijelzdn egy korbe forgo jelzés
lathato, az azt jelzi, hogy az ételt meg
kell keverni vagy meg kell forditani.

A slités folytatasahoz nyomja meg a
START gombot. Az automatikus
kiolvasztas idejének végén a program
automatikusan leall.

Az elére beallitott Kedvencek
receptek teljesitményszintje nem
maodosithato.

1-4 bogres sutemeény készithetd el.

& FIGYELMEZTETES! A csokoladé
nagyon felforrésodhat! Ha a
csokoladé elkészitéséhez tobb idére
van szukség, adjon hozza még 10
masodpercet. Vigyazzon a
csokoladéval, mivel tilmelegedhet és
megéghet.
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A Kedvencek program fellilirasa sajat
receptekkel.

1. A TELJESITMENYSZINT gombbal
valassza ki a kivant teljesitményt.

2. Forgassa el a gombot a kivant sitési
idétartam megadasahoz.

3. Nyomja meg és tartsa lenyomva azt a
KEDVENCEK gombot, amelyiket be
szeretné allitani, addig, amig egy
hangjelzést nem ad a késziilék és a
kedvencek csillag nem jelenik meg.

A Kedvencek visszaallitasa a gyari
beallitasokra.

1. Nyomja meg az STOP gombot.

2. Tartsa 3 masodpercig lenyomva a
TELJESITMENYSZINT 450 W
gombokat.

A siité visszaallitjia a Kedvenceket a
gyari beallitasokra.

5.12 Automatikus kiolvasztas

Az automatikus kiolvasztas funkcio
automatikusan meghatarozza a helyes
melegitési modot és sziikséges
idétartamot az étel sulya alapjan.

Két automatikus kiolvasztas menu kozdl

valaszthat.

1. Automatikus kiolvasztas:
Hus/hal/szarnyas

2. Automatikus kiolvasztas: Kenyér

Példaul: 0,2 kg steak kiolvasztasa.

1. Valassza ki az automatikus kiolvasztas
programot az AUTOMATIKUS
KIOLVASZTAS gomb
megnyomasaval.

2. A gomb elforgatasaval valassza ki a
megfeleld sulyt.

3. Nyomja meg az START gombot.

Ha a kijelzdn egy korbe forgo jelzés
lathatd, az azt jelzi, hogy az ételt meg
kell keverni vagy meg kell forditani.

A sltés folytatdsahoz nyomja meg a
START gombot. Az automatikus
kiolvasztas idejének végén a program
automatikusan leall. Az
id6/teljesitmény bedllitds nem
elérhetb az automatikus leolvasztas
zemmaodban.



6. SUTESI TABLAZAT

6.1 Kedvencek
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Kedvencek Suly

Gomb

Eljaras

Vaj lagyitas 0,05-0,25 kg

2

Tegye a vajat egy héallo tivegedénybe.
Melegités utan keverje meg.

Forré csokoladé  0,1-0,2 kg

e

Torje szét a csokoladét kis darabokra.
Tegye a csokoladét egy héallo
Uvegedénybe. Keverje meg, ha
hangjelzést hall. Melegités utan keverje
meg.
FIGYELMEZTETES! A csokoladé
nagyon felforrésodhat! Ha a
csokoladé elkészitéséhez tobb
idére van sziikség, adjon hozza
még 10 masodpercet. Vigyazzon a
csokoladéval, mivel tulmelegedhet
és megéghet.

Bogrés siitemény  1-4 bogréhez

o

Kdvesse a receptet a slitemény
elkészitéséhez. Helyezze a bogrét a
forgétanyér szélére. Melegités utan
hagyja 30 masodpercig allni.
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6.2 Bogrés siti receptek

Csokis bogrés siiti gazdagon

Fodros malnas bogrés siitemény

Hozzavalok
1 bogréhez:

Hozzavalok
1 bogréhez:

2% evbkanal (25 g) finomliszt

2% evokanal (25 g) finomliszt

2 evokanal (12 g) kakaodpor

2%, evékanal (30 g) porcukor

2% evbkanal (30 g) porcukor Y kiskanal siitépor
Y4 kiskanal sutépor 1% evokanal (15 g) novényi olaj
1% evékanal (15 g) novényi olaj ¥ kiskanal vanilia kivonat
Y4 kiskanal vanilia kivonat 1 kdzepes tojas
1 kdzepes tojas 1% evbékanal  magnélkili malna lekvar
Elkészités: Elkészites:

1. Tegye az Osszes szaraz hozzavalét a
bdgrébe, és keverje jol 6ssze 6ket egy
villaval.

2. Adja hozzéa a névényi olajat, vanilia
kivonatot és a tojast. Keverje jol 0ssze.

3. Helyezze a bogrét a forgétanyeér
kozepére.

4. Sisse meg a 7,’{(3 hasznalva. A siités
soran a sutemény kiemelkedik a
bdgrébdl.

Sités utan hagyja 30 masodpercig allni.

Diszitse egy kis csokoladé krémmel.
Tipp: Narancsos csokis bogrés siiti
készitéséhez a vanilia kivonat helyett
hasznaljon %% kiskanal narancs kivonatot.

1. Tegye az Osszes szaraz hozzavalot a
bogrébe, és keverje jol 6ssze ket egy
villaval.

2. Adja hozza a ndvényi olajat, vanilia
kivonatot és a tojast. Keverje jol 0ssze.

3. Forgassa bele a lekvart egy kanallal,
hogy szint adjon a keverékhez.

4. Helyezze a bogrét a forgétanyér
kdzepére.

5. Siisse meg a Yx: hasznalva. A siités
soran a sutemény kiemelkedik a
bogrébdl.

Sités utan hagyja 30 masodpercig allni.

Diszitse egy kis vanilia krémmel.
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Almas bogrés siitemény

Mogyorovajas bogrés siitemény

Hozzavalok
1 bogréhez:

Hozzavalok
1 bogréhez:

2% evokanal (25 g) finomliszt

2%, evokanal (25 g) finomliszt

2 evokanal (30 g) finomitott

2 evokanal (30 g) finomitott

barnacukorral barnacukorral
Y kiskanal sttépor Ya kiskanal sttépor
Y kiskanal 6rolt fahéjjal 1% evékanal (15 g) ndveényi olaj
1% evbkanal (15 g) ndveényi olaj Ya kiskanal vanilia kivonat
1 kézepes tojas 2 evbkanal (30 g) lagy mogyordvaj
1% evékanal (30 g) almaszoésszal 1 kdzepes tojas
fél (7 g) teljes kiérlésu keksz,
torve Elkészités:
Elkészités: 1. Tegye az 6sszes szaraz hozzavalét a

1. Tegye az 6sszes szaraz hozzavalot
(a keksz kivételével) a bogrébe, és
keverje jol 0ssze 6ket egy villaval.

2. Adja hozza a névényi olajat, a vanilia
kivonatot és a tojast. Keverje jol 0ssze.

3. Ovatosan keverje hozza az almaszdszt
egy kanallal, hogy szint adjon a
keverékhez.

4. A tetejét diszitse keksz darabkakkal.

5. Helyezze a bogrét a forgotanyér
kdzepére.

6. Siisse meg a Y hasznalva. A siités
soran a sutemény kiemelkedik a
bogrébdl.

Sités utan hagyja 30 masodpercig allni.

Diszitse a tetejét egy gombac vanilia
fagylalttal.

FIGYELMEZTETES! Az almaszdsz
felforrésodik.

bdgrébe, és keverje jol 6ssze 6ket egy
villaval.

2. Adja hozza a névényi olajat, vanilia

kivonatot, mogyordvajat és a tojast.
Keverje jol 6ssze a hozzavaldkat.

3. Helyezze a bogrét a forgétanyer

kozepére.

4. Sisse mega 3% hasznalva. A siités

soran a sutemény kiemelkedik a
bogrébdl.

Sités utan hagyja 30 masodpercig allni.

Kenje meg a tetejét csokoladéval.
Tipp: izlése szerint hasznalhat ropogds
mogyorévajat is.
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Citromos bogrés siitemény

Hozzavalok

1 bogréhez:

2%, evokanal (25 g) finomliszt

2%, evékanal (30 g) porcukor

Y kiskanal stitépor

1% evékanal (15 g) ndvényi olaj

1 kiskanal citromhé;j

1 kézepes tojas

Sitemény 1 evOkanal citromlé
tetejéhez: 2 evokanal porcukorral
elkeverve

Elkészités:

1.

Tegye az Osszes szaraz hozzavalét a
bdgrébe, és keverje jol 6ssze 6ket egy
villaval.

. Adja hozza a ndveényi olajat,

citromhéjat és a tojast. Keverje 6ket jol
ossze.

. Helyezze a bogrét a forgdtanyér

kozepére.

. Slisse meg a Sﬁ{a hasznalva. A sités

soran a sutemény kiemelkedik a
bogrébol.

. A tetejét szorja meg porcukorral

Osszekevert citromlével.

. A sltés utan lazitsa meg a sliteményt,

szurkalja meg a tetejét tobb helyen egy
nyarssal, majd szdrja a citromlével
Osszekevert porcukrot a stitemény
tetejére, és hagyja allni 30
masodpercig.

Répas bogrés siiteményii

Hozzavalok
1 bogréhez:

2 evokanal (20 g) finomliszt

2%, evokanal (30 g) barnacukor

Y4 kiskanal sitépor
Y kiskanal Orolt fahéjjal
Y kiskanal 6rolt szerecsendio
1 evbkanal 6rolt mandula
1% evékanal (15 g) napraforgé olaj
2 narancs héja
3049 reszelt sargarépa
1 koézepes tojas
Krém: 15 g vaj, lagy,
40 g porcukor,
40 g zsiros krémsait,
4 kiskanal narancslé
Elkészités:

1.

Tegye az Osszes szaraz hozzavalot a
bogrébe, és keverje jol 6ssze 6ket egy
villaval.

. Adja hozza a napraforgo olajat,
citromhéjat, reszelt sargarépat és a
tojast. Jol keverje el.

. Helyezze a bogrét a forgotanyéer
kozepére.

. Slisse meg a 7ﬁ(z hasznalva. A siités
soran a sutemeény kiemelkedik a
bogrébdl.

. Készitse el a slitemény tetejének

krémjét: keverje 6ssze a vajat,

porcukrot, krémsaijtot és narancslevet.

Sutés utan hagyja 30 masodpercig allni.

Hagyja kihdIni a siteményt, majd kenje a
tetejére az elkészitett krémet.



6.3 Automatikus kiolvasztas
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Automatikus

Kiolvasztis Suly Gomb Eljaras
Hus/hal/baromfi  0,2-1,0 kg 2 Helyezze az ételt egy sitétalban a
() =5 forgotanyér kozepére.
Amikor a hangjelzés megszdlal forditsa
at, rendezze at és hiizza szét az ételt.
(Egész hal, A vékony részeket és forro pontokat
halszelet, halffilé, takarja aluféliaval.
csirkecomb, Kiolvasztast kovetéen csomagolja
csirkemell, 15-45 percre aluféliaba, amig teljesen
vagdalthus, steak, ki nem olvad.
husszelet, daralt Vagdalt hds: Amikor a hangjelzés
hus, kolbasz) megszolal forditsa at az ételt. Ha
lehetséges a felolvadt részeket vegye
ki.
@ Egész baromfihoz nem alkalmas.
Kenyér 0,1-1,0 kg Teritse szét a forgotanyér kozepén egy

A
|avTo) x2

sutétalban. 1,0 kg esetén teritse szét
koézvetlenll a forgotanyéron.

Amikor a hangjelzés megszdlal forditsa
at, rendezze el és vegye ki a kiolvadt
szeleteket.

Kiolvasztast kdvetéen csomagolja
alufoliaba és 5-15 percre hagyja allni,
amig teljesen ki nem olvad.

Csak az étel sulyat adja meg. Ne szamolja bele az edény sulyat.
A tablazatban megadott ételek tdmegével tobbé-kevésbé megegyez6 témegli ételekhez manualis

programokat hasznaljon.

A végs6 hémeérséklet a kezdeti hémérséklettdl fliggden valtozhat.
A steakek és husszeletek egy rétegben legyenek fagyasztva.
A daralt hus vékony formaban legyen lefagyasztva.
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6.4 Etel és ital melegitése

- Mennyiség feliesh Id6
Etel/ital Bedllitdas mény Eljaras
-g/mil- . -perc-
szint
Tej, 1 pohar 150 Mikro 900 W 1 ne fedje le
Viz, 1 pohar 150 Mikro 900 W 2 ne fedje le
6 pohar 900 Mikro 900 W 8-10 nefedjele
1 tal 1000 Mikro 900 W 9-11  nefedjele
Egytaletel 400 Mikro 900 W 4-6  hintsen egy kis vizet a sz6szra,
fedje le, melegités kozben
keverje meg
Leves/ragu 200 Mikro 900 W 1-2  fedje, melegités utan keverje
Zoldségek 500 Mikro 900 W 3-5  ha sziikséges adjon hozza vizet,
fedje le, melegités kozben
keverje meg
Hus, 1 szelet " 200 Mikro 900 W 3 vékonyan teritsen szdszt a
tetejere, fedje le
Halfile 200 Mikro 900 W 3-5 fedje
Sitemény, 1 szelet 150 Mikro 450 W -1 tegye sitétalba
Babaétel, 1 liveg 190 Mikro 450 W -1 tegye at egy megfeleld
mikrosuitéallo taroléedénybe,
melegités utan jol keverje meg,
és ellendrizze a hémérsékletét
Margarin vagy vaj 50 Mikro 900 W %2 fedje
olvasztasa "
Csokoladé 100 Mikro 450 W 3-4  idénként keverje
olvasztasa
" fagyasztasbol
6.5 Kiolvasztas
- Mennyiség _ ... Telj:esit 1d6 - Pihentftési
Etel Beallitas mény Eljaras idé
-g- . -perc-
szint -perc-
Gulyas 500 Mikro 270 W 8-9  kiolvasztas kdzben 10-30
keverje meg
Sutemeény, 150 Mikro 90 W 1-3  tegye siitétalba 5
1 szelet
GylUmolcs 250 Mikro 270 W 3-5 egyenletesen teritse &

szét, kiolvasztas felénél
forditsa meg
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6.6 Sutés fagyott ételbdl
’ Mennyiség Teljesit 16 Pihentetési
Etel Bedllitas mény Eljaras ido
-g- . -perc-
szint -perc-
Halfilé 300 Mikro  900W  9-11 fedje 2
Egytalétel 400 Mikro  900W  8-10 fedje, 6 perc utan keverje 2
6.7 Sutés sé grillezés
) Mennyiség Teljesit 146 Pihentetési
Etel Bedllitas mény Eljaras ido
-g- . -perc-
szint -perc-
Brokkoli/ 500 Mikro 900 W 6-8 adjon hozza 4-5 e k. -
Borsé vizet, fedje le, f6zés
kdzben keverje meg
Répa 500 Mikro 900 W  9-11 vagja karikakra, adjon -
hozza 4-5 e k. vizet, fedje
le, f6zés kdzben keverje
meg
Siiltek 1000 Mikro 450 W  16-17 flszerezze izlés szerint, 10
Dual grill 450 W 9-10" tegye az alacsony tartéra,
Mikro 450 W  9-10 késbbb forditsa meg "
Grill 9-10
Hatszin 400 Grill 10-11 " tegye a magas tartora,
2 darab Girill 10-11  késc6bb forditsa meg "),
grillezés utan fliszerezze
Gratin-talak Girill 11-15 tegye a talat az alacsony
barnitasa tartora
Sajtos 1 piece Girill 450 W  4-5" helyezzen 2 szelet
pirités Grill 3-42 kenyeret a fels6 racsra,
az egyik szeletre tegyen
sajtot, melegitse meg ",
tegye a megpiritott
szeletet a sajtra, forditsa
meg és melegitse meg ?
Fagyasztott 400 Mikro 450 W 4-5 tegye az alacsony tartéra
pizza Dudl grill 450 W  5-6

Ha a siité barmelyik izemmaodban 3 percet vagy azt meghalado ideig miikadik, a sités végeztével a
ventilator tovabbi két percig mikddik. Nyissa ki az ajtét és a készllék leall. Csukja be az ajtét és Ujra
elindul, amig a két percet el nem éri (beleszamitva a nyitott ajté id6tartamat is). Ha a stitét 3 percnél

révidebb ideig miikddtetik, a ventilator nem kapcsol be.
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7. TIPPEK ES TANACSOK

7.1 Mikrohullamu sitéedénykészlet

Edénykészlet

Mikrosiité
allo

Megjegyzések

Alufélia/féliaedények

I X

Az ételek tulmelegedés elleni védelmére kis alufélia
darabokat lehet hasznalni. A folia ne legyen 2 cm-nél
kdzelebb a siit6 falahoz, mert ivet hizhat. Az
aluféliadobozok hasznalata nem ajanlott kivéve akkor, ha
a gyarto. Ezt megengedi, gondosan tartsa be az
utasitasokat.

Porcelan és keramia

VI X

A porcelan, cserép, fajansz és kinai porcelan altalaban
alkalmasak, kivéve azok, amelyeken fémes diszités van.

Uvegtélak pl.
Pyrex ®

Kényes Uvegedények hasznalatakor korultekintéen kell
eljarni, mert a hirtelen melegitéstdl eltérhetnek vagy
elrepedhetnek.

Fém

Mikrohullamu energiahoz nem tanacsos femedeényeket
hasznalni, mert ivet hiznak, ami tlizet okozhat.

Mdanyag/polisztirol pl.
mélyhtitotalcak

Oda kell figyelni, mert bizonyos edények magas
hémeérsékleten deformalédnak, megolvadnak vagy
elszinezédnek.

Fagyasztd/siitézacskok

A g6z kiengedésehez at kell szurni. Gy6z6djon meg arrol,
hogy a sut6tasak hasznalhat6-e mikrohullamban. Ne
hasznaljon mlanyag és fém lezarokat, mert
elolvadhatnak vagy meggyulladhatnak a fém szikrazasa
miatt.

Papirtanyér, pohar és
papirtorlé

Csak megmelegitéshez vagy para felitatasahoz
hasznalja. Oda kell ra figyelni, mert a tulheviilése tlizet
okozhat.

Nad- és faedények

Csak feligyelet mellett hasznalja ezeket az anyagokat a
stitében, mert a tulhevilésiik tiizet okozhat.

Ujrahasznositott papir
és Ujsagpapir

Fémtartalmu lehet, ami a villamos ivet hizhat (szikrazhat),
és ezzel tlizet okozhat.
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7.2 Mikrohullamu sutési tanacsok

Mikrohullamu siitési tanacsok

Osszetétel A magas zsir - vagy cukortartalmu ételek (pl. pudingok, pitek) kevesebb
melegitési id6t igényelnek. Figyelmesnek kell lenni, mert a tilmelegités tlizet
okozhat.

Meéret Az egyenletes siités érdekében a darabok legyenek azonos méretiiek.

Etelnémérséklet Az étel kezdeti hdmérséklete kihat a szilkséges siitési idd hosszara.
Bevagassal biztositsa a tltelékes ételeken, (pl. lekvarosfankon), a hé vagy géz
tavozasat.

Elrendezés Az étel vastagabb darabjait, (példaul a csirkecombokat), az edény szélére
helyezze.

Fedeés Hasznaljon légatereszté mikrohullamu celofant vagy egy alkalmas fedét.

AtszUras A héjas, bdros vagy hartyas ételeket sutés vagy Ujramelegités elétt tobb
ponton meg kell szurni azért, mert a keletkez6 géz miatt az étel szétrobbanhat,
(pl. burgonya, hal, csirke, kolbasz esetében).

FONTOS! Tojast nem szabad mikrohullamban melegiteni, mert még a
slités befejezése utan is szétrobbanhat, (pl. buggyantott tojast, kemény
tojast).

Keverés, Az egyenletes f6zés érdekében fontos az ételt f6zés kdzben megkeverni,

atforditas es atforditani vagy atrendezni. Mindig a széle fel6l a kbzepe felé kell keverni vagy

atrendezés atrendezni.

Pihentetés Sités utani fontos pihentetni az ételt azért, hogy a hé egyenletesen at tudja
jarni.

Letakaras A meleg részeket betakarhatjuk egy kis foliadarabbal, ami visszaveri a

mikrohullamokat, (pl. csirkelabak és szamyak esetében).

Amikor ételt vesz ki a sitébdl, az égési sériilések elkerilése érdekében hasznaljon edényalatétet és
siUtékeszty(t. A g6z okozta égések elkeriilése érdekében mindig a kezét védve és az arcatdl eltartva
nyissa ki a taroléedényeket, pattogatott kukorica készitéket, sitézacskdkat stb.

A sitd ajto nyitasakor mindig alljon kissé tavolabb, nehogy a kiszokd gbz és forrésag égési sériléseket
okozzon. A t6ltétt silteket melegités utan szeletelje fel, hogy a g6z tavozasaval megelézze az égési

sérilést.
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8. MIT TEGYUNK HA

Probléma Ellendrizze, hogy . ..
A mikrohullamu eszkéz + A biztositékok a biztositékdobozban jok-e.
nem mikodik * Nem volt-e aramszinet.
megfelel6en? » Ha a biztositékok folyamatosan kiégnek, Iépjen kapcsolatba egy
képzett villanyszerelbvel.
A mikrohullamu * Az ajto megfeleléen zarodik-e.

Uzemmadd nem mikodik? « Az ajto tomitései és felliletei tisztak-e.
* A START gombot megnyomtak.

A forgotanyér nem forog? « A forgétanyértarté rendesen kapcsolédik-e a meghajtéhoz.
* A sltéeszkdzok nem légnak-e le a forgétanyérrol.
* Az étel nem log-e tul a forgotanyer szelén, akadalyozva annak

forgasat.

* Nincs-e valami a forgétanyér alatti mélyedésben.
A mikré nem akar » Huzza ki az eszkozt a biztositékdobozbdl.
kikapcsolni? * Hivja a hivatalos ELECTROLUX markaszervizt.
A belsé vilagitas nem * Hivja a hivatalos ELECTROLUX markaszervizt. A belsd vilagitast
mukodik? csak egy képzett hivatalos ELECTROLUX szerel6 cserélheti ki.
Tovabb tart az étel « Allitson be hosszabb siitési idét (kétszeres mennyiség = majd
atmelegitése és sutése kétszer annyi id6) vagy,
mint korabban? » ha az étel hidegebb a megszokottnal, valtogassa vagy forditsa

meg idérél idére vagy,
» adllitson be magasabb teljesitményt.

Aramsziinet miattnem Az ajtdiiveget a jobb alsé sarkanal kifelé hiizva évatosan nyissa ki
nyilik ki az ajt6? az ajtot.
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Valtakozo haldzati fesziiltség

220-240 V, 50 Hz, egy fazisu

Eloszto halozati biztositék/aramkori megszakité Minimalis 16 A
Felvett teljesitmény: Mikrohullam 1.4 kW

Grill  0.85 kW

Mikrohullam/Grill ~ 2.20 kW

Leadott teljesitmeny: Mikrohullam 900 W (IEC 60705)

Grill 800 W
Mikrohullam frekvenciaja 2450 MHz " (B kategoria 2-es csoport)
Kiilsé méretek: MBE2658DE 596 mm (Sz) x 459 mm (Ma) x 404 mm (Mé)

Sutétér mérete 342 mm (Sz) x 207 mm (Ma) x 368 mm (Mé) 2
Sit6 térfogata 26 liter 2

Forgotanyér @ 325 mm, lveg

Suly kb. 19,5 kg

7 Atermék teljesitiaz EN55011 eurdpai szabvany kdvetelményeit.
A szabvanynak valé megfelel6ség vizsgalata soran a terméket a 2. csoport B osztalyu készilékeként

soroltak be.

A 2. csoportba olyan késziilékek tartoznak, amelyek ételek hékezelése céljabol rendeltetésszeriien
rédic')frekvenciés energiét éllitanak elé elektromégneses sugérzés forméjéban

2 Abels6 kapacitas meghatarozasa a maximalis szélesség, mélység és magassag meresevel tortént.
Az étel tarolasara ténylegesen hasznalhaté kapacitas kisebb.

A kovetkez6 Jelzessel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra: (_._) Ujrahasznositashoz
tegye a megfelel6 konténerekbe a
csomagolast.

Jaruljon hozza kérnyezetiink és
egészséglnk védelméhez, és hasznositsa
Ujra az elektromos és elektronikus
hulladékot.

10. KORNYEZETVEDELMI INFORMACIO

A T tiltd szimbolummal ellatott
készlléket ne dobja a haztartasi hulladék
kodzé. Juttassa el a késziiléket a helyi
Ujrahasznositd telepre, vagy lépjen
kapcsolatba a hulladékkezelésért felelés
hivatallal.
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MISLIMO NA VAS

Zahvaljujemo se vam za izbiro izdelka AEG. Ustvarili smo ga z namenom, da vam bo
brezhibno sluzil vrsto let, vkljucili pa smo tudi inovativne tehnologije, ki olaj$ajo Zivljenje —
lastnosti, ki jih v obi¢ajnih gospodinjskih aparatih morda ne bi nasli. Vzemite si nekaj minut
za branje in si s tem omogocite kar najboljSo izkori§¢enost naprave.

Obiscite naso spletno stran za:

@ nasvete glede uporabe, broSure, odpravljanje motenj, servisne informacije:
www.aeg.com

a/ Registrirajte vas izdelek za boljSi servis:
www.registeraeg.com

% Kupite dodatke, potro$ni material in originalne nadomestne dele za vas aparat:
www.aeg.com/shop

POMOC STRANKAM IN SERVIS

Priporoamo uporabo originalnih nadomestnih delov.

Ko klicete servis, imejte pri roki naslednje podatke.

Podatke najdete na ploscici s tehniCnimi podatki. Model, PNC, serijska Stevilka.
& Opozorilo/Pozor - varnostne informacije

@ Splosne informacije in nasveti

(&) Okoljske informacije

Pridrzujemo si pravice do sprememb brez predhodnega obvestila.
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1. A POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA

Ta gospodinjski aparat lahko uporabljajo otroci stari od 8
let naprej in tudi osebe z zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali
dusevnimi zmoznostmi, ali pa tiste osebe s pomanjkljivimi
izkuSnjami oziroma znaniji, Ce imajo nadzor ali napotila
glede uporabe aparata na varen nacin in se zavedajo
nevarnosti uporabe. Otroke nadzorujte pri uporabi aparata
in pazite, da se z njo ne bodo igrali. Otroci ne smejo Cistiti
in vzdrzevati naprave razen Ce so stari 8 let in vec, in so
nadzorovani.

Izdelek ni namenjen za uporabo na viSinah nad 2000 m.

A POMEMBNO! POMEMBNA VARNOSTNA
NAVODILA: POZORNO PREBERITE IN
SHRANITE ZA V PRIHODNJE.

A OPOZORILO!!

Ce so vrata ali tesnila vrat poskodovana, ne smete
uporabljati pe€ice, dokler je ne popravi usposobljen
serviser.

A OPOZORILO!
Servis ali popravilo, ki vkljuCuje odstranjevanje
pokrova, ki SCiti pred izpostavljenostjo pred
mikrovalovno energijo, lahko izvede le pooblascen
serviser, saj je to nevarno.

& OPOZORILO!

Tekodin in ostalih zivil ne segrevaijte v zaprtih
posodanh, saj lahko eksplodirajo.

Ta aparat je namenjen za uporabo v gospodinjstvu in
podobnih okoljih: kuhinjah za osebje v trgovinah, pisarnah
in drugih delovnih okoljih; kmetijah; s strani gostov v
hotelih, motelih in podobnih nastanitvenih objektih;
ponudbe nocitev z zajtrkom.
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Uporabljajte samo posode in kuhinjske pripomocke, ki so
namenjeni za uporabo v mikrovalovni pecici.

Kovinske posode za hrano in pijaco med kuhanjem z
mikrovalovi niso dovoljene.

Pecice med uporabo plasti¢nih, papirnatih ali drugih
vnetljivih posod ne puscCajte brez nadzora.

Mikrovalovna pecica je namenjena za pogrevanje hrane in
pijaCe. SuSenje hrane ali oblacil in gretje grelnih blazin,
copat, pomivalnih gobic, vlaznih oblacil in podobnega
lahko privede do morebitnih poSkodb, samovziga ali
pozara.

Ce se zacne iz hrane, ki jo segrevate, moéno kaditi, NE
ODPIRAJTE VRAT. Izklopite in odklopite pecico ter
poCakaijte, da se iz hrane neha kaditi. Odpiranje vrat,
medtem ko se iz hrane mocno kadi, lahko povzroCi pozar.

Segrevanije pija¢ z mikrovalovi lahko povzroCi zakasnjeno
in nenadno vretje tekoCine, zato bodite pri rokovanju s
posodo previdni.

Vsebino otroskih steklenick in kozarCkov otroske hrane je
treba pred uporabo premesati ali pretresti ter preveriti
temperaturo, sicer lahko pride do opeklin.

V mikrovalovni pecici ne kuhaijte jajc v lupini in ne
pogrevajte Ze trdo kuhanih jajc, saj lahko tudi po
segrevanju jajca eksplodirajo.

1.1 Nega in CiSCenje

Vrata:

S suho in mehko krpo redno Cistite obe strani vrat, tesnila
vrat in tesnilne povrsine, saj boste le tako poskrbeli za
stalno CistoCo. Za CiSCenje stekla na vratih ne uporabljajte
grobih in jedkih Cistil ali ostrih kovinskih strgal, saj lahko
opraskajo povrsino stekla in povzrocijo nevarnost, da se
steklo razbije.
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Notranjost pecice:

Po vsaki uporabi, ko je pecCica Se topla, z mehko krpo ali
gobo obriSite morebitne madeze. Za trdovratnejSe
madeze uporabite blago milo in vlazno krpo ter veckrat
obriSite, dokler ne odstranite vseh necistoC. Ne
odstranjujte pokrova vodila mikrovalov. Pazite, da blago
milo ali voda ne zaideta v majhne prezraCevalne odprtine
na stenah, saj lahko poskodujeta pecico. Za ¢is€enje
notranjosti pecice ne uporabljajte Cistil v razprsilu. Redno
segrevajte pecico s pomocjo zara. Ostanki hrane ali
mascobe lahko povzrocijo dimljenje ali smrad. Po uporabi
ocCistite pokrov vodila mikrovalov, vrtljivi podstavek in
nosilec vrtliivega podstavka. Ti morajo biti suhi in
nemastni. Nakopicena mascoba se lahko mo¢no segreje
ter se zaCne dimiti ali se celo vname.

Zunanjost pecice:

Zunanjost pecice lahko enostavno o istite z blagim milom
in vodo. Milo obriSite z vlazno krpo, zunanjost pa nato
osusite z mehko in suho krpo.

Nadzorna plosca:

Pred CiSCenjem odprite vrata in tako dezaktivirajte
nadzorno plosc¢o. Pri CiS¢enju nadzorne plosce bodite
previdni. Plos¢o s krpo, rahlo namo¢eno samo v vodo,
obriSite do Cistega. Pazite, da ne uporabite prevec vode.
Ne uporabljajte kakrsnih koli kemikalij ali jedkih Cistil.
Vriljivi podstavek in nosilec vrtljivega podstavka:

|z pecice odstranite vrtljivi podstavek in njegov nosilec.
Vrljivi podstavek in nosilec operite v blagi milnici. ObriSite
s suho krpo. Tako vrtljivi podstavek kot nosilec lahko
operete tudi v pomivalnem stroju.

Stojala:

Operite jih v blagi milnici in posusite. Primerni so tudi za
uporabo v pomivalnem stroju.
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AN

TN

POMEMBNO!

Pecico Cistite redno in odstranite morebitno
nakopi¢eno hrano. Malomarno vzdrzevanje in
CiSCenje pecice lahko povzro€i razkrajanje
povrsine, kar lahko negativno vpliva na Zivljenjsko
dobo aparata in lahko povzroci tudi nevarno
situacijo.

Pazite, da ne zalozZite vrtljive ploSce pri
odstranjevanju posod iz naprave.

POMEMBNO!
Ne uporabljajte parnega Cistilnika.

Mikrovalovna pecica je namenjena vgradni uporabi.
Med uporabo postanejo gospodinjski aparat in njegovi
dosegljivi deli vroci. Paziti moramo, da se ne dotikamo
vroCih povrsin.

AN

TN

OPOZORILO!

Vrata in podobni deli, ki se med uporabo funkcije
Zara segrejejo, naj bodo izven dosega otrok. Na
splosno postavite napravo izven dosega otrok, da se
ne opecejo.

POMEMBNO!

Za CisCenje mikrovalovne pecice ne uporabljajte
Cistil za pecice, parnih Cistilnikov, jedkih in grobih
Cistil, Cistil, ki vsebujejo natrijev hidroksid ali zicnatih
gobic.
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Mikrovalovno pecico lahko namestite v
polozaj A ali B:
.. Velikost nise
B Polozaj $ G V
A 562 x 550 x 450
B 562 x 500 x 450

Konvencional
na petica
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2.1 Namestitev aparata

[ e—

— 4 mm

o o3
(Jecsol

4 mm

. Odstranite embalazo in pazljivo

preverite, ali je aparat morda
poskodovan.

. Namestite pritrdilne kavlje na kuhinjsko

omarico s pomocjo navodil za uporabo
in prilozene predloge.

. Namestite aparat v kuhinjsko omarico

pocasi in brez sile. Napravo je treba
dvigniti na pritrdilne kavlje in nato
spustiti na svoje mesto. V primeru
tezav med vgradnjo lahko kavlje Se
enkrat nastavite. Spredniji okvir pecice
se mora prilegati sprednji odprtini na
omarici.

. Preverite, ali je naprava stabilna in

vodoravna. Med zgornjimi vrati omare
in vchom ohi$ja pecice zagotovite
4 mm vrzel (glejte diagram).



2.2 PrikljuCevanje aparata na
napajanje

—
—
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Elektricna vtiCnica mora biti zlahka
dostopna, da lahko aparat v sili hitro in
enostavno odklopite. Lahko pa pecico
skladno z navodili za elektri¢no
napeljavo povezete s stikalom, s
katerim lahko v trenutku izklopite
napajanje.

Kabel za napajanje lahko zamenja
samo elektricar.

Ce se napajalni kabel poskoduije, ga
mora zamenjati proizvajalec,
usposobljen serviser ali podobno
usposobljena oseba, saj je le tako
zagotovljena ustrezna varnost.
VtiCnica naj ne bo za kuhinjsko omaro.
Najboljsi polozaj je nad omaro, glejte
A).

Napravo prikljucite na pravilno
namesceno ozemljeno enofazno
vtiénico z izmeni¢nim tokom

220-240 V/50 Hz. Vti¢nica mora biti
zlita z 16 A varovalko.

Pred namestitvijo na napajalni kabel
privezite vrvico in si tako olajSajte
dostop do prikljucitvene tocke (A) po
namestitvi.

Ko aparat vstavljate v visoko kuhinjsko
omaro, pazite, da NE STISNETE
napajalnega kabla.

Napajalnega kabla ali vtia ne
potapljajte v vodo ali katero koli drugo
tekocino.

Napajalni kabel speljite tako, da se ne
bo dotikal vrocih ali ostrih povrsin, kot
je npr. PrezraCevalna reza za vro€ zrak
na zgornjem delu pecice.
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2.3 Dodatni napotek

Ne uporabljajte mikrovalovne pecice za
segrevanje olja za cvrtje. Temperature ne
morete nadzirati in olje se lahko vname. Za
pripravo pokovke uporabljajte samo
koruzo, namenjeno za pripravo pokovke v
mikrovalovnih pecicah.

Osebe s SRCNIMI SPODBUJEVALNIKI
naj se pri svojem zdravniku ali proizvajalcu
srénega spodbujevalnika pozanimajo o
varnostnih ukrepih pri uporabi
mikrovalovnih pedic.

V odprtine zapaha vrat ali prezraevalne

odprtine nikoli ne polijte tekoCin ali

vstavljajte predmetov. Ce pride do razlitja,

takoj ugasnite in izklopite pecico in

poklicite pooblas€enega serviserja

ELECTROLUX.

Nikoli na nikakrSen nacin ne spreminjajte

pecice.

Uporabljajte samo vrtljivi podstavek in

nosilec, ki sta zasnovana za to pecico. Ne

uporabljajte pecice brez vrtljivega

podstavka.

Preprec¢evanje poskodb vrtljivega

podstavka:

+ Pred CiS€enjem vrtljivega podstavka z
vodo pocakajte, da se le-ta ohladi.

» Na hladen podstavek ne postavljajte
vrocih Zivil ali vro€ih pripomockov.

» Na vro¢ podstavek ne postavljajte
hladnih Zivil ali hladnih pripomockov.

Ne uporabljajte plasti¢nih posod za
kuhanje z mikrovalovi, Ce je pecica Se
vedno vro¢a po uporabi nacinov ZAR in
KOMBINIRANI ZAR, saj se lahko stopi.
Plasti¢nih posod ne uporabljajte v zgoraj
omenjenih nacinih, razen Ce proizvajalec
posode navaja, da je za to primerna.

Niti proizvajalec niti trgovec ne moreta
prevzeti kakrSne koli odgovornosti za
Skodo na pecici ali za osebne poskodbe,

ki so posledica nepravilne prikljucitve
aparata. Na stenah pecice ali okoli tesnil
ter na tesnilnih povrsinah se lahko
obc¢asno pojavi vodna para ali vodne
kapljice. To je obiCajen pojav in ne pomeni,
da mikrovalovna pecica pusca ali da je
okvarjena.



3. PREGLED APARATA

3.1 Mikrovalovna pecica
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Grelni element za zar
Sprednja plosca

~

Lugka pecice

Nadzorna ploséa

Tipka za odpiranje vrat
A Pokrov vodila mikrovalov
Notranjost pegice

B Tesnilo

E Vratna tesnila in tesnilne
povrsine

Preverite, ali je priloZzena naslednja dodatna

oprema:

Vrtljivi podstavek

Nosilec vrtljivega podstavka

Visoko stojalo

Nizko stojalo

* Nosilec vrtljivega podstavka postavite
na dno notranjosti pecice.

» Nato postavite vrtljivi podstavek na
nosilec.

« Ce ne zelite poskodovati vrtlivega
podstavka, pazite, da posode
pri jemanju iz pecice dvignete nad rob
vrtljivega podstavka.

Ko narocate pripomocke, prodajalcu
ali pooblascenemu serviserju
ELECTROLUX sporocite naziv dela
in model.
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3.3 Nadzorna plos¢a

T Yo Yo
Q & B

B e
(O

90W 270W 450W 630W 900W

m s =

O TTi”T T

Digitalni indikatorji na

prikazovalniku:

Y696 Y| Prillubliene

@ Kuhinjski ¢asovnik

Samodejno
odmrzovanje

Zar

Kombinirani zar

O
E
(=] | Mikrovalovi
0
B
D

Nastavitev ure

Prikaz segmentov

g | Teza

90W 270W 450W 630W 900W

4. PRED PRVO UPORABO

4.1 Vklop

Ko pecico prvi€ prikljucite, imate moznost
nastavljanja ure. Pecica ima 24-urni prikaz

Casa.

1. Pecica se bo oglasila in vse zaslonske
ikone bodo vklju¢ene za pol sekunde.
Z gumbom izberite “vklop” ali “izklop”

ure.

2a. Za izklop ure obracajte gumb, dokler ni
na zaslonu prikazano “oFF” (izklop),
nato pritisnite tipko START. Pecica je
pripravljena na uporabo.

Zaustavitev/prekinitev

Varnostno zaklepanje

Nivoji mogi

BEEBDN

B B

-
(=]

Tipke nivojev moci
Tipke za priljubliene
Tipka zar

Tipka za samodejno
odmrzovanje

Tipka za kuhinjski
Casovnik

Vrtljivi gumb
Casovnik/Teza

Tipka za zacCetek/
potrditev/hiter zagon

Tipka za zaustavitev

Tipka za odpiranje
vrat

Ce ste uro izklopili in jo Zelite vklopiti
nazaj, dvakrat pritisnite tipko

KUHINJSKI CASOVNIK in glejte
tocko 2b.

2b. Za vklop ure obracajte gumb, dokler ni
na zaslonu prikazano “on” (vklop), nato
pritisnite tipko START.

Primer: Za nastavitev ¢asa na 18:45.

1. Obracajte gumb za prilagoditev ure.
2. Pritisnite tipko START za potrditev.
3. Obracajte gumb za prilagoditev minut.

4. Pritisnite tipko START za potrditev.

Ko je ura nastavljena, bo ¢as dneva
prikazan na zaslonu.



4.2 Stanje pri ravIJenostl
(Varcno delovanje)

Pecica bo samodejno preklopila v stanje
pripravljenosti, Ce je ne boste uporabljali

5 minut.

Primer: Ce ura ni bila nastavljena:

Zaslon se bo izklopil.

Za izhod iz stanja pripravljenosti odprite
vratca, pritisnite katero koli tipko ali zavrtite
gumb.

Primer: Ce je bila ura nastavljena:

Po obdobju 5 minut bo ¢as prikazan.

4.3 Prilagoditev ure, ko je
nastavljena

Uro lahko prilagodite, ko je bil nastavljen ¢as.

Primer: Za spremembo iz 18.45 v 19.50.

1. Dvakrat pritisnite tipko KUHINJSKI

CASOVNIK.

2. Pritisnite tipko START.

3. Obracajte gumb, dokler se ne prikaze
“19”.

. Pritisnite tipko START.

. Obracajte gumb, dokler se ne prikaze
“50”.

6. Pritisnite tipko START.

[0 3

5. DELOVANJE

5.1 Kuhanje mikrovalovi

Primer: Pogrevanje juhe 2 minuti in 30

sekund pri 630 W moci.

1. Pritisnite tipko MOC na desni strani
trikotnika, dokler ni prikazano “630 W”.

2. Obracajte gumb za vnos Casa.

3. Pritisnite tipko START.

V nacinu kuhanja z mikrovalovi lahko
prilagodite nivo moci pecice s
pritiskom tipke neposredno pod
zeleno nastavitvijo.

Nivo moci lahko nastavite, ko pecica
deluje, tako da pritisnete in zadrzite
tipko MOC, dokler ni prikazana nova
nastavitev nivoja moci. Previsoka moc¢
mikrovalov ali predolgo kuhanje hrane
lahko le-to prevec segrejejo in
zanetijo pozar.
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4.4 Ce zelite preklicati uro in
nastavii stang y
pripravljenosti (Var¢no
delovanje)

1. Dvakrat pritisnite tipko KUHINJSKI
CASOVNIK.

2. Obracajte gumb, dokler se ne prikaze
“oFF”".

3. Pritisnite tipko START za potrditev.

4.5 Varnostno zaklepanje

Pecica ima varnostno funkcijo, ki preprecuje
nezeleno upravljanje pecice s strani otrok.
Ko je funkcija aktivirana, mikrovalovna
pecica ne bo delovala, dokler funkcija
zaklepanija ni izkljucena.

Vklop in izklop zaklepanja je mogo¢ samo,
Ce pecica ne deluje.

Primer: Za vklop zaklepanja.

Pritisnite in zadrzite tipko STOP, dokler se
ne vklopi simbol “varnostnega zaklepanja”.
Primer: Za izklop zaklepanja.

Pritisnite in zadrzite tipko STOP, dokler se
simbol “varnostnega zaklepanja” ne izklopi.

Ko je varnostno zaklepanje vklopljeno,
so vse tipke onemogocene, razen
tipke STOP.

Ce ste izbrali 900 W, je najdaljsi ¢as
mikrovalov, ki ga lahko izberete,
15 minut.

Ce petica deluje v katerem koli
nacinu 3 minute ali dlje, bo ventilator
vkljucen Se 2 minuti po koncu
kuhanja. Odprite vratca in ventilator
se bo zaustavil, zaprite vratca in
znova se bo zagnal, dokler ne
poteceta 2 minuti (vklj. Cas odpiranja
vratc). Ce pecica deluje manj kot

3 minute, se ventilator ne bo vkljucil.

Po kuhanju se bo vrtljivi kroznik Se
naprej vrtel, dokler se posoda za
kuhanje ne vrne v zacetni polozaj.
Lucka prostora za kuhanje bo ostala
vklju¢ena do konca vrtenja ali za 5
sekund (kar je vec). PeCica bo
zapiskala ob zaklju¢ku. Ce med tem
postopkom odprete vrata, se vrtenje
zaustavi.



118

www.aeg.com

5.2 Nivoji moCi

Nastavitev . .
. Priporo¢ena uporaba
mogci
900 W/ Za hitro kuhanje ali pogrevanije (npr. juh, enolonénic, hrane iz plocevinke, toplih
NAJVISJA  pijag, zelenjave, rib ipd).

630 W Za daljSe kuhanje gostih jedi, kot so npr. pe¢enke, mesne Struce ipd., pa tudi za
bolj obcutljive jedi, kot so sirove omake in biskviti. Pri tej nastavitvi omaka ne bo
prekipela in hrana se bo skuhala enakomerno, ne da bi se pri robovih skuhala

prevec.
450 W Za goste jedi, ki zahtevajo daljSe obdobje konvencionalnega kuhanja, (npr. za
govedino), priporo¢amo uporabo te nastavitve, saj ohranja mehkost mesa.
270 W/ Za odmrzovanje uporabite to nastavitev, saj omogoca enakomerno odmrzovanje
ODMRZO- jedi. Ta nastavitev je primerna tudi za lahno vrenije riza, testenin in cmokov ter
VANJE kuhanije jajéne kreme.
90 W Za poc¢asno odmrzovanije, (npr. kremnih tort ali drobnega peciva).
ow Za pocivanje/kuhinjski ¢asovnik.
W =WATT

5.3 Zmanj$ana moc¢

Nacin kuhanja

Standardni ¢as

Zmanjsana mo¢

Mikrovalovi 900 W 15 minut Mikrovalovi 630 W
Zar 10 minut Zar 500 W
Kombinirani zar 10 minut Zar 500 W

5.4 Prilagoditev ¢asa kuhanja
med kuhanjem

Cas kuhanja lahko prilagodite tudi med
kuhanjem.
Primer: Za dodajanje 2 minut (120
sekund) s tipko START.
1. Stirikrat pritisnite tipko START.
Cas kuhanja se bo povecal za 120
sekund.

5.5 Stipko stop

Pritisnite tipko STOP za vstop v nacin
prekinitve.

Ponovno pritisnite tipko STOP za preklic
Gasa kuhanja.

5.6 Kuhinjski ¢asovnik

Za nastavitev kuhinjskega ¢asovnika.

1. Pritisnite tipko KUHINJSKI CASOVNIK.

2. Obracajte gumb za vnos ¢asa.
3. Pritisnite tipko START. Casovnik se bo
samodejno zagnal.

@ Cas lahko podaljsate med

delovanjem ¢asovnika, tako da
obracate gumb ali pritisnete tipko
START. Funkcijo ¢asovnika se lahko
uporabi le, ¢e pecica ne deluje.

5.7 Hitri zagon

Kuhati lahko zacnete neposredno z
900 W/NAJVISJA za 30 sekund s pritiskom
tipke START.

Ce Zelite dodati ved ¢asa, pritisnite
tipko START.

5.8 Izklop zvoka

Za izklop zvoka.

1. 3-krat pritisnite tipko KUHINJSKI
CASOVNIK, dokler ni prikazano
“Soun”.

2. Obracajte gumb, dokler se ne prikaze
“oFF”.

3. Pritisnite tipko START.



Za vklop zvoka.

1. 3-krat pritisnite tipko KUHINJSKI
CASOVNIK, dokler ni prikazano “Soun”.

2. Obracajte gumb, dokler se ne prikaze
“on”.

3. Pritisnite tipko START.

5.9 Premor

Za premor delovanje mikrovalovne pecice.

1. Pritisnite tipko STOP za odpiranje vratc.

2. Pecica bo naredila premor za do 5
minut.

3. Pritisnite START za nadaljevanje
kuhanja.

5.10 Zar in kombinirani zar

Mikrovalovna pecica ima dva nacina za zar:

Samo Zar
Kombinirani zar (zar z mikrovalovi)

POMEMBNO! Za Zar priporoamo
visoko ali nizko stojalo. Ko boste prvi¢
uporabili Zar, boste morda opazili dim
ali vonj po zazganem,; to je obiCajen
pojav in ne pomeni okvare pecice. Ce
se zelite izogniti temu, pred prvo
uporabo pecice zazenite samo
delovanje Zara (brez hrane v pecici) in
ga pustite delovati 20 minut.

. Obracajte gumb za vnos ¢asa kuhanja.

2. Pritisnite tipko ZAR za nagin
kombinirani zar (zar + mikrovalovi) in
pritisnite tipko START.
Znova pritisnite tipko ZAR, ¢e Zelite
izbrati samo zar.

3. Pritisnite tipko START.

-

V nacinu kombiniranega Zara ravni
moci mikrovalov 90 W in 900 W nista
na voljo.

Zaizhod iz nacina zara ali
kombiniranega Zara pritisnite tipko
ZAR , dokler ni na zaslonu osvetlien
samo simbol mikrovalov.

5.11 Priljubljene
Pecica ima 3 priljubljene recepte.
7&’1 Mehc¢anje masla
2 Topljenje Cokolade
*3 Tortica v lon¢ku
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Primer: Za meh¢anje masla.

1. Pritisnite tipko PRILJUBLJENE 1.
2. Obracajte gumb za vnos teze.

3. Pritisnite tipko START.

Ce deli zaslona predstavljajo vrte¢
vzorec, to pomeni, da morate hrano
premesati ali obrniti. Za nadaljevanje
kuhanja pritisnite tipko START.

Na koncu ¢asa samodejnega
odmrzovanja se bo program
samodejno zaustavil.

Nivojev moci za prednastavljene
priljubljene recepte ni mogoce
spremeniti.

Pripravite lahko 1-4 tortice v loncku.

OPOZORILO! Cokolada lahko
postane zelo vroca! Ce ¢okolada
potrebuje dalj asa za kuhanje,
dodajte 10 sekund.

Pazite na ¢okolado, da se ne pregreje
in zgori.

Ce zelite prepisati priljubljene z lastnimi

recepti.

1. Pritisnite tipko MOC za izbiro moi.

2. Obracajte gumb za vnos potrebnega
¢asa kuhanja.

3. Pritisnite in zadrzite tipko
PRILJUBLJENE, ki jo Zelite nastaviti,
dokler ne zasliSite enkratnega piska in
zagledate zvezdice za priljubljene.

Za ponovno nastavitev priljubljenih nazaj
na tovarniSke nastavitve.

1. Pritisnite tipko STOP.

2. Pritisnite in zadrzite tipko MOC 450 W
za 3 sekunde.
Pecica bo ponastavila priljubljene na
tovarniske nastavitve.

5.12 Samodejno odmrzovanje

Samodejno odmrzovanije deluje tako, da
samodejno ugotovi ustrezen Cas za
kuhanje tudi glede na tezo hrane.

Izberete lahko med 2 menijema za

samodejno odmrzovanje.

1. Samodejno odmrzovanje:
meso/ribe/perutnina

2. Samodejno odmrzovanje: kruh
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Primer: za odmrzovanje 0,2 kg zrezka.

1. Izberite meni za samodejno
odmrzovanje tako, da pritisnete tipko
SAMODEJNO ODMRZOVANJE.

2. Obracajte gumb za izbiro teze.

3. Pritisnite tipko START.

Ce deli zaslona predstavljajo vrte&
vzorec, to pomeni, da morate hrano
premesati ali obrniti. Za nadaljevanje
kuhanja pritisnite tipko START. Na
koncu ¢asa samodejnega
odmrzovanja se bo program
samodejno zaustavil. Med
samodejnim odtajevanjem
prilagoditev €asa/moci ni na voljo.



6. TABELA ZA KUHANJE

6.1 Priljubliene
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Priljubljene Teza

Gumb

Postopek

Mehcanje masla  0,05-0,25 kg

o

Vstavite maslo v ustrezno posodico.
Dobro premesajte po kuhanju..

Topljenje ¢okolade 0,1-0,2 kg

e

Razlomite ¢okolado v manjse kose.
Vstavite ¢okolado v ustrezno posodico.
Pomesajte, ko zazveni signal. Dobro
premesSajte po kuhanju.
OPOZORILO!: Cokolada lahko
postane zelo vrogal Ce ¢okolada
potrebuje dalj asa za kuhanje,
dodajte 10 sekund. Pazite na
¢okolado, da se ne pregreje in zgori.

Tortica v loncku 1-4 loncki

6

Napravite torto po receptu. Loncke
postavite proti robu vrtljivega
podstavka. Pustite stati 30 sekund po
kuhanju.

6.2 Recepti za torte v lonCku

Torta v lon¢ku z arasidovim maslom

Limonina torta v loncku

Sestavine za 1 loncek:

Sestavine za 1 loncek:

2 Zlice (25g)  navadne moke 2, 2lice (25g) navadne moke
2 Zlici (30 g) mehkega rjavega 2% 7Zlice (30g) mletega sladkorja
sladkorja Y4 zlicke pecilnega praska
Ya zlicke pecilnega praska 1Y% Zlice (15g)  rastlinskega olja
1% Zlice (15g) rastlinskega olja 1 Zlicka limonine lupinice
Ya ZliCke izvlecka vanilie 1 srednje veliko jajce
2Zlici (30g)  gladkega arasidovega Preliv: 1 Zlica limoninega soka, zme$anega z
masla 2 Zlicama mletega sladkorja
1 srednje veliko jajce
Nacin:
Nacin: 1. Vstavite vse suhe sestavine v loncek,

1. Vstavite vse suhe sestavine v loncek,
dobro premeSajte z vilico.

2. Dodajte rastlinsko olje, izvleCek vanilje,
araSidovo maslo in jajce, dobro
premesajte.

3. Loncek postavite izven sredisca
vrtljivega podstavka.

4. Skuhajte s $%; . Med kuhanjem bo
torta zrasla iz loncka.

Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund.

Posuijte s ¢okolado.
Nasvet: Po zelji lahko uporabite tudi
hrustljavo arasidovo maslo.

dobro premesajte z vilico.

2. Dodaijte rastlinsko olje, izvleCek
limonine lupine in jajce, dobro
premesajte.

3. Loncek postavite izven sredis¢a
vrtljivega podstavka.

4. Skuhajte s % . Med kuhanjem bo
torta zrasla iz loncka.

5. Na vrhu posujte z meSanico limoninega
soka in mletega sladkorja.

6. Po kuhanju zrahljajte torto, preluknjajte
zgornji del z vilico, nato pokapljajte
nekaj kapljic po torti in pustite stati
30 sekund.
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Bogata ¢okoladna tortica v loncku

Malinova tortica v loncku

Sestavine za 1 loncek:

Sestavine za 1 loncek:

2% Zlice (25g) navadne moke

2% zlice (25g) navadne moke

2 Zlici (12 g) kakava v prahu 2V Zlice (30 g) mletega sladkorja
2% Zlice (30 g) mletega sladkorja Y4 zlicke pecilnega praska
Ya zlicke pecilnega praska 1% Zlice (15g) rastlinskega olja
1% Zlice (15g) rastlinskega olja 2 Zlicke izvlecka vanilie
Ya Zlicke izvlecka vanilje 1 srednje veliko jajce
1 srednje veliko jajce 1% Zlice malinove marmelade
brez semen
Nacin:
1. Vstavite vse suhe sestavine v loncéek, Nacin:

dobro premesajte z vilico.

2. Dodaijte rastlinsko olje, izvle€ek vanilje
in jajce, dobro premesaijte.

3. Loncek postavite izven srediS¢a
vriljivega podstavka.

4. Skuhajte s % . Med kuhanjem bo
torta zrasla iz lon¢ka.

Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund.

Okrasite s ¢okoladnim maslom.
Nasvet: Ce Zelite, lahko izviedek vanilie
nadomestite s %% Zlicke izvlecka
pomarance.

1. Vstavite vse suhe sestavine v loncek,
dobro premeSaijte z vilico.

2. Dodajte rastlinsko olje, izvleCek vanilje
in jajce, dobro premeSajte.

3. ZZlico zmesajte v "marmelado” in
razvlecite mesanico.

4. Loncek postavite izven srediS¢a
vrtljivega podstavka.

5. Skuhaijte s Y . Med kuhanjem bo
torta zrasla iz loncka.

Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund.

Okrasite z vaniljinim maslom.
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Jabol¢ni desert v loncku

Korenckova torta v loncku

Sestavine za 1 loncek:

Sestavine za 1 loncek:

2Y zlice (25g) navadne moke

2Zlici (20g)  navadne moke

27Zlici(30g)  mehkega rjavega

2% zlice (30 g) svetlo rjavega sladkorja

sladkorja Ya Zlicke pecilnega praska
s Zlicke pecilnega praska % Zlicke zmletega cimeta
s Zlicke zmletega cimeta % Zlicke zmletega muskatnega
1% zlice (15 g) rastlinskega olja orescka
1 srednje veliko jajce 1 Zlica zmletih mandljev

1% Zlice (30 g) Cezane

1% Zlice (15g) soncni¢nega olja

polovica (7 g)  strtega albert piSkota

lupinica %2 pomarance

Nacin:

1. Vstavite vse suhe sestavine (razen
biskvita) v loncek, dobro premeSajte z
vilico.

2. Dodaijte rastlinsko olje in jajce, dobro
premesajte.

3. Z Zlico nezno zmeSajte v ¢ezano in
razvlecite mesanico.

4. Na vrhu posuijte s strtimi albert keksi.

5. Loncek postavite izven sredisca
vrtlivega podstavka.

6. Skuhajte s %, . Med kuhanjem bo
torta zrasla iz loncka.

Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund.

Posuijte z malce vaniljevega sladoleda.

& OPOZORILO! Cezana bo vroéa.

3049 naribanega korenja

1 srednje veliko jajce

Kremni preliv: 15 g masla, zmehcanega,

40 g sladkorja v prahu, 40 g polnomastnega
smetanovega sira, ¥; Zlitka pomaran¢nega
soka

Nacin:

1. Vstavite vse suhe sestavine v londek,
dobro premeSaijte z vilico.

2. Dodajte sonénicno olje, pomaran¢no
lupino, naribano korenje in jajce, dobro
premesajte.

3. Loncek postavite izven srediS¢a
vrtljivega podstavka.

4. Skuhajte s 72’3. Med kuhanjem bo
torta zrasla iz lon¢ka.

5. Za preliv zmeSajte maslo, sladkor v
prahu, smetanov sir in pomaranc¢ni sok.

Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund.

Pustite, da se torta ohladi, nato dodajte
zgornjo plast.
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6.3 Samodejno odmrzovanje

Samodejno

. Teza Gumb Postopek
odmrzovanje
Mesol/ribe/ 0,2-1,0 kg sk Hrano polozite v posodo in na sredino
perutnina (] =6 vrtljivega podstavka.
Ko mikrovalovna pecica zapiska, jed
obrnite, prerazporedite in locite. Tanke
dele in vroce dele zascitite s koScki
(Cela riba, ribje aluminijeve folije.
palcke, ribji fileji, Po odmrzovanju zavijte v aluminijevo
pis¢ancja bedra, folijo za 15-45 min, dokler v celoti ne
pis¢ancje prsi, odmrzne.
mleto meso, zrezki, Mleto meso: ko mikrovalovna pecica
karéji, burgerii, zapiska, jed obrnite. Ce je mogode,
klobase) odstranite ze odmrznjene dele.
(4] Ni primerno za celega pisanca.
Kruh 0,1-1,0 kg 2 Hrano polozite v posodo in na sredino
|auro] x2

vrtljivega podstavka.

V primeru vecjega kosa (1,0 kg)
polozite neposredno na vrtljivi
podstavek.

Ko mikrovalovna pecica zapiska,
obrnite, prerazporedite in odstranite ze
odmrznjene rezine.

Po odmrzovanju zavijte v aluminijevo
folijo in pustite poCivati 5-15 min, dokler
v celoti ne odmrzne.

Vnesite samo tezo hrane. Ne vklju€ujte tudi teZze posode.

Za hrano, ki je tezja ali laZja od koli¢in, navedenih na seznamu, uporabite ro¢no delovanje.
Kon¢na temperatura bo razli¢na in odvisna od zacetne temperature.

Zrezki in karéji naj bodo zamrznjeni v enem sloju (ne eden na drugem).

Mleto meso naj bo zamrznjeno v ¢im tan;jsi obliki.
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Hrana/pijaca Kicing Na_sta- P Ce_ls Metoda
-g/ml- vitev raven -Min-
Mieko, 1sk 150 Mikro 900 W 1 ne pokrivajte
Voda, 1sk 150 Mikro 900 W 2 ne pokrivajte
6 sk 900 Mikro 900 W 8-10  ne pokrivajte
1posoda 1000 Mikro 900 W 9-11 ne pokrivajte
Jed na krozniku 400 Mikro 900 W 4-6 na omako pokapaijte malo vode,
pokrijte, na polovici premeSaijte
Juha/obara 200 Mikro 900 W 1-2 pokrijte, premesajte med
pogrevanjem
Zelenjava 500 Mikro 900 W 3-5 po potrebi dodajte malo vode,
pokrijte, na polovici premeSajte
Meso, 1 rezina " 200 Mikro 900 W 3 na tanko prelijte z omako,
pokrijte
Ribji file 200 Mikro 900 W 3-5 pokrijte
Torta, 1 rezina 150 Mikro 450 W Vo1 postavite v nizko posodo
Hrana za dojencke, 190 Mikro 450 W Va1 prelozite v primerno posodo za
1 kozarec mikrovalovne pecice ter po
segrevanju dobro premesajte in
preverite temperaturo
Toplienje margarine 50 Mikro 900 W Ya pokrijte
ali masla "
Toplienje ¢okolade 100 Mikro 450 W 34 obc¢asno premesajte
Y ohlajeno
6.5 Odmrzovanje
- . - Cas
Hrana =t N = Metoda poéivanja
-g- vitev raven  -Min- -min-
Golaz 500 Mikro 270 W 8-9  na polovici odmrzovanja 10-30
premesajte
Torta, 150 Mikro 90 W 1-3  postavite v nizko posodo ®
1 rezina
Sadje 250 Mikro 270 W 3-5 enakomerno razporedite, 5

na polovici odmrzovanja

obrnite
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6.6 Kuhanje zamrznjene hrane

Koli¢ina Nasta- Moé  Cas ,C as
Hrana . . Metoda pocivanja
-g- vitev raven -Min- .
-min-
Ribji file 300 Mikro 900 W  9-11  pokrijte 2
Jed na 400 Mikro 900 W  8-10 pokrijte, premesajte po 6 2
krozniku minutah
6.7 Kuhanje in peCenje z zarom
- " Cas
Kolic¢ina Nasta- Mo¢ Cas N
Hrana . . Metoda pocivanja
-g- vitev raven -Min- .
-min-
Brokoli/Grah 500 Mikro 900 W  6-8 dodajte 4-5 Zlic vode, -
pokrijte, na polovici
kuhanja premesajte
Korenje 500 Mikro 900 W 9-11 narezite na obrocke, -
dodajte 4-5 Zlic vode,
pokrijte, na polovici
kuhanja premesajte
Pece 1000 Mikro 450 W 16-17 zadinite po okusu, 10
Kombinirani 450 W 9-10 " postavite na nizko stojalo,
zar obrnite po "
Mikro 450 W 9-10
Zar 9-10
Ramstek 400 Zar 10-11 " postavite na visoko stojalo,
2 kosa Zar 10-11 obrnite po ", zacinite po
pecenju
Ce zelite Zar 11-15 posodo postavite na nizko
zapecCi stojalo
gratinirane
jedi
Toast s 1 kos Zar 450 W 4-5" postavite 2 kosa kruha na
sirom Zar 3-42  visoko resetko, en kos
pokrijte s sirom,
skuhajte ", postavite
peceno rezino na vrh sira
na toastu, obrnite in
skuhaite 2
Zamrznjena 400 Mikro 450 W  4-5 postavite na nizko stojalo
pica Kombinirani 450 W 5-6
zar

Ce petica deluje v katerem koli naginu 3 minute ali dlje, bo ventilator vklju&en $e 2 minuti po koncu
kuhanja. Odprite vratca in pecica se bo zaustavila, zaprite vratca in znova se bo zagnala, dokler ne
poteceta 2 minuti (vklj. €as odpiranja vratc). Ce pecica deluje manj kot 3 minute, se ventilator ne bo

vkljugil.
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7.1 Posoda, ki je varna za uporabo v mikrovalovni pedici

Posoda Varno Opombe

Aluminijeva folija/ I X ManjSe koscke aluminijeve folije lahko uporabite za zas¢ito

posode iz alu-folije hrane pred pregrevanjem. Folija naj bo vsaj
2 cm oddaljena od notranjih sten pecice, saj bo povzrocila
iskrenje. Posode iz aluminijeve folije niso priporocljive,
razen Ce tako navaja proizvajalec (pazljivo preberite
navodila).

Porcelan in keramika VI X Porcelan, lonceni izdelki, glazirani glineni izdelki in kostni
porcelan so obi¢ajno primerni za uporabo, razen ¢e
vsebujejo kovinske okraske.

Steklovina, npr. Ve Pri uporabi steklovine bodite posebej pazljivi, saj se lahko

Pyrex ® pri prehitrem segrevanju razbije ali poci.

Kovina X Uporaba kovinskih posod v mikrovalovni pecici ni
priporodljiva, saj povzrocajo iskrenje, kar lahko povzroci
pozar.

Plastika/stiropor npr. v Bodite previdni, saj se nekatere posode pri visokih

posode za hitro temperaturah zvijajo, topijo ali razbarvajo.

hrano

Vrecke za v Morate jih preluknjati in omogoéiti uhajanje pare. Preverite,

zamrzovalnik/ ali je vrecka primerna za uporabo v mikrovalovni pecici. Ne

pecenje uporabljajte plasticnih ali kovinskih vrvic, saj se lahko
stopijo ali zaradi iskrenja celo vnamejo.

Papir - krozniki, v Uporabljajte samo za pogrevanije ali za vpijanje vlage.

kozarci in kuhinjske Bodite previdni, saj predolgo segrevanje lahko povzroci

brisace pozar.

Slamnate in lesene v Pri segrevanju bodite vedno prisotni, saj pregrevanje lahko

posode povzro€i pozar.

Recikliran papir X Lahko vsebuje sledove kovin, kar bo povzrocilo iskrenje in

in Casopis

nevarnost pozara.
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7.2 Nasveti za kuhanje z mikrovalovi

Nasveti za kuhanje z mikrovalovi

Sestava Hrana, ki vsebuje veliko mascob ali sladkorja (npr. razni pudingi, potice), se hitro
segreje. Bodite previdni, saj predolgo segrevanje lahko povzroéi pozar.

Velikost Za ¢im bolj enakomerno kuhanje naj bodo kosi hrane ¢im bolj enake velikosti.

Temperatura  Zacetna temperatura hrane vpliva na ¢as, ki je potreben za kuhanje. Hrano, ki

hrana vsebuje nadev, (npr. krofe z marmelado), prebodite in tako omogocite
sproscanije toplote ali pare.

Razporedite ~ NajdebelejSe dele hrane, (kot so npr. piS€ancja bedra), postavite ¢im bolj na rob
kroznika.

Pokrijte Uporabljajte perforirano folijo za mikrovalovne pecice ali ustrezen pokrov.

Prebodite Hrano z lupino, kozo ali membrano, (kot je npr. krompir, ribe, piS€anec in
klobase), morate pred kuhanjem ali segrevanjem prebosti na ve¢ mestih, sicer
lahko nakopicena para povzro¢i eksplozijo hrane.

POMEMBNO!! jajc, tudi Ze zakrknjenih ali trdo kuhanih, ne segrevajte z
mikrovalovi, saj lahko eksplodirajo tudi po kon¢anem kuhaniju.

Mesaijte, Ce Zelite, da je hrana enakomerno kuhana, jo morate med kuhanjem mesati,

obracajte in obracati in prerazporejati. MeSajte in prerazporejajte jo vedno od zunanjega

prerazporejajte roba proti srediScu.

Pocivanje Po kuhanju je potrebno jed nekaj ¢asa pustiti, da toploti omogocite enakomerno
porazdelitev po hrani.

Zascitite Te dele hrane, (npr. noge in perutnice pri piS¢ancu), lahko zas¢itite z manjsimi

koscki folije, ki odbija mikrovalove.

Ce zelite prepreciti opekline, za odstranjevanije ivil iz pedice uporabite temu namenjena drzala ali pa

rokavice. Posode, vrecke s pokovko, vrecke za kuhanje v mikrovalovnih pecicah ipd. Vedno odpirajte

tako, da so obrnjene pro¢ od obraza in rok, ter se tako izognite opeklinam.

Pri odpiranju vrat pecice bodite vedno obrnjeni pro¢ in se tako izognite moznosti opeklin zaradi pare in
vro¢ine. Nadevano peceno hrano po segrevanju narezite, da sprostite paro in se izognete opeklinam.
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Tezava

Preverite, ali . . .

Mikrovalovna pecica ne
deluje pravilno?

Varovalke v skatli z varovalkami delujejo.
Je morda prislo do izpada toka.

Ce varovalke $e naprej pregorevajo, se obrnite na usposobljenega

elektricarja.

Nacin mikrovalov ne
deluje?

So vrata dobro zaprta.
So tesnila vrat in njihove nalezne povrsine Ciste.
Tipka START je bila pritisnjena.

Vrtljivi podstavek se ne
vrti?

Je nosilec vrtljivega podstavka pravilno postavljen na pogon.
Posoda v pecici ne sega preko roba vriljivega podstavka.
Hrana ne sega preko roba vrtljivega podstavka in preprecuje
njegovo vrtenje.

Ni pod vrtljivim podstavkom morda kaksen tujek.

Mikrovalovna pecica se
noce izklopiti?

Prekinite stik aparata z varovalkami.
Pokli¢ite pooblascenega serviserja ELECTROLUX.

Notranja osvetlitev ne
deluje?

Poklicite vaSega pooblaséenega serviserja ELECTROLUX.
Notranjo lucko lahko zamenja samo usposobljen pooblaséen
serviser ELECTROLUX.

Hrana se segreva dlje
Casa, kot se je v€asih?

Nastavite daljSi €as kuhanja (dvojna koli¢ina = skoraj dvojni
potreben ¢as), oz.

¢e je hrana hladnejSa kot obi¢ajno, med segrevanjem ob¢asno
obrnite hrano, oz.

Nastavite visjo moc.

Ali se vrata ne bodo
odprla zaradi izpada
energije?

Pazljivo odprite vrata tako, da navzven potegnete spodnji desni
rob stekla vrat.
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9. SPECIFIKACIJE

Napetost (AC - izmenicni tok) 220-240V, 50 Hz, enofazna
Spletno distribucijo varovalke/stikalo Najmanj 16 A
Poraba energije: Mikroval9vi 1.4 kKW

Zar  0.85 kW

Mikrovalovi/zar ~ 2.20 kW

Izhodna mo¢: Mikrovalovi 900 W (IEC 60705)

Zar 800 W
Frekvenca mikrovalov 2450 MHz Y (skupina 2 / razred B)
Zunanje dimenzije: MBE2658DE 596 mm (S) x 459 mm (V) x 404 mm (G)
Dimenzije odprtine 342 mm (S) x 207 mm (V) x 368 mm (G) 2
Kapaciteta pecice 26 litrov 2
Vrtljivi podstavek 2 325 mm, steklo
Teza pribl. 19,5 kg

Y lzdelek izpolnjuje zahteve evropskega standarda EN55011.
Skladno s tem standardom je izdelek razvr§€en kot naprava skupine 2 razreda B.
Skupina 2 pomeni, da naprava namenoma ustvarja radiofrekvenc¢no energijo v obliki
elektromagnetnega sevanja, ki ga uporablja za toplotno obdelavo hrane.
Razred B pomeni, da je naprava primerna za uporabo v domacih gospodinjstvih.

2 Notranjo kapaciteto je mogoce izracunati z merjenjem najvecje Sirine, globine in visine.
Dejanska kapaciteta, namenjena hrani, je manjsa.

10. OKOLJSKE INFORMACIJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje Naprav, oznacéenih s simbolom ﬁ ,ne
simbol L’.\'_) . EmbalaZo odlozZite v ustrezne  odstranjujte z gospodinjskimi odpadki.
zabojnike za reciklazo. Izdelek vrnite na krajevno zbiralis¢e za

. R . o ikliranje ali i ¢inski .
Pomagaite zaséititi okolje in zdravie ljudi recikliranje ali se obrnite na obcinski urad

ter reciklirati odpadke elektri¢nih in
elektronskih naprav.
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0. INFORMATII PRIVIND MEDIUL.......coiiiiiiiiiiii s

NE GANDIM LA DUMNEAVOASTRA

Va multumim ca ati achizitionat acest produs AEG. Prin folosirea tehnologiilor inovative -

aparatul are functii pe care nu le puteti gasi la alte aparate ordinare-, cuptorul cu

microunde a fost conceput pentru a asigura performante remarcabile mai multi ani de zile.

Va rugam sa alocati cateva minute citirii acestui manual, pentru a putea beneficia la
maxim de acest aparat.

Vizitati website-ul la:

G Aici gasiti sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii care va ajuta la rezolvarea
@ unor probleme aparute si informatii despre service:

www.aeg.com

a/ Tnregistrati-va produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
www.registeraeg.com

’% Cumparati accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs:
www.aeg.com/shop

SERVICIUL DE RELATII CU CLIENTII SI SERVICE

Va recomandam utilizarea pieselor de schimb originale.
Atunci cand contactati unitatea de Service, asigurati-va ca aveti disponibile urmatoarele

informatii. Informatiile pot fi gasite pe placuta cu datele tehnice. Model, PNC, Numar de serie.

/N Avertisment / Atentie-Informatii privind siguranta
@ Informatii generale si recomandari

@ Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari fara preaviz.
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1. A INSTRUCTIUNI IMPORTANTE DE SIGURANTA

Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varste de cel putin
8 ani si de persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau lipsite de experienta si cunostinte
numai cu conditia supravegherii sau instruirii lor cu privire
la utilizarea aparatului intrun mod sigur si numai daca
inteleg riscurile implicate. Copiii trebuie supravegheati,
pentru a se asigura ca nu se joaca cu aparatul. Curatarea
si intretinerea ce cade in sarcina utilizatorului nu trebuie sa
fie efectuate de copii daca acestia nu au cel putin 8 ani si
daca nu sunt supravegheati.

Acest dispozitiv nu a fost proiectat pentru a fi utilizat la
inaltimi mai mari de 2000 m.

AN

TN

IMPORTANT! INSTRUCTIUNI IMPORTANTE DE
SIGURANTA: CITITI CU ATENTIE MANUALUL SI
PASTRATI-L PENTRU REFERINTE
ULTERIOARE.

AVERTIZARE!

in cazul avarierii usii sau a garniturilor usii, cuptorul
nu poate fi utilizat pana cand nu este reparat de
catre o persoana specializata.

AVERTIZARE!

Este periculos ca altcineva in afara de persoanele
competente sa realizeze reparatii, care necesita
indepartarea carcasei care protejeaza impotriva
expunerii la energia microundelor.

AVERTIZARE!

Lichidele si alimentele nu trebuie incalzite in
recipiente etanse, deoarece recipientele pot
exploda.
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Acest aparat este destinat uzului in aplicatii casnice si
similare acestora ca de exemplu: bucatarii pentru angajati
in magazine, birouri si alte medii de lucru; case tip ferma;
de catre clienti in hoteluri, moteluri si alte medii
rezidentiale; medii de tip bed & breakfast.

Folositi doar recipiente si ustensile care prezinta siguranta
la utilizarea cu cuptorul cu microunde.

Recipientele metalice pentru alimente si bauturi nu sunt
permise in timpul prepararii la microunde.

Nu folositi cuptorul nesupravegheat cand folositi recipiente
din plastic reciclabil, hartie sau alte recipiente de mancare
inflamabile.

Cuptorul cu microunde este destinat incalzirii alimentelor si
bauturilor. Uscarea alimentelor sau hainelor si incalzirea
pernelor electrice, papucilor de casa, buretilor, panze
umede si alte articole similare pot duce la riscul de
vatamare, aprindere si incendiu.

Daca mancarea incalzita incepe sa fumege, NU
DESCHIDETI USA. Opiriti cuptorul si scoateti stecherul din
priza, apoi asteptati pana ce mancarea nu mai fumega.
Pericol de incendiu, daca deschideti usa in timp ce
mancarea fumega.

La incalzirea bauturilor in cuptorul cu microunde poate
avea loc fierbere vulcanica intarziata, din acest motiv
procedati cu grija cand manipulati recipientul.

Continutul sticlelor pentru hranirea sugarilor sau a bor-
canelor cu mancare pentru copii trebuie amestecate sau
agitate, iar temperatura trebuie verificata inainte de con-
sumare pentru a preveni arsurile.

Nu preparati ouale in coaja si evitati incalzirea acestora in
cuptoarele cu microunde, deoarece ele pot exploda chiar
dupa ce perioada de gatire s-a terminat.
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1.1 Iintretinere & curatare

Usa:

Pentru a indeparta toate urmele de murdarie, curatati cu
regularitate ambele parti ale usii, iar garniturile de
etansare ale usii si suprafetele de etansare curatati-le cu
o carpa umezita. Nu folositi solutii de curatat abrazive,
sau curatatoare din sdrma pentru curatirea geamului
cuptorului deoarece acesta se poate zgaria sticla ceea ce
poate duce la spargerea ei.

Interiorul cuptorului:

La curatare stergeti petele si urmele cu o carpa moale
sau burete dupa fiecare utilizare, cat timp inca cuptorul
este cald. Pentru pete persistente folositi sapun slab si
stergeti de mai multe ori cu o carpa umezita, pana cand
toate reziduurile sunt indepartate. Nu scoateti placuta de
protectie a ghidului de unde. Asigurati-va ca sapunul slab
sau apa nu penetreaza orificile mici de ventilare din
perete, ceea ce ar putea duce la defectarea cuptorului.
Nu utilizati solutii de curatat de tip pulverizator pe
interiorul cuptorului. incalziti in mod regulat cuptorul
folosind modul grill. Ramasitele de alimente sau stropi de
grasimi pot provoca fum sau miros urat. Dupa folosire
curatati placuta de protectie a ghidului de unde, cavitatea
cuptorului, platoul rotativ si suportul platoului rotativ. Ele
trebuie sa fie uscate si degresate. Grasimea acumulata se
poate incalzi, poate fumega si se poate aprinde.

Exteriorul cuptorului:

Exteriorul cuptorului poate fi curatat usor cu apa sapunita.
Asigurati-va ca sapunul este sters cu o carpa umezita si
apoi stergeti exteriorul cu un stergar moale.

Panou de control:

[naintea curatarii deschideti usa, pentru a dezactiva
panoul de control. Atentie cand curatati panoul de control.
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Folosind o carpa umezita doar cu apa, stergeti usor
panoul de comanda pana cand devine curat. Evitati
folosirea de cantitati excesive de apa. Nu folositi agenti
de curatat chimici sau abrazivi.

Platou rotativ & suport platou rotativ:

Scoateti platoul rotativ si suportul platoului rotativ din
cuptor. Spalati platoul rotativ si suportul platoului rotativ
Cu apa sapunita care nu are efecte corosive. Stergeti cu
o carpa moale. Atat platoul rotativ, cat si suportul platoului
rotativ pot fi spalati cu detergent de vase.

Gratarele:

Acestea trebuie spalate in solutie usoara de spalat apoi
uscate. A nu se spala gratarele cu masina de spalat
vase.

& IMPORTANT!

Curatati cuptorul la intervale regulate si inlaturati
orice depuneri de alimente. Daca nu mentineti
cuptorul intr-o stare curata, suprafata se poate
deteriora si astfel durata de viata a cuptorului poate
fi afectata, respectiv se pot produce situatii de
pericol.

Trebuie sa fiti atenti pentru a nu deplasa discul

rotativ atunci cand scoateti recipientele din aparat.
& IMPORTANT!

Nu folositi dispozitiv de curatat cu abur.
Cuptorul cu microunde este conceput pentru a fi utilizat
incorporat.

Aparatul si componentele expuse ale acestuia se
incalzesc in timpul utilizarii. Trebuie acordata atentie
pentru a evita contactul cu elementele fierbinti.



AN

AN

ROMANA 85

AVERTIZARE!

Tineti copiii la distanta de usa sau de partile
accesibile care pot deveni fierbinti in timpul folosirii
grill-ului. Copii ar trebui tinuti la distanta de cuptor
pentru ai feri de ardere.

IMPORTANT!

Pentru curatarea oricarei parti a cuptorului cu
microunde nu folositi detergenti comerciali de
curatat cuptorul, curatator cu aburi, produse
abrazive dure respectiv nicio substanta cu continut
de hidroxid de sodiu sau spalatoare de sarma.
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2. INSTALARE

388/
459

596
/
Min
850
Cuptorul poate fi instalat in pozitia A sau B:
Pozitie Dimensiunea nigei
: L A i
A 562 x 550 x 450
B 562 x 500 x 450

Unitati de masura in (mm)

Cuptor
conventional




21

Instalarea aparatului

[e—]

— 4 mm

[Jesgoll

4 mm
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. Scoateti ambalajul si verificati atent sa

nu existe semne de deteriorare.

. Fixati cérligele de fixare pe dulapul din

bucatarie conform instructiunilor si
modelului.

. Fixati dispozitivul incet si fara a-I forta

n dulapul din bucatarie. Dispozitivul
trebuie ridicat pe carligele de fixare i
apoi coborat in pozitia dorita. In caz de
nepotrivire pe durata fixarii, carligul se
poate intoarce. Cadrul frontal al
cuptorului ar trebui sa fie fixat pe
deschizatura frontala a dulapului.

. Asigurati-va ca aparatul este stabil si

nu este nclinat. Asigurati un spatiu
liber de 4 mm intre usa de sus a
bufetului si partea de sus a cadrului de
cuptor (vezi diagrama).
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2.2 Racordarea aparatului la
reteaua electrica

)

Priza electrica trebuie sa fie intr-un loc
accesibil, astfel ca in caz de urgenta
stecherul aparatul sa poata fi scos
usor. Sau se poate izola cuptorul de la
reteaua electrica prin montarea unui
intrerupator n cablul fix, conform
normelor de cablare.

Cablul de alimentare poate fi inlocuit
doar de catre un electrician.

In situatia in care cablul de alimentare
este defect, acesta trebuie nlocuit de
producator, operatorul de service sau
alte persoane calificate, pentru a evita
aparitia pericolelor.

Priza nu trebuie pusa in spatele
bufetului.

Cea mai buna pozitie este deasupra
bufetului, vezi (A).

Racordati aparatul la un curent
alternativ monofazic, 220-240 V/50 Hz,
printr-o priza montata corect si legata
la pamant. Priza trebuie sa fie legata la
un circuit cu o siguranta de 16 A.
Tnaintea instalzrii, legati un snur de
cablul de alimentare, pentru a putea
facilita conectarea la (A) cand aparatul
este instalat.

Cand introduceti aparatul in bufet, NU
striviti cablul de alimentare.

Nu scufundati cablul de alimentare sau
stecherul in apa sau in alte lichide.

Nu permiteti trecerea cablului de
alimentare peste suprafete taioase,
cum ar fi de exemplu zona de
evacuare a aerului cald aflata pe
partea de sus spate a cuptorului.



2.3 Sfat suplimentar

Nu folositi cuptorul cu microunde la
incalzirea uleiului pentru prajire.
Temperatura nu poate fi controlata si uleiul
se poate aprinde. Pentru floricele
(popcorn) folositi aparate speciale cu
microunde pentru producerea floricelelor.

Persoanele cu PACEMAKER trebuie sa se
consulte cu medicul lor sau cu
producatorul pacemaker-ului privind
masurile de precautie la utilizarea
cuptorului.

Niciodata nu turnati lichide si nu introduceti
obiecte in orificiile Tnchizatorilor de usa sau
in orificiile de ventilare. Tn cazul unei
varsari accidentale, opriti si scoateti din
priza imediat cuptorul si chemati un agent
de service autorizat ELECTROLUX.

Niciodata nu modificati cuptorul.

Folositi doar platoul rotativ si suportul
platoului rotativ. Nu puneti in functionare
cuptorul fara platoul rotativ.

Pentru a preveni ruperea platoului rotativ:

« Tnaintea curatrii platoului rotativ cu
apa, lasati-l sa se raceasca.

¢ Nu asezati alimente sau ustensile
fierbinti pe platoul rotativ rece.

¢ Nu asezati alimente sau ustensile reci
pe platoul rotativ fierbinte.
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Nu utilizati recipiente din plastic in cuptorul
cu microunde daca cuptorul este inca
fierbinte dupa folosirea modului GRILL si
DUAL GRILL deoarece ar putea sa se
topeasca. Recipientele din plastic nu
trebuie utilizate Th modurile de lucru
descrise mai sus, doar daca producatorul
recipientului subliniaza faptul ca se pot
utiliza.

Nici producatorul si nici furnizorul nu Tsi
asuma raspunderea pentru deteriorarea
cuptorului sau pentru accidentarile aparute
ca urmare a nerespectarii procedurilor
corecte de racordare electrica. Ocazional
pot aparea vapori de apa si picaturi pe
peretii cuptorului sau Tn jurul garniturii de
etansare a usii si pe suprafetele de
etansare. Acesta este un proces normal si
nu este un semn de scurgere sau
defectiune la cuptorul cu microunde.
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3. PREZENTAREA APARATULUI

3.1 Cuptorul cu microunde

Er

o

Element de inclzire Gril
Margine frontala

SSsssssseesS | SNW\A000000006605 0 A2

Becul cuptorului

Panou de control

Tasta deschidere usa

B Piscuta de protectie a
ghidului de unde

Cavitate cuptor

B Gamitura de etansare

ﬂ Garnituri de etansare usa
si suprafete de etansare

Verificati sa fie livrate toate
accesoriile:

Platou rotativ
Suport platou rotativ
Grétar inalt

Grétar scund

Asezati platoul rotativ la baza cavitatii.
Apoi asezati platoul rotativ pe suport.
Pentru a evita craparea platoului rotativ,
asigurati-va ca vasele sau recipientele
sunt ridicate destul peste marginea
platoului atunci cand le scoateti din
cuptor.

@ Cand comandati accesorii, va rugam

sa mentionati vanzatorului sau
agentului de service autorizat
ELECTROLUX doua lucruri:
denumirea piesei si denumirea
modelului.



3.3 Panou de control
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Indicatorii afisajului digital:

Yo Y| Favorite
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[u]
[x]
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«Q

Temporizator de
bucatarie

Auto-decongelare
Girill

Dual grill

Cuptor cu microunde

Oprire/Anulare
Protectie copii

Fixare ceas

Segmente de afisaj

Greutate

90W 270W 450W 630W 900W

4. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

4.1 Conectare

Cand cuptorul este conectat pentru prima

data, aveti optiunea de a seta ceasul.
Cuptorul are un ceas cu 24 de ore.

1. Cuptorul va scoate un sunet si toate
simbolurile de pe afisaj se vor aprinde

timp de jumatate de secunda.

Utilizati butonul pentru a selecta ceasul
pe optiunea “on” (pornit) sau “oFF”

(oprit).

2a. Pentru a opri ceasul, rotiti butonul pana
se afiseaza mesajul “oFF”, apoi apasati
tasta START. Cuptorul este gata de

utilizare.

()

B B BEEl

-
(=]

Niveluri de putere

ROMANA

Butoane niveluri
de putere

Butoane favorite
Buton grill

Buton auto-
decongelare

Buton temporizator
de bucatarie

Buton Temporizator/

Greutate

Buton /Pornire/
Confirmare/
pornire rapida

Buton oprire

91

Tasta deschidere usa

Daca ati dezactivat ceasul si doriti sa il
activati din nou, apasati de doua ori

tasta TEMPORIZATOR DE

BUCATARIE si urmati pasul 2b.

tasta START.

1. Raotiti butonul rotativ pentru a fixa ora.
2. Apasati butonul START pentru

Eall

confirmare.

Rotiti butonul pentru a ajusta minutele.
Apasati butonul START pentru
confirmare.

2b. Pentru a porni ceasul, rotiti butonul pana
se afiseaza mesajul “on”, apoi apasati

Exemplu: Pentru a seta ceasul la ora 18:45.
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Cand ceasul este setat, ora din zi va fi
afisata pe ecran.

4.2 Regimul econ (Mod
economic)

Cuptorul va intra automat in modul Econ
daca nu este folosit intr-un interval de 5
minute.

Exemplu: Daca ceasul nu a fost setat:
Ecranul se va stinge.

Pentru a iesi din modul de asteptare,
deschideti usa si apasati orice tasta sau rotiti
butonul.

Exemplu: Daca ceasul a fost setat:
Dupa intervalul de 5 minute, timpul va fi
afisat timp.

4.3 Reglarea ceasului cand este
deja fixata o ora

Puteti regla ceasul dupa ce ati fixat o ora.

Exemplu: Pentru a schimba de la 18.45 la

19.50.

1. Apasati de doua ori tasta
TEMPORIZATOR DE BUCATARIE.

. Apasati butonul START.

. Rotiti butonul pana se afiseaza “19”.

. Apasati butonul START.

. Rotiti butonul pana se afiseaza “50”.

. Apasati butonul START.

oA~ WN

5. OPERARE

5.1 Gatirea folosind cuptorul cu
microunde

Exemplu: Pentru incalzirea supelor pentru
2 minute si 30 de secunde la o putere a
microundelor de 630 W.

1. Apasati butonul NIVEL PUTERE din
dreapta triunghiului pana cand se
afiseaza “630 W”.

2. Ruotiti butonul rotativ pentru a fixa
timpul.

3. Apasati butonul START.

Tn modul de gétire la microunde puteti
regla nivelul de putere al cuptorului
apasand butonul aflat imediat sub
reglajul dorit.

Puteti regla nivelul de putere cand
cuptorul este in functiune apasand si

4.4 Pentru a anula ceasul si a
intra Tn modul econ (Modul
economic)

1. Apasatidedouaoritasta
TEMPORIZATOR DE BUCATARIE.

2. Rotiti butonul rotativ pana cand pe afisaj
vedeti “oFF”.

3. Apasati butonul START pentru
confirmare.

4.5 Protectie copii

Cuptorul are o functie de siguranta care
impiedica punerea in functiune accidentala a
cuptorului de catre un copil. Cand protectia
este activata, nicio componenta a cuptorului
cu microunde nu va functiona pana cand
functia de protectie nu este dezactivata. Acti-
varea si dezactivarea protectiei este posibila
numai cand cuptorul nu este in functiune.
Exemplu: Pentru activarea protectiei.
Apasati si mentineti apasat butonul STOP
pana cand se aprinde simbolul “protectie
copii”.

Exemplu: Pentru dezactivarea protectiei.
Apasati si mentineti apasat butonul STOP
pana cand simbolul “protectie copii” se
stinge.

Cand protectia pentru copii este
activata, toate butoanele sunt
dezactivate, cu exceptia butonului
STOP.

tinand apasat butonul NIVEL PUTERE
dorit pana cand noua putere reglata
este evidentiata pe afisaj. Daca
valorile de tensiune sunt prea mari
sau perioadele de gatire sunt prea
lungi, mancarea se poate supraincalzi
si se poate aprinde.

Daca ati ales 900 W, atunci timpul
maxim de microunde ce poate fi fixat
este 15 de minute.

Daca cuptorul functioneaza in oricare
dintre moduri timp de 3 minute sau
mai mult, ventilatorul va ramane pornit
inca 2 minute dupa incheierea gatirii.
Daca deschideti usa, acesta se va
opri; daca inchideti usa, acesta va
porni din nou pana la expirarea celor
2 minute (inclusiv timpul petrecut cu
usa deschisa). Daca cuptorul



ROMANA 93

functioneaza mai putin de 3 minute, pana la finaliarea rotatiei sau pentru 5
ventilatorul nu va mai porni. secunde (oricare dureaza mai mult).
Cuptorul va produce un sunet atunci
cand timpul setat s-a scurs. Daca usa
este deschisa n timpul acestui proces,
rotatia se va opri.

Dupa ce ati terminat de gatit, platoul va
continua sa se roteasca pana cand
vasul de gatit revine la pozitia initiala.
Lumina din interior va ramane aprinsa

5.2 Niveluri de putere

R Mod de utilizare sugerat

putere
900 W/ Utilizat pentru gatire rapida sau reincalzire (ex. supa, caserole, conserve,
PUTERE MARE bauturi calde, legume, peste, etc).
630 W Regim folosit pentru gatire pentru o perioada mai lunga a alimentelor dense

cum ar fi articulatii prajite, felii de carne si alimente pe platou, dar si pentru
alimente mai sensibile cum ar fi sosurile de branza si pandispan. La aceasta
setare cu valori reduse sosul nu va clocoti si alimentele vor fi gatite uniform fara
sa se prajeasca in partile laterale.

450 W Tn cazul mancarurilor dense, care necesitd o perioada de gétire mai lung, (de
exemplu carne de vita), se recomanda acest nivel de putere pentru a se
asigura fragezimea carnii.

270 W/ Pentru decongelare selectati acest nivel de putere, care asigura o decongelare

DECONGELAR uniforma a alimentelor. Aceasta setare este ideala si pentru fierberea usoara a

E orezului, a pastelor, a galustelor si gatirea cremei de oua.

90 W Pentru decongelarea usoara (de exemplu a cremelor pentru prajituri sau a
prajiturilor).

ow Pentru regim de asteptare/temporizator bucatarie.

W =WATT

5.3 Nivel de putere redus

Regim de gatire Perioada standard Nivel de putere redus
Microunde 900 W 15 minute Microunde 630 W
Grill 10 minute Grill 500 W

Dual Grill 10 minute Grill 500 W
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5.4 Reglarea timpului de gatire
in timpul gatirii

Puteti regla timpul de gatire in timpul gatirii.

Exemplu: Pentru a adauga 2 minute (120

de secunde) cu ajutorul butonului START.

1. Apasati butonul START de patru ori.
Timpul de gatire va creste cu 120 de
secunde.

5.5 Folosirea butonului stop

Apasati butonul STOP o singura data
pentru a intra Tn modul Pauza.

Apasati butonul STOP din nou pentru a
anula timpul de gatire.

5.6 Temporizator de bucatarie

Pentru a fixa temporizatorul de bucatarie.

1. Apasati butonul TEMPORIZATOR DE
BUCATARIE.

2. Rotiti butonul rotativ pentru a fixa
timpul.

3. Apasati butonul START.
Temporizatorul va porni automat.

Timpul va putea fi prelungit cand
temporizatorul este in functiune prin
rotirea butonului rotativ sau apasarea
butonului START.

Functia temporizator poate fi folosita
numai cand cuptorul nu este in
functiune.

5.7 Pornire rapida

Puteti sa incepeti direct sa gatiti la
900 W/PUTERE MARE timp de 30 de
secunde prin apasarea butonului START.

Pentru a adauga mai mult timp,
apasati butonul START.

5.8 Mut

Pentru oprirea sunetului.

1. Apasati butonul TEMPORIZATOR DE
BUCATARIE de 3 ori pana cand se
afiseaza “Soun”.

2. Rotiti butonul rotativ pana cand se
afiseaza “oFF”.

3. Apasati butonul START.

Pentru pornirea sunetului.

1. Apasati butonul TEMPORIZATOR DE
BUCATARIE de 3 ori pana cand se
afiseaza “Soun”.

2. Rotiti butonul rotativ pana cand se
afiseaza “on”.

3. Apasati butonul START.

5.9 Pauza

Pentru a pune pe pauza functionarea

microundelor.

1. Apasati butonul STOP sau deschideti
usa.

2. Cuptorul va face o pauza de pana la
5 minute.

3. Apasati START pentru a continua
gatirea.

5.10 Girill si dual grill

Acest cuptor cu microunde are doua
moduri de gatire grill:

Doar grill
Dual Grill (grill combinat cu microunde)

IMPORTANT! Pentru modul grill este
recomandat utilizarea gratarelor inalt
si scund. La prima utilizare a modului
grill s-ar putea sa simtiti miros de fum
sau de ars, acesta este un lucru
normal si nu indica o defectiune a
cuptorului.

Pentru a evita acest lucru la prima
utilizare in modul grill, lasati sa
functioneze in acest mod fara
alimente timp de 20 de minute.

1. Rotiti butonul rotativ pentru a fixa timpul
de gatire.

2. Apasati butonul GRILL o singura data
pentru modul Dual Grill (Grill +
Microunde) si apasati butonul START.
Apasati butonul GRILL inca o data
pentru a selecta modul Grill exclusiv.

3. Apasati butonul START.

in modul Dual Grill nivelurile de putere
a microundelor de 90 W si 900 W nu
sunt disponibile.

Pentru a iesi din modul Dual Grill sau
Grill, apasati butonul GRILL pana
cand simbolul de microunde exclusiv
este iluminat pe afisa;.



5.11 Favorite

Cuptorul are 3 retete favorite.
Y% Inmuierea untului

7,'3;72 Topire ciocolata

7,’&73 Prajitura la cana

Exemplu: Pentru a inmuia untul.

1. Apasati butonul FAVORIT 1 o singura
data.

2. Rotiti butonul rotativ pentru a introduce
greutatea.

3. Apasati butonul START.

@ Daca segmentele de afisaj se aprind

rotativ, acest lucru arata ca alimentul
trebuie amestecat sau intors invers.
Pentru a continua gatirea, apasati
butonul START. La sfarsitul timpului
de auto-decongelare, programul se
va opri automat.
Nivelurile de putere pentru retetele
Favorite pre-setate nu pot fi reglate.
Pot fi gatite 1-4 prajituri la cana.

& AVERTIZARE! Ciocolata ar putea
sa devina foarte fierbinte! Daca
ciocolata are nevoie de un timp de
gatire mai lung, atunci adaugati
10 secunde.
Aveti grija cand incalziti ciocolata
deoarece se poate supraincalzi si va
poate arde.

Pentru a suprascrie Favoritele cu propriile
dvs. retete.

1. Apasati butonul NIVEL PUTERE pentru

a alege puterea.

2. Rotiti butonul rotativ pentru a introduce
timpul de gatire necesar.

3. Apasati si mentineti apasat butonul
FAVORIT pe care doriti sa-|
suprascrieti pana cand auziti un singur
sunet si apare steaua pentru favorite.

Pentru a restabili Favoritele la setarile din
fabrica.

1. Apasati butonul STOP.

2. Apasati si mentineti apasat butonul
NIVEL PUTERE 450 W timp de
3 secunde.
Cuptorul va restabili Favoritele la
setarile din fabrica.
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5.12 Auto-decongelare

Auto-decongelarea stabileste automat
modul de gatire corect si timpul de gatire in
functie de greutatea alimentului.

Puteti alege din 2 meniuri de auto-
decongelare.

1. Auto-decongelare: Carne/Peste/Pasare
2. Auto-decongelare: Paine

Exemplu: Pentru a decongela 0,2 kg de

friptura.

1. Selectati meniul de auto-decongelare
apasand butonul DECONGELARE
AUTOMATA o singura data.

2. Rotiti butonul rotativ pentru a alege
greutatea.

3. Apasati butonul START.

Daca segmentele de afisaj se aprind
rotativ, acest lucru arata ca alimentul
trebuie amestecat sau intors invers.
Pentru a continua gatirea, apasati
butonul START. La sfarsitul timpului
de auto-decongelare, programul se
va opri automat. Ajustarile
Timp/Putere nu sunt disponibile in
modul de decongelare automata.
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6. GRAFICE DE GATIRE

6.1 Favorite

Favorite Greutate Buton

Procedura

Inmuierea untului  0,05-0,25 kg *
1

Asezati untul intr-un vas de sticla pirex.
Amestecati bine dupa inmuiere.

Topire ciocolata 0,1-0,2 kg *
2

Rupeti ciocolata in bucatele. Asezati
ciocolata intr-un vas de sticla pirex.
Amestecati cand auziti soneria. Amestecati
bine dupa topire.
AVERTIZARE: Ciocolata ar putea sa
devina foarte fierbinte! Daca ciocolata
are nevoie de un timp de gatire mai
lung, atunci adaugati 10 secunde.
Aveti grija cand incalziti ciocolata
deoarece se poate supraincalzi si va
poate arde.

Prajitura la cana 1-4 Cani
ﬁ 3

Pregatiti prajitura ca in reteta. Asezati cana
spre marginea platoului rotativ. Asteptati
30 de secunde de la finalizarea gatirii.

6.2 Retete de prajituri la cana

Prajitura la cana cu unt de arahide

Prajitura la cana cu glazura de lamaie

Ingrediente pentru 1 cana:

Ingrediente pentru 1 cana:

2% linguri (25 g) faina simpla

2% linguri (25 g) faina simpla

2linguri (30 g)  zahar brun

2% linguri (30 g)  zahar farin

Ya lingurita praf de copt

Y4 lingurita praf de copt

1% lingura (15 g) ulei vegetal

1% lingura (15 g) ulei vegetal

Y4 lingurita esenta de vanilie

1 lingurita coaja de lamaie rasa

2linguri (30 g)  untde arahide fin

1 ou mediu

1 ou mediu

Metoda:

1. Puneti toate ingredientele uscate intr-o
cana, amestecati bine cu o furculita.

2. Adaugati uleiul vegetal, esenta de
vanilie, unul de arahide si oul si
amestecati bine.

3. Asezati cana mai departe de centrul
platoului rotativ.

4. Gatiti apasand pe Ys . Prajitura va
creste iesind afara din cana n timpul
gatirii.

Dupa gatire, asteptati 30 de secunde.

Puneti deasupra ciocolata tartinabila.

Secret: Folositi unt de arahide crocant

daca 1l preferati.

Glazura: 1 lingura suc de lamaie amestecat
cu 2 linguri zahar farin

Metoda:

1.

Puneti toate ingredientele uscate intr-o
cana, amestecati bine cu o furculita.

2. Adaugati uleiul vegetal, coaja de

lamaie rasa si oul si amestecati bine.

3. Asezati cana mai departe de centrul

platoului rotativ.

4. Gétiti apasand pe Yy, . Prajitura va

creste iesind afara din cana in timpul
gatirii.

5. Faceti glazura amestecand sucul de

|lamaie cu zaharulfarin.

6. Dupa ce ati gatit-o, detasati prajitura,

strapungeti-o in mai multe locuri pe
deasupra cu un betisor de frigarui, apoi
glazurati prajitura si asteptati 30 de
secunde.



ROMANA 97

Prajitura la cana cu multa ciocolata

Prajitura la cana cu zmeura

Ingrediente pentru 1 cana:

Ingrediente pentru 1 cana:

2% linguri (25 g) faina simpla 2% linguri (25 g) faina simpla
2linguri (12g) pudrade cacao 2% linguri (30 g) zahar farin
2% linguri (30 g) zahar farin Y4 lingurita praf de copt
Ya lingurita praf de copt 1% lingura (15 g) ulei vegetal
1% lingura (15 g) ulei vegetal Y4 lingurita esenta de vanilie
Ya lingurita esenta de vanilie 1 ou mediu
1 ou mediu 1% lingura gem de zmeura fara
seminte
Metoda:
1. Puneti toate ingredientele uscate intr-o Metoda:
cana, amestecati bine cu o furculita. 1. Puneti toate ingredientele uscate intr-o
2. Adaugati uleiul vegetal, esenta de cana, amestecati bine cu o furculita.
vanilie si oul si amestecati bine. 2. Adaugati uleiul vegetal, esenta de
3. Asezati cana mai departe de centrul vanilie si oul si amestecati bine.
platoului rotativ. 3. Introduceti gemul cu o lingura astfel
4. Gatiti apasand pe Y. Prajitura va incat sa decorati amestecul.
creste iesind afara din cana in timpul 4. Asezati cana mai departe de centrul
gatirii. platoului rotativ.
Dupa gatire, asteptati 30 de secunde. 5. Gatiti apasand pe Y. Prajitura va

Decorati prajitura cu crema de unt si
ciocolata.

Secret: Pentru a face o Prajitura la cana
cu ciocolata si portocale, inlocuiti esenta
de vanilie cu ¥ lingura de esenta de
portocale.

creste iesind afara din cana n timpul
gatirii.

Dupa gatire, asteptati 30 de secunde.

Decorati cu crema de unt cu vanilie.
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Prajitura la cana cu bucatele de mere

Ingrediente pentru 1 cana:

2% linguri (25 g) faina simpla

2linguri (30 g) zahar brun

Prajitura la cana cu morcovi

Ingrediente pentru 1 cana:

2linguri (20 g) faina simpla

2% linguri (30 g) zahar brun

Y4 lingurita praf de copt

Y4 lingurita praf de copt

Y4 lingurita scortisoara macinata

Y4 lingurita scortisoara macinata

1% lingura (15 g) ulei vegetal

Y4 lingurita nucsoara macinata

1 ou mediu

1 lingura migdale macinate

1% lingura (30 g) gem de mere

1% lingura (15 g) ulei de floarea soarelui

jumatate (7 g)  de biscuit digestiv,

coaja rasa de la Y2

sfaramat portocala
309 morcov ras

Metoda: 1 ou mediu

1. Puneti toate ingredientele uscate Topping crema: 15 g unt, inmuiat, 40 g zahar
(cu exceptia biscuitului) intr-o cana si pudra, 40 g crema de branza nedegresata
amestecati bine cu o furculita. % lingura suc de portocale

2. Adaugati uleiul vegetal si oul si
amestecati bine. Metod3:

3. Introduceti usor gemul de mere cu o 1. Puneti toate ingredientele uscate intr-o
lingura astfel incat sa decorati cana, amestecati bine cu o furculita.
amestecul. 2. Adaugati uleiul vegetal, coaja de

4. Asezati in varf biscuitul digestiv

sfaramat.

. Asezati cana mai departe de centrul

platoului rotativ.

. Gatiti apasand pe 9. Prajitura va

creste iesind afara din cana in timpul
gatirii.

Dupa gatire, asteptati 30 de secunde.

Asezati in varf o cupa de inghetata de
vanilie.

AVERTIZARE! Gemul de mere va
fi fierbinte.

lamaie rasa, morcovul ras si oul si
amestecati bine.

3. Asezati cana mai departe de centrul
platoului rotativ.

4. Gatiti apasand pe Yxs. Prajitura va
creste iesind afara din cana in timpul
gatirii.

5. Pregatiti topping-ul amestecand
impreuna untul, zaharul pudra, crema
de branza si sucul de portocale.

Dupa gatire, asteptati 30 de secunde.

Lasati sa se raceasca, apoi adaugati
topping-ul.
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Auto-decongelare Greutate Buton Procedura
Carne/peste/ 0,2-1,0 kg = Puneti alimentul intr-o farfurioara si
pasare Lauro] x1 asezati farfurioara in centrul platoului
rotativ.
Cand se declanseaza sunetul de
alarma, intoarceti alimentul, rearanjati
Peste intreg, peste sau separati ingredientele. Protejati
prajit, file de peste, partile mai subtiri si locurile care se pot
pulpe de pui, piept supraincalzi cu folie de aluminiu.
de pui, carne Dupa decongelare, pentru 15-45 min.
tocata, cotlete, inveliti alimentul intr-o folie de aluminiu,
burgeri, carnati) pana cand are loc decongelarea
completa.
Carne tocata: Cand se declanseaza
sunetul de alarma, intoarceti alimentul.
Daca este posibil, indepartati partile
decongelate.
Procedura nu este valabila pentru
carnea de pasare intreaga.
Paine 0,1-1,0 kg Distribuiti alimentul intr-o farfurioara si

A
|auro] x2

asezati farfurioara in centrul platoului
rotativ. Pentru 1,0 kg asezati alimentul
direct pe platoul rotativ.

Cand se declanseaza sunetul de
alarma, intoarceti alimentul, rearanjati
si indepartati felile decongelate.
Dupa decongelare inveliti alimentul
ntr-o folie de aluminiu, si pentru 5-15
min. lasati-| pana cand are loc
decongelarea completa.

Introduceti doar greutatea alimentului. Nu includeti greutatea recipientului.
Pentru alimente ce cantaresc mai mult sau mai putin decat greutatile/cantitatile precizate in grafic,

folositi functia manuala.

Temperatura finala variaza conform temperaturii initiale.
Steak-urile si cotletele pot fi congelate unitar.
Carnea tocata trebuie congelata sub o forma subtire.
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6.4 Incalzirea alimentelor & bauturilor

Alimente/Bauturi Eaptias Setare Pu_tere T"F‘p Mod de preparare
-g/ml- Nivel -Min-
Lapte, 1 ceasca 150 Micro 900 W 1 nu acoperiti
Apa, 1 cana 150 Micro 900 W 2 nu acoperiti
6 cani 900 Micro 900 W 8-10  nu acoperiti
1 vas 1000 Micro 900 W 9-11 nu acoperiti
Platou 400 Micro 900 W 4-6 se stropeste cu putina apa pe
sos, se pune capacul, se intorc
alimentele cand sunt pe
jumatate gata preparate
Supa/tocana 200 Micro 900 W 1-2 acoperiti si agitati dupa incalzire
Legume 500 Micro 900 W 3-5 daca este necesar, adaugati
niste apa, acoperiti si agitati la
jumatatea perioadei de incalzire
Carne, 1 felie 200 Micro 900 W 3 stropiti un strat subtire de sos
deasupra, apoi acoperiti
Fileu de peste " 200 Micro 900 W 3-5 acoperiti
Prajitura, 1 felie 150 Micro 450 W V-1 asezati intr-o farfurioara
Alimente pentru 190 Micro 450 W V-1 puneti intr-un recipient destinat
copii, 1 borcan folosirii in cuptorul cu
microunde, iar dupa incalzire
agitati si testati temperatura
Topire de 50 Micro 900 W VZ acoperiti
margarina sau unt
Topire ciocolata 100 Micro 450 W 34 agitati ocazional
) daca au fost congelate
6.5 Decongelare
. . Timp de
Aliment anttys Setare Pu.tere T|r_np Mod de preparare rep§us
-g- Nivel -Min- Min-
Gulas 500 Micro 270 W 8-9 agitati la jumatatea 10-30
perioadei de decongelare
Prajitura, 1 150 Micro W 1-3  asezati intr-o farfurioara 5
felie
Fructe 250 Micro 270 W 3-5 intindeti uniform si (5)

intoarceti la jumatatea
perioadei de decongelare




6.6 Gatirea din starea congelata

ROMANA 101

. . Timp de
Aliment (AN EED Setare Pt.l.tere T".np Mod de preparare repaus
-g- Nivel  -Min- .
-Min-
Fileu de 300 Micro 900 W  9-11 acoperiti 2
peste
Un platou de 400 Micro 900W  8-10 se acopera, se amesteca 2
mancare dupa 6 min
6.7 Gatirea si frigerea
. . Timp de
Aliment (CENLED Setare Pu_tere T"T'p Mod de preparare repaus
-g- Nivel -Min- .
-Min-
Broccoli/ 500 Micro 900 W 6-8 se adauga 4-5 linguri de -
Mazare apa, se acopera, se
amesteca la jumatatea
prepararii
Morcovi 500 Micro  900W  9-11 se taie sub forma de inele, -
se adauga 4 - 5 linguri de
apa, se acopera, se
amesteca la jumatatea
prepararii
Fripturi 1000 Micro 450 W  16-17 se condimenteaza dupa 10
Dual Grill 450 W  9-10" gust, se aseaza pe
Micro 450 W 9-10  gratarul scund, se intoarce
Grill 9-10 dupa™
Felii de 400 Grill 10-11" se aseaza pe gratarul
friptura Grill 10-11 inalt, se intorc dupa ¥, se
2 bucati condimenteza dupa
preparare
Preparare in Girill 11-15 se aseaza vasul pe
vase pentru gratarul scund
gratinat
Toast 1 bucata Grill 450 W 4-5" asezati 2 felii de paine pe
cascaval Grill 3-42  gratarul inalt, acoperiti o
felie cu branza, gatiti v,
asezati felia prajita
deasupra branzei de pe
painea prajita, intoarceti
invers si gatiti 2
Pizza 400 Micro 450 W 4-5 se aseaza pe gratarul
congelata Dual Grill 450 W 5-6  scund

Daca cuptorul functioneaza in oricare dintre moduri timp de 3 minute sau mai mult, ventilatorul va
ramane pornit inca 2 minute dupa incheierea gatirii. Daca deschideti usa, acesta se va opri; daca
nchideti usa, acesta va porni din nou pana la expirarea celor 2 minute (inclusiv timpul petrecut cu usa

deschisa). Daca cuptorul functioneaza mai putin de 3 minute, ventilatorul nu va mai porni.
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7. SECRETE SI PONTURI

7.1 Vase de gatit sigure pentru cuptorul cu microunde

Vase de gatit

Siguranta
sub actiunea
microundelor

Comentarii

Folie de aluminiu/ I X Pentru a preveni supraincalzirea alimentului, pot fi folosite

recipiente din folie bucati mici de folie de aluminiu. Tineti folia la o distanta de
cel putin 2 cm fata de peretii cuptorului, deoarece se poate
forma un arc electric. Nu sunt recomandate recipientele
din folie, daca folosirea in cuptoare cu microunde nu este
specificata de producatori precum. Respectati intocmai
instructiunile.

Portelan si ceramice I X Portelanul, olaria, ceramicele emailate si portelanul fosfatic
sunt potrivite de obicei, exceptand cele cu decoratii
metalice.

Produse din sticla, de v Aveti grija, deoarece produsele din sticla se pot crapa si

exemplu Pyrex ® sparge, daca sunt incalzite brusc.

Metal X Nu se recomanda folosirea vaselor de gatit din metal,
deoarece microundele pot produce arc electric si astfel
incendiu.

Plastic/polistiren, de 4 Aveti grija deoarece unele recipiente se deformeaza, se

exemplu recipientele topesc sau se decoloreaza la temperaturi inalte.

fast food

Pungi de congelare/ v Trebuie taiate pentru a se permite evacuarea aburului.

de prajire Asigurati-va ca pungile sunt potrivite pentru folosirea in
cuptorul cu microunde. Nu folositi elemente de legare din
plastic sau metal, deoarece ele se pot aprinde sub
actiunea arcului.

Tavi de hartie, 4 Se folosesc doar pentru incalzire sau absorbirea umezelii.

pahare si hartie de Aveti grija, deoarece in urma supraincalzirii se pot

bucatarie produce incendii.

Recipiente din paie si 4 Intotdeauna supravegheati cuptorul cand folositi aceste

lemn materiale, deoarece prin supraincalzire se pot produce
incendii.

Hartie reciclata X Pot contine elemente de metal care in urma arcului

Si ziare

electric pot produce incendii.




ROMANA 103

7.2 Sfaturi privind gatirea folosind cuptorul cu microunde

Sfaturi privind gatirea folosind cuptorul cu microunde
Compozitie Alimentele cu continut mare de grasime sau zahar (de ex. budinca de Craciun,
placinte cu fructe) necesita un timp mai scurt de incalzire. Aveti grija, deoarece
in urma supraincalzirii se pot produce incendii.

Marime Pentru o coacere uniforma, toate bucatile trebuie sa aiba aceeasi marime.

Temperatura  Temperatura initiala a alimentelor afecteaza timpul de gatire necesar. Taiati

alimentelor alimentele cu umplutura-de exemplu gogoasele-pentru a elimina caldura sau
aburii.

Aranjare Asezati partea mai groasa a alimentului catre exteriorul farfuriei, (de exemplu
pulpa de pasare).

Capac Folositi folie adeziva cu aerisire pentru cuptoare cu microunde sau capac
potrivit.

Despicare Alimentele cu coaja, pielita sau membrana trebuie taiate in mai multe locuri

naintea gatirii sau incalzirii, deoarece poate acumula abur si alimentul poate
exploda. (Astfel de alimente sunt: cartofi, peste, pui, carnati.)
IMPORTANT! Ouale nu trebuie incalzite sau fierte folosind microundele,
deoarece pot exploda si dupa ce procesul de gatire a luat sfarsit.
Agitare, Pentru o gatire uniforma este esentiala agitarea, intoarcerea si rearanjarea
intoarcere si  alimentului in timpul gétirii. intotdeauna agitati si rearanjati alimentele din
rearanjare exterior catre centru.
Perioada de Dupa gatire este important sa lasati alimentul catva timp, astfel caldura se va
repaus dispersa in mod egal.
Protejare Zonele predispuse supraincalzirii (-de exemplu picioarele si aripile puilor-) pot fi
acoperite cu bucati mici de folie ce reflecta microundele.

Pentru a evita arsurile, cand scoateti alimentele din cuptor folositi mijloace de prindere a vaselor sau
manusi de bucatarie. Pentru evitarea arsurilor provocate de vaporii fierbinti, intotdeauna deschideti la
distanta mare de fata si maini recipientele, pungile de popcorn, pungile de gatit, etc.

La deschiderea usii intotdeauna indepartati-va de cuptor, pentru a evita producerea de arsuri de la
aburul si caldura excesiva eliberata. Dupa incalzire taiati in felii alimentele umplute prajite, pentru a
permite eliberarea aburilor si a evita arsurile.
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8. CE SA FACETI DACA

Problema

Verificati daca. . .

Cuptorul cu microunde
nu functioneaza
corespunzator?

Sigurantele din cutia de sigurante functioneaza.

Nu a cazut curentul.

Daca sigurantele continua sa arda, contactati un electrician
calificat.

Regimul de microunde nu
functioneaza?

Usa este inchisa corespunzator.
Garniturile de etansare de la usa si suprafetele lor sunt curate.
Butonul START a fost apasat.

Platoul rotativ nu se
roteste?

Suportul platoului rotativ este conectat corespunzator la
mecanismul de actionare.

Vasul de pe platoul rotativ nu trece dincolo de marginea platoului.
Mancarea nu trece dincolo de marginea platoului rotativ,
impiedicand astfel rotirea acestuia.

Nu exista nimic sub platoul rotativ.

Cuptorul cu microunde
nu decupleaza?

Decuplati aparatul de la cutia de sigurante.
Chemati un agent de service autorizat ELECTROLUX.

Becul din interior nu se
aprinde?

Chemati agentul dumneavoastra de service autorizat
ELECTROLUX. Becul interior poate fi schimbat numai de un agent
de service calificat autorizat ELECTROLUX.

Mancarea este incalzita
si gatita intr-un timp mai
lung ca Tnainte?

Setati o0 perioada mai lunga de gatire (cantitate dubla = aproape
timp dublu) sau,

Daca mancarea este mai rece ca de obicei, rotiti-o si intoarceti-o
din cand in cand, sau,

Setati un nivel de putere mai mare.

Usa nu se deschide din
cauza unei pene de
curent?

Deschideti usa cu atentie tragand spre exterior coltul din dreapta
jos al geamului usii.
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Tensiune AC 220-240 V, 50 Hz, monofazica
Linie de siguranta Distributie/intreruptor Minim 16 A
Putere AC consumata: Microunde 1.4 kW

Grill  0.85 kW

Microunde/Grill ~ 2.20 kW

Putere de iesire: Microunde 900 W (IEC 60705)

Grill 800 W
Frecventa microunde 2450 MHz " (grupul 2/clasa B)
Dimensiuni exterioare: MBE2658DE 596 mm (L) x 459 mm (I) x 404 mm (A)

Cavity Dimensions

342 mm (L) x 207 mm (I) x 368 mm (A) 2

Capacitate cuptor

26 litri @

Platou rotativ

2 325 mm, sticla

Greutate

aprox. 19,5 kg

" Acest produs satisface cerintele Standardului European EN55011.
Conform acestui Standard, acest produs este incadrat ca echipament in grupul 2, clasa B.
Echipamentul apartinand grupul 2 genereaza in mod intentionat energie de radiofrecventa sub forma
radiatiei electromagnetice, necesara pentru tratarea termica a alimentelor.
Echipamentul apartinand clasa B este potrivit uzului casnic.

2 Capacitatea interna este calculata prin masurarea latimii, a adancimii si a inaltimii, maxime.
Capacitatea efectiva pentru alimente este mai mica.

Reciclati materialele marcate cu simbolul Lf,\'_)
Pentru a recicla ambalajele, acestea
trebuie puse in containerele
corespunzatoare.

Ajutati la protejarea mediului si a sanatatii

umane si la reciclarea deseurilor din
aparatele electrice si electrocasnice.

10. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Nu aruncati aparatele marcate cu acest
simbol §{ impreuna cu deseurile
menajere. Returnati produsul la centrul
local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.
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M MNCTTMMO HA BAC

Hvala Vam $to ste odabrali ovaj AEG proizvod. Napravili smo ga tako da Vam tokom
mnogo godina pruzi besprekorne performanse, uz inovativnu tehnologiju koja
pojednostavljuje zivot - funkcije koje necete naci na obi¢nim uredajima. Molimo Vas da
odvojite nekoliko minuta i pro€itate uputstvo da biste dobili najbolje rezultate.

MoceTuTe Haw Be6 cajT Ha agpecu:

)

O6esbenute caBeTe y Be3mn ca kopuwherwem, 6poluype, peliera 3a npobneme,
WH(OpMaLMje 0 cepBUcHparyy:
www.aeg.com

PerucTpyjte cBoj nponssog pagu 6oree ycnyre:
www.registeraeg.com

Kynute nogatHu npubop, NoTPOLLHW MaTtepujan 1 OpuruHarnHe pesepBHe Aenose
3a cBoj ypehaj:
www.aeg.com/shop

BEPUT'A O KOPNCHUNKY N CEPBNCUPAHE

Mpenopy4yjemo Bam fja KOPUCTUTE OpUTMHAIIHE pe3epBHE AEeroBe.

Mpunukom obpahatrba cepBrcHOj Cry0u, NpoBepuTe Aa nu noceayjete cneaehe nogatke.
MHdopmaumje ce mory Hahu Ha NnoYuLmM ca TEXHUYKUM KapakTepucTikama. Mogen, 6poj
npoussoga (PNC), cepuijcku 6poj.

/N Ynosopete/onpes - ynyTcTea o GeaGeAHoCTy

(i) Onwre nHdbopmaumje 1 caseT

@ VHdopmaLpje 0 3alTUTK XMBOTHE CpeamnHe

MopnoxHe cy npomeHama 6e3 NnpeTxoaHe Hajase.
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1. A VAZNA UPUTSTVA O BEZBEDNOSTI

Ovaj uredaj mogu koristiti deca koja su napunila najmanije
8 godina i osobe sa smanjenim fizickim, Culnim ili
mentalnim sposobnostima, kao i osobe koje nemaju
dovoljno iskustva i znanja ukoliko su pod nadzorom ili su
dobili uputstva koja se odnose na upotrebu ovog uredaja
na bezbedan nacin i razumeju povezane opasnosti. Deca
se moraju nadgledati da biste bili sigurni da se ne igraju
uredajem. Ciscenje i korisnicko odrzavanje ne smeju
obavljati deca koja nisu napunila najmanje 8 godina i koja
nisu pod nadzorom.

Ovaj uredaj nije namenjen za koriS¢enje na visinama
preko 2000 m.

A\ VAZNO! VAZNA UPUTSTVA O BEZBEDNOST!:
PAZLJIVO PROCITAJTE | SACUVAJTE ZA
SLUCAJU POTREBE.

& UPOZORENJE!

Ako su vrata ili pecati vrata oSteceni, ne sme se
rukovati rernom dok se ne opravi od strane
kompetentne osobe.

& UPOZORENJE!

Opasno je za bilo koga ko nije kompetentna osoba
da izvrsi uslugu ili opravi uredaj koji ukljucuje
uklanjanje poklopca koji daje zastitu od izlaganja
energiji mikrotalasne pecnice.

& UPOZORENJE!

Tecnosti i ostala hrana ne smeju se zagrevati u
zatvorenim posudama, posto mogu lako da
eksplodiraju.
Ovaj aparat je namenjen za upotrebu u domacinstvima i
za sliCne primene, na primer: u kuhinjama za zaposlene u
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prodavnicama, kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima; u kucama na farmama; za upotrebu od
strane klijenata u hotelima, motelima i drugim
rezidencijalnim objektima; u usluznim objektima koji nude
prenociste sa doruckom.

Koristite samo posude i pribor koji su predvideni za
mikrotalasne.

MeTanHu KoHTejHepy 3a XpaHy 1 Nuhe HACY JONYLITEHU Y
TOKY KyBah-a nyTemM MuKpoTanacHe nehHuue.

Nemoijte ostavljati pecnicu bez nadzora kada koristite
plastiCne, papirne ili druge zapaljive posude za hranu za
jednokratnu upotrebu.

Mikrotalasna rerna je namenjena za zagrevanje hrane i
pi¢a. Susenje hrane ili odece i zagrevanje grejnih
jastucica, papuca, sundera, mokrih krpa i slicnih predmeta
moze da izazove rizik od povrede, zapaljenja ili pozara.
Ako se pri zagrevanju hrane pojavi dim, NEMOJTE
OTVARATI VRATA. Iskljucite peénicu, izvadite utikac iz
utiCnice i saCekajte dok hrana ne prestane da se pusi.
Otvaranje vrata dok se hrana pusi moze izazvati pozar.

Zagrevanje napitaka u mikrotalasnoj moze dovesti do
odlozenog eruptivnog klju¢anja, te je potrebno voditi
racuna prilikom rukovanja posudom.

Sadrzaiji flaSica za hranjenje i tegli hrana za bebe treba
da se promesaju ili protresu a temperatura da se proveri
pre konzumacije, kako bi se izbegle opekotine.

Nemoijte kuvati jaja u ljusci, niti podgrevati cela tvrdo

kuvana jaja u mikrotalasnoj pecnici, jer mogu eksplodirati
Cak i nakon sto se priprema u mikrotalasnoj zavrsi.
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1.1 Negai CisCenje
Vrata:
Da biste uklonili sve tragove prljavstine, redovno Cistite
obe strane vrata, zaptivke vrata i zaptivne povrsine
mekom, vlaznom krpom. Nemojte Kkoristiti gruba
abrazivna sredstva za CiS¢enje niti metalne strugace da
biste ocistili staklo na vratima, jer oni mogu izgrebati
povrsinu, Sto moze dovesti do pucanja stakla.
Unutrasnji deo peénice:
Pri CiS€enju obriSite sve Sto je poprskano ili prosuto
mekom viaznom krpom ili sunderom nakon svake
upotrebe pecnice dok je joS uvek topla. Za tvrde mrlje
koristite blagu sapunicu i obriSite nekoliko puta vlaznom
krpom dok se ne uklone svi ostaci. Nemojte skidati filter
magnetrona. Vodite raCuna da blaga sapunica ili voda ne
prodru u male otvore na zidovima, $to moze izazvati
oStecenja pecnice. Nemojte prskati sredstava za CiScenje
po unutrasnjosti pec¢nice. Redovno zagrevajte pecnicu
koristeci rostilj. Ostaci hrane ili prosuta masnoca mogu
izazvati dim ili smrad. O istite filter magnetrona,
unutrasnjost pecnice, rotirajuci tanjir i nosac tanjira nakon
upotrebe. Oni moraju biti suvi i bez masnoce na sebi.
Nakupliena masnoca se moze pregrejati i dimiti, ili zahvatiti
pozar.
Spoljasnji deo pecnice:
Spoljasnji deo peénice moze se lako ocistiti blagom
sapunicom i vodom. Vodite raCuna da se sapunica obriSe
mokrom krpom i spoljasnjost posusi mekim ubrusom.

Kontrolna tabla:

Otvorite vrata pre CiS¢enja da biste deaktivirali kontrolnu
tablu. Morate biti pazljivi prilikom CiS¢enja kontrolne table.
Koristeci krpu natopljenu samo vodom nezno obrisite
tablu dok ne bude Cista. |zbegavajte upotrebu preteranih
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koli¢ina vode. Nemoijte koristiti nikakve hemikalije niti
abrazivne Cistace.

Rotirajuéi tanjir i nosac tanjira:

Izvadite rotirajuci tanjir i nosac tanjira iz pecnice. Operite
ih vodom sa blagom sapunicom. Posusite mekom krpom.
| Rotirajuci tanjir i nosac tanjira mogu se prati u masini za
sude.

Postolja:

Treba ih oprati blagim sredstvom za pranje posuda i
osusiti. Postolja se mogu prati u masini za sude.

& VAZNO!
Cistite pe¢nicu u redovnim intervalima i uklonite sve
ostatke hrane. Ako ne odrzavate pecénicu u Cistom
stanju, to moze dovesti do propadanja povrsine, sto
moze negativno uticati na vek trajanja uredaja i
mozda dovesti i do opasne situacije.

Tpeba BoanTn pavyHa fa ce He 3arybu okpeTHuLa
KaZla ce yKnamajy KoHTejHepu ca ypehaja.
A\ VAZNO!
ParocistaC se ne sme Koristiti.
Rerna mikrotalasne pecnice treba da se koristi kao
ugradena.

Uredaj i njegovi dostupni delovi postaju vreli tokom
upotrebe. Treba voditi raCuna da se izbegne dodirivanje
grejnih elemenata.

A UPOZORENJE!

Drzite decu na udaljenosti od vrata i pristupacnih
delova koji mogu postati vreli kada je rostilj u
upotrebi. Drzite decu na udaljenosti od vrata da biste
sprecili da se opeku.
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/AN VAZNO!
Nemoijte koristiti komercijalne CistaCe za pecnice,
paroCistacCe, abrazivna, gruba sredstava za
CiScCenje, nista sto sadrzi natrijum hidroksid niti Zice
za ribanje na bilo kom delu vase mikrotalasne
pecnice.
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Mikrotalasna se moze namestiti u polozaj
AliliB:
. Veli¢ina udubljenja
Polozaj § D V
A 562 x 550 x 450
B 562 x 500 x 450
Mere u (mm)

.
Tradicionalnajpe
pecnica
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21

Instaliranje uredaja
—4 mm
-
B
i
Il Il
4 mm 4 mm

. Uklonite ¢itavo pakovanje i pazljivo

proverite da li ima znakova oStec¢enja.

. Postavite kuke za ucvrscivanje na

kuhinjski ormar koriste¢i uputstva i
Sablone koje ste dobili.

. Polako i bez primene sile montirajte

uredaj na kuhinjski ormarici. Uredaj bi
trebalo da se podigne na kuke za
ucévrscivanje a zatim da se spusti u svoj
polozaj. U slu¢aju smetnji tokom
montiranja ovaj postupak se moze
ponoviti. Prednji okvir rerne trebalo bi
da potpuno prione na predniji otvor
kuhinjskog ormari¢a.

. Uverite se da je uredaj stabilan i da nije

nagnut. Pobrinite se da se odrzi
razmak od 4 mm izmedu vrata
ormarica/ kuhinjskog dela iznad vrha
okvira (pogledajte dijagram).



2.2 Priklju€ivanje uredaja na
elektricno napajanje

—>
—
O
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Elektri€na utiCnica mora biti lako
dostupna, tako da se uredaj moze
jednostavno iskljuciti u slucaju
opasnosti. lli mora postojati moguénost
da se pecnica izoluje od napajanje
ugradnjom prekidaca u fiksne
instalacije u skladu sa pravilima mreze.
Elektricni napojni kabl moze zameniti
samo elektricar.

Ako je dovodni kabl oSte¢en mora da
ga zameni proizvodac, njegov servisni
predstavnik ili slicno kvalifikovana
osoba kako bi se izbegla opasnost.
Uti¢nica ne sme biti smestena iza
ormarica.

Najbolji polozaj je iznad ormaricéa,
pogledajte (A).

Prikljucite uredaj na monofaznu
naizmeni€nu struju 220-240 V/50 Hz
preko pravilno instalirane uzemljene
utiénice. Uti¢nica mora imati osigurac
od 16 A.

Pre instalacije, zavezite komad kanapa
za napojni kabl pecnice da biste ga
lak$e provukli kroz otvor i olaksali
priklju¢ak na poziciju (A) kada se
uredaj prikljucuje.

Kada ubacujete uredaj u ormaric sa
visokom stranama, NEMOJTE zgnjeciti
elektri¢ni napojni kabl.

Ne uranjajte elektricni kabl niti utikaC u
vodu ili neku drugu te¢nost.

Ne dozvolite da elektricni kabl prelazi
preko vrelih ili ostrih ivica, kao Sto su
ventilacione oblasti sa vrelim
vazduhom na gornjem zadnjem delu
pecnice.
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2.3 Dodatni savet

Nemojte koristiti mikrotalasnu peénicu da
biste zagrejali ulje za przenje u ulju.
Temperatura se ne moze kontrolisati i ulje
se moze zapaliti. Da biste pravili kokice,
koristite samo posebne mikrotalasne
pecnice za pravljenje kokica.

Osobe sa PEJSMEJKEROM treba da se
posavetuju sa svojim doktorom ili
proizvodacem pejsmejkera o merama
predostroznosti koje se odnose na
mikrotalasne pecnice.

Nikada ne sipajte i ne umecite predmete u

otvore brave na vratima ili ventilacione

otvore. U slu€aju prosipanja, odmah

iskljucite i izvucite iz napajanja rernu i

pozovite ovlas¢éenog ELECTROLUX

servisnog agenta.

Nikada ne modifikujte peénicu ni na koji

nacin.

Koristite samo rotirajuci tanjir i nosac

tanjira koji su konstruisani za ovu pecnicu.

Nemojte ukljucivati pe¢nicu bez rotacione

ploce.

Da biste sprecili pucanje rotacione ploce:

» Pre CiS¢enja rotacione plo¢e vodom,
ostavite je da se ohladi.

» Ne stavljajte vrelu hranu niti vrelo
posude na hladnu rotirajuci tanjir.

* Ne stavljajte hladnu hranu niti hladno
posude na vrelu rotirajuci tanjir.

Ne koristite plasticne kontejnere za
mikrotalasnu pecnicu ako je rerna i dalje
vrela od koris¢enja rezima ROSTILJ i
DUPLI jer mogu da se istope. Plasti¢ne
posude se ne smeju Kkoristiti tokom
pomenutih rezima, osim ako proizvodac
posuda navede da su odgovarajuce.

Ni proizvodac ni dobavlja¢ ne mogu
prihvatiti odgovornost za Stete na pecnici ili
fizicke povrede koje nastanu zbog
nepostovanja tatnog postupka elektricnog
priklju€ivanja. Povremeno se na zidovima
pecnice ili oko zaptivki vrata i zaptivnih
povrsina mogu formirati vodena para ili
kapljice. To je uobicajena pojava i ne znaci
da mikrotalasna pec¢nica propusta ili da je
neispravna.
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3. PREGLED UREDAJA
3.1 Mikrotalasna pecnica

?

Element za zagrevanje
rostilja
S SNSRRRE Pre dnji ram
Svetlo rerne
Kontrolna tabla
Dugma za otvaranje vrata

@ . E Vodica za rotirajuci tanjir
E Zaptivke vrata i zaptivhe

ﬂ Filter magnetrona
povrsine

Udubljenje pecnice

3.2 Dodaci

Uverite se da li su isporuceni sledeci

dodaci:

Rotirajuéi tanjir

Nosad tanjira

Visoko postolie

Nisko postolje

» Postavite pokretnu podrsku za rotirajuci
tanjir na pod Supljine.

» Zatim postavite rotirajuci tanjir na nosac
tanjir.

» Da biste izbegli oStecenje rotirajuci
tanjir, pobrinite se da podizete posude
bez dodirivanja ivice rotacione ploce
kada ih vadite iz pe¢nice.

Kada narucite dodatke, molimo vas
da napomenete dve stavke: ime dela i
ime modela vaSem prodavcu ili
ovlas¢enom ELECTROLUX
servisnom agentu.
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3.3 Kontrolna tabla

Yo Yo Yo
Q & B

B e
LI,

90W 270W 450W 630W 900W

mn A u &

W YR 6
|

Q & O
I

0 B

Indikatori digitalnog prikaza:

PAQXAAL

Omiljeni

2]

m
AUTO

O
B
=
0
B
D

HB88

9

Kuhinjski tajmer

Automatsko
odmrzavanje

Rostilj
Dupli rostilj
Mikrotalasna

Zaustavi/Otkazi

ZakljuCavanje zarad
bezbednosti dece

Podesite sat
Prikaz segmenata

Tezina

90W 270W 450W 630W 900W

4. PRE PRVE UPOTREBE

4.1 Ukljuivanje

Kada se rerna po prvi put ukljuci imate

Nivoi snage

()

o)~ ]

B B B E

-
(=]

Nivoi snage
dugmadi

Omiliena dugmad
Dugme rostilj
Dugme za

automatsko
odmrzavanje

Dugme za
kuhinjski tajmer
Okruglo dugme za
Tajmer/Tezina

Pocetak/Potvrdi/
Dugme za brzo
pokretanje

Dugme za
zaustavljanje

Dugma za otvaranje
vrata

Ako ste iskljucili sat i zelite da ga
ponovo ukljucite, dva puta pritisnite

opciju podeSavanja sata. Rerna ima 24hr 2b.

sat.

1. Rerna ¢e se Cuti i sve ikone prikaza ¢e

se ukljuciti na pola sekunde.

Koristite dugme da biste izabrali da sat

bude ‘ukljucen’ ili ‘iskljucen’.

2a. Da biste iskljucili sat, okrenite dugme 1
dok prikaz na pokaze ‘iskljuceno’, zatim o
pritisnite dugme POKRENI. Rerna je

spremna za koris¢enje.

dugme KUHINJSKI TAJMER i sledite

2b. Da biste ukljucili sat, okrenite dugme

dok prikaz ne pokaze ‘uklju¢enco’, zatim

pritisnite dugme POKRENI.

Primer: Da podesite sat na 18:45.

potvrdili.

. Rotirajte dugme da biste prilagodili sat.
. Pritisnite dugme POKRENI da biste

3. Rotirajte dugme da biste prilagodili

minute.

4. Pritisnite dugme POKRENI da biste

potvrdili.



Kada je sat podeSen vreme dana ¢e
se pokazati na prikazu.

4.2 Pripravnost (Rezim
ekonomicnosti)

Rerna ¢e automatski uci u rezim
pripravnosti ako se ne koristi u periodu od
5 minuta.

Primer: Ako sat nije podeSen:

Prikaz ¢e se iskljuciti.

Da biste iza$li iz reZima pripravnosti, pritis-
nite bilo koje dugme ili rotirajte dugme.
Primer: Ako je sat podeSen:

Nakon perioda od 5 minuta, vreme ¢ée se
prikazati.

4.3 Prilagodavanje sata kada je
podesen

Mozete da prilagodite sat nakon $to je
vreme podeseno.

Primer: Da biste promenili sa 18.45 na
19.50.

1. Dva puta pritisnite dugme KUHINJSKI
TAJMER.

Pritisnite dugme POKRENI.

Rotirajte dugme dok se “19’ ne prikaze.
Pritisnite dugme POKRENI.

Rotirajte dugme dok se ‘50’ ne prikaze.
Pritisnite dugme POKRENI.

[ Sl

5. RUKOVANJE

5.1 Kuvanje u mikrotalasnoj

Primer: Da bi se podgrejala supa u trajanju
od 2 minuta 30 sekundi na 630 W
mikrotalasne energije.

1. Pritisnite dugme za SNAGU
ZAGREVANJA na desnoj strani trougla
dok se ‘630 W’ ne prikaze.

2. Rotirajte dugme da biste uneli vreme.

3. Pritisnite dugme POKRENI.

IU rezimu mikrotalasnog kuvanja,
mozete da prilagodite nivo snage
rerne pritiskajuci dugme direktno
ispod neophodnog podeSavanja.

MozZete da podesite nivo snage kada
rerna radi pritiskajuci i drzedi
obavezno dugme za SNAGU
ZAGREVANJA dok novo
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4.4 Da biste otkazalisati
podesili pripravnost (Rezim
ekonomicnosti)

1. Dva puta pritisnite dugme KUHINJSKI
TAJMER.

2. Rotirajte dugme dok se ‘OFF’ ne prikaze.

3. Pritisnite dugme POKRENI da biste
potvrdili.

4.5 ZakljuCavanje zarad
bezbednosti dece

Rerna ima funkciju bezbednosti koja
sprecava slucajno pokretanje rerne od
strane deteta. Kada je zaklju¢avanje
podeseno, nijedan deo mikrotalasne
pecnice nece raditi dok se funkcija
zakljuGavanja ne iskljuci. Zakljucavanije ili
otklju¢avanje je samo moguce kada rerna
ne radi.

Primer: Da biste prebacili na zaklju¢ano.
Pritisnite i drzite dugme ZAUSTAVI dok se
simbol ‘zaklju¢avanje za decu’ ne ukljuci.
Primer: Da biste prebacili na otklju¢ano.
Pritisnite i drzite dugme ZAUSTAVI dok se
simbol ‘zakljuCavanje za decu’ ne prebaci
na iskljuceno.

Kada je zakljucavanje za decu
ukljuceno, sva dugmad su prikazana
osim dugmeta ZAUSTAVI.

podesavanije snage ne bude
osvetlieno na prikazu. Previsoka
jacina struje i predugo vreme
pripreme mogu pregrejati hranu i
izazvati pozar.

Ako je 900 W izabrano onda je
maksimalno vreme mikrotalasne
pecnice koje moze da se unese
15 minuta.

Ako rerna radi u bilo kojem rezimu

3 minuta ili duze, ventilator ée ostati
ukljuen na 2 minuta nakon $to se
kuvanje okon¢a. Otvorite vrata i
zaustaviée se, zatvorite vrata i
ponovo ¢e se pokrenuti dok se

2 minuta ne okonéaju (ukljucujuci
vreme otvaranja vrata). Ako rerna radi
manje od 3 minuta ventilator se neé¢e
ukljuciti.
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Nakon kuvanja pokretni sto ¢e
nastaviti da se rotira dok se Cinija za
kuvanje ne vrati na svoju prvobitnu
pocetnu poziciju. Svetlo unutrasnjosti
Ce ostati upaljeno do zavrsetka

5.2 Nivoi snage

rotacije, ili na 5 sekundi (Stagod traje
duze). Rerna ¢e se Cuti kada se
zavrSi. Ako su vrata otvorena u toku
ovog procesa, rotacija ¢e se
zaustaviti.

Podesavanje
shage

Preporucena upotreba

900 W/JAKO Koristi se za brzo kuvanije ili zagrevanije, (npr. supe, dinstanih jela, konzervirane
hrane, toplih napitaka, povrca, ribe itd).

630 W Koristi se za duze kuvanje guste hrane, kao Sto su pe€eni but, vekna od mesa i
glazirani obroci, takode z osetljiva jela, kao Sto su sos od sira i vrlo meki kolaci.
Na ovom nivou snage sos se nece prekuvati i hrana ¢e se ravnomerno kuvati

bez prekuvavanja sa strane.

450 W Za gustu hranu za koju je potrebno dugo vreme pripreme kada se kuva na
tradicionalan nacin, (npr. jela od govedine), savetuje se koriS¢enje ovog
podesavanja da biste osigurali da meso bude mekano.

270 W/ODMR Za odmrzavanje odaberite ovaj nivo snage da biste osigurali da se jela

ZAVANJE ravnomerno odmrznu. Ova vradnost snage je idealna za lagano klju¢anje pirinca,
testenina, knedli i kuvanje pudinga od jaja.

0O W Za blago odmrzavanje, (npr. kremastih kolaca ili peciva).

ow Za stajanje/kuhinjski tajmer.

W = VAT

5.3 Smanjena jacina energije

Nacin kuvanja Standardno vreme Smanjena jacina energije
Mikrotalasna 900 W 15 minuta Mikrotalasna 630 W
Rostilj 10 minuta Rostilj 500 W
Dupli rostilj 10 minuta Rostilj 500 W

5.4 Prilagodavanje vremena
kuvanja u toku kuvanja

MozZete da prilagodite vreme kuvanja u toku

kuvanja.

Primer: Da biste dodali 2 minuta

(120 sekundi) koriste¢i dugme POKRENI.

1. Cetiri puta pritisnite dugme POKRENI.
Vreme kuvanja ¢e se povecati za 120
sekundi.

5.5 Kori§¢enje dugmeta za
zaustavljanje

Jednom pritisnite dugme ZAUSTAVI da
biste usli u rezim Pauze.

Pritisnite ponovo dugme ZAUSTAVI da
biste otkazali vreme kuvanja.

5.6 Kuhinjski tajmer

Da biste podesili kuhinjski tajmer.

1. Pritisnite dugme KUHINJSKI TAJMER.

2. Rotirajte dugme da biste uneli vreme.

3. Pritisnite dugme POKRENI. Tajmer ¢e
se automatski pokrenuti.

Vreme moze da se poveca kada
tajmer rati rotiraju¢i dugme ili
pritiskajuéi dugme POKRENI.
Funkcija tajmera moze da se Koristi
samo kada rerna ne radi.



5.7 Brzo pokretanje

Mozete odmah da zapocnete kuvanje na
900 W/VISOKO na 30 sekundi pritiskajuci
dugme POKRENI.

Da biste dodali viSe vremena pritisnite
dugme POKRENI.

5.8 UtiSano

Da biste iskljucili zvuk.

1. Pritisnite dugme KUHINJSKI TAJMER
3 puta dok se ‘Soun’ (Zvuk) ne prikaze.

2. Rotirajte dugme dok se ‘oFF’ ne
prikaze.

3. Pritisnite dugme POKRENI.

Da biste ukljucili zvuk.

1. Pritisnite dugme KUHINJSKI TAJMER
3 puta dok se ‘Soun’ (Zvuk) ne prikaze.

2. Raotirajte dugme dok se ‘on’ ne prikaze.

3. Pritisnite dugme POKRENI.

5.9 Pauza

Da biste pauzirali dok mikrotalasna

pecnica radi.

1. Pritisnite dugme ZAUSTAVI ili otvorite
vrata.

2. Rerna ¢e pauzirati do 5 minuta.

3. Pritisnite POKRENI da biste nastavili da
kuvate.

5.10 Rostilj i dupli

Ova mikrotalasna pecnica ima dva rezima
za rostilj:

Samo rostilj

Dvostruki rostilj (rostilj sa mikrotalasima)

VAZNO! Za pegenije roétilja
preporucuje se visoko ili nisko
postolje. Mozda cete osetiti dim ili
miris paljevine kada Koristite rostilj po
prvi put, to je uobicajeno i ne
predstavlja kvar pecnice. Da biste
izbegli taj problem, kada prvi put
koristite pec¢nicu, neka rostilj radi bez
hrane 20 minuta.
1. Rotirajte dugme da biste usli u vreme
kuvanja.
2. Pritisnite dugme ROSTILJ jednom za
rezim Dupli (rostilj + mikrotalasna
pecnica) i pritisnite dugme POKRENI.
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Pritisnite ponovo dugme ROSTILJ da
biste izabrali samo rezim Rostilj.
3. Pritisnite dugme POKRENI.

U rezimu Dupli nivoi snage
mikrotalasne peénice od 90 W i 900 W
su dostupni.

Da biste iza$li iz Dupli ili Rostilj rezima
pritisnite dugme ROSTILJ dok se
samo simbol za mikrotalasnu pec¢nicu
osvetli na prikazu.

5.11 Omiljieni

Rerna ima 3 omiljena recepta.
1 OmekSati puter
2 Otopiti Cokoladu
3 Kolac u Solji
Primer: Za omekSavanje putera.
1. Jednom pritisnite dugme OMILJENO 1.

2. Rotirajte dugme da biste usli u tezinu.
3. Pritisnite dugme POKRENI.

Ako segmenti prikaza pokazuju Semu
rotacije ovo ukazuje na to da hrana
treba da se promesa ili okrene. Da
biste nastavili da kuvate, pritisnite
dugme POKRENI. Na kraju
automatskog vremena odmrzavanja,
program ¢e automatski stati.

Nivoi snage za unapred podeSene
Omiljeno recepte ne moze da se
prilagodi.

1-4 kolaca u Solji mogu da se
kuvaju.

UPOZORENJE! Cokolada moze
postati jako vruéa! Ako cokolada
treba da se duze kuva dodajte

10 sekundi.

Pazite na ¢okoladu jer moze da se
pregreje i zagori.

Da biste pregazili Omiljeno za svoje
recepte.

1. Pritisnite dugme za SNAGU
ZAGREVANJA da biste izabrali snagu.

2. Rotirajte dugme da biste usli u Zeljeno
vreme kuvanja.

3. Pritisnite i drzite dugme OMILJENO
koje Zelite da podesite dok ne Cujete
zvuéni signal i dok se zvezdica za
omiljeno na prikaze.
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Da biste ponovo podesili Omilieno na
fabricko podeSavanije.

1. Pritisnite dugme ZAUSTAVI.

2. Pritisnite i drzite SNAGU
ZAGREVANUJA 450 W na 3 sekunde.
Rerna ¢e resetovati Omiljeno na
fabricka podeSavanja.

5.12 Automatsko odmrzavanje

Automatsko odmrzavanje automatski radi
da bi ispravilo rezim kuvanja i vreme
kuvanja bazirano na tezini hrane.

Mozete da izaberete od 2 menija za

automatsko odmrzavanje.

1. Automatsko odmrzavanje:
Meso/Riba/Divlja¢

2. Automatsko odmrzavanje: Hleb

Primer: Da biste odmrzli 0,2 kg Snicle.

1. Izaberite meni za automatsko
odmrzavanje jednom pritiskajuéi dugme
AUTOMATSKO ODMRZAVANJE.

2. Raotirajte dugme da biste izabrali tezinu.

3. Pritisnite dugme POKRENI.

Ako segmenti prikaza pokazuju Semu
rotacije ovo ukazuje na to da hrana
treba da se promesa ili okrene.

Da biste nastavili da kuvate, pritisnite
dugme POKRENI. Na kraju
automatskog vremena odmrzavanja,
program ¢e automatski stati.
Prilagodavanje vremena/napajanja
nije dostupno u automatsko
odledivanju.
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6.1 Omiljeni
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Omiljeni Tezina

Dugme Postupak

Omeksati puter ~ 0,05-0,25 kg

PA¢

 Stavite puter u pireks ¢iniju.
Dobro promesajte nakon kuvanja.

Otopiti Cokoladu  0,1-0,2 kg

AL

* |zlomite Cokoladu u male delove.
Stavite ¢okoladu u pireks Ciniju.
Mesajte kada se Cuje zvucni signal.
Dobro promesajte nakon kuvanja.

UPOZORENJE!: Cokolada moze
postati jako vruéa! Ako ¢okolada
treba da se duze kuva dodajte

10 sekundi. Pazite na ¢okoladu jer
moze da se pregreje i zagori.

Kola¢ u Solji 1-4 Solie

PAC

» Napravite kola¢ po receptu. Stavite
Solju na kraj pokretnog dela. Stanite na
30 sekundi nakon kuvanja.

6.2 Recepti za kolac u Solji

Kola¢ u Solji od putera od kikirikija

Kolac u Solji od limuna

Sastojci za 1 Solju:

Sastojci za 1 Solju:

2 kasike (25 g) obicnog brasna

2% kadike (25 g) obicnog brasna

2kasike (30 g) mekog braon Secéera

2% kasike (30 g) sitnog Secera

Y kasicica praska za pecenje

Y kasicica praska za pecenje

1% kasike (15 g) ulja

1% kasike (15 g) ulja

Y4 kaSicica ekstrakta od vanile

1 kasicica kore od limuna

2 kasike (30 g)  putera od kikirikija

1 jaje srednje veli¢ine

1 jaje srednje veli¢ine

Metoda:

1. Stavite sve suve sastojke u Solju, dobro

pomesajte sa viljuskom.
2. Dodaijte ulje, ekstrakt od vanile, puter
od kikirikija i jaje, dobro promesaijte.
3. Stavite Solju van centra pokretnog de
4. Kuvaijte koristeci 7,'%3 . Kolac ¢e se
podici iz Solje u toku kuvanja.
Nakon kuvanja, stanite na 30 sekundi.

Na vrh stavite istopljenu ¢okoladu.
Savet: Ako viSe volite koristite puter od
komadica kikirikija.

la.

Preliv: 1 kaSiCica soka od limuna pomesanih
sa 2 kasicice sitnog Secera

Metoda:

1. Stavite sve suve sastojke u Solju, dobro
pomeSajte sa viljuskom.

2. Dodajte ulje, koru od limuna i jaje,
dobro promesajte.

3. Stavite Solju van centra pokretnog dela.

4. Kuvajte koriste¢i ¥ . Kola ée se
podici iz Solje u toku kuvanja.

5. Napravite preliv dodajuéi sok od limuna
sa sitnim Secerom.

6. Nakon kuvanja, izvadite kolag, izbodite
vrh i pospite preliv preko kolaca,
ostavite da stoji 30 sekundi.
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Bogati okoladni kola¢ u Solji

Kola¢ u Solji od maline

Sastojci za 1 Solju:

Sastojci za 1 Solju:

2% kasike (25 g) obi€nog brasna 2% kaSike (25 g) obi¢nog brasna
2 kasSike (12g) kakaa u prahu 2% kasike (30 g) sitnog Secera

2% kasike (30 g) sitnog Secera Y. kasicica praska za pecenje

Y kasicica praska za pecenje 1%, kasike (15 g) ulja
1% kasike (15 g) ulja > kasicica ekstrakta od vanile

Y kasicica ekstrakta od vanile 1 jaje srednje veli¢ine

1 jaje srednje veliCine 1% kasike pekmeza od maline bez
semenki
Metoda:
Metoda:

1. Stavite sve suve sastojke u Solju, dobro
pomesaijte sa viljuskom.

2. Dodaijte ulje, ekstrakt vanile i jaje,
dobro promesaijte.

3. Stavite Solju van centra pokretnog dela.

4. Kuvajte koristeéi ¢, . Kolad ée se
podici iz Solje u toku kuvanja.

Nakon kuvanja, stanite na 30 sekundi.

Dekorisite sa naslagom puter krema od
¢okolade.

Savet: Da biste napravili kola¢ u $olju od
Cokoladne narandze zamenite ekstrakt
vanile sa 2 kaSiCice ekstrakta narandze.

1. Stavite sve suve sastojke u Solju, dobro
pomesajte sa viljuskom.

2. Dodajte ulje, ekstrakt vanile i jaje,
dobro promeSaijte.

3. Dodajte pekmez koriste¢i kasiku tako
da se ubaci u meSavinu.

4. Stavite Solju van centra pokretnog dela.

5. Kuvajte koristeci ¥ . Kolag ¢e se
podici iz Solje u toku kuvanja.

Nakon kuvanja, stanite na 30 sekundi.

DekoriSite sa naslagom vanila krema od
putera.
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Kola¢ iz Solje od komadica jabuke

Kola¢ u Solji od Sargarepe

Sastojci za 1 Solju:

Sastojci za 1 Solju:

2% kasSike (25 g) obicnog brasna

2 kasike (20 g) obi¢nog brasna

2 kasike (30 g) mekog braon Secéera

2" kasike (30 g) braon Secera

Y4 kaSicica praska za pecenje

Y4 kaSicica praska za pecenje

Y4 kasicica cimeta u prahu

Y kasicica cimeta u prahu

1% kasike (15 g) ulja

1 jaje srednje velicine

1% kasSike (30 g) sosa od jabuke

pola (7 g) digestivnih biskvita,
izlomljenih

Metoda:

1. Stavite sve suve sastojke (osim
biskvita) u $olju, dobro promesajte sa
viljuSkom.

. Dodaijte ulje i jaje, dobro promesaijte.

3. Pazljivo dodajte sos od jabuke koristeci
kasiku tako da se pomeSa sa
mesSavinom.

4. Na vrh stavite izdrobljeni biskvit.

N

5. Stavite Solju van centra pokretnog dela.

6. Kuvajte koristeci 7:‘33 . Kolac ¢e se
podici iz Solje u toku kuvanja.
Nakon kuvanja, stanite na 30 sekundi.

Dodaijte kuglu sladoleda od vanile.

UPOZORENAJE! Sos od jabuke ¢e
biti vru¢.

Y kasicica muskatnog orascic¢a u
prahu

1 tbsp mlevenih lesnika

1% kasike (15 g) ulja

kora od % narandze

3049 izrendane Sargarepe

1 jaje srednje veli€ine

Preliv od krema: 15 g putera, otoplienog
40 g Secera u prahu, 40 g punomasnog krem
sira, /2 kasicica soka od narandze

Metoda:

1.

2,

5.

Stavite sve suve sastojke u Solju, dobro
pomesaijte sa viljuskom.

Dodajte ulje, koru od narandze,
izrendanu Sargarepu i jaje, dobro
promesaijte.

. Stavite Solju van centra pokretnog dela.
4.

Kuvajte koristec¢i 7,’\’3 . Kolac ¢e se
podici iz Solje u toku kuvanja.

Napravite preliv mesajuéi puter, Secer u
prahu, krem sir i sok od narandze.

Nakon kuvanja, stanite na 30 sekundi.

Pustite da se kola¢ ohladi, zatim dodajte
preliv.
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6.3 Automatsko odmrzavanje

Cpncku

Automatsko

: Tezina Dugme Postupak
odmrzavanje
Meso/riba/Zivinsko 0,2-1,0 kg sk Stavite hranu u porculansku posudu na
meso Lure] x1 sredinu rotacione ploce.
Kada se Cuje zvonce, okrenite hranu,
rasporedite i odvojite. Zastitite tanke
delove i topla mesta aluminijumskom
(Cela riba, riblji folijom.
odresci, riblji filei, Nakon odmrzavanja, umotajte u
pileci bataci, pilece aluminijumsku foliju 15-45 min, dok se
grudi, mleveno dobro ne odledi.
meso, odrezak, Mleveno meso: Kada se ¢uje zvonce,
kotleti, plieskavice, okrenite hranu. Uklonite odmrznute
kobasice) delove ako je moguce.
@ Nije pogodno za celo pile.
Hleb 0,1-1,0 kg Rasporedite u porculanskoj posudi na

A
|auro) x2

sredini rotacione ploce. Za 1,0 kg
rasporedite direktno na rotirajuéi tanijir.
Kada se Cuje zvonce, okrenite,
rasporedite i uklonite odmrznute kriSke.
Nakon odmrzavanja, pokrijte
aluminijumskom folijom i neka stoji
5-15 min, dok ne bude dobro
odledeno.

Unesite samo tezinu hrane. Nemojte ukljuciti teZinu posude.
Za hranu koja je teza ili lakSa od teZina/kvantiteta koji se nalazi na tabeli, koristite manuelno

rukovanje.

Krajnja temperatura ¢e varirati zavisno od poc¢etne temperature.

Odresci i kotleti treba da budu zamrznuti u jednom sloju.

Mleveno meso treba da bude zamrznuto u tankom obliku.
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6.4 Zagrevanje hrane i pica

Koli¢ina Podesa Jacina Vreme

Hranal/pice . .. . Nacin
-g/ml- vanje energije  -Min-
Mleko,, 1 Solja 150 Mikro 900 W 1 ne poklapati
Voda, 1 Solja 150 Mikro 900 W 2 ne poklapati

6 Solja 900 Mikro 900 W 8-10 ne poklapati
1 porcija 1000 Mikro 900 W 9-11  ne poklapati

Obrok za jedan 400 Mikro 900 W 4-6  poprskajte malo vode po sosu,

tanjir poklopite, promesajte na
polovini zagrevanja

Supalpaprikas 200 Mikro 900 W 1-2  poklopite, promeSajte nakon
zagrevanja

Povrée 500 Mikro 900 W 3-5 ako treba, dodati malo vode,

poklopite, promesajte na
polovini zagrevanja

Meso, 1 kriska 1 200 Mikro 900 W 3 tanko rasporedite sos po vrhu,
poklopite

Riblji file 200 Mikro 900 W 3-5  poklopite

Kolag, 1 kriska 150 Mikro 450 W %-1  stavite u porculansku posudu

Hrana za bebe, 190 Mikro 450 W -1  prebacite u odgovarajucu

1 tegla posudu za mikrotalasnu, nakon
zagrevanja dobro promeSajte i
proverite temperaturu

Toplienje margarina 50 Mikro 900 W V3 poklopite

ili putera

Topljenje ¢okolade 100 Mikro 450 W 3-4  povremeno promesajte

Y od hladne/og

6.5 Odmrzavanje

Koli¢éina Podesa Jac¢ina Vreme . Vr(_emc_e
Hrana . . . Nacin stajanja
-g- vanje energije -Min- Min-
Gulas 500 Mikro 270 W 8-9  promesajte na polovini 10-30
odmrzavanja
Kolag, 150 Mikro 90 W 1-3  stavite u porculansku 5
1 kriska posudu
Voce 250 Mikro 270 W 3-5 rasporedite ravnomerno, )

okrenite na polovini
odmrzavanja
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6.6 Kuvanje od odmrznutog

Kolicina Podesa Jac¢ina Vreme - Vrt.amfe
Hrana . . " Nacin stajanja
-g- vanje energije -Min- Min-
Riblji file 300 Mikro 900 W  9-11 poklopite 2
Obrok od 400 Mikro 900 W  8-10 poklopite, promeSajte 2
jednog nakon 6 minuta
tanjira
6.7 Kuvanje i rostilj
Kolicina Podesa Jacina Vreme - Vrgm?
Hrana . . . Nacin stajanja
-g- vanje energije -Min- Min-
Prokule/ 500 Mikro 900 W 6-8  dodajte 4-5 vk vode, -
Grasak poklopite, promesajte na
polovini kuvanja
Sargarepa 500 Mikro 900 W 9-11 isecite na kolutove, -

dodajte 4-5 vk vode,
poklopite, promesajte na
polovini kuvanja

Pecenja 1000 Mikro 450 W  16-17 zacCinite po ukusu, stavite 10
Dupli rostili 450 W  9-10" na nisko postolje, kasnije
Mikro 450 W 9-10 okrenite

Rostilj 9-10

Rezanj 400 Rostilj 10-11" stavite na visoko postolje,

pecenice Rostilj 10-11 kasnije okrenite ", zacinite

2 komada nakon rostiljanja

Bruniranje Rostilj 11-15 stavite posudu na nisko

zapecenih postolie

jela

Topli sendvi€¢ 1 komad Rostilj 450 W  4-5"Y stavite 2 komada hleba na

sa sirom Rostilj 3-42  visoku mrezu, jedan
komad prekrijte sirom,
kuvaijte Y, stavite tostirani
komad preko komada sa
sirom, okrenite i kuvajte 2

Zaledena 400 Mikro 450 W 4-5  stavite na nisko postolje

pica Dupli rostilj 450 W 5-6

@ Ako rerna radi u bilo kojem rezimu 3 minuta ili duze, ventilator ¢e ostati uklju€en na 2 minuta nakon

Sto se kuvanje okonéa. Otvorite vrata i zaustaviée se, zatvorite vrata i ponovo ¢e se pokrenuti dok se
2 minuta ne okon¢aju (ukljucujuci vreme otvaranja vrata). Ako rerna radi manje od 3 minuta ventilator
se nece ukljuciti.
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7.1 Bezbedno posude za mikrotalasnu

Posude

Bezbedno za
mikrotalasnu

Komentari

Aluminijumska folija/ I X Mali komadi aluminijumske folije mogu se koristiti za

posude od zastitu hrane od pregrevanja. Drzite foliju najmanje 2 cm

aluminijumske folije od zidova pecnice, jer moze doci do varni¢enja. Posude od
folije nisu preporucljive, osim ako ih navodi proizvodac
pazljivo sledite uputstva.

Porcelan i keramika I X Porcelan, grn€arija, glazirano glineno posude i arkopal su
obiéno pogodni, osim onih sa metalnim ukrasima.

Stakleno posude, v Treba voditi racuna prilikom koriSéenja staklenog posuda,

npr. Pyrex ® jer moze popucati ili napuknuti ako se naglo zagreva.

Metal X Ne preporucuje se upotreba metalnog posuda prilikom
upotrebe mikrotalasne energije, jer moze stvarati varnice,
koje mogu izazvati pozar.

Plasti¢ne/polistirolske 4 Mora se voditi racuna, jer se neke posude deformisu, tope

posude, npr. za brzu ili gube boju pri visokim temperaturama.

hranu

Kese za v Moraju se probosti da bi para mogla da izlazi. Proverite da

zamrzivac/pecenje li su kese odgovarajuce za upotrebu u mikrotalasno;.
Nemoijte koristiti plasti¢ne ili metalne vezice, jer se mogu
istopiti ili zapaliti zbog varni¢enja metala.

Papir - tanjiri, Solje i 4 Koristite samo za zagrevanie ili upijanje vlage. Mora se

kuhinjski papir voditi rauna, jer pregrevanje moze izazvati pozar.

Slamnate i drvene V4 Uvek nadgledajte peénicu kada koristite ove materijale, jer

posude pregrevanje moze izazvati pozar.

Reciklirani papir i X Mogu sadrzati ekstrakte metala koji ¢e izazvati ,varni¢enje*

novine

i mogu izazvati pozar.
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7.2 Saveti o kuvanju u mikrotalasnoj pecnici

Saveti o kuvanju u mikrotalasnoj pecnici

Sastav Hrana bogata masnocom ili Secerom (npr. bozi¢ni puding, pite od jabuka)
zahteva kraée vreme zagrevanja. Mora se voditi racuna, jer pregrevanje moze
izazvati pozar.

Veli¢ina Radi ravhomernog kuvanja napravite sve jednake komade.

Temperatura  Pocetna temperatura hrane utice na koli€inu vremena potrebnog za kuvanje.

hrane Zasec¢i hranu sa nadevima, (npr. krofne sa dzemom), da biste oslobodili toplotu
ili paru.

Rasporedite  Stavite najdeblje delove hrane prema spoljasnjem delu posude, (npr. pilece
batake).

Poklopac Koristite prijanjajucu foliju sa otvorima za mikrotalasnu ili odgovarajuci poklopac.

Probodite Hrana sa ljuskom, korom ili opnom mora se probosti na nekoliko mesta pre
kuvanja ili zagrevanja zbog nagomilavanja pare, Sto moze izazvati eksploziju
hrane, (npr. krompira, ribe, piletine, kobasice).

VAZNO! Jaja se ne smeju zagrevati pomocéu mikrotalasne energije, jer
mogu eksplodirati, ¢ak i nakon $to se kuvanje zavrsi, (npr. posirana, tvrdo
kuvana).

Promesaijte, Radi ravhomernog kuvanja neophodno je promesSati, okrenuti i rasporediti hranu

okrenite, tokom pripreme. Uvek promesajte i rasporedite od spoljasnje strane prema

rasporedite centru.

Stajanje Nakon kuvanja neophodno je vreme stajanja koje omogucava da se toplota
ravnomerno rasporedi kroz hranu.

Zastitite Topli delovi mogu se zastititi malim komadima folije, koja odbija mikrotalase,

(npr. pile¢e noge i krila).

Koristite krpe za hvatanje vrelih sudova ili zastitne rukavice za rernu kada vadite hranu iz pec¢nice da
biste sprecili opekotine. Posude, aparate za kokice, kese za pe€enje u rerni itd. uvek otvarajte na
udaljenosti od lica i ruku da bi ste izbegli opekotine od pare.

Uvek se odmaknite od vrata peénice kada ih otvarate da biste izbegli opekotine od ispustene pare i
toplote. Isecite punjenu pe€enu hranu nakon zagrevanja da biste oslobodili paru i izbegli opekotine.
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Problem Proveritedalli. ..
Mikrotalasna ne radi » Osiguraci u kutiji sa osiguracima rade.
pravilno? * Nije nestalo struje.

Ako osiguraci nastave da pregorevaju, obratite se kvalifikovanom
elektricaru.

Mikrotalasni rezim ne
radi?

Vrata su pravilno zatvorena.
Zaptivke vrata i njihove povrsine su Ciste.
Dugme POKRENI je pritisnuto.

Rotirajudi tanjir se ne
okrece?

Nosac tanjira je pravilno spojen sa pogonom.

Posuda za peénicu ne prelazi preko rotacione ploce.

Hrana ne prelazi preko ivice rotacione ploce spre¢avajuci je da se
okrece.

Nema nista u udubljenju ispod rotacione ploce.

Mikrotalasna nec¢e da se

Iskljucite uredaj sa napajanja.

iskljuci? * Pozovite ovlaS¢enog ELECTROLUX servisnog agenta.
Unutrasnje svetlo ne » Pozovite svog ovlas¢enog ELECTROLUX servisnog agenta.
radi? Unutrasnje svetlo moze da zameni kvalifikovani ovlasceni

ELECTROLUX servisni agent.

Hrani je potrebno vise
vremena za zagrevanje i
kuvanje nego pre?

Podesite duze vreme kuvanja (dupla koli¢ina = skoro duplo vreme)
ili,

Ako je hrana hladnija nego obi¢no, okrecite je s vremena na
vreme ili,

Podesite ve¢u postavku snage.

Vrata se nece otvoriti
usled nestanka struje?

PaZljivo otvorite vrata tako Sto ¢ete ih povuci od vas pri donjoj
desnoj strani ugla staklenih vrata.
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9. SPECIFIKACIJE

Napon AC napajanja 220-240 V, 50 Hz, jednofazni
Osigurac¢ na liniji napajanja MuHumym 16 A
Potrebna AC snaga: Mikrotalasna 1.4 kW

Rostilj  0.85 kW

Mikrotalasna/rostilj  2.20 kW

Izlazna snaga: Mikrotalasna 900 W (IEC 60705)

Rostilj 800 W
Frekvencija mikrotalasa 2450 MHz Y (Grupa 2 / klasa B)
Spoljasnje dimenzije: MBE2658DE 596 mm (S) x 459 mm (V) x 404 mm (D)

Unutradnje dimenzije

342 mm (8) x 207 mm (V) x 368 mm (D) 2

Kapacitet pecnice

26 litara 2

Rotiraju¢i tanjir

2 325 mm, staklena

Tezina

oko 19,5 kg

1 Ovaj proizvod zadovoljava zahteve Evropskog standarda EN55011.
U skladu sa ovim standardom, ovaj proizvod je klasifikovan kao oprema 2. grupe B klase.
Grupa 2 znaci da uredaj namerno proizvodi energiju radiofrekvencije u obliku elektromagnetne

radijacije radi termicke obrade hrane.

Uredaj B klase znaci da je oprema pogodna za upotrebu u domacinstvu.
2 Unutradniji kapacitet se izraCunava merenjem maksimalne $irine, dubine i visine.

Stvarni kapacitet prijema hrane je manji.

Peuuknupajte maTtepujane ca
cumbonom {:‘_) . MakoBare ognoxure y
ogrosapajyhe koHTejHepe paau
peuvknupama.

[MomMo3nTe y 3alTUTW XNBOTHE CpeauHe U
TbYACKOT 3[paBrba Kao 1y peLuknmpary

OTNagHoOr MaTepwujana of enekTPoOHCKMX 1
enekTpuyHmx ypehaja.

10. INFORMACIJE O ZASTITI OKOLINE

Ypehaje obenexeHe cumbosriom ﬁ
HemojTe GauaTu 3ajeaHo ca cmehem.
Mpon3Bog BpaTuTe Y NokasrHu LeHTap 3a
peuvKknupane unm ce obpaTtute
OMLUTUHCKO] KaHLenapuju.
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